
STABMIXER

P102FRU003

Kompakt, praktisch und leistungsstark: „Velluta“ ist der Stabmixer von Beper, der für schnelle Zubereitung 

und stets cremige Ergebnisse entwickelt wurde.

Er eignet sich ideal für Suppen, Cremesuppen und Soßen und ermöglicht ein einfaches und schnelles 

Pürieren direkt im Topf.

Das leichte ABS-Gehäuse und der ergonomische Griff garantieren einen bequemen und sicheren Halt 

während des Gebrauchs. Der abnehmbare Mixaufsatz mit doppelter Edelstahlklinge sorgt für eine schnelle 

und gleichmäßige Verarbeitung und erleichtert zudem die Reinigung.
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Dank der 2 wählbaren Geschwindigkeitsstufen lässt sich die Leistung an die jeweiligen Zutaten anpassen, 

um stets die gewünschte Konsistenz zu erzielen.
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STABMIXER

P102FRU003

PRODUKTABMESSUNGEN: 36X6,5X6,5 CM

MATERIAL: ABS/NICHT ROSTENDER STAHL

LEISTING: 400 W

NETTOGEWICHT: 4,30 KG

VERPACKUNGMAßE: 26,5X22,5X21,8 CM

VERPACKUNGSEINHEIT: LITHOGRAPHIERTE 
SCHACHTEL

STUCKE PRO PAKET: 6

STUCKE PRO PALLET: 504
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