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Cuociriso e vaporiera Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell’imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di cambio degli accessori o
di pulizia disinserire I'apparecchio dalla rete di alimentazione elettri-
ca.

Non lasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (pioggia,
sole, etc.).



Cuociriso e vaporiera Manuale di istruzioni

Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Avvertenze di sicurezza e d’uso

Collegare il cuoci riso solo a prese regolarmente installate.

Staccare sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente elet-
trica e lasciare raffreddare quando non si utilizza il cuoci riso, quando
si applicano degli accessori 0 quando si pulisce.

Non lasciare che il cavo di alimentazione resti appeso sul bordo del
tavolo o del piano di lavoro.

Non mettere in funzione il cuoci riso senza sorveglianza.

Aprire e alzare il coperchio con cautela e lasciare che I'acqua sgoc-
cioli per evitare il rischio di scottature.

Posizionare il cuoci riso su una superficie piana e resistente al calore
e allumidita.

Non mettere il cuoci riso direttamente sul fuoco o su fornelli.

Non utilizzare il cuoci riso in prossimita di acqua.

Non posizionare il cuoci riso troppo vicino ad una parete (distanza
minima almeno 10 cm) o sotto un pensile. Non appoggiare nulla sul
cuoci riso. Le aperture per la fuoriuscita di vapore non devono mai
essere chiuse quando il cuoci riso € in funzione.

Versare I'acqua solo nella pentola e prima di accendere il cuoci riso.

A Attenzione: quando il cuoci riso é in funzione, dal coperchio
fuoriesce vapore bollente!



Cuociriso e vaporiera Manuale di istruzioni

Dopo I'ebollizione fare attenzione ad afferrare il coperchio dall’appo-
sita maniglia.

Lasciare raffreddare il cuoci riso prima di pulirlo e riporlo.

Tenere lontano dalla portata dei bambini.

Usare il cuoci riso solo per preparare cibi; non per altri scopi.

Descrizione del prodotto Fig.A

. Coperchio

. Recipiente interno

. Manici

. Indicatore luminoso COTTURA

. Manopola del coperchio

. Recipiente del riso

. Indicatore luminoso MANTENIMENTO IN CALDO
. Controllo della cottura

. Cucchiaio del riso

10. Misurino

11. Cavo di alimentazione

12. Contenitore per cottura a vapore

O©CONOOUORAWN =

Istruzioni per I'uso

Primo utilizzo

Togliere il cuoci riso dall'imballaggio e controllare che tutti gli elementi siano in buono stato.

Lavare con acqua tiepida e detersivo il recipiente per riso, il contenitore per la cottura a vapore, il misurino e il
cucchiaio; risciacquare ed asciugare bene.

Pulire l'interno del vano cottura con un panno umido ed asciugare bene.

Misurino

Il misurino serve, insieme all’'indicatore di livello del’acqua nel recipiente per il riso, per stabile la quantita di riso
e acqua. Se si desidera cuocere per esempio 6 tazze, versare 6 misurini di riso nel recipiente per il riso e poi
riempirlo di acqua fino alla corrispettiva tacca (cup), per esempio 6. Fig. C

Funzionamento

Cottura del riso

1. Prima di utilizzare per la prima volta, lavare tutti i componenti sciolti (vaschetta interna, coperchio, misurino e
spatola) in acqua calda con un po’ di detersivo. Lavare e asciugare accuratamente.

2. Posizionare il cuoci riso su una superficie piana, asciutta, resistente all’'umidita e al calore; ad una distanza
sufficiente dalla parete o dai mobili.

3. Utilizzare il misurino in dotazione per misurare la quantita di riso in un setaccio (fig. B).

Una tazza di riso = 150 g = circa 2 / 3 porzioni.

4. Sciacquare accuratamente il riso prima di metterlo nel recipiente interno della cottura. Non sciacquare il riso
nella ciotola di cottura a vapore.

5. Versare acqua fredda (o brodo) nel recipiente interno fino al segno sul lato della vasca corrispondente al
numero di bicchieri usati (fig. C).

Non riempire oltre il massimo (8 tazze) o al di sotto del minimo (2 tazze) di livello.

6. Assicurarsi che 'esterno del contenitore di cottura interni sia asciutto (fig. D), Posizionarlo nel cuociriso e
mettere il coperchio. Non utilizzare la pentola senza coperchio.

7. Collegare la spina al cuociriso (fig. E), Inserire la spina alla presa di corrente e accendere il cuociriso. L'indica-
tore luminoso di mantenimento in caldo si accende. Per motivi di sicurezza non consentire al cavo di penzolare
sopra al bordo delle unita.

8. Premere verso il basso l'interruttore (fig. F), Si accende l'indicatore luminoso di cottura e il cuociriso inizia a
lavorare.

9. Dopo pochi minuti 'acqua iniziera a bollire e il vapore viene emesso dai fori di ventilazione nel coperchio.
Non coprire mai il foro per la fuoriuscita del vapore.

5
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10. Verso la fine del ciclo di cottura (quando I'acqua € troppo bassa), sollevare il coperchio e mescolare tanto
per evitare la bruciatura del riso.

11. Quando il ciclo di cottura € completato, la spia di cottura si spegne e l'indicatore di mantenimento in caldo
si accende. | tempi di cottura variano a seconda della quantita e del tipo di riso utilizzato, di seguito dei tempi di
cottura approssimativi per riso bianco:

2 Tazze: 15/20 minuti

4 Tazze: 20/25 minuti

6 Tazze: 25/30 minuti

8 Tazze: 20/35 minuti

12. Per ottenere del riso bianco soffice, lasciare il riso al vapore per 15 minuti prima di sollevare il coperchio, me-
scolando con la spatola in dotazione e servire. Non usare cucchiai di metallo nel recipiente interno che possano
danneggiare il rivestimento antiaderente.

13. Per spegnere il cuociriso scollegare la spina dalla rete elettrica.

Quando 'acqua nel recipiente per il riso &€ evaporata completamente, il cuoci riso passa automaticamen-
te alla funzione caldo e termina la cottura.

/N Attenzione! Fare molto attenzione alla fuoriuscita di vapore bollente
Il cuori riso non si presta per la preparazione di riso al latte; il latte potrebbe fuoriuscire o attaccarsi bruciando.

Note: I'alloggiamento cuociriso & dotato di un sensore di pressione e I’interruttore di cottura non funzio-
na se il vano é vuoto o il non c’é coperchio. Controllare sempre che la spia di cottura si accende dopo
aver premuto I'interruttore verso il basso.

Il riso & un prodotto naturale e la quantita di acqua necessaria per la cottura variera al variare del tipo di riso e
secondo le preferenze personali.
Il cuociriso non pud essere adatto per la cottura di varieta di riso con tempi di cottura molto lunghi.

Cottura a vapore
Per cottura a vapore si intende il delicato procedimento di cottura di generi alimentari mediante vapore acqueo
bollente, cosi rimangono conservate nel cibo le sostanze nutritive.

Mettere il recipiente per il riso nel vano cottura del cuoci riso.

Versare 1 misurino/ cup di acqua nel recipiente per il riso.

Inserire il contenitore per la cottura a vapore.

Mettere gli alimenti nel contenitore per cottura a vapore.

Chiudere il coperchio.

Inserire la spina nella presa di corrente elettrica; si accende I'indicatore di funzionamento in corrispondenza della
funzione mantenimento in caldo.

Abbassare la leva dell'interruttore di accensione, si accende l'indicatore di funzionamento in corrispondenza
della funzione cottura, inizia cosi la cottura a vapore.

Non coprire mai il foro per la fuoriuscita del vapore.

A seconda del tempo di vaporazione si deve equilibrare la perdita di acqua. Se necessario, aggiungere un po’
d’acqua durante il processo di evaporazione.

Al termine della cottura, posizionare la leva dell’interruttore di accensione verso Il'alto (si accende la luce di fun-
zionamento in corrispondenza della funzione mantenimento in caldo) e staccare la spina dalla presa di corrente
elettrica.

Aprire il coperchio.

& Attenzione! Fare molto attenzione alla fuoriuscita di vapore bollente
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Tempi di cottura

Alimenti Caratteristiche Quantita Tempo di cottura
(minuti)
Asparagi Freschi 500 g 30-40
Broccoli Freschi, rosette piccole 500 g 15-20
Carciofi Freschi 4 pezzi di dimensioni 40-45
medie
Carote Fresche a fette 500 g 20-25
Cavoletti di Bruxelles Freschi 500 g 20-25
Cavolfiori Freschi, rosette piccole 500 g 20-25
Cavolo Fresco, tagliato 500 g 25-30
Cavolo rapa Fresco, a dadini 500 g 20-25
Funghi champignon Freschi, interi 0 a fettine | 500 g 15-25
Fagiolini Freschi, interi o tagliati 500 g 25-35
Patate Tagliate 500 g 20-25
Patate con buccia 500 g 30-40
Zucchine Fresche, a fette 500 g 15-20
Mele, pere Fresche, a pezzi 500 g 10-15
Trota Fresca 2 pezzida 150 g 18-25
Filetto di pesce persico Fresco 2 pezzida 200 g 15-18
Filetto di salmone Fresco 2 pezzida 140 g 15-18
Gamberetti Surgelati 450¢g 15-20
Cozze Con guscio 1000 g 18-25
Fettina di tacchino, Freschi 2 pezzida 150 g 25-30
coscia di pollo
Bistecca Fresca 2 pezzida 150 g 30-35
Wourstel Freschi 2-8 pezzi 8-13 (pungere con la
forchetta)
Uovo alla coque Con guscio 2-10 di medie dimensioni | 10-13
Uova sode Con guscio 2-10 di medie dimensioni | 15-20

| tempi di cottura indicati nella tabella sono indicativi e approssimativi. Procedere personalmente ad eventuali
correzioni.

Il tempo di cottura pud variare secondo la quantita di cibo da cuocere, la sistemazione del cibo all'interno del
contenitore di cottura, dalla freschezza del cibo e dai gusti personali.

Manutenzione e pulizia

Prima di procedere alla pulizia staccare sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente elettrica e atten-
dere che il cuoci riso si sia completamente raffreddato.

Non immergere mai il vano cottura e il cavo di alimentazione nell’acqua.

Pulire il recipiente per il riso, il contenitore per la cottura a vapore, il misurino e il cucchiaio con acqua calda e
detersivo per stoviglie, sciacquare con cura e asciugare bene.

Pulire il coperchio e il vano cottura con un panno umido e asciugare con cura.

Non usare detergenti forti o abrasivi. 7
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Dati tecnici

Capacita recipiente 1 litro per 625 gr di riso
Potenza 400W

Alimentazione 220-240V ~ 50/60Hz

In un ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute e
favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente € responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici & punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell'apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell'uso.

L'elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia &
comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’ap-
parecchio.

La garanzia & inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell'apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com
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Precautions

Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and maintenan-
ce and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable.

The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them from
danger sources. It is recommended not to throw these packing ma-
terial in the domestic waste, but to deliver them to the appropriate
station of collection or destruction refusals, asking eventually infor-
mation to the manager of the Sanitation Department of your own mu-
nicipality.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

The appliance can be damaged if the voltage is not correct.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

Do not use the appliance if the cable or the plug shows any damages.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of your
appliance.

This appliance is to be destined to its special purpose only. Any other
use is to be considered as improper and thus dangerous. The manu-
facturer cannot be responsible for any damages deriving from impro-
per, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Use and safety advice

Connect the rice cooker on the socket.

Always disconnect the cord supply from the socket and let the
appliance cool down, turn off the appliance when not used, for
changing accessories or cleaning.

Do not let the cord supply pending outside the table.

Do not let the appliance on without supervision.

Open and lift the lid with care and let water drops run into the rice
cooker to protect you from burning.

Place the rice cooker on a plane, heat-resistant, damp-resistant sur-
face.

Do not put the rice cooker directly on fire or electric plates.

Do not use the rice cooker where there is water.

Do not stand the rice cooker closed to walls (minimum distance at
least 10 cm) or on a shelf. Do never put objects on the rice cooker.
The steam exits on the lid do never be closed when the rice cooker
is operating. Put water only into the container before turning on the
rice cooker.

A Attention: when the rice cooker is working, steam is very hot
After boiling, open the lid with handle very carefully.

Let the rice cooker cool down before cleaning or storing it.
Keep away from children. Use the rice cooker only for cooking.

10
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Description Fig.A

1. Lid

. Inside container

. Handles

. COOKING light indicator

. Lid handle

. Container for rice

. KEEP WARM light indicator
. Cooking control

. Rice spoon

10. Measuring cup

11. Cord supply

12. Container for steam cooking
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Use instrucion

First use

Remove the packing of the rice cooker and check all elements are in good conditions.

Wash with warm water and wash liquid: container for rice, container for steam cooking, le measuring cup and
spoon; rinse and wipe well.

Clean inside the rice cooker with a cloth lightly damp and wipe well.

Measuring cup

The measuring cup is used, with the water level indicator into the container for rice, to determinate rice and water
quantities. For example, to cook 6 cups, pour 6 measuring cups of rice into the container for rice and fill with
water until water level indicator 6 cups.

How to use the rice cooker

Cooking rice

1. Before using the appliance for the first time, wash all the elements (inside container, lid, measuring cup and
spoon) with warm water and wash liquid. Wipe well all.

2. Place the rice cooker on a plane, dry, heat and damp resistant surface, away from walls and furnitures.

3. Use the measuring cup to measure the quantity of rice and put it into a sieve (fig. B).

1 cup of rice = 150 g = approx. 2 / 3 portions.

4. Rinse rice before putting it into the container for rice. Do not rinse rice into the container for steam cooking,
that could damaged because of material and surface.

5. Pour cold water (or stock) into the inside container until the indicator corresponding to the number of cups
used (fig. C).

Do not fill over the MAX. indicator (8 cups) or under MIN. indicator (2 cups).

6. Make sure the external part of the inside container is dry (fig. D), put it into the rice cooker and put the lid
on. Do not use the rice cooker without lid.

7. Connect the plug to the rice cooker (fig. E), connect the plug to the socket and turn on the rice cooker. The
KEEP WARM light indicator lights. For security reason do not let the cord supply pending outside the table.

8. Press switch downward (fig. F), the COOKING light indicator lights and the rice cooker starts.

9. After few minutes water start to boil and steam will exit from the lid.

Do never close the steam exits on the lid.

10. When cooking session is almost finished (water level is low), lift the lid and mix rice with spoon.

11. When cooking session is complete, the COOKING light turn off and the KEEP WARM indicator lights. Coo-
king times depend of quantity and quality of rice; below see approximative time cooking for white rice:

2 cups: 15/20 minutes

4 cups: 20/25 minutes

6 cups: 25/30 minutes

8 cups: 20/35 minutes

12. To obtain a soft white rice, let rice into the rice cooker for 15 minutes before opening the lid, mix with the
spoon and serve. Do not use metallic spoon into the inside container that could damage it.

13. To turn off the rice cooker, disconnect it from the socket.

11
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When water into the container for rice is completely absorbed, the rice cooker will automatically enter in
keep warm function and finish cooking.

/\ Attention: be careful of boil steam exits.
The rice cooker does not be used to cook milk rice pudding; milk could overflow and burn.

Note:

The container of the rice cooker is equipped with a pressure pick-up and the switch of cooking does
not function if the cooker is empty or if there is no lid. Always check that the indicator of cooking lights
after pressing switch.

Rice is a natural product and the quantity of water necessary for cooking will vary according to the type
of rice and the personal tastes.

The rice cooked is not suitable for cooking rice having a very long tome cooking.

Steam cooking
For steam cooking the delicate procedure is to cook food with hot water steam, this way food preserves all the
food values

Put rice into the rice cooker.

Pour 1 measuring cup of water into the container.

Put the steam cooking container.

Put food into the steam cooking container.

Close the lid.

Connect to the socket; KEEP WARM indicator lights.

Press down switch on, COOKING light indicator lights, and steam cooking starts.
Do never cover steam exits of the lid.

It could be necessary to add water during evaporation.

When water into the container for rice is completely absorbed, the rice cooker will automatically enter in
KEEP WARM function and finish cooking.

A Attention ! Be careful of boil steam exits.
The rice cooker does not be used to cook milk rice pudding; milk could overflow and burn.

& Attention ! Be very careful with hot steam exits.

Steam cooking table

Foods Characteristics Quantity Cooking times
(minutes)
Asparagus Fresh 500 g 30-40
Broccoli Fresh, pieces 500 g 15-20
Artichoke Fresh 4 medium 40-45
Carrots Fresh sliced 500 g 20-25
Bruxelles sprout Fresh 500 g 20-25
Cauliflower Fresh, pieces 500 g 20-25
Cabbage Fresh sliced 500 g 25-30
Celeriac Fresh sliced 500 g 20-25
Mushrooms Fresh, entire or sliced 500 g 15-25
French beans Fresh, entire or sliced 500 g 25-35
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Foods Characteristics Quantity Cooking times
(minutes)

Potatoes Sliced 500 g 20-25

Potatoes With skin 500 g 30-40

Zucchini Fresh, sliced 500 g 15-20

Apple, pear Fresh, sliced 500 g 10-15

Trout Fresh 2 pieces of 150 g 18-25

Filet of perch Fresh 2 pieces of 150 g 15-18

Filet of salmon Fresh 2 pieces of 140 g 15-18

Prawns Frozen 450 g 15-20

Mussels With eggshell 1000 g 18-25

I'I'urkey cutlet, chicken Fresh 2 pieces of 150 g 25-30

eg

Steak Fresh 2 pieces of 150 g 30-35

Sausages Fresh 2-8 pieces 08 — 13 (make holes with
fork)

Boiled egg With eggshell 2-10 medium 10-13

Hard-boiled egg With eggshell 2-10 medium 15-20

The times of cooking indicated in the table are indicative and approximate. It is eventually possible to make

personal corrections if required.

Time cooking can change according to the quantity of food to cook, the provision inside the container of cooking,
the freshness of food and the personal tastes.

Fine modulo

Cleaning and care

Before cleaning always disconnect the cord supply from the socket and wait until the rice cooking is completely

cool down.

Do never immerse the rice cooker and cord supply into water.

Clean the container for rice, steam cooking container, measuring cup and spoon with warm water and wash
liquid, rinse and wipe well.
Clean the lid and inside/outside the rice cooker with a damp cloth, and wipe all.

Do not use abrasive detergents.

Technical data

Container capacity 1 liter for 625 gr of rice

Power 400W

Power supply 220-240V ~ 50/60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without any

notice.
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The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

I The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causeés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est recom-
mandé de couper le cable d’alimentation, et de reti-
rer toutes les parties susceptibles de présenter un
quelconque danger, en particulier pour les enfants
qui pourraient utiliser cet appareil comme un jeu.

Precautions d’utilisation

Lire attentivement ce manuel avant de l'utilisation.

Ce produit a été projeté seulement pour un usage domestique.

Ne pas déplacer I'appareil et ne pas le toucher pendant le fonction-
nement.

S’assurer que le cable d’alimentation ne touche pas les composants
chauds de l'appareil.

Ne pas mettre I'appareil sur ou a cété de superficies chaudes, flam-
mes ou vapeurs inflammables.

Ne pas laisser le cable d’alimentation suspendu.

Ne pas utiliser ce produit avec des minuteries externes et/ou cycli-
ques.

Cuire les aliments seulement dans une casserole en céramique.
Pendant le fonctionnement et a la fin du processus le produit devient
trés chaud, utiliser des gants pour le four ou des protections matelas-
sées pour toucher les parties chaudes, et faire treés attention.
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Conseils d’utilisation et de securite

Brancher le cuiseur a riz sur la prise de courant.

Débrancher toujours le cable d’alimentation de la prise de courant
et laisser I'appareil refroidir, éteindre I'appareil en cas d’inutilisation,
pour le changement d’accessoires ou le nettoyage.

Ne pas laisser le cable d’alimentation pendre sur le bord de la table
ou plan de travail.

Ne pas mettre I'appareil en marche sans surveillance.

Ouvrir et soulever le couvercle avec précaution et laisser les gouttes
d’eau goutter pour éviter toute bralure.

Positionner le cuiseur a riz sur une surface plane et résistante a la
chaleur et a I'hnumidité.

Ne pas mettre le cuiseur a riz directement sur le feu ou plaque élec-
trique.

Ne pas utiliser le cuiseur a riz en présence d’eau.

Ne pas placer le cuiseur a riz trop proche des murs (distance mini-
mum d’au moins 10 cm) ou sous une étagére ou meuble. Ne rien
poser sur le cuiseur a riz. Les ouvertures pour la sortie vapeur ne
doivent jamais étre bouchées quand le cuiseur a riz est en marche.
Verser I'eau uniquement dans le récipient et avant d’allumer le cui-
seur a riz.

A Attention : quand le cuiseur a riz est en marche, de la vapeur
trés chaude sort du couvercle !

Aprés I'ébullition faire trés attention a soulever le couvercle avec la
poignée.

Laisser refroidir le cuiseur a riz avant de le nettoyer et le ranger.
Tenir hors de portée des enfants.

Utiliser le cuiseur a riz uniquement pour la préparation des aliments.
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Description du produit Fig.A

. Couvercle

. Récipient interne

. Poignées

. Indicateur lumineux CUISSON

. Poignée couvercle

. Récipient pour le riz

. Indicateur lumineux MAINTIEN AU CHAUD
. Contrdle de la cuisson

. Cuillere ariz

10. Verre gradueur

11. Cordon d’alimentation

12. Récipient pour cuisson vapeur

O©CONOOARWN =

Instrucions d’utilisation

Premiere utilisation

Retirer le cuiseur a riz de 'emballage et contrdler que tous les éléments soient en bon état.

Laver a I'eau tiede et avec du produit vaisselle : le récipient pour le riz, le récipient pour cuisson vapeur, le verre
gradueur et la cuillere ; bien rincer et essuyer le tout.

Nettoyer I'intérieur du cuiseur a riz avec un chiffon humide et bien essuyer.

Verre gradueur

Le verre gradueur sert, avec l'indicateur du niveau d’eau du récipient pour le riz, a déterminer la quantité d’eau et
de riz. Par exemple, pour cuire 6 tasses, verser 6 mesures de riz dans le récipient pour le riz et le remplir d’eau
jusqu’a lindicateur correspondant (cup), par exemple 6.

Fonctionnement

Cuisson du riz

1. Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois, laver tous les composants (récipient interne, couvercle, verre
gradueur et spatule) dans I'eau chaude avec un peu de produit vaisselle. Laver et bien essuyer le tout.

2. Placer le cuiseur a riz sur une surface plane, séche, résistante a 'humidité et a la chaleur, a une distance
suffisante des murs et meubles.

3. Utiliser le verre gradueur fourni pour mesurer la quantité de riz et le mettre dans un chinois (fig. B).

Une tasse de riz = 150 g = environ 2 / 3 portions.

4. Bien rincer le riz avant de le mettre dans le récipient interne de cuisson. Ne pas rincer le riz dans le récipient
de cuisson, qui de par son matériel et sa superficie pourrait étre endommagé.

5. Verser I'eau froide (ou bouillon) dans le récipient interne jusqu’a I'indicateur corresponsant au nombres de
verres utilisés (fig. C).

Ne pas remplir au-dela de l'indicateur maximum (8 tasses) ou en-dessous I'indicateur minimum (2 tasses).

6. S’assurer que I'extérieur du récipient de cuisson interne soit sec (fig. D), le placer dans le cuiseur a riz et
mettre le couvercle. Ne pas utiliser le cuiseur a riz sans couvercle.

7. Relier la prise au cuiseur a riz (fig. E), brancher la prise de courant et allumer le cuiseur a riz. L'indicateur
lumineux de MAINTIEN AU CHAUD s’allume. Pour raisons de sécurité ne jamais laisser le cordon d’alimentation
pendre sur le bord de la table.

8. Appuyer sur linterrupteur vers le bas (fig. F), I'indicateur lumineux de CUISSON s’allume et le cuiseur a riz
commence a travailler.

9. Apres quelques minutes I'eau commencera a bouillir et la vapeur sortira par les trous de ventilation du cou-
vercle.

Ne jamais couvrir les sorties de vapeur du couvercle.

10. Vers la fin du cycle de cuisson (quand le niveau d’eau est trop bas), soulever le couvercle et bien mélanger
pour éviter que le riz ne se brile.

11. Quand le cycle de cuisson est terminé, le voyant de CUISSON s’éteint et l'indicateur de MAINTIEN AU
CHAUD s’allume. Les temps de cuisson varient en fonction de la quantité et du type de riz utilisé ; ci-dessous
les durées de cuisson approximatives du riz blanc :

2 tasses : 15/20 minutes
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4 tasses : 20/25 minutes

6 tasses : 25/30 minutes

8 tasses : 20/35 minutes

12. Pour obtenir un riz blanc moelleux, laisser le riz a la vapeur pendant 15 minutes avant de soulever le couver-
cle, mélanger avec la spatule fournie et servir. Ne pas utiliser de cuillere en métal dans le récipient interne qui
pourrait endommager le revétement anti- adhérant.

13. Pour éteindre le cuiseur a riz, débrancher la prise du courant électrique.

Quand I’eau du récipient pour le riz est complétement évaporé, le cuiseur a riz passe automatiquement
a la fonction CHAUD et termine la cuisson.

& Attention: faire trés attention a la sortie de vapeur bouillante.
Le cuiseur a riz ne convient pas a la cuisson du riz au lait ; le lait pourrait déborder et brdler.

Note:.

Le récipient du cuiseur a riz est doté d’un capteur de pression et I'interrupteur de cuisson ne fonctionne
pas si le cuiseur est vide ou s’il n’y a pas de couvercle. Toujours controler que le voyant de cuisson
s’allume aprés avoir appuyer sur l'interrupteur.

Le riz est un produit naturel et la quantité d’eau nécessaire pour la cuisson variera en fonction du type
de riz et des golts personnels.

Le cuiseur a riz ne convient pas pour la cuisson de variétés de riz ayant des temps de cuisson trés longs.

Cuisson vapeur
Pour la cuisson vapeur il s’agit d’'un processus délicat de cuisson des aliments par la vapeur d’eau bouillante, de
cette fagon les aliments conservent toutes les substances nutritives.

Mettre le récipient pour le riz dans le cuiseur a riz.

Verser 1 verre gradueur d’eau dans le récipient pour le riz.

Insérer le récipient pour la cuisson vapeur.

Mettre les aliments dans le récipient pour la cuisson vapeur.

Fermer le couvercle.

Brancher la prise de courant électrique ; I'indicateur de fonctionnement correspondant a la fonction MAINTIEN
AU CHAUD s’allume.

Abaisser la l'interrupteur, I'indicateur de fonctionnement correspondant a la fonction CUISSON s’allume, et la
cuisson vapeur commence.

Ne jamais couvrir les sorties vapeur du couvercle.

En fonction du temps d’évaporation il est nécessaire d’équilibrer la perte d’eau. Ajouter éventuellement un peu
d’eau pendant le processus d’évaporation.

A la fin de la cuisson, positionner l'interrupteur vers le haut (le voyant de fonctionnement correspondant au
MAINTIEN AU CHAUD s’allume) et débrancher la prise du courant électrique.

Ouvrir le couvercle.

/N Attention: faire trés attention a la sortie de vapeur bouillante
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Tableau cuisson vapeur

Aliments Caractéristiques Quantité Temps de cuisson
(minutes)
Asperges Frais 500 g 30-40
Brocolis Frais, petits bouquets 500 g 15-20
Artichaut Frais 4 de taille moyenne 40-45
Carottes Frais, en rondelles 500 g 20-25
Choux de Bruxelles Frais 500 g 20-25
Choux-fleur Frais, petits bouquets 500 g 20-25
Choux Frais, coupé 500 g 25-30
Céleri rave Frais, coupé en dés 500 g 20-25
Champignons de Paris Frais, entiers ou mor- 500 g 15-25
ceaux
Haricots Frais, entiers ou coupés | 500 g 25-35
Pommes de terre Coupées 500 g 20-25
Pommes de terre Avec la peau 500 g 30-40
Courgettes Frais, en tranches 500 g 15-20
Pommes, poires Frais, en morceaux 500 g 10-15
Truite Frais 2 morceaux de 150 g 18-25
Filet de perche Frais 2 morceaux de 150 g 15-18
Filet de saumon Frais 2 morceaux de 140 g 15-18
Crevettes Surgelées 450 g 15-20
Moules Avec la coquille 1000 g 18-25
Escalope de dinde, Frais 2 morceaux de 150 g 25-30
cuisse de poulet
Steak Frais 2 morceaux de 150 g 30-35
Saucisses type knacki Frais 2-8 morceaux 08 — 13 (percer avec la

fourchette)

CEuf a la coque CEuf a la coque 2-10 de taille moyenne 10-13
Avec la coquille
CEuf dur Avec la coquille 2-10 de taille moyenne 15-20

Les temps de cuisson indiqués dans le tableau sont indicatifs et approximatifs. Procéder éventuellement a des

corrections personnelles.

Le temps de cuisson peut varier selon la quantité des aliments a cuire, la disposition a 'intérieur du récipient de

cuisson, de la fraicheur des aliments et des goUts personnels.
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Entretien et nettoyage

Avant de procéder au nettoyage débrancher toujours le cordon d’alimentation de la prise de courant électrique
et attendre que le cuiseur a riz soit complétement froid.

Ne jamais immerger le cuiseur vapeur ou le cordon d’alimentation dans I'eau.

Nettoyer le récipient pour le riz, le récipient pour la cuisson vapeur, le verre gradueur et la cuillere avec de 'eau
chaude et produit vaisselle, bien rincer et essuyer avec soin.

Nettoyer le couvercle et I'intérieur/extérieur du cuiseur vapeur avec un chiffon humide, et bien sécher le tout.
Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

Donnes techniques

Capacité récipient 1 litre pour 625 gr de riz
Puissance 400W

Alimentation 220-240V ~ 50/60Hz

Dans un soucis constant d’amélioration, Beper se réserve le droit de modifier ou améliorer le produit
sans aucun préavis.

Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
B e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de pieces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.
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CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéele de I’'appareil acheté

Si l'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou aupres de notre siége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de l'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.
En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.
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Reiskocher und Dampfgarer Betriebsanleitung

Allgemeine warnhinweise

Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, eini-
ge grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewissern
Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat intakt
ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie
sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungselemente (Pla-
stiktaten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von Kindern blei-
ben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.

Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen Ubereinstimmt und dass
das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.

Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu trennen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Hersteller
oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um ein Risiko zu
vermeiden.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als unsa-
chgemall und damit gefahrlich anzusehen und flihrt zum Erléschen
der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch un-
sachgemalien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch entstehen.
Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird empfohlen, das
Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne,
etc.) ausgesetzt.

Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Gerat keinesfalls ins Wasser bzw. in andere Flissigkeiten tauchen.
Gerat nicht in der Nahe von Sprengstoffen, stark brennbaren Mate-
rialien, Gasen oder Flammen bedienen.

Gerat nicht von Kindern oder Ungeschickten unbewacht bedienen
lassen.

Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen und FufRen berthren.
FUr absolute Betriebssicherheit nur vorgesehene Zubehorteile
verwenden..

Gerat nicht im Duschraum und bei Badewanne oder beim Waschbe-
cken benutzen: die Anwesenheit von Wasser kénnte lebensgefahr-
lich sein.

Stecker niemals an der Leitung bzw. an dem Gerat aus der Steckdo-
se ziehen.

Das Kabel nicht herabhangen lassen.

Gerat nicht den Witterungseinflissen (Regen, Wind, Schnee, Hagen
usw.) aussetzen.

Bei Nicht benutzen bzw. Reinigen den Geratestecker aus der
Steckdose ziehen.

Falls Sie entscheiden, das Gerat nicht mehr zu verwenden, dann ist
es empfehlenswert, das Gerat durch Abschneiden des Anschlul3ka-
bel auler Betrieb zu setzen, nachdem der Stecker aus der Steckdo-
se gezogen wurde. Es wird ferner empfohlen, die Gerateteile, die
lebensgefahrlich sein kbnnen, aul’er Betrieb zu setzen, besonders
fur die Kinder, die mit dem Gerat auller Gebrauch spielen kdnnen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Dieses
gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Bewah-
ren sie das gerat ausserhalb der reichweite von kin-
dern auf.

Sicherheits- und verwendungshinweise

Schliel3en Sie den Reiskocher nur an regelmafig installierte Steckdo-
sen an.

Ziehen Sie immer das Netzkabel aus der Steckdose und lassen Sie
es abkuhlen wenn Sie den Reiskocher nicht benutzen, wenn Sie Zu-
behor anbringen oder wenn Sie reinigen.

Lassen Sie das Netzkabel nicht an der Tisch- oder Arbeitskante han-
gen. Betreiben Sie den Reiskocher nicht unbeaufsichtigt.
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Offnen und heben Sie den Deckel vorsichtig an und lassen Sie das
Wasser abtropfen, um Verbrihungsgefahr zu vermeiden.

Stellen Sie den Reiskocher auf eine ebene, hitze- und feuchtigkeitsbe-
standige Oberflache.

Stellen Sie den Reiskocher nicht direkt auf den Feuer oder auf einen
Herd.

Verwenden Sie den Reiskocher nicht in der Nahe von Wasser.
Stellen Sie den Reiskocher nicht zu nahe an einer Wand (minde-
stens 10 cm) oder unter auf Schrankwand. Stellen Sie nichts auf den
Reiskocher. Die Offnungen flr das Entweichen von Dampf dirfen
niemals geschlossen sein, wenn der Reiskocher lauft.

Gielden Sie das Wasser nur in den Topf und bevor Sie den Reisko-
cher einschalten.

A Achtung: Wenn der Reiskocher lauft, kommt heiBer Dampf
aus dem Deckel!

Achten Sie nach dem Kochen darauf, den Deckel am Griff zu fassen.
Lassen Sie den Reiskocher abklhlen, bevor Sie ihn reinigen und
lagern.

Aulerhalb der Reichweite von Kindern

Ubersicht der Bedienelemente Fig. A
. Deckel

. Innentank

. Griffe

. Licht Kochen COOK

. Handgriff-Abdeckung

. Reisbehalter

. Licht warm zu halten WARM
. Schalter/Kontrollleuchten

. Loffel

10. Messbecher

11. Netzkabel

12. Behalter zum Dampfen

O©CONOOORWN =

Gebrauchsanweisung

Erste Benutzung

Nehmen Sie den Reiskocher aus der Verpackung und prifen Sie, ob alle Elemente in gutem Zustand sind.
Waschen Sie den Reisbehalter, den Dampfbehalter, Messbecher und Loffel mit lauwarmem Wasser und Reini-
gungsmittel; gut abspdlen und trocknen.

Reinigen Sie das Innere des Kochraums mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es gut ab.

Messbecher

Der Messbecher dient zusammen mit der Wasserstandsanzeige im Reisbehalter zur Bestimmung des

Menge Reis und Wasser. Wenn Sie zum Beispiel 6 Tassen kochen mdchten, gielRen Sie 6 Messloffel Reis in die
Reisschale und fiillen Sie sie dann mit Wasser bis zur entsprechenden Kerbe (Tasse), zum Beispiel 6. (Fig. C)
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Betrieb

Reiskochen

Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch alle losen Teile (Innentank, Deckel,

Messbecher und Loffel) in heiRem Wasser mit einigen Reinigungsmittel. Griindlich waschen und trocknen.
Stellen Sie den Reiskocher auf eine flache, trockene, feuchtigkeits- und hitzebestandige Oberflache, zu einem
ausreichender Abstand von Wand oder Mdébeln.

Verwenden Sie den mitgelieferten Messbecher, um die Reismenge in einem Sieb zu messen (Fig. B).

Eine Tasse Reis = 150 g = ungefahr 2/3 Portionen.

Spulen Sie den Reis grindlich ab, bevor Sie ihn in die innere Pfanne geben. Nicht ausspiilen Reis in der Ko-
chschissel.

GielRen Sie kaltes Wasser (oder Briihe) bis zur Markierung an der Seite des entsprechenden Tanks in den In-
nenbehalter die Anzahl der verwendeten Glaser (Fig. C).

Fillen Sie nicht Gber das Maximum (8 Tassen) oder unter das Minimum (2 Tassen).

Stellen Sie sicher, dass die AuRenseite des internen Kochbehalters trocken ist (Fig. D), und positionieren Sie
ihn in der

kochen und Deckel aufsetzen. Verwenden Sie nicht die Pfanne ohne Deckel.

SchlieRen Sie den Stecker an den Reiskocher an (Fig. E), stecken Sie den Stecker in die Steckdose und schalten
Sie den Reiskocher ein .Die Kontrollleuchte ,Warm zu halten* (Keep Warm) leuchtet auf. Aus Sicherheitsgriin-
den lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante der Gerate hangen.

Driicken Sie den Schalter nach unten (Fig. F), die Kontrollleuchte® Kochen* (COOK) einschaltet und die Reisko-
cher beginnt zu arbeiten.

Nach einigen Minuten beginnt das Wasser zu kochen und der Dampf wird aus den Bellftungsoffnungen in der
Deckel abgegeben.

Decken Sie niemals das Loch ab, um Dampf zu entweichen.

Gegen Ende des Garzyklus (wenn das Wasser zu niedrig ist) den Deckel anheben und mischen um das Verbren-
nen von Reis zu vermeiden.

Wenn der Garzyklus abgeschlossen ist, erlischt die Anzeige ,Kochen®( COOK) und die Anzeige ,Warm zu hal-
ten” (Keep Warm) leuchtet es auf. Die Garzeiten variieren je nach Menge und Art des Reis verwendet, unterhalb
der ungeféhren Garzeiten fir weifen Reis:

2 Tassen: 15/20 Minuten

4 Tassen: 20/25 Minuten

6 Tassen: 25/30 Minuten

8 Tassen: 20/35 Minuten

Um weichen weif3en Reis zuzubereiten, lassen Sie den Reis 15 Minuten lang dampfen, bevor Sie ihn anheben
den Deckel mit dem mitgelieferten Spatel umriihren und servieren. Verwenden Sie keine Metalll6ffel in der In-
nenbehalter, der die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Um den Reiskocher auszuschalten, ziehen Sie den Stecker vom Stromnetz.

Wenn das Wasser in der Reisschiissel volistandig verdunstet ist, lauft der Reiskocher automatisch
durch auf die Warm-Funktion und das Kochen endet.

/N WARNUNG! Achten Sie genau auf das Entweichen von kochendem Dampf

Das Reiskocher ist nicht fiir die Zubereitung von Milchreis geeignet; Milch kann verschiitten oder kleben
bleiben verbrennen.

Hinweis:

Das Reiskochergehéduse ist mit einem Drucksensor und dem Kochschalter ausgestattet

Es funktioniert nicht, wenn das Fach leer ist oder wenn kein Deckel vorhanden ist. Uberpriifen Sie im-
mer, ob das Kochlicht aufleuchtet schaltet sich nach dem Driicken des Schalters ein.

Reis ist ein Naturprodukt und die zum Kochen erforderliche Wassermenge variiert mit der Variation von
Reissorte und nach personlichen Vorlieben.

Der Reiskocher ist méglicherweise nicht zum Kochen von Reissorten mit sehr langen Garzeiten geei-
gnet.
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Dampfen

Mit Dampfgaren ist der heikle Prozess des Kochens von Lebensmitteln gemeint kochender Wasserdampf, damit
die Nahrstoffe in der Nahrung bleiben.

Setzen Sie den Reisbehalter in den Reiskocher ein.

Gielen Sie 1 Messbecher (CUP) Wasser in den Reisbehalter.

Setzen Sie den Dampfeinsatz in den Reisbehalter ein.

Legen Sie Ihr Lebensmitteln in den Dampfeinsatz.

SchlieBen Sie den Deckel.

Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbetriebnahme*® beschrieben, her. Die Kontrollleuchte WARM
leuchtet.

Driicken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollleuchte WARM erlischt und die Leuchte COOK geht an.

Je nach Dampfzeit ist es nétig den Wasserverlust auszugleichen.

Der Wasserverlust muss entsprechend der Verdampfungszeit ausgeglichen werden. Falls erforderlich, hin-
zufiigen

etwas Wasser wahrend des Verdunstungsprozesses.

Ist das Garzeitende erreicht, beenden Sie den Betrieb indem Sie den Schalter nach oben driicken und den
Stecker aus der Steckdose ziehen.

Offnen Sie das Gerét durch Driicken der Deckeltaste.

A Achtung! Verbriihungsgefahr. HeiRer Dampf tritt aus.

Dampfkochtisch
Lebensmitteln Beschaffenheit Menge (ca.) Garzeit (Min.)
Spargel Frisch 500 g 30-40
Brokkoli Frische, kleine Rosetten | 500 g 15-20
Artischocken Frisch 4 Stiicke mittelgro 40-45
Mohren Frisch geschnitten 500 g 20-25
Rosenkohl Frisch 500 g 20-25
Blumenkohl Frische, kleine Rosetten | 500 g 20-25
Kohl Frischer Schnitt 500 g 25-30
Kohlrabi Frisch, gewdurfelt 500 g 20-25
Champignon Pilze Frisch, ganz oder in 500 g 15-25
Scheiben geschnitten
Griune Bohnen Frisch, ganz oder gesch- | 500 g 25-35
nitten
Kartoffeln Schnitt 500 g 20-25
Kartoffeln mit schalen 500 g 30-40
Zucchini Frisch, in Scheiben 500 g 15-20
geschnitten
Apfel, Birnen Frisch in Stlicken 500 g 10-15
Forelle Macher 2 Stucke von 150 g 18-25
Barschfilet Frisch 2 Stiicke von 200 g 15-18
Lachsfilet Frisch 2 Stucke von 140 g 15-18
Garnelen Gefrorenes Essen 450¢g 15-20
Muscheln Mit Schale 1000 g 18-25
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Lebensmitteln Beschaffenheit Menge (ca.) Garzeit (Min.)
Putenscheibe, Hahn- Frisch 2 Stucke von 150 g 25-30
chenschenkel

Rindersteak Macher 2 Stiicke von 150 g 30-35

Frankfurter Wirstchen Frisch 2-8 Stiicke 8-13 (einstechen)
Weich gekochtes Ei Mit Schale 2-10 Stiicke mittelgrof’ 10-13

Hart gekochte Eier Mit Schale 2-10 Stiicke mittelgrof 15-20

Reinigung und Pflege

Ziehen Sie bitte vor dem Reinigen immer den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat ausreichend abkihlen,
bevor Sie es reinigen!

Tauchen Sie das Gehause, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser.

Reinigen Sie den Reisbehalter, den Dampfdeckel Messbecher und Loffel mit heiRer Splillauge. Spulen Sie diese
Teile anschlieend gruindlich mit klarem Wasser nach, und lassen Sie diese trocknen.

Wischen Sie den Deckel und das Gehause von innen und aufien mit einem feuchten Tuch ab. Lassen Sie die
Teile anschlief3end trocknen.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- und Scheuermittel.

Technische Daten

1 Liter Behalterkapazitat fur 625 g Reis
Leistung: 400W

Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behélt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt
ohne Voranmeldung zu @ndern bzw. umzubauen.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
den, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
B yrch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr Uber Restmiill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlielende Riickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.
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GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Gerdatemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstlitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleify unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie firr all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Gbernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstéande und
Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los niflos al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccién de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse solo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafios deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacidn eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.

30



Arrocera y vaporera Manual de instrucciones

Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la

persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no ninos no jueguen con el apa-
rato. Cuando se decida tirar a la basura este apara-
to, se recomienda convertirlo en inoperante previa-
mente cortando el cable de alimentacién.

Se recomienda ademas convertir en inécuas las par-
tes del aparato susceptibles de constituir un proble-
ma, especialmente para los nifios que podrian utili-
zar el aparato para jugar.

Advertencias para uso y de seguridad

Conecte la olla arrocera solo a enchufes instalados regularmente.
Siempre desconecte el cable de alimentacion de la toma de corrien-
te, deje que el aparato se enfrie y apague el aparato cuando no lo
use, antes de cambiar accesorios o limpiarlo.

No permita que el cable de alimentacion cuelgue fuera de la mesa o
superficie de trabajo.

No haga funcionar el aparato sin vigilancia.

Abray levante la tapa con cuidado y deje que el agua gotee en la olla
arrocera para evitar quemaduras.

Coloque la olla arrocera sobre una superficie plana, resistente al ca-
lor y a la humedad.

No coloque la olla arrocera directamente sobre estufas o placas eléc-
tricas.
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No use la olla arrocera cerca de fuentes de agua.

No coloque la olla arrocera cerca de las paredes (distancia mini-
ma de 10 cm como minimo) o debajo de un estante. Nunca ponga
objetos sobre la olla arrocera. Los agujeros de vapor en la tapa nun-
ca deben obstruirse cuando la olla arrocera esta en funcionamiento.
Ponga agua solo en el recipiente antes de encender la olla arrocera.

A Advertencia: cuando la olla arrocera esta funcionando, jel va-
por saliente esta muy caliente!

Después de que termine la ebullicion, tenga cuidado de abrir la tapa
solo por su mango.

Deje que la olla arrocera se enfrie antes de limpiarla o guardarla.
Mantener alejado de los nifios.

Use la olla arrocera solo para cocinar alimentos.

Descripcion del aparato Fig.A

. Tapa

. Recipiente interior

. Manejas

. Indicador luminoso de coccién

. Mango de la tapa

. Recipiente para arroz

. Indicador luminoso de mantenimento en caldo
. Control de coccion

. Cuchara para arroz

10. Vaso medidor

11. Cable de alimentacion

12. Contenedor para cocina al vapor

OCONOOOPAWN =

Instrucciones de uso

Primer uso

Retire todos los materiales de embalaje y verifique que todos los elementos estén en buenas condiciones.
Lavar con agua tibia y jabon el recipiente para arroz, el contenedor para cocina al vapor, el vaso medidor, y la
cuchara; enjuagar y limpiar bien. Limpie el interior de la olla arrocera con un pafio ligeramente humedo y limpielo
bien.

Vaso medidor

El vaso medidor sirve junto con la escala indicadora del nivel de agua en el recipiente para arroz, para determi-
nar la cantidad de agua y de arroz. Por ejemplo, en caso de que quiera cocer por ejemplo 6 vasos, vierta 6 vasos
medidores con arroz en la olla de arroz y después llene con agua hasta la marcacién (CUP) correspondiente.

Uso de la olla arrocera

Cocer arroz

Antes de usar la olla por la primera vez, lave todos los componentes (recipiente para arroz, contenedor para
cocina al vapor, vaso medidor, y cuchara) con agua tibia y jabon, y limpie bien.

Coloque la olla arrocera sobre una superficie plana, resistente al calor y a la humedad, lejos de paredes y
muebles.
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Use el vaso medidor para medir la cantitad de arroz y péngalo en un tamiz (fig. B).

1 vaso de arroz = 150 g = aprox. 2/3 porciones.

Enjuague el arroz antes de ponerlo en el recipiente para el arroz. No enjuague el arroz en el recipiente para
cocinar al vapor.

Vierte agua fria en la olla de arroz hasta que haya alcanzado el nivél en la escala al interior del recipiente, cor-
respondiente a la cantidad de vasos utilizados - CUP. (Fig. C)

No llene mas del indicador MAX. (8 tvasos) o menos del indicador MIN. (2 vasos).

Asegurese de que la superficie externa del recipiente interior esté bien seca (Fig. D), péngalo en la olla arrocera
y cierre la tapa.

No use la olla arrocera sin tapa.

Inserte el cable en la olla arrocera (Fig. E), conéctelo a la toma de corriente y encienda la olla arrocera. El indi-
cador luminoso de mantenimento en caldo se enciende. Por razones de seguridad, no permita que el cable de
alimentacion cuelgue fuera de la mesa o superficie de trabajo.

Presione el interruptor hacia abajo (Fig. F), el indicador luminoso de coccion se enciende y la olla arrocera
comienza a funcionar.

Después de unos minutos, el agua comienza a hervir y el vapor saldra de la tapa.

Nunca cierre los orificios de salida de vapor en la tapa.

Cuando la coccion esté casi terminada (el nivel del agua es bajo), levante la tapa y mezcle el arroz con la cu-
chara.

Cuando termina de cocinar, el indicador luminoso de coccion se apaga y él de mantenimento en caldo se en-
ciende.

Los tiempos de coccién varian segun la cantidad y la calidad del arroz; aqui abajo el tiempo aproximado de
coccion del arroz blanco:

2 vasos: 15/20 minutos

4 vasos: 20/25 minutos

6 vasos: 25/30 minutos

8 vasos: 20/35 minutos

Para un arroz blanco suave, deje el arroz en la olla arrocera durante 15 minutos antes de abrir la tapa, mezcle
con la cuchara y sirva.

No use una cuchara de metal para mezclar el arroz en el recipiente interior, ya que esto podria dafiar su super-
ficie.

Para apagar la olla arrocera, desconéctela de la toma de corriente.

Cuando el agua en el recipiente de arroz se absorbe por completo, la olla arrocera entrara automatica-
mente en la funcion de mantenimento en caldo y finalizara la coccion.

& Atencién ! Vapor caliente escapara de la tapa durante la operacion.
La olla arrocera no es adecuada para cocinar arroz con leche; la leche podria desbordarse y quemarse.

Nota:

El recipiente de la olla arrocera esta equipado con un sensor de presion y el interruptor para cocinar no
funciona si la olla esta vacia o si no hay tapa. Siempre verifique que el indicador de luz de coccién esté
encendido después de presionar el interruptor.

El arroz es un producto natural y la cantidad de agua necesaria para cocinar variara segun el tipo de
arroz y los gustos personales.

La olla arrocera no es adecuada para arroces con tiempos de cocciéon muy largos.

Cocinar al vapor

Bajo cocinar al vapor se entiende el proceso cuidadoso de coccién de los alimentos mediante vapor de agua
caliente. De esta forma los alimentos conservan mas valiosas sustancias nutritivas que con otras formas de
preparacion.

Inserte el recipiente para arroz en la olla arrocera.

Vierta un vaso medidor/cup con agua en la olla de arroz.

Coloque el contenedor para cocina al vapor en la olla arrocera.

Coloque el alimento a cocinar en el contenedor.

Cierre la tapa.

Conencte la olla a la toma de corrente; el indicador de mantenimento en caldo se enciende.
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Presione el interuptor de coccién hacia abajo, el indicdor de coccion se enciende, y empieza la coccion al vapor.

Nunca cierre los orificios de salida de vapor en la tapa.
Podria ser necesario agregar agua durante la evaporacion.

Cuando se haya alcanzado el fin del tiempo de coccién, ponga el interruptor de coccion hacia arriba (el indicador

luminoso de mantenimento en caldo se enciende) y desconecte la olla de la toma de corrente.

Abra la tapa.

A Atencion! Existe peligro de quemaduras. Vapor caliente sale de la tapa.

Tabla cocinar al vapor

Alimentos Caracteristicas Cantidad Tiempos de coccion
(minutos)

Esparragos Frescos 500 g 30-40

Brocoli Frescos, piezas 500 g 15-20

Alcachofa Fresco 4 medium 40-45

Zanahorias Frescas, rebanadas 500 g 20-25

Coles de Bruselas Frescos 500 g 20-25

Coliflor Fresco, piezas 500 g 20-25

Repollo Fresco, rebanado 500 g 25-30

Apio Fresco, piezas 500 g 20-25

Hongos Frescos, enteros or 500 g 15-25

rebanados
Judias verdes Frescos, enteros or 500 g 25-35
rebanados

Patatas Rebanadas 500 g 20-25

Patatas Con piel 500 g 30-40

Calabacin Frescas, rebanadas 500 g 15-20

Manzana, pera Frescas, rebanadas 500 g 10-15

Trucha Fresca 2 piezas de 150 g 18-25

Filete de perca Fresco 2 piezas de 150 g 15-18

Filet of salmon Fresh 2 piezas de 140 g 15-18
Langostinos Congelados 450 g 15-20

Mejillones Con cascara de huevo 1000 g 18-25

Chuleta de pavo, pierna | Frescas 2 piezas de 150 g 25-30

de pollo

Filete Fresco 2 piezas de 150 g 30-35

Salchichas Frescas 2-8 piezas 08 — 13 (hacer agujeros

con un tenedor)

Huevo duro Con céscara de huevo 2-10 medios 10-13

Huevo cocido Con cascara de huevo 2-10 medios 15-20
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Los tiempos de coccién indicados en la tabla son estimados. Eventualmente es posible hacer correcciones
personales si es necesario.

El tiempo de coccidn puede variar de acuerdo con la cantidad de comida para cocinar, su disposicién dentro del
recipiente, la frescura de la comida y los gustos personales.

Limpieza y mantenimiento

Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere siempre que la olla se haya enfriado.

Nunca sumerja el aparato, el cable de red y el enchufe en agua.

Lavar con agua tibia y jabon el recipiente para arroz, el contenedor para cocina al vapor, el vaso medidor, y la
cuchara; enjuagar y limpiar bien. Limpie el interior de la olla arrocera con un pafio ligeramente humedo y limpielo
bien

Limpie la tapa y la carcasa por dentro y por fuera con un pafio hiumedo.

A continuacion deje que se sequen las piezas.

No utilice detergentes agresivos o que rayen.

Datos técnicos

Capacidad del contenedor 1 litro por 625 gr de arroz
Potencia: 400W

Alimentacion: 220-240V ~ 50/60Hz

Con el objetivo de mantener una mejora continua, Beper se reserva el derecho de aportar cambios y
mejoras en el producto sin previo aviso.

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo

en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora

de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
L cargara el costo de eliminacién de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el propdsito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacién sobre el reciclaje de este producto y dénde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacién no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.
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CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida soélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacion del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacién durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacién del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacién, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
Mpiv xpnoldotroioeTe TNV ouokeury OIOBACTE TTPOOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYiec XPNOoewg Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOOEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIMEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIA OXETIKA UE TNV
EYKATAOTOON, TN XPRON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbroouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kKal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
aoiktn pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAWwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpooBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOPUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONMEIO GUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMKATWY TOU TUANATOG
KaBapl1dTnTag Tou AfjuUou Cag.
Eav 10 KaAwdIlo Tpo@odoaiag €£xel uttooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUpEVa ATOUA TTPOG ATTOPUYN KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU AvaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTNV TTPIa aTTeuBUVBEiTE O€ EIBIKEUUEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPIfag gival KATGAANAo yia
TNV aTTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpooappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwyv kal / A
ETTEKTACEWV Ogv ouvioTaTal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPMOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KAVOVEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta OpIa
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAAATTAG
TTPoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XPNOIYOTIOIEITE TN CUCOKEUN PETA ATTO HIA UN OWOTH AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTA N ouoKeun TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN yIa TNV OTToid
KATOOKEUAOTNKE.

KdBe AAAn xprion TTpétmel va Bewpeital wg akatdAAnAn kal Katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAg Oev UTTOPEI va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEc TTou oeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaouévn r aTTEPIOKETTTN
xpron. H ouokeun auth mpoopiletal MONO IMA OIKIAKH XPHZH.
MNa v TTpooTacia amd nAektpotrAngia, pun BuBiete T0 KAAWDdIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, a€pia Kal QAOYEG.

Mnv a@rvete Ta TTaIdId, Ta ATOPA YE AVATINEIA 1] avOPWTTOUG XWwpIg
EUTTEIPIA ] TEXVIKN IKAVOTATA VO XENOIYOTIOIOUV Tr OUOKEUN, €AV
Oev €xouv owoTn emiBAewn. H otevy emmifAewn eival amapaitnTn
OTav OTTOIadATIOTE CUOKEUN XPNOIKOTIOIEiTal ATTO 1] KOVTA o€ TTaIdIq.
BeBaiwBeite 611 Ta TTaudia dev Taidouv e TNV CUOKEUN.

Mn KpaTdTe TN CUOKEUN PE Bpeypéva XéEpia A TTOdIA. Mn KpaTdTe T
OUOKEUIN JE YUNVA TTODIQ.

[Moté unv xpnoiyotroleite GAAa €€apTriuaTa EKTOG OTTO EKEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTaI aTTO Beper. H xprion e¢aptnudrwy TTou €V OUVICTWVTAI
atrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG JTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPnNOIUOTTOIEITE TNV OUOKEU] OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG | TNG
mIoivag.

MoTté pnv Tpafdre To KOAwWdIO TpoPodoriag yia va
OTTOOUVOECETE TNV CUCKEUN.

BefaiwBeite 611 To KOAWSIO dev KPEPETAI ATIO TNV
aKpn Tou TPATrEGioU N aTré TOV TTAYKO TnG Koudivag

KOl OEV EPXETAI OE ETTOPN HE OEPMUES ETTIPAVEIEG.
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Xpnon kal cUPBOUAEG ao@AAEING

2UVOEaTE TN puliEpa oTnv TTPila.

Mavtote ammoouvdEeTe TO KOAWDIO atrd Tnv TPila Kal AQrveTe TN
OUOKEUN VO KPUWOEI: ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEU OTavV OE&v TN
XPNOIMOTIOIEITE, OTAV OAAACETE £CapTAATA KOl OTAV TNV KaBapileTe.
Mnv a@AVveTE TO KAAWDIO VA KPEUETAI ATTO TO TPATTEC].

Mnv a@rveTe Tn CUOKEUN XWPIG ETTIBAEWN.

AvO0ifTE KOl ONKWOTE TO KATTAKI PE TTPOCOXH KAl AQrOTE TIC OTAYOVEG
VEPOU Vva TTEOOUV PECO OTNn PUIEPA yIa VA TTPOCTATEUTEITE ATTO
EyKauuara.

TotroBeTAOTE TN CUOKEUN 0€ KaBapr], BeppoavOeKTIKr Kal adidfpoxn
ETTIPAVEIQ.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN aTTEUBEIAC TTAVW O QWTIA 1 NAEKTPIKES
€OTIEG.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ JEPN TTOU UTTAPXEI VEPO.

Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN KOVTA O€ TOiXoug (EAAXIOTN aTTOOTOON
TouAdxioTov 10 ek.) 'H Tévw o€ pd@l. MNoTE unv aKOUUTTATE QVTIKEIMEVA
TTAvw oTn ouokeur]. MNMoTé pnv KaAUTITETE TIG €ZOBOUC TOU ATUOU OTO
KATTaKl evw €ival oe Aeiroupyia. MNMpooBéoTte vepd pévo péoa oTto
OOoXEio TTPIV EEKIVAOTE TO payEipEUa.

A TMpoooxn: otav n puliépa cival o€ AsiToupyia, o aTuog ivail
KAUTOG!

MeTa TO payeipeua, avoitte To KATTAKI JE TTPOCOXH.

AQNOTE TN OUOKEUR VO KPUWOEl TIPIV TOV KABAPIONO Kal Tnv
atrobnikeuon.

QuUAGETE TN HOKPIG aTTd TTaIdIA. XPNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO YIa

Mayeipeua.

Meprypaen Fig.A

1. Katrdki

2. Eowtepikod doxeio

3. \aBég

4. EvdeikTikn Auxvia COOK (payeipepa)
5. AaBr| katrakiou

6. Aoxeio puiou

7. EvdeikTikA Auxvia WARM (CéoTapa)
8. Mivakag eAéyyxou payeipéUaTog

9. Koutdi puliou

10. AooopeTpIkA KOUTTa

11. KaAwdio

12. Aoxeio yia payeipepa gTov atuo
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O3dnyieg xpnong

Mpwtn xpnon

AQaIpEOTE TN GUCKEUACIQ TNG CUCKEUNG Kal EAEYETE OTI OAa Ta PéPN gival o€ KaA KaTaoTaON.

MMAUveTE pe XAiapd vepd Kal uypd oatrouvi: To doXEio pulioU, TO BOXEIO YIa payEeipeEPa OTOV OTHO, TO T BOCOUETPIKA
KOUTTO KaI TO KOUTAAI- EEBYAATE KQI OKOUTTIOTE KOA.

KaBapioTe To eowTePIKS TOU Boxeiou puliol pe TTavi EAAPPUIG VWTTO KAl GKOUTTIOTE KAAJ.

AocopeTpiko doxelo

To S00OUETPIKO BOXEIO XPNOIUOTIOIEITAI, € GUVOUAOMO WE TIG EVOEIEEIG TNG OTABUNG TOU VEPOU OTO ECWTEPIKO TOU
doxeiou pudioy, yia va kaBopiaeTe TIG TTOOOTNTEG puioU Kal vepou. MNa TTapddelyua, yia va JayeipéWeTe 6 KOUTTEG,
pigTe 6 BOOOUETPIKEG KOUTTEG UE PULI OTO BOXEIO PULIOU KOl YEUIOTE PE vEPS UEXPI TNV EVOEIEN TNG OTABUNG vEPOU
6 KOUTTEG.

Tpotrog Xpnong pugiepag

MayeipgdovTag pud

1. Mpiv XPNOIYOTIOINCETE TN CUOCKEUR YIa TTPWTN @Oopd, TTAUVETE OAa Ta pPEPN (E0WTEPIKO DOXEIO, KATTAKI,
B0COETPIKA KOUTTO Kal KOUTAAI) pe xAlapo vepd Kal uypd GatTolvi. ZKOUTTIOTE To OAa KOAA.

2. ToTroBeTACTE T OUCKEUN O€ KaBapr), OTeyvr], QVOEKTIKA 0€ BEPUOTNTA KAI UYPOCia ETTIPAVEIQ, JAKPIA OTTO
TITAOUG Kai ETTITTAQ.

3. XpnoiyotroinaTe Tn SOCOUETPIKN) KOUTTA VIO VA JETPAOETE TNV TTO0OTNTA pUlIoU Kal adEIAoTE TN GTO GOUPWTHPI.
(Fig.B)

1 kouTTa pugiou = 150yp = Tepitrou 2/3 pepideg

4. ZemrAUOveTe TO pUQ KaAd TIpIV TO TOTTOBETAOETE OTO doXEeio pudiol. Mnv EeTTAUveTE TO pUL péca oTo doyeEio yia
Jayeipepa oTov aTo, yiati 6a utTopoloe va KataoTpagei Adyw UAIKOU Kal ETTIQAVEIQG.

5. MpooBéaTe vepd ) (WP OTO ECWTEPIKO DOXEIO HEXPI TN AVTIGTOIXN OTABUN TWV KOUTTWY TTOU XPNCIKOTIoIRONKAV.
(Fig.C)

6. BeBaiwbeiTte 611 TO €WTEPIKS TUAPO TOU ECWTEPIKOU doxeiou gival ateyvo (Fig.D), TorroBeTraTe To 0T puliépa
Kal KAgioTe pe 1O KATrdkl. Mn XpNOIYOTIOIEITE TN PUJIEPT XWPIG KATTAKI.

7. ZuvdéoTe To @Ig oTn ouokeur (Fig.E), ouvdéoTe To @IG oTNV TTPida KOl EVEPYOTTOIAOTE TN OUCKEUR. H eVOEIKTIKNA
Auxvia WARM avdépel. MNa Adyoug ao@aAgiag unv a@rveTe 1o KAAWDIO va KpEPETAI aTrd TO TPATTE].

8. Miéate Tov dlakdTITN TTPOG Ta KaTw (Fig.F) n evdeikTikA Auxvia COOK avaBel kai n puliépa Eekiva.

9. Metd amd pepika AeTiTa 10 vepd apyidel va Bpdadel kal apyilel va Byaivel atudg amd 1o kamdkl. Moté unv
KaAUTITETE TIG £§600UG ATPOU OTO KOTTAKI.

10. Ortav n diadikacia payeipéuartog £xel axedov oAokANpwoOEei (N aTaBUN Tou vePOU gival XaunAr), OnKWoTeE TO
KOTTAKI KOI OVOKOTEWTE TO PUCI JE TO KOUTAAL.

11. Otav ohokAnpw6ei 1o payeipepa, n evdeikTikh Auxvia COOK oBrvel kai avaBer n Auxvia WARM. O xpo6vog
payeipépatog e€opTaTal aTrd TNV TTOCOTNTA Kal TNV TTOITNTA ToUu pudioU- OeiTe TTAPAKATW EVOEIKTIKOUG XPOVOUG
JayeipEPaTog AEUKOU puliou:

2 kouTreg: 15/20 Aetrtd

4 xouUTtreg: 20/25 AeTrTd

6 koUTTeG: 25/30 AeTrTd

8 kouTTeg: 20/35 AeTrTd

12. TNa va eriagete pahakd Aeukd pudl, a@AoTe To PUI HECO OTN CUCKEUR YIa 15 AeTTTd €TTITTAEOV, TTIPIV OVOIEETE
TO KOTTAKI, QVOKOTEWTE PE Eva KOUTAAI Kai oepPipeTe. Mn xpnoipgoTroioeTe HETAAAIKO KOUTGAI OTO ECWTEPIKO TOU
O0XEi0 KOBWG PUTTOPET VO TO KATAGTPEWEI.

13. ATrevepyoTroINOTE T CUOKEUR, aTTOOUVOEDTE TNV ATTO TNV TTPIda.

Ortav 10 vepd péoa aTo doyeio puliou atToppoPnBei TTAPWG, N CUOKEUR Ba PTTEl QUTOUOTA OTNV KATACTAON
WARM kai 6a 0AOKANPWaoel TO payeipepa.

& Mpoooxn! NMpoocégTe Tov aTHO TTOU BYAivEl.

H ouokeun dev TTpETTEl av XpNaIoTToINGEi yia TNV TTapackeury puldyaAou: To yaAa PTTOpEi va EexeINioel kal va
KOE.
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Znueiwon:

To doxeio Tou pudiol cival e§omTAiIopévo pe éva aioBNTAPO TriEONG Kal O SIOKOTITNG MAYEIPEUATOG
O8e AeiToupyei edv To Soxeio eival adelo i Xwpig Katdkl. Mdavrote eAéyxeTe OTI N eVOEIKTIKA Auxvia
HayeIPEPATOG avafBel MOAIG TTATAOETE TOV SIAKOTITH.

To pUQ gival QUAOIKO TTPOIOV KAl N aTTapaiTnTn TTOCATNTA VEPOU YIa TO PayEipepa Ba diapEpel avaloya Pe Tov TUTTO
puCioU Kal TO TTPOCWTTIKO YOUOTO.
H ouokeun| dev gival katdAANAn yia pud TTou xpeIddeTal TTOAU XPOVO YIO VO JAYEIPEUTEI.
Mayeipepa aTov arpod
Ma 10 ATTIO payeipepa KATd TO OTTOI0 XPNOIYOTIOIEITAl O ATPOG Tou KauToU vepou Kal £T01 diatnpouvTtal 6Aa Ta
OPETITIKA OUCTATIKA TWV TPOPIUWV.
TomroBeTAOTE TO PUJI GTN CUOKEUN
Pi¢te pia dooopeTpikr) kKOUTTO VEPS GTO BOXEIO.
ToTroBeTAOTE TO BOXEIO YIa PYAYEIPEPA GTOV OTUO
[epioTe TO doyEio yIa payegipepa oToV ATPO PE TA TPOPIUA
KAgioTe TO KOTTAKI
YuvdéoTe oTnV TPida- N evOEIKTIKN Auxvia warm avdapel.
[MéoTe TOV BIOKOTITN TIPOG Ta KATW, N €VOEIKTIKA Auxvia cook avdper kai o atpopdyeipag &ekiva. Moté pnv
KaAUTITETE TIG £6O0UG TOU OTHOU OTO KATTGKI.
Mrropei va xpelaoTei va TpoaBéoete vepd kaTd Tn SIAPKEIQ.

‘Otav 10 vEPO Péoa aTo doyEio pullou aTTopPOPNOEi TTANPWG, N CUCKEUN Ba UTTEl QUTOPATA OTNV KOTAOTOON warm
Kal Ba 0OAOKANPWOEl TO PayEipEUa.

VAN Mpoooxn! NMpoocégrTe Tov aTud Tou Byaivel.

H ouokeun dev TTpETTel av XpNnoIdoTToIiNdei yia TNV TTapackeur puldyalou: To yaAa PTTopei va EexelNioel kal va
KOE.

& Mpoooxn! MNpoo£gTe 1510iTEPA TOV KAUTO ATHO TTOU £§EPXETAIL.

Mivakag payeipéPaTog oTOV ATHO

Tpo@ipa XapaKTNPICTIKA MoodétnTa Xpoévol payeipéparog
Smapdyyia dpéoka 500 g 30-40
MrrpdkoAo dpéoko pieces 500 g 15-20
Aykivapa Ddpéokia 4 péTpieg 40-45
Kapota Dpéoka 500 g 20-25
Naxavakia dpéoka 500 g 20-25
BpugeAAwv

KouvouTridl Dpéoko 5009 20-25
Ndyavo Ddpéoko 500 g 25-30
ZéNepu dpéoko 500 g 20-25
Mavitépia Dpéoka 500 g 15-25
dagoldkia ppéoka dpéoka 500 g 25-35
Matareg Koppéveg 500 g 20-25
Matareg Me @Aouda 500 g 30-40
KoAokuBdkia dpéoka 500 g 15-20
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MnAAo, axAadi dpéoka, QETEG 500 g 10-15
MéoTpoga Dpéokia 2 koppdra 150 g 18-25
DIAETO TTEPKOG dpéokia 2 koppdra 150 g 15-18
POiAéTo coAopoU dpéokog 2 koppdra 140 g 15-18
lapideg Katewuypéveg 450 g 15-20
Mudia Me kéAugpog 1000 g 18-25
KotoAéta Dpéoka 2 koppdma 150 g 25-30
yaAotroUAag, pTrouTi
KOTOTTOUAOU
MrtrpiZdAa Ddpéokia 2 koppdra 150 g 30-35
Aoukavika dpéoka 2-8 KoppdTIO 08-13 (avoigre TPUTTEG PE
poUvI)
BpaoTté auyo Me 106¢pAI 2-10 pétpia 10-13
BpaoTto auyo o@ixté | Me T00¢pAI 2-10 pétpia 15-20

O1 xpdvol payeipéuaTtog €ival eVOEIKTIKOI. XTadlakd Ba KAVETE TIG SI0pBWOEIG TTOU UTTAYOPEUEl TO TTPOCWTTIKG 0OG

youaTo.

O xpovog payeipéuatog PTropei va aAAdgel avaoya Pe TNV TTooOTNTA TPOPIUOU TTOU Ba HaYEIPEWETE, TNV TTAPOXN

OTO E0WTEPIKO TOU BOYEIOU, TN PPECKADA TWV TPOPIPWY KAl TO TIPOCWTTIKG 0aG yoUaTO.

KaBapiopog ka1 ouvtnpnon

Mpiv Tov kaBapiopd TTAVTOTE ATTOOUVOEETE TO KOAWDIO OTTO TV TIPIfo KAl TTEPIPEVETE PEXPI T OUCKEUR va

KPUWOEI EVTEAWG.

Moté un BuBiceTe TN GUCKEUN Kal TO KOAWDIO O€ vePO.

KaBapioTte 1o doyeio puliou, To doxeio yia payeipepa otov aTud, Tn SOCOPETPIKA KOUTIA Kal TO KOUTAAI pE eaTd

vepOd Kal uypd oaTrouvi, EERYAATE KOl OKOUTTIOTE KOAA.
KaBapioTe 10 KaTTdKI Kal TO ECWTEPIKO/EEWTEPIKO TNG CUCKEUNG PE VWTTO TTAVI KAl OKOUTTIOTE KOAG.
Mn xpnoipoTrolgite OKANPd KaBapIoTIKA.

TeXVIKO XOPAKTNPIOTIKA

XwpnTikétnTta doxeiou 1L yia 625 gr pul

loxug 400W

Tpogodoaia 220-240V ~ 50/60Hz

MNa kaBe Aoyo BeAtiwong, n Beper diatnpei 1o Sikaiwpa va TPOTTOTTOINCEl R va BEATIWOEN TO TTPOIOV

Xwpig €15o1oinon.
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H Eupwtaik Odnyia 2011/65/EU oxeTikd pe 1o amméBANTa €10WV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
€EOTTAIOHOU, TTPORBAETTEI OTI TTOAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG DEV TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI Padi
ME Ta UTTOAOITT O0TIKG aTTORANTA. O1 TTAAIEG CUOKEUEG TTPETTEI VO CUAAEYOVTAI XWPIOTA, TTPOKEIUEVOU
va BeATIOTOTTOINBEI N AVAKTNON KOl AVOKUKAWGON TWV UNIKWYV TTOU TTEPIEXOUV, KOBWG KAl TN MEIWOTN TwV

B STTTWoEWV oTnv avBpwivn uyeia kai To TepIBaAAov. To aupBolo diaypappévo “doxeio atmoBARTWV”
aTo TTpoidv uTTevBUpIilel O 0ag TNV UTTOXPEWOT) 00G, TTWG OTav £TMOUEITE va TTETALETE TN OCUCKEUN,
TIPETTEI va GUAAEYETAI EEXWPIOTA.

‘OPOI EFT'YHZHZ

AyaTtnTé/f TTEAGTN,

>0G euxapIoTOUPE TTOU ayopdaoaTe auTd TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TToU SINBETETE aTTaITE! Service
Bdoel eyydnong, ETTIKOIVWVIOTE PE TO KEVTPIKO Service Jag.

FMNa Tnv amropuyl TG AOKOTNG AVOOTATWONG, 000G OUMBOUAsUOUME va BIOBACETE TTPOCEKTIKA Ta
EYXEIPISIA XPATTN TIPIV VA ETTIKOIVWVNOETE LE TO Service Uag.

Ta poiévTa KOAUTITOVTOI PE £YYUNOT €VAVTI OTTOIOUBKTTOTE KATAOKEUAOTIKOU EAATTWHATOG YIa 2 Xpdvia atrd Tnv
nueEpopnvia TG apxikig ayopdg. Edv kartd tn didpkeia autrg TnG TTEPIGBOU TO TTPOIOV aTTodEIXOE EAATTWHATIKO
Aoyw akataAANAGTNTAG UAIKOU A TTOI6TNTAG EPYOTiag, TO KEVTPIKS service Ba emdlopBwael i Ba avTIKATaoTHCEl
(kaT& TNV OTTOKAEIOTIKA) TOU Kpion) TO TTPOoidv BACEI Twv Opiwv Kal cuvenKwy TTou opiovTal TTIo KATW, XWPig
XPEWON YIO TNV EPYOTia KAl TA AVTOAAGKTIKA:

1. H eyylnon 1ox0el utd Tnv TpoUTrédBean OTI TO TTPOIGV XPNCIKOTIOIEITAI KOl CUVTNPEITAI CUPQWVA PE TIG 0dnyieg
TNG KATOOKEUOOTIKAG ETAIPEING.

1. H gyyunon mapéxeTtal yévo pe TNV TTPOOKOMION TOU TTPOIOVTOG Padi PE TO apXIKO TIHOAGYIO 1) Thv aTrédeIgn
ayopdg, 61mou Ba dnAwveTal N nuepounvia ayopdg Kal o TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H eyylunon dev Ba ioxUoel o€ TTEPITITWON :

Znpiog TTou TTpoKaAEiTal Adyw KOKAG XPAoNG oupTrepIAauBavopévng, evOEIKTIKA, TNG PN XPong Tou TTPoidvTog
ylO TO OKOTTO yIQ TOV OTTOi0 TTPOO0PIZeTal 1) CUPQWVA UE TIG 0dnyieg XPrOTN TTOU apopolV Tn CwaoTr XPAon Kai
ouvTApNon, Kabwg Kal TG £yKaTdaTacng i XPriong Tou TTPOoIOVTOG Xwpig va TnpouvTal Ta IoXUovTa TTPOTUTIa
a0@aAEIag OTn XWPa TTOU XPNOIYOTIOIETAl.

Znuiog TToU TTPOKOAEITal Adyw aTUXNUATWY, CUPTTEPIAGUBAVOPEVWY, €VOEIKTIKA, Kepauvou, USATOG, TTUPOG,
KaTayxpnong f apéAciag.

MeTaTpoTTAG, TTapaudpPwaong, un duvarétntag avayvwong i apaipecng Tou HOovTEAOU 1) Tou aeipiakoU apiBuou
a1rd TO TTPOIGV. Znuiag TTou TTpoKaAEgiTal atrd emmdIopOWOEIG i PUBUICEIG TTOU €XOUV TTPAyUOTOTTOINBEI aTTd UNn
efouciodoTnuéva aTopa A ETaIPEiES service.

EAaTTwdTWY 0€ 0TT0100ATTOTE CUCTNKA PE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINGEI i} XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETKoIVwVNOoTE e ToV €TMIONUO SIOVOMEX TNG beper oTnv Xwpa 0ag 1 me To TUNPA UTToaTnpIENG Tng Beper aTo

e-mail assistenza@beper.com
To o010 Ba TTPOWONTEI TO AITNUA GOG GTOV ETTICNKHO dlAVOUED TG Beper Tng xwpag oag.
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Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu l folositi.
Inainte de curatare scoatet| stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu méinile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul langa materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, Tncalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei persoa-
ne fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul daca
nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supravegherea
atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu aparatul.
In cazul in care decideti sa nu mai folositi vreodata
aparatul, faceti-l ireparabil taind cablul de curent
dupa scoaterea stecherului din priza.

Deci toate partile periculoase ale aparatului trebuie
sa fie facute ireparabile, in special pentru copiii care
s-ar putea juca cu aparatul.

Sfaturi de siguranta si de folosire

Conectati aparatul la priza.

Deconectatl intotdeauna cablul de curent de la reteaua de curent si
lasati aparatul sa se raceasca, oprili aparatul cand nu este folosit,
cand schimbati accesoriile sau cand doriti sa curatati aparatul.

Nu lasati cablul de curent sa atarne peste masa.

Nu lasati aparatul pornit fara supraveghere.

Deschideti si ridicati capacul cu grija si lasati picaturile de apa sa
curga in aparat pentru a va proteja de arsuri.

Puneti aparatul pe o suprafata orizontala, termorezistenta si cu
rezistenta la umezeala.

Nu puneti aparatul direct pe foc sau plite electrice.

Nu folositi aparatul acolo unde este apa.

Nu amplasati aparatul aproape de pereti (distanta minima de cel
putin 10 cm) sau pe un raft. Nu puneti niciodata obiecte pe aparat.
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Aburii ies prin capac, nu il inchideti niciodata cand aparatul este pus
in functiune. Puneti apa numai in recipient inainte de pornirea apa-
ratului.

A Atentie: cand aparatul este pus in functiune, aburii sunt
fierbinti!

Dupa fierbere, deschideti capacul cu foarte mare grija tindnd de
maner.

Lasati aparatul sa se raceasca inainte de curatarea si depozitarea
acestuia.

Tineti departe de copii. Folositi aparatul numai pentru gatit.

Descrierea produsului Fig.A

. Capac

. Interiorul recipientului

. Maner

. Indicator lumina gatire

. Maner capac

. Recipient pentru orez

. Indicator luminos pastrare calda
. Control gatire

. Lingura pentru orez

10. Cana cu masuratoare

11. Cablu de alimentare

12. Recipient pentru gatire cu aburi

O©CONOORWN =

Instructiuni de folosire

Prima utilizare

Indepartati ambalajul aparatului si verificati daca toate elementele sunt in conditie buna.

Spalati cu apa calda si detergent pentru vase: recipient pentru orez, recipient pentru gatire cu aburi, cana si
lingura cu masuratoare; clatiti si stergeti bine.

Curatati interiorul aparatului cu un prosop usor umed si stergeti bine.

Cana cu gradatie

Cana cu gradatie este folosita cu indicatorul nivelului pentru apa in recipientul pentru orez, pentru a determina
cantitatile de apa si orez. De exemplu pentru a gati 6 cesti, turnati 6 cesti de orez n recipientul pentru orez si
umpleti cu apa pana indicatorul nivelului apei indica 6 cesti.

Cum sa folositi aparatul

Gitirea orezului

1. Inainte de folosirea aparatului pentru prima data, spalati toate elementele (interiorul recipientului, capacul,
cana si lingura cu gradatie) cu apa calda si detergent pentru vase. Stergeti-le bine pe toate.

2. Puneti aparatul pe o suprafata neteda, uscata, rezistenta la umezeala si caldura, departe de pereti si mobilier.
3. Folositi cana cu gradatie pentru a masura cantitatea de orez si puneti-o intr-o sita (fig. B).

1 Cana de orez = 150 g = aprox. 2/3 De portie.

4. Clatiti orezul Tnainte de a-l pune in recipientul pentru orez. Nu clatiti orezul in recipientul pentru gatit cu aburi,
caci s-ar putea deteriora din cauza materialului si a suprafetei.

5. Turnati apa rece (sau zeama de la supa) in interiorul recipientului pana indicatorul corespunde cu numarul de
cani folosite (fig. C).

46



Aparat de gétit cu abur si fiert orez Manual de instructiuni

Nu umpleti peste indicatorul nivelului max. (8 Cani) sau sub indicatorul nivelului min (2 cani).

6. Asigurati-va ca partea exterioara a interiorului recipientului este uscata (fig. D), Puneti-l in aparat si puneti
capacul deasupra. Nu folositi aparatul fara capac.

. Conectati stecherul aparatului la reteaua de curent (fig. E) Si porniti aparatul. Lumineaza indicatorul pentru
pastrarea calda. Din motive de securitate nu lasati cablul aparatului sa atarne peste masa.

8. Apasati comutatorul in jos (fig. F), Lumina indicatoare pentru gatire lumineaza iar aparatul porneste.

9. Dupa cateva minute apa incepe sa fiarba iar aburii vor incepe sa iasa prin capac.

Nu Tnchideti niciodata orificiul de iesire al aburilor de pe capac.

10. Cand procesul de gétire este aproape incheiat (nivelul apei este scazut), ridicati capacul si amestecati orezul
cu lingura.

11. Cand procesul de gatire este incheiat, lumina de gatire se stinge iar indicatorul de lumina pastrare a caldurii
lumineaza. Timpurile de gatire depind de cantitatea si calitatea orezului; mai jos vedeti timpul aproximativ pentru
gatire pentru orez alb:

2 Cani: 15/20 minute

4 Cani: 20/25 minute

6 Cani: 25/30 minute

8 Cani: 20/35 minute

12. Pentru a obtine un orez alb moale, lasati orezul in aparatul pentru 15 minute Thainte de deschiderea capacu-
lui, amestecati cu lingura si serviti. Nu folositi lingura metalica in interiorul recipientului care |-ar putea deteriora.
13. Pentru a opri aparatul, deconectati-l de la priza.

Cand apa din recipientul pentru orez este complet absorbita, aparatul va intra autormat in functia de
pastrare calda si incheiati gatirea.

JAN Atentie! Aveti grija la aburii fierbinti.
Aparatul nu se foloseste pentru a gati orez cu lapte; laptele s-ar putea revarsa si s-ar putea arde.

Nota:

Recipientul aparatului este echipat cu o functie speciala iar comutatorul de gatire nu functioneaza
daca aparatul este gol sau daca capacul nu este pus. Verificati intotdeauna indicatorul de gatire dupa
apasarea comutatorului.

Orezul este un produs natural, iar cantitatea apei necesare pentru gatire va varia in functie de tipul ore-
zului si gusturile fiecaruia.

Orezul gatit nu este potrivit pentru orezul gatit intr-un timp prea lung.

Gatirea cu aburi
Pentru gatirea cu aburi procedura delicata este sa gatiti mancarea cu aburii de la apa fierbinte, in acest fel méan-
carea isi pastreaza toate valorile.

Puneti orez in aparat.

Turnati 1 cana cu gradatie cu apa in recipient.

Puneti recipientul de gatit cu aburi.

Puneti méncarea in recipientul de gatit cu aburi.

Inchideti capacul.

Conectati stecherul aparatului la priza; lumineaza indicatorul pastrare calda.

Apésati in jos comutatorul de pornire, lumineaza indicatorul luminos de gatire, si incepe gétirea cu aburi.
Nu acoperiti niciodata orificiile de iesire al aburilor.

Este posibil s& trebuiasca sa adaugati apa in timpul evaporarii.

Cand apa din recipientul pentru orez este complet absorbita, aparatul va intra automat in functia de
pastrare a caldurii si va termina gatirea orezului.

A Atentie! Aveti foarte mare grija la aburii fierbinti.

Aparatul nu se foloseste pentru a gati orez cu lapte; laptele s-ar putea revarsa si s-ar putea arde.
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Tabel gatire cu aburi

Mancaruri Caracteristici Cantitate Timp de gatire
(minute)
Sparanghel Proaspat 500 g 30-40
Broccoli Proaspat, bucati 500 g 15-20
Anghinare Proaspat 4 medii 40-45
Morcovi Proaspat feliat 500 g 20-25
Varza de Bruxelles Proaspat 500 g 20-25
Conopida Proaspat, bucati 500 g 20-25
Varza Proaspat feliat 500 g 25-30
Telina Proaspat feliat 500 g 20-25
Ciuperci Proaspat, intreg sau 500 g 15-25
feliat
Fasole verde Proaspat, intreg sau 500 g 25-35
feliat
Cartofi Feliat 500 g 20-25
Cartofi Cu coaja 500 g 30-40
Zucchini Proaspat, feliat 500 g 15-20
Mar, para Proaspat, feliat 500 g 10-15
Pastrav Proaspat 2buc.a150g 18-25
File de biban Proaspat 2buc.a150g 15-18
File de somon Proaspat 2buc.a140g 15-18
Creveti Congelat 450 g 15-20
Midii Cu scoica 1000 g 18-25
Carne de curcan, Proaspat 2buc.a150g 25-30
pulpe de pui
Friptura Proaspat 2buc.a150g 30-35
Carnati Proaspat 2-8 bucati 08-13 (gauriti cu furculita)
Ou fiert Cu coaja 2-10 medii 10-13
Ou fiert tare Cu coaja 2-10 medii 15-20

Timpurile de gatire indicate in tabel sunt valori de referinta si aproximative. Este de asemenea posibil sa faceti

corectari personale daca este necesar.

Timpul de gatire poate varia conform cantitatii de mancare de gatit, dispozitia din interiorul recipientului pentru

gatit, prospetimea mancarurilor si gusturile personale.

Modul final

Curatare si ingrijire

inainte de curatare deconectati intotdeauna stecherul de la reteaua de curent si asteptati pana orezul este

complet racit.

Nu cufundati aparatul si cablul acestuia niciodata in apa sau lichide.
Curatati recipientul pentru orez, recipientul pentru gatit cu aburi, cana cu gradatie si lingura cu gradatie cu apa
calda si detergent de vase, clatiti si stergeti bine.
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Curatati capacul si interiorul/exteriorul aparatului cu un prosop umed, si stergeti totul.
Nu folositi detergenti abrazivi.

Date tehnice

Capacitate recipient 1 litru pentru 625 g de orez
Putere: 400W

Tensiune: 220-240V — 50/60Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-
ficare sau reconstruire.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

. roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra
eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile n care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezintd semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. Tn orice
caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabild a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport
tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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RyZovy vafi¢ a parni hrnec Pokyny pro bezpec¢nost a pouziti

VSeobecné bezpecnostnl informace
Pred prvnim pouzitim zafizeni si pozorné prectete tyto pokyny.
Prectete si peclive nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uziteCne
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moZnym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.
Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.
Pfed pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.
Pokud zastrCka nepasuje do vaSi zasuvky, nechte si ji vymeénit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.
Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.
Nepokladejte sitovy kabel spotfebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predmeéty.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.
Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedesio
ohrozeni.
Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.
V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zafizeni, aby nedoSlo k ohrozeni obsluhy a byla
zabezpecena bezpecnost prostfedi, ve kterém je pfistroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvajici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu.
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RyZovy vafi¢ a parni hrnec Pokyny pro bezpec¢nost a pouziti

Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni S$fidru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pristroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivli jako napf. dést,
vitr nebo snih.

Nepouzivejte pristroj v blizkosti vybusnin, vysoce hoflavych materiald,
plynd, hoficich plamenu nebo ohfivacu.

Tento spotfebi¢ neni ur€en pro osoby (v€etné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouziti tohoto
spotrebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.

Pokud se rozhodnete pristroj dale nevyuzivat,
odpoijte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢irnte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvuli détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Pokyny k pouziti a bezpecnosti

Vafi€ ryze pfipojujte pouze ke spravné instalovanym nasténnym
zasuvkam.

Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo CiSténim vzdy odpojte zastrcku ze
zasuvky, nechejte spotfebi¢ vychladnout a pokud jej nepouzivate,
odpoijte jej.

Nenechavejte napajeci kabel viset mimo stul nebo pracovni plochu.
Nepouzivejte spotiebi¢ bez dozoru.

Opatrné oteviete a zvednéte viko a nechte do ryzovaru skapat hor-
kou vodu, abyste predesli riziku popaleni.

Umistéte ryzovar na rovny, tepelné a vodéodolny odolny povrch.
Nepokladejte vafric ryze pfimo na sporak nebo elektricky talif.
Nepouzivejte ryzovar v blizkosti vodnich zdroja.

Neumistujte vafi¢ ryze blizko ke sténam (minimalni vzdalenost
alespon 10 cm) nebo pod polici. Na ryzovar nikdy nepokladejte Zzadné
predmeéty.
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RyZovy vafi¢ a parni hrnec Pokyny pro bezpec¢nost a pouziti

Pokud je vafic€ ryze v provozu, nesmi nic branit vystupu pary z vika.
Pfed zapnutim vafiCe ryze dejte vodu pouze do nadoby.

A Varovani: pfi provozu ryzovaru unika z vika horka para!

Po skoncCeni vareni zvedejte viko pouze za rukojet.
Pred CiSténim nebo uloZenim nechte vafi€ ryze vychladnout.
Drzte dal od déti. Vafi€ ryze pouzivejte pouze k vareni pokrmd.

Popis produktu Obr. A

1. Viko

. Vnitfni kontejner

. Rukojet

. Indikator vafeni

. Rukojet’ vika

. Nadoba na ryzi

. Svételny indikator udrzovani tepla
. Spina¢

. Lzice

10. Odmérka

11. Napajeci kabel

12. Nadoba na vareni v pare

O©CoOoO~NOO O~ WN

Navod k pouziti

Prvni pouziti

Odstrarite veskery obalovy material a zkontrolujte, zda jsou vSechny soucasti v dobrém stavu.

Nadobu na ryzi, nadobu na vafeni v pafe, odmeérku a IZici omyjte teplou vodou a saponatem; oplachnéte a dobfe
otfete. Vnitfek ryzového vafice ocistéte mirné navihéenym hadfikem a dobfe otfete.

Odmérka

Odmérka se pouziva spole¢né s indikatorem hladiny vody, ktery se nachazi uvnitf nadoby na ryzi, ke stanoveni
mnozstvi ryze a vody. Chcete-li napfiklad uvarit 6 salku ryze, nalijte 6 odmérek ryze do nadoby na ryzi - naplrite
ji vodou, dokud hladina vody nedosahne ukazatele 6 $alka.

Jak na to

Vareni ryze
PFed prvnim pouzitim spotfebi¢ omyjte vSechny soucasti (nadobu na ryzi, nddobu na vareni v pafe, odmérku a
IZici) teplou vodou a mydlem. Dobfe otfete.
Umistéte ryzovar na rovny, suchy, tepelné a vodéodolny povrch, mimo stény a nabytek.
Pomoci odmérky zméfte mnozstvi ryZe a vlozZte ji do sita (obr. B).
1 8alek ryze = 150 g = cca. 2/3 porce.
PFed vloZenim do nadoby ryzZi oplachnéte. Neoplachuijte ryzi v nadobé pro vareni v pare.
Nalijte do nadoby studenou vodu (nebo vyvar), dokud hladina vody nedosahne ukazatele odpovidajicimu poctu
pouzitych $alka (obr. C).
Neplrite nad MAX. indikator (8 $alk) nebo pod MIN. indikator (2 $alky).
Ujistéte se, Ze je vnéjsi povrch vnitfni nadoby suchy (obr. D), vloZte jej do ryZzovaru a nasadte viko. Nepouzivejte
ryzovar bez vika.
Zasunite kabel do vafice ryze (obr. E), pfipojte zastréku do zasuvky a zapnéte vafi¢ ryze. Rozsviti se indikator
udrzovani teploty. Z bezpecnostnich diivodi nenechte napajeci kabel viset mimo stul.
Stisknéte spinac vareni (smérem dolu) (obr. F), rozsviti se kontrolka vareni a spusti se vafic¢ ryze.
Po nékolika minutach za¢ne voda vfit a z vika bude vystupovat para.
Nikdy neucpavejte otvory pro vystup pary na viku.
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Kdyz je vareni téméf u konce (hladina vody je nizkd), opatrné zvednéte viko a ryzi michejte dfevénou nebo
plastovou Izici.

Po dokonéeni vareni indikator vafeni zhasne a rozsviti se indikator udrzovani teploty. Doba vareni se mlze liSit
v zavislosti na mnozstvi a kvalité ryze; zde najdete pfiblizné doby vareni pro bilou ryzi:

2 8alky: 15/20 minut

4 Salky: 20/25 minut

6 Salka: 25/30 minut

8 8alku: 20/35 minut

U mékké bilé ryze nechte ryZi pfed otevfenim vika vafit po dobu 15 minut, promichejte ji IZici a podavejte. K
michani ryze ve vnitfni nadobé nepouzivejte kovovou IZici, protoze by to mohlo poskodit jeji povrch.

Chcete-li vafi¢ ryze vypnout, odpojte jej ze zasuvky.

Kdyz je voda v nadobé na ryzi zcela absorbovana, ryzovy vafi¢ automaticky pfejde do funkce udrzovani teploty
a dokonéi vareni.

/\ Varovani! Kdyz je vafié ryZe v provozu, z vika vychazi horka para.
RyzZovy vafi¢ neni vhodny k vafeni mlééného ryzového pudingu; miéko by mohlo pretéct a spalit se.

Poznamka: Nadoba je vybavena snimaéem tlaku a spina¢ vareni nefunguje, pokud je vafi¢ prazdny nebo
na ném neni viko. P¥i stisknuti spinace vzdy zkontrolujte, zda se rozsviti indikator vareni.

Ryze je prirodni produkt a mnozstvi vody, které je tireba pfidat k vareni, se bude lisit podle typu ryze a
osobnich chuti. Vafi¢ ryze neni vhodny k vareni odrid ryze, které vyzaduji dlouhou dobu vafreni.

Vareni v pare

Vareni v pafe je delikatni metodou, ktery zahrnuje vareni jidla horkou vodni parou; jidlo si tak uchovava vsechny
sveé Ziviny.

Vlozte ryZi do ryZovaru.

Do nadoby nalijte 1 odmérku vody.

VloZte nadobu na vafeni v pafe do ryZovaru.

Vlozte jidlo do nadoby na vareni v pare.

Zavfete viko.

PFipojte do zasuvky ve zdi; rozsviti se indikator udrzovani teploty.

Stisknéte spinac vareni doll, rozsviti se svételny indikator vafeni a spusti se vareni v pare.

Nikdy nezakryvejte otvory pro vystup pary na viku.

Muze byt nutné pfidat vodu béhem odparovani.

Kdyz je vafeni hotové, vytahnéte spina€ vafeni nahoru (rozsviti se kontrolka udrzovani teploty) a odpojte vafi¢
ryze ze zasuvky.

Otevrete viko.

Steam cooking table

Jidlo Charakteristika Mnozstvi Doba vareni (minuty)
Chrest Cerstvy 500 g 30-40
Brokolice Cerstva, kousky 500 g 15-20
Artycok Cerstvy 4 stfedni 40-45
Mrkev Cerstva, platky 500 g 20-25
RUzi¢kova kapusta Cerstvy 500 g 20-25
Kvétak Cerstvy, kousky 500 g 20-25
Zeli Cerstvé, platky 500 g 25-30
Celer Cerstvy, platky 500 g 20-25
Houby Cerstvé, vecelku/platky 500 g 15-25
Francouzskeé fazole Cerstvé, vcelku/platky 500 g 25-35
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Jidlo Charakteristika Mnozstvi Doba vareni (minuty)
Brambory platky 500 g 20-25

Brambory se slupkou 500 g 30-40

Cuketa Cerstva, platky 500 g 15-20

Jablka, Hrusky Cerstvé, platky 500 g 10-15

Treska Cerstva 2ks-150¢g 18-25

Filet okouna Cerstvy 2ks-150¢g 15-18

Losos filet Cerstvy 2ks-140¢g 15-18

Krevety Cerstvé 450 g 15-20

Musle se skorapkou 1000 g 18-25

Krati / kufeci stehno Cerstvy 2ks-150¢g 25-30

Steak Cerstvy 2ks-150¢g 30-35

Klobasy Cerstvé 2-8 ks 08 — 13 (propichat vidlickou)
Varena vejce se skofapkou 2-10 stfedni 10-13

Natvrdo vafena vejce | se skofapkou 2-10 stredni 15-20

Doby vareni uvedené v tabulce je tfeba povazovat za pfiblizné. V pfipadé potfeby je mozné provést osobni opra-
vu. Doba vareni se muze liSit podle mnozstvi jidla, které se ma vafit, jeho umisténi uvnitf nadoby, jeho Cerstvosti
a osobnich chuti.

Cisténi a péce

Pred ¢isténim vzdy odpojte napajeci kabel ze zasuvky a pockejte, az ryzovar zcela vychladne.

Nikdy neponofujte ryzovar a napajeci kabel do vody.

Nadobu na ryzi, nadobu na vareni v pafe, odmérku a Izici omyjte teplou vodou a saponatem; oplachnéte a dobfe
otfete. Vnitfek ryZového sporaku oc€istéte mirné navilhéenym hadfikem a dobre otfete.

Technicka data

Objem nadoby 1 litr na 625 g ryze
Vykon 400W

Napajeni 220-240V ~ 50 / 60Hz

V pripadé jakychkoliv divodu k zlepSeni, Beper si vyhrazuje pravo zménit nebo vylepsit produkt bez
jakéhokoliv predchoziho upozornéni.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyZaduje,
aby staré domaci elektrické spotrebice nebyly odkladany do bézného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebiCe musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materiald, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Preskrtnuté

HEE popelnice” na vyrobku vas upozorniuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.
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OBECNE PODMINKY ZARUKY

Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materialové a vyrobni vady
vztahuje zaruka 24 mésicl. Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spotfebice koupi, jak je uvedeno na
zaruénim listu (popf. Uétence) nebo faktufe a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize
uplatiiovat u prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaru¢nim listem nebo s dokladem o koupi (danovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebi¢e Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nade ustfedi, aby
se zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi
osobami automaticky rusi zaruku.

ZARUCNI PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaru¢ni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garan-
tujeme bezplatnou opravu za pfedpokladu, Ze:

- Spottebic¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.

- Zafizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.

- Byl pfedlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zplsobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst.
2 Obcanského zakoniku). Zaruka se téZ nevztahuje na zavady vyrobku, zplsobené jinym, neZz obvyklym
pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je ur€en a ktery je popsan v pfilozeném navodu k pouziti. Pouze navod
v Eeském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepfetézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoufeném prostfedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je
pfiloZzena. Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. slunecnimu a jinému zafeni ¢i elektromagnetickému poli,
vniknuti tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému
pfi elektrostatickém vyboji (v€etné blesku), chybnému napdjecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému
vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech €i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrosta-
tickém vyboji (vEetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti,
vlivu chemickych procesl napf. pouzitych napajecich ¢lankd apod.

Nebyl udrzovan a c¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky
a mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny Upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni
funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl
navrzen, vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym cistym neopotfebovanym pfislusenstvim a je mu pravidelné vyménovano
pfisluSenstvi, podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za ne-
spravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfislusenstvi a naplini jinych vyrobct, stejné
jako pouzitim poskozeného, opotfebovaného a znecisténého pfislusenstvi a naplni.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poSkozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo
smazany Sstitky, poskozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii),
zlomenim nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v prabéhu prepravy
od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho. .

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpeénostnimi pfedpisy platnymi v Ceské republice,
a téZ na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na Zadnou &ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky pouziti
v spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpusobena
nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebie, nedbalosti, nespravném pouziti
nebo nespravné instalaci, poSkozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych 8kod, které nelze dodavateli pfiCist.
Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkd odstranit, vyhrazuje si spole¢nost Beper
pravo fesit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou €asti vyrobku. Narok na
vymeénu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Ze to neni vzhledem k povaze
vady neumeérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Rijstkoker en rijststomer Handleiding

Algemeen veiligheidsadvies
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.
Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.
We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.
Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.
Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.
Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.
Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.
Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.
Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.
Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.
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Gebruik en veiligheidsadvies

Sluit de rijstkoker aan op het stopcontact.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afko-
elen, schakel het apparaat uit als het niet wordt gebruikt, voor het
verwisselen van accessoires of voor het schoonmaken.

Laat de snoertoevoer niet buiten de tafel hangen.

Laat het apparaat niet zonder toezicht ingeschakeld.

Open en til het deksel voorzichtig op en laat waterdruppels in de
rijstkoker lopen om u te beschermen tegen verbranding.

Plaats de rijstkoker op een vlak, hittebestendig, vochtbestendig op-
pervlak.

Zet de rijstkoker niet direct op vuur of elektrische borden.

Gebruik de rijstkoker niet op plaatsen waar water is.

Zet de rijstkoker niet dicht tegen de muur (minimale afstand van ten
minste 10 cm) of op een plank. Plaats nooit voorwerpen op de rijstko-
ker. De stoomuitgangen op het deksel mogen nooit gesloten zijn als
de rijstkoker in werking is. Doe alleen water in het reservoir voordat
u de rijstkoker inschakelt.

A Opgelet: wanneer de rijstkoker werkt, is de stoom zeer heet !

Na het koken het deksel met de handgreep voorzichtig openen.
Laat de rijstkoker afkoelen alvorens deze te reinigen of op te slaan.
Buiten het bereik van kinderen houden. Gebruik de rijstkoker alleen
voor het koken.

Beschrijving Fig.A

1. Deksel

. Interne container

. Hendels

. Kook lichtindicator

. Dekselgreep

. Container voor rijst

. Warm houden lichtindicator
. Kook controle

. Rijstlepel

10. Maatbeker

11. Koordsnoer

12. Container voor stoomkoken

O©CoOo~NOO~WN

Gebruiksinstructies

Eerste gebruik

Verwijder de verpakking van de rijstkoker en controleer of alle elementen in goede staat zijn.

Was met warm water en wasvloeistof: bakje voor rijst, bakje voor stoomkoken, de maatbeker en lepel; goed
afspoelen en afvegen. Reinig de binnenkant van de rijstkoker met een licht vochtige doek en veeg goed af.
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Maatbeker

De maatbeker wordt gebruikt, met de waterpeilindicator in het reservoir voor rijst, om de rijst- en waterhoeve-
elheden te bepalen. Om bijvoorbeeld 6 kopjes rijst te koken, giet u 6 maatbekers in de rijstcontainer en vult u
deze met water tot de waterpeilindicator 6 kopjes.

Hoe de rijstkoker te gebruiken

Rijst koken

Voordat u het toestel voor de eerste keer gebruikt, wast u alle elementen (binnenbak, deksel, maatbeker en
lepel) met warm water en wasvloeistof. Veeg alles goed af.

Plaats de rijstkoker op een vlakke, droge, hitte- en vochtbestendige ondergrond, uit de buurt van muren en
meubels.

Gebruik de maatbeker om de hoeveelheid rijst te meten en doe deze in een zeef (afb. B).

1 kopje rijst =150 g = ca. 2 / 3 porties.

Spoel de rijst af voordat u deze in de container voor rijst doet. Spoel de rijst niet in de container voor stoomkoken,
die door het materiaal en het oppervlak beschadigd kan raken.

Giet koud water (of bouillon) in de binnenbak tot de indicator die overeenkomt met het aantal gebruikte kopjes
(afb. C).

Niet over de MAX.-indicator (8 kopjes) of onder de MIN.-indicator (2 kopjes) vullen.

Zorg ervoor dat het buitenste gedeelte van het binnenreservoir droog is (afb. D), doe het in de rijstkoker en doe
het deksel erop. Gebruik de rijstkoker niet zonder deksel.

Sluit de stekker aan op de rijstkoker (afb. E), sluit de stekker aan op het stopcontact en schakel de rijstkoker in.
De WARM HOUDEN indicator brandt. Laat om veiligheidsredenen de toevoer van het snoer niet buiten de tafel
liggen.

Druk de schakelaar naar beneden (afb. F), de controlelamp KOKEN brandt en de rijstkoker start.

Na enkele minuten begint het water te koken en komt er stoom uit het deksel.

Sluit nooit de stoomuitgangen op het deksel.

Als het koken bijna klaar is (het waterniveau is laag), til het deksel op en meng de rijst met een lepel.

Als de kooksessie klaar is, gaat het lampje KOKEN uit en gaat de WARM HOUDEN indicator branden. De ko-
oktijden zijn afhankelijk van de hoeveelheid en de kwaliteit van de rijst; zie hieronder bij benadering de kooktijd
voor witte rijst:

2 kopjes: 15/20 minuten

4 kopjes: 20/25 minuten

6 kopjes: 25/30 minuten

8 kopjes: 20/35 minuten

Om een zachte witte rijst te verkrijgen, laat je de rijst 15 minuten in de rijstkoker koken voordat je het deksel
opent, meng je met de lepel en serveer je. Gebruik geen metalen lepel in de binnenbak die deze zou kunnen
beschadigen.

Om de rijstkoker uit te schakelen, haalt u de stekker uit het stopcontact.

Wanneer het water in het reservoir voor rijst volledig is geabsorbeerd, gaat de rijstkoker automatisch in de

Warm houden functie staan en wordt het koken beéindigd.
/\ Attentie ! Let op dat er geen stoom uit de pan komt.

De rijstkoker wordt niet gebruikt voor het koken van melkrijstpudding; de melk zou kunnen overlopen
en verbranden.

Opmerking:.

De bak van de rijstkoker is voorzien van een snelkookpan en de kookschakelaar werkt niet als de pan
leeg is of als er geen deksel op zit. Controleer altijd of de kookindicator brandt na het indrukken van de
schakelaar.

Rijst is een natuurproduct en de hoeveelheid water die nodig is voor het koken zal variéren afhankelijk
van het soort rijst en de persoonlijke smaak.

De rijstkoker is niet geschikt voor het koken van rijst met een zeer lange kooktijd.
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Stoomkoken

Voor het koken met stoom is er een delicate manier om voedsel te koken met hete waterstoom, op deze manier

worden alle voedselwaarden behouden.

Doe de rijst in de rijstkoker.

Giet 1 maatbeker water in het bakje.

Zet de stoomkoker.

Doe de levensmiddelen in de stoompan.

Sluit het deksel.

Aansluiten op het stopcontact; WARM HOUDEN indicatielampje brandt.

Druk de schakelaar in, het controlelampje KOKEN brandt en het koken met stoom begint.
De stoomuitgangen van het deksel nooit afdekken.
Het kan nodig zijn om water toe te voegen tijdens het verdampen.

Wanneer het water in het reservoir voor rijst volledig is geabsorbeerd, gaat de rijstkoker automatisch in de

Warm houden functie staan en wordt het koken beéindigd.

& Attentie ! Pas op voor het uitstromen van stoom.

De rijstkoker wordt niet gebruikt om rijstpudding van melk te koken; melk zou kunnen overlopen en

verbranden.

/\ Opgelet! Wees zeer voorzichtig met hete stoomuitgangen.

Stoomkooktabel

Voedingsmiddelen Kenmerken Hoeveelheid Kooktijden
Asperges Vers 500 g (minuten)
Broccoli Vers, stukken 500 g 30-40
Artisjok Vers 4 medium 15-20
Wortels Vers gesneden 500 g 40-45
Brusselse spruit Vers 500 g 20-25
Bloemkool Vers, stukken 500 g 20-25
Kool Vers gesneden 500 g 20-25
Knolselderij Vers gesneden 500 g 25-30
Champignons Vers, heel of gesneden 500 g 20-25
Sperziebonen Vers, heel of gesneden 500 g 15-25
Aardappelen Gesneden 500 g 25-35
Aardappelen Met vel 500 g 20-25
Courgette Vers, gesneden 500 g 30-40
Appel, peer Vers, gesneden 500 g 15-20
Forel Vers 2 stuks van 150 g 10-15
Filet van baars Vers 2 stuks van 150 g 18-25
Zalmfilet Vers 2 stuks van 140 g 15-18
Garnalen Bevroren 450 g 15-18
Mosselen Met eierschaal 1000 g 15-20
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Voedingsmiddelen Kenmerken Hoeveelheid Kooktijden

Kalkoen kotelet, kippen- | Vers 2 stuks van 150 g 18-25

poot

Biefstuk Vers 2 stuks van 150 g 25-30

Worsten Vers 2-8 stuks 30-35

Gekookt ei Met eierschaal 2-10 medium 08 - 13 (maak gaten met
vork)

Hardgekookt ei Met eierschaal 2-10 medium 15-20

De in de tabel aangegeven kooktijden zijn indicatief en bij benadering. Het is eventueel mogelijk om persoonlijke
correcties aan te brengen.

De kooktijden kunnen veranderen afhankelijk van de hoeveelheid te koken voedsel, de voorziening in de keuken,
de versheid van het voedsel en de persoonlijke smaak.

Reiniging en onderhoud

Voordat u het apparaat reinigt, dient u altijd de stekker uit het stopcontact te halen en te wachten tot de rijstkoker
volledig is afgekoeld.

Dompel de rijstkoker en de snoertoevoer nooit onder in water.

Reinig het reservoir voor rijst, het stoomkookreservoir, de maatbeker en de lepel met warm water en wasvloei-
stof, spoel het af en veeg het goed schoon.

Reinig het deksel en de binnen- en buitenkant van de rijstkoker met een vochtige doek en veeg alles schoon.
Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen.

Technische gegevens
Containerinhoud 1 liter voor 625 gr rijst
Vermogen 400W

Voeding 220-240V ~ 50/60Hz

Met het oog op voortdurende verbetering behoudt Beper zich het recht voor om het product in kwestie
zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen en te verbeteren.

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale ongesor-
teerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebruik
en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

I oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.
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GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervangen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi drosibas padomi

Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.

Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadiSanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities no
neveiksmém un iespéjamiem negadijumiem.

|znemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, 1pasu
uzmanibu pievérSot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabut pieejamiem bérniem, lai
pasargatu vinus no bistamiem avotiem.

leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos, bet
nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinaSanas vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst uz
etiketes noraditajiem datiem.

Ja kontaktdakSa nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomainit tikai
kvalificetam specialistam. Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvieno-
tu ierici no stravas.

Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats.
Bojajuma gadijuma tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet So ierici tikai mainstravai

Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus spraudnus
un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, l0dzu, izmantojiet tikai
vienkarsus vai vairakus adapterus un paplasinajumus, ieverojot spéka
esoSos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz vienkarsajiem adap-
teriem un paplasSinajumiem noradita jaudas absorbcijas robeza un uz
vairaku adapteru markéta maksimala jaudas robeza netiek parsniegts.
ST ierice ir paredzéta tikai tas 1pasajam meérkim.

Jebkada citaizmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadéjadi bistamu.
|zgatavotajs nav atbildigs par zaudéjumiem, kas radusSies nepareizas,
nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dé|.

Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.

Pirms tiriSanas vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdgjiet vadu,
kontaktdakSu vai citas ierices dalas tGdent vai citos Skidrumos.

Neturiet ierici ar mitram rokam

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.
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Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilveékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti. CieSa
uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.

Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierfci._ . .
Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu, izsledziet un atvienojiet no stravas L
Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet
bérniem nepieejama vieta.

LietoSanas un drosibas ieteikumi

Risu varitaja pievienoSana elektrotikla kontaktligzdai.

Vienmér atvienojiet stravas padeves vadu no kontaktligzdas un laujiet
iericei atdzist, izslédziet ierici, ja to nelietojat, piederumu mainai vai
tirisanai.

Nelaujiet vadam karaties pari galda malai.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Rapigi atveriet un paceliet vaku un |aujiet Gdens pilieniem ieplUst risu
varitaja, lai pasargatu jis no apdedzinasanas.

Novietojiet risu varitaju uz l[idzenas, karstumizturigas, mitrumizturigas
virsmas.

Nelieciet risu varitaju tieSi uz uguns vai elektriskam sildiSanas
virsmam.

Nelietojiet risu varitaju tur, kur ir Gdens.

Neuzstadiet risu varitaju tuvu pie sienam (minimalais attalums vismaz
10 cm) vai uz plaukta. Nekad nelieciet priekSmetus uz risu varisanas
katla. Tvaika izejas uz vaka nedrikst bt aizvértas, kad darbojas risu
varitajs. Pirms risu katla ieslégSanas ielejiet trauka tikai Gdeni.

A Uzmanibu: kad risu variSanas katls darbojas, tvaiks ir |oti
karsts!

Péc variSanas |oti uzmanigi atveriet vaku ar rokturi.

Pirms tiriSanas vai glabasanas |aujiet risu varitajam atdzist.
Sargat no bérniem. Risu varitaju izmantojiet tikai édiena gatavos$anai.
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lerices apraksts Fig.A

Vaks

. lekéja tvertne

. Rokturi

. COOKING gaismas indikators
. Vaka rokturis

. Tvertne risiem

. KEEP WARM gaismas indikators
. Gatavos$anas kontrole

. Risu karote

10. Mérkauss

11. Stravas vads

12. Trauks gatavoSanai ar tvaiku
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Izmantosanas instrukcijas

Pirma lietoSana

Nonemiet risu varitaja iepakojumu un parbaudiet, vai visas sastavdalas ir laba stavoklr.

Nomazgajiet ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli: risu trauku, tvaika variSanas trauku, mérkausu un karoti; labi
noskalojiet un noslaukiet.

Risu varitaja iekSpusi notiriet ar viegli samitrinatu dranu un labi noslaukiet.

Meérkauss

Risu un Gdens daudzumu noteik§8anai mértrauku ar Gdens limena indikatoru izmanto risu trauka. Pieméram, lai
pagatavotu 6 tases, risu trauka ieber 6 mérkausus risu un piepilda ar Gdeni, I1dz Gdens limena indikators ir 6
tases.

Ka lietot risu varitaju

Risa varisana
Pirms ierices pirmas lietoSanas nomazgajiet visas sastavdalas (trauka iek$&jo daju, vaku, mértrauku un karoti)
ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli. Visu labi noslaukiet.
Novietojiet rfsu varitaju uz lldzenas, sausas, karstumizturigas un mitrumizturigas virsmas, prom no sienam un
mébeléem.
Izmantojot mértrauku, izmériet risu daudzumu un ievietojiet to sieta (Fig. B).
1 tase risu = 150 g = apm. 2/3 porcijas.
Pirms ievietoS8anas trauka, noskalojiet risus. Neskalojiet risus tvaika variSanas trauka, lai nesabojatu trauka
materialu un virsmu.
lelejiet aukstu Gdeni (vai trauka) iek$€ja trauka, l1dz indikators atbilst izmantoto kriziSu skaitam (Fig. C).
Nepiepildiet virs MAX. indikatora limena (8 tases) vai zem MIN. indikatora limena (2 tases).
Parliecinieties, ka iek$éja trauka aréja dala ir sausa (Fig. D), lelieciet to risu varitaja un uzlieciet vaku. Nelietojiet
risu varitaju bez vaka.
Pievienojiet kontaktdak$u risu varitdjam (Fig. E), Pievienojiet kontaktdaksu elektrotikla kontaktligzdai un
ieslédziet risu varitaju. Gaismas indikators KEEP WARM (Siltuma uzturéSana) iedegas. DroSibas apsvérumu
dé| nelaujiet vadam karaties arpus galda.
Nospiediet slédzi uz leju (Fig. F), ledegas indikators COOKING (Gatavo$ana) un risu varitajs ieslédzas.
Péc dazam mintatém ddens sak varities un no vaka izplast tvaiks.
Nekad neaizveriet tvaika izejas uz vaka.
Kad gatavo$anas sesija ir gandriz pabeigta (Gdens Iimenis ir zems), paceliet vaku un samaisiet risus ar karoti.
Kad édiena gatavoSanas sesija ir pabeigta, indikators Gatavo$ana nodziest un deg KEEP WARM indikators.
Gatavo$anas laiks ir atkarigs no risu daudzuma un kvalitates; Zemak skatiet balto risu aptuveno gatavo$anas
laiku:
2 tases: 15/20 mindtes
4 tases: 20/25 minates
6 tases: 25/30 mindtes
8 tases: 20/35 minates
Lai iegutu mikstus baltos risus, pirms vaka atvérSanas 15 mindtes laujiet risiem nogatavoties risu varitaja, sa-
jauciet ar karoti un pasniedziet. Nelietojiet metala karoti iek$éja tvertné, karote var to sabojat. Lai izslégtu risu
varitaju, atvienojiet to no kontaktligzdas.
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Kad risu trauka tidens ir pilniba absorbéts, risu varitajs automatiski ieslegs saglabat siltu funkciju un
pabeigs gatavosanu.

/N Uzmanibu! Esiet piesardzigs, ja tvaiks izplist no trauka.
Risu varitaju neizmanto piena risu pudina variSanai; piens varétu parpliast un piedegt.

Piezime:

Risu varitaja trauks ir aprikots ar spiediena savacéju, un édiena gatavosanas slédzis nedarbojas, ja katls
ir tukSs vai nav vaka. Péc slédza nospieSanas vienmeér parbaudiet, vai gatavoSanas indikators deg.

Risi ir dabigs produkts, un édiena gatavos$anai nepiecieSama idens daudzums bis atkarigs no risa
veida un personigas gaumes.

Risa varitajs nav piemérots tadu risu variSanai, kuru gatavosana ir Joti ilga.

Gatavosana ar tvaiku

Gatavojot ar tvaiku, delikata proceddra ir gatavot édienu ar karstu Gdens tvaiku, tadéjadi édiens saglaba visas
partikas uzturvertibas.

lelieciet risus risu varitaja.

lelejiet trauka 1 Gdens mériSanas glazi.

lelieciet iericé tvaika varisanas trauku.

lelieciet édienu tvaika variSanas trauka.

Aizveriet vaku.

Pievienojiet kontaktligzdai; UZGLABAT SILTU indikators iedegas.

Nospiediet slédzi uz leju, iedegas indikators COOKING (Gatavosana) un sakas gatavo$ana ar tvaiku.

Nekada gadijuma nenosedziet vaka tvaika izejas.

IztvaicéSanas laika varétu bat nepiecieSams pievienot Gdeni.

Kad risu trauka Gdens ir pilniba absorbéts, risu varitajs automatiski ieslégs SAGLABAT SILTU funkciju un pa-
beigs gatavoSanu.

& Uzmanibu! Esiet piesardzigs, ja tvaiks izplast no katla.
Risu varitaju neizmanto piena risu pudina variSanai; piens varétu parpliast un piedegt.
/\ Uzmanibu! Esiet loti uzmanigs, karsta tvaika izplasanas laika.

Tvaika gatavosanas tabula

Partika Raksturlielumi Daudzums Gatavosanas laiki
Spargeli Svaigi 500 g (minates)
Brokoli Svaigi, gabalinos 500 g 30-40
ArtiSoks Svaigi 4 vidgji 15-20
Burkani Svaigi sagriezti 500 g 40-45
Briseles kaposti Svaigi 500 g 20-25
Ziedkaposti Svaigi, gabalinos 500 g 20-25
Kaposti Svaigi sagriezti 500 g 20-25
Selerijas Svaigi sagriezti 500 g 25-30
Sénes Svaigi, veseli vai sa- 500 g 20-25
griezti Skélés
Francu pupinas Svaigi, veseli vai sa- 500 g 15-25
griezti Skélés
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Partika Raksturlielumi Daudzums Gatavosanas laiki
Kartupeli Sagriezti 500 g 25-35

Kartupeli Ar mizu 500 g 20-25

Cukini Svaigi sagriezti 500 g 30-40

Abols, bumbieris Svaigi sagriezti 500 g 15-20

Foreles Svaigi 2 gab of 150 g 10-15

Laktas fileja Svaigi 2 gab of 150 g 18-25

Lasa fileja Svaigi 2gabof140g 15-18

Garneles Saldéts 450 ¢ 15-18

Midijas Ar Caumalu 1000 g 15-20

Titara kotlete, vistas kaja | Svaigi 2gabof150g 18-25

Steiks Svaigi 2 gab of 150 g 25-30

Desas Svaigi 2-8 pieces 30-35

Varita ola Ar olu ¢aumalu 2-10 vidéja 08 — 13 (izveidojiet cauru-

mus ar daksinu)
Cieti varita ola Ar olu ¢aumalu 2-10 vidéja 15-20

Tabula noradttie variSanas laiki ir orient€josi un aptuveni. Visbeidzot, ja nepiecieSams, ir iesp&jams veikt perso-

niskus labojumus.

GatavoSanas laiks var maintties atkariba no pagatavojama édiena daudzuma, édiena pagatavoSanas ieks$gja

satura, édiena svaiguma un personigas gaumes.

TiriSana un kopsana

Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet stravas padevi no kontaktligzdas un pagaidiet, [1dz risu varitajs ir pilniba

atdzisis.

Nekad neiegremdgjiet risu varitaju un vadu tden.

lojiet un labi noslaukiet.

Notiriet vaku un risu varitaja iekSpusi / arpusi ar mitru dranu un noslaukiet visu.

Notiriet risu trauku, tvaika variS§anas trauku, mérkausu un karoti ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli, noska-

Nelietojiet abrazivus mazgasanas lidzeklus.

Tehniskie dati

Tvertnes tilpums 1 litrs 625 gr risu

Jauda 400W

Baro$anas avots 220-240V ~ 50 / 60Hz

Jebkura uzlabojuma dé| beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriekséja bridinajuma.
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Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,
ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirotd sadzives atkritumu plisma.
Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materidlu regeneraciju un parstradi un
e samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
izstradajuma atgadina jums par jlsu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.

GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un raZo$anas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kop3, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, l0dzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai misu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejaukSanas Saja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti klidaina materiala un / vai razoSanas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéroSanas dél| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lieto§anu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.
Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dé|, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardevéju jasu valsti vai pardoSanas departamenta Beperi.
E-pasts assistenza@beper.com kuri parsitis josu iesniegumu jasu izplatitajam.
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Splosni varnostni nasvet
Pred prvo uporabo naprave pozorno preberite navodila za upo-
rabo.
Natancno preberite naslednja navodila, saj vam dajejo koristne var-
nostne informacije o namestitvi, uporabi in vzdrzevanju ter vam po-
magajo prepreciti nezgode in morebitne nesrece.
Odstranite embalazo in se prepriajte, da je naprava nedotaknjena, s
posebno pozornostjo na napajalni kabel. Otrokom ni treba, da so ele-
menti embalaze (plastiCne vreCke, polistiren itd.) Dostopni otrokom,
da jih zascitimo pred nevarnimi viri.
Priporocljivo je, da te embalaze ne mecCete med gospodinjske
odpadke, ampak jo dostavite ustrezni sluzbi za zbiranje in obdelavo
odpadkov v vasi obdini.
Pred prikljuCitvijo naprave se prepriCajte, da omrezna napetost
ustreza podatkom, navedenim na nalepki.
Ce vti€ ne ustreza vtiCnici, naj ga z ustreznim vtiCem zamenja samo
usposobljeno osebje, ki mora zagotoviti tudi, da je del kablov vti¢nice
primeren za napetost moci vase naprave.
Nikoli ne vlecite napajalnega kabla, da odklopite aparat.
Pazite, da napajalni kabel nikoli ne pride v stik z vroCimi ali ostrimi
povrSinami
Te naprave ne uporabljajte, Ce je napajalni kabel poSkodovan. V pri-
meru poSkodbe ga mora zamenijati proizvajalec, njegov servis ali po-
dobno usposobljene osebe, da se prepreci nevarnost.
Napravo priklju€ite samo na izmenicni tok
Na sploSno uporaba adapterjev za veC€ vtiCev in / ali razSiritev ni
priporocljiva; po potrebi uporabite samo preproste ali ve€ adapterjev
in podaljskov v skladu z veljavnimi varnostnimi pravili, pri Cemer se
prepriCajte, da meja napetosti, oznaCena na preprostih adapterjih in
podaljskih, ter najvecCja meja moci, oznacena na vecC adapterjih, niso
presezeno. Ta naprava je namenjena samo hjenemu posebnemu na-
menu. Vsaka druga uporaba se Steje za neprimerno in s tem nevar-
no. Proizvajalec ne more biti odgovoren za kakrsno koli Skodo, ki bi
nastala zaradi nepravilne, napacéne ali neprevidne uporabe.
Da se izognete nevarnosti ogrevanja, priporo¢amo, da popolnoma
odvijete napajalni kabel in izklopite aparat, kadar ga ne uporabljate.
Pred CiS€enjem vedno izkljucite aparat.
Za zaScito pred elektricnim udarom kabla, vti¢a ali drugih delov na-
prave ne potapljajte v vodo ali druge tekoCine. Naprave ne drzite z
mokrimi rokami ali nogami.
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Naprave ne drzite z golimi nogami.

Naprave ne izpostavljajte atmosferskim dejavnikom, kot so dez, ve-
ter, sneg, toca.

Naprave ne uporabljajte v blizini eksplozivov, lahko vnetljivih materia-
lov, plinov, goreCega ognja in grelnikov.

Otrokom, invalidom ali vsem ljudem brez izku$enj ali tehni¢nih spo-
sobnosti ne dovolite, da uporabljajo aparat, e niso pravilno nadzo-
rovani. Potreben je natanCen nadzor, Ce kateri koli aparat uporabljajo
otroci.

PrepriCajte se, da se otroci ne igrajo s to napravo.

Ce aparata ne boste veC uporabljali, ga naredite neuporabnega, tako
da po odklopu vti€a iz vtiCnice preprosto prerezete napajalni kabel.

Naprava vsebuje nevarne dele, posebno za otroke,
ki se lahko igrijo z napravo.

Uporaba in varnostni nasveti

Kuhalnik za riz prikljucite samo na redno namescCene stenske vtiCnice.
Pred zamenjavo dodatkov ali CisCenjem vedno odklopite vtiC iz
vtiCnice, pustite, da se naprava ohladi in jo izklopite, kadar je ne upo-
rabljate. Napajalni kabel naj ne visi zunaj mize ali delovne povrsine.
Naprave ne uporabljajte brez nadzora. Previdno odprite in dvignite
pokrov ter pustite, da voda kaplja v kuhalnik za riz, da preprecite
nevarnost opeklin. Kuhalnik za riz postavite na ravno, toplotno odpor-
no in vlazno odporno povrsino. Kuhalnika za riz ne postavljajte ne-
posredno na Stedilnike ali elektricne plosSce. Ne uporabljajte kuhalnika
za riz v blizini vodnih virov. Kuhalnika za riz ne postavljajte blizu sten
(najmanj 10 cm najmanij) ali pod polico. Nikoli ne postavljajte predme-
tov na rizev Stedilnik. Med delovanjem rizevega Stedilnika nikoli ne
sme biti oviran izhod pare na pokrovu. Pred vklopom kuhalnika za riz
dajte vodo samo v posodo.

A Opozorilo: med delovanjem rizevega Stedilnika iz pokrova
uhaja vroca para!

Ko je vrenje kon€ano, pokrov dvignite le za ro€aj. Pred CiSCenjem ali
shranjevanjem pustite, da se kuhalnik za riz ohladi.

Hranite loCeno od otrok. Kuhalnik za riz uporabljajte samo za kuhanje
hrane.
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Opis izdelka Slika A

. Pokrov

. Notranjost posode

. Rocaji

. Lu¢ka za kuhanje

. Rocaj pokrova

. Posoda za riz

. Indikator vzdrzevanja toplete
. Kuhalno stikalo

. Zlica za riz

10. Merilna skodelica

11. Napajalni kabel

12. Posoda za kuhanje na pari

O©CONOOARWN =

Uporabite navodila
Prva uporaba

Odstranite vso embalazo in preverite, ali so vsi deli v dobrem stanju. Posodo za riz, posodo za kuhanje na pari,
merilno skodelico in Zlico operemo s toplo vodo in milom; dobro sperite in obriSite. Notranjost kuhalnika za riz
ocistite z rahlo vlazno krpo in dobro obriSite.

Posoda za merjenje

Merilna posoda se uporablja skupaj z indikatorjem nivoja vode v posodi za riZ za doloCanje koli€in riza in vode.
Na primer, da skuhate 6 skodelic riza, v posodo za riz nalijte 6 merilnih skodelic riza in napolnite z vodo, dokler
nivo vode ne doseze kazalnika 6 skodelic.

Kako uporabljati kuhalnik za riz

Kuhanje riza

Pred prvo uporabo aparata operite vse sestavne dele (posoda za riz, posoda za kuhanje na pari, merilna sko-
delica in Zlica) s toplo vodo in milom. Dobro obriSite. Kuhalnik za riz postavite na ravno, suho, toplotno in viazno
odporno povrsino, stran od sten in pohistva. Z merilno skodelico izmerite koli¢ino riza in ga dajte v sito (slika B).
1 skodelica riza = 150 g = priblizno 2/3 porcije. Riz sperite, preden ga vstavite v posodo. Ne izpirajte riza v poso-
do za kuhanje na pari. V posodo nalijte hladno vodo (ali juho), dokler nivo vode ne dosezZe kazalnika, ki ustreza
Stevilu uporabljenih skodelic (slika C). Ne polnite MAX. indikator (8 skodelic) ali pod MIN. indikator (2 skodelici).
Prepri¢ajte se, da je zunanja povrsina notranje posode suha (slika D), jo postavite v kuhalnik za riZ in pokrov. Ne
uporabljajte rizevega Stedilnika brez pokrova.

Kabel vstavite v kuhalnik za riz (slika E), vti¢ prikljucite v vti¢nico in vklopite rizev Stedilnik. Vklopi se indikator
ohranjanja toplote. |z varnostnih razlogov naj napajalni kabel ne visi zunaj mize. Pritisnite stikalo za kuhanje
navzdol (slika F), lu¢ka za kuhanje se prizge in rizev $tedilnik se zazene. Po nekaj minutah zacne voda vreti in
para bo izhajala iz pokrova. Nikoli ne zapirajte izhodnih odprtin za paro na pokrovu. Ko je kuhanja skoraj konec
(nivo vode je nizek), dvignite pokrov in z Zlico zmeSajte riz. Ko je kuhanje koncano, se lucka za kuhanje ugasne
in indikator ohranjanja toplote se prizge. Cas kuhanja se lahko razlikuje glede na koli¢ino in kakovost riza; spodaj
najdete okvirne ¢ase kuhanja za beli riz:

2 skodelici: 15/20 minut

4 skodelice: 20/25 minut

6 skodelic: 25/30 minut

8 skodelic: 20/35 minut

Za mehki beli riz pustite, da se riz kuha 15 minut v kuhalniku, preden odprete pokrov, zmeSajte z Zlico in po-
strezite. Ne uporabljajte kovinske Zlice za meSanje riza v notranji posodi, saj lahko poSkoduje njegovo povrsino.
Ce zelite izkljugiti kuhalnik za riz, ga izklopite iz vti¢nice. Ko se voda v posodi za riz popolnoma vpije, bo rizev
Stedilnik samodejno vstopil v funkcijo ohranjanja toplote in zakljucil kuhanje.

& Opozorilo! Ko kuhalnik deluje iz pokrova prihaja vroc¢a para.

71



Kuhalnik za riz in parni kuhalnik Navodila za uporabo

Kuhalnik za riz ni primeren za kuhanje rizevega pudinga z mlekom; mleko se lahko prelije in zazge.

Opomba: Posoda je opremljena s tlaénim senzorjem in stikalom za kuhanje. Ne deluje, ¢e je Stedilnik
prazen ali €e ni pokrova. Ko pritisnete stikalo, vedno preverite, ali se lu¢ka za kuhanje prizge. Riz je na-
ravni izdelek in koli€¢ina vode, ki jo je treba dodati za kuhanje, se razlikuje glede na vrsto riza in osebne
okuse. Kuhalnik za riz ni primeren za kuhanje rizevih sort, ki zahtevajo dolg ¢as kuhanja.

Kuhanje na pari

Kuhanje v pari je ob&utljiv postopek, ki vklju€uje kuhanje hrane s toplo vodno paro; na ta nacin hrana ohrani vse
svoje hranilne snovi.

V rizev $tedilnik damo riZ. V posodo nalijte 1 merilno skodelico vode. V posodo za kuhanje riza postavite poso-
do za kuhanje na pari. V posodo za kuhanje na pari dajte hrano. Zaprite pokrov. Prikljucite v stensko vti¢nico;
vklopi se lu€ka za ogrevanje. Pritisnite stikalo za kuhanje navzdol, lu¢ka za kuhanje se priZzge in kuhanje s paro
se zacne. Nikoli ne prekrivajte izhodnih odprtin za paro na pokrovu. Med izhlapevanjem bo morda treba dodati
vodo. Ko je kuhanje kon¢ano, povlecite stikalo za kuhanje navzgor (lu¢ka za ogrevanje sveti) in izklopite kuhalnik
za riz iz stenske vti¢nice. Odprite pokrov.

Tabela parnega kuhanja

Zivila Znacilnosti Koli¢ina Casi kuhanja
(minates)
Sparglji Sveze 500 g 30-40
Brokoli Sveze, kosi 500 g 15-20
ArtiCoka Sveze 4 srednje 40-45
Korenje Sveze narezano 500 g 20-25
Bruseljski kalcki Sveze 500 g 20-25
Cvetaca Sveze, kosi 500 g 20-25
Zelje Sveze narezano 500 g 25-30
Celeriac SveZe narezano 500 g 20-25
Gobe Sveze, celo ali narezano | 500 g 15-25
Francoski fizol Sveze, celo ali narezano | 500 g 25-35
Krompir Narezano 500 g 20-25
Krompir S kozo 500 g 30-40
Bucke Sveze, narezano 500 g 15-20
Jabolko, hruska Sveze, narezano 500 g 010-15
Postrv Sveze 2 kosa po 150 g 18-25
File ostriza Sveze 2 kosa po 150 g 15-18
File lososa Sveze 2 kosa po 140 g 15-18
Kozice Zamrznjeno 450 g 15-20
Skolike Z jajéno lupino 1000 g 18-25
Puraniji kotlet, pis€¢ancji Sveze 2 kosa po 150 g 25-30
krak
Zrezek Sveze 2 kosa po 150 g 30-35
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Zivila Znadilnosti Koli¢ina Casi kuhanja
(mindtes)

Klobase Sveze 2-8 kosov 08 - 13 (naredite luknje z
vilicami)

Kuhano jajce Z jajéno lupino 2-10 srednje veliko 010-13

Trdo kuhano jajce Z jajéno lupino 2-10 srednje veliko 15-20

Casi kuhanja, navedeni v tabeli, se $tejejo za priblizne. Po potrebi je mogode ¢as osebno prilagoditi. Cas kuhanja
se lahko razlikuje glede na koli€ino hrane, ki jo Zelite kuhati, njeno razporeditev v parni posodi, njeno svezino in
osebni okus.

Ciséenje in nega

Pred ¢is€enjem vedno odklopite napajalni kabel iz vti¢nice in poakajte, da se kuhalnik za riz popolnoma ohladi.
Nikoli ne potapljajte kuhalnika za riz in napajalnega kabla v vodo. Posodo za riz, posodo za kuhanje na pari,
merilno skodelico in Zlico operemo s toplo vodo in milom; dobro sperite in obriSite. Notranjost kuhalnika za riz
ocistite z rahlo vlazno krpo in dobro obriSite. Pokrov in notranjost / zunanjost kuhalnika za riz ocistite z viazno
krpo in vse obriSite.

Ne uporabljajte abrazivnih detergentov.

Tehni¢ni podatki

Prostornina posode 1 liter za 625 gr riza
Mo¢ 400W

Napajanje 220-240V ~ 50 / 60Hz

1z kakrsnih koli razlogov za izboljSanje si Beper pridrzuje pravico do spremembe ali izboljSanja izdelka
brez predhodnega obvestila

Evropska direktiva 2011/65 / EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO) zahteva, da starih

gospodinjskih elektricnih naprav ne smete odvreci v obi€ajni nesortirani tok komunalnih odpadkov.

Stare naprave je treba zbirati lo€eno, da se optimizira predelava in recikliranje materialoy, ki jih vse-

bujejo, ter zmanj$a vpliv na zdravje ljudi in okolje. Precrtani simbol “ko$ za smeti” na izdelku vas
I opomni na vaso obveznost, da morate odpadke odstranjevati lo¢eno.
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Kuhalnik za riz in parni kuhalnik Navodila za uporabo

GARANCIJSKO IZJAVA
Ta naprava je bila preverjena v tovarni. Od datuma prvotnega nakupa velja 24-mesecna garancija za materialne
in proizvodne napake. V primeru zahtevka za jamstvo je treba predloZiti potrdilo o nakupu in potrdilo o garanciji.

Garancija velja samo z garancijskim potrdilom in dokazilom o nakupu (ra¢un) z navedbo datuma nakupa
in modela aparata

Za kakrsno koli tehni€no pomo¢ se obrnite neposredno na prodajalca ali na na$ sedez, da boste ohranili
ucinkovitost naprave in ne da razveljavili garancijo. Vsak poseg nepooblas&enih oseb na to napravo samodejno
razveljavi garancijo.

JAMSTVENI POGOJI
Ce naprava v ¢asu garancije pokaze napake zaradi napacnega materiala in / ali izdelave, garantiramo brezplaéno
popravilo pod pogojem, da:

- Naprava je bila pravilno uporabljena in za namen, za katerega je bila namenjena.
- V napravo ni bilo posega, razen v primeru vzdrZevati.

- Predloziti je treba racun kot potrdilo o nakupu.

- Garancija ne krije napak, v primerno obrablje.

Zato so vsi deli, ki bi se lahko nenamerno zlomili ali imajo vidne znake uporabe v potro$nih izdelkih (kot so
svetilke, baterije, grelni elementi ...), estetski deli izklju€eni iz garancije in kakrsna koli napaka, ki je posledica
neupostevanja pravil za uporabo, malomarnost pri uporabi in / ali vzdrzevanju naprave, neprevidnost, napacna
ali nepravilna namestitev, Skoda med prevozom in katera koli druga $koda, ki je ni mogoc€e pripisati dobavitelju.
Za vsako napako, ki je ni bilo mogoce odpraviti v garancijskem roku, aparat zamenjamo brezpla¢no.

V vsakem primeru, ¢e je del, ki ga je treba zamenjati zaradi okvare, dodatek in / ali snemljiv del izdelka, si Beper
pridrzuje pravico do zamenjave le tistega dela in ne celotnega izdelka.

Obrnite se na svojega distributerja v svoji drzavi ali na drugem prodajnem oddelku Beper.

E-posta assistenza@beper.com, ki bo posredovala vasa vprasanja vasem distributerju.
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YOU MIGHT AISO LIKE

Air Fryer
Cod.: P101FRIOS0

Allows frying without ail

Ideal also for roasting, baking and grilling
Non-stick 5 litre pot and rack, removable
and washable

Digital touch screen control panel

with 7 pre-set programs

Adjustable temperature up to 200°C
Programmable timer up to 60 minutes
1450W

beper.com @b
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