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Forno Manuale di istruzioni

AVVERTENZE GENERALI
LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DI USARE L’APPAREC-
CHIO.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.
Dopo aver tolto lI'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.
Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.
Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.
Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.
In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.
Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.
Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione.
Prima di effettuare qualsiasi operazione di cambio degli accessori o
di pulizia disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettri-
ca.
Non lasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (pioggia,
sole, etc.).
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).

QUESTO APPARECCHIO NON DEVE ESSERE UTI-
LIZZATO DA PERSONE (COMPRESI | BAMBINI) CON
CAPACITAFISICHE, SENSORIALI O MENTALI RIDOT-
TE; DA PERSONE CHE MANCHINO DI ESPERIEN-
ZA'E CONOSCENZA DELL'APPARECCHIO, A MENO
CHE SIANO ATTENTAMENTE SORVEGLIATE O BEN
ISTRUITE RELATIVAMENTE ALL'UTILIZZO DELL'AP-
PARECCHIO STESSO DA PARTE DI UNA PERSONA
RESPONSABILE DELLA LORO SICUREZZA.
ASSICURARSI CHE | BAMBINI NON GIOCHINO CON
L'APPARECCHIO.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

S| RACCOMANDA INOLTRE DI RENDERE INNOCUE
QUELLE PARTI DELLAPPARECCHIO SUSCETTIBI-
LI DI COSTITUIRE UN PERICOLO, SPECIALMEN-
TE PER | BAMBINI CHE POTREBBERO SERVIRSI
DELL'APPARECCHIO PER | PROPRI GIOCHLI.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
1. Manopola temperatura
2. Luce di funzionamento
3. Timer

4. Vassoio raccogli briciole
5. Sportello in vetro

6. Maniglia

7. Griglia

8. Vassoio
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Funzionamento

Tostatura

1. Ruotare la manopola della temperatura in senso orario fino all'icona della tostatura. In questa
modalita entrambi gli elementi riscaldanti saranno in funzione. Aprire lo sportello e posizionare le
fette di pane da tostare sulla griglia.

Nota: prima di tostare rimuovere la teglia per un migliore risultato.

2. Impostazione del timer: ruotare la manopola del timer a seconda del risultato desiderato. Per
ottenere una tostatura media si consigliano dai 3 ai 5 minuti.

Per impostare il timer con una durata inferiore a 5 minuti si consiglia di ruotare comunque la ma-
nopola fino ai 5 minuti e poi rotarla all'indietro fino alla posizione desiderata per assicurarsi una
maggiore precisione. Per interrompere la tostatura ruotare la manopola in senso antiorario fino a
“off”. Quando il timer arrivera allo zero il forno si spegnera automaticamente. Nota: il pane potrebbe
bruciarsi se si lascia tostare troppo a lungo. Prestare attenzione e non impostare il timer per un
tempo troppo lungo.

Grill

1. Posizionare la teglia sopra la griglia e sistemare il cibo sopra di essa. Utilizzare sempre la teglia
quando si usa il forno in modalita “grill” per evitare gocciolamenti.

2. Controllare costantemente il cibo durante la cottura per evitare che si bruci. Se necessario girare
il cibo sulla teglia a meta cotter per ottenere un risultato piu uniforme.

Scongelamento

1. Avere cura di posizionare la teglia sulla griglia quando si vuole utilizzare il forno per lo scongela-
mento del cibo.

2. Posizionare il cibo sulla teglia dopo aver rimosso I'eventuale confezione in plastica o carta. Impo-
stare la temperatura tra i 95 e i 120°C. Non & necessario preriscaldare il forno. Il tempo necessario
per lo scongelamento varia in funzione del peso, la forma e il tipo di alimento. Se il cibo da scongela-
re & particolarmente spesso o pesante, impostare la temperatura a 120°. E necessario capovolgere
il cibo per uno scongelamento completo. Non impostare una temperatura troppo alta per evitare che
il cibo si bruci. Il cibo sara adeguatamente scongelato quando sara facile tagliarlo con un coltello. Si
raccomanda di cucinare il cibo subito dopo lo scongelamento.

Cottura

1. Preriscaldare il forno per circa 10 minuti e poi posizionare il cibo al suo interno. Si consiglia una
temperaura di 220-230°C che puo tuttavia variare a seconda del tipo e delle caratteristiche del cibo
desiderato. Per cuocere alimenti come il pane si consiglia una temperatura di 200°C.

2. Durante la cottura gli elementi riscaldanti superiore ed inferiore funzionaranno in modo intermit-
tente per mantenere la temperatura costante.

3. Una volta completata la cottura ruotare la manopola fino a “off”.

4. Rimuovere il cibo dalla teglia con prudenza.
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Pulizia e manutenzione

1. Prima di pulire il forno, staccare la spina e farlo raffreddare completamente.

2. Lavare tutti gli accessori con acqua tiepida e sapone per piatti, compresa la griglia e la teglia.

3. Immergere gli accessori in acqua per completare la pulizia; 4. Utilizzare un panno umido per
pulire I'interno del forno

5. Per la pulizia dello sportello, utilizzare un panno umido e un detergente specifico.

6. Non pulire gli elementi riscaldanti con delle spugne abrasive.

7. Dopo la pulizia di tutte le parti del forno, riposizionare la griglia nell’apposito spazio e collocare la
teglia sopra di essa.

8. Non utilizzare spugne o panni con elementi in metallo per pulire le superfici del forno

9. NON UTILIZZARE PRODOTTI CORROSIVI O CHIMICI PERCHE POTREBBERO DANNEG-
GIARE LA SUPERFICIE ANTIADERENTE DELLA TEGLIA. PRODOTTI ABRASIVI (TIPO FOR-
NET) NON SONO ADATTI ALLA PULIZIA E ALLA MANUTENZIONE DI QUESTO FORNETTO
CHE NON E SMALTATO AL SUO INTERNO.

Conservazione

Staccare la spina della presa della corrente e lasciare raffreddare. Pulire prima di riporre il forno per
un lungo periodo. Conservare nell’apposita scatola in un luogo pulito ed asciutto. Fare attenzione a
non danneggiare il cavo elettrico, cio potrebbe compromettere il funzionamento del forno.

DATI TECNICI

Potenza 1050W

Alimentazione 220-240V ~ 50Hz
Capacita 12 Litri

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e
migliorie al prodotto in oggetto senza previo preavviso.

della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve
essere conferito in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed
mmmmm ©'ettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova ap-
parecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamen-
to e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio
locale di smaltimento rifiuti, o al negozio dove & stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differen-
ziata per rifiuti elettrici-elettronici &€ punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla
normativa vigente in materia di smaltimento abusivo di rifiuti

Ef Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fab-
bricazione.

La garanzia & valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di
acquisto (scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’appa-
recchio acquistato.

Se l'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra
sede. Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la
garanzia. Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalide-
ranno automaticamente la garanzia.

Condizioni di garanzia
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia,
garantiamo la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’'uso.

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente
garanzia € comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di
fabbricazione dell’'apparecchio.

La garanzia € inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso pro-
fessionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente
derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e
manutenzione dell’'apparecchio.

Assistenza tecnica
Per I'assistenza tecnica e/o riparazioni fuori dal periodo di garanzia ci si puo0 rivolgere direttamente
allindirizzo sottostante.

BEPER SRL

Via Salieri, 30

37050 - Vallese di Oppeano - Verona
Tel. 045/7134674 — Fax 045/6984019
e-mail: assistenza@beper.com



Toaster oven Use instructions

GENERAL SAFETY ADVICE

READ THE OPERATING INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
FIRST USE OF THE APPLIANCE.

Read the following instructions carefully, since they give you useful
safety information about installation, use and maintenance and help
you avoid mishaps and possible accidents.

Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable. The elements of the packing
(plastic bags, polystyrene, etc) do not have to be accessible to the
children, in order to preserve them from danger sources.

It is recommended not to throw these packing material in the dome-
stic waste, but to deliver them to the appropriate station of collection
or destruction refusals, asking eventually information to the manager
of the Sanitation Department of your own municipality.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Never pull the supply cord to unplug the appliance.

Make sure that the supply cord never comes into contact with hot or
cutting surfaces

Do not use this appliance if the supply cord is damaged. In case of
damage, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect this appliance on alternating current

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

This appliance is to be destined to its special purpose only.

Any other use is to be considered as improper and thus dangerous.
The manufacturer cannot be responsible for any damages deriving
from improper, wrong or incautious use.

To avoid any heating risk, it is recommended to unroll completely the
supply cord and to unplug the appliance, when not used.
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Before cleaning, always unplug the appliance.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not hold the appliance with wet hands or feet.

Do not hold the appliance with naked feet.

Do not expose the appliance to atmospheric agents such as rain,
wind, snow, hail.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases, burning flames, heaters.

DO NOT ALLOW CHILDREN, DISABLED PEOPLE OR
EVERY PEOPLE WITHOUT EXPERIENCE OR TECH-
NICAL ABILITY TO USE THE APPLIANCE IF THEY
ARE NOT PROPERLY WATCHED OVER. CLOSE SU-
PERVISION IS NECESSARY WHEN ANY APPLIANCE
USED BY OR NEAR CHILDREN.

MAKE SURE THAT CHILDREN DO NOT PLAY WITH
THIS APPLIANCE.

IF YOU DECIDE NOT TO USE THE APPLIANCE ANY
LONGER, MAKE IT UNSERVICEABLE BY SIMPLY
CUTTING THE SUPPLY CABLE AFTER DISCONNEC-
TING THE PLUG FROM THE SOCKET.

ALSO MAKE ANY DANGEROUS PARTS UNSERVICE-
ABLE, ESPECIALLY FOR CHILDREN WHO COULD
PLAY WITH THE APPLIANCE.

Components

1. Thermostat Knob
2. Indicator Cover
3. Timer Knob

4. Crumb Tray

5. Glass Door

6. Door Handle

7. Wire Rack

8. Food Tray
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HOW TO USE

TOASTING

1. Rotate the Temperature knob clockwise to “Toast” position. Both the heating elements will work.
Open the oven door and place the bread slice on the Wire Rack.1 slice of bread is placed in the
center of wire rack, 4 slices side by side. 4 slices will be lighter than 1 slice-adjust timer accordingly.
Note: Remember to first remove the food tray for even toasting result.

2. Time Setting

Turn the Time knob to the corresponding position depending on the bread color .Usually the time is
in the range of about 3-5minutes, the more toasting time, the darker bread. When setting the timer
dial for less than 5 minutes, always rotate Time Knob to over 5 minutes and then rotate back to your
desired time. This will ensure a safe and accurate timer setting. To interrupt the toasting process just
need to turn back the Time Knob to “off” position. When the Time Knob has also the power supply
will be cut off automatically.

Note: the bread may catch fire if the toasting time is setting too long. Close supervision is necessary
during toasting and do not set the time too long.

GRILL

1. Put the food tray above the wire rack and place the food on food tray. Always use the food pan
when grilling the food like chicken wings or drumstick with fat, as it can catch the dripping the food.
2. Always monitor the food at this setting to prevent overcooking. Overturn the food during the pro-
cess or add the flavor if necessary.

DEFROSTING

1. Remember to put the Food pan above the wire rack when defrosting.

2. Put the food on the Food pan after removing all paper or plastic wrapping. The temperature
should be set at 95-120°C. But it is unnecessary to preheat the oven. The time needed for defrosting
is largely dependent on food weight, type and shape. If the food is thick and heavy, the temperature
should be set at 120°C and long time is needed. It is necessary to turn over the food. The oven
temperature should not be set too high as this may cause the food to be burned. If the food can be
cut easily by knife, the defrosting process can be ended. Always cook food promptly after defrosting.

BAKING

1. Put the foods on toaster oven after about 10 minutes preheating, the suggested temperature is
about 200-230°C. Temperature and time is based on food type and thickness. Usually the proper
temperature for baking the food like bread is 200°C.

2. When baking, the upper and lower heating elements will cycle on and off to maintain the constant
temperature.

3. When baking is finished, turn the Time knob to “off” position.

4. Remove the food from the oven carefully.
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CARE AND CLEANING

1. Before cleaning unplug the toaster oven and allow it cool completely.

2. Wash all the attachments with mid, soaped water including the wire rack and food tray.

3. Immerse the attachments in the water to wash them completely; 4. Using a wet and soft cloth to
wipe the inner of the oven.

5. To clean the door by using a wet cloth saturated with detergent or soap.

6. Do not wipe the two metal covers of the Heating Element with brushes.

7. After cleaning the parts, install the wire rack along the slots in oven cavity and place the food tray
on the wire rack.

8. Do not use any metal pad to clean the surfaces.

9. DO NOT USE ABRASIVE CLEANSERS, SCRUBBING BRUSHES AND CHEMICAL CLEANER
AS THIS WILL CAUSE DAMAGE TO THE NONSTICK COATING OF FOOD TRAY. ABRASIVE
PRODUCTS SUCH AS EASY OFF OVEN CLEANER OR SIMILAR ARE NOT SUITABLE FOR
THE CARE AND CLEANING OF THIS OVEN AS IT IS NOT LACQUERED.

TO STORE
Unplug unit, allow to cool, and clean before storing. Store Electric Oven in its box in a clean, dry
place. Do not put any stress on the cord where it enters the unit, as it could cause the cord to fray
and break.

SPECIFICATIONS:

Rated Voltage and Rated Frequency: 220V-240V~ 50HZ
Rated Power: 1050W

Electric Oven Capacity: 12Litres

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product
without any notice.

requires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal
unsorted municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to

——— optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of the appliance, it must be separa-
tely collected.

Ei The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
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GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month
guarantee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee cer-
tificate must be submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt)
indicating the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve
the appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by
non-authorized persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of
guarantee, we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable
products (such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the
guarantee, and any defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in
usage and/or maintenance of the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage
during transport and any other damage not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be repla-
ced free of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a
detachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and
not the entire product

TECHNICAL ASSISTANCE

Even after the guarantee period we will always pay attention to repairs for defected appliances.
For technical assistance and/or repairs after the guarantee period you can directly contact the below
address:

CONTACT YOUR DISTRIBUTOR IN YOUR COUNTRY OR ATER SALES DEPARTMENT BEPER.

E-MAIL assistenza@beper.com WHICH WILL FORWARD YOUR ENQUIRIES TO YOUR DISTRI-
BUTOR.
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PRECAUTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS SUIVANTES AVANT
LA PREMIERE UTILISATION DE L'APPAREIL.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie.
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Le constructeur ne peut étre tenu pour responsable en cas de dom-
mages causeés par une utilisation incorrecte, inappropriée et dérai-
sonnable.

Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

DES LORS QUE L'APPAREIL DOIT ETRE DETRUIT, IL
EST RECOMMANDE DE COUPER LE CABLE D’ALI-
MENTATION, ET DE RETIRER TOUTES LES PARTIES
SUSCEPTIBLES DE PRESENTER UN QUELCONQUE
DANGER, EN PARTICULIER POUR LES ENFANTS
QUI POURRAIENT UTILISER CET APPAREIL COMME
UN JEU.

Description du produit

1. Bouton pour température
2. Lumiére de fonctionnement
3. Timer

4. Plateau ramasse-miettes
5. Petite porte en verre

6. Poignée

7. Grille

8. Plateau

8 7 65 4
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Fonctionnement

Grillage

1. Tourner le bouton de la température dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a l'icobne du
grillage. Dans cette modalité les deux éléments réchauffant seront en fonction. Ouvrir la petite porte
et positionner les tranches de pain a griller sur la grille.

Note : avant de griller enlever la plaque pour un meilleur résultat.

2. Programmation du timer : tourner le bouton du timer en fonction du résultat désiré. Pour obtenir
un grillage moyen nous vous conseillons de 3 a 5 minutes.

Pour programmer le timer avec une durée inférieure a 5 minutes, nous vous conseillons donc de
tourner le bouton jusqu’a 5 minutes et ensuite de le tourner en arriere jusqu’a la position désirée
pour s’assurer une majeure précision. Pour interrompre le grillage tourner le tourner dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre jusqu’a « off ». Quand le timer arrivera a zéro le four s’éteindra
automatiquement.

Note : le pain pourrait se brller si nous le laissons griller trop longtemps. Faire attention et ne pas
imposer le timer pour un temps trop long.

Grill

1. Positionner la plaque sur la grille et placer I'aliment dessus. Utiliser toujours la plague quand vous
utilisez le four avec la modalité « grill » pour éviter des égouttements.

2. Controler régulierement I'aliment pendant la cuisson pour éviter qu’il se brile. Si nécessaire
tourner 'aliment sur la plaque a la moitié de la cuisson pour obtenir un résultat plus uniforme.

Décongélation

1. Nous vous conseillons de positionner la plaque sur la grille quand vous voulez utiliser le four pour
la décongélation de I'aliment.

2. Positionner I'aliment sur la plaque apres avoir enlevé I'éventuelle confection en plastique ou en
papier. Positionner la température entre 95 et 120 ° C. Il n’est pas nécessaire de préchauffer le four.
Le temps nécessaire pour la décongélation varie en fonction du poids, de la forme et du type de
I'aliment. Sil'aliment a décongeler est particulierement épais ou lourd, imposer la température a 120
°. Il est nécessaire de retourner I'aliment pour une décongélation compléte. Ne pas imposer une
température trop haute pour éviter que 'aliment se brlle. L’aliment sera adéquatement décongelé
quand il sera facile de le couper avec un couteau. Nous vous recommandons de cuisiner I'aliment
aussitot apres la décongélation.

Cuisson

1. Préchauffer le four pour environ 10 minutes et ensuite positionner I'aliment a I'intérieur. Nous
vous conseillons une température de 220 — 230 ° C qui peut toutefois varier selon le type et les
caractéristiques de I'aliment désiré. Pour cuire des aliments comme le pain nous vous conseillons
une température de 200 ° C.

2. Pendant la cuisson les éléments réchauffant supérieur et inférieur fonctionneront de fagon alter-
née pour maintenir la température constante.

3. Une fois complétée la cuisson tourner le bouton jusqu’a « off ».

4. Enlever I'aliment de la plaque avec prudence.
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Four Manuel d’instructions

Nettoyage et entretien

1. Avant de nettoyer le four, débrancher la prise et le faire refroidir complétement.

2. Laver tous les accessoires avec de I'eau tiede et du savon pour la vaisselle, y compris la grille
et la plaque.

3. Plonger les accessoires dans I'eau pour compléter le nettoyage.

4. Utiliser un chiffon humide pour nettoyer I'intérieur du four.

5. Pour le nettoyage de la petite porte, utiliser un chiffon humide et un détergent spécifique.

6. Ne pas nettoyer les éléments réchauffant avec des éponges abrasives.

7. Apres le nettoyage de toutes les parties du four, repositionner la grille dans I'espace approprié et
mettre la plaque au-dessus.

8. Ne pas utiliser des éponges ou des chiffons avec des éléments en métal pour nettoyer les su-
perficies du four.

9. NE PAS UTILISER DES PRODUITS CORROSIFS OU CHIMIQUES PARCE QU’ILS POURRA-
IENT ENDOMMAGER LA SUPERFICIE ANTI ADHERENTE DE LA PLAQUE. DES PRODUITS
ABRASIFS (TYPE FORNET) NE SONT PAS ADAPTES AU NETTOYAGE ET A LENTRETIEN DE
CE FOUR QUI N’EST PAS EMAILLE A L'INTERIEUR.

Conservation

Débrancher la fiche de la prise de courant et laisser refroidir. Nettoyer avant de ranger le four pour
une longue période. Conserver-le dans sa boite appropriée dans un lieu propre et sec. Faire atten-
tion a ne pas endommager le cable électrique, car il pourrait compromettre le fonctionnement du
four.

Données techniques :
Alimentation : 220 V-240 V~ 50 HZ
Puissance : 1050 W

Capacité : 12 litres

Dans un soucis d’amélioration permanent Beper se réserve le droit d’apporter des modifica-
tions et améliorations au produit sans aucun préavis.

Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination
des déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué
au revendeur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon
les termes de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environ-
nement si détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matieres peuvent
étre recyclées évitant ainsi toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de
préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de
fagon appropriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous aupres des autorités locales compétentes en matiere d’élimination des
déchets de votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans
ce paragraphe en répondra selon la loi en vigueur.
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Four Manuel d’instructions

CERTIFICAT DE GARANTIE

La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de
matériel ou de fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document
d’achat (ticket de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté
Si l'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre
siége. Ceci pour conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie.
Des éventuelles manipulations de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automa-
tiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de ga-
rantie, nous garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a
cause de :

a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de 'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)
f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans
I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie
est donc exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication
de l'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage
professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement
ou indirectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquen-
ce au non-respect de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des
précautions » approprié, en theme d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

ASSISTANCE TECHNIQUE
Pour I'assistance technique et/ou des réparations en dehors de la période de garantie, vous pouvez
vous adresser directement a I'adresse indiquée ci-dessous:

LE SERVICE APRES-VENTE EST EFFECTUE PAR VOTRE REVENDEUR OU PAR
L'IMPORTATEUR/DISTRIBUTEUR DES PRODUITS BEPER.

ECRIVEZ UN E-MAIL AU assistenza@beper.com POUR CONNAITRE LE CENTRE SERVICE
AGREE BEPER LE PLUS PROCHE DE CHEZ VOUS.
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Backofen Betriebsanleitung

ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

1. Diese Anleitungen aufmerksam lesen, denn sie geben wichtige
Hinweise zu lhrer eigenen Sicherheit bei Installation, Benutzung und
Service. Sie kdnnen dadurch Stérungen und Unfalle vermeiden, die
u.U. Ihre Sicherheit beeintrachtigen kénnen.

2. Beim Auspacken uberprufen, ob das Gerat unversehrt ist, insbe-
sondere Anschluf3kabel.

3. Im Falls der Kabel ist zerstort, die Reparierung oder die Ersetzung
durfen nur von Fachkrafter durchgefiuihrt warden oder sie kénnen
erhbeliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.

4. Vor Gerateanschluld Uberprifen, ob der Netzstrom und die
Schildwerte Ubereinstimmen. Das Gerat kann Schaden erleiden,
wenn einer nicht geeigneten Spannung unterliegt.

5. Bei Nichtubereinstimmung von Geratestecker und Steckdose las-
sen Sie die Steckdose durch einen geeigneten Typ von qualifizier-
tem Fachpersonal ersetzen, das auch uberprtfen soll, ob der Dur-
chschnitt der Steckerkabel der vom Gerat aufgenommenen Leistung
entspricht.

6. Die Benutzung von Palistlicken, Vielfrachsteckdosen und/oder
Verlangerungskabel ist in der Regel nicht ratsam, insbesondere in
Badezimmer oder Duschraum. Mussen diese Teile unbedingt verwen-
det werden, so benutzen Sie nur Einfach-oder Vielfrachpal3stiicke
bzw. Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen.

Darauf achten, dal die auf dem Einfachpal®} stuck bzw. Verlange-
rungskabel angegebene Stromleistungsgrenze und die auf dem Viel-
fachpalstiick angegebene Hochstleistungsgrenze nicht uberschrit-
ten werden.

7. Gerat bei beschadigtem Anschlultkabel oder Stecker nicht be-
nutzen.

8. Bei Stérung und/oder Fehlbetrieb Gerat ausschalten und nicht
eingreifen. Zur eventuellen Reparatur das Gerat nur zu einer Beper
Vertragsservicestelle bringen und nur den Einsatz von Originaler-
satzteiler, verlangen. Die Nichtbeachtung dieser Anleitungen kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen.

9. Gerat nur fUr der vorgesehenen Zweck, einsetzen. Jede andersar-
tige Benutzung ist ungeeignet und deswegen gefahrlich. Fur Scha-
den, die durch unsachgemafe und unvernunftige Handhabung ve-
rursacht werden, wird nicht gehaftet.
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Backofen Betriebsanleitung

10. Gerat keinesfalls ins Wasser bzw. in andere Flissigkeiten tau-
chen.

11. Gerat nicht in der Nahe von Sprengstoffen, stark brennbaren Ma-
terialien, Gasen oder Flammen bedienen.

12. Gerat nicht von Kindern oder Ungeschickten unbewacht bedie-
nen lassen.

13. Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen und Fufien berih-
ren.

14. Fur absolute Betriebssicherheit nur vorgesehene Zubehorteile
verwenden..

15. Gerat nicht im Duschraum und bei Badewanne oder beim Wa-
schbecken benutzen: die Anwesenheit von Wasser konnte le-
bensgefahrlich sein.

16. Stecker niemals an der Leitung bzw. an dem Gerat aus der
Steckdose ziehen.

17. Das Kabel nicht herabhangen lassen.

18. Gerat nicht den Witterungseinflissen (Regen, Wind, Schnee, Ha-
gen usw.) aussetzen.

19. Bei Nicht benutzen bzw. Reinigen den Geratestecker aus der
Steckdose ziehen.

20. Falls Sie entscheiden, das Gerat nicht mehr zu verwenden,
dann ist es empfehlenswert, das Gerat durch Abschneiden des An-
schluRkabel aul3er Betrieb zu setzen, nachdem der Stecker aus der
Steckdose gezogen wurde. Es wird ferner empfohlen, die Geratetei-
le, die lebensgefahrlich sein kdnnen, aulder Betrieb zu setzen, be-
sonders fur die Kinder, die mit dem Gerat aul’er Gebrauch spielen
konnen.

21. Beim Nichtgebrauch, vor dem Einfigen oder Entnehmen seiner
Bestandteile und vor dem Durchfihrung von Reinigungsarbeiten
muld das Gerat vom Strom abgeschaltet werden.

22. Es wird empfohlen das Gerat sauber zu halten um die o.g.
Funktionsstérungen und Feuer -Gefahr zu vermeiden.

23. Achten Sie darauf, dass alle die das Gerat benutzen, diese Anlei-
tungen lesen.

24. Diese Anleitungen aufbewahren.
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Backofen Betriebsanleitung

Komponenten:

1. Temperaturschalter
2. OP-Leuchte

3. Timer

4. Auffangbehalter

5. Glastir

6. Griff

7. Grill

8. Fach

Betrieb

Toasten

1. Drehen Sie den Temperatur-Regler im Uhrzeigersinn bis zum Toasten-Symbol. In die-
sem Modus werden beide Heizelemente in Betrieb sein. Offnen Sie die Tir und legen Sie
die Brotscheiben zum Toasten auf dem Grill.

Hinweis: fur ein besseres Ergebnis, bevor Sie mit dem Toasten fortfahren, entfernen Sie
bitte das Fach.

2. Einstellen des Timers: stellen Sie den Timer-Schalter je nach gewlnschten Ergebnis
ein. Um eine mittlere Réstung zu erzeugen werden 3 bis 5 Minuten empfohlen.

Wenn Sie den Timer fur eine Zeit die weniger als finf Minuten betragt einstellen mdchten,
ist es empfehlenswert den Schalter bei 5 Minuten einzustellen und ihn dann nach hinten
zu drehen bis zur gewlinschten Position um eine héhere Genauigkeit zu gewahrleisten.
Um den Vorgang zu stoppen, drehen Sie den Schalter gegen den Uhrzeigersinn bis auf
“off”. Wenn der Timer auf null kommt, schaltet sich der Ofen automatisch aus. Hinweis:
das Brot kdnnte verbrennen, wenn man es zu lange toastet. Seien Sie vorsichtig und stel-
len Sie den Timer nicht auf eine zu lange Zeit ein.

Grill

1. Legen Sie das Fach auf den Grill und die Speisen auf ihn. Fach immer verwenden,
wenn der Ofen im “Grill” Modus benutzt wird, um das Nachtropfen zu verhindern.

2. Lebensmittel wahrend des Grillens standig Uberprifen, um die Verbrennung zu verhin-
dern. Bei Bedarf drehen Sie bei der Halfte der Kochzeit, das Essen auf dem Backblech
um, damit ein einheitlicheres Ergebnis erzielt wird.

Auftauen
1. Vergewissern Sie sich, dass das Fach auf dem Girill liegt, wenn Sie den Backofen um
Lebensmittel aufzutauen verwenden mdéchten.
2. Legen Sie das Essen nach der Entfernung von eventuellen Verpackungen aus Kunst-
stoff oder Papier, auf dem Backblech. Stellen Sie die Temperatur zwischen 95 und 120
¢ C ein. Es ist nicht erforderlich, den Ofen vorzuheizen. 4. Nehmen Sie die Lebensmittel
sorgfaltig aus dem Backblech.
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Die bendtigte Zeit zum Abtauen variiert in Abhangigkeit vom Gewicht, der Form und der
Art des Lebensmittels. Wenn das Essen, dass aufgetaut werden muss, besonders dick
oder schwer ist, stellen Sie die Temperatur auf 120 ° ein. Fur ein vollstandiges Auftauen
ist es empfehlenswert, die Lebensmittel zu kippen. Stellen Sie keine zu hohe Temperatur
ein, um die Verbrennung der Nahrung zu verhindern. Das Essen wird richtig aufgetaut
sein, wenn es mit einem Messer leicht zu schneiden ist. Es wird empfohlen, das Essen
sofort nach dem Auftauen zu verwenden.

Backen

1. Heizen Sie den Backofen ca. 10 Minuten lang vor und dann legen Sie das Essen hi-
nein. Es wird eine Temperaturbestandigkeit von 220-230 ° C empfohlen, aber dies kann,
abhangig von der gewlinschten Lebensmittelart und seine Eigenschaften, variieren. Um
Lebensmittel wie Brot zu backen, wird eine Temperatur von 200 ° C empfohlen.

2. Wahrend des Backens, die obere und untere Heizelemente werden intermittierend
funktionieren um die Temperatur konstant zu halten.

3. Wenn Sie mit dem Backen fertig sind, schalten Sie auf “Off” um.

Reinigung und Pflege

1. Vor der Reinigung des Backofens ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose heraus
und lassen Sie ihn vollstandig abkihlen.

2. Waschen Sie alle Zubehorteile mit lauwarmem Wasser und Spulmittel, einschliellich
Grill und Fach.

3. Tauchen Sie das Zubehdr ins Wasser, um die Reinigung zu vollenden; 4. Verwenden
Sie ein feuchtes Tuch, um den Ofeninnenraum zu reinigen

5. Fir die Turreinigung verwenden Sie einen feuchten Tuch und einen geeigneten Reini-
gungsmittel.

6. Reinigen Sie die Heizelemente nicht mit Scheuerschwammen.

7. Nach der Reinigung aller Ofenteile, den Grill in den bereitgestellten Raum einsetzen
und das Backblech oben drauf legen.

8. Verwenden Sie keine Schwamme oder Tiicher mit Metallelementen um die Ofenober-
flachen zu reinigen

9. VERWENDEN SIE KEINE ATZENDE CHEMIKALIEN. SIE KONNTEN DIE ANTIHAF-
TSCHICHT DES BACKBLECHS BESCHADIGEN. SCHEUERMITTEL (WIE Z.B. FOR-
NET) SIND FUR DIE REINIGUNG UND WARTUNG DIESES GERATES NICHT GEEI-
GNET, DA ES AUF DER INNENSEITE NICHT EMAILLIERT IST.

Aufbewahrung

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose heraus und lassen Sie alles abkuhlen. Rei-
nigen Sie den Ofen, bevor Sie ihn fir langere Zeit lagern. Bewahren Sie ihn in einem
geeignetem Behalter in einem sauberen, trockenen Ort. Achten Sie darauf, das Netzkabel
nicht zu beschadigen; das kénnte den Betrieb des Ofens beeintrachtigen.
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Technische Daten:
Spannung: 220V-240V ~ 50 Hz
Leistung: 1050W

Kapazitat: 12 Liter

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behalt sich Beper das Recht vor, das
betreffende Produkt ohne Voranmeldung zu dndern bzw. umzubauen.

(Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der
zunehmenden Menge an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektro-
mmmmm Nikgeraten. Ziel ist das Vermeiden, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zu-
nehmenden Mengen an Elektronikschrott durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
lhr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr tber
Restmlill, sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Rickgabe
an die Hersteller und Importeure entsorgt werden.

Ef Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
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GARANTIESCHEIN

Die Gewabhrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fiir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und
Name des gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstiitzung bendétigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkau-
fer oder an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit
die Garantie NICHT erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte
Personen, erlischt die Garantie automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wéahrend
der Garantiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:
a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei® unterliegen und / oder Verbrauchsma-
terial (z. B.: Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Ge-
brauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fiir all jene Situationen
ausgeschlossen ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle
vom beruflichen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegen-
stdnde und Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire
~,Gebrauchsanweisungen und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Be-
dienung und Wartung.

KUNDENDIENST
Fur technische Unterstiitzung und / oder Reparaturen aufierhalb der Garantiezeit, kénnen Sie direkt
unten stehende Adresse kontaktieren.

TRETEN SIE BITTE IN VERBINDUNG MIT IHREN HANDLER IN IHREM LAND

ODER POST SALES ABTEILUNG VON FA. BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com
DIE IHREN HANDLER NENNEN WIRD
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Horno Manual de instrucciones

ADVERTENCIAS GENERALES
LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse solo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacidn eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacién y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

ESTE APARATO NO DEBE SER UTILIZADO POR PER-
SONAS (INCLUIDO NINOS) CON CAPACIDAD FISICA,
SENSORIAL O MENTAL REDUCIDA O PERSONAS
CON FALTA DE EXPERIENCIA Y CONOCIMIENTO
DEL APARATO SALVO QUE ESTEN CONTROLADAS
O BIEN INSTRUIDAS RESPECTO AL USO DEL PRO-
PIO APARATO POR PARTE DE LA PERSONA RE-
SPONSABLE DE SU SEGURIDAD.

ASEGURARSE DE QUE NO NINOS NO JUEGUEN
CON EL APARATO.

CUANDO SE DECIDATIRARALABASURAESTE APA-
RATO, SE RECOMIENDA CONVERTIRLO EN INOPE-
RANTE PREVIAMENTE CORTANDO EL CABLE DE
ALIMENTACION. ]

SE, RECOMIENDA ADEMAS CONVERTIR EN
INOCUAS LAS PARTES DEL APARATO SUSCEPTI-
BLES DE CONSTITUIR UN PROBLEMA, ESPECIAL-
MENTE PARA LOS NINOS QUE PODRIAN UTILIZAR
EL APARATO PARA JUGAR.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO
. Pomo de la temperatura

. Luz de funcionamiento

. Temporizador

. Bandeja para recoger las migas
. Puerta de vidrio

. Manilla

. Rejilla

. Bandeja

O~NO OB WN -

Funcionamiento

Tostado

1. Gire el pomo de la temperatura en sentido horario hasta el icono del tostado. De este modo am-
bos los elementos para la calefaccion estan en funcién, Abra la puerta y coloque las rebanadas de
pan que quiere tostar encima de la rejilla.

Nota: antes de tostar quite la fuente de horno para un mayor éxito.

2. Seleccién del temporizador: gire el pomo del temporizador segun el resultado querido. Para con-
seguir un tostado medio se aconseja de 3 a 5 minutos.

Para seleccionar el temporizador con una duracion inferior a 5 minutos se aconseja de girar de cual-
quier modo el pomo hasta 5 minutos y luego girarla hacia atras hasta la posicién deseada para ase-
gurar una mayor precision. Para interrumpir el tostado gire el pomo en sentido inverso a las agujas
del reloj hasta “off”. Cuando el temporizador llega a cero el horno se apaga automaticamente.
Nota: el pan se puede quemar si lo deja tostar demasiado tiempo. Haga atencion y no seleccione el
temporizador para demasiado tiempo.

Gratinador

1. Ponga la fuente de horno encima de la rejilla y coloque la comida encima de esta. Emplee siem-
pre la fuente de horno cuando usa el horno en modalidad “grill” para evitar goteos.

2. Controle constantemente la comida durante la coccion para evitar que se queme. Si es necesario
la gire encima de la fuente de horno a mitad coccion para conseguir un resultado mas uniforme.

Descongelacién

1. Cuide a colocar la fuente de horno encima de la rejilla cuando quiere emplear el horno para la
descongelacion de los alimentos.

2. Coloque la comida encima de la fuente de horno después haber quitado su confecciéon de
plastico o carta. Seleccione la temperatura entre 95y 120°C. No es necesario precalentar el horno.
El tiempo necesario para la descongelacién varia en funcién del peso, de la forma y del tipo de
alimento. Si el alimento que quiere descongelar es particolarmente espeso o pesado, seleccione
la temperatura a 120°. Es necesario dar la vuelta a la comida para una descongelacién completa.
No seleccione una temperatura muy alta para evitar que la comida se queme. El alimento esta ade-
guadamente descongelado cuando esta facil cortarlo con un cuchillo. Se recomienda de cocinar el
alimento inmediatamente después su descongelacion.
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Coccién

1. Precaliente el horno por unos 10 minutos y luego ponga la comida dentro. Se acosenja una tem-
peratura de 220-230° C que todavia varia segun el tipo y las caracteristicas del alimento deseado.
Para cocer alimentos como el pan se aconseja una temperatura de 200°C.

2. Durante la coccién los elementos de calefaccion superior e inferior funcionan de manera intermi-
tente para mantener la temperatura constante.

3. Una vez terminada la coccién gire el pomo hasta “off”.

4. Saque la comida de la fuente de horno con prudencia.

Limpieza y mantenimiento

1. Antes de limpiar el horno, desconecte el enchufe y lo deje enfriar completamente.

2. Lave todos los accesorios con agua tibia y detergente para los platos, rejilla y fuente de horno
incluidas.

3. Sumerja los accesorios en agua para terminar la limpieza.

4. Emplee un pafo humedo para limpiar dentro el horno.

5. Para la limpieza de la puerta, emplee un pafio humedo y un detergente especifico.

6. No limpie los elementos de calefaccidon con esponjas abrasivas.

7. Después la limpieza de todas las partes del horno, recoloque la rejilla en su sitio con la fuente de
horno encima de esta.

8. No emplee esponjas o pafios con elementos de metal para limpiar las superficies del horno.

9- NO EMPLEE PRODUCTOS CORROSIVOS O QUIMICOS PORQUE PUEDEN DANAR LA SU-
PERFICIE ANTIADHERENTE DE LA FUENTE DE HORNO. PRODUCTOS ABRASIVOS (COMO
FORNET) NO ESTAN ADECUADOS PARA LA LIMPIEZA Y LA MANUTENCION DE ESTE HOR-
NO QUE NO ESTA ESMALTADO DENTRO.

Conservacion

Desconecte el enchufe de la toma de corriente y deje enfriar. Limpie antes de guardar el horno por
mucho tiempo. Lo reponga en su caja en un lugar limpio y seco. Haga atencion a no dafar el cable
eléctrico, esto puede comprometer el funcionamiento del horno.

Datos técnicos:

Alimentacion: 220V-240V~ 50HZ
Potencia: 1050W

Capacidad: 12 litros

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva el derecho de afiadir cambios y
mejoras al producto sin previo aviso.
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Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino
eliminarlo en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al
distribuidor a la hora de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas
—— funciones. El distribudor se cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las
normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el
propdsito de una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa
y mejoramiento de la calidad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de
los seres humanos debido a la presencia de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de
los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestra y nuestra competencia aiudar la defensa del
medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/
EU) y le recuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogi-
da por separado al finalizar su ciclo de vida. Para obtener informacién sobre el reciclaje de este
producto y dénde encontrar puntos de recogida llame las supuestas autoridades locales.
Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar sanciones.
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CERTIFICADO DE GARANTIA

La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material
o de fabricacion.

La garantia es valida sélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del
modelo del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el
rendimiento de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una perso-
na no autorizada anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garanti-
zamos gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafios en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el
uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circun-
stancias que no permiten remontar a defectos de fabricacién del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamen-
te resultar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento
de todas las instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos
de instalacién, uso y mantenimiento del aparato.

ASISTENCIA TECNICA
Para la asistencia técnica y/o reparaciones fuera de la garantia, puede contactar directamente la
direccion siguiente:

CONTACTE CON EL DISTRIBUDOR DE SU PAIS O EL DEPARTAMENTO DE POST VENTA DE
BEPER. ENVIE UN E-MAIL A asssitenza@beper.com Y LE ENVIAREMOS DATOS DE SU SERVI-
CIO TECNICO EN SU PAIS.
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2HMANTIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZOAAEIAZ
Mpiv XpnoldoTToINoETE TNV OuoKeurl OIOBACTE TTPOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYieg XPNOEwS Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIKEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIO OXETIKA UE TNV
EYKaTAOTOON, TN XPAON KAl T ouvThHpPnon Kal 8a cag Bonbrioouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
Aokt pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpoofBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOQUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE TO OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
OnNMEIO OUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMPATWY TOU TUANATOG
KaBapi1dTnTag Tou Afjuou oag.
Eav 10 KaAwdIo Tpoodoaiag €£xel uTTooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOAOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUPEVA ATOUA TTPOG ATTOPUYI KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU avaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTnV TTPia atTeuBuvBeiTe O€ €IBIKEUPEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPifag ival KATGAANAo yia
TNV ATTOPPOPNON TNG EVEPYEIOG TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpocappoyéa TTOAATTAWY PBuopdtwyv kal / A
ETTEKTAOEWYV Ogv ouvioTATal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPHOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KavOVeEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta Opla
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHUOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOANATTAO
TTPpoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN PETA ATTO HI UN OWOTR AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva £E0UCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV O0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 0aG.
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AUTA N CUoKeun TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIA TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

KdaBe AAAn xprion tTpémmel va Bewpeital wg akatdAAnAn kal katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTopEi va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEc TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaouévn r aTTEPIOKETTTN
xpnon. H cuokeuny auth trpoopiletal MONO A OIKIAKH XPHZH.
MNa v TmpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, pn Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia kal QAOYEG.

Mnv a@nivere Ta TTaudid, Ta ATOMO ME avaTtrnpia | avlpwiroug
XWPIg euTTEIpia A TEXVIKA IKAVOTNTA VA XPNOIUOTTOIOUV TN
OUOoKeun, €dv dev éxouv owoTh emifAewn. H otevi emifAeyn
gival atmrapaitnTn OTaV OTrOIASHTTOTE CUCKEUR XPNOIHUOTTOIEITAI
atrd | kovtd o€ TTaIdid. BeBaiwOeite 6T Ta Traudia dev Trai{ouv
ME TNV CUOCKEUR.

Mn KpaTdTe TN CUOKEUN PE Bpeypéva XEpia i TTOdIA. Mn KpaTdTe Tn
OUOKEUN JE YUNVA TTODIQ.

[Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO EKEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudrwy TTou €V OUVIOTWVTAI
atrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIMOTIOIEITE TNV OUOKEUN OTOV APECO TTEPIBAANOVTA XWPO
TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG 1) TNG TTICIVAG.

MoTé pnv TPARATE TO KAAWDAIO TPOPODOTIAC VIO VO OTTOOUVOETETE TNV
OUOKEUN.

BeBaiwBeite 611 TO KAOAWDIO eV KPEPETAI ATTO TNV AKpPN Tou TPATTECIOU
N a1rd ToV TTAYKO TNG Koudivag Kal Oev EPXETAI O€ ETTAQPN UE OEPPES
ETTIPAVEIES
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E=ZAPTHMATA:

1. O@epPoaTdTng

2. EvOeikTIKA Auyvia

3. XpovodiakoTrTng

4. NioKOG UTTOAEIYPATWY
5. TudAivn TopTa

6. XepouAi TTépTag

7. Zxapa

8. Aiokog gaynTou

OAHTIEZ XPHZHZ

WHZIMO

1. MepioTpéwTe TO OIAKATITN BeppoKpaaiag deidaTpoa aTn BEéan “Toast”. Ta 2 BepuavTika aToIXEIO
Ba Aeitoupyrioouv. AvoigTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal TOTTOBETACTE TN QETA WwHi oxdpa. Mia @éta
YW TOTTOBETEITOI OTO KEVTPO TNG OXAPAGS, 4 QETEG DITTAA-OITTAA. 4 QETEG Ba eival eEAappUTEPES aTTO
1 @éta-pubpioeTe TO XPOVOUETPO avaAoya.

>nueiwon: OuunBeite va aQaIipETETE TTPWTA TO BIOKO TWV TPOPIUWY YIO OPOIOHOPPO PPUYAVICUA.
2. PUBuion XpovodiokoTrTn

lupioTe TO KOUUTTI TOU XPOVOJBIOKOTITN OTNV TNV avTioTolxn 8éon avaAoya PE TO XPWHA ToU WwIoU
.ZUvABwg o Xpovog eival atmd Tepitrou 3-5 AeTrTd, 600 peyaAUTEPOG, TOGO TTIO OKOUPO TO WWI.
Katd tn puBuion Tou xpovodIakoTITn yia AlyOTEPO aTTO 5 AETTTA, VA TTEPICTPEPETE TTAVTA TO KOUMTTI
yia TTavw atrd 5 AETTTA KAl 0T CUVEXEIQ TTEPICTPEWTE TTIOW OTO €MOUUNTO XpoOvo oag. Autd Ba
e€ao@alioel pia ao@aAr kai akpifr) pubuion Tou XPovodiokoTrTn. MNa va diakéyweTe Tn diadikacia
wnoipaTog 1o uévo Trou Xpelddetal gival va yupioel Tiow 1o Xpovo KouuTri yia Tnv B€on “off”. Otav o
XPOVOJBIOKOTITNG £XEI TEAEILWTEI N TTAPOXH PEUPATOG Ba SIOKOTITETAI AUTOUATA.

Znueiwon: To Ywpi ptropei va mdoel ewTid €av 0 Xpovog wnaoipaTtog TeBei TTapa oAU peydaAog.
H oTevn emifAewn eival ammapaitntn KAatd T0 WAGIUO Kal Pnv pubuicete TTapa TTOAU peydAo Xpovo
ynaiyaTog.

IXAPA

1. TomroBeTAOTE TO GiOKO QaynTOU TTIAVW OTN OXAPO KAl TOTTOBETAOTE TO PaynTé OTO JiOKO TWV
Tpo®ipwv. Na xpnoiyoTtroleite Tavra 10 dioko @aynTol OTavV WHAVETE OTN OXApa @ayntd OTTwG
PTEPOUYEG KOTOTTOUAOU 1| KVIAUN ME AITTOG, KaBwg ptropei va paléwel 6T aTddel atrd 10 gaynTo.

2. MNapakoAouBei TTavTa 10 PaynTé O€ auTr TN PUBUICN YIA va UnV To TTapaynoeTe. MupioTe To @aynto
KaTd TN didpkeia TnG diadikaciag A TTPoaBEATE PTTaXAPIKA, AV Eival aTTapaiTnTO.
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AMOWY=H

1. OuunBeite va BdaAeTe T0 dioko @aynToU TTAvw GTN OXAPA KATA TNV aroWuln.

2. BaAte 10 @ayntd oT1o OiOKO @aynTou WETA TNV agaipean OAOU TOU XAPTIOU A TO TTAGGCTIKOU
TepITUAiypaTtog. H Bepuokpaacia Ba pétrel va kaBopioTei og 95-120°C. ANAG dev gival atTapaitntn N
TTpoBEpuavan Tou goupvou. O xpdvog TToU aTTaITEITAl Yia TV atréwugn egaptdral amd 1o Bapog, Tov
TUTTO Kal TOo oXAMa o€ peydho Babud. Av 1o @aynto eival TraxU kai Bapu, n Beppokpacia Ba TTpETTEl va
kaBopiatei og 120°C karl amraiteital peydAo xpovikod didotnua. Eivar avaykaio va yupilete To @aynTo.
H Bepuokpaaia Tou goUpvou dev TTPETTEN va gival TTOAU UWNAR, KaBWS auTtd PTTOPEl va TTPOKAAETEI
TO @aAyNTO va Kaei. Av TO @aynTo PTTOPEi va KOTTEN EUKOAQ Pe payaipl, n diadikaaia amoéyuing UTTopei
va TeAEiwoE.

WHZIMO

1. ToTToBeTACTE TA TPOPIPA OTO POUPVO PETA aTTd TTEPITIOU 10 AETTTA TTPOBEPUAVON, N TTPOTEIVOUEVN
Beppokpaaia cival repitrou 200-230°C. H Bepuokpaaia kai 0 xpdvog pubpideTtal ye Baon Tov TUTTO
TWV TPOPIPWV Kal TO TTAX0G. ZuvABWG N KATAAANAN BEPUOKPATIa yIa TO WYAGIHUO TWV TPOQPIUWY, OTTWG
TO Ywyi givar 200°C.

2. Katd 10 WAolyo, Ta dvw Kal KaTw BeppavTtikd oToixeia Ba avaBouv kai Ba ofrjvouv yia va
dlatnpnBei n oTaBepr| Beppokpaaia.

3. O1av 10 YAGCIUO €XEl TEAEIWOEI, YUPIOTE TO KOUUTTI TOU XPOovodIakoTTn o€ Béon “off”.

4. AQaipéaTe TO PayNTO OTTO TO POUPVO TTPOTEKTIKA.

KAGAPIZMOZ

1. Mpiv Tov KaBapIoPd ATTOCUVEEDTE TO POUPVO ATTO TO PEUNA KAl OPrOTE TOV VO KPUWOEI EVTEAWG.
2. MAOveTe 6Aa Ta agegoudp pe vepd kal oatolvi vepoU, cupTrepIAapBavouévng TNG oxApag Kal Tou
OIOKOU TWV TPOPIHWV.

3. BubioTe Ta agegoudp aTo vePO yia va Ta TTAUVETE EVTEAWG

4. XpnOIMOTIOIWVTAG €va UYPO KAl HOAOKO TTavi OKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU.

5. MNa va kaBapioete TNV TOPTA, XPNOIUOTIOIEIOTE €va UYPO TTAVi JOUCKEPEVO PE ATTOPPUTTAVTIKO 1
oaTtouvl.

6. Mnv okouTrioeTe Ta U0 PETAANIKG KOAUUPOTO TOU BepUavTiKoU GTOIXEIOU PE BOUPTOEG.

7. Metd 1OV KABOPIGPO TwV £EapTNUATWY, TOTTOBETACTE TN OXAPA KOTA PAKOG TWV UTTOB0XWY OTO
€0WTEPIKO TOU POUPVOU Kal TOTTOBETACTE TO BiOKO PaynToU TTAvw GTN OXAPQ.

8. Mnv xpnaoihoTToIEiTE OTTOIOdNATTOTE GUPUA 1 METAAAO YIa VO KABAPIOETE TIG ETTIQAVEIEG.

9. MHN XPHZIMONMOIEITEAEIANTIKA KAGAPIZTIKA,BO'YPTZEZ KAl XHMIKA KAGAPIZTIKA,
KAOQZ AYTO OA MNMPOKAAEZEI ZHMIA XTHN ANTIKOAAHTIK'H EMIZTPQZH TOY A'IZKOY
TPO®IMQN. AEIANTIKA MPOIONTA, AEN E'INAI KATAAAHAA TA TH ®PONTIAA KAI TON
KAGAPIZMO TOY ®O'YPNOY, KAOQX H EMZTPQXZH AEN E'INAI AAKA.

AMNMOOHKEYZH

AtroouvdEaTe Tn povada, a@ACTE Tn va KPUWOEL, Kal KaBapioTe Tnv TpIv atmd Tnv amoBrkeuon.
AT1r0BnKeUOTE TOV NAEKTPIKOG POUPVO 0T BEan Tou o€ éva KaBapo, aTeyvo PEPOG. Mnv TpadaTe TO
KoAWwdIo OTTOU €I0€pYETAl OTN povada, KaBwg Ba utropoloe va TTpokaAéael oTrdaigo f @Bopd aTo
KaAwdIo0.
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TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ:

Tdaon ka1 Zuxvotnta Tpogodoaiag: 220V-240V~ 50HZ
loxUg: 1050W

XwpnTikotnTa: 12Litres

MNa otrolouodnTroTe Adyoug BeATiwong, n eTaipeia Beper S1aTnpei To S1KAiWPA VO TPOTTOTTOINOEI
1 va BeATIWOEI TO TTPOIOGV XWpPig Kauia TTpogidoTtroinon.

NAEKTPOVIKOU £EOTTAICHOU, TTPOBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG BEV TTPETTEI
va atroppitrTovtal padi pe Ta utréAoa aoTIKa atmoRAnTa. O1 TTaAIEG CUOKEUEG TTPETTEl VO

mmmm  CUMEYOVTal XWPIOTA, TTPOKEIUEVOU va BeATIOTOTIONOET N aVAKTNOTN KOl avOKUKAWON Twv
UAIKWYV TTOU TTEPIEXOUV, KABWG Kal TN PEIWON TwV ETTITITWOEWY OTNV avOPWTTIVN UYEia Kal
10 TEPIBAAAOV. To oUpPBoAo dlaypauuévo “doxeio amoBAATwWY” OTO TTPOIOV UTTEVOUUICEI
0€ 0ag TNV UTTOXPEWOT| 000G, TTWG OTav ETTIOUMEITE va TTETASETE TN OUOKEUR, TTPETTEl VO
OUMéyeTal EEXWPIOTA.

Ef H Eupwtaiki Odnyia 2011/65/EU OxeTIKG pe To omTORANTA €10WV NAEKTPIKOU KOl
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HAekTpIKdG PoUpvog Eyxelpidio odnyiwv

OPOI EFT'YHZHZ

AyaTtrnTé/f TTEAGTN,

>0G €UXapIOTOUPE TTOU ayopdoaTe AuTO TO TTPOIOV. ZE TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TToU JIOBETETE
aTTaITel service BAoel eyyunong, ETTIKOIVWVAOTE PE TO KEVTPIKO service pag.

Mo TNV amro@uyn TG doKOTTNG OVACTATWONG, 0dG CUHBOUAEUOUpE va BI0BACETE TIPOCEKTIKA
Ta EYXEIPISIO XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVNOETE UE TO service pag.

Ta 1poiévta KaAUTTTOVTal PE €yyunon £vavTl OTTOIOUSHTTOTE KOTOOKEUOOTIKOU EAOTTWMATOG Yia 2
XPOVIQ aTTé TNV NUEPOUNVIa TNG APXIKAG ayopds. Edv katd Tn didpKeia authg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV
atrodeixOei eAaTTWPATIKO Adyw akataAANAGTNTAG UAIKOU 1 TTOIOTNTAG £PYACiag, TO KEVTPIKO service
Ba emdiopBwoaoel A Ba avTIKATAOTACE! (KATA TNV ATTOKAEICTIKN TOU KPion) To TTPoidv BACE! TwV Opiwv
Kal OUVONKWV TTou opifovTal Mo KATW, XWPIG XpEwan yia TNV Epyacia Kal To aVTOAAAKTIKA:

1. H eyyunon 1ox0el uttd TNV TTPOoUTTO0E0N OTI TO TTPOIOV XPNCIUOTIOIEITAI KOl GUVTNPEITAI CUNQWVA
ME TIG 0dNnYiEG TNG KATAOKEUAOTIKNG ETAIPEIAG.

1. H gyyunon mrapéxetal JOvo PE TNV TTPOCKOUION TOU TTPOIOVTOG padi Je TO apXIKO TIMOAGYIO A TV
atmédeign ayopdg, 61rou Ba dnAWVETAI N NUEPOPNVIO ayOPAg Kal O TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon d¢ev Ba ioxU0¢l o€ TTEPITITWON :

Znpiag TTou TTpoKaAcital AOyw KAKAG XPriong cupTrepIAauBavopévng, EVOEIKTIKA, TG UN XPHong Tou
TTPOIOVTOG YI TO OKOTTO IO TOV OTT0i0 TTPoopIdeTal A CUPGWVA PE TIG 0dnYieg XProTN TTOU apopouv
TN OCWOTA XPrON Kal GUVTAPNON, KABWG Kal TG EYKATACTAONG I XPAONG TOU TTPOIOGVTOG XWpIg va
TnPEOUVTaI T I0XUOVTA TTIPOTUTTO GCQAAEIAG OTN XWEA TTOU XPNOCIKOTTOIETAl.

Znpiag TTou TTPoKaAEiTal Adyw atuxnuaTwy, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY, EVOEIKTIKA, KEpauvou, UdATOG,
TTUPAG, KATAXPNONG I AUEAEIAG.

Merarpotig, Tapauépewong, pn duvarétnTag avayvwong f a@aipeong Tou HPOVTEAOU 1) Tou
ogipiakoU apiBuou atré To TTPoIov.

Znuiag TTou TTpokaAgiTal oo emdIopBwaoEelS i puBPicEIg TTou €Xouv TTPAyHATOTTOINGEI ATTO Wn
e¢ouaiodotnuéva ATopa f eTaIpEieg service.

EAaTTWPATWY 0€ OTTOI0OATTOTE GUCTNUA PE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINGEI 1] XPNOIUOTTOIEITAI TO TTPOIOV.

EMIKOINQNHXTE ME TON EMIZHMO AIANOMEA THZ BEPER ZTHN XQPA ZAX

'H ME TO TMHMA YNOZXZTHPI=HZ THX BEPER XTO E-MAIL assistenza@beper.com

TO OlNOIO BA NMPOQGHZEI TO AITHMA XAX XTON ENIZHMO AIANOMEA THX BEPER THXZ
XQPAL ZAL.
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Toaster oven Toaster oven Toaster oven
Cod.: 90.882 Cod.: 90.883 Cod.: 90.884
12L 20L 30L

Toaster oven Toaster oven Toaster oven
Cod.: 90.885 Cod.: 90.886 Cod.: 90.887
35L 45L 55L

BEPER SRL

Via Salieri, 30

37050 - Vallese di Oppeano - Verona
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