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Macchina per il pane Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi del'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare la spina
dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio non & uti-
lizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’'apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Alcune avvertenze

Questo apparecchio € solo per uso domestico.

Non toccare le superfici calde.

Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il cavo, la
spina o l'unita di cottura in acqua o altri liquidi.

E necessaria una stretta supervisione durante I'uso e quando I'appa-
recchio viene utilizzato in presenza di bambini.

Scollegare dalla presa quando il prodotto non € in uso e prima della
pulizia. Lasciare raffreddare 'apparecchio prima di pulirlo.

Non usare all’aperto.

Non lasciare che il cavo di alimentazione rimanga penzoloni o tocchi
superfici calde.

Non posizionare sopra o vicino a fonti di calore e/o gas.

Scollegare l'unita al termine dell’'uso.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

Non usare il prodotto con timer esterno o con un sistema di controllo
remoto separato.

Usare il prodotto su di una superficie piana e stabile.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza ingredienti.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza cestello.

Non toccare le parti in movimento mentre la macchina € in funzione.
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A cottura ultimata per rimuovere il pane usare solamente una spatola
in plastica, non battere il cestello o tentare di fare leva con utensili in
metallo.

Non inserire nel cestello pellicole in alluminio o di carta.

Non coprire la macchina del pane mentre € in funzione.

Descrizione del prodotto Fig. A
1. Coperchio

2. Maniglie

3. Finestra

4. Cestello

5. Pannello di controllo
6. Corpo motore

7. Lama impastatrice
8. Uncino

9. Bicchiere graduato
10. Misurino

Uso del prodotto

Al momento del collegamento della presa elettrica, si udira un leggero suono e sul display comparira il numero
“3:00” al centro mentre in basso a destra il numero” 1” ad indicare il menu impostato di default.

Le frecce indicheranno le impostazioni di default “Medio” e “ 900g ”.

Pulsante “Start/Stop”

Con questo pulsante € possibile avviare e/o interrompere il programma selezionato.

Quando il programma sara avviato tutti gli altri pulsanti non saranno attivi.

Per interrompere il programma selezionato, premere il tasto Start/Stop per alcuni secondi fino a quando si sen-
tira un lieve BEEP.

Funzione “pause”

Una volta avviata la macchina sara possibile fermarla in qualsiasi momento premendo il tasto START/STOP, le
impostazioni perd rimarranno attive. Ripremere il tasto START/STOP per riprendere il funzionamento. Il funzio-
namento riprendera in automatico dopo circa 10 minuti.

Pulsante “menu”

Con questo pulsante & possibile selezionare il programma desiderato. Ogni volta che viene premuto si udira un
lieve BEEP, premere il tasto fino a quando sul display non sara comparso il programma desiderato. | programmi
selezionabili sono i seguenti:

Basic: per impastare, lievitare e cuocere il pane. Si possono anche aggiungere ingredienti per esaltare il sapore.
French: per impastare, lievitare e cuocere il pane con tempi di lievitazione piu lunghi. Il pane lavorato con questo
programma avra una crosta piu croccante e un interno piu morbido.

Whole wheat: per impastare, lievitare e cuocere il pane usando farina integrale. Con questo programma & con-
sigliato non usare la funzione di avvio ritardato in quanto i risultati non saranno ottimali.

Quick: per impastare, lievitare e cuocere il pane in tempi piu brevi. Il pane lavorato con questo programma sara
di dimensioni piu piccole e con una consistenza maggiore. Per un pane veloce e perfetto, si consiglia di collocare
tutti gli ingredienti liquidi sul fondo della cestello, e gli ingredienti secchi in cima. Durante la miscelazione iniziale
gli ingredienti secchi potrebbero accumularsi negli angoli del cestello quindi potrebbe essere necessario aiutare
la macchina a mescolare per evitare la formazione di grumi di farina, usando usa una spatola in plastica.
Sweet: per impastare, lievitare e cuocere il pane dolce. Si possono anche aggiungere ingredienti per esaltare
il sapore.

Gluten free: per impastare, lievitare e cuocere il pane usando ingredienti senza glutine. Si possono anche ag-
giungere ingredienti per esaltare il sapore.

Ultra fast: per impastare, lievitare e cuocere il pane in tempi molto brevi. Il pane lavorato con questo programma
sara di dimensioni piu piccole e con una consistenza piu grossolana rispetto al pane lavorato con programma
“Quick”. Con questa funzione & molto importante la temperatura dell'acqua che dovrebbe essere nel range di
48-50 °C, e consigliato utilizzare un termometro da cucina per misurare la temperatura.
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Dough: per impastare solamente senza cuocere. Una volta lavorato rimuovere I'impasto e procedere alla cottu-
ra in forno o al vapore. Utile per impastare la pizza.

Jam: per fare marmellate e composte. Tagliare la frutta e/o la verdura a pezzi prima di inserirli nel cestello.
Cake: per impastare, lievitare e cuocere impasti con lievito.

Sandwich: per impastare, lievitare e cuocere pane con crosta e consistenza leggere.

Bake: per cuocere solamente. Usato per impasti che sono gia lavorati e lievitati o per aumentare il tempo di
cottura al termine dei programmi precedenti.

Pulsante “color”

Con questo pulsante € possibile selezionare la doratura della crosta “light= chiara”, “medium= media”, “ dark=
scura”.

Premere il tasto fino a quando sul display non verra indicata la scelta desiderata.

Questa funzione non potra essere usata per i programmi “Dough” e “Jam”.

Pulsante “ loaf size”

Con questo pulsante & possibile selezionare la dimensione della pagnotta. Attenzione che la durata del processo
di lavorazione varia a seconda della dimensione selezionata.

Questa funzione non potra essere usata per i programmi “Dough”, “Jam”, “Quick”, "Cake” e “Bake”.

Funzione “avvio posticipato”

E’ possibile avviare la macchina in un momento specifico della giornata.

Programmare la macchina con le impostazioni di cottura desiderate, prima di accenderla agire sulle frecce per
incrementare I'orario fino a quando sul display comparira I'orario in cui si desiderera avere il pane pronto.
Esempio: se ora sono le 20.30 e si desidera avere il pane pronto alle 7 del mattino seguente, significa che
vorremmo avere il pane pronto dopo 10 ore e 30minuti, pertanto agire sulle frecce fino a quando sul display
comparira 10:30.

Le frecce incrementano 10 minuti ad ogni tocco. Si puod incrementare fino a 13 ore.

A questo punto premere il tasto “START/STOP”.

Sul display potrete notare che la macchina iniziera il conto alla rovescia.

Qualora non si estragga il pane alla fine del processo, la macchina automaticamente attivera la funzione “man-
tieni caldo” di 60 minuti.

Questa funzione non potra essere usata per i programmi “Ultra fast”, “Jam” e “Bake”.

Con questa funzione si raccomanda di non aggiungere allimpasto alimenti facilmente deperibili come per esem-
pio uva, latte, frutta, ecc....

Funzione “Mantieni Caldo”

Al termine della cottura la macchina automaticamente attiva la funzione “mantieni caldo” di 60 minuti.

Qualora si desideri estrarre il pane non appena finita la cottura premere il tasto “START/STOP” per spegnere
la macchina.

Memoria

Qualora venga a mancare la corrente elettrica durante il funzionamento della macchina, la macchina manterra
le impostazioni settate per un tempo massimo di 10 minuti.

Qualora il tempo di assenza di corrente fosse superiore a 10 minuti, la macchina dovra essere impostata nuo-
vamente.

Ambiente
Per ottenere migliori risultati di lievitazione e cottura si consiglia di usare la macchina in una stanza con tempe-
ratura compresa tra 15°C e 34°C.

Messaggi anomali sul display

HHH: se durante il funzionamento sul display dovesse comparire questo messaggio, accompagnato da 5 se-
gnali acustici, significa che all'interno della macchina é stata raggiunta una temperatura troppo alta. Fermare la
macchina, aprire il coperchio e lasciar raffreddare la macchina per 10-20 minuti.

EEO: se al momento dell’accensione sul display dovesse comparire questo messaggio significa che il sensore
all'interno della macchina & guasto. Contattare il centro assistenza.
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Primo utilizzo

Dopo aver tolto tutto il materiale di imballo e verificato che tutte le componenti siano presenti ed in buono stato
procedere con la pulizia come indicato nell’apposito paragrafo “pulizia e manutenzione”.

Accendere la macchina a vuoto attivando il menu” bake” per 10 minuti, quindi fermare la macchia, lasciarla
raffreddare e pulirla nuovamente.

A questo punto la vostra macchina sara pronta per 'uso.

Come fare il pane

Inserire il cestello nella macchina e girarlo in senso orario finché non sara nella posizione corretta. Inserire la
lama impastatrice sull’albero motore. Prima di inserire la lama si consiglia di ungerla con del burro per evitare
l'impasto si attacchi al di sotto della lama e/o per rendere piu facile la rimozione di eventuali residui.

Mettere gli ingredienti nella cestello seguendo I'ordine indicato nella ricetta.

Di solito I'acqua o la sostanza liquida deve essere messa prima, quindi aggiungere zucchero, sale e farina,
aggiungere il lievito sempre come ultimo ingrediente.

A Attenzione: la quantita massima di farina é di 590g.

Con il dito fare una piccola rientranza su un lato della farina e aggiungere il lievito. Assicurarsi che il lievito non
entri in contatto con il sale.

Chiudere il coperchio delicatamente e inserire il cavo di alimentazione in una presa di corrente.

Premere il pulsante Menu fino a selezionare il programma desiderato.

Premere il pulsante “COLOR” per selezionare il colore della crosta desiderato.

Premere il pulsante “LOAF” per selezionare la dimensione desiderata (600g o 900g).

Impostare qualora si desideri il tempo di avvio posticipato premendo + o -. Questo passaggio puo essere saltato
se si desidera che la macchina inizi a lavorare immediatamente.

Premere il pulsante START / STOP per iniziare il processo di lavorazione.

Se si impostano i programmi: Basic, French, Whole wheat, Quick, Sweet, Ultra fast, Cake, Sandwich durante il
funzionamento si potranno udire 10 suoni acustici. Questo & per richiedere di aggiungere ingredienti qualora la
ricetta scelta lo preveda, altrimenti lasciare andare la macchina. Se si desidera aggiungere ingredienti, aprire il
coperchio e inserirli.

Durante la cottura & possibile che un po’ di vapore fuoriesca attraverso le fessure poste sul coperchio.

Una volta completato il processo di lavorazione, verranno emessi 10 segnali acustici. E possibile premere |l
pulsante START/STOP per ca. 2 secondi per interrompere il processo ed estrarre il pane. Aprire il coperchio e
indossando dei guanti da forno, afferrare saldamente la maniglia del cestello. Girare il cestello in senso antiorario
e tirarlo delicatamente verso 'alto.

Spegnere la macchina e scollegare il cavo di alimentazione.

Utilizzare una spatola in plastica, per allentare delicatamente i lati del pane dal cestello.

A Attenzione: il cestello e il pane sono molto caldi, maneggiare con attenzione indossando guanti da
forno.

Capovolgere il cestello su di una superficie pulita e agitare delicatamente finché il pane non si stacchera dal
cestello. Lasciar raffreddare il pane per circa. 20 minuti prima di affettarlo. Inoltre rimuovere la lama impastatrice
che sara rimasta all'interno del pane, bucando il fondo del pane con 'uncino in dotazione e con lo stesso rimuo-
vere agganciare e rimuovere la lama.

Alcuni consigli

| risultati ottenuti possono variare a seconda del tipo di farina e di lievito usati. Si raccomanda di informarsi bene
sui tipi di farine prima di utilizzarle.

La macchina puo funzionare anche con preparati reperibili in commercio.

Lo zucchero € un ingrediente opzionale ma aiuta a rendere I'impasto piu dolce e a migliorare la lievitazione.
Per attivare il lievito si consiglia di scioglierlo in mezza tazza di acqua tiepida aggiungendo un po’ di zucchero.
Il sale pud ridurre il grado di lievitazione del pane, si raccomanda di non usarne troppo. Il pane senza sale avra
dimensioni maggiori.

Le uova possono aumentare la dimensione del pane e renderlo piu nutriente. Qualora si desideri aggiungere
uova allimpasto si raccomanda di mescolarle accuratamente prima di aggiungerle.

A piacimento si potra aggiungere olio, burro e altri grassi, questi renderanno il pane piu morbido. Si raccomanda
di sciogliere il burro o di tagliarlo in piccoli pezzi prima di aggiungerlo.
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Se la temperatura dell’acqua usata sara compresa tra 20°c e25°c i risultati saranno migliori. In alternativa all’ac-
qua si potra usare il latte.

Si consiglia di rispettare scrupolosamente le quantita indicate nelle ricette, per evitare di compromettere il risul-
tato finale.

Maggiori ricette possono essere consultate su siti internet o libri di cucina specifici per macchine per il pane.

Pulizia e manutenzione

Scollegare la macchina dalla presa di corrente e lasciarla raffreddare prima della pulizia.

Cestello: Pulire il cestello con un panno umido. Non utilizzare agenti abrasivi o utensili affilati al fine di evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente. |l cestello deve essere completamente asciutto prima di essere usato
nuovamente.

Lama impastatrice: la lama impastatrice pud essere faciimente rimossa per la pulizia. Pulire accuratamente la
lama con un panno umido. Se la lama impastatrice dovesse risultare difficile da pulire lasciarla in ammollo con
acqua tiepida per circa 30 minuti poi procedere alla pulizia.

Coperchio e finestra: pulire il coperchio all'interno e all’'esterno con un panno leggermente umido.

Corpo motore: pulire delicatamente la superficie esterna della macchina con un panno umido. Non utilizzare
detergenti abrasivi. Non immergere mai il corpo motore e il cavo di alimentazione in acqua o altri liquidi.

Prima di riporre la macchina o prima di un nuovo utilizzo assicurarsi che si sia completamente raffreddata, sia
pulita e asciutta.

Dati tecnici
Potenza: 550Watt
Alimentazione: 220V ~ 50Hz

In un ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
EEE ) omento dell’acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute e
favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente € responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici & punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti
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CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se l'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell'apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell'uso.

DO Q0 TO

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia &
comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’ap-
parecchio.

La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’'apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com
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Precautlons

Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and maintenan-
ce and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable.

The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them from
danger sources. It is recommended not to throw these packing ma-
terial in the domestic waste, but to deliver them to the appropriate
station of collection or destruction refusals, asking eventually infor-
mation to the manager of the Sanitation Department of your own mu-
nicipality.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

The appliance can be damaged if the voltage is not correct.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

Do not use the appliance if the cable or the plug shows any damages.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of your
appliance.

This appliance is to be destined to its special purpose only. Any other
use is to be considered as improper and thus dangerous. The manu-
facturer cannot be responsible for any damages deriving from impro-
per, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Warning advice

This appliance is intended to be used in household only

Do not touch hot surfaces.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plugs, or hou-
sing in water or other liquid.

Close supervision is required during use and when the appliance is
used in the presence of children.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Let the ap-
pliance cool down before cleaning.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or hot surface.

Do not place on or near hot and/or gas sources.

Disconnect the appliance from the socket when not in use.

Do not operate the appliance for other than its intended use.

The appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Always use the appliance on a flat and stable surface.

Do not operate the appliance without ingredients.

Do not operate the appliance without bread pan.

Do not touch any moving or spinning parts of the appliance when in
use.

At the end of the baking, to remove the bread from the pan use only
a plastic spatula. Never beat the bread pan or use metal utensils.
Aluminium or paper card must not be inserted into the bread pan.
Never cover the bread maker when in use.
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Description of the product Fig. A
1. Lid

2. Handles
3. Window
4. Bread pan
5. Control panel
6. Housing

7. Kneading blade
8. Hook

9. Measuring cup
10.Misuring spoon

Use of the appliance

As soon as the bread maker is plugged into the power supply, a beep will be heard and “3:00” appears in the
middle of the display, at the same time on the right bottom corner the number “1”, they are the default settings.
The arrows will show the default settings “Medium” and “900g”

Start/Stop button

The button is used for starting and stopping the selected baking program.

Any other button is inactivated except the START/STOP button after a program has begun.

To stop the program, press the START/STOP button for approx. 2 seconds, till a beep will be heard.

Pause function

After procedure starts up, you can press START/STOP button once to interrupt at any time, the operation will be
paused but the setting will be memorized. Touch START/STOP button again to re-start the procedure. Within 10
min without touching any button, the program will continue automatically.

Menu button

It is used to set different programs. Each time it is pressed (accompanied by a short beep) the program will vary.
Press the button continuously till the desired program will be shown on the display. The selectable programs will
be as below:

Basic: kneading, rise and baking bread. You may also add ingredients to increase flavour.

French: kneading, rise and baking within a longer rise time. The bread baked with this menu usually will have a
crisper crust and light texture.

Whole wheat: kneading, rise and baking of whole wheat flour. It is suggested not to use the delay function as
this can produce poor results.

Quick: kneading, rise and baking with shorter time. The bread baked with this menu is usually smaller with a
dense texture. For perfect quick breads, it is suggested that all liquids be placed in the bottom of the bread pan,
dry ingredients on top. During the initial mixing of quick bread!batters and dry ingredients may collect in the
corners of the pan, it may be necessary to help machine mix to avoid flour clumps by using a plastic spatula.
Sweet: kneading, rise and baking sweet bread. You may also add ingredients to add flavour.

Gluten free: kneading, rise and baking bread with gluten free ingredients. You may also add more ingredients
to increase the flavour.

Ultra fast: kneading, rise and baking in a shortest time. Usually the bread made with this program is smaller and
rougher than that made with” Quick” program. With this program the water temperature is very important that
should be in the range of 48-5011, it is suggested to use a cooking thermometer to measure the temperature.
Dough: kneading and rise, but without baking. Remove the dough and bake it in oven or steam cooker. It is
suggested for make pizza..

Jam: boiling jams and marmalades. Fruit or vegetables must be chopped before putting them into the bread pan.
Cake: kneading, rise and baking, rise with baking powder.

Sandwich: kneading, rise and baking light texture and thin crust bread.

Bake: only baking. Used for doughs that are already processed and leavened or to increase the cooking time at
the end of the previous programs.

Colour button

With this button you can select a LIGHT, MEDIUM or DARK colour for the crust. Press this button till your desired
colour will be shown on the display. This button is not applicable for the programs “Dough” and “Jam”.
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Loaf size button
With this button you can select the size of the loaf. Please note the total operation time may vary with the different
loaf size selected. This button is not applicable for the program “Quick”, “Dough”, “Jam”, “Cake” and “Bake”.

Delay function

It is possible to start the appliance in a certain time of the day.

Set the machine with the desired programs, before switch on the appliance move the arrows up and down to
increase the time. When the display will show the time you want the bread get ready.

Example: Now it is 8:30p.m, if you would like your bread to be ready in the next morning at 7 o’clock, i.e. in 10
hours and 30 minutes. Select your menu, colour, loaf size then press the “+” or “-” to add the time until 10:30
appears on the LCD.

The increment is of 10 minutes each touch. The maximum delay is 13 hours.

At this point press the STOP/START button to activate this delay program.

You can see on the LCD will count down to show the remaining time.

If you don’t take out the bread immediately at the end of the process, the “keeping warm” function of 60 minutes
activate automatically.

This function is not applicable for the programs “Ultra fast”, “Jam” and “Bake”.

When use this function, do not add any easily perishable ingredients such as eggs, fresh milk, fruits, onions, etc.

Keep warm function
Bread can be automatically kept warm for 60 minutes after baking. If you would like to take the bread out, switch
the program off with the START/STOP button.

Memory

If the power supply will be broken off during the course of bread making, the process of bread making will be
continued automatically within 10 minutes, even without pressing Start/stop button. If the break time exceeds 10
minutes the memory cannot be kept and the bread maker must be restarted.

Environment
To get better results of baking and rinsing it is suggested to use the appliance in a room with temperature betwe-
en 15 °C and 34°C.

Warning on display

HHH: if during use on the display will show this message accompanied by 5 beep sounds, it means that the
temperature inside the machine is too high. Stop the program ,open the lid and let the machine cool down for
10 - 20 minutes.

EEO: : if during use on the display will show this message means that the temperature sensor is out of order.
Please contact after sales service.

First use

After removing all packing material please check if all parts and accessories are complete and free of damage
and clean as described in the section “Cleaning and Maintenance”

Set the bread maker in baking mode and bake empty for about 10 minutes. After it cool down clean once more.
At this point the appliance is ready for using.

How to make bread

Place the pan in position and turn it clockwise until it clicks in correct position. Put the kneading blade onto the
drive shaft. Before installing the kneading blade it is recommended to grease it with some butter, this avoids the
dough to stick below the kneaders and the kneaders could be removed from bread easily.

Place ingredients into the bread pan, keep the order mentioned in the recipe. Usually the water or liquid substan-
ce should be put firstly, then add sugar, salt and flour, always add yeast as the last ingredient.

/N Attention: the maximum quantity of the flour is 590g.

With finger make a small indentation on one side of the flour. Add yeast to indentation, make sure it does not
come into contact with the salt.

Close the lid gently and plug the power cord into a wall outlet.

Press the Menu button until your desired program is selected.
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Press the COLOR button to select the desired crust colour.

Press the LOAF button to select the desired size (600g or 900g).

Set the delay time by pressing + or - button. This step may be skipped if you want the bread maker to start
working immediately.

Press the START/STOP button to start working.

For the program Basic, French, Whole wheat, Quick, Sweet, Ultra fast, Cake and Sandwich, 10 beep sound will
be heard during operation. This is to prompt you to add ingredients in case you want to add them or in case the
receipt request it, otherwise ignore this sound. Open the lid and put in the adding ingredients.

It is possible that steam will escape through the vent slits in the lid during baking. This is normal.

Once the process has been completed 10 beeps sound will be heard. It is possible to press START/STOP but-
ton for approx. 2 seconds to stop the process and take out the bread. Open the lid and while using oven mitts,
firmly grasp the bread pan handle. Turn the pan anti-clockwise and gently pull the pan straight up and out of the
machine.

Switch off the appliance and unplug from socket.

Use a plastic spatula to gently loosen the sides of the bread from the pan.

/\ Caution: the Bread pan and bread may be very hot! Always handle with care and use oven mitts.

Turn bread pan upside down onto a clean surface and gently shake until bread falls out. Remove the bread ca-
refully from the pan and cool for about 20 minutes before slicing. Before slicing the loaf, use the hook to remove
out the kneading blade hidden on the bottom of loaf.

Some tips

The results obtained can vary according to the type of flour and yeast used. It is recommended that you get
inform well on the types of flours before using them.

The machine can also work with prepared flours available on the market.

Sugar is an optional ingredient but helps to make the dough sweeter and improve the leavening.

To activate the yeast, we recommend to mix it with half cup of warm water and a small quantity of sugar.

Salt can reduce the rise of bread leavened so it is recommended not to use too much. Bread without salt will
have bigger dimensions.

Eggs can increase the size of the bread and make it more nutrient. If you want to add eggs to the mixture, it is
recommended to mix them accurately before adding.

According to your taste you can add oil, butter and other fats. These will make the bread softener. It is suggested
to melt the butter or slice it in small pieces before adding it.

Results will be better if the temperature of the water used will be between 20 ° ¢ and 25 ° c. In alternative to
water can use milk.

It is recommended to respect strictly the quantities indicated in the recipes, to prevent the compromise of the
final result.

More recipes can be available on web sites or kitchen books specific for bread machines.

Cleaning and Maintenance

Disconnect the machine from the power and let it cool down prior to cleaning.

Bread pan: Clean the pan with a damp cloth. Do not use any sharp or abrasive agents to protect the non-stick
coating. The pan must be dried completely prior to use again.

Kneading blade: The kneader can then be easily removed for cleaning. Wipe the blade carefully with a cotton
damp cloth. If the kneading blade is difficult to clean leave it soak with warm water for approx.30minutes.

Lid and window: clean the lid inside and outside with a slightly damp cloth.

Housing: gently wipe the outer surface of housing with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaner. Never
immerse the housing and the cable into water or other liquids.

Before storing or use again the appliance make sure it has completely cooled down, is clean and dry.

Technical Data

Power: 550Watt

Power supply: 220V ~ 50Hz

For any improvement reason, Beper will reserve the right to modify or improve this appliance without
notice.
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The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

I The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department beper.
E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causeés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’'effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher 'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est recom-
mandé de couper le cable d’alimentation, et de reti-
rer toutes les parties susceptibles de présenter un
quelconque danger, en particulier pour les enfants
qui pourraient utiliser cet appareil comme un jeu.

Precautions d’utilisation

Cet appareil est seulement pour un usage domestique.

Ne pas toucher les superficies chaudes.

Pour éviter le risque de décharges électriques, ne pas plonger le ca-
ble, la prise ou 'unité de cuisson dans de I'eau ou d’autres liquides.
Il est nécessaire une étroite supervision pendant 'usage et quand
I'appareil est utilisé en présence d’enfants.

Débrancher de la prise quand le produit n’est pas en utilisation et
avant le nettoyage. Laisser refroidir 'appareil avant de le nettoyer.
Ne pas utiliser en plein air.

Ne pas laisser que le cable d’alimentation reste pendu ou touche des
superficies chaudes.

Ne pas positionner sur ou a cbété d’une source de chaleur et/ou de
gaz. Débrancher 'unité au terme de ['utilisation.

Ne pas utiliser I'appareil pour des buts différents a ceux prévus.

Ne pas utiliser le produit avec une minuterie externe ou avec un

systéme de contrdle séparé.
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Utiliser le produit sur une superficie plate et stable.

Ne pas mettre en fonction I'appareil sans ingrédients

Ne pas mettre en fonction I'appareil sans panier.

Ne pas toucher les parties en mouvement alors que la machine est
en fonction.

A la fin de la cuisson pour enlever le pain utiliser seulement une spa-
tule en plastique, ne pas bousculer le panier ou tenter de I'enlever
avec des ustensiles en métal.

Ne pas insérer dans le panier une pellicule ou du papier.

Ne pas couvrir la machine de pain alors qu’elle est en fonction.

Description du produit Fig. A
1. Couvercle

2. Poignées

3. Fenétre

4. Panier

5. Panneau de contréle
6. Corps du moteur

7. Lame pour mélanger
8. Agrafe
9. Verre gradué
10. Verre doseur

Utilisation du produit

Au moment du branchement de la prise électrique, on entendra un léger son et sur I'écran il y aura le numéro
« 3:00 » au centre alors qu’en bas a droite le numéro « 1 » pour indiquer le menu imposé de défaut.

Les fleches indiqueront les programmations de défaut « Moyen » et « 900 g ».

Pulsant Start/Stop

Avec ce pulsant il est possible de mettre en fonction et/ou d’interrompre le programme sélectionné.

Quand le programme fonctionnera tous les autres pulsants ne seront pas actifs.

Pour interrompre le programme sélectionné, appuyer sur le pulsant Start/Stop pour quelques secondes jusqu’a
ce que I'on entende un léger BEEP.

Fonctions pause

Une fois mise en fonction la machine il sera possible de 'arréter a n'importe quel moment en appuyant sur le
pulsant START/STOP, les programmations resteront cependant actives. Appuyer de nouveau sur le pulsant
START/STOP pour reprendre le fonctionnement. Le fonctionnement reprendra en automatique apres environ
10 minutes.

Pulsant menu

Avec ce pulsant il est possible de sélectionner le programme désiré. Une fois que I'on appuie on entendra un
léger BEEP, appuyer le pulsant jusqu’a ce que sur I'écran il apparaitra le programme désiré. Les programmes
sélectionnés sont les suivants :

Basic : pour mélanger, lever et cuire le pain. On peut aussi ajouter des ingrédients pour relever la saveur.
French : pour mélanger, lever et cuire le pain avec des temps de levage plus longs. Le pain travaillé avec ce
programme aura une crodte plus croquante et I'intérieur plus souple.

Whole wheat : pour mélanger, lever et cuire le pain en utilisant de la farine intégrale. Avec ce programme il est
conseillé de ne pas utiliser la fonction de démarrage avec retard car les résultats ne seront pas trés bons.
Quick : pour mélanger, lever et cuire le pain dans des temps plus brefs. Le pain travaillé avec ce programme
sera de dimensions plus petites et avec une consistance plus importante. Pour un pain rapide et parfait, nous
vous conseillons de mettre tous les ingrédients liquides sur le fond du panier, et les ingrédients secs au sommet.
Pendant le mélange initial les ingrédients sec pourront s’accumuler dans les angles du panier donc il pourrait
étre nécessaire d’aider la machine a mélanger pour éviter la formation de grumeaux de farine, en utilisant une
spatule en plastique. 17
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Sweet : pour mélanger, lever et cuire le pain doux. On peut aussi ajouter des ingrédients pour exalter la saveur.
Gluten free : pour mélanger, lever et cuire le pain en utilisant des ingrédients sans glutine. On peut aussi ajouter
des ingrédients pour exalter la saveur.

Ultra fast : pour mélanger, lever et cuire le pain dans des temps trés brefs. Le pain travaillé avec ce programme
sera de dimensions plus petites et avec une consistance plus grosse par rapport au pain travaillé avec un pro-
gramme « Quick ». Avec cette fonction il est trés important la température de I'eau qui devrait étre entre 48 — 50°
C, il est conseillé d'utiliser un thermostat de cuisine pour mesurer la température.

Dough : pour mélanger seulement sans cuire. Une fois travaillé enlevé le mélange et procéder a la cuisson dans
le four ou a vapeur. Utile pour préparer la pizza.

Jam : pour faire des confitures et des compotes. Couper les fruits et/ou les Iégumes en morceaux avant de les
insérer dans le panier.

Cake : pour mélanger, lever et cuire des mélanges avec de la levure.

Sandwich : pour mélanger, lever et cuire le pain avec une crolte et une consistance légere.

Bake : pour cuire seulement. Utiliser des mélanges qui sont déja travaillés et levés ou pour augmenter le temps
de cuisson a la fin des programmes précédents.

Pulsant couleur

Avec ce pulsant il est possible de sélectionner la dorure de la croGte « light =claire », « medium = moyenne »
« dark = foncée ».

Appuyer le pulsant jusqu’a ce que sur I'écran il sera indiqué le choix désiré.

Cette fonction ne pourra pas étre utilisée pour les programmes « Dough » et « Jam ».

Pulsant « loaf size »

Avec ce pulsant il est possible de sélectionner la dimension du pain. Attention que la durée du processus de
travail varie en fonction de la dimension sélectionnée.

Cette fonction ne pourra pas étre utilisée pour les programmes « Dough », « Jam », « Quick », « Cake » et
« Bake ».

Fonction « démarrage lent »

Il est possible de démarrer la machine dans un moment spécifique de la journée.

Programmer la machine avec les programmations de cuisson désirées, avant de I'allumer, agir sur les fleches
pour augmenter I'horaire jusqu’a ce que sur I'écran il apparaitra I'horaire ou I'on désire avoir le pain prét.
Exemple : si maintenant il est 20.30 h et si 'on désire avoir le pain prét a 7 h du matin suivant, cela signifie que
nous voudrons avoir le pain prét aprés 10 h et 30 minutes, mais agir sur les fleches jusqu’a ce que sur I'écran
il apparaitra 10 : 20 h.

Les fleches augmenteront de 10 minutes a chaque touche. On peut augmenter jusqu’a 13 heures.

A ce point appuyer sur le pulsant « START/STOP ».

Sur I'écran on pourra noter que la machine commencera le contraire dans le sens contraire des aiguilles d’'une
montre.

Si I'on n’extrait pas le pain a la fin du processus, la machine automatiquement activera la fonction « maintient
chaud » de 60 minutes.

Cette fonction ne pourra pas étre utilisée pour les programmes « Ultra fast », « Jam » et « Bake ».

Avec cette fonction nous vous recommandons de ne pas ajouter au mélange des aliments facilement périssa-
bles comme par exemple du raisin, du lait, des fruits, etc...

Fonction « maintient chaud »

Au terme de la cuisson la machine active automatiquement la fonction « maintient chaud » de 60 minutes.

Si I'on désire extraire le pain a peine finie la cuisson appuyez sur le pulsant « START/STOP » pour éteindre la
machine.

Mémoire

Si I'électricité manque pendant le fonctionnement de la machine, la machine maintiendra les programmations
pour un temps maximum de 10 minutes.

Si le temps d’absence de I'électricité est supérieur a 10 minutes, la machine devra étre programmée de nouveau.

Environnement
Pour obtenir de meilleurs résultats de levage et de cuisson, nous vous conseillons d’utiliser la machine dans une
piéce avec une température comprise entre 15° C et 34° C.
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Messages d’anomalies sur I'écran

HHH : si pendant le fonctionnement sur I'écran il devrait apparaitre ce message, accompagné de 5 signaux
acoustiques, cela signifie qu’a l'intérieur de la machine il y a une température trop haute. Fermer la machine,
ouvrir le couvercle et laisser refroidir la machine pour 10 — 20 minutes.

EEO : si au moment de I'allumage sur I'écran il devrait apparaitre ce message cela signifie que le senseur a
l'intérieur de la machine est cassé. Contacter le centre assistance.

Premiére utilisation

Aprés avoir enlevé tout le matériel d’emballage et vérifié que tous les composants soient présents et en bon état
procéder avec le nettoyage comme indiqué dans le paragraphe approprié “nettoyage et entretien”.

Allumer la machine vide en activant le menu « bake » pour 10 minutes, donc arréter la machine, laisser-la re-
froidir et nettoyer-la de nouveau.

A ce point, votre machine sera préte pour I'usage.

Comment faire le pain

Insérer le panier dans la machine et le tourner dans le sens horaire des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il
ne sera pas dans la position correcte. Insérer la lame pour mélanger sur la base du moteur. Avant d’insérer la
lame, nous vous conseillons de mettre du beurre pour éviter que le mélange s’attache en-dessous de la lame et/
ou pour rendre plus facile 'enlévement des éventuels résidus.

Mettre les ingrédients dans le panier en suivant I'ordre indiqué dans la recette. D’habitude I'eau ou la substance
liquide doit etre mise auparavant, donc ajoutez du sucre, du sel et de la farine, ajouter de la levure toujours
comme dernier ingrédient.

/\ Attention : la quantité maximum de la farine est de 590 g.

Avec les doigts faire une petite dentelure sur un cbété de la farine et ajouter la levure. S’assurer que la levure ne
rentre pas au contact du sel.

Fermer le couvercle délicatement et insérer le cable d’alimention dans une prise de courant.

Appuyer sur le pulsant Menu jusqu’a sélectionner le programme désiré.

Appuyer sur le pulsant « COLOR » pour sélectionner la couleur de la crolte désirée.

Appuyer sur le pulsant « LOAF » pour sélectionner la dimension désirée (600 g ou 900 g).

Imposer si I'on désire le temps de démarrage retardé en appuyant + 0-. Ce passage peut etre non considéré si
I'on désire que la machine commence a travailler immédiatement.

Appuyer sur le pulsant START /STOP pour commencer le processus de travail.

Si I'on programme les programmes : Basic, French, Whole wheat, Quick, Sweet, Ultra fast, Cake, Sandwich
pendant le fonctionnement on pourra entendre 10 sons acoustiques. Ceci est pour demander d’ajouter des
ingrédients si la recette choisie le prévoit, autrement laisser fonctionner la machine. Si I'on désire ajouter des
ingrédients, ouvrir le couvercle et les insérer.

Pendant la cuisson il est possible qu'un peu de vapeur sorte a travers les fissures placées sur le couvercle.
Une fois complété le processus de travalil, il sera émis 10 signaux acoustiques. Il est possible d’appuyer sur le
pulsant START/STOP pour 2 secondes pour interrompre le processus et extraire le pain. Ouvrir le couvercle en
mettant des gants de four, prendre fermement la poignée du panier. Tourner le panier dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre et le mettre dehors délicatement vers le haut.

Eteindre la machine et débrancher le cable d’alimentation.

Utiliser une spatule en plastique, pour détacher délicatement les cotés du pain du panier.

& Attention : le panier et le pain sont trés chauds, manipuler avec attention en mettant des gants de four.

Tourner le panier sur une superficie propre et agiter délicatement jusqu’'a ce que le pain ne se détache pas
du panier. Laisser refroidir le pain pour environ 20 minutes avant de le prendre. En outre enlever la lame pour
mélanger qui sera restée a l'intérieur du pain, en trouant le fond du pain avec I'outil en dotation et avec le méme
enlever, accrocher et enlever la lame.

Autres conseils

Les résultats obtenus peuvent varier en fonction du type de farine et de la levure utilisée.

Nous vous recommandons de bien s’informer sur les types de farine avant de les utiliser.

La machine peut fonctionner aussi avec des préparations trouvables en commerce.

Le sucre est un ingrédient optionnel mais il aide a rendre le mélange plus doux et a améliorer le levage.
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Pour activer la levure nous vous conseillons de la dissoudre dans une demi-tasse d’eau ti€de en ajoutant un
peu de sucre.

Le sel peut réduire le degré de levage du pain, nous vous recommandons de ne pas en utiliser trop. Le pain sans
sel aura des dimensions plus importantes.

Les ceufs peuvent augmenter la dimension du pain et le rendre plus nourrissant. Si I'on désire ajouter un ceuf
dans le mélange, nous vous recommandons de les mélanger soigneusement avant de les ajouter.

En fonction du go0t on pourra ajouter de I'huile, du beurre et d’autres graisses, ceux-ci rendront le pain plus
souple. Nous vous recommandons de dissoudre le beurre et de le couper en petits morceaux avant de I'ajouter.
Si la température de I'eau utilisée sera comprise entre 20° c et 25° ¢ les résultats seront meilleurs, en alternative
a l'eau on pourra utiliser le lait.

Nous vous conseillons de respecter soigneusement les quantités indiquées dans les recettes, pour éviter de
compromettre le résultat final.

Beaucoup de recettes peuvent étre consultées sur des sites internet ou des livres de cuisine spécifiques pour
les machines a pain.

Nettoyage et entretien

Débrancher la machine de la prise de courant et la laisser refroidir avant le nettoyage.

Panier : Nettoyer le panier avec un chiffon humide. Ne pas utiliser des agents abrasifs ou des outils coupants afin
d’éviter d'endommager le revétement anti-adhérent. Le panier doit étre complétement sec avant d’étre utilisé
de nouveau.

Lame pour mélanger : La lame pour mélanger peut étre facilement enlevée pour le nettoyage. Nettoyer soigneu-
sement la lame avec un chiffon humide. Si la lame pour mélanger devait résulter difficile a nettoyer laisser-la
tremper dans de I'eau tiéde pour environ 30 minutes et ensuite procéder au nettoyage.

Couvercle et fenétre : nettoyer le couvercle a l'intérieur et a I'extérieur avec un chiffon Iégérement humide.
Corps du moteur : nettoyer délicatement la superficie externe de la machine avec un chiffon humide. Ne pas
utiliser des détergents abrasifs. Ne jamais plonger le corps du moteur et le cable d’alimentation dans de 'eau
ou d’'autres liquides.

Avant de ranger la machine ou avant une nouvelle utilisation s’assurer qu’elle soit complétement refroidie, qu’el-
le soit propre et séche.

Données techniques
Puissance : 550 Watt
Alimentation : 220V ~ 50Hz

Dans un optique d’amélioration continue Beper se réserve la faculté d’apporter des modifications et
d’améliorer le produit en objet sans préavis prévu.

Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
EEE Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de pieces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous aupres des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.
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CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéele de I’'appareil acheté

Si l'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou aupres de notre siége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE

S’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :

a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’usage professionnel.
Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en théme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service aprés-vente est effectué par votre revendeur ou par l'importateur/distributeur des produits beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée beper le plus proche de
chez vous.
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Allgemeine warnhinweise

Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, eini-
ge grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewissern
Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat intakt
ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie
sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungselemente (Pla-
stiktaten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von Kindern blei-
ben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.

Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen Ubereinstimmt und dass
das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.

Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu trennen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Hersteller
oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um ein Risiko zu
vermeiden.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als unsa-
chgemall und damit gefahrlich anzusehen und flihrt zum Erléschen
der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch un-
sachgemalien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch entstehen.
Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird empfohlen, das
Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne,
etc.) ausgesetzt.

Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
verwendet werden; von Personen, denen die Erfahrung und Kennt-
nisse Uber das Gerat fehlen, es sei denn, sie werden von einer fur
ihre Sicherheit verantwortlichen Person sorgfaltig GUberwacht oder gut
in die Bedienung des Gerats eingewiesen.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn Sie sich entscheiden, dieses Gerat als Abfall zu entsorgen,
wird empfohlen, es auller Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Die-
ses gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Be-
wahren sie das gerat ausserhalb der reichweite von
kindern auf.

Einige warnungen
Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch bestimmt.
Beruhren Sie die heilden Oberflachen nicht.
Um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das
Kabel, den Stecker oder die Kocheinheit nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.
Wahrend der Benutzung und wenn das Gerat in Anwesenheit von
Kindern benutzt wird, ist eine genaue Uberwachung erforderlich.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Produkt
nicht benutzt wird und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie es reinigen.
Nicht im Freien verwenden.
Lassen Sie das Netzkabel nicht baumeln oder heile Oberflachen
berUhren.
Nicht auf oder in der Nahe von Warme- und / oder Gasquellen lagern.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz nach dem Gebrauch.
Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere als die vorgesehenen
Zwecke.
Verwenden Sie das Produkt nicht mit einem externen Timer oder mit
einem separaten Fernbedienungssystem.
Verwenden Sie das Produkt auf einer ebenen und stabilen Ober-
flache.
Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Zutaten.
Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Korb.
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BerlUhren Sie keine beweglichen Teile, wahrend das Gerat in Betrieb
ist.

Entfernen Sie das Brot, wenn es gar ist, nur mit einem Kunststof-
fspachtel; schlagen Sie nicht gegen den Korb und versuchen Sie
nicht, das Brot mit Metallwerkzeugen herauszuheben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie oder Papier in den Korb.

Decken Sie das Brotbackgerat wahrend des Betriebs nicht ab.

Produktbeschreibung Fig. A
1. Deckel

2. Griffe

3. Sichtfenster
4. Brotbehalter
5. Bedienfeld
6. Motorgehause
7. Knethaken

8. Haken

9. Messbecher
10. Messloffel

Produktverwendung

Wenn die Steckdose angeschlossen ist, ertont ein leises Gerausch und auf dem Display wird in der Mitte die
Zahl “3:00” angezeigt, wahrend unten rechts die Zahl “1” das standardmaRig eingestellte Menu anzeigt.

Die Pfeile zeigen die Standardeinstellungen “Medium” und “900g” an.

Start /Stopp-Taste

Mit dieser Taste kdnnen Sie das ausgewahlte Programm starten und / oder anhalten.

Wenn das Programm gestartet wird, sind alle anderen Tasten nicht aktiv.

Um das ausgewahlte Programm anzuhalten, halten Sie die Start / Stop-Taste einige Sekunden lang gedriickt,
bis Sie einen leichten BEEP héren.

Pause-Funktion

Sobald die Maschine gestartet ist, kann sie jederzeit durch Driicken der START/STOP-Taste gestoppt werden,
aber die Einstellungen bleiben aktiv. Driicken Sie die START / STOP-Taste erneut, um den Betrieb fortzusetzen.
Der Betrieb wird nach etwa 10 Minuten automatisch erneut starten.

Menii-Taste

Mit dieser Taste konnen Sie das gewiinschte Programm auswahlen. Jedes Mal, wenn Sie sie driicken, werden
Sie ein leises BEEP horen, driicken Sie die Taste, bis das gewlinschte Programm auf dem Display erscheint. Die
auswahlbaren Programme sind wie folgt:

Basic: zum Kneten, Warmhalten und Brot backen. Sie kdnnen auch Zutaten hinzufligen, um den Geschmack
zu verbessern.

French: zum Kneten, Garen und Brot backen mit langeren Gehzeiten. Das mit diesem Programm bearbeitete
Brot hat eine knusprigere Kruste und ein weicheres Inneres.

Whole wheat: Zum Kneten, Garen und Backen von Brot mit Vollkornmehl. Bei diesem Programm wird empfohlen,
die Funktion fir den verzdgerten Start nicht zu verwenden, da die Ergebnisse nicht optimal sind.

Quick: Zum Kneten, Garen und Brotbacken in kirzerer Zeit. Das mit diesem Programm bearbeitete Brot wird
kleiner sein und eine festere Konsistenz haben. Fir ein schnelles und perfektes Brot empfehlen wir, alle flussi-
gen Zutaten auf den Boden des Brotbehalters und die trockenen Zutaten darauf zu legen. Wahrend des anfan-
glichen Mischens koénnen sich die trockenen Zutaten in den Ecken des Korbs sammeln, so dass es notwendig
sein kann, die Maschine beim Mischen zu helfen, um die Bildung von Mehlklumpen zu vermeiden, wobei einen
Plastikspatel verwendet wird.

Sweet: Zum Kneten, Garen und sulRes Brot backen. Sie kénnen auch Zutaten hinzufligen, um den Geschmack
zu verbessern.

Gluten free: Zum Kneten, Garen und Backen von Brot mit glutenfreien Zutaten. Sie kdnnen auch Zutaten hin-
zufligen, um den Geschmack zu verbessern. 24
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Ultra fast: Zum Kneten, Garen und Brotbacken in kirzester Zeit. Das Brot, das mit diesem Programm bear-
beitet wird, ist kleiner und hat eine grébere Konsistenz als das Brot, das mit dem Programm “Quick” hergestellt
wurde. Bei dieser Funktion ist die Wassertemperatur sehr wichtig, die im Bereich von 48-5001 liegen sollte; ist es
empfehlenswert, ein Kiichenthermometer zu verwenden, um die Temperatur zu messen.

Dough: nur zum Kneten ohne zu backen. Nach der Verarbeitung den Teig entfernen und im Ofen backen oder
dampfen. Nutzlich zum Kneten von Pizzateig.

Jam: um Marmeladen und Kompotte zuzubereiten. Schneiden Sie die Friichte und / oder das Gemdise in Stiic-
ke, bevor Sie sie in den Korb legen.

Cake: Zum Kneten, Garen und Backen von Hefeteig.

Sandwich: Zum Kneten, Warmhalten und Backen von Brot mit leichter Kruste und Konsistenz.

Bake: nur zum Backen. Es wird verwendet fir Teige, die bereits verarbeitet und aufgegangen sind oder um die
Kochzeit am Ende der vorherigen Programme zu erhéhen.

Taste Color

Mit dieser Taste kdnnen Sie den Braunungsgrad der Kruste auswahlen “light = hell”, “medium = Mittel” “dark=
dunkel”.

Driicken Sie die Taste, bis die gewiinschte Auswahl auf dem Display erscheint.

Diese Funktion kann nicht fur “Dough” - und “Jam” -Programme verwendet werden.

“Loaf Size”-Taste

Mit dieser Taste kénnen Sie die Grofte des Brotlaibs auswahlen. Beachten Sie, dass die Dauer des Arbeitspro-
zesses je nach gewahlten Grofe variiert.

Diese Funktion kann nicht fiir die Programme “Dough”, “Jam”, “Quick”, “Cake” und “Bake” verwendet werden.

Funktion “Verzogerter Start”

Es ist méglich, die Maschine zu einer bestimmten Tageszeit starten zu lassen.

Programmieren Sie die Maschine mit den gewiinschten Kocheinstellungen, bevor Sie sie einschalten, verwen-
den Sie die Pfeile, um die Zeit zu erhéhen, bis auf dem Display die Zeit angezeigt wird, in der das Brot fertig
sein soll.

Beispiel: Wenn es jetzt 20.30 Uhr ist und Sie mdchten, dass das Brot am nachsten Morgen um 7 Uhr fertig ist,
bedeutet das, dass wir das Brot nach 10 Stunden und 30 Minuten bereit haben mdchten. Driicken Sie die Pfeil-
taste, bis 10:30 auf dem Display erscheint.

Die Pfeiltaste erhoht die Zeit um 10 Minuten bei jeder Berlihrung. Sie kann bis zu 13 Stunden erhéht werden.
An dieser Stelle driicken Sie die Taste “START / STOP”.

Auf dem Display werden Sie feststellen, dass das Gerat den Countdown startet.

Wenn das Brot am Ende des Prozesses nicht entnommen wird, aktiviert die Maschine automatisch 60 Minuten
lang die Funktion “Warmbhalten”.

Diese Funktion kann nicht fiir die Programme “Ultra Fast”, “Jam” und “Bake” verwendet werden.

Bei dieser Funktion wird empfohlen, der Mischung keine leicht verderblichen Lebensmittel wie Weintrauben,
Milch, Obst usw. hinzuzufiigen.

Funktion “Warmhalten”

Am Ende des Garvorgangs aktiviert das Gerat automatisch 60 Minuten lang die Funktion “Warmhalten”.

Wenn Sie das Brot entfernen mdchten, sobald der Backvorgang beendet ist, driicken Sie die “START / STOP”
-Taste, um das Gerat auszuschalten.

Datenspeicherung

Sollte die Zufuhr vom elektrischen Strom wahrend des Betriebs der Maschine unterbrochen werden, behalt die
Maschine die eingestellten Einstellungen fiir eine maximale Zeit von 10 Minuten bei.

Wenn die Stromunterbrechung langer als 10 Minuten dauert, muss die Maschine erneut eingestellt werden.

Umgebung
Um bessere Gar- und Backergebnisse zu erzielen, wird empfohlen, die Maschine in einem Raum mit einer Tem-
peratur zwischen 15°C und 34°C zu verwenden.

Anomale Meldungen auf dem Display
HHH: Wenn wahrend des Betriebs auf dem Display diese Meldung mit 5 Signaltdnen angezeigt wird, bedeutet
dies, dass eine zu hohe Temperatur im Gerat erreicht wurde. Stoppen Sie die Maschine, 6ffnen Sie den Deckel
und lassen Sie die Maschine 10-20 Minuten abkuhlen.
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EEOQ: Wenn zum Zeitpunkt des Einschaltens des Displays diese Meldung erscheint, bedeutet dies, dass der
Sensor im Inneren des Gerats defekt ist. Wenden Sie sich an das Servicecenter.

Erste Verwendung

Nachdem das gesamte Verpackungsmaterial entfernt und tberprift wurde, dass alle Komponenten vorhanden
und in gutem Zustand sind, fahren Sie mit der Reinigung fort, wie im Abschnitt “Reinigung und Wartung” ange-
geben.

Schalten Sie das Gerét leer ein, indem Sie das MenU “bake” 10 Minuten lang aktivieren, dann stoppen Sie das
Gerat, lassen Sie es abkiihlen und reinigen Sie es erneut.

Jetzt ist Ihr Gerat betriebsbereit.

Wie man Brot backt

Setzen Sie den Brotbehélter in die Maschine und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er in der richtigen Posi-
tion ist. Setzen Sie das Mischblatt auf die Motorwelle. Vor dem Einsetzen des Knethakens ist es ratsam, ihn mit
Butter einzufetten, um zu verhindern, dass die Mischung unter den Knethaken gelangt und / oder um eventuelle
Ricksténde leichter zu entfernen.

Geben Sie die Zutaten in der im Rezept angegebenen Reihenfolge in den Brotbehélter.

In der Regel muss das Wasser oder die flissige Substanz davor hinzugefligt werden, danach Zucker, Salz und
Mehl, und Hefe immer als letzte Zutat, hinzufiigen.

VAN Achtung: Die maximale Mehlmenge betragt 590g.

Machen Sie mit dem Finger eine kleine Vertiefung auf einer Seite des Mehls und fliigen Sie die Hefe hinzu. Stel-
len Sie sicher, dass die Hefe nicht mit dem Salz in Beriihrung kommt.

SchlieRen Sie den Deckel vorsichtig und stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose.

Driicken Sie die Menu-Taste, bis das gewlinschte Programm ausgewahlt ist.

Driicken Sie die Taste “COLOR”, um die gewlinschte Krustenfarbe auszuwahlen.

Driicken Sie die “LOAF” -Taste, um die gewinschte GrofRRe (600g oder 900g) auszuwahlen.

Wenn Sie die verzogerte Startzeit wiinschen, stellen Sie sie ein indem Sie auf + oder - driicken. Dieser Schritt
kann Ubersprungen werden, wenn das Gerat sofort gestartet werden soll.

Driicken Sie die START / STOP-Taste, um den Bearbeitungsprozess zu starten.

Wenn Sie die Programme: Basic, French, Whole wheat, Quick, Sweet, Ultra Fast, Cake, Sandwich einstel-
len, hoéren Sie wahrend des Betriebs 10 akustische Gerausche, damit Sie weitere Zutaten hinzufiigen, wenn
das gewahlte Rezept dies vorsieht, andernfalls lassen Sie die Maschine laufen. Wenn Sie Zutaten hinzufligen
mdochten, 6ffnen Sie den Deckel und geben Sie sie hinein.

Wahrend des Backens kann etwas Dampf durch die Schlitze am Deckel austreten.

Sobald die Bearbeitung abgeschlossen ist, ertdnen 10 Piep-Tone. Sie kdnnen die START / STOP - Taste ca. 2
Sekunden lang gedriickt halten, um den Prozess zu stoppen und das Brot herauszunehmen. Offnen Sie den
Deckel und, mit Ofenhandschuhe, greifen Sie fest an den Brotbehaltergriff. Drehen Sie den Brotbehalter gegen
den Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn vorsichtig nach oben.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie das Netzkabel heraus.

Verwenden Sie einen Kunststoffspatel, um die Seiten des Brotes vorsichtig aus dem Korb zu I6sen.

VAN Achtung: Der Korb und das Brot sind sehr hei. Behandeln Sie sie vorsichtig mit Ofenhandschuhen.

Stellen Sie den Brotbehalter auf den Kopf auf eine saubere Oberflache und schiitteln Sie ihn vorsichtig, bis
sich das Brot vom Brotbehalter 16st. Lassen Sie das Brot ca. 20 Minutenlang vor dem Schneiden abkihlen.
Entfernen Sie auch den Knethaken, der im Brot Inneren geblieben ist, indem Sie den Boden des Brotes mit dem
mitgelieferten Haken durchstechen, den Knethaken einhaken und entfernen.

Einige Ratschlage
Die erzielten Ergebnisse kdnnen je nach benutztem Mehl und Hefe unterschiedlich sein. Wir empfehlen ihnen,
vor der Verwendung sich Uber die mehlarten zu informieren.
Die Maschine kann auch mit auf dem Markt verfligbaren fertigen Backmischungen arbeiten.
Zucker ist eine optionale Zutat, hilft aber, den Teig Stusser zu machen und den Garvorgang zu verbessern.
Um die Hefe zu aktivieren, empfehlen wir, sie in einer halbvollen Tasse mit warmem Wasser zu I6sen, und eine
kleine Menge Zucker hinzuzufligen.
Salz kann den Garvorgang des Brotes verringern, es wird empfohlen, nicht zu viel davon zu verwenden. Ohne
salz wird das Brot grosser.
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Eier kdnnen die Grosse des Brotes erhdhen und es nahrhafter machen. Wenn Sie dem Teig Eier hinzufligen
mdchten, wird empfohlen, diese vor dem Hinzufligen griindlich zu mischen.

Je nach Vorlieben kdnnen sie 6l, Butter und andere fette hinzufligen, die das Brot weicher machen werden. Es
wird empfohlen, die Butter zu schmelzen oder sie in kleine Stiicke zu schneiden, bevor sie sie hinzufugen.
Wenn die verwendete Wassertemperatur zwischen 20°c und 25°c ist, werden die Ergebnisse besser. Alternativ
zu Wasser kdénnen sie milch verwenden.

Es wird empfohlen, die in den Rezepten angegebenen Mengen einzuhalten, um eine Geféahrdung der Ergebnis-
se zu vermeiden.

Weitere Rezepte konnen auf Internetseiten oder entsprechenden Bichern fiir Brotbackmaschinen gefunden
werden.

Reinigung und Wartung

Trennen Sie das Gerat von der Steckdose und lassen Sie es vor der Reinigung abkuiihlen.

Brotbehalter: Reinigen Sie den Brotbehalter mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder
scharfe Werkzeuge, um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen. Der Brotbehalter muss vollstandig tro-
cken sein, bevor er erneut verwendet wird.

Knethaken: der Knethaken kann zur Reinigung leicht entfernt werden. Reinigen Sie den Knethaken griindlich
mit einem feuchten Tuch. Wenn der Knethaken schwer zu reinigen sein sollte, lassen Sie ihn etwa 30 Minuten
in lauwarmem Wasser einweichen und fahren Sie dann mit der Reinigung fort.

Deckel und Sichtfenster: Reinigen Sie die Innen- und AufRenabdeckung mit einem leicht feuchten Tuch.
Motorgehause: Reinigen Sie die AuRenflache der Maschine vorsichtig mit einem feuchten Tuch. Verwenden
Sie keine Scheuermittel. Tauchen Sie das Motorgehduse und das Netzkabel niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Bevor Sie die Maschine lagern oder bevor Sie sie wieder benutzen, stellen Sie sicher, dass sie vollstandig
abgekuhlt, sauber und trocken ist.

Technische Daten
Leistung: 550 Watt
Stromversorgung: 220V ~ 50Hz

Mit einem kontinuierlichen Verbesserungsanliegen behilt sich Beper das Recht vor, Anderungen und
Verbesserungen des Produktes, ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
den, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
B yrch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr tiber Restmiill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlielende Riickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.
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GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstltzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleify unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl ubernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.
E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los niflos al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
sOlamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse sélo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacién eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la

persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no ninos no jueguen con el apa-
rato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se
recomienda convertirlo en inoperante previamente
cortando el cable de alimentacion.

Se recomienda ademas convertir en indcuas las par-
tes del aparato susceptibles de constituir un proble-
ma, especialmente para los nifios que podrian utili-
zar el aparato para jugar.

Advertencias de uso

Este aparato es s6lo para uso doméstico.

No toque las superficies calientes.

Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el cable, el
enchufe o la unidad de coccién en agua u otros liquidos.

Es necesaria una grande vigilancia durante el uso y mientras em-
plea el aparato en presencia de nifos.

Desconecte el aparato de la corriente cuando no esta en uso y antes
de la limpieza. Lo deje enfriar antes de limpiarlo.

No lo emplee al aire libre.

No deje el cable de alimentacion colgando o que toque superficies
calientes.

No coloque el aparato encima o cerca de fuentes de calor y/o gas.
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Desconecte el aparato después del uso.

No emplee el aparato para usos diferentes de los contemplados.

No emplee el aparato con un temporizador externo o con un sistema
de control remoto separado.

Emplee el aparato sobre una superficie llana y estable.

No ponga en marcha el aparato sin ingredientes.

No ponga en marcha el aparato sin cesta.

No toque las piezas en movimiento mentrias el aparato funciona.

A coccion terminada para sacar el pan emplee solamente una espatu-
la de plastico, no golpee la cesta y no intente de hacer palanca con
utensilios de metal.

No introduzca en la cesta peliculas de aluminio o de papel.

No cubra la maquina del pan mientras funciona.

Descripcién del aparato Fig. A
1. Tapa

2. Mangos

3. Ventana

4. Cesta

5. Panel de control

6. Cuerpo motor

7. Cuchilla de amasar
8. Gancho

9. Vaso graduado

10. Dosificador

Empleo del aparato

Cuando conecte el aparato a la toma eléctrica, se oye un ligero sonido y en la pantalla aparece el nimero “3:00”
en el centro mientras que abajo a la derecha el numero” 1” que indica el menu seleccionado por defecto.

Las flechas indican las selecciones por defecto “Medio” y “ 900g .

Botén Start/Stop

Con este boton puede poner en marcha y/o interrumpir el programa seleccionado.

Cuando el programa empieza todos los otros botones no funcionan.

Para interrumpir el programa seleccionado, pulse el botén Start/Stop por algunos segundos hasta que no oiga
un ligero BEEP.

Funcion pause

Una vez puesta en marcha la maquina puede pararla en cualquier momento pulsando el botén START/STOP,
pero las selecciones permanen activas. Pulse otra vez el boton START/STOP para retomar el funcionamiento.
Este recomenza automaticamente después unos 10 minutos.

Boton menu

Con este botdn puede seleccionar el programa deseado. Cada vez que pulsa oye un ligero BEEP, pulse el boton
hasta que en la pantalla no se visualice el programa querido. Los programas seleccionables son los siguientes:
Basic: para amasar, fermentar y cocer el pan. Puede también afadir ingredientes para exaltar el sabor.
French: para amasar, fermentar y cocer el pan con tiempos de fermentacién mas largos. El pan trabajado con
este programa tiene una corteza mas crocante y un interno mas maérbido.

Whole wheat: para amasar, fermentar y cocer el pan empleando harina integral. Con este programa se reco-
mienda de no emplear la funcién de inicio retrasado porque los resultados no seran buenos.

Quick: para amasar, fermentar y cocer el pan con tiempos mas cortos. El pan trabajado con este programa tiene
un tamafo mas pequefio y una mayor consistencia.
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Para un pan veloz y perfecto, se recomienda de poner todos los ingredientes liquidos en la parte inferior de la
cesta, y los ingredientes secos en la parte superior. Durante la mezcla inicial los ingredientes secos pueden
acumularse en las esquinas de la cesta por eso puede ser necesario ayudar la maquina a mezclar para evitar
la formacién de grumos de harina, con el empleo de una espatula de plastico.

Sweet: para amasar, fermentar y cocer el pan dulce. Puede también afiadir ingredientes para exaltar el sabor.
Gluten free: para amasar, fermentar y cocer el pan empleando ingredientes sin gluten. Puede también afadir
ingredientes para exaltar el sabor.

Ultra fast: para amasar, fermentar y cocer el pan con tiempos mas cortos. El pan trabajado con este programa
tiene un tamafio mas pequefio y una consistencia mas gruesa en comparacion con el pan trabajado con el pro-
grama “Quick”. Con esta funcién es muy importante la temperatura del agua que tiene que ser en el intervalo de
48-50°C, se recomienda el empleo de un termémetro de cocina para medir la temperatura.

Dough: sélo para amasar sin cocer. Una vez trabajado el empaste lo saque y proceda con la coccién al horno
o al vapor. Util para amasar la pizza.

Jam: para hacer mermeladas y compotas. Corte la fruta y/o la verdura en trozos antes de introducirlas en la
cesta.

Cake: para amasar, fermentar y cocer empastes con levadura.

Sandwich: para amasar, fermentar y cocer pan con corteza y consistencia ligeras.

Bake: sélo para cocer Empleado para empastes ya trabajados y fermentados o para aumentar el tiempo de
coccion al término de los programas anteriores.

Boton color

Con este botén puede seleccionar el dorado de la corteza “light= clara”, “medium= media” “ dark= oscura”.
Pulse el boton hasta que en la pantalla no esta visualizada la seleccion deseada.

No puede emplear esta funcién por los programas “Dough” y “Jam”.

Boton “ loaf size”

Con este boton puede seleccionar el tamafio del pan. Cuidado porque el tiempo del procedimiento de produc-
cién varia segun el tamano seleccionado.

No puede emplear esta funcion para los programas “Dough”, “Jam” , “Quick”,”Cake” e “Bake”.

Funcioén “inicio retrasado”

Puede poner en marcha la maquina en un momento especifico del dia.

Programe la maquina con las modalidades de coccién queridas; antes de encenderla pulse las flechas para
seleccionar en la pantalla la hora por la cual quiere el pan hecho.

Ejemplo: si en este momento son las 20.30 y quiere el pan hecho por las 7 de la mafiana siguiente, esto signifi-
ca que deben pasar 10 horas y 30 minutos, por eso pulse las flechas hasta que en la pantalla se visualice 10:30.
Las flechas aumentan 10 minutos cada vez que las pulsa. Puede aumentar hasta 13 horas.

A este punto pulse el boton “START/STOP”.

En la pantalla empieza la cuenta al revés.

Si no saca el pan terminado el procedimiento, la maquina en automatico activa la funcién “ mantener caliente”
por 60 minutos.

No puede emplear esta funcién por los programas “Ultra fast”, “Jam” e “Bake”.

Con esta funcién se recomienda de no afiadir al empaste alimentos facilmente deteriorables como por ejemplo
uva, leche, fruta, etc....

Funcion “mantener caliente”
Al término de la cocciéon la maquina en automatico activa la funcion “ mantener caliente” por 60 minutos.
Si quiere sacar el pan tan pronto como termina la coccion pulse el botén “START/STOP” para apagar la maquina.

Memoria

Si falta la corriente eléctrica durante el funcionamiento de la maquina, esta mantiene los programas selecciona-
dos por un tiempo maximo de 10 minutos.

Si la corriente falta por mas de 10 minutos, hay que programar otra vez el aparato.

Ambiente

Para conseguir mejores resultados de fermentacion y de coccion se recomienda de emplear el aparato en una
habitacién con la temperatura entre 15°C y 34°C.
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Mensajes anomalos en la pantalla

HHH: si durante el funcionamiento en la pantalla aparece este mensaje, acompafado por 5 sefales acusticas,
significa que en el aparato se ha alcanzado una temperatura muy elevada. Pare la maquina, abra la tapa y deje
enfriar el aparato por 10-20 minutos.

EEO: si cuando enciende aparece en la pantalla este mensaje significa que el sensor dentro el aparato esta en
averia. Se ponga en contacto con el centro de servicios.

Primer empleo

Después que ha quitado todo el material del embalaje y verificado que haya todas las piezas en buenas condi-
ciones proceda con la limpieza como ilustrado en el parrafo “limpieza y mantenimiento”.

Encienda el aparato de vacio activando el menu” bake” por 10 minutos, luego pare el aparato, deje enfriar y lo
limpie otra vez.

A este punto su aparato esta listo para el uso.

Preparacion del pan

Introduzca la cesta en el aparato y la gire en sentido horario hasta que no esté en la posicion correcta. Conecte
la cuchilla de amasar al eje motor. Antes de introducir la cuchilla se recomienda de untarla con de la mantequilla
para evitar que el empaste se pegue bajo la cuchilla y/o para que sea mas facil eliminar cualquier residuo.
Ponga los ingredientes en la cesta siguiendo el orden indicado en la receta.

En general tiene que introducir antes el agua o la sustancia liquida luego afiada azucar, sal y harina, la levadura
siempre como ultimo ingrediente.

/\ Cuidado: la cantidad maxima de harina es de 590g.

Con el dedo haga un pequefio entrante en un lado de la harina y afiada la levadura. Verifique que la levadura
no entre en contacto con la sal.

Cierre la tapa delicadamente y conecte el cable de alimentacién a la toma de corriente.

Pulse el botdon Menu hasta seleccionar el programa querido.

Pulse el botén “COLOR” para seleccionar el color deseado de la corteza.

Pulse el boton “LOAF” para seleccionar el tamafio deseado (600g o 900g).

Programe si quiere el tiempo de inicio retrasado pulsando + o -. Puede saltar este paso si quiere que el aparato
empiece enseguida a trabajar.

Pulse el botén START / STOP para empezar el procedimiento de produccién

Si se seleccionan los programas: Basic, French, Whole wheat, Quick, Sweet, Ultra fast, Cake, Sandwich duran-
te el funcionamiento se pueden oir 10 sefiales acusticas. Esto es para pedir de afiadir ingredientes si la receta
elejida lo preve, sino deje trabajar el aparato. Si quiere afadir ingredientes abra la tapa y los introduzca.
Durante la coccién es posible que salga un poco de vapor por las fisuras colocadas sobre la tapa.

Una vez terminado el procedimiento de produccién, se oyen 10 sefiales acusticas. Puede pulsar el botdn
START/STOP por unos 2 segundos para interrumpir el procedimiento y sacar el pan. Abra la tapa y poniéndose
de guantes de horno, agarre firmemente el mango de la cesta. Gire la cesta en sentido inverso a las agujas del
reloj y la estire delicadamente hacia el alto.

Apague el aparato y desconecte el cable de alimentacion.

Emplee una espatula de plastico, para separar delicadamente los lados del pan de la cesta.

/N Cuidado: la cesta y el pan estan muy calientes, maneje con cuidado empleando guantes de horno.

Vuelque la cesta sobre una superficie limpia y agite delicadamente hasta que el pan no se separe de la cesta.
Deje enfriar el pan por unos 20 minutos antes de cortarlo. Ademas saque la cuchilla de amasar que se encuentra
dentro el pan, agujereando el fondo del pan con el gancho equipado y con el mismo quite la cuchilla.

Algunos consejos

Los resultados conseguidos pueden variar segun el tipo de harina y de levadura empleados. Se recomienda de
informarse bien sobre los diferentes tipos de harinas antes de emplearlas.

La maquiina funciona también con preparados repertables en comercio.

El azucar es un ingrediente opcional pero ayuda a hacer la masa mas dulce y a mejorar la fermentacion.

Para activar la levadura se recomienda de disolverla en media taza de agua tibia afiadiendo un poco de azucar.
La sal puede reducir el grado de fermentacion del pan, por eso se recomienda de no emplearne mucho.
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El pan sin sal tiene un mayor tamafio.

Los huevos pueden aumentar el tamafio del pan y hacerlo mas nutriente. Si desea afiadir huevos al empaste se
recomienda de mezclar cuidadosamente antes de afiadirlas.

A placer puede afadir aceite, mantequilla u otras grasas, estas hacen el pan mas mérbido. Se recomienda de
disolver la mantequilla o de cortarla en trozos pequefios antes de afiadirla.

Si la temperatura del agua empleada es entre 20°c y 25°c los resultados son mejores. Como alternativa al agua
puede usar la leche.

Se recomienda de respetar escrupulosamente las cantidades indicadas en las recetas, para evitar de compro-
meter el resultado final.

Puede consultar mas recetas en las paginas web o en los libros de cocina especificos para maquinas del pan.

Limpieza y mantenimiento

Desconecte la maquina de la toma de corriente y la deje enfriar antes de la limpieza.

Cesta: limpie la cesta con un pafio himedo. No emplee agentes abrasivos o utensilios afilados para evitar de
dafar el revestimiento antiadherente. La cesta tiene que ser completamente seca antes de un nuevo empleo.
Cuchilla de amasar: la puede quitar facilmente para la limpieza. La limpie atentamente con un pafio humedo. Si
la cuchilla es dificil de limpiar la deje en remojo con agua tibia por unos 30 minutos luego proceda a la limpieza.
Tapa y ventana: limpie la tapa dentro y afuera con un pafio apenas humedo.

Cuerpo motor: limpie delicadamente la superficie externa de la maquina con un pafio himedo. No emplee
detergentes abrasivos. No sumerja nunca el cuerpo motor y el cable de alimentacion en agua u otros liquidos.
Antes de guardar la maquina o antes de un nuevo empleo verifique que el aparato sea completamente frio,
limpio y seco.

Datos técnicos
Potencia: 550Watt
Alimentacién: 220V ~ 50Hz

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva el derecho de afnadir cambios y mejoras al
producto sin previo aviso.

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo
en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora
de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el propésito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y donde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.
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CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida soélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacion del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacién durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacién eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacién del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas 0 animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacién, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de beper.
Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
[Mpiv xpnoldoTToINoETE TNV OuoKeurl OIOBACTE TTPOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNyiec XPNOoewS Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AloBAOTE TTPOCEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou 0TI Ba oag
OWOOUV XPNOIPES TTANPOPOPIES YIa TNV QOPAAEIO OXETIKA PE TNV
EyKaTAOTOON, TN XPON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbrocouv va
QATTOQUYETE ATUXIEG Kal TTIBavVA aTuxfpaTa.
AQaipéoTe TN ouokeuaoia kal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
AaoikTn pe 1Id1aitepn TTpocox oTo KaAwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUQOiag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpoofBdoipya ota TTaIdId, TTPOKEINEVOU va TTPOoQUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTtroppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONUEIO GUAAOYNG I KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMPATWY TOU TUANATOG
KaBapi1dTnTag Tou AfjUou oag.
Eav 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag €£xel uttooTeEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI a1Td TOV KATAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUPEVA ATOMA TTPOG ATTOPUYH KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU avaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ouokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n 1don dgv gival CWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTnv TTPia aTTeuBuvBEiTe O€ EIBIKEUPEVO ATOMO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PE TO KATAAANAO Kal va
dla0@aAioel OTI TO THAMA KAAWdiwV TNG TTPIlag cival KATGAANAO yia
TNV ATTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG CUOKEUNG OAG.
levikd, n xprion Tpoocappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwy kai / A
ETTEKTAOEWYV Ogv ouvioTATal. AV €ival ammapaitnTo, XPNOILOTTOIEIOTE
MOVO QTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOAPMOYEQ Kal ETTEKTAON OUPQWVA
ME TOUG KAvOVeEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta Opla
I0XU0G Ta OTToIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHUOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAl N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAATTAO
TTPOCapHoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XpPNOIYOTIOIEITE TNV CUOKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PETA ATTO YIO UN OWOTA AEIToupyia.
2€ QUTHA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTTACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE €va EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIATI atraltouvTal yvAola avTaAAOKTIKA. H un
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQEAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTI} N OUOKEUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI YIA TNV XPON yia TV oTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

KaBe GAAn xpAon mrpEtmel va Bewpeital wg akatdAANAn Kal Kartd
OUVETTEIA ETTIKIVOUVI.

O kaTtaokeuaoTAG Oev UTTOPEi va BewpnBei UTTEULBUVOG YIa TUXOV
¢NUIEG TToU o@eilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaopévn r aTTEPIOKETTTN
xpnon. H ocuokeun autr rpoopifetal MONO IMNA OIKIAKH XPHZH.
Ma Tnv TTpooTacia amd NAeKTpotTAngia, pn PuBilete 1o KAAWDIO, TO
Buopa ) o1roIodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, aépla Kal GAOYEG.

Mnv a@AveTe Ta TTAIdIA, TO ATOUA PE AvVOTTNPIA 1 avOPWITTOUG XWPIg
EUTTEIPIA ] TEXVIKI IKAVOTATA VA XPNOIYOTIOIOUV TN OUOCKEUN, €AV
Oev €xouv owoTn emiBAewn. H otevry mmifAewn eival ammapaitnTn
OTav OTTOIadATIOTE CUCOKEUN XpNnOoldoTTolEiTal atrd i Kovid o€ TTaidid.
BeBaiwbeite O11 Ta TTaudia dev TaioUV E TNV OUOKEUN.

Mn KpaTdTe TN CUOKEUN PE BPeyMEVa XEpla 1 TTOdIA. Mn KpaTATE TN
OUOKEUN ME YUNVA TTODIQ.

[MoTé pnv XpNOIYOTIOIEITE AAAQ €CAPTAMATA EKTOG OTTO EKEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudaTwy TToU €V CUVIOTWVTAI
QTTO TOV KATOOKEUAOTH) TNG OUOKEUNG UTTOPEI VO TTPOKAAECOUV KivOUVO
1 TPAUNATIONO.

Mnv XpPnOIUOTIOIEITE TNV OUCKEUR OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG ) TNG
mIoivag.

MoTté punv Tpafare To kKaAwdio TpoPodoariag yia va
ATTOOUVOECETE TNV OUOKEUN).

BeBaiwOeite 0TI TO KOAWDIO dev KPEPETAI ATTO TNV
dKkpn Tou TPATTEdIOU | ATTO TOV TTAYKO TNG Koudivag
Kol OV EPXETAI OE ETTAQPN HE OEPUEG ETTIPAVEIEG.
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MpouAdageig

AUTA N ouokeur TTPOOPICETAI JOVO YIA OIKIOKK XPHon.

Mnv ayyiCeTe TIG KAUTEG ETTIPAVEIEG.

MNa TrpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, un Pubifete To KAAWDIO, TO PIC N
TO TTEPIBANPA 0€ vePO 1] AAAa uypd.

Atraiteital €miBAewn Katd Tn Xprion Kai 6tav n CUoKeUr AsIToupyei
TTapouadia TTaIdIwv.

ATTOOUVOEETE ATTO TNV TTPICa OTAV OEV TOV XPNOIUOTIOIEITE KAI TTPIV TOV
KaBapIlouo. AQrioTe TN CUOKEUN va KPUWOEI TTPIV TOV KaBapIouo.
Mnv Tov XPNOIKOTIOIEITE O€ ECWTEPIKOUG XWPOUC.

Mnv a@AVveTe TO KAAWDIO VA KPEWETAI OTTO TOV TTAYKO I TO TPATTEC).
Mnv Tov TOTTOBETEITE TTAVW 1 KOVTA O KAUTEC ETMIQPAVEIOG 1] TTNYEG
BepudTNTAC.

ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIla OTAV OEV TN XPNOIUOTIOIEITE.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN YIa AGAAOV OKOTTO TTEPAV AUTOU TTOU
TTPOOpPICETAI.

H ouokeur) dev TTpoopileTal yia XpAon ME €CWTEPIKO XPOVOUETPO N
EEXWPIOTO TNAEXEIPIOTHPIO.

[M&vTOoTE XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ ETTITTEDN KAI OTABEPN ETTIPAVEIQ!.
Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TTEPIEXOMEVO.

Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TO TAWAKI TOU WYWHIOoU.

Mnv ayyileTe OTTOI0OATTOTE ATTO TA KIVOUMEVA I TTEPIOTPEPOPEVA PEPN
TNG OUOKEUNG OTAV €ival 0€ AEITOUpYia.

2T0 TEAOG TOU YNOiPaTOg XPNOIKMOTIOINOTE HOVO TTAQOTIKY) OTTATOUAQ
yia va ByAAeTe TO Ywui atmd Tawdki. MoTé pun XTUTTATE TO TAWAKI 1)
XPNOIUOTTIOIEITE HETOAAIKG epyaAEia.

Aev emiTpETTeTal N xpnon aAoupivoxaptou 1 AadokoAAag péoa oTo
TAWAKI.

MoT€ uNv KAAUTITETE TOV APTOTTAPACKEUAOTA EVW Eival O€ AsIToupyia.

Meprypaen mwpoiovrog Fig.A
1. Katrdki

2. \aBég

3. Mapdbupo

4. Towdkl ynoiyatog

5. Mvdakag eAéyxou

6. MepiBAnua

7. E¢aptnua QupwpaTtog

8. Mavtlog

9. AocopeTpik6 doxeio
10.KouTdAI - BooopETPNTAG
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XpAon Tng CUOKEUNG

MO&AIG 0 apToTTapacKeUaoTrg cuvdeBei oTnv Trpifa Ba akoUoeTe £va PTTITT Kal Ba eppavioTei n évdeign «3:00» otn
péan NG 086vNG Kal TauTdxpova oTnv KATw degId ywvia o aplBudg «1» - auTég €ival o TTPOETTIAEYPEVES PUBIOEIG.
Ta BeAdki Ba oag deigouv TG TTpoeTTIAEYpEVEG pubpioelg «Medium» kar «900g».

KoupTri Start/Stop

To KoupTri XPNOIYOTTOIEITAI YIO TNV EVEPYOTTOINOT KAl TNV ATTEVEPYOTTOINGN TOU ETTIAEYEVTOG TTPOYPANMNATOG
ynaiyarog.

Otrol0drToTe GAAO KOUPTTi €KTOG Tou START/STOP armevepyoTtrolgital JOAIG EeKIVAOE £va TTPOYPAUMA.

MNa va oTtapatroete 10 TPOYypappa, mEOTE TO0 KOUPTTi START/STOP yia TrepiTrou 2 OeUTEPOAETITA, PEXPI VO
QKOUOETE £Vl UTTITT.

A&giToupyia Madong

AgpoU Eekivioer n diadikagia ptropeite va Tmatioete 10 koupTti START/STOP pia @opd yia va SIoKOWETE O€
otroladATIoTE OTIYUN. H Agitoupyia Ba TTadoel aAAd n pubpiceig Ba amobnkeutolv. MiéaTte To koupTri START/
STOP avd yia va ouveyioete Tn S1adIkagia TTpoEToINaTiag Ywpiou. Edv dev akouuTrioeTe Kavéva KouuTri yia 10
AETTTd, TO TIPOYPOPKa Ba ouvexioel auTopaTa.

Kouptri menu

XpnaoipoTroigital yia va pubuioete S1a@opeTikd TTpoypdupaTta. Kabe @opd tmou 10 TTaTdTe (OUVOdEUETAI OTTO
ouvToun NXNTIKA €1d01T0inon) aAAdgeTe TOo TTPOYypapYa. MIECTE TO KOUPTII CUVEXOPEVA HEXPI VO EPPAVIOTEI OTNV
0086vn 10 £MOUPNTS TTPOYPANMA. Ta TTPOYPAUHOTA TTOU PTTOPEITE VA ETTIAEEETE €ival TA TTAPOKATW:

Basic / Baoiké: (Upwpa, @olokwpa Kal WAGIPo wwuioU. MTropeiTe €TTiong va TTpocBéaeTe UAIKA yia va augroeTe
N yeuon.

French / TaAAIkS: {Upwpa, OUCKWHA Kal WAOIUO PE HEYAAUTEPO XPOVO POUCKWHATOG. TOo WwHi TTOU ETOINAGETA
o€ auTd TO TTPOYPAUHA €XEl CUVABWG TpayavoTepn KOPaA Kal EAAPPIA UQr). .

Whole wheat / OAikAG dAeong: (UpwPa,@oUCKWHA Kal WAOIYO OAeuploU OAIKAG GAeong. ZuvioTdtal va pn
XPNOIUOTIOIEITE TN AgITOUpYia KaBuaTepnuEVNG £vapEng yiaTi uTropei va oag dWaoel KAKO YEUGTIKO ATTOTEAETHA.
Quick / 'priyopo: {Upwpa, @oUokwHa Kal WACIPO 0 PIKPOTEPO XPdvo. To Wwui TTou TTapdyetal oe autd To
TTPOYPAUUA €ival oUVABWG MIKPOTEPO Kal TTIO CUPTTaYEG. MNa TEAEIO ypriyopa Wwiid, CUVICTATAl VO TIPOCOETETE
O6Aa Ta uypd GTOV TIGTO TOU TAWIOU KAl TO OTEPEG OTNV KOPUQRA. XTNV ApPXIKA avAPEIEn TOUu ypriyopou WwHiou
CUuN Kal oTEPEB UNIKG PTTOPET va oUYKevTpwBoUV OTIG ywvieg atd To Tawdkl. MTTopei va gival amapaitnTo va
QVOKOTEWETE TO PEIYUA PE TTAACTIKA OTTATOUAQ YIa OUOIGUOP®N UGH.

Sweet / MN\uké: (UpwPA, OUCKWHA Kal WHOIYO YAUKOU WwwpioU. MTTopeiTe €TTiong va TTpooBEaeTe UAIKA yia
€MTTAEOV yeUon.

Gluten free / Xwpig yAoutévn: {UpwPa, @OUCKWHA Kal WYACIMO WwuioU PE UAIKG Xwpig yAouTévn. Mrropeite
€Tmiong va TTpooBéoeTe emTTAoV UNIKG yia TTepioadTepn yelaon.

Ultra fast / MoAU ypriyyopo: Upwua, @OUCKWHA KAl WAGIMO GTOV TTIO YPHYOoPOo XPOVO. ZuvhBwg TO WwHi TTou
PTIAXVETAI PE AUTO TO TTPOYPAPMA €ival PIKPOTEPO Kal TTI0 OKANPO CUYKPITIKA PE QUTO TTOU @TIAXVETAI PE TO
ypAyopo. Me autd To TTpoypappa gival TToAU onuavTikr n Beppokpaacia Tou vepou Kal Ba TTPETTEN va gival HeTagu
48-50°C -xpnaipoTroifoTe KaAUTEPa BEPUOUETPO PaynToU yia VA HETPAOETE T Beppokpaaia.

Dough / Zoun: ¢Upwpa kal @oUoKwa, Xwpig whaiyo. AgaipéaTe Tn CUPN Kol YAOTE Tn OToV GOUPVO 1 oTov
OTHOUAYEIPA. ZUVIGTATAI VIO TNV TTAPACKEUT| TTHTOAG.

Jam / MappueAdda: 1o Bpdoipo Twv pappeAddwy. Ta @pouTta A Ta Aaxavika TTPETTEl VO KOTTOUV TTPIV TTpo0TEBOUV
OTO TOWAKI YNOiYoTog.

Cake / Kéik: (Upwpa, @oUcKwa Kal Wroiyo, @ouokwa pe baking powder.

Sandwich / ZdavTouitg: (Upwpa, PoUCKWHA Kal WACIUO WwiIoU pe eEAa@pid u@r Kal AETTTA Kal Tpayavh Kopa.
Bake / WAoiyo: pévo wroipo. Xpnoiyotrolgital yia JUPES TTou €xouv AdN SOUAEUTEI Kal POUCKWOEI 1 yia va
augnaoeTe TOV XPOVO YNaoiuaTog 0To TEAOG KATTOIOU TTPONYOUHEVOU TTPOYPAUHATOG.

KoupTri colour (BaBué6g wnoiparog)

Me auto 10 KoupTTi uTTopEiTE Va emAégeTE LIGHT (avoixtd), MEDIUM(peoaio) i DARK(OkoUpo) xpwua TnG KOPAG.
MéaTe TO KOUMTTI PEXPI TO EMOUPNTO XPWHA VA EUPAVICTEI 0TV 006vn. AuTO TO KOUUTT O A&IToUpyEi pE Ta
Tpoypdupata «Dough» kai «Jamy.
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KoupTri loaf/size (MéyeBog @pavTioAag)

Me auTé TO KOUNTTI HTTOPEITE VO ETTIAECETE TO PEYEBOG TOU WwHIOU. MapaKaAw ONUEILOTE 0TI O GUVOANIKOG XPOVOG
ptropei va diagépel avaAoya pe To eTTIAeyEV péyeBog. AuTO To KOUMTTi 8¢ Aeitoupyei oTo TTPdypappa «Quicky,
«Doughy, «Jamy, “Cake” ka1 “Bake”.

Asitoupyia delay (KaBuoTtepnuévn évapén)

Eival duvaté va EekivAoeTe TN AeIToupyia TNG GUOKEUNG O€ GUYKEKPIPEVN WPA TNG NUEPAG.

PuBuioTe TN ouokeur aT1o €MOUPNTS TTPOYPAUUA, TTPIV EEKIVIOETE TO TIPOYPANMA XPNOIPOTIOINOTE Ta BEAAKIA VIO
va augnaoeTe Tov Xxpovo. ZTnv 086vn Ba eppavidetal o Xpdvog aTov oTToio BEAETE TO WwHi va gival £ToIpo.

MNa mapddeiypa: Twpa givar 8:30u.4., kal BEAETE TO Ywui oag va gival €Toiyo aupio 1o Tpwi oTig 7:00, dnAadr o€
10 wpeg kai 30 AeTrTd. EmMAEETE TO TTPOYPOPMA, Tov BaBud wnoipaTog Kail To péyefog TNG @PavTZoAag Kal TECTE
T0 “+” ) T0 “~” y1a va TTpocBéoeTe AeTiTd péX P! va epgavioTei To 10:30 otnv 066vn LCD.

Kd&Be popd 1rou TraTdTe TO KOUNTT, TTPooBETETE 10 AETITA OTOV GUVOAIKG XpOvo. O péyioTog Xxpovog kaBuaTépnong
eivar 13 Wpeg.

Y& autd To anpeio méoTe To KoupTri STOP/START yia va evepyoTroifoeTe TNV KaBuoTepnuévn évapén.

>1nv 086vn LCD Ba gp@avidetal o XpOvog TToU aTTOPEVET HEXPI VO OAOKANPwWBEi n dladikacia TTapaoKEUNG WwHIoU.
Edv dev a@aipéoeTe AuEowS TO WwHi PETA TNV OAOKARPWON TNG TTAPOOKEUAG TOU, EVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA N
Aeitoupyia diatripnong Beppokpaaciag “keeping warm” yia 60 AeTTTd.

AuTi n Aeitoupyia O¢ ptropei va emAexOei yia Ta Tpoypduuata “Ultra fast”, “Jam” kai “Bake”.

Ortav emAéyeTe QuTr TN AeImoupyia pn XPNOIYOTIOIEITE GTN CUUN UAIK& TTou aAAoiwvovTal UKOAa OTTwG auyd,
PPECTKO YAAQ, @PoUTA, KPEUUUDIA KTA.

A&giToupyia keep warm (AlaTipnon Beppokpaaiag)
To wwyi ptropei va diatnpnBei {eoTd autéuata péxpl Kal yia 60 AeTrTtd. EQv BEAeTE va a@aipéoETE TO Wwi,
QTTEVEPYOTTOINOTE TO TTPOYPANMA e To KouuTri START/STOP.

ATropvnupoveuon

Edv n Tpo@odocia pelpatog SIOKOTTEl KOTA Tn OIGPKEID TTAPACKEUNG WwpIoU, n diadikacia Ba ocuveyioel
autépata atmd ekei Tou ATav péoa o€ 10 AeTTTd, akOpa Kal Xwpig va TTaTAoeTe To KoupTr Start/stop. Edv n
diapkeia d1akoTg utrepRei Ta 10 AeTTTd Sev UTTAPXEI OUVATOTNTA ATTOUVNHOVEUONG KOl O OPTOTTOPACKEUAOTAG Ba
TPETTEl va EeKIVATEl aTTd TNV apXh.

Oeppokpaaoia TepiBalAovrog
MNa kKaAUTEPa aTroTeAéOPATA GUVIOTATAI VA XPNOIMOTIOIEITE T OCUOKEUR o€ OWUATIO hE Bepuokpacia atmmd 15°C
£wg 34°C.

Z@aApara TTou gugavifovral oTnv obovn

HHH: edv katd Tn didpkela Aeitoupyiag eueavioTei oTnv 086vn auTd TO PAVUPA GUVOSEUOHEVO OTTO 5 AXOUG WTTITT,
onuaivel 0TI N BEpUOKPOCia OTO ECWTEPIKO TNG GUOKEUNG €ival TTOAU UWNAR. ZTOPATACTE TO TTPOYPAUHT, AVOIETE
TO KOTTAKI KOI QQROTE T CUOKEUNA va Kpuwael yia 10-20 AeTTTd.

EEO: : edv katd Tn didpkeia Asitoupyiag ep@avioTei otnv 086vn auté 10 PAvUpa, onuaivel 6T o aigBnTApag
Bepuokpaaiag de Asitoupyei. MapakaAw ETTIKOIVWVAOTE PE TO TUAUG ETTIOKEUWV.

Mpwtn xpnon

A@ou agaipéaeTe OAA Ta UNIKG OUOKEUOGTIag TTapakaAw eAEyETe OTI Bev Agitrel kaTToI0 PéPOG R €€APTNUQ, OTI BEV
uttdpyxel ¢nuid kai 611 KaBapioTe TN OTTWG TTEPIYPAPETaI 0TO KEPAAaio «KaBapioudg Kal ZuvTipnon».

PuBuioTte Tov apTOTTOpacKEUAOTH OTO TIPOYPapa «bake» Kal a@roTe TN OUCKEUN va Aeitoupynoel adeia yia 10
AeTTT@.

A@oU Kpuwaoel KaBapioTe TNV Kal TTAAIL.

>€ auTé TO ONUEIO N OUOKEUN €ival £TOIUN yia XPRon.

TpPOTrog TTOPACKEUNG YWHIOU
TotroBeTOTE TO TAWAKI OTN BEON TOU Kal TTEPITPEWTE TO BECIOOTPOPA PEXPI VO KOUUTTWOEI 0Tn owoTnh Béon.
TomroBeTAOTE TO €€APTNUA CUPWHATOG TTAVW GToV Ggova-odnyo. Mpiv TNV ToTToBETNON CUVIOTATAI VO AAdWVETE
eAaPPWG To €€APTNUA yia va PNV eyKAwRIZeTe n {UUN aTmd KATW TOU KAl YIA VA PTTOPEITE VO TO AQAIPECETE PE
€UKOAia péoa aTTd TO YWI.
TotmoBeTAOTE T UAIKG péoa 0TO TaWdKl akoAouBwvTag Tn aelpd TTou UTTOdEIKVUETAI OTTO T CUVTAYH.
ZuvnBwg TTPWTa TTPOCTIBEVTAI TO UYPd, YETA N {axapn, TO aAdTl Kol TO aAeUpl, Evw TTAVTA TTPOCTIOETAI N Yayid
TeAeuTaia.
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& Inueiwon: n péyioTn mooéTnTa aAgupiol gival 590g.

Me 10 8y TUAG 0OG KAVETE pIa HIKPN )\aKKoUBa o€ pia pepid Tou aAeupliou. MpooBEoTe kel TN payId TTPOCEXOVTAG
va pnv €pBel o€ ETTAQPN PE TO OAATI.

KAgioTe TTPOOEKTIKA TO KOTTAKI KOl OUVOEDTE TO KAAWSIO oTNV TTPIa.

MéaTe 10 KOUWTTI Menu péXp! va egeavioTei Ta €TTIBUUNTS TTPOYPAUMA KOl VA TO ETTIAEEETE.

MéoTte 10 koupTTi COLOR Yyia va €TMAEEETE TO XPWHA TNG KOPAG TTOU ETTIBUMEITE.

Méate 10 kKOupTT LOAF yia va emmAégeTe To €mBUuNTS péyebog (600g i 900g).

PuBuioTe Tov xpdvo kaBuaTépnang TECovTag To KOUNTTi + ) - button. MTTopeite va mapaAeipeTe auToé 1o BrApa dv
€MOUEITE va {EKIVATEI O APTOTTAPACKEUOOTAG OPECWG.

MéoTe 10 KOUPTTi START/STOP yia va EekiviaeTe Tn AsiToupyia.

MNa Ta mpoypdupata Basic, French, Whole wheat, Quick, Sweet, Ultra fast, Cake ka1 Sandwich, 6a akouoeTte
kaTtd Tn Agitoupyia 10 fxoug pTmTT. AuTé cupBaivel yia va agag utrevBupioel va TTpooBEoeTe UAIKA O€ TTEPITITWON
TToU B€AETE ) TO aTTaITEl N ouvTayr. EQv 8¢ BEAETE ayvoroTe TOUG. AVOIETE TO KOTTAKI KOI TIPOCBECTE Ta UAIKG 0OG.
Eival mBavé va Byaivel atpdg atmé Tig ypilieg oTo KOTTAKI KATd TO WAGIHO. AUTO €ival QUOIOAOYIKO.

Mo&AIg oAokAnpwBei n diadikacia Ba akouoete 10 Axoug . Eival duvatd va méaeTe 10 koupTti START/STOP
yla TTEPITIOU 2 BEUTEPOAETTTA YIO VA OTOMATACETE TN S1adIKACIA KAl VO AQaIPECETE TO WwHI. AVOi§TE TO KATTAKI
Kal OpWVTAG YAavTia Koulivag MAoTe KOAG TN AafA atré 1o Tawdki. MepioTpéwTe TO TAWAKI apIioTEPOOTPOPA Kal
ONKWOTE TO ATTIA TTPOG Ta TTAvVW PYAlovTag To £§w ATTO T CUCKEUN.

ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUK KAl ATTOCUVOEDTE TNV aTTo TNV TTPida.

XPNOIYOTTOINOTE TTAACTIKI) OTTATOUAQ VIO VO XOAOPWOETE TA TTAQIVA TNG GPAVTIOAAG OTTO TO TAWAKI.

& Mpoooxn: To TawdKkI Kal To YwHi HTropei va gival oAU kauTtd! MAvToTE XEIPICTEITE TA PE TTPOTOXN KOl
@OopPWVTOG YAVTIa Koudivag.

AvatrodoyupioTe TO TOWAKI o€ KOBApR EMEAVEIN KOI KOUVHOTE TO ATTaAd PEXP! va TTECEI TO YwHi. AQaIpETTE TO
WWHI TIPOCEKTIKA KOl APFOTE TO VO KPUWOEI YIA TTEPITTOU 20 AETTTA TTPIV TO KOWETE. XPNOIPOTIOINOTE TOV YAVTO
YIO VO a@aIpECETE TO EAPTNUA CUMWHUATOG TTOU Eival KPUPMEVO OTO KATW PEPOG TNG PavT{OAagG.

Mepikég ZupBoulég

Ta atmoTeAeopaTa YTTOPEl Vo dlAPEPOUV avaAoyd HE TOV TUTTO TOU AAEUPIOU Kal TNG HAYIAG TTOU ETTIAEYETE.
2uvIOTATAl VO EVIHEPWVEDTE YIO TOUG TUTTOUG GAEUPIOU TTPIV TO XPNOIPOTIOINCETE.

H ouokeun yTTopel €TTIONG VO AEITOUPYNOEI JE TO ETOIPA PEIYUOTA GAEUPIOU TTOU BIATIBEVTAI OTNV QyOpPQ.

H Zaxapn eival rpoaipeTikn aAAa Bonba va yivel n {uun yAUKUTEPN Kail BEATIWVEI TO POUCKWHA.

Mo va evepyoTroINCETE TN Hayid, CUVIOTOUPE VO TNV OVAUEIEETE PE Y2 KOUTTO XAIOPO VEPO Kal PIKPN TTO0OTNTA
daxapng.

To aAaTi UTTOPEI VO PEIWOEI TO POUCKWHA TOU WWHIOU KAl GUVIGTATAI VO [N XPNOIPOTIOIEITE JEYOAN TTOCOTNTA. TO
WWHI XwpIG aAaTl Ba elval JEYAAUTEPO.

Ta auya JTTOPOUV va augnoouv To peyeBOG TOU WWHIOU Kal va TO Kavouv TTio BpeTTTiko. MNa va TTpooBeaeTe auya
OTO WPEIYHA, GUVIOTATAI VO TA XTUTTNOETE KOAQ TTPWTA.

AvaAoya pe To youoTo oag UTTopeiTe va TTpoaBeceTe Aadl, BouTtupo kal aAAa Airtapa. Auta Ba Kavouv To Wwi TTIo
MOAaKo. ZuvioTaTtal va AIwVETE TO BOUTUPO TIPIV TO TTPOCOECETE GTO PEIYMA.

Ta oTToTEAEOUATA YTTOPOUV Va IVl KAAUTEPA €AV N BEPPOKPATIA TOU VEPOU TTOU XPNOIUOTIOIEITE EIVal HETagu 20
° c kal 25 ° c. EVOANGKTIKG TOU VEPOU PTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINCETE YaAQ.

JuvioTaTtal va 0€BE0TE aUOTNPA TIG TTOGOTNTEG TTOU AVOYPAPOVTAl OTIG CUVTAYEG VIO VO INV AAAOIWCETE TO TEAIKO
aTToTEAEOHA.

MepioooTepeg quvTayeg €ival dIoBeoipeg o€ 1I0TOTENIBESG Kal BIBAIC CUVTAYWYV VIO APTOTTAPOACTKEUOOTEG.

KaBapiopog kail ZuvtApnon

ATTOOUVOEDTE T CUOKEUR OTTO TNV TIPIda KOI GQAOTE TN VA KPUWOEI TIPIV TOV KOBaApIoUO.

Tawadkl ywuiol: KoBapioTe To TaWdakl e vwTé tavi. Mn xpnoidotrolgite aixuned 3 okAnpd KabapioTIKA
TIPOIGVTA YIO VA TTPOCTATEWETE TNV AVTIKOAANTIKN ETTIOTPWON. To TAWAKI TTPETTEI VA OTEYVWOEI EVTEAWG TTPIV TO
XPNOIMOTIOINOETE Kal TTAAIL

E¢aptnua (upwpatog: MTopei va agaipedei eOkoAa yia kKaBapiopd. ZKOUTTIOTE TO e BapBakepd vwTrd avi. Eav
10 £§@pTNUa Oev kaBapilel eUKOAA, HOUAIGaTE To o€ XAIapo vepd yia Trepitrou 30 AeTTTA.

Kataki kar mapdBupo: KabapioTe 1o KATTaKI HEOQ Kal £Ew HE EAAPPUWIG VWTTO TTAVi.

MepiBAnua: ZkouTrioTe ATTIA TNV £EWTEPIKA EMQAVEIR TNG CUOKEUNG PE VWTTO Travi. Mn XpnoiyoTroleite okAnpd
KaBapioTikd. MoTé pn BuBiCete TN ouokeun f To KaAwdio o€ vepd 1 GAAa uypa.
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ApToTrapaockeuaoTng Eyxeipidio odnyiwv

Mpiv atroBnKeUoETE Kal ETTAVAXPNOIUOTIOINCETE TN OUOKEUN BeRaiwBeiTe OTI €€l KPUWOEI EVTEAWG, OTI €ival
KaBapn Kal GTEYVN.

Texvikd XapoKTnpIOTIKA
loxug: 550Watt
Tpogodoaia: 220V ~ 50Hz

MNa omoiouadnmoTte Adyoug BeATiwong, n eraipeia Beper diatnpei 10 diKaiwUa va TPOTTOTTOINCE! 1| VA
BeATiOEl TO TTPOIGV XWPIig Kapia TTpoeidoTroinon.

H Eupwtraik OOnyia 2011/65/EU oxeTiIkd We T ammoBANTa €1I0WV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
€COTTAIOHOU, TTPOBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIAKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG DEV TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI padi
pe Ta uttéAoitra aoTikd atmoBAnTa. Or TTaAIEG CUOKEUEG TTPETTEI VA GUAAEYOVTAI XWPIOTA, TIPOKEIUEVOU
va BeATIoTOTTOINBEI N AVAKTNON Kal aVOKUKAWGN TwV UAIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KABWGE Kal TN YEIwan Twv

EE  cTITTTWOoEWY oTNV avBpwTTivn uyeia kai To TTepIBaAAov. To oUpuBoAo diaypappévo “doxeio atroBANTWY”
OTO TTPOIGV UTTEVOBUICEl O 0OG TNV UTTOXPEWGCN 0OG, TTwG OTaV ETTIBUUEITE VO TTETAEETE TN CUOKEUN,
TIPETTEl va GUAAEYETAI EEXWPIOTA.

OPOI EFT'YHZHZ

AyarnTé/f TEAATN,

>0G euxapIoTOUPE TTOU ayoPAoaTe auTod TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TToU SINBETETE aTTAITEl Sservice
Bdoel eyylnong, ETTIKOIVWVIOTE PE TO KEVTPIKO Service Jag.

MNa TNV amopuyn Tng AOKOTING OVAOTATWONG, 000G OUHBOUAecUoupe va SI0BACETE TTPOCEKTIKA TA
EYXEIPISIA XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVIOCETE UE TO service Hag.

Ta TTpoidvTa KOAUTITOVTAI JE £yyUNON €vVavTl OTTOIOUSKTTOTE KOTAOKEUAOTIKOU EAATTWHATOG YIa 2 Xpdvia atrd Thv
nuepopnvia NG apyIkAg ayopdg. Edv katd tn didpkeia autrg TnG TTEPIGBOU TO TTPOIOV aTTOdEIXOEI EAATTWHATIKO
Aoyw akataAANAGTNTOG UAIKOU A TTOIOTNTAG EPYOTiag, TO KEVTPIKO service Ba emdlopBwaoel i Ba avTIKATaoTrOEl
(kat@ TNV ATTOKAEIOTIKY) TOU Kpion) To TTPOidv BACEl TwV Opiwv Kal ouvenkwv TTou opifovTal Mo KATW, XWPIg
XPEWON YIa TNV EPYOCia KAl TO OVTOAAOKTIKA:

1. H eyyunon 1ox0el utd Tnv TPoUTTédBean ATI TO TTPOIOV XPNCIMOTIOIEITAI KOl CUVTNPEITAI CUPPWVA JE TIG 0dNnYieg
TNG KATOOKEUAOTIKAG ETAIPEING.

1. H gyyunon mapéxetal Jévo Je TNV TTPOCKOMICH TOU TTPOIOVTOG Yadi e TO apyIKO TIWOAGYIO 1 TNV atrédeIgn
ayopdg, 61ou Ba dnAwveTal N nuepounvia ayopdg Kai 0 TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H eyyunon dev Ba 1o0x00€l O€ TTEPITITWON :

Znpiag TTou TTpoKaAEiTal Adyw KOKAG XPAong cupTrepIAauBavopévng, evOEIKTIKA, TNG PN XPoNg Tou TTPoidvTog
yIO TO OKOTTO YIO TOV OTTOI0 TTPOOoPIZeTal 1) CUPPWVA PE TIG 0dnyieg XProTN TTOU apopolV Tn CwaoTr XPHon Kai
ouvTAPNON, KaBWg Kal TG €yKaTdaTaong i XPriong Tou TTPOoIdVTOG XwpIg va TnpouvTal Ta IaXUovTa TTPOTUTTa
A0@AAEIag OTn XWPa TTOU XPNOIYOTIOIEITAl.

Znuiog TToU TTPOKAAEITAl AOYyW OTUXNMATWY, CUUTTEPIAANPBAVOUEVWY, EVOEIKTIKA, KEpaAuvou, UdaTog, TTUpog,
KaTdyxpnong r apéAeiag.

MeTaTpoTTAG, TTapaudpPwaong, un duvarétntag avayvwong i apaipecng Tou HovTEAOU 1) Tou oeipiakoU apiBuol
atré 10 TTPOIdV.

Znuiag TTou TTpoKaAeiTal atrod €mdIOPOWOEIS 1 PUBUICEIG TTOU €XOUV TTpayUaToTToINBEl atrd un e¢ouaiodoTnuéva
dTopa N ETAIPEiEG Sservice.

EAaTTwpdTwy o€ 0110108 TTOTE CUCTNHA PE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINBEI i} XPNOIYOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

EmikoIvwvnoTe PE Tov €TTIONPO SIaVOUEX ThG beper oTnv Xwpa 0ag 1} me To TUNPA UttooTnPIENG TNG beper o1o

e-mail assistenza@beper.com
To oTr010 B0 TTPOWBONCEI TO AITNUA COG GTOV ETTIONUO dlavouEa TNG beper TG xwpag oag.
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Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul 1anga materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei persoa-
ne fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul daca
nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supravegherea
atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu aparatul.
In cazul in care decideti sa nu mai folositi vreodata
aparatul, faceti-l ireparabil taind cablul de curent
dupa scoaterea stecherului din priza.

Deci toate partile periculoase ale aparatului trebuie
sa fie facute ireparabile, in special pentru copiii care
s-ar putea juca cu aparatul.

Instructiuni de avertizare

Acest aparat este destinat numai uzului casnic

Nu atingeti suprafete fierbinti.

Pentru protectie impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
ori carcasa in apa sau alte lichide.

Supravegherea atenta este necesara in timpul utilizarii si cand apa-
ratul este folosit in prezenta copiilor.

Deconectati aparatul cand nu este folosit si inainte de curatare. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de curatare.

Nu il folositi in aer liber.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei ori suprafetelor
fierbinti.

Nu il puneti pe sau langa surse de gaz si/sau caldura.

Deconectati aparatul de la priza cand nu este pus in functiune.

Nu folositi aparatul in alte scopuri decéat cel prevazut.
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Aparatul nu este potrivit pentru a fi folosit cu un timer extern ori un
sistem separat de comutare la distanta.

Folositi aparatul intotdeauna pe o suprafata neteda si stabila.

Nu folositi aparatul fara ingrediente.

Nu folositi aparatul fara recipientul pentru paine.

Nu atingeti nicio parte in miscare ori rotativa a aparatului cand acesta
este pus in functiune.

La finalul coacerii, pentru a scoate painea din recipient folositi numai
o spatula de plastic. Nu loviti niciodata recipientul painii respectiv nu
folositi ustensile metalice.

Cardul din aluminiu ori hartie nu poate fi inserat in recipientul pentru
paine.

Nu acoperiti niciodata aparatul de facut paine cand acesta este pus
in functiune.

Descriere produs Fig. A
1. Capac

2. Méanere
3. Gemulet
4. Recipient pentru paine
5. Panou de control

6. Carcasa

7. Paleta de framantare
8. Carlig

9. Cana gradata
10.Lingura gradata

Utilizarea aparatului

Indaté ce masina de copt paine este conectat la alimentarea cu curent, se va emite un bip iar in mijlocul ecra-
nului apare “3:00”, in acelasi timp n coltul de jos din dreapta apare cifra “1”, acestea sunt setari din fabricatie.
Sagetile vor afisa setarile initiale “Medium” si “900g”

Buton start/stop

Butonul este folosit pentru pornirea si oprirea programului de coacere ales.

Orice alt buton este dezactivat cu exceptia butonului de pornire/oprire dupa ce a inceput un program.
Pentru a opri programul, apasati butonul de pornire/oprire pentru aprox. 2 secunde, pana se aude un bip.

Functie pauza

Dupa inceperea procesului de coacere, puteti apasa butonul de pornire/oprire odata pentru a intrerupe oricand,
functionarea va fi pusa pe pauza insa setarea va fi memorizata. Apasati din nou butonul de pornire/oprire pentru
a reporni procedura. Dupa 10 minute in care nu ati atins alt buton, programul va continua automat.

Buton meniu

Acesta este folosit pentru a seta diferite programe. De fiecare datd cand este apasat (acompaniat de un bip
scurt) programul va diferi. Apasati butonul continuu pana pe ecran va fi afisat programul dorit. Programele se-
lectabile vor fi ca mai jos:

Basic: (=Baza): framanta, creste si coace painea. Puteti de asemenea sa adaugati ingrediente pentru intensi-
ficarea aromei.

French: (=Francez): framanta, creste si coace avand un timp de crestere mai lung. Painea coapta cu acest
meniu va avea de obicei crustd mai crocanta si o textura usoara.

Whole wheat: (=Grau integral): framanta, creste si coace din faina de grau integrala. Este sugerat sa nu folositi
functia de amanare deoarece aceasta poate produce rezultate nesatisfacatoare.
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Quick: (=Rapid): framanta, creste si coace intr-un timp mai scurt. Painea coapta cu acest program din meniu
este de obicei mai mica cu o textura mai densa. Pentru paini rapide si perfecte, se sugereaza ca toate lichidele
sa fie puse pe fundul recipientului pentru paine, iar ingredientele uscate deasupra. in timpul amestecarii initiale
a painii rapide, aluatul si ingredientele uscate se pot aduna n colturile recipientului, s-ar putea sa fie nevoie de
utilizarea unei spatule din plastic pentru evitarea depunerilor cocoloaselor de faina.

Sweet: (=Dulce): framanta, creste si coace péine dulce. Puteti de asemenea sa adaugati ingrediente pentru un
plus de savoare.

Gluten free: (=Fara gluten): framanta, creste, si coace painea cu ingrediente fara gluten. Puteti de asemenea
adauga ingrediente pentru intensificarea gustului.

Ultra fast: (=Ultra rapid): framanta, creste si coace in cel mai scurt timp. De obicei painea coapta cu acest
program este mai mica si mai aspra decat cea coapta cu programul ,Rapid”. in cazul acestui program este
foarte important ca temperatura apei sa fie intre 48-50°C, se sugereaza sa folositi un termometru culinar pentru
masurarea temperaturii. .

Dough: (=Aluat): framanta si creste, dar fara coacere. Indepartati aluatul si coaceti-I in cuptor ori aparat de gatit
cu aburi. Este recomandat pentru prepararea pizzei.

Jam: (=Gem): fierberea gemului si marmeladei. Fructele ori legumele trebuie sa fie tocate inainte de a le pune
n recipientul pentru paine.

Cake: (=Prajiturd): framanta, creste si coace, dospeste cu praf de copt.

Sandwich: framanta, creste si coace paine cu textura usoara si crusta subtire.

Bake: (=Coace): doar coace. Folosit pentru aluaturi deja prelucrate si dospite ori pentru a mari timpul de gatit la
finalul programelor anterioare.

Colour button: (=Buton culoare)

Cu acest buton puteti selecta culoarea crustei LIGHT, MEDIUM sau DARK (deschis, mediu ori inchis). Apasati
acest buton pana se afiseaza culoarea dorita pe ecran. Acest buton nu este aplicabil pentru programele “Dough”
(=Aluat) si “Jam” (=Gem).

Buton pentru marimea painii

Cu acest buton puteti selecta marimea painii. Va rugam tineti cont ca timpul total de functionare ar putea varia in
functie de marimea diferita selectata a painii. Acest buton nu este selectabil pentru programele “Quick” (=Rapid),
“Dough” (=Rapid), “Jam” (=Gem), “Cake” (=Prajitura) “Bake” (=coacere).

Functia de améanare

Puteti porni aparatul la o anumita ora a zilei.

Setati aparatul cu pogramele dorite, inainte de pornirea aparatului apasati sagetile in sus si in jos pentru a mari
timpul. Cand ecranul va afisa ora cand doriti ca painea sa fie gata.

Exemplu: Acum este 8:30p.m, daca doriti ca painea sa fie gata maine dimineata la ora 07:00, adica in 10 ore si
30 minute. Alegeti meniul, culoarea, marimea painii apoi apasati “+” sau “-~” pentru a adauga ora pana pe ecranul
LCD apare 10:30.

Marirea timpului se face cu cate 10 minute la fiecare atingere. Amanarea maxima este 13 ore.

Tn acest punct apasati butonul STOP/START pentru a activa acest program de amanare.

Puteti vedea pe ecranul LCD numératoarea inversa si va afisa timpul ramas.

Daca nu scoateti painea imediat la finalul procesului, se activeaza automat functia de pastrare la cald de 60
minute.

Aceasta functie nu este aplicabila pentru programele “Ultra fast” (=Ultra rapid), “Jam” (=Gem) si “Bake” (=Co-
ace).

Cand folositi aceasta functie, nu adaugati ingrediente usor perisabile precum oudle, laptele proaspat, fructe,
ceapa etc.’C

Functia de pastrare la cald
Painea poate fi pastrata la cald automat timp de 60 minute dupa coacere. Daca doriti sa scoateti painea, opriti
programul cu butonul START/STOP.

Memorie

Dacaé se opreste alimentarea cu curent in timpul procesului de coacere a péinii, acesta va continua automat dupa
10 minute, chiar fara apasarea butonului Start/stop. Daca timpul de oprire al alimentarii cu curent depaseste 10
minute, memoria nu poate fi pastrata iar masina de copt paine trebuie repornit.
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Ambianta
Pentru a obtine rezultate mai bune de coacere si dospire, este sugerat sa folositi aparatul la o temperatura a
incaperii intre 15°C si 34°C.

Avertizare pe ecran

HHH: daca in timpul utilizarii pe ecran se va afisa acest mesaj impreuna cu 5 bipuri, Inseamna ca temperatura
din interiorul aparatului este prea ridicata. Opriti programul, deschideti capacul si lasati aparatul sa se raceasca
timp de 10-20 minute.

EEOQ: : daca in timpul utilizarii pe ecran se va afisa acest mesaj inseamna ca senzorul de temperatura este stri-
cat. Va rugam contactati service-ul post vanzare.

Prima utilizare

Dupa indepartarea tuturor materialelor ambalajului va rugam verificati daca toate partile si accesoriile sunt com-
plete, nedeteriorate si curate conform descrierii de la capitolul “Curatare si intretinere”

Setati masina de copt paine in modul de coacere si folositi aparatul gol timp de 10 minute. Dupa ce s-a racit
aparatul curatati-l inca odata.

Tn acest punct aparatul este gata de folosire.

Cum se prepara paine

Puneti recipientul Tn pozitia corecta si rotiti-l Tn sensul acelor de ceasornic pana ajunge in pozitia corecta
semnalatd cu un clic. Puneti paletele de framantat pe ax. Tnainte de instalarea paletelor de framantat este
recomandat sa le ungeti cu niste unt, acesta evita lipirea aluatului sub framantatoare iar framantatoarele pot fi
scoase cu usurinta din paine.

Puneti ingredientele in recipientul pentru péine, pastrati ordinea mentionata in retetd. De obicei apa ori
substantele lichide ar trebui puse ntai, apoi adaugati zahar, sare si faina, adaugati drojdia intotdeauna la final.

/\ Atentie: cantitatea maxima de faina este 590g.

Cu degetul efectuati o mica adancitura pe o parte a fainii. Adaugati drojdia in acel loc, asigurati-va ca nu intra
in contact cu sarea.

Inchideti usor capacul si conectati stecherul la o priza.

Apasati butonul Menu pana se alege programul dorit.

Apasati butonul COLOR pentru a alege culoarea dorita pentru crusta.

Apasati butonul LOAF pentru a alege marimea dorita (600g sau 900g).

Setati ora pentru pornirea intarziata prin apasarea butonului + sau -. Se poate sari peste acest pas daca doriti
pornirea imediata a masinii de copt paine.

Apasati butonul START/STOP pentru a incepe functionarea.

Din programele Basic, French, Whole wheat, Quick, Sweet, Ultra fast, Cake si Sandwich, in timpul functionarii
se vor emite 10 bipuri. Acesta se intdmpla pentru a va determina sa adaugati ingrediente in cazul in care doriti
sé& le adaugati ori in cazul in care reteta o cere, in caz contrar ignorati acest sunet. Deschideti capacul si puneti
ingredientele de adaugat.

E posibil ca in timpul coacerii aburii sa iasa prin orificiile de aerisire de pe capac. Este normal.

Indata ce procesul de coacere s-a finalizat se vor auzi 10 bipuri. Puteti apasa butonul START/STOP pentru
aproximativ 2 secunde pentru a opri procesul si sa scoateti painea. Deschideti capacul si in timp ce folositi
manusile de bucatarie, prindeti ferm manerul recipientului pentru paine. Rotiti recipientul in sensul invers acelor
de ceasornic si trageti incet recipientul pe sus din aparat.

Opriti aparatul si deconectati-I de la priza.

Folositi o spatula de plastic pentru a slabi usor partile laterale ale péinii din recipient.

& Atentie: recipientul pentru paine si painea pot fi fierbinti! Manipulati-le intotdeauna cu grija si folositi
manusi de bucatarie.

Tntoarce’gi painea invers pe o suprafata curata si agitati usor pana iese painea din recipient. Scoateti painea din

recipient cu precautie si lasati-o sa se raceasca ca. 20 minute inainte de feliere. Inainte de felierea painii, folositi
carligul pentru a indeparta paleta de framantat ascunsa in partea inferioara a painii.
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Cateva sfaturi

Rezultatele obtinute pot varia in functie de tipul fainii si drojdiei folosite. Este recomandat sa va informati bine
referitor la tipurile de faina inainte de a le folosi.

Aparatul poate functiona de asemenea cu faini pregatite disponibile in magazine.

Zaharul este un ingredient optional insa ajuta la indulcirea aluatului si imbunatateste dospirea.

Pentru activarea drojdiei, va recomandam sa o amestecati cu jumatate cana de apa calda si o cantitate mica
de zahar.

Sarea poate reduce cresterea painii dospite astfel ca se recomanda sa nu folositi prea multa sare. Painea fara
sare va avea dimeniuni mai mari.

Ouale pot creste marimea painii si o pot face mult mai nutritiva. Daca doriti sa adaugati oua la amestec, este
recomandat sa le amestecati exact inainte de a le adauga.

In functie de gustul dvs puteti adauga ulei, unt si alte grasimi. Acestea vor face painea mai moale. Este sugerat
sa topiti untul sau sa il taiati felii mici inainte de a-l adauga.

Rezultatele vor fi mai bune daca temperatura apei folosite va fi intre 20°C si 25°C. Ca o alternativa pentru apa
puteti folosi lapte.

Este recomandat sa respectati cu strictete cantitatile indicate in retete, pentru a evita compromiterea rezultatului
final.

Mai multe retete sunt disponibile pe internet ori in cartile de bucate specifice pentru masinile de copt péine.

Curatare si intretinere

Deconectati aparatul de la reteaua de curent si lasati-| s& se raceasca inainte de a-l curata.

Recipient pentru paine: Curatati recipientul cu un prosop umed. Nu folositi niciun agent de curatare ascutit ori
abraziv pentru a proteja invelisul antiaderent. Recipientul trebuie uscat complet inainte de o noua folosire.
Palete pentru framantat: Framantatorul poate fi indepartat cu usurinta pentru curatare. Stergeti paleta cu grija
cu un prosop de bumbac umed. Daca paleta de framantat este grea de curatat lasati-o la inmuiat in apa calda
pentru aprox. 30 minute.

Capac si gemulet: curatati capacul in interior si exterior cu un prosop usor umed.

Carcasa: stergeti usor suprafata exterioara a carcasei cu un prosop umed. Nu folositi niciun fel de solutie de
curatat abraziva. Nu cufundati niciodata carcasa si cablul in apa ori alte lichide.

Inainte de depozitare sau o noua folosire a aparatului asigurati-va ca acesta este complet rece, curat si uscat.

Date tehnice
Putere: 550W
Alimentare: 220V ~ 50Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-
ficare sau reconstruire.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

. roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.
Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si modelul
aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a
pastra eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile n care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezintd semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. Tn orice
caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport
tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari beper.
E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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VSeobecné bezpecnostnl informace
Pred prvnim pouzitim zafizeni si pozorné prectete tyto pokyny.
Prectete si peclive nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uziteCne
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moZnym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.
Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.
Pfed pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.
Pokud zastrCka nepasuje do vaSi zasuvky, nechte si ji vymeénit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.
Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.
Nepokladejte sitovy kabel spotfebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predmeéty.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.
Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedesio
ohrozeni.
Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.
V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zafizeni, aby nedoSlo k ohrozeni obsluhy a byla
zabezpecena bezpecnost prostfedi, ve kterém je pfistroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvajici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu.
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Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni S$fidru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pristroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivli jako napf. dést,
vitr nebo snih.

Nepouzivejte pristroj v blizkosti vybusnin, vysoce hoflavych materiald,
plynd, hoficich plamenu nebo ohfivacu.

Tento spotfebi¢ neni ur€en pro osoby (v€etné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouziti tohoto
spotrebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.

Pokud se rozhodnete pristroj dale nevyuzivat,
odpoijte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢irnte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvuli détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Varovani

Tento spotiebi€ je urCen pouze k pouZziti v domacnosti

Nedotykejte se horkych povrch.

Aby nedoSlo k urazu elektrickym proudem, neponofujte kabel,
zastrCky ani kryt do vody nebo jiné kapaliny.

Béhem pouzivani a pfi pouzivani spotfebiCe v pfitomnosti déti je
vyZadovan prisny dohled.

Pokud se pfistroj nepouziva a pred Cisténim jej odpojte ze zasuvky.
Pred CiSténim nechte pfistroj vychladnout.

Pristroj nesmi byt pouzivan venku.

Dbejte na to, aby napajeci kabel nevisel pfes okraj stolu, nebo aby se
nedotykal horkého povrchu.

Nepouzivejte pristroj v blizkosti vybusnin, vysoce hoflavych materiald,
plynd, hoficich plamenu nebo ohfivacu.

Pokud se zafizeni nepouziva, odpojte jej ze zasuvky.
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Nepouzivejte spotiebiC k jinému nez urCenému pouZiti.

Spotfebi€ neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo sa-
mostatného systému dalkového ovladani.

Vzdy pouzivejte spotfebi€ na rovném a stabilnim povrchu.
Nepouzivejte spotrebi€ bez vloZzenych prisad.

Nepouzivejte spotfebi€ bez pecici formy.

Pfi pouzivani se nedotykejte zadnych pohybujicich se nebo rotujicich
Casti zarizeni.

Na konci pec€eni pouzijte k vyjmuti chleba pouze plastovou Spachtli.
Nikdy neklepte do formy ani nepouzivejte kovové nadobi.

Alobal nebo padcici papir karta nesmi byt vlozeny do pecici formy
Nikdy nezakryvejte pfistroj pokud je v provozu.

POPIS vyrobku Obr. A
1. Viko

2. Drzadla

3. Okno

4. Pecici forma
5. Ovladaci panel
6. Télo pfistroje
7. Hnéta¢

8. Hacek

9. Odmérka

10. Odmérna Izice

Pouziti spotiebice

Jakmile je pekarna zapojena do napajeciho zdroje, zazni pipnuti a ve stfedu displeje se zobrazi “3:00”, souasné
v pravém dolnim rohu ¢&islo “1”, toto jsou vychozi nastaveni.

Sipky zobrazi vychozi nastaveni “Stfedni” a “900g”

Tlac¢itko START / STOP

Tlacitko se pouziva pro spusténi a zastaveni vybraného programu peceni.

Po zahajeni programu je jakékoliv jiné tlaCitko deaktivovano, kromé tlagitka START / STOP.

Chcete-li program ukongit, stisknéte tlacitko START / STOP cca. Na 2 sekundy, dokud nebude slySet pipnuti.

Funkce PAUSE

Po spusténi procedury muzete kdykoliv stisknout tlacitko START / STOP pro preruseni provozu, operace bude
pozastavena, ale nastaveni bude ulozeno do paméti. Opétovnym stiskem tlacitka START / STOP znovu spustite
postup. Za 10 minut, pokud se nedotknete jakéhokoli tladitka, bude program opét automaticky pokracovat.

Tla¢itko MENU

Pouziva se k nastaveni rdznych program(. Pokazdé, kdyz je stisknuto (doprovazeno kratkym pipnutim), pro-
gram se zméni.

Opakované stlacte tladitko, dokud se na displeji nezobrazi pozadovany program. Volitelné programy budou
nasleduijici:

Zakladni: hnéteni, kynuti a peceni chleba. Muzete také pridat pfisady ke zvySeni chuti.

Francouzské pecivo: hnéteni, kynuti a peceni s delSi dobou kynuti. Chléb pe€eny v tomto menu bude mit
obvykle kfupavéjsi kirku a lehkou strukturu.

PSenic¢ny (celozrnny): hnéteni, kynuti a peceni z pSeni¢né mouky. Doporucuje se nepouzivat funkci opozdény
start.

Rychlé: hnéteni, kynuti a peCeni s kratSim ¢asem. Chléb pe€eny v tomto menu je obvykle mensi a ma hu-
stou strukturu. Pro perfektni rychlé chleby se doporucuje, aby vSechny kapaliny byly umistény na dné pekace,
na horni strané byly suSené ingredience. Pfi po€ate€nim michani rychlych smési se mohou v rozich nadoby

52



Pekarna chleba Pokyny pro bezpecnost a pouziti

shromazdit hroudy a proto doporu€ujeme pomoci s promichanim napfiklad pomoci plastové Spachtle.

Sladké: hnéteni, kynuti a peceni sladkého chleba. MizZete také pfidat pfisady dle chuti.

Bez lepku: hnéteni, kynuti a peceni chleba pfisad bez lepku. Muzete také pfidat dalSi pfisady ke zvyseni chuti.
Ultra rychlé: hnéteni, kynuti a pe€eni v nejkratS§im ¢ase. Obvykle je chleba s timto programem mensi a hrubsi
nez u “Rychlého” programu. S timto programem je velmi dllezita teplota vody, ktera by méla byt v rozmezi 48-
50°C, doporucuje se pouzit teplomér na méfeni teploty.

Tésto: hnéteni a kynuti, ale bez peceni. Vyjméte tésto a peéte ho v troubé. Doporucuje se napfiklad pro pizzu.
Dzem: vareni dzemu a marmelady. Ovoce nebo zelenina musi byt pfed viozenim nakrajena na malé kousky.
Kolaé: hnéteni, kynuti a peceni, kynuti s praskem do peciva.

Sendvi¢: hnéteni, kynuti a peceni pro svétlou texturu tenkého toastového chleba.

Peceni: pouze peceni. Pouziva se pro tésto, které jiz bylo zpracovano a kynulo, nebo ke zvySeni doby vareni
na konci pfedchozich programu.

Tla¢itko BARVA (COLOR)

Pomoci tohoto tladitka mizete zvolit barvu LIGHT, MEDIUM nebo DARK pro typ klrky. Opakované stlacte toto
tlagitko, dokud se na displeji nezobrazi pozadovana barva. Toto tlacitko se nevztahuje na programy “Tésto” a
“Dzem”.

Tlacitko LOAF SIZE
Pomoci tohoto tlacitka muzete vybrat velikost bochniku. Upozorriujeme, Ze celkova doba provozu se muaze lisit
v zavislosti na zvolené velikosti bochniku. Toto tlacitko se nevztahuje na programy “Rychlé”, “Tésto”, “Dzem”,

xn

“Kolag” a “Peceni”.

Funkce ZPOZDENI (DELAY)

Zafizeni je mozné spustit v urcitou denni dobu.

Nastavte pfistroj na pozadovany program. Pred zapnutim pfistroje posurite Sipky nahoru a doll, abyste
prodlouzili ¢as, dokud neni zobrazen €as, za ktery chcete mit chléb pfipraven.

Priklad: Nyni je 8:30 hodin. Chcete, aby byl vas chléb pfipraven druhy den rano v 7 hodin, tj. za 10 hodin a 30
minut. Vyberte program, barvu, velikost bochniku a poté stisknéte tlagitko “+” nebo “-” pro pfidani ¢asu, dokud
se na displeji nezobrazi 10:30.

PFirGstek je 10 minut na kazdy dotyk. Maximalni zpozdéni je 13 hodin.

Jakmile je nastaveno, stisknéte tlacitko STOP / START pro aktivaci tohoto zpozdovaciho programu. LCD displej
bude odpocitavat a zobrazovat zbyvajici ¢as.

Pokud nevypnete pfistroj a nevyndate chléb okamzité na konci procesu, automaticky se aktivuje funkce “udrzovat
teplo” po dobu 60 minut.

Tato funkce se nevztahuje na programy “Ultra rychlé”, “Dzem” a “Peceni”.

PFi pouziti této funkce nepfidavejte zadné potraviny, které se mohou rychle zkazit - jako jsou vejce, Cerstvé
mléko, ovoce, cibule atd.

Funkce UDRZOVAT TEPLO (KEEP WARM)
Chléb Ize automaticky udrzovat teply po dobu 60 minut po peceni. Pokud chcete chleba vyjmout, vypnéte pro-
gram tlaCitkem START / STOP.

Pamét’

Pokud dojde k preruSeni napajeni v pribéhu vyroby chleba, proces vyroby chleba bude pokra¢ovat automaticky
béhem 10 minut, aniz byste stiskli tlacitko Start / Stop. Pokud doba prestavky prekro¢i 10 minut, pamét’ nelze
udrzet a pekarna chleba musi byt restartovana.

Zivotni prostiedi
Pro lepSi vysledky peceni a oplachovani doporu€ujeme spotfebi€ pouzivat v mistnosti s teplotou mezi 15° a
34°C.

Varovani na displeji
HHH: Pokud se béhem pouzivani zobrazi na displeji tato zprava s doprovodem 5 pipnuti, znamena to, ze teplota
uvnitf stroje je pfilis vysoka. Zastavte program, oteviete viko a nechte stroj vychladnout 10 - 20 minut.

EEOQ: Pokud se béhem pouzivani zobrazi na displeji tato zprava, znamena to, Ze teplotni €idlo neni v pofadku.
Kontaktujte prosim servis.

53



Pekarna chleba Pokyny pro bezpecnost a pouziti

Prvni pouziti

Po odstranéni veskerého obalového materialu zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a pfisluSenstvi kompletni a
bez pogkozeni. Dily vygistéte, jak je popsano v &asti “Cisténi a udrzba”

Nastavte menu do rezimu peceni a pecte asi 10 minut bez ingredienci. Po opétovném ochlazeni znovu vycistéte.
V tomto okamziku je spotfebi€ pfipraven k pouziti.

Jak péct chléb

1. Umistéte nadobu do pristroje a otocte ji ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nezaklapne do spravné polohy.
Nasadte hnéta€ na hnaci hfidel. Pfed instalaci hnétace jej doporu€ujeme namazat maslem, ¢imz se zabrani
tomu, aby se tésto drzelo pod hnétacem. Hnéta¢ taka bude mozné Iépe vyndat z chleba.

2. Umistéte pfisady do nadoby, dodrzujte pofadi uvedené v receptu. Obvykle se nejdfive pfida voda nebo kapal-
na latka, pak pridame cukr, stl a mouku, drozdi pfidame vzdy az jako posledni slozku.

/\ Poznamka: Maximalni mnozstvi mouky je 590g.

3. Prstem udélejte maly dulek na jedné strané mouky. Pfidejte kvasnice do tohoto dllku, ujistéte se, Ze se ne-
dostanou do styku se soli.

4. Jemné zavrete viko a zapojte napajeci kabel do sitové zasuvky.

5. Stisknéte tlacitko Menu a vyberte pozadovany program.

6. Stisknutim tlacitka COLOR vyberte poZadovanou barvu kurky.

7. Stisknutim tlagitka LOAF vyberte poZzadovanou velikost bochniku (600 g nebo 900 g).

8. Nastavte Cas zpozdéni stisknutim tlacitka + nebo -. Tento krok muaze byt vynechan, pokud chcete, aby pekar-
na chleba okamzité zacala pracovat.

9. Chcete-li zadit péct chleba, stisknéte tlacitko START / STOP.

10. V programech Zakladni, Francouzské, PSeni¢ny, Rychlé, Sladka, Ultra rychlé, Kola¢ a Sendvi¢ bude béhem
provozu slySet 10 pipnuti. Timto zpusobem budete vyzvani k pfidani ingredienci v pfipadé, Ze je chcete pfidat,
nebo v pfipadé, Ze o to pozadate, jinak tento zvuk ignorujete. Otevrete viko a vlozte pfisady.

Je mozné, ze béhem peceni dochazi k Uniku pary pfes vétraci Stérbiny ve viku. To je normalni.

11. Po dokonéeni procesu se ozve 10 pipnuti. Stiskem tlacitka START / STOP na cca. 2 sekundy zastavte
proces a vyjméte chleba. Otevrete viko, nasadte si ochranné rukavice (nadoba je horka) a pevné uchopte
rukojet’ nadoby. Otocéte nadobou proti sméru hodinovych rucic¢ek a opatrné tdhnéte nadobu rovné nahoru a ven
z pekarny.

12. Vypnéte spotiebi¢ a odpojte ho ze zasuvky.

13. Pouzijte plastovou stérku po stranach nadoby pro jemné uvolnéni chleba.

AN Upozornéni: Nadoba a chleba mohou byt velmi horké! Vzdy postupujte opatrné a pouzivejte rukavice.

14. Otocte nadobu nad Cisty povrch a jemné zatfepte, dokud chléb nevypadne. Vyjméte chléb z panve a pred
nakrajenim nechte asi 20 minut vychladnout. Pfed nakrajenim bochniku pouzZijte hacek, abyste vyndali hnétac
skryty na dné bochniku.

Tipy

Vysledek pe¢eni mGze byt ovlivnén typem mouky a pouzivaného drozdi.

Doporu¢ujeme pred pouzivanim zjistit informace o typech mouky.

PFistroj je mozZné pouzivat s prodavanymi pfedpfipravenymi smésmi pro vyrobu chleba.

Pro aktivaci drozdi doporu€ujeme smichat je v hrnku obsahujicim teplou vodu (polovina objemu) a trochou
cukru.

Sul maze zastavit kynuti tésta, proto doporucujeme pouzivat pouze malé mnozstvi. Chléb bez soli bude mit
vétsi rozméry.

Vejce mohou zvétsit objem chleba a zvySit jeho nutricni hodnotu. Pokud chcete pfidavat vejce do smési,
doporuCujeme je rozmichat t&sné pred jejich pfidanim do smési.

Podle vaseho vkusu mlzete pridat olej, maslo a jiné tuky. Tyto prisady zvlaéni chléb. Je doporu¢eno nechat pred
pfidanim maslo rozpustit nebo nakrajet na malé kousky.

Vysledky budou lepsi, pokud je teplota pouzité vody mezi 20°c a 25°c. Jako alternativu k vodé je mozné pouzit
mléko.

Doporuc¢ujeme, aby byl pfesné dodrzovan stanoveny kucharsky recept. Bude tim zajistén o¢ekavany vysledek.
Recepty muzete nalézt na webovych strankach nebo v kuchafskych knihach.
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2. Hnétac: Hnétac Ize snadno vyjmout pro Cisténi. Peclivé vyCistéte mékkou navihéenou latkou. Pokud je hnétad
obtizné vycistit, ponofte jej po dobu cca. 30 minut do teplé vody.

3. Viko a okno: Vycistéte viko uvnitf i ven mirné navihéenym hadfikem.

4. Télo: Jemné utfete vné&jSi povrch vihkym hadfikem. Nepouzivejte zadné abrazivni Cistie. Nikdy nepokladejte
ani neponofujte télo pristroje a kabel do vody nebo jinych kapalin.

5. Pred skladovanim nebo opétovnym pouzitim pfistroje se ujistéte, Ze je zcela ochlazeny, Cisty a suchy.

Technicka data
Napajeni: 220 - 240V ~ 50Hz
Vykon (W): 550W

Z jakychkoli divodii zlepseni si spoleénost Beper vyhrazuje pravo produkt bez predchoziho upozornéni
upravit nebo vylepsit.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduije,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do bézného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebiCe musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materialu, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Pfeskrtnuté

I popelnice” na vyrobku vas upozorfiuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.

OBECNE PODMINKY ZARUKY

Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materialové a vyrobni vady
vztahuje zaruka 24 mésicl. Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spotfebice koupi, jak je uvedeno na
zaruénim listu (popf. u¢tence) nebo fakture

a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplathovat u prodejce, u kterého byl vyrobek
zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaruénim listem nebo s dokladem o koupi (darfiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebice

Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase Ustfedi, aby se zachovala efektivita
zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami automaticky rusi
zéaruku.

ZARUCNI PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaruéni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garan-
tujeme bezplatnou opravu za predpokladu, Ze:

- Spottebic¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.

- Zafizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.

- Byl predlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zpusobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst.
2 Obcanského zakoniku). Zaruka se téz nevztahuje na zavady vyrobku, zplsobené jinym, nez obvyklym
pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfiloZeném navodu k pouziti. Pouze navod
v ¢eském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezprasném a nezakoufeném prosttedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je
pfiloZzena. Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny Ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. slunecnimu a jinému zafeni Ci elektromagnetickému poli,
vniknuti tekutiny, vniknuti predmétu, prepéti v siti, prepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému
pfi elektrostatickém vyboji (véetné blesku), chybnému napdjecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému
vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrosta-
tickém vyboji (vEetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti,
vlivu chemickych proces( napf. pouzitych napajecich ¢lankd apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky
a mechanicky vliv).
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Nebyly kymkoliv provedeny Upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni
funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl
navrzen, vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym cistym neopotfebovanym pfislusenstvim a je mu pravidelné vyménovano
pFisluenstvi, podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za ne-
spravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfislusenstvi a naplni jinych vyrobcu, stejné
jako pouzitim poSkozeného, opotfebovaného a znecisténého pfislusenstvi a naplni.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poSkozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo
smazany Stitky, poskozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii),
zlomenim nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v prabéhu piepravy
od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho. }

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe€nostnimi predpisy platnymi v Ceské republice,
a téZ na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici ttmto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou ¢&ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky pouziti
v spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpUsobena
nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti
nebo nespravné instalaci, poSkozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych 8kod, které nelze dodavateli pfiCist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkd odstranit, vyhrazuje si spole¢nost Beper
pravo fesit reklamacni narok spotrebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou ¢asti vyrobku. Narok na
vymeénu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Zze to neni vzhledem k povaze
vady nedmeérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Algemeen veiligheidsadvies
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.
Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.
We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.
Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.
Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.
Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.
Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.
Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.
Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.
Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.
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Enkele waarschuwingen

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor gebruik in het huishouden.
Raak geen hete oppervlakken aan.

Ter bescherming tegen elektrische schokken mag u het snoer, de
stekkers of de behuizing niet in water of een andere vloeistof onder-
dompelen.

Tijdens het gebruik en wanneer het apparaat in de aanwezigheid van
kinderen wordt gebruikt, is nauwlettend toezicht vereist.

Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt
en voordat u het schoonmaakt. Laat het apparaat voor de reiniging
afkoelen.

Niet buitenshuis gebruiken.

Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het hete oppervlak
hangen.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van hete en/of gasbronnen.
Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer het
niet in gebruik is.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het
bestemd is.

Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel van
een externe timer of een aparte afstandsbediening.

Gebruik het apparaat altijd op een vlakke en stabiele ondergrond.
Bedien het apparaat niet zonder ingrediénten.

Bedien het apparaat niet zonder broodpan.

Raak tijdens het gebruik geen bewegende of draaiende delen van
het apparaat aan.

Gebruik aan het einde van het bakken alleen een plastic spatel om
het brood uit de pan te halen. Klop nooit op de broodpan en gebruik
geen metalen voorwerpen.

Aluminium of papieren kaartjes mogen niet in de broodpan worden
gestoken.

Dek de broodbakmachine nooit af wanneer deze in gebruik is.
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Productbeschrijving Afb. A
1. Deksel

2. Hendels

3. Venster

4. Broodpan

5. Bedieningspaneel
6. Behuizing

7. Kneedmes

8. Haak

9. Maatbeker

10. Meetlepel

Gebruik van het apparaat

Zodra de broodbakmachine op de stroomvoorziening is aangesloten, hoort u een pieptoon en verschijnt “3:00” in
het midden van het display, tegelijkertijd verschijnt rechtsonder het nummer “1”, dit zijn de standaardinstellingen.
De pijlen tonen de standaardinstellingen “Medium” en “900g”.

Start/Stop knop

De knop wordt gebruikt voor het starten en stoppen van het geselecteerde bakprogramma.

Elke andere knop wordt gedeactiveerd, behalve de START/STOP-knop nadat een programma is gestart.

Om het programma te stoppen, drukt u ongeveer 2 seconden op de START/STOP-knop, totdat u een pieptoon
hoort.

Pauzefunctie

Nadat de procedure is gestart, kunt u één keer op de START/STOP-knop drukken om de procedure op elk
gewenst moment te onderbreken, de handeling wordt dan gepauzeerd, maar de instelling wordt in het geheugen
opgeslagen. Druk nogmaals op de toets START/STOP om de procedure opnieuw te starten. Binnen 10 min.
zonder een toets aan te raken, gaat het programma automatisch verder.

Menu knop

Het wordt gebruikt om verschillende programma'’s in te stellen. Elke keer dat er op de menu knop wordt gedrukt
(met een korte pieptoon) zal het programma variéren. Druk continu op de toets tot het gewenste programma op
het display verschijnt. De selecteerbare programma’s zijn zoals hieronder aangegeven:

Basis: kneden, rijzen en bakken van brood. U kunt ook ingrediénten toevoegen om de smaak te verhogen.
Frans: kneden, rijzen en bakken binnen een langere rijstijd. Het brood dat met dit menu wordt gebakken heeft
meestal een knapperige korst en een lichte textuur.

Volkoren: kneden, rijzen en bakken van volkorenmeel. Er wordt gesuggereerd om de vertragingsfunctie niet te
gebruiken, omdat dit slechte resultaten kan opleveren.

Snel: kneden, rijzen en bakken met kortere tijd. Het brood dat met dit menu wordt gebakken is meestal kleiner
met een dichte textuur. Voor een perfect snel brood wordt voorgesteld om alle vloeistoffen in de bodem van de
broodpan te plaatsen, met droge ingrediénten erbovenop. Tijdens de eerste menging van snel brood, kunnen
beslag en droge ingrediénten zich verzamelen in de hoeken van de pan, dan kan het nodig zijn om de machine
te helpen mengen om bloemklonters te vermijden door het gebruik van een plastic spatel.

Zoet: kneden, rijzen en bakken van zoet brood. U kunt ook ingrediénten toevoegen om smaak toe te voegen.
Glutenvrij: kneden, rijzen en bakken van brood met glutenvrije ingrediénten. U kunt ook meer ingrediénten
toevoegen om de smaak te verhogen.

Ultrasnel: kneden, rijzen en bakken in de kortste tijd. Meestal is het brood dat met dit programma wordt gemaakt
kleiner en ruwer dan het brood dat met het “Snel’-programma wordt gemaakt. Met dit programma is de water-
temperatuur zeer belangrijk, dat moet in het bereik van 48-50 °C zijn, het wordt voorgesteld om een kookther-
mometer te gebruiken om de temperatuur te meten.

Deeg: kneden en rijzen, maar zonder bakken. Verwijder het deeg en bak het in de oven of stoomkoker. Dit wordt
voorgesteld om pizza’s te maken...

Confituur: kokende confituur en marmelade. Fruit of groenten moeten worden gehakt voordat ze in de broodpan
worden gedaan.

Cake: kneden, rijzen en bakken, rijzen met bakpoeder.

Sandwich: kneden, rijzen en bakken met een lichte textuur en een dunne korst.

Bakken: alleen bakken. Wordt gebruikt voor deeg dat al is verwerkt en gedesemd (gezuurd) of om de kooktijd
aan het einde van de vorige programma’s te verlengen.

60



Broodmaker Handleiding

Kleurknop
Met deze toets kunt u een LICHT, MEDIUM of DONKER kleur voor de korst selecteren. Druk op deze toets tot
de gewenste kleur op het display verschijnt. Deze toets is niet van toepassing op de programma’s “Deeg” en
“Confituur”.

Knop voor broodafmetingen

Met deze toets kunt u de grootte van het brood kiezen. Houd er rekening mee dat de totale bedieningstijd kan
variéren afhankelijk van de gekozen broodmaat. Deze knop is niet van toepassing op de programma'’s “Snel”,
“Deeg”, “Confituur”, “Cake” en “Bakken”.

Vertragingsfunctie

Het is mogelijk om het apparaat op een bepaalde tijd van de dag te starten.

Stel de machine in met de gewenste programma’s, voordat u het apparaat inschakelt, beweegt u de pijlen op en
neer om de tijd te verhogen. Op het display verschijnt de tijd die u wilt dat het brood klaar is.

Voorbeeld: Nu is het 20.30 uur, als u de volgende ochtend om 7 uur, dus binnen 10 uur en 30 minuten, uw brood
klaar wilt hebben. Selecteer uw menu, kleur, broodmaat en druk dan op de “+” of “-” om de tijd toe te voegen
totdat 10:30 uur op het LCD-scherm verschijnt.

De toename is 10 minuten per aanraking. De maximale vertraging is 13 uur.

Druk op dit punt op de STOP/START-knop om dit vertragingsprogramma te activeren.

U kunt op het LCD-scherm zien dat de resterende tijd wordt afgeteld.

Als u het brood niet direct aan het einde van het proces uitheemt, wordt de “warm houden”-functie van 60 minu-
ten automatisch geactiveerd.

Deze functie is niet van toepassing op de programma’s “Ultra snel”, “Confituur” en “Bakken”.

Voeg bij gebruik van deze functie geen gemakkelijk bederfelijke ingrediénten toe zoals eieren, verse melk, fruit,
uien, enz.

Functie warm houden
Brood kan na het bakken automatisch 60 minuten warm gehouden worden. Als u het brood eruit wilt halen,
schakelt u het programma uit met de START/STOP-knop.

Geheugen

Als de stroomvoorziening tijdens de broodbereiding wordt onderbroken, wordt het proces van broodbereiding
binnen 10 minuten automatisch voortgezet, ook zonder dat de Start/Stop-knop wordt ingedrukt. Als de pauze
meer dan 10 minuten duurt, kan het geheugen niet worden behouden en moet de broodbakmachine opnieuw
worden opgestart.

Milieu
Om betere resultaten van het bakken en spoelen te krijgen wordt voorgesteld het apparaat te gebruiken in een
ruimte met een temperatuur tussen 15°C en 34°C.

Waarschuwing op het scherm

HHH: als tijdens het gebruik op het display dit bericht wordt weergegeven met 5 piepjes, betekent dit dat de
temperatuur in de machine te hoog is. Stop het programma, open het deksel en laat de machine 10 - 20 minuten
afkoelen.

EEQ: indien tijdens het gebruik op het display deze melding verschijnt, betekent dit dat de temperatuursensor
niet in orde is. Neem contact op met de dienst na verkoop.

Eerste gebruik

Controleer na het verwijderen van al het verpakkingsmateriaal of alle onderdelen en accessoires compleet en
vrij van beschadigingen zijn en reinig zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.

Zet de broodbakmachine in de bakmodus en bak deze ongeveer 10 minuten leeg. Na het afkoelen nog een keer
schoon maken.

Op dit punt is het apparaat klaar voor gebruik.

Hoe maak je brood
Plaats de pan in positie en draai hem met de klok mee tot hij in de juiste positie klikt. Plaats het kneedmes op de
aandrijfas. Voor het plaatsen van het kneedmes is het aan te raden om het in te vetten met wat boter, dit voor-
komt dat het deeg onder de kneders blijft plakken en dat de kneders gemakkelijk uit het brood kunnen worden
gehaald.
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Doe de ingrediénten in de broodpan, houd de volgorde aan die in het recept staat vermeld. Meestal moet eerst
het water of de vloeibare substantie worden toegevoegd, daarna suiker, zout en bloem, en als laatste ingrediént
altijd gist.

& Let op: de maximale hoeveelheid van de bloem is 590g.

Maak met de vinger een kleine inkeping aan één kant van de bloem. Voeg gist toe aan de inkeping, zorg ervoor
dat het niet in contact komt met het zout.

Sluit het deksel voorzichtig af en steek de stekker in het stopcontact.

Druk op de knop Menu tot het gewenste programma is geselecteerd.

Druk op de knop KLEUR om de gewenste korstkleur te selecteren.

Druk op de BROOD knop om de gewenste maat te selecteren (600g of 900g).

Stel de vertragingstijd in door op de + of - toets te drukken. Deze stap kan worden overgeslagen als u wilt dat de
broodbakmachine direct aan de slag gaat.

Druk op de START/STOP knop om te beginnen met werken.

Voor de programma’s Basis, Frans, Volkoren, Snel, Zoet, Ultra snel, Cake en Sandwich zijn tijdens de werking
10 piepjes te horen. Dit is om u te vragen ingrediénten toe te voegen voor het geval dat u deze wilt toevoegen
of voor het geval dat het recept erom vraagt, anders kunt u dit geluid negeren. Open het deksel en doe de toe-
gevoegde ingrediénten erin.

Het is mogelijk dat er tijdens het bakken stoom ontsnapt door de ventilatieopeningen in het deksel. Dit is nor-
maal.

Na afloop van het proces zullen er 10 piepjes klinken. Het is mogelijk om de START/STOP knop ca. 2 seconden
in te drukken om het proces te stoppen en het brood eruit te halen. Open het deksel en pak tijdens het gebruik
van de ovenwanten het handvat van de broodpan stevig vast. Draai de pan tegen de klok in en trek de pan vo-
orzichtig recht omhoog en uit het apparaat.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Gebruik een plastic spatel om de zijkanten van het brood voorzichtig los te maken van de pan.

& Let op: de broodpan en het brood kunnen zeer heet zijn! Ga altijd voorzichtig te werk en gebruik
ovenwanten.

Draai de broodpan ondersteboven op een schoon opperviak en schud zachtjes tot het brood eruit valt. Haal
het brood voorzichtig uit de pan en laat het ongeveer 20 minuten afkoelen voordat u het gaat snijden. Voordat
u het brood snijdt, gebruikt u de haak om het kneedmes dat aan de onderkant van het brood verborgen is, te
verwijderen.

Enkele tips

De verkregen resultaten kunnen variéren afhankelijk van het soort meel en de gebruikte gist. Het is aan te raden
om u goed te laten informeren over de soorten meel voordat u deze gebruikt.

De machine kan ook werken met bereid meel dat op de markt verkrijgbaar is.

Suiker is een optioneel ingrediént, maar helpt om het deeg zoeter te maken en de gisting te verbeteren.

Om de gist te activeren, raden wij aan om deze te mengen met een half kopje warm water en een kleine hoe-
veelheid suiker.

Zout kan de rijping van het gedesemd brood verminderen, dus het is aan te raden om niet te veel te gebruiken.
Brood zonder zout zal grotere afmetingen hebben.

Eieren kunnen de grootte van het brood vergroten en het brood meer voedingsstoffen geven. Als u eieren aan
het mengsel wilt toevoegen, is het aan te raden om ze nauwkeurig te mengen voordat u ze toevoegt.
Afhankelijk van uw smaak kunt u olie, boter en andere vetten toevoegen. Deze maken het brood zachter. Het is
aan te raden om de boter te smelten of in kleine stukjes te snijden alvorens het toe te voegen.

Het resultaat zal beter zijn als de temperatuur van het gebruikte water tussen 20°C en 25°C ligt.

Het is aan te raden om de in de recepten aangegeven hoeveelheden strikt te respecteren, om te voorkomen dat
het eindresultaat in gevaar komt.

Meer recepten kunnen beschikbaar zijn op websites of in keukenboeken die specifiek zijn voor broodmachines.

Reiniging en onderhoud

Koppel de machine los van de stroom en laat hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

Broodpan: Reinig de pan met een vochtige doek. Gebruik geen scherpe of schurende middelen om de anti-
aanbaklaag te beschermen. De pan moet volledig worden gedroogd vooraleer deze opnieuw te gebruiken.
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Kneedmes: De kneder kan dan gemakkelijk worden verwijderd om te reinigen. Veeg het mes voorzichtig af met
een vochtige katoenen doek. Als het kneedmes moeilijk te reinigen is, laat het dan ca. 30 minuten weken met
warm water.

Deksel en venster: reinig het deksel van binnen en van buiten met een licht vochtige doek.

Behuizing: veeg de buitenkant van de behuizing voorzichtig af met een vochtige doek. Gebruik geen schuurmid-
del. Dompel de behuizing en de kabel nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Vooraleer het toestel op te slaan of opnieuw te gebruiken, moet u zich ervan vergewissen dat het volledig is
afgekoeld, schoon en droog is.

Technische gegevens
Vermogen: 550Watt
Stroomvoorziening: 220V ~ 50Hz

Om eventuele verbeteringsredenen behoudt Beper zich het recht voor om het product zonder vooraf-
gaande kennisgeving te wijzigen of te verbeteren.

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale onge-
sorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebru-
ik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

HE oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN

Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.

- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leveranci er niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervangen.
Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi drosibas padomi
Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.
Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadisanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities
no neveiksmém un iesp&jamiem negadijumiem.
|znemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, Tpasu
uzmanibu pievérsot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabat pieejamiem bérniem,
lai pasargatu vinus no bistamiem avotiem.
leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos,
bet nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinasanas
vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst
uz etiketes noraditajiem datiem.
Ja kontaktdak3a nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomaintt tikai
kvalificetam specialistam.
Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvienotu ierici no stravas.
Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam
Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats. Bojajuma gadijuma
tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai lidzigi kvalificétam
personam, lai izvairitos no briesmam.
Pievienojiet So ierici tikai mainstravai
Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus
spraudnus un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, lidzu,
izmantojiet tikai vienkarsus vai vairakus adapterus un paplasinajumus,
ievérojot speka esosos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz
vienkarSajiem adapteriem un paplasSinajumiem noradita jaudas ab-
sorbcijas robeza un uz vairaku adapteru markéta maksimala jaudas
robeza netiek parsniegts.
ST ierice ir paredzéta tikai tas Tpasajam mérkim.
Jebkada cita izmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadejadi
bistamu. lzgatavotajs nav atbildigs par zaudé&jumiem, kas radusies
nepareizas, nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dél.
Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.
Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.
Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdéjiet vadu,
kontaktdaksSu vai citas ierices dalas tdent vai citos Skidrumos.
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Neturiet ierici ar mitram rokam

Nepaklaujiet ierici atmosféras iedarbibai, tadiem ka, lietus, végjs,
sniegs, krusa.

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.

Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilvékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti.
CieSa uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.
Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierici.

Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu, izsledziet un atvienojiet no stravas

Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet

bérniem nepieejama vieta.

Dazi bridinajumi

ST ierice ir paredzéta lietoSanai tikai majsaimnieciba

Nepieskarieties karstam virsmam.

Lai aizsargatos pret elektriskas stravas triecienu, negremdgéjiet vadu,
kontaktdakSu vai ierici GdenT vai cita Skidruma.

LietoSanas laika un gadijumos, kad ierici lieto bérnu klatbatné,
nepiecieSama stingra uzraudziba.

Pirms tiriSanas atvienojiet ierici no kontaktligzdas. Pirms tiriSanas
laujiet iericei atdzist. Nelietojiet ierici arpus telpam.

Nelaujiet vadam karaties virs galda malas vai karstas virsmas.
Nenovietojiet ierici karstuma avotu vai gazes avotu tuvuma.

Ja to nelietojat, atvienojiet ierici no kontaktligzdas.

Lietojiet ierici tikai tam paredzétajam mérkim.

lerici nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

Vienmer lietojiet ierici uz l1dzenas un stabilas virsmas.

Nedarbiniet ierici bez sastavdalam.

Nedarbiniet ierici bez maizes pannas.

LietoSanas laika nepieskarieties kustigam vai rotéjoSam ierices
dalam. CepSanas beigas maizes iznems$anai no pannas izmantojiet
tikai plastmasas lapstinu. Nekad nesitiet maizes pannu un
nelietojiet metala piederumus darba ar pannu.

Maizes panna nedrikst ievietot aluminija vai papira sloksnes.
LietoSanas laika nekad nenosedziet maizes krasninu.
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lerices apraksts Fig. A
1. Vaks

2. Rokturi

3. Logs

4. Maizes panna

5. Vadibas panelis

6. Korpuss

7. MiciSanas asmens
8. Akis

9. Mérkauss
10.Mérkarote

lerices lietoSana

Tiklidz maizes automats ir pievienots stravas padevei, atskan pikstiens un displeja vidi paradas “3:00”, labaja
apaks$éja start vienlaikus ar skaitli “1”, tie ir nokluséjuma iestatijumi.

Bultinas paradis noklusgjuma iestatijumus “Medium” un “900g”

Start / Stop poga

Poga tiek izmantota izvelétas cepSanas programmas sakS$anai un apturésanai.

Péc programmas sak$anas tiek atspé&jota jebkura cita poga, iznemot pogu START / STOP.

Lai apturétu programmu, nospiediet pogu START / STOP apm. 2 sekundes, l1dz atskan pikstiens.

Pauzes funkcija

Péc procediras uzsakSanas jis varat vienreiz nospiest pogu START / STOP, lai jebkura laika partrauktu darbibu.
Darbiba tiks apturéta, bet iestatijums tiks iegauméts. Vélreiz pieskarieties START / STOP pogai, lai atsaktu procedaru.
Programma tiks turpinata automatiski 10 minasu laika, nepieskaroties nevienai pogai.

Izvélnes poga

To izmanto dazadu programmu iestatiSanai. Katru reizi nospieZot (kopa ar Tsu pikstienu), programma mainisies.
Nepartraukti nospiediet pogu, lidz displeja tiek paradita vélama programma. Izvéles programmas bils Sadas:
Pamata: miciSana, celSanas un maizes cepsSana. Varat ar pievienot sastavdalas, lai uzlabotu garSu.

Francu: miciSana, celSanas un cep$ana ilgaka pieauguma laika. Maizei, kas cepta ar $o izvélni, parasti bis
krauk8kigaka garoza un viegla tekstara.

Pilngraudu kviesi: pilngraudu kvieSu miltu miciSana, celS8anas un cepSana. leteicams neizmantot aizkavéSanas
funkciju, jo tas var dot sliktus rezultatus.

Atra: miciSana, celSanas un cep$ana ar 1saku laiku. Maize, kas cepta ar $o izvélni, parasti ir mazaka ar blivu tekstaru.
Lai iegltu idealas atras maizes, visus Skidrumus ieteicams ievietot maizes pannas apaksa, sausas sastavdalas -
virst. Sakotnéjas atras maizes sajaukSanas laika pannas stlros var sakraties miklas un sausas sastavdalas, izman-
tojot plastmasas lapstinu, var bat nepiecieSams palidzeét samaisit miklu, lai izvairitos no miltu salipSanas.

Salda: miciSana, celSanas un saldas maizes cepSana. Varat ari pievienot sastavdalas, lai uzlabotu aromatu.

Bez glutena: miciSana, celSanas un maizes cepSana ar sastavdalam, kas nesatur gluténu. JUs varat pievienot art
vairak sastavdalu, lai pastiprinatu garsu.

Ipasi atra: miciSana, celSanas un cep$ana Tsaka laika. Parasti ar S0 programmu pagatavotd maize ir mazaka
un rupjaka neka maizes, kas pagatavota ar programmu “Atra”. Izmantojot o programmu, [oti svariga ir Gdens
temperatdra, kurai vajadzétu bat diapazona no 48-50 °C, temperatiras mérisanai ieteicams izmantot atbilstoSu ter-
mometru.

Mikla: miciSana un celSanas, bet bez cepSanas. Pagatavojiet un iznemiet miklu un cepiet to cepeSkrasnr vai tvaika
krasni. Tas ir ieteicams picu pagatavoSanai.

levarijjums: ievarjumu un marmelades pagatavo$ana. Pirms ievietoSanas maizes panna augli vai darzeni ir
jasasmalcina.

Kuka: miciSana, celSanas un cepsana, celSanas ar cepamo pulveri.

Sviestmaize: miciSana, celSanas un maiga tekstdra un maize ar planu garozu.

Cepsana: tikai cepSana. Izmanto miklam, kuras jau ir apstradatas un raudzétas, vai gatavoSanas laika palielina$anai
iepriekS&jo programmu beigas.

Krasu poga
Ar o pogu garozai var izvéléties gaiSu, vidgju vai tumsu krasu. Nospiediet So pogu, [idz displeja paradisies vélama
krasa. St poga nav piemérojama programmam “Mikla” un “levarijums”.
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Klaipa lieluma poga

Ar 80 pogu jus varat izvéléties klaipa izméru. Ladzu, nemiet véra, ka kopéjais darbibas laiks var mainities atkariba no
izvélata klaipa lieluma. ST poga nav piemérojama programmam “Quick”, “Dough”, “Jam”, “Cake” un “Bake”.
Aizkavésanas funkcija

lerici ir iespéjams iedarbinat noteikta diennakts laika.

lestatiet ma$inu ar vélamajam programmam, pirms ieslédzat ierici, parvietojiet bultinas uz augsu un uz leju, lai
palielinatu laiku. Lidz displeja paradisies laiks, kad vélaties gatavot maizi.

Piemérs: Tagad ir pulksten 8:30 pécpusdiena, ja vélaties, lai jisu maize batu gatava nakamaja rita pulksten septinos,
t.i., péc 10 stundam un 30 minatém. Izvélieties savu programmas izvélni, krasu, klaipu izméru un péc tam nospiediet
“+” vai “-”, lai pievienotu laiku I1dz 10:30 paradas LCD.

Katrs pieskariens atbilst 10 minGSu pielikumam. Maksimala aizkavésana ir 13 stundas.

Saja bridi nospiediet pogu STOP / START, lai aktivizétu $o aizkavé$anas programmu.

LCD displeja var redzet, ka tiks paradits atlikusais laiks.

Ja procesa beigas maizi neiznemat uzreiz, 60 minasu funkcija “uzturét siltu” tiek aktivizéta automatiski.

ST funkcija nav piemérojama programmam “Ipasi atra”, “levarijums” un “Cepsana”.

Izmantojot $o funkciju, nepievienojiet viegli bojajosas sastavdalas, pieméram, olas, svaigu pienu, auglus, sipolus utt.

Funkcija saglabajiet siltu
Maizi péc cepSanas var automatiski uzturét siltu 60 mindtes. Ja vélaties iznemt maizi, izslédziet programmu ar pogu
START / STOP.

Atmina

Ja maizes gatavoSanas laika stravas padeve tiks partraukta, maizes gatavoSanas process tiks turpinats automatiski
10 mindsu laika, pat nespiezot Start / Stop pogu. Ja partraukuma laiks parsniedz 10 mindtes, atminu nevar saglabat
un maizes gatavotajs ir jarestarte.

Vide
Lai iegutu labakus cep$anas un gatavosanas rezultatus, ieteicams ierici lietot telpa ar temperataru no 15 (1 I1dz 34 (.

Bridinajums displeja

HHH: ja lietoSanas laika displeja paradisies Sis zinojums ar 5 pikstiena signaliem, tas nozimé, ka temperattra iekartas
iekSiené ir parak augsta. Apturiet programmu, atveriet vaku un |aujiet ma$inai atdzist 10 - 20 minGtes.

EEQ: ja displeja paradas lietoSanas laika, Sis zinojums nozimé, ka temperatiras sensors nav kartiba. Ludzu, sazinie-
ties ar pécpardosanas servisu.

Pirma lietoSana

Péc visu iepakojuma materialu nonemsanas parbaudiet, vai visas detalas un piederumi ir kartiba un vai tie nav bojati,
un notiriet tos ka aprakstits sadala “Tiri§ana un apkope”.

lestatiet maizes veidotaju cepSanas rezima un cepiet bez miklas apméram 10 mindtes. Péc tam to vélreiz atdzesé.
Saja bridT ierice ir gatava lieto$anai.

Ka pagatavot maizi

Novietojiet pannu atbilstoSaja vietd un pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz ta noklikSkina pareizaja stavok.
Novietojiet miciSanas asmeni uz piedzinas varpstas. Pirms miciSanas asmens uzstadisanas ieteicams to ieellot ar
nelielu daudzumu sviesta, tadéjadi izvairoties no miklas pielipSanas pie micitajiem, un lai micitajus var viegli iznpemt
no maizes.

levietojiet sastavdalas maizes panna, ieverojiet recepté noradito kartibu. Parasti vispirms liek Gdeni vai Skidru vielu,
tad pievieno cukuru, sali un miltus, ka pédéjo sastavdalu vienmeér pievieno raugu.

/\ Piezime: miltu maksimalais daudzums ir 590 g.

Ar pirkstu izveidojiet nelielu iedobumu miltu viena pusé. Pievienojiet raugu iedobuma, parliecinieties, ka tas nesaska-
ras ar sali.

Viegli aizveriet vaku un iespraudiet stravas vada kontaktdakSu sienas kontaktligzda.

Nospiediet pogu Izvélne, lidz tiek atlasita vélama programma.

Nospiediet pogu KRASA, lai izvélétos vélamo garozas krasu.

Nospiediet taustinu LOAF, lai izvélétos vélamo klaipa izméru (600 g vai 900 g).
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lestatiet aizkavé$anas laiku, nospieZot pogu + vai -. So soli var izlaist, ja vélaties, lai maizes gatavo$anas ierice
nekavéjoties saktu darbu.

Lai saktu darbu, nospiediet pogu START / STOP.

Programmu pamata, franc€u, pilngraudu, atrs, salds, 1pasi atrs, kiikka un sviestmaize darbibas laika bis dzirdamas 10
pikstienu skanas. Ta tiek pieprasits pievienot sastavdalas, ja vélaties tas pievienot, vai ja recepté paredzéts, pretéja
gadijuma ignoréjiet So skanu. Atveriet vaku un ielieciet vélamas sastavdalas.

lespéjams, ka cepSanas laika caur ventila spraugam vaka izplust tvaiks. Tas ir normali.

Kad process bls pabeigts, atskanés 10 pikstieni. Ir iespéjams nospiest START / STOP pogu apm. 2 sekundes, lai
apturétu procesu un iznemtu maizi. Atveriet vaku un izmantojot cepeskrasns cimdus, stingri satveriet maizes pannas
rokturi. Pagrieziet pannu pretéji pulkstenraditaja virzienam un viegli izvelciet pannu taisni uz augsSu un ara no ierices.
Izslédziet ierici un atvienojiet to no kontaktligzdas.

Izmantojiet plastmasas lapstinu, lai maizi uzmanigi atdalitu no pannas.

A Uzmanibu: Maizes panna un maize var bit |oti karsta! Vienmér rikojieties uzmanigi un izmantojiet krasns
cimdus.

Apgrieziet maizes pannu otradi uz tiras virsmas un viegli sakratiet, [ldz maize izkrit. RGpigi iznemiet maizi no pan-
nas un atdzeséjiet apméram 20 mindtes pirms sagrieSanas. Pirms klaipa sagrieSanas izmantojiet aki, lai nonemtu
miciSanas asmeni, kas paslépts klaipa apaksa.

Dazi padomi

legdtie rezultati var atSkirties atkariba no izmantota miltu un rauga veida. Pirms to lietoSanas ieteicams labi izpétit
miltu veidus.

Masina var stradat arf ar gataviem miltiem, kas pieejami tirga.

Cukurs ir izvéles sastavdala, bet tas palidz miklu padarit saldaku un uzlabot rauga darbibu.

Lai aktivizEtu raugu, més iesakam to sajaukt ar pusi tases silta Gdens un nelielu daudzumu cukura.

Sals var samazinat raudzétas maizes pieaugumu, tapéc ieteicams nelietot parak daudz. Maizei bez sals bas lielaki
izmeri.

Olas var palielinat maizes izméru un padarit to barojo$aku. Ja vélaties maisijumam pievienot olas, pirms pievieno$anas
ieteicams tas rupigi sajaukt.

Péc jasu gaumes jus varat pievienot ellu, sviestu un citus taukus. Tadejadi maize k|is mikstaka. Pirms pievienoSanas
ieteicams sviestu izkausét vai sagriezt mazos gabalinos.

Rezultati bas labaki, ja izmantota Gdens temperattra bas no 20 ° C lidz 25 ° C. Alternativi Gdenim var izmantot pienu.
leteicams stingri ievérot receptés noraditos daudzumus, lai nepielautu gala rezultata neatbilstibu vélamajam.

Vairak recep$u var atrast timek|a vietnés vai virtuves gramatas, kas paredzétas maizes masinam.

Tiri$ana un apkope

Pirms tiriSanas atvienojiet masinu no stravas un |aujiet tai atdzist.

Maizes panna: notiriet pannu ar mitru dranu. Nelietojiet agresivu vai abrazivu Iidzekli, lai aizsargatu nepiedegoso
parklajumu. Pirms atkartotas lietoSanas panna ir pilniba jaizzave.

MiciSanas asmens: P&c tam micitaju var viegli nonemt tiriSanai. Rapigi noslaukiet asmeni ar mitru kokvilnas audumu.
Ja miciSanas asmeni ir grti notirit, atstajiet to apméram 30 minGtes iemérktu silta tdeni.

Vaks un logs: notiriet vaku no iek8puses un arpuses ar viegli mitru dranu.

Korpuss: uzmanigi noslaukiet korpusa aréjo virsmu ar mitru dranu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us. Nekad
neiegremdéjiet ierices korpusu un stravas kabeli GdenT vai citos Skidrumos.

Pirms ierices glabasanas vai atkartotas lietoSanas parliecinieties, ka ta ir pilniba atdzisusi, ka ta ir tira un sausa.

Tehniskie dati
Jauda: 550W
Baro$anas avots: 220V ~ 50Hz

Jebkura uzlabojuma dé|] beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriek$éja bridinajuma
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Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,

ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plisma.

Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un

samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
I izstradajuma atgadina jums par jasu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.

GARANTIJAS SERTIFIKATS
STierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razo$anas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kop3, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, Itdzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai miisu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI

Ja garantijas laika iericei ir defekti kladaina materiala un / vai razo$anas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam meérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dél, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardevéju jasu valstt vai pardo$anas departamenta beperi.
E-pasts assistenza@beper.com kuri parsatis jusu iesniegumu jlsu izplatitajam.
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YOU MIGHT ALSO LIKE

Pasta Machine
Cod.: MD.500

Steel housing and rollers
Operation with handle
Workspace for pasta: 15 cm
Includes:

Stretching rollers with 9 paositions for thicknesses from 0.3 to 3mm
2 removable cutter rollers for fettuccine and tagliatelle
Bracket to fix the machine

Lasagne
Ravioli

Fettuccine

Tagliolini
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YOU MIGHT ALSO LIKE

Kitchen Scale
Cod.: BP.803

1gr/5 kg
Solid - liquid
1XCR2032 battery included
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