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Vaporiera multicottura Manuale di istruzioni

AVVERTENZE GENERALI
LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DI USARE L’APPAREC-
CHIO.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.
Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell’imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.
Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.
Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.
Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.
Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.
In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.
Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.
Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione.
Prima di effettuare qualsiasi operazione di cambio degli accessori o
di pulizia disinserire I'apparecchio dalla rete di alimentazione elettri-
ca.
Non lasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (pioggia,
sole, etc.).
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell'apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

S| RACCOMANDA INOLTRE DI RENDERE INNOCUE
QUELLE PARTI DELL’APPARECCHIO SUSCETTIBILI
DI COSTITUIRE UN PERICOLO. QUESTO APPAREC-
CHIO NON DEVE ESSERE UTILIZZATO DAI BAMBINI.
TENERE L'APPARECCHIO ED IL SUO CAVO FUORI
DALLA PORTATA DEI BAMBINI.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO Fig.1

1. Coperchio

2. Contenitore per riso

3. Primo contenitore

4. Secondo contenitore

5. Terzo contenitore

6. Vassoio raccogli acqua

7. Anello convogliante

8. Indicatore interno del livello massimo di acqua MAX
9. Serbatoio dell’acqua

10. Resistenza

11. Indicatore esterno del livello massimo di acqua MAX
12. Timer programmabile fino a 60 minuti

13. Indicatore luminoso di funzionamento

14. Cavo di alimentazione

PRIMO UTILIZZO DELLA VAPORIERA

Togliere la vaporiera dall'imballaggio e controllare che tutti gli elementi siano in buono stato.
Lavare il coperchio, i tre contenitori, il contenitore del riso e I'anello convogliante con acqua tiepida
e detersivo poi risciacquare ed asciugare bene.

Pulire I'interno del serbatoio e la base con un panno umido ed asciugare bene.
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FUNZIONAMENTO

Posizionare la vaporiera su una superficie piana, asciutta e resistente al calore, ad una distanza
sufficiente dalla parete o dai mobili.

Non mettere la vaporiera sotto armadietti pensili. La base e gli accessori non sono idonei all'uso nel
forno, né sul fuoco.

Riempire il serbatoio solo con acqua pulita. Non utilizzare altri liquidi, non aggiungere sale, pepe,
ecc.

Quando si versa I'acqua, accertarsi che I'acqua non superi il livello MAX come indicato dall'indica-
tore del livello all'interno del serbatoio.

Inserire il cavo di alimentazione nella presa di corrente elettrica.

Regolare il tempo di cottura con il timer fino ad un massimo di 60 minuti; la luce di funzionamento si
accende. Dopo circa 3-4 minuti iniziera ad uscire il vapore.

Quando la cottura sara terminata, il timer e la luce di funzionamento si spengono. Se durante la
cottura I'acqua si esaurisce, la vaporiera si spegne automaticamente.

Quando si afferrano o rimuovono parti bollenti, usare assolutamente presine o guanti da forno per
evitare di scottarsi con il vapore bollente.

Alla fine della cottura staccare sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente elettrica.

Utilizzo dei contenitori

La vaporiera puo prevedere I'utilizzo, a seconda delle esigenze, di uno, due o tre contenitori. Tali
contenitori sono impilabili, 'uno sull’altro, e sono numerati, cosi da comprendere quale sia il loro
corretto impilaggio: il contenitore numerato con 1 € quello inferiore , il contenitore numerato con 2 &
quello intermedio , il contenitore numerato con 3 & quello superiore .

Nel caso di utilizzo di un solo contenitore, posizionare il cibo nel contenitore numerato con 1 e poi
posizionare lo stesso contenitore sulla base della vaporiera, coprendolo infine con il coperchio.

In caso di utilizzo di due o tre contenitori, si ricorda di mantenere 'ordine descritto, poiché in caso
contrario i contenitori della vaporiera non si posizioneranno correttamente.

| contenitori presentano dei fori sulla loro superficie di base che servono per la fuoriuscita del vapo-
re, di conseguenza non devono essere mai completamente ostruiti.

Porre sempre i cibi di dimensioni maggiori (e quindi con tempo di cottura pit lungo) nel contenitore
inferiore.

Se si cuociono pollame o altra carne e ortaggi, porre sempre la carne nel contenitore inferiore in
modo che i liquidi della carne non cadano sugli altri cibi.

Aggiungere spezie di condimento solo a cottura ultimata.

La vaporiera € dotata anche di un contenitore per la cottura del riso, che dovra essere posizionato
allinterno di uno dei contenitori. Per la cottura del riso oltre allacqua nel serbatoio aggiungere
acqua anche all'interno del cestello in quantita pari alla quantita di riso (100gr riso = 100gr acqua)
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Alimenti Minuti

Asparagi (450 gr) 12-15 minuti
Broccoli (225 gr) 8 -11 minuti
Carote tagliate (225 gr) 10-12 minuti
Cavolo (225 gr) 10-13 minuti
Piselli 15-17 minuti
Patate tagliate (225 gr) 10-12 minuti
Petti di pollo (2 pezzi) 30-40 minuti
Salsicce ( 5 pezzi) 20-25 minuti
Uova sode ( 6 pezzi) 15-25 minuti
Filetti di pesce (225 gr) 20-40 minuti
Gamberi 11-14 minuti
Vongole (450 gr) 10-15 minuti
Granchio (2 pezzi) 40-45 minuti

| tempi di cottura indicati nella tabella sono da intendersi dopo la formazione del vapore e
sono solo indicativi. Procedere personalmente ad eventuali correzioni.
Il tempo di cottura aumenta in proporzione alla quantita di cibo da cuocere.

ALCUNI CONSIGLI

Il tempo di cottura pud variare secondo la quantita di cibo da cuocere, la sistemazione del cibo all’'in-
terno del contenitore di cottura, dalla freschezza del cibo e dai gusti personali.

Se i cibi da cuocere vengono sovrapposti, il tempo di cottura si allunga.

Quando si cuociono grosse quantita di cibo, alzare il coperchio circa a meta cottura e mescolare
con utensili a manico lungo.

Per ridurre ed ottimizzare il tempo di cottura inserire I'anello convogliante sopra la resistenza.

MANUTENZIONE E PULIZIA DELLA VAPORIERA

Prima di procedere alla pulizia staccare sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente
elettrica e lasciar raffreddare bene la vaporiera.

Non immergere mai la base e il cavo di alimentazione nell’acqua.

Versare con molta cautela 'acqua rimasta nel serbatoio.

Lavare il coperchio, i tre contenitori, il contenitore del riso e I'anello convogliante con acqua tiepida
e detersivo poi risciacquare ed asciugare bene.

Pulire I'interno del serbatoio e la base con un panno umido ed asciugare bene.

Si consiglia di disincrostare il serbatoio dopo circa 8 utilizzi consecutivi seguendo le seguenti indi-
cazioni:

Posizionare I'anello convogliante

Inserire acqua pulita fino al livello MAX aggiungendo una piccola quantita di aceto bianco

Lasciare riposare per una notte

Svuotare il serbatoio e risciacquarlo piu volte con acqua pulita
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DATI TECNICI
Potenza 800W
Alimentazione 220-240V ~ 50Hz

In un ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e
migliorie al prodotto in oggetto senza previo preavviso.

della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve
essere conferito in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed
mmmm ©'ettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova ap-
parecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamen-
to e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio
locale di smaltimento rifiuti, o al negozio dove ¢ stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differen-
ziata per rifiuti elettrici-elettronici & punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla
normativa vigente in materia di smaltimento abusivo di rifiuti

Ef Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fab-
bricazione.

La garanzia e valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di
acquisto (scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’appa-
recchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra
sede. Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la
garanzia. Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalide-
ranno automaticamente la garanzia.

Condizioni di garanzia
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia,
garantiamo la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’'uso.

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente
garanzia € comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di
fabbricazione dell’'apparecchio.

La garanzia € inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso pro-
fessionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente
derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e
manutenzione dell’'apparecchio.

BEPER SRL

Via Salieri, 30

37050 - Vallese di Oppeano - Verona
Tel. 045/7134674 — Fax 045/6984019
e-mail: assistenza@beper.com



Steam Cooker Use instructions

GENERAL SAFETY ADVICE

READ THE OPERATING INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
FIRST USE OF THE APPLIANCE.

Read the following instructions carefully, since they give you useful
safety information about installation, use and maintenance and help
you avoid mishaps and possible accidents.

Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable. The elements of the packing
(plastic bags, polystyrene, etc) do not have to be accessible to the
children, in order to preserve them from danger sources.

It is recommended not to throw these packing material in the dome-
stic waste, but to deliver them to the appropriate station of collection
or destruction refusals, asking eventually information to the manager
of the Sanitation Department of your own municipality.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Never pull the supply cord to unplug the appliance.

Make sure that the supply cord never comes into contact with hot or
cutting surfaces

Do not use this appliance if the supply cord is damaged. In case of
damage, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect this appliance on alternating current

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

This appliance is to be destined to its special purpose only.

Any other use is to be considered as improper and thus dangerous.
The manufacturer cannot be responsible for any damages deriving
from improper, wrong or incautious use.

To avoid any heating risk, it is recommended to unroll completely the
supply cord and to unplug the appliance, when not used.
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Before cleaning, always unplug the appliance.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not hold the appliance with wet hands or feet.

Do not hold the appliance with naked feet.

Do not expose the appliance to atmospheric agents such as rain,
wind, snow, hail.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases, burning flames, heaters.

DO NOT ALLOW CHILDREN, DISABLED PEOPLE OR
EVERY PEOPLE WITHOUT EXPERIENCE OR TECH-
NICAL ABILITY TO USE THE APPLIANCE IF THEY
ARE NOT PROPERLY WATCHED OVER. CLOSE SU-
PERVISION IS NECESSARY WHEN ANY APPLIANCE
USED BY OR NEAR CHILDREN.

MAKE SURE THAT CHILDREN DO NOT PLAY WITH
THIS APPLIANCE.

IF YOU DECIDE NOT TO USE THE APPLIANCE ANY
LONGER, MAKE IT UNSERVICEABLE BY SIMPLY
CUTTING THE SUPPLY CABLE AFTER DISCONNEC-
TING THE PLUG FROM THE SOCKET.

ALSO MAKE ANY DANGEROUS PARTS UNSERVICE-
ABLE, ESPECIALLY FOR CHILDREN WHO COULD
PLAY WITH THE APPLIANCE.
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DESCRIPTION OF THE PRODUCT Fig.1
. Lid

. Rice container

. First container

. Second container

. Third container

. Water collection tray

. Turbo ring

. Inside maximum water level MAX

. Water tank

10. Heating element

11. Exterior maximum water level MAX
12. 60 Minute Timer

13. Working light

14. Power cord

©CoOoONOOAWN-=

FIRST USE OF THE STEAM COOKER

Remove the steam cooker from the packing and check all the parts are inside and in good condition.
Wash, with warm water and liquid soap, the lid, the 3 containers, the rice container and turbo ring
than rinse and wipe all.

Clean the internal part of the water tank and the base with a soft wet cloth and wipe well.

HOW IT WORKS

Place the steam cooker on a stable surface, dry and heat resistant, at a reasonable distance from
walls or furniture.

Do not put the steam cooker under shelfs. The base and accessories are not for use into oven or
on fire.

Fill the water tank only with fresh and clean water. Do not use other liquids, do not add salt, pepper,
etc.

When filling the tank with water, make sure to not overfill the MAX level as indicated on the water
level indicator inside the tank.

Plug the power supply cord into the socket.

Set time cooking with the timer until max. 60 minutes; the working light switch on. After about 3-4
minutes, steam start coming out.

When cooking is complete, the timer and the working light turn off. If there is a lack of water while
cooking, the steam cooker will automatically stop.

To remove hot parts, always use kitchen gloves in order to avoid scalds.

When cooking is complete, always unplug the power supply cord from the socket.

Use of the containers

The steam cooker is provided with three steam containers: according to the needs, you can use one
or two or three steam bowls. These containers are stackable (on each other) and are numbered, so
that it can be easier to understand their correct use: the container numbered as 1 is the lower one,
the container numbered as 2 is the intermediate one, the container numbered as 3 is the upper one .
When using only one container, place the food inside the container numbered as 1 and then place
it on the base of the steam cooker, covering the container with the lid.

When using two or three containers, please keep the order of the containers as described, otherwise
they will not fit correctly.
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The containers have some holes on their base surface: these holes are necessary to allow the ste-
am to evaporate, therefore should not be blocked completely.

Always put the biggest piece of food into the lower steam bowl as the time cooking is longer.

If cooking poultry or other meat and vegetables, always put the meat into the lower steam bowl in
order to avoid that liquids drop on the rest of food.

Do not add herbs or spices before the end of cooking.

The steam cooker is also equipped with a container for rice cooking, which must be placed inside
one of the containers. To cook the rice in addition to the water in the tank add water even inside the
basket in quantities equal to the amount of rice (100gr rice = 100gr water).

Food

Minutes

Asparagus (450 gr)

12-15 minutes

Broccoli (225 gr)

8 -11 minutes

Sliced carrots (225 gr)

10-12 minutes

Sliced cabbage (225 gr)

10-13 minutes

Pies

15-17 minutes

Sliced potatoes (225 gr)

10-12 minutes

Chicken breast (2 pieces)

30-40 minutes

Sausages ( 5 pieces)

20-25 minutes

Egg hard boiled ( 6 pcs)

15-25 minutes

Fish filet (225 gr)

20-40 minutes

Prawns

11-14 minutes

10-15 minutes
40-45 minutes

Clams (450 gr)
Crab (2 pieces)

The cooking times indicated in the table are intended to be applicable after the development
of the steam and are only approximate. You can make corrections personally. Cooking time
increases according to the quantity of food to cook.

ADVICES

The cooking time may change according to the quantity of food to cook, to the placing of the food
into the steam bowl, to the food freshness and to personal tastes.

In case of stack food, cooking time will be longer.

If there is a big quantity of food to cook, lift the lid at half-cooking and mix the food with a long handle
utensil.

In order to reduce and optimize the cooking time add the turbo ring while placing it over the heating
element.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, always unplug the power supply cord from the socket and let the steam cooker
cool down.

Do never immerse the base and the power supply cord into water.
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With caution, pour the remaining water into the water tank.

Wash, with warm water and liquid soap, the lid, the 3 containers, the rice container and turbo ring
than rinse and wipe all.

Clean the internal part of the water tank and the base with a soft wet cloth and wipe well.

It is advisable to descale the tank after approximately 8 consecutive uses, following the indications
here under:

* Place the turbo ring on heating element

» Add clean water up to the MAX level by adding a small amount of white vinegar

* Leave to rest for one night

* Empty the tank and rinse it several times with clean water

TECHNICAL DATA
Power 800W
Power supply 220-240V ~ 50Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product
without any notice.

requires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal
unsorted municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to

—— optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of the appliance, it must be separa-
tely collected.

E The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE),

14
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GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month
guarantee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee cer-
tificate must be submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt)
indicating the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve
the appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by
non-authorized persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of
guarantee, we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable
products (such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the
guarantee, and any defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in
usage and/or maintenance of the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage
during transport and any other damage not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be repla-
ced free of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a
detachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and
not the entire product

CONTACT YOUR DISTRIBUTOR IN YOUR COUNTRY OR ATER SALES DEPARTMENT BEPER.

E-MAIL assistenza@beper.com WHICH WILL FORWARD YOUR ENQUIRIES TO YOUR DISTRI-
BUTOR.
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Cuiseur a vapeur Manuel d’instructions

PRECAUTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS SUIVANTES AVANT
LA PREMIERE UTILISATION DE L'APPAREIL.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever 'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommagé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie.
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Le constructeur ne peut étre tenu pour responsable en cas de dom-
mages causeés par une utilisation incorrecte, inappropriée et dérai-
sonnable.

Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

DES LORS QUE L'APPAREIL DOIT ETRE DETRUIT, IL
EST RECOMMANDE DE COUPER LE CABLE D’ALI-
MENTATION, ET DE RETIRER TOUTES LES PARTIES
SUSCEPTIBLES DE PRESENTER UN QUELCONQUE
DANGER, EN PARTICULIER POUR LES ENFANTS
QUI POURRAIENT UTILISER CET APPAREIL COMME
UN JEU.

17



Cuiseur a vapeur Manuel d’instructions

DESCRIPTION DU PRODUIT Fig.1

1. Couvercle

2. Récipient pour la cuisson du riz

3. Premier récipient

4. Second récipient

5. Troisiéme récipient

6. Bac de récupération de I'eau

7. Anneau

8. Indicateur du niveau d’eau MAX

9. Réservoir de I'eau

10. Résistance

11. Indicateur extérieur du niveau d’eau MAX
12. Minuterie programmable jusqu’a 60 minutes
13. Voyant lumineux de fonctionnement

14. Cable d’alimentation

PREMIERE UTILISATION DU CUISEUR A’ VAPEUR

Enlever le cuiseur a vapeur de 'emballage et vérifier que tous les éléments soient en bon état.
Laver avec de 'eau tiede et du détergent le couvercle, les trois récipients, le récipient pour le riz et
'anneau ensuite rincer et bien sécher.

Nettoyer I'intérieur du réservoir et la base avec un chiffon humide et bien sécher.

FONCTIONNEMENT

Positionner le cuiseur a vapeur sur une surface plate, séchée et résistante a la chaleur, a une di-
stance suffisante du mur et des meubles.

Ne pas placer le cuit-vapeur sous des meubles suspendus. La base et les accessoires ne sont pas
appropriés a l'usage dans le four ni sur le feu.

Remplir le réservoir seulement avec de I'eau propre. Ne pas utiliser d’autres liquides, ne pas ajouter
du sel, du poivre etc.

Quand on verse de I'eau, s’assurer que I'eau ne dépasse pas le niveau MAX comme indiqué par
l'indicateur du niveau a I'intérieur du réservoir.

Brancher le cable d’alimentation dans la prise de courant électrique.

Régler le temps de cuisson avec la minuterie jusqu’a un maximum de 60 minutes; le voyant de
fonctionnement s’allume. Aprés 3-4 minutes la vapeur commencera a sortir.

Quand la cuisson est terminée, la minuterie et le voyant de fonctionnement s’éteignent. Si pendant
la cuisson I'eau s’épuise, le cuiseur a vapeur s’éteint automatiquement.

Quand on prend ou on enléve des parties bouillantes, utiliser absolument des gants de cuisine ou
de four pour éviter de se briller avec la vapeur bouillante.

A la fin de la cuisson débrancher toujours le cable d’alimentation de la prise de courant électrique.

UTILISATIONS DES RECIPIENTS

Le cuiseur a vapeur peut prévoir I'utilisation selon les exigences, d’un, deux ou trois récipients. Tels
récipients sont empilables, I'un sur I'autre et ils sont numérotés, ainsi on peut comprendre comme
les empiler correctement: le récipient numéroté avec 1 et celui inférieur, le récipient numéroté avec
2 est celui intermédiaire, le récipient numéroté avec 3 est celui supérieur.

En cas d'utilisation d’un seul récipient, positionner I'aliment dans le récipient numéroté avec 1 et
ensuite le méme récipient sur la base du cuiseur vapeur, en le couvrant enfin avec le couvercle.
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En cas d'utilisation de deux ou trois récipients, on vous rappelle de maintenir I'ordre décrit, parce
que dans le cas contraire les récipients du cuiseur a vapeur ne se positionneront pas correctement.
Les récipients présentent des trous sur leur superficie de la base : tels trous servent pour la sortie
du vapeur, par conséquence ils ne doivent jamais étre complétement obstrués.

Placer toujours les aliments de grandes dimensions (et donc avec un temps de cuisson plus long)
dans le récipient inférieur.

Si I'on cuisine des volailles ou d’autre viande et des Iégumes, il faut toujours placer la viande dan
le récipient inférieur de fagon que les liquides de la viande ne tombent pas sur les autres aliments.
Ajouter des épices d’assaisonnement seulement une fois la cuisson terminée.

Le cuiseur a vapeur est aussi équipé d’'un récipient pour la cuisson du riz celui-ci devra étre posi-
tionné a l'intérieur d’'un de deux récipients. Pour la cuisson du riz est trés important ajouter davan-
tage de I'eau du réservoir et aussi de I'eau a l'intérieur du panier en quantité égale a la quantité du
riz (100 gr. riz = 100 gr d’eau).

Aliment Minutes

Asperges (450 gr) 12-15 minutes

Brocoli (225 gr)

8 -11 minutes

Carottes coupées (225 gr)

10-12 minutes

Chou (225 gr)

10-13 minutes

Petits pois 15-17 minutes

10-12 minutes
30-40 minutes
20-25 minutes
15-25 minutes
20-40 minutes
11-14 minutes

Pommes de terre coupées
(225 gr)
Poitrines de poulet (2 morceaux)

Saucisses (5 morceaux)

CEuf a la coque (quantité: 6)

Filets de poisson (225 gr)

10-15 minutes
40-45 minutes

Crevettes
Moules (450 gr)

Les temps de cuisson indiqués dans le tableau ci-dessus sont a tenir en considération aprés
la formation de la vapeur et ne sont qu’indicatifs. Procéder personnellement a apporter des
corrections selon votre goit.

Le temps de cuisson augmente proportionnellement a la quantité des aliments a cuire.

AUCUNS CONSEILS

Le temps de cuisson peut varier selon la quantité de I'aliment a cuire, selon comment I'aliment a été
placé a lintérieur du récipient de cuisson, de la fraicheur du méme aliment et da son propre goat
personnel.

Si les aliments a cuire sont superposés, le temps de cuisson s’allonge.

Quand on cuisine des grosses quantités d’aliment, lever le couvercle a mi-cuisson et mélanger avec
des ustensiles a long manche.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE DU CUISEUR A VAPEUR

Avant de procéder au nettoyage débrancher toujours le cable d’alimentation de la prise de courant
électrique et laisser bien refroidir le cuiseur a vapeur.

Ne jamais plonger la base et le cable d’alimentation dans de I'eau.

Verser avec beaucoup d’attention I'eau restée dans le réservoir.

Laver le couvercle et les trois récipients, le récipient pour la cuisson du riz et I'anneau avec de I'eau
tieéde et du détergent pour la vaisselle, rincer bien et sécher.

Nettoyer I'intérieur du réservoir et la base avec un chiffon humide et bien sécher.

Aprés environ 8 utilisations de I'appareil il est conseillé de procéder au détartrage du réservoir selon
les indications suivantes :

. Positionner 'anneau

. Verser de I'eau propre jusqu’au niveau MAX en ajoutant une petite quantité de vinaigre blanc

. Laisser reposer une nuit

. Vider le réservoir et le rincer plusieurs fois avec de I'eau propre

DONNEES TECHNIQUES
Puissance 800 W
Alimentation 220-240V~ 50Hz

Dans un soucis constant d’amélioration, Beper se réserve le droit de modifier ou améliorer
le produit sans aucun préavis.

des déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué
au revendeur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon
les termes de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environ-
nement si détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matieres peuvent
étre recyclées évitant ainsi toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de
préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de
fagon appropriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiere d’élimination des
déchets de votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces régles d’élimination des déchets indiquées dans
ce paragraphe en répondra selon la loi en vigueur.

ﬁ Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination
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CERTIFICAT DE GARANTIE

La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de
matériel ou de fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document
d’achat (ticket de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté
Si I'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre
siége. Ceci pour conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie.
Des éventuelles manipulations de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automa-
tiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de ga-
rantie, nous garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a
cause de :

a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de 'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)
f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans
I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie
est donc exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication
de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’usage
professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement
ou indirectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquen-
ce au non-respect de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des
précautions » approprié, en theme d’installation, d’utilisation et d’entretien de 'appareil.

LE SERVICE APRES-VENTE EST EFFECTUE PAR VOTRE REVENDEUR OU PAR
L'IMPORTATEUR/DISTRIBUTEUR DES PRODUITS BEPER.

ECRIVEZ UN E-MAIL AU assistenza@beper.com POUR CONNAITRE LE CENTRE SERVICE
AGREE BEPER LE PLUS PROCHE DE CHEZ VOUS.
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ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

1. Diese Anleitungen aufmerksam lesen, denn sie geben wichtige
Hinweise zu lhrer eigenen Sicherheit bei Installation, Benutzung und
Service. Sie kdnnen dadurch Stérungen und Unfalle vermeiden, die
u.U. Ihre Sicherheit beeintrachtigen kénnen.

2. Beim Auspacken uberprufen, ob das Gerat unversehrt ist, insbe-
sondere Anschluf3kabel.

3. Im Falls der Kabel ist zerstort, die Reparierung oder die Ersetzung
durfen nur von Fachkrafter durchgefiuihrt warden oder sie kénnen
erhbeliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.

4. Vor Gerateanschluld Uberprifen, ob der Netzstrom und die
Schildwerte Ubereinstimmen. Das Gerat kann Schaden erleiden,
wenn einer nicht geeigneten Spannung unterliegt.

5. Bei Nichtubereinstimmung von Geratestecker und Steckdose las-
sen Sie die Steckdose durch einen geeigneten Typ von qualifizier-
tem Fachpersonal ersetzen, das auch uberprtfen soll, ob der Dur-
chschnitt der Steckerkabel der vom Gerat aufgenommenen Leistung
entspricht.

6. Die Benutzung von Palistlicken, Vielfrachsteckdosen und/oder
Verlangerungskabel ist in der Regel nicht ratsam, insbesondere in
Badezimmer oder Duschraum. Mussen diese Teile unbedingt verwen-
det werden, so benutzen Sie nur Einfach-oder Vielfrachpal3stiicke
bzw. Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen.

Darauf achten, dal die auf dem Einfachpal®} stuck bzw. Verlange-
rungskabel angegebene Stromleistungsgrenze und die auf dem Viel-
fachpalstiick angegebene Hochstleistungsgrenze nicht uberschrit-
ten werden.

7. Gerat bei beschadigtem Anschlulkabel oder Stecker nicht be-
nutzen.

8. Bei Stérung und/oder Fehlbetrieb Gerat ausschalten und nicht
eingreifen. Zur eventuellen Reparatur das Gerat nur zu einer Beper
Vertragsservicestelle bringen und nur den Einsatz von Originaler-
satzteiler, verlangen. Die Nichtbeachtung dieser Anleitungen kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen.

9. Gerat nur fUr der vorgesehenen Zweck, einsetzen. Jede andersar-
tige Benutzung ist ungeeignet und deswegen gefahrlich. Fur Scha-
den, die durch unsachgemafRe und unvernunftige Handhabung ve-
rursacht werden, wird nicht gehaftet.
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10. Gerat keinesfalls ins Wasser bzw. in andere Flissigkeiten tau-
chen.

11. Gerat nicht in der Nahe von Sprengstoffen, stark brennbaren Ma-
terialien, Gasen oder Flammen bedienen.

12. Gerat nicht von Kindern oder Ungeschickten unbewacht bedie-
nen lassen.

13. Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen und Fufen berih-
ren.

14. Fur absolute Betriebssicherheit nur vorgesehene Zubehorteile
verwenden..

15. Gerat nicht im Duschraum und bei Badewanne oder beim Wa-
schbecken benutzen: die Anwesenheit von Wasser konnte le-
bensgefahrlich sein.

16. Stecker niemals an der Leitung bzw. an dem Gerat aus der
Steckdose ziehen.

17. Das Kabel nicht herabhangen lassen.

18. Gerat nicht den Witterungseinflissen (Regen, Wind, Schnee, Ha-
gen usw.) aussetzen.

19. Bei Nicht benutzen bzw. Reinigen den Geratestecker aus der
Steckdose ziehen.

20. Falls Sie entscheiden, das Gerat nicht mehr zu verwenden,
dann ist es empfehlenswert, das Gerat durch Abschneiden des An-
schluRkabel aul3er Betrieb zu setzen, nachdem der Stecker aus der
Steckdose gezogen wurde. Es wird ferner empfohlen, die Geratetei-
le, die lebensgefahrlich sein kdnnen, aulder Betrieb zu setzen, be-
sonders fur die Kinder, die mit dem Gerat aul’er Gebrauch spielen
konnen.

21. Beim Nichtgebrauch, vor dem Einfigen oder Entnehmen seiner
Bestandteile und vor dem Durchfihrung von Reinigungsarbeiten
muld das Gerat vom Strom abgeschaltet werden.

22. Es wird empfohlen das Gerat sauber zu halten um die o.g.
Funktionsstérungen und Feuer -Gefahr zu vermeiden.

23. Achten Sie darauf, dass alle die das Gerat benutzen, diese Anlei-
tungen lesen.

24. Diese Anleitungen aufbewahren.
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PRODUKTBESCHREIBUNG Fig.1
1. Abdeckung

2. Reisbehalter
3. Erster Behalter

4. Zweiter Behalter

5. Dritter Behalter

6. Wasserauffangschale

7. Drehender Ring

8. Interne Wasserstandsanzeiger MAX

9. Wassertank

10. Heizelement

11. AulRer Wasserstandsanzeiger MAX

12. Programmierbarer Timer bis zu 60 Minuten
13. Betriebs-Leuchte

14. Stromkabel

ERSTER EINSATZ VOM DAMPFGARER

Nehmen Sie den Dampfgarer aus der Verpackung und priifen Sie, ob alle Einzelteile in gutem Zu-
stand sind.

Waschen Sie die Abdeckung, die drei Behalter, Reisbehalter und drehender Ring mit lauwarmem
Wasser und Spuilmittel; spilen und trocknen Sie alles gut ab.

Reinigen Sie das Innere des Wassertank und die Basis mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie
sie grundlich ab.

BETRIEB

Stellen Sie den Dampfgarer auf eine ebene, trockene und hitzebestandige Flache, mit einem ausrei-
chenden Abstand von der Wand oder von den Mébeln.

Stellen Sie den Dampfgarer nicht unter Hangeschranken. Die Basis und das Zubehor sind nicht fur
den Einsatz im Ofen oder auf dem Herd geeignet.

Fillen Sie den Tank mit sauberem Wasser. Keine anderen Flissigkeiten verwenden, fligen Sie kein
Salz, Pfeffer, usw. hinzu.

Wenn Sie das Wasser hineingielRen, stellen Sie sicher, dass es nicht die MAX-Ebene, wie auf den
Wasserstandanzeiger im Tank angegeben, iberschreitet.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose.

Stellen Sie die Kochzeit mit dem Timer ein, bis zu maximal 60 Minuten; die Betriebsleuchte leuchtet
auf. Nach ca. 3-4 Minuten wird der Dampf austreten.

Wenn der Garvorgang beendet ist, werden Timer und Betriebsleuchte ausgehen. Sollte wahrend
des Kochvorgangs das Wasser ausgehen, schaltet sich der Dampfgarer automatisch ab.

Wenn sie heil’e Teile greifen oder entfernen wollen, verwenden Sie unbedingt Topflappen oder
Ofenhandschuhe um Verbrennungen durch den heiRen Dampf zu verhindern.

Am Ende des Kochvorgangs ziehen Sie immer das Netzkabel aus der Steckdose.

Verwendung der Behilter

Der Dampfgarer kann die Verwendung, je nach Bedarf, von einem, zwei oder drei Behalter vor-
sehen. Solche Behalter sind Ubereinander stapelbar und sind nummeriert, um sie korrekt zu sta-
peln: der nummerierte Behalter mit der Nr. 1 ist der untere, der nummerierte Behalter mit der Nr. 2
ist der mittlere, der nummeriert Behalter mit der Nr. 3 ist der Obere .
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Bei der Verwendung eines einzigen Behalters, geben Sie die Lebensmittel in den Behalter mit der
1 nummeriert und dann stellen Sie den gleichen Behalter auf der Basis des Dampfgarers; an-
schlieflend, bedecken Sie ihn mit dem Deckel. Bei der Verwendung von zwei oder drei Behalter,
denken Sie daran, die beschriebene Anordnung einzuhalten, da sonst die Behalter des Dampfga-
rers nicht richtig positioniert werden.

Die Behalter weisen Locher auf ihrer Grundflache auf: diese Locher dienen dem Entweichen des
Dampfes, diirfen daher nie vollstandig verstopft sein.

Geben Sie immer die groReren Lebensmittel (und daher mit langerer Garzeit) in den unteren Behal-
ter.

Bei Gefllgel oder anderen Fleischsorten und Gemduse, geben Sie immer das Fleisch in den unteren
Behalter, so dass die Flissigkeit des Fleisches nicht auf andere Lebensmittel abtropfen kann.
Gewd(rz nur nach dem Garvorgang dazugeben.

Der Dampfgarer ist auch mit einem Behalter von Reis zum Kochen ausgestattet, der in einem der
Behalter platziert werden muss.

Um den Reis zu kochen, zusatzlich zum Wasser im Tank fugen Sie Wasser in den Reisbehalter, in
der Menge von Reis entspricht (100 g Reis = 100 g Wasser)

Die, in der Tabelle angegebene Garzeiten sind ab der Bildung vom Wasserdampf gemeint
und sind lediglich indikativ. Nehmen Sie personlich eventuelle Korrekturen vor.
Die Kochzeit steigt proportional zur Menge der Nahrung, die gegart werden soll.

Lebensmittel

Minuten

Spargel (450 g)

12-15 Minuten

Broccoli (225 g)

08-11 Minuten

Karotten geschnitten (225 g)

10-12 Minuten

Kohl (225 g)

10-13 Minuten

Erbsen

15-17 Minuten

Kartoffeln geschnitten (225 g)

10-12 Minuten

Huhnerbrust (2 Stick)

30-40 Minuten

Waurst (5 Stiick)

20-25 Minuten

Hartgekochte Eier (6 Stiick)

15-25 Minuten

Fischfilet (225 g)

20-40 Minuten

Garnelen

11-14 Minuten

Venusmuscheln (450 g)

10-15 Minuten

Krebs (2 Stuck)

40-45 Minuten

EINIGE TIPPS

Die Kochzeit kann entsprechend der zu garende Menge der Nahrung, der Anordnung der
Nahrungsmittel im Kochbehdlter, der Frische der Lebensmittel und dem persoénlichen Ge-

schmack variieren.

Wenn das Essen liberlagert wird, erh6ht sich die Garzeit.
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Wenn groBe Mengen Lebensmittel gegart werden, heben Sie den Deckel etwa bei der Halfte
der Garzeit und riihren Sie die Speisen mit langstieligem Kochloéffel um.

Um die Kochzeit zu reduzieren und zu optimieren, den drehender ring liber das Heizelement
schieben.

WARTUNG UND REINIGUNG DES DAMPFGARERS

Bevor Sie mit der Reinigung beginnen, ziehen Sie immer das Netzkabel aus der Steckdose, und
lassen Sie den Dampfgarer abkiihlen.

Tauchen Sie nie die Basis und das Netzkabel ins Wasser.

GielRen Sie sehr vorsichtig das restliche Wasser aus dem Tank ab .

Waschen Sie die Abdeckung, die drei Behalter, Reisbehalter und drehender Ring mit lauwarmem
Wasser und Spulmittel; spllen und trocknen Sie alles gut ab.

Reinigen Sie das Innere des Wassertank und die Basis mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie
sie grindlich ab.

Es ist ratsam, den Tank nach ungefahr 8 aufeinander folgenden Benutzungen zu entkalken, wobei
folgende Hinweise zu beachten sind:

« Positionieren Sie den drehender ring Uber das Heizelement

* Flgen Sie sauberes Wasser bis zum MAX-Wert hinzu, indem Sie eine kleine Menge weilten Essig
hinzufiigen

» Lassen Sie sich flr eine Nacht ausruhen

* Leeren Sie den Tank und spilen Sie ihn mehrmals mit sauberem Wasser

TECHNISCHE DATEN
Leistung 800W
Spannung 220-240V ~ 50Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behélt sich Beper das Recht vor, das betref-
fende Produkt ohne Voranmeldung zu @ndern bzw. umzubauen.

(Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der
zunehmenden Menge an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektro-
mmmmm Nikgeraten. Ziel ist das Vermeiden, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zu-
nehmenden Mengen an Elektronikschrott durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
lhr Gerat enthéalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und diirfen nicht mehr tGber
Restmlill, sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Rickgabe
an die Hersteller und Importeure entsorgt werden.

Ef Die WEEE-RIichtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
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GARANTIESCHEIN

Die Gewabhrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fiir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und
Name des gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstiitzung bendétigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkau-
fer oder an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit
die Garantie NICHT erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte
Personen, erlischt die Garantie automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wéahrend
der Garantiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:
a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei® unterliegen und / oder Verbrauchsma-
terial (z. B.: Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Ge-
brauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fiir all jene Situationen
ausgeschlossen ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle
vom beruflichen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegen-
stdnde und Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire
~,Gebrauchsanweisungen und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Be-
dienung und Wartung.

TRETEN SIE BITTE IN VERBINDUNG MIT IHREN HANDLER IN IHREM LAND

ODER POST SALES ABTEILUNG VON FA. BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com
DIE IHREN HANDLER NENNEN WIRD
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ADVERTENCIAS GENERALES
LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccidon de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
sOlamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse soélo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacién eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacién y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

ESTE APARATO NO DEBE SER UTILIZADO POR PER-
SONAS (INCLUIDO NINOS) CON CAPACIDAD FISICA,
SENSORIAL O MENTAL REDUCIDA O PERSONAS
CON FALTA DE EXPERIENCIA 'Y CONOCIMIENTO
DEL APARATO SALVO QUE ESTEN CONTROLADAS
O BIEN INSTRUIDAS RESPECTO AL USO DEL PRO-
PIO APARATO POR PARTE DE LA PERSONA RE-
SPONSABLE DE SU SEGURIDAD.

ASEGURARSE DE QUE NO NINOS NO JUEGUEN
CON EL APARATO.

CUANDO SE DECIDATIRARALABASURAESTE APA-
RATO, SE RECOMIENDA CONVERTIRLO EN INOPE-
RANTE PREVIAMENTE CORTANDO EL CABLE DE
ALIMENTACION. ]

SE, RECOMIENDA ADEMAS CONVERTIR EN
INOCUAS LAS PARTES DEL APARATO SUSCEPTI-
BLES DE CONSTITUIR UN PROBLEMA, ESPECIAL-
MENTE PARA LOS NINOS QUE PODRIAN UTILIZAR
EL APARATO PARA JUGAR.
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DESCRIPCION DEL APARATO Fig.1

1. Tapa

2. Recipiente para arroz

3. Primer recipiente

4. Segundo recipiente

5. Tercero recipiente

6. Depdsito del agua

7. Anillo transportador

8. Indicador interno de nivel de aqua MAX
9. Tanque

10. Resistencia

11. Indicador exterior de nivel de aqua MAX
12. Temporizador programable hasta 60 minutos
13. Luz de funcionamiento

14. Cable de alimentacion

PRIMER EMPLEO DE LA OLLA A VAPOR

Quite la olla a vapor del embalaje y controle que todos los componientes sean en buenas condicio-
nes. Lave con agua tibia y detergente la tapa, los tres recipientes, el recipiente por arroz y el anillo
transportador despues vuelva a enjuagar y seque bien.

Limpie la base y el interior del tanque con un pafio himedo y seque bien.

FUNCIONAMIENTO

Coloque la olla a vapor encima de una superficie llana, seca y resistente al calor, a una distancia
suficiente de la pared o de los muebles.

No ponga la olla a vapor debajo de armarios de pared. La base y los accesorios no son idéneos al
uso en horno, ni sobre el fuego.

Rellene el tanque solo con agua limpia. No emplee otros liquidos, no afiada sal, pimienta, etc.
Cuando se pone el agua, se asegure que esta no sobrepase el nivel MAX como indicado por el
indicador de nivel dentro del tanque.

Conecte el cable de alimentacién a la toma de corriente.

Regule el tiempo de coccion con el temporizador hasta un maximo de 60 minutos; la luz de funcio-
namiento se enciende. Después de 3-4 minutos aproximadamente sale del vapor.

Cuando la coccion esté terminada, el temporizador y la luz de funcionamiento se apagan. Si duran-
te la coccion el agua termina la olla a vapor se apaga automaticamente.

Cuando se agarran o quitan partes que hirven emplee absolutamente agarradores o guantes para
el horno para evitar de queimarse con el vapor ardiente.

Al final de la coccidn desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente.

EMPLEO DE LOS RECIPIENTES

La olla a vapor prevee el empleo, segun las exigencias, de uno, dos o tres recipientes. Estos reci-
pientes son apilables, uno encima del otro, y son numerados, asi que se pueda comprender cual
sea su correcto impilado: el recipiente que esta numerado con 1 es el inferior el recipiente numera-
do con 2 es el intermedio, el recipiente numerado con 3 es aquello superior.

En caso de empleo de un solo recipiente, coloque la comida en el recipiente numerado con 1y
luego el mismo recipiente sobre la base de la olla a vapor, cierrandolo al final con la tapa. En caso
de empleo de dos o tres recipientes, se acuerda de mantener el orden descrito, ya que en caso
contrario los recipientes no se colocan correctamente.
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Los recipientes presentan agujeros encima de sus superficie de base: estos agujeros sirven para la
salida del vapor, en consecuencia no tienen que estar nunca completamente obstruidos.

Ponga siempre los alimentos mas grandes (y luego con un tiempo de coccion mas largo) dentro del
recipiente inferior.

Si cocina volateria u otra carne y verduras, ponga siempre la carne dentro del recipiente inferior de
modo que los liquidos de la carne no caigan encima de otros alimentos.

Afada especias para condimentar solamente cuando la coccién ha terminado.

La olla de vapor también esta equipada con un recipiente para cocinar arroz, que debe colocarse
dentro de uno de los recipientes. Para cocinar el arroz ademas del agua en el tanque agregue
tambien agua dentro de el recepiente en cantidades iguales a la cantidad de arroz (100gr de arroz
= 100gr de agua)

Alimento Minutos

Esparragos (450 gr) 12-15 minutos
Broculis (225 g)

Zanahorias cortadas (225 g)

8 -11 minutos

10-12 minutos

Col (225 gr)

10-13 minutos

Guisantes

15-17 minutos

Patatas cortadas (225 gr)

10-12 minutos

Pechugas de pollo (2 piezos)

30-40 minutos

Salchichas ( 5 piezos)

20-25 minutos

Huevos duros ( 6 piezos)

15-25 minutos

Filetos de pescado (225 gr)

20-40 minutos

Gambas

11-14 minutos

Almejas (450 gr)

10-15 minutos

Cangrejo (2 piezos)

40-45 minutos

Los tiempos de coccion indicados en la tabla se refieren después de la formacién del vapor
y son solamente indicativos. Proceda personalmente con eventuales correcciones.
El tiempo de cocciéon aumenta en proporcion a la cantidad de comida que tiene que cocinar.

CONSEJOS

El tiempo de coccidn puede variar segun la cantidad de comida que tiene que cocer, su colocacién
dentro del recipiente de coccion, de la frescura de los alimentos y de sus gustos personales. Silos
alimentos de cocer estan sobrepuestos, el tiempo de coccion se alarga.

Cuando cuece grandes cantidades de comida, levante la tapa aproximadamente a mitad de la coc-
cion y mezcle con utensilios de mango largo.

Para reducir y optimizar el tiempo de coccion, inserte el anillo de transporte sobre el elemento de
calentamiento.
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MANUTENCION Y LIMPIEZA DE LA OLLA A VAPOR

Antes de proceder con la limpieza desconecte siempre el cable de alimentacién de la toma de
corriente y deje enfriar bien la olla a vapor.

No sumerja nunca la base y el cable de alimentacion en agua.

Eche con mucha cautela el agua quedada dentro del depdsito.

Lave con agua tibia y detergente la tapa, los tres recipientes, el recipiente por arroz y el anillo tran-
sportador despues vuelva a enjuagar y seque bien.

Limpie la base y el interior del tanque con un pafio himedo y seque bien.

Es recomendable desincrustar el tanque después de aproximadamente 8 usos consecutivos, si-
guiendo las siguientes indicaciones:

* Coloque el anillo transportador sobre el elemento de calentamiento.

» Agregue agua limpia hasta el nivel MAX agregando una pequefa cantidad de vinagre blanco

* Deja descansar por una noche

* Vacie el tanque y enjuaguelo varias veces con agua limpia

DATOS TECNICOS
Voltaje 800W
Alimentacién 220-240V ~ 50Hz

Con el objetivo de mantener una mejora continua, Beper se reserva el derecho de aportar
cambios y mejoras en el producto sin previo aviso.

eliminarlo en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al

distribuidor a la hora de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas
mmmmm funciones. El distribudor se cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las

normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el
proposito de una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa
y mejoramiento de la calidad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de
los seres humanos debido a la presencia de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de
los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestra y nuestra competencia aiudar la defensa del
medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU)
y le recuerda que todos los productos electronicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por
separado al finalizar su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y
donde encontrar puntos de recogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no
correcta de este producto podria conllevar sanciones.

Ef Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino
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CERTIFICADO DE GARANTIA

La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material
o de fabricacion.

La garantia es valida sélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del
modelo del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el
rendimiento de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una perso-
na no autorizada anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garanti-
zamos gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafios en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el
uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circun-
stancias que no permiten remontar a defectos de fabricacién del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamen-
te resultar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento
de todas las instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos
de instalacién, uso y mantenimiento del aparato.

CONTACTE CON EL DISTRIBUDOR DE SU PAIS O EL DEPARTAMENTO DE POST VENTA DE

BEPER. ENVIE UN E-MAIL A asssitenza@beper.com Y LE ENVIAREMOS DATOS DE SU SERVI-
CIO TECNICO EN SU PAIS.
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2HMANTIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZOAAEIAZ
[Mpiv xpnoldotToINoeTe TNV Ouokeurl OIOBACTE TTPOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNyiec XPNOoewS Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AloBAOTE TTPOCEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou 0TI Ba oag
OWOOUV XPNOIPES TTANPOPOPIES YIa TNV QOPAAEIO OXETIKA PE TNV
EyKaTAOTOON, TN XPON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbrocouv va
QATTOQUYETE ATUXIEG Kal TTIBavVA aTuxfpaTa.
AQaipéoTe TN ouokeuaoia kal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
AaoikTn pe 1Id1aitepn TTpocox oTo KaAwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUQOiag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpoofBdoipya ota TTaIdId, TTPOKEINEVOU va TTPOoQUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTtroppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONUEIO GUAAOYNG I KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMPATWY TOU TUANATOG
KaBapi1dTnTag Tou AfjUou oag.
Eav 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag €£xel uttooTeEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI a1Td TOV KATAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUPEVA ATOMA TTPOG ATTOPUYH KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU avaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ouokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n 1don dgv gival CWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTnv TTPia aTTeuBuvBEiTe O€ EIBIKEUPEVO ATOMO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PE TO KATAAANAO Kal va
dla0@aAioel OTI TO THAMA KAAWdiwV TNG TTPIlag cival KATGAANAO yia
TNV ATTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG CUOKEUNG OAG.
levikd, n xprion Tpoocappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwy kai / A
ETTEKTAOEWYV Ogv ouvioTATal. AV €ival ammapaitnTo, XPNOILOTTOIEIOTE
MOVO QTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOAPMOYEQ Kal ETTEKTAON OUPQWVA
ME TOUG KAvOVeEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta Opla
I0XU0G Ta OTToIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHUOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAl N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAATTAO
TTPOCapHoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XpPNOIYOTIOIEITE TNV CUOKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PETA ATTO YIO UN OWOTA AEIToupyia.
2€ QUTHA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTTACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE €va EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIATI atraltouvTal yvAola avTaAAOKTIKA. H un
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQEAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTA N CUOKeUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

KdBe AAAn xprion TTpémmel va Bewpeital wg akatdAAnAn kal Katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTOopEi va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEC TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaopévn r aTTEPIOKETTTN
xprion. H cuokeuny auth trpoopiletal MONO A OIKIAKH XPHZH.
MNa Tnv TTpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, un Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia Kal QAOYEG.

Mnv a@nivere Ta TTaudid, Ta ATOMO ME avaTtrnpia | avlpwiroug
XWPIg eTTEIpia | TEXVIKA IKAVOTNTA VA XPNOIMOTTOIOUV TN
OUOKeUn, €dv dev éxouv ocwoTh emifAewn. H otev emifAeyn
gival atmrapaitnTn OTavV OTrOIASHTTOTE CUCKEUR XPNOIUOTTOIEITAI
atrd | kovtd o€ TTaidid. BeBaiwOeite 6T Ta Traudia dev rai{ouv
ME TNV CUOCKEUR.

Mn KpaTATe TN OCUOKEUN PE Bpeypéva XEpia i TTOdIA. Mn KpaTdTe T
OUOKEUN JE YUNVA TTODIQ.

[Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO €KEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudrwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUCKEUNG JTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIMOTIOIEITE TNV OUOKEUN OTOV APECO TTEPIBAANOVTA XWPO
TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG N TNG TTICIVAG.

MoTé pnv TPARATE TO KOAWDIO TPOPODOTIAC VIO VO OTTOCUVOETETE TNV
OUOKEUN.

BeBaiwBeite 611 TO KAOAWDIO eV KPEPETAI ATTO TNV AKpPN Tou TPATTECIOU
N a1rd Tov TTAYKO TNG Koudivag Kal Oev EPXETAI O€ ETTAQPN UE OEPPES
ETTIPAVEIES
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NEPIFPA®H NPOIONTOZ Fig.1

1. Katrdki

2. Aoxeio pudiou

3. Mpwto doyeio

4. AeuTepo doxeio

5. Tpito doxeio

6. Tawdki cuNAOYAG vepou

7. AakTUAIOG turbo

8. 'Evdeign péyiotng atdbung vepou MAX
9. Aoxgio vepou

10. OeppavTIKO OTOIXEIO

11. E€wTepikn] €voeign péyiotng otdbung vepol MAX
12. XpovoueTpo 60 AetrTwov

13. EvOeIKTIKR Auyvia Aeitoupyiag

14. KaAwdio pevpartog

MPQTH XPHZH TOY ATMOMATEIPA

A@aipéaTe OAa Ta UAIKG ouoKeuaaiag Kal EAEYETE OTI 0 aTPOPAYEIPAG gival 0€ KAAR KATAOTOON.
[MAUveTE pe XAlopo vepO Kal uypd oatrouvi To KATTAKI Kal Ta 3 doxEia, To doyeio pudiou Kal Tov SAKTUAIO
turbo. Z1n cuvéxeia EeTTAUVETE KAl OKOUTTIOTE TA.

KaBapioTe T0 e0wTEPIKO PEPOG TNG deCaUEVNG vEPOU Kal TN BAon pE MAAAKO, BpeyuEvo TTavi Kai
OKOUTTIOTE KOAQ.

NnQx AEITOYPIEI

TotroBeTrOTE TOV ATUOMPAYEIPA OE OTABEPN, OTEYVA Kal AVOEKTIKY) TN BEpUOTNTA ETTIPAVEIQ, TE AOYIKI)
atréaTacn aTTé TOIXOUG Kal ETTITTACL.

Mnv TomroBeTeiTe TOV atpopdyeipa og pa@l. H Bdon kai Ta egaptipaTa dev gival KatdAAnAa yia xprion
ge PoUupvo | o€ PWTIA.

[epioTe TN deCapevn vepou (4) uodvo Pe ppEakKo Kal KaBapod vepd. Mn xpnoipoTroieite GAAa uypd, unv
TIPOCOETETE OAATI, THITTEPI KTA.

Ortav yepiCete Tn de€apevr) e vepod, pnv Eemrepvael n otadun tnv évdeign MAX olpgwva pe Tov
petpnTn (5) yéoa atn deapevn.

ZuvdEOTE TO KAAWDIO TOU PEUPATOG OTNV TIPICA.

PubBuioTe Tov xpOvo YayeIpEPATOG PE TO XPOVOUETPO £WG Ta 60 AETTTA TO PEYIOTO" N EVOEIKTIKI) AUXVia
Aerroupyiag Ba avayel. Metd amméd mepitrou 3-4 AeTTTd Ba apxioel va Byaivel aTpoG.

‘Otav oAokAnpwei To payeipepa, o XxpovodIakdTITNG Kal n Auxvia atrevepyotroloUvral. EGv TeAeiwoel
TO vEPO KaTA TN SIGPKEIA HAYEIPEPATOG, O OTUOPAYEIPAG Ba OTAPATACEI AUTOUATA.

MNa va agaipéoeTte Ta KAUTA EAPTHAMATA, XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA YIA VA ATTOQUYETE EYKAUUATA.
‘O1av OAOKANPWVETAI TO PHAYEIPEUQ, TTAVTOTE aaIPEiTE TO KAAWDIO atrd TNV TTPida.

XPHZH AOXEIQN

O atpopdyeipag SiatiBetal pe Tpia doxeia aTpoU: oUP@WVA PE TIG AVAYKEG OOG, WTTOPEITE va
xpnoigotroinoeTe éva, dUo 1 Tpia doxeia aTuou. Autd Ta doxeia uTTopoUlv va ToTroBeTnBOUV TO éva
TTévw OTO AAAO Kai gival apiBunuéva, WaoTe va gival EUKOAGTEPO va KATAAABETE TN CWAOTH TOUG Xpron:
TO doxeio pe Tov apiBud 1 gival To XaunAdTEPO, TO dOXEIO PE TO VOUNEPO 2 gival TO PECAIO Kal TO
doxeio pe To voupuepo 3 gival TO avWTEPO.

Otav xpnoigotroleite pOvo £va doxeio, TOTTOBETHOTE TO PaynTd OTO dOoYEIO PE TO voUuEPO 1 Kal PETd
TPooBéaTe To 0TNn BAoN Tou aTPoPAyEIpa, KAAUTITOVTOG TO DOXEIO UE TO KATTAKI.
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Otav xpnoiyotroigite duo 1 Tpia doxeia, TTAPAKOAW KPATAGTE Tn O€Ipd Twv OoxEiwv OTTWG
TTEPIYPAPNKE, AAAILG BeV Ba €QapUOTOUV CWOTA.

Ta doyeia €xouv TPUTTEG OTNV ETTIQAVEIQ TNG BACTNG TOUG: QUTEG 01 TPUTTEG €ival ATTOPAITNTES VIO VA
diagelyel To aTuog, yI' autd O Ba TTPETTEl va UTTAOKAPOVTAI EVTEAWG.

Mavtote TOTTOBETEITE TO PEYOAUTEPO KOPUATI paynToU OTO XAPNAOTEPO BOXEIO KABWG 0 XPOvog
poayeipéuaTtog gival peyaAUTEPOG.

Edv payeipeteTe TTOUAEPIKA 1} GAAO KPEQG KOl AOXQVIKA, TTAVTOTE TOTTOBETEITE TO KPEAG OTO XAUNAOGTEPO
O0xEio yIa va atro@UyETE TO OTAEIMO TWV UYPWVY TOU OTO UTTOAOITTO paynTo.

Mnv TTpocBéTeTe BoOTAVA ] PTTAXAPIKA TTPIV TO TEAOG TOU UOYEIPEPATOG.

O atpopdyeipag gival EOTTAIOUEVOG e BoxEIO PUZIOU, TO OTTOIO TTPETTEI VA TOTTOBETNOEI OTO ETWTEPIKO
€vog a1o Ta doxeia. MNa 1o payeipepa puliot TTPocBEaTE vEPO OXI HOVO TN deCapEV) aAAG Kal péoa
OTO KOAGBI o€ avTioToixn TToagdTnNTa PE TNV TTOGATNTA Tou pudiou (100gr puli = 100gr vepo).

YAik6 AetrTd

Zmmapayyla (450yp) 12-15 Aemrd
M1rpdkoAo (225yp) 08-11 Aemrtdd
KapdTto o @éTeg (225yp) 10-12 AeTr1d
Nayavo o€ QETeG (225yp) 10-13 Aemrd
Apakdg 15-17 Aer1d
Matateg o€ @éTeg (225yp) 10-12 AeTT1G
21006 KoTéTTOUAOU (2THX) 30-40 AetrTdl
NAoukavika (5Tux) 20-25 AetrTd
Z@IXT6 auyo (6Tux) 15-25 Aetr1dl
DINETO wapiou (225yp) 20-40 AetrTdd
[apideg 11-14 Aetrtd
Ax1Badeg (450yp) 10-15 Aetrd
KaBoupia (21ux) 40-45 Aetr1d

O1 Xpovol JayEIpEUATOG TTOU avaypPd@OVTaAl OTOV TTOPAKATW Trivaka eKIVOUV OTav EEKIVAEI
0 aTHOG Kal gival pévo evdeiKTIKoi. MTTopeiTe va kdveTe SilopOwaoelg. O1 XpOvol JaYEIPENATOG
augdvovTal CUNPWVA PJE TV TTOGOTNTA TOU QaynToU.

XYMBOYAH

O xpévog payelpéuatog Ptropei va aAAdgel avdAoya pe Tnv ToooTNTA Qayntol, PE TOV TPOTIO
TOTTOB£TNONG TOU TPOWiOU OTO SOXEIO TOU OTHOU, UE TN PPECKADA TOU TPOQIUOU KAl PE TO TIPOCWTTIKO
youaTo.

Edav tommoBetrioeTe peyadAn mmoootnTa @ayntou, o XpOvog Payeipéuatog Ba gival ueyaAuTeEPOG. €
QUTAV TNV TTEPITITWON OTN PEOTN TOU PAYEIPEPATOG AVOIETE TO KATTAKI KOI QVAKATEWTE TO GAYNTO UE
KATTOI0 EPYOAEIO YE PAKPIG AaBH.

Mo va JEILOETE KAl va BEATILWOETE TOV XPOVO PayEIpEUATOG TTPOaBEaTe Tov dakTUAIO turbo TTévw atrd
T0 BeppavTikd aTOIXEIO.
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ TOY ATMOMATEIPA

Mpiv Tov KABAPIOUO ATTOCUVOEETE TTAVTOTE TO KAAWDIO OTTO TNV TTPICa KAI AQHVETE TOV ATHOMNAYEIPO
VO KPUWOEL.

Mn BuBioete TTOTE TN BAON Kai TO KAAWDIO GTO VEPOD.

Me rpocoxr| adeidoTe To vePO TTOU £XEI ATTOUEIVElI 0T dECAPEVT) VEPOU.

MAUveTe pe CeoTd vepd Kal uypo catrouvi To KATTdKI, Ta 3 doxeia, To doxeio puliou Kal Tov SAKTUAIO
turbo, £eByAATE KOl OKOUTTIOTE KAAdL.

KaBapioTe To e0WTEPIKO PEPOG TNG OeEANEVAS VEPOU Kal TN BACN PE HOAAKO VWTTO TTaVi Kal OKOUTTIOTE
KOAG.

ZUVIOTATAl va agaipeite Ta GAata atrd Tn defapevr) HETA OTTO TTEPITTIOU 8 CUVEXOUEVEG XPNOEIG,
OKOAOUBWVTAG TIG TTAPOKATW OBNYiEG:

* TomoBeTroTE TOV dAKTUAIO turbo 010 BEPUavVTIKO OTOIXEIO

* MpooBéaTe kaBapd vepd pEXPI TN oTABUN pe TNV €vdeitn MAX TTpocoBéTovtag PIKpr TToooTNTa
AeukoU kpaaiou

* AprioTe 1o va dpdaoel 6An vUxTa

* AdeidoTe Tn degapevr) Kal EEBYAAETE Tn OPKETEG POPEG PE KaBapod vePO.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
loxug: 800W
Tpogodoaia: 220-240V ~ 50Hz

Mo kaBe Adyo BeAtiwong, n Beper Siatnpei 1o dikaiwpa va TpoTToTroIfoel | va BEATIWOEI TO
POoIOV Xwpig e15o1roinon.

NAEKTPOVIKOU €COTTAIOUOU, TTPORBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG OEV TTPETTEI
va aTroppiTrTovTal gadi pe Ta utTdAoITTa acTiKG atroBANTa. O1 TTOAIEG CUOKEUEG TTPETTEN VA

Emmm CUMEyovTal XwpioTd, TTpokeiuévou va BeATiototroinBei n avaktnan Kai avokUKAWon Twv
UAIKWYV TTOU TTEPIEXOUV, KABWG Kal T JEIWON TwV ETTITITWOEWY OTNV avOPWTTIVN UYEia Kal
10 TEPIBAAAOV. To oUpPBoAo dlaypaupévo “doxeio amoBAATWY” OTO TTPOIOV UTTEVOUUICEI
0€ 00G TNV UTTOXPEWON 00G, TTWG OTav €TIOUUEITE va TTETALETE TN OUCKEUR, TTPETTEl Va
OUAAEyETal EEXWPIOTA.

Ef H EupwTtaiky Odényia 2011/65/EU oxetikd pe 1a amofAnTa €10WV NAEKTPIKOU Kal
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OPOI EFT'YHZHZ

AyatrnTé/f TTEAGTN,

20G €UXapIOTOUPE TTOU ayopdoaTe auTd TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TTou dIaBETETE
arraitei service Bacel eyyunong, EMKOIVWVAOTE YE TO KEVTPIKO Service Jog.

Ma TNV amro@uyn TnNg AOKOTTNG aVAoTATWONG, 600G OUHBOUAEUOUNE Va BI0BAOETE TTPOOEKTIKA
TO EYXEIPISIA XPAOTN TTPIV VO ETTIKOIVWVAOETE PUE TO Service pog.

Ta 1TpoidvTa KAAUTITOVTAI PE €yyUNOT €vavTl OTTOIOUBNTIOTE KOTOOKEUAOTIKOU EAATTWMATOG yia 2
XPOVIQ aTTé TNV NUEPOUNVIa TNG aPXIKNAG ayopds. Edv katd tn didpKeia autAg TNG TTEPIGDOU TO TTPOIOV
atrodeixOei eAaTTWPATIKO Adyw aKATaAANASGTATAG UAIKOU 1 TTOIOTNTOG £pYACiag, TO KEVTPIKO service
Ba emdlopBwoaoel A Ba avTIKATAOTACE! (KATA TNV ATTOKAEICTIKY TOU KPion) To TTpoidv BACEl TwV Opiwv
Kal ouvONKwWV TTou opiovTal Mo KATW, XWPIG XpEwan yia TNV Epyacia Kal To aVTOAAAKTIKG:

1. H eyyunon 1ox0el uttd TNV TTPoUTTe0e0N OTI TO TTPOIOGV XPNCIUOTIOIEITAI KAl GUVTNPEITAI CUPQWVA
ME TIG 0dNYiEG TNG KATAOKEUAOTIKNG ETAIPEING.

1. H gyyunon mapéxetal yOvo PE TNV TTPOCKOUION TOU TTPOIOVTOG padi Je TO apXIKO TIMOAGYIO A TNV
atmédeign ayopdg, 61rou Ba SnAWVETAI N NUEPONNVIO ayOPAS KAl O TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon &¢ev Ba ioxU0¢l o€ TTEPITITWON :

Znpiag TTou TTPOoKaAEiTal AOyw KAKAG XPriong cupTrepIAauBavopuévng, EVOEIKTIKA, TNG UN XPHoNG Tou
TTPOIOGVTOG YIO TO OKOTTO YIO TOV OTT0io TTPOoOopIdeTal A UP@WVA PE TIG 0dnYieg XPOoTN TTOU apopouv
TN OWOTA XPon Kal cuvtApnon, KaBwg Kal TG EyKATaoTaong r xpRong Tou TTPoidvTog Xwpig va
TNPOUVTAI Ta I0XUOVTA TTPOTUTTO ACQAAEIOG OTN XWPEA TTOU XPNCIUOTIOIEITAI.

Znpiag 1TTou TTPOoKaAEiTal AOyw aTtuxnuaTwy, CupTrEPIAaUBavouévwy, EVOEIKTIKA, KEpauvoU, UdATOG,
TTUPAG, KATAXPNONG I AUEAEIG.

Metarpotig, Tapauépewong, pn duvarétnTag avdyvwong f agaipecong Tou POVTEAOU 1 Tou
oeipiakoU apiBuou atré To TTPOIoV.

Znpiag tou TTpokaAcital atmd emdIopOwaoEIg i pubuicelg TToU €Xouv TTpayPaToTroIiNdei aTmd un
e€oualodoTnuéva ATopa 1 ETaIPEiES service.

EAaTTWPATWY 0€ OTTOI0OATTOTE CUCTNUA PE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINGEI 1) XPNOIUOTTOIEITAI TO TTPOIOV.

EMIKOINQNHXTE ME TON EMIZHMO AIANOMEA THZ BEPER ZTHN XQPA ZAX

'H ME TO TMHMA YNOZXTHPI=HZ THX BEPER XTO E-MAIL assistenza@beper.com

TO ONOIO GA NMPOQOHZEI TO AITHMA XA >TON EMIZHMO AIANOMEA THXZ BEPER THZXZ
XQPAY ZAL.
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA

CITITICU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE FOLOSIRE INAINTE DE
PRIMA FOLOSIRE A APARATULUL.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

fnainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatulw

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul 1anga materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

NU PERMITETI COPIILOR, PERSOANELOR CU DIZABILITATI
SAU ORICAREI PERSOANE FARA EXPERIENTA SAU ABILI-
TATE TEHNICA SA FOLOSEASCA APARATUL DACA NU SUNT
SUPRAVEGHEATI CORESPUNZATOR. ESTE NECESARA SU-
PRAVEGHEREA ATENTA CAND APARATUL ESTE FOLOSIT
LANGA SAU DE COPII.

ASIGURATI-VA, CA AL DVS COPIL NU SE JOACA CU APARATUL,
IN CAZUL'IN CARE DECIDETI SA NU MAI FOLOSITI VREODATA
APARATUL, FACETI-L IREPARABIL TAIND CABLUL DE CURENT
DUPA SCOATEREA STECHERULUI DIN PRIZA.

DECI TOATE E’ARTILE PERICULOASE ALE APARATULUI TRE-
BUIE SA FIE FACUTE IREPARABILE, IN SPECIAL PENTRU COPIII
CARE S-AR PUTEA JUCA CU APARATUL.

DESCRIEREA PRODUSULUI Fig.1

1. Capac

2. Recipient pentru orez

3. Primul recipient

4. Al doilea recipient

5. Al treilea recipient

6. Tava pentru colectarea apei

7. Inel turbo

8. Nivelul maxim al apei din interior MAX
9. Rezervor pentru apa

10. Element de incalzire

11. Nivel maxim al apei din exterior MAX
12. Timer 60 minute

13. Indicator luminos de operare

14. Cablu de curent
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI DE GATIT CU ABURI

Scoateti aparatul de gatit cu aburi din ambalaj si verificati aparatul sa fie integru si sa fie in conditie
buna.

Spalati cu apa calda si detergent de vase lichid capacul, cele 3 recipiente, recipientul pentru orez,
precum si inelul turbo apoi clatiti-le si stergeti-le.

Curatati partea interioara a rezervorului pentru apa si a bazei cu un prosop ud si stergeti-le bine.

CUM FUNCTIONEAZA

Puneti aparatul de gatit cu aburi pe o suprafata stabild, uscata si termorezistentd, la o distanta
rezonabila de pereti si mobila.

Nu puneti aparatul de gatit cu aburi sub rafturi. Baza si accesoriile nu sunt potrivite pentru a fi folo-
site Tn cuptor sau pe foc.

Umpleti rezervorul pentru apa doar cu apa proaspata si curata. Nu folositi alte lichide, nu adaugati
sare, piper etc.

La umplerea rezervorului cu apa asigurati-va sa nu umpleti peste nivelul maxim permis cum este
indicat de indicatorul pentru nivelul apei din interiorul rezervorului.

Conectati cablul de alimentare la priza.

Setati timpul de gatire cu timer la max. 60 minute; se aprinde indicatorul luminos de operare. Dupa
ca. 3-4 minute, aburii incep sa iasa.

Cand procesul de gatire este finalizat, timerul si indicatorul luminos de operare se sting. Daca in
timpul gatirii aparatul ramane fara apa, aparatul de gatit cu aburi se va opri automat.

Pentru indepartarea partilor fierbinti folositi intotdeauna manusi de bucatarie pentru a evita oparirea.
Cand procesul de gatire este finalizat deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priza.

Utilizarea recipientelor

Aparatul de gatit cu aburi este furnizat cu trei recipiente pentru gatirea la aburi: conform nevoilor
puteti folosi unul, doua sau trei recipiente pentru aburire. Aceste recipiente sunt stivuibile (unul pe-
ste altul) si sunt numerotate pentru a intelege mai usor folosirea lor corecta: recipientul numerotat
cu 1 este cel inferior, recipientul numerotat cu 2 este cel intermediar iar recipientul numerotat cu 3
este cel superior.

Cand folositi doar un recipient, puneti mancarea in recipientul numerotat cu 1 iar apoi puneti-l pe
baza aparatului de gatit cu aburi, acoperind apoi recipientul cu capac.

Cand folositi doua sau trei recipiente, va rugam sa pastrati ordinea recipientelor conform
instructiunilor, altfel nu se vor potrivi corect.

Recipientele au niste orificii pe suprafata lor de baza: aceste orificii sunt necesare pentru permiterea
evaporarii aburilor, de aceea ele nu ar trebui blocate complet.

Puneti intotdeauna bucata cea mai mare de aliment in recipientul inferior deoarece timpul de gatire
este mai lung.

Daca gatiti carne de pasare sau alt tip de carne respectiv legume, puneti intotdeauna carnea in
recipientul inferior pentru aburire pentru a evita picurarea lichidelor pe restul alimentelor.

Nu adaugati ierburi aromatice sau condimente Tnainte de finalizarea procesului de gatire.

Aparatul de gatit cu aburi este echipat de asemenea cu un recipient pentru fierberea orezului care
trebuie pus in interiorului unuia din recipiente. Pentru fierberea orezului prin adaugarea apei in re-
zervor, adaugati apa uniform in interiorul cosului, cantitate egala cu cantitatea orezului. (100gr orez
=100gr apa).

42



Aparat de gatit cu aburi Manual de instructiuni

Aliment Minute

Sparanghel (450 gr) 12-15 minute
Broccoli (225 gr) 8 -11 minute
Morcovi feliati (225 gr) 10-12 minute
Varza feliata (225 gr) 10-13 minute
Placinte 15-17 minute
Cartofi feliati (225 gr) 10-12 minute
Piept de pui (2 bucati) 30-40 minute
Carnati ( 5 bucati) 20-25 minute
Oua fierte tare ( 6 bucati) 15-25 minute
File de peste (225 gr) 20-40 minute
Creveti 11-14 minute
Moluste comestibile (450 gr) 10-15 minute
Crab (2 bucati) 40-45 minute

Timpurile de gatire indicate in tabel sunt trecute cu intentia de a fi aplicabile dupa formarea
aburului si sunt doar aproximative. Puteti corecta valorile dupa gustul dvs. Timpul de gatire
creste conform cantitatii de méncare de gatit.

SFATURI

Timpul de gatire se poate schimba conform cantitatii de mancare ce urmeaza a fi gatita, conform
asezarii alimentelor in recipientul pentru aburire, conform prospetimii alimentului precum si al gu-
stului personal.

Tn cazul alimentelor suprapuse, ingrémadite, timpul de gétire va fi mai lung.

Daca cantitatea de méncare de gatit este mare, ridicati capacul la jumatatea timpului de gatire si
amestecati alimentele cu o ustensila cu maner lung.

Pentru a reduce si a optimiza timpul de gatire adaugati inelul turbo in timp ce il puneti peste ele-
mentul de incalzire.

CURATARE $I INGRIJIRE

Tnainte de curatare deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priza si l&sati aparatul de
gatit cu aburi sa se raceasca.

Nu cufundati niciodata in apa baza si cablul de alimentare cu curent.

Turnati cu precautie apa ramasa din rezervorul pentru apa.

Spalati cu apa calda si detergent de vase lichid capacul, cele 3 recipiente, recipientul pentru fierbe-
rea orezului si inelul turbo apoi clatiti-le si stergeti-le.

Curatati partea interioara a rezervorului pentru apa si baza cu un prosop moale ud si stergeti-le bine.
Este recomandat sa decalcificati rezervorul dupa aproximativ 8 utilizéri consecutive, urmand
indicatiile de mai jos:

* Puneti inelul turbo pe elementul de incalzire

» Adaugati apa curata pana la nivelul MAX prin addugarea unei cantitati mici de otet alb

« Lasati sa actioneze o noapte intreaga

* Goliti rezervorul si clatiti-l de mai multe ori cu apa curata
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DATE TEHNICE
Putere 800W
Alimentare cu curent 220-240V ~ 50Hz

n scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza
fara notificare sau reconstruire.

(DEEE), pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile norma-
le nesortate. Aparatele vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si
reciclarea materialelor pe care le contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii
umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului cu roti barat de pe produs va aminteste
de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat, si anume ca acesta trebuie
colectat separat.

E Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice
I

CERTIFICAT DE GARANTIE

Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplicd o garantie de
24 luni la material si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de
garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii
si modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru
a pastra eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE

Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de
garantie, noi va garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.

- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la pro-
dusele consumabile (precum la [ampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse
din garantie si orice defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire
si/sau intretinerea aparatului, nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul tran-
sportului si orice alta deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gra-
tuit. In orice caz, daca partea care trebuie Tnlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii
eronate este un accesoriu si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a
fnlocui numai partea defectata si nu intreg produsul.

ASISTENTA TEHNICA

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate.
Pentru suport tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de
mai jos: CONTACTATI DISTRIBUITORUL DIN TARA DVS. SAU DEPARTAMENTUL DE VANZARI
BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com CARE VA TRIMITE MAI DEPARTE ANCHETA LA DISTRI-
BUITORUL DVS.
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