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AVVERTENZE GENERALI
LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DI USARE L’APPAREC-
CHIO.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.
Dopo aver tolto lI'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.
Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.
Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.
Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.
In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.
Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.
Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione.
Prima di effettuare qualsiasi operazione di cambio degli accessori o
di pulizia disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettri-
ca.
Non lasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (pioggia,
sole, etc.).
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

S| RACCOMANDA INOLTRE DI RENDERE INNOCUE
QUELLE PARTI DELL’APPARECCHIO SUSCETTIBILI
DI COSTITUIRE UN PERICOLO. QUESTO APPAREC-
CHIO NON DEVE ESSERE UTILIZZATO DAI BAMBINI.
TENERE L'APPARECCHIO ED IL SUO CAVO FUORI
DALLA PORTATA DEI BAMBINI.

DESCRIZIONE PRODOTTO: Fig.A

1. Motore 12. Coperchio macina caffé

2. Albero staccabile A 13. Fruste

3. Contenitore 14. Meccanismo fruste

4. Coperchio contenitore 15. Albero staccabile B

5. Pressino per alimenti 16. Lama in plastica

6. Caraffa 17. Lama in acciaio inox

7. Coperchio 18. Disco emulsionante

8. Tappo graduato 19. Disco grattugia/ trituratore

9. Accessorio per centrifughe 20. Disco per le patatine fritte alla julienne
10. Base del macina caffé con lama 21. Disco per taglio sottile e julienne
11. Lama frullatore 22. Disco per taglio grosso e julienne

REGOLATORE DI VELOCITA’ E FUNZIONE PULSE

Dopo aver istallato I'accessorio desiderato accendere il prodotto ruotando il regolatore di velocita in
senso orario e impostarlo sulla velocita ottimale.

Per utilizzare la funzione “pulse” ruotare in senso anti-orario il regolatore. Rilasciare il regolatore per
fermare il prodotto.

UTILIZZO LAME (INOX E PLASTICA)

Le due lame (lama in plastica ed in acciaio inox) sono le piu versatili di tutti gli accessori. Il tempo
di lavorazione é differente a seconda dei cibi.

Utilizzare le due lame coltello per la realizzazione di torte, taglio crudo, carne cotta, verdure, noccio-
line, paté, zuppe e per tagliare a piccoli pezzetti il pane ed i biscotti.
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LAMA COLTELLO IN ACCIAIO INOX: non utilizzare per piu di tre minuti consecutivi. Lasciare raf-
freddare il motore prima di un nuovo ciclo di lavoro.

Questa lama ¢ ideale per tritare carne, verdure, noccioline..

Prima di procedere, tagliare la carne a piccoli pezzetti. Non mettere mai piu di 500g di carne all’'in-
terno del contenitore.

Non utilizzare questa lama per mescolare la farina.

LAMA COLTELLO IN PLASTICA: non utilizzare per piu di due minuti consecutivi. Permettere al
motore di raffreddarsi prima di un nuovo ciclo di lavoro.

Mettere sempre la lama nella ciotola prima di aggiungere ingredienti.

Ideale per mescolare farine e impasti.

UTILIZZO:

Assicurarsi che il contenitore ed il coperchio siano ben chiusi prima di azionare il prodotto.
Fare sempre attenzione quando si maneggiano le lame in acciaio inox perché molto taglienti.
Dopo I'utilizzo, aprire il coperchio solo quando le lame sono completamente ferme.

Per ottenere un risultato migliore:

Lama in plastica per impasti (non pit di 500 g di farina con 300g di acqua), avviare I'apparecchio
con velocita minima attorno ai 10-20 secondi, poi aumentare. Quando si utilizza la lama in acciaio
inox tritatutto, avviare I'apparecchio alla massimo velocita.

UTILIZZO DEL FRULLATORE:

Utilizzare il frullatore per due minuti, lasciarlo quindi riposare per circa 1 minuto. Non utilizzare
I'apparecchio per piu di due cicli di lavoro. Permettere all’apparecchio di raffreddarsi tra un ciclo di
lavoro e laltro.

Non aprire mai il coperchio quando la lama & ancora in funzione. Per precauzione, staccare la presa
prima di rimuovere il contenitore.

Per aggiungere ingredienti liquidi durante I'operazione, rimuovere il tappo graduato e versare liquidi
all'interno.

Tagliare gli ingredienti solidi a pezzi piccoli prima di utilizzarli.

In caso di grandi quantita, versare piccole quantita, un po’ alla volta.

Utilizzare ingredienti cotti per la preparazione di zuppe.

Se lingrediente liquido €& caldo o tende a fare la schiuma (es: latte), non inserirne piu di un litro
all'interno del contenitore per evitare la fuoriuscita.

Se il risultato ottenuto non € soddisfacente, spegnere I'apparecchio e mescolare gli ingredienti con
una spatola.

Durante il funzionamento non muovere la caraffa. Tenere il coperchio con una mano quando I'ap-
parecchio € in movimento.

Per ottenere un risultato migliore, utilizzare la velocita Max

Il prodotto € dotato di un accessorio per centrifughe che permettera di separare il succo dallo scarto
(Es. se si inserisce una mela con la buccia, la buccia rimarra all’interno dell’accessorio mentre il
succo uscira nella caraffa). Versare il centrifugato senza rimuovere I'accessorio € il tappo graduato.



Robot da cucina Manuale di istruzioni

UTILIZZO DEL DISCO GRATTUGIA/DISCO PER IL TAGLIO/ DISCO ALLA JULIENNE

Disco per patatine fritte per il taglio delle patate.

Disco taglio sottile e julienne: ideale per il formaggio, le carote, , i cavoli, i cetrioli, la barbabietole
rossa e le cipolle.

Disco taglio grosso e julienne: ideale per tagliare ingredienti per insalate, e guarnizioni.

Disco grattugia: ideale per formaggio, carote, patate e cibi di simile consistenza

Far attenzione alla linea di capienza massima. Una volta che il cibo ha raggiunto questa linea, fer-
mare 'apparecchio ed estrarre il cibo.

Accendere e spingere verso il basso il cibo con il pressino.

Non usare mai le mani per questa operazione.

Fare attenzione alle lame dei dischi, sono molto taglienti.

UTILIZZO DELLO SBATTITORE

Ideale per miscele leggere come bianco dell’'uovo, panna, , uova sbhattute e zucchero.

Miscele piu pesanti come ad esempio I'aggiunta della la farina, possono danneggiare I'apparecchio.
Non utilizzare I'apparecchio per piu di 10 minuti alla volta.

Consentire al motore di raffreddarsi prima del prossimo ciclo di lavoro

Assicurarsi che le fruste siano ben inserite nel meccanismo.

Per ottenere un risultato migliore, utilizzare la velocita Massima.

UTILIZZO DEL MACINA CAFFE’:

Ideale per caffé, noccioline semi di lino e pepe.

Mettere gli ingredienti all'interno del contenitore. Assicurarsi che gli ingredienti inseriti non superino
meta della quantita massima prevista.

Inserire la lama

Avvitare la base del macinino al motore finche sia ben stretta.

Posizionare il macina caffé nel corpo motore.

Attivare la massima velocita o utilizzare la funzione pulse.

Non utilizzare I'apparecchio per piu di un minuto.

Consentire al motore di raffreddarsi per almeno 30 minuti prima di un nuovo ciclo di lavoro.
Non aggiungere piu di 50 g di ingredienti per ciascuna macinazione.

Per ottenere un risultato migliore, utilizzare la velocita massimo o la funzione pulse.

UTILIZZO DEL DISCO EMULSIONANTE

Utilizzato per salsa alioli, budini, maionese, panna montata, uova strapazzate, bianco dell’uovo e
miscele di pan di spagna.

Non utilizzare per preparare miscele di torta con burro o margarina o per impastare la pasta.

Per montare il bianco dell’'uovo, utilizzare uova a temperature ambiente.

Assicurarsi che il recipiente ed il disco emulsionante non siano sporchi di grasso.

Pulire il disco emulsionante dopo ogni utilizzo.

Non utilizzare I'apparecchio per piu di tre minuti di seguito.

Consentire al motore di raffreddarsi per almeno 30 minuti prima di un nuovo utilizzo.

Per ottenere un risultato migliore, utilizzare la velocita Max.
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PULIZIA E MANUTENZIONE:

Prima di usare il prodotto la prima volta e dopo ogni utilizzo pulire il prodotto come segue:
1) Base motore con panno umido

2) Rimanente componenti in acqua calda e sapone liquido neutro.

DATI TECNICI:
Potenza: 600W
Alimentazione: 220-240V - 50/60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e
migliore al prodotto in oggetto senza previo avviso.

della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve
essere conferito in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed
elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova ap-
parecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamen-
to e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente & responsabile del conferimento dell’'apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio
locale di smaltimento rifiuti, o al negozio dove ¢ stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differen-
ziata per rifiuti elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla
normativa vigente in materia di smaltimento abusivo di rifiuti

Ef Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine
[
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fab-
bricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di
acquisto (scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’appa-
recchio acquistato.

Se l'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra
sede. Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la
garanzia. Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalide-
ranno automaticamente la garanzia.

Condizioni di garanzia
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia,
garantiamo la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’'uso.

L'elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente
garanzia € comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di
fabbricazione dell’'apparecchio.

La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso pro-
fessionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente
derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e
manutenzione dell’apparecchio.

BEPER SRL

Via Salieri, 30

37050 - Vallese di Oppeano - Verona
Tel. 045/7134674 — Fax 045/6984019
e-mail: assistenza@beper.com
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GENERAL SAFETY ADVICE

READ THE OPERATING INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
FIRST USE OF THE APPLIANCE.

Read the following instructions carefully, since they give you useful
safety information about installation, use and maintenance and help
you avoid mishaps and possible accidents.

Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable. The elements of the packing
(plastic bags, polystyrene, etc) do not have to be accessible to the
children, in order to preserve them from danger sources.

It is recommended not to throw these packing material in the dome-
stic waste, but to deliver them to the appropriate station of collection
or destruction refusals, asking eventually information to the manager
of the Sanitation Department of your own municipality.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Never pull the supply cord to unplug the appliance.

Make sure that the supply cord never comes into contact with hot or
cutting surfaces

Do not use this appliance if the supply cord is damaged. In case of
damage, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect this appliance on alternating current

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

This appliance is to be destined to its special purpose only.

Any other use is to be considered as improper and thus dangerous.
The manufacturer cannot be responsible for any damages deriving
from improper, wrong or incautious use.

To avoid any heating risk, it is recommended to unroll completely the
supply cord and to unplug the appliance, when not used.
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Before cleaning, always unplug the appliance.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not hold the appliance with wet hands or feet.

Do not hold the appliance with naked feet.

Do not expose the appliance to atmospheric agents such as rain,
wind, snow, hail.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases, burning flames, heaters.

Do not allow children, disabled people or every people without expe-
rience or technical ability to use the appliance if they are not properly
watched over. Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Make sure that children do not play with this appliance.

If you decide not to use the appliance any longer, make it unservice-
able by simply cutting the supply cable after disconnecting the plug
from the socket.

ALSO MAKE ANY DANGEROUS PARTS UNSERVICE-
ABLE, ESPECIALLY FOR CHILDREN WHO COULD
PLAY WITH THE APPLIANCE.

Description of the product: Fig.A 12. Grinder lid

1. Motor body unit 13. Mixer beaters

2. Detachable drive shaft A 14. Mixer body unit

3. Bowl 15. Detachable drive shaft B

4. Bowl cover 16. Plastic blade

5. Feed tube pusher 17. Stainless steel blade

6. Jar 18. Emulsifying Disc

7. Lid 19. Shredder disc

8. Measuring cap 20. Julienne french fried potato disc
9. Juice extractor attachment 21. Fine slicer & julienne disc

10. Grinder blade base 22. Rough slicer & julienne disc

11. Blender blade

SPEED REGULATOR & PULSE SPEED

After installing the desired accessory, turn the product on by turning the speed regulator clockwise
and set it to the desired speed.

To use the “pulse” function, turn the regulator anticlockwise. Release the regulator to stop the pro-
duct.

13



Food Processor Use instructions

Description of the product: Fig.A
. Motor body unit

. Detachable drive shaft A

. Bowl

. Bowl cover

. Feed tube pusher

Jar

Lid

. Measuring cap

. Juice extractor attachment
10. Grinder blade base

11. Blender blade

©ONDUOAWN

SPEED REGULATOR & PULSE SPEED

After installing the desired accessory, turn the product on by turning the speed regulator clockwise
and set it to the desired speed.

To use the “pulse” function, turn the regulator anticlockwise. Release the regulator to stop the pro-
duct.

BLADES USE (PLASTIC AND STAINLESS STEEL)

The two blades (Plastic Knife Blade and Stainless Steel Knife Blade) could be the most versatile
of all the attachments. The processing time is different based on different food. Use the two knife
blades for cake and pastry making, chopping raw and cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips,
pureeing soups and to also make crumbs from biscuits and bread.

STAINLESS STEEL BLADE:

Do not use continuously for more than 3 minutes. Allow the motor to cool before the next operation.
This blade is perfect to chop up meat, vegetables and nuts.

Before processing, cut the meat into small pieces. Never put more than 500g of meat into the bowl.
Do not use the stainless steel knife blade for mixing flour.

PLASTIC BLADE:

Do not use continuously for more than 2 minutes. Allow the motor to cool before the next operation.
Always put the blade in the bowl before you start to add ingredients.

Perfect to mix flours or doughs.

OPERATION:

Ensure the bowl and the lid is locked well before activating the machine.

Always be careful when handling the stainless steel blades as they are very sharp.
After operation, open the lid only when the blades are completely stopped.

To get a better result:

Plastic blade for dough (no more than 5009 flour with 300g water), start machine with min. speed for
around 10-20 seconds, and then increase the speed. When using the Stainless Steel Knife Blade
for meat chopping, use the max speed.
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BLENDER USE:

Use the blender for max 2 min. and then let it cool for at least 1 min. Do not use the machine for more
than two operations. Let it to cool between operations.

Never open the lid when the blade is still rotating. As precaution unplug the appliance before remo-
ving the lid.

To add liquid ingredients during processing remove the measuring cap of the lid and pour liquid
through the opening in the lid.

Cut solid ingredients into smaller pieces before process them.

For a large quantity, pour small batches of ingredients instead of a large quantity at one time.

Use cooked ingredients for a soup preparation.

If a liquid is hot or tends to foam (e.g. milk), do not put more than 1 litre in the blender jar to avoid
spillage. If the result is not satisfactory, switch the appliance off and stir the ingredients with a spa-
tula. During the operation do not move the jar. Keep the lid on when the machine is operating.

To keep the best processing result use the Max speed.

The product has got a juice extractor accessory which allows to separate the juice from the waste
(For exampile if you insert an apple with the peel, the peel will stay inside the accessory, while the
juice will come out in the jar). Pour the juice without removing the attachment or the measuring cap.

SHREDDER / SLICER / JULIENNE DISC USE

Use the Julienne French Fried Potato Disc for French fried potatoes.

Thin and julienne cut disc: ideal for cheese, carrots, cabbage, cucumbers, red beets and onions.
Large and julienne cutting disc: ideal for cutting salad ingredients and gaskets.

Grater Disc: ideal for cheese, carrots, potatoes and similarly-sized foods

Pay attention to the maximum capacity line. Once the food has reached this line, stop the appliance
and take out the food.

Turn on the product and press the food down with the pusher.

Never use hands for this operation.

Pay attention to the disc blades, they are very sharp.

WHISK USE

Ideal for light blends such as egg white, cream, beaten eggs and sugar.
Heavier mixtures such as flour will damage the item.

Do not use the product for more than 10 minutes at a time.

Allow the motor to cool down before the next operation.

Ensure the beaters are well fixed into Mixer Body Unit before operation.
To keep the best processing result, use the Max. speed.

GRINDER USE:

Ideal for milling herbs, nuts and coffee beans.

Put your ingredients into the Grinder cup. Fill it no more than half full.

Set the grinder blade.

Screw the grinder base onto the cup until it is tight.

Place the grinder onto the motor body unit.

Switch on the maximum speed or use the pulse function.

Do not use the product for more than 1 minute. Allow the motor to cool down for at least 30 minutes
before the next operation. Please do not add more than 50g of ingredients for grinding.

To keep the best processing result use the Pulse speed.
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EMULSIFYING DISC USE

Ideal for alioli, instant pudding, mayonnaise, whipping cream, whisking eggs, egg whites and spon-
ge cake moisture.

Please do not use to prepare cake mixtures with butter or margarine or to knead dough.

For egg white whisking, please use room temperature eggs. Please ensure the bowl and emul-
sifying disc is dry and free from grease.

Clean the emulsifying disc after each use.

Do not use the product for more than 3 minutes at a time.

Allow the motor to cool down for at least 30 minutes before the next operation.

To keep the best processing result, use the Max. speed.

CLEAN AND MAINTENANCE:

Before using the product for the first time and after each using, clean the product as follows:
1) Motor base with a damp cloth.

2) The other parts (except the base) in warm water and liquid neutral soap.

TECHNICAL DATA:
Power: 600W
Power supply: 220-240V - 50/60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product
without any notice.

requires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal
unsorted municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to

— optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of the appliance, it must be separa-
tely collected.

E The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
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GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month
guarantee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee cer-
tificate must be submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt)
indicating the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve
the appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by
non-authorized persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of
guarantee, we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable
products (such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the
guarantee, and any defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in
usage and/or maintenance of the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage
during transport and any other damage not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be repla-
ced free of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a
detachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and
not the entire product

CONTACT YOUR DISTRIBUTOR IN YOUR COUNTRY OR ATER SALES DEPARTMENT BEPER.

E-MAIL assistenza@beper.com WHICH WILL FORWARD YOUR ENQUIRIES TO YOUR DISTRI-
BUTOR.
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PRECAUTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS SUIVANTES AVANT
LA PREMIERE UTILISATION DE L'APPAREIL.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
I'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie.
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Le constructeur ne peut étre tenu pour responsable en cas de dom-
mages causeés par une utilisation incorrecte, inappropriée et dérai-
sonnable.

Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

DES LORS QUE L'APPAREIL DOIT ETRE DETRUIT, IL
EST RECOMMANDE DE COUPER LE CABLE D’ALI-
MENTATION, ET DE RETIRER TOUTES LES PARTIES
SUSCEPTIBLES DE PRESENTER UN QUELCONQUE
DANGER, EN PARTICULIER POUR LES ENFANTS
QUI POURRAIENT UTILISER CET APPAREIL COMME
UN JEU.

DESCRIPTION DU PRODUIT: Fig.A 12. Couvercle de la machine a café

1. Moteur 13. Fouets

2. Tige détachable A 14. Mécanisme des fouets

3. Récipient 15. Tige détachable B

4. Couvercle du récipient 16. Lame en plastique

5. Pressoir pour aliments 17. Lame en acier inox

6. Cruche 18. Disque émulsifiant

7. Couvercle 19. Disque pour rape / hachoir

8. Bouchon gradué 20. Disque pour les pommes de terre frites a la julienne
9. Accessoire pour centrifuge 21. Disque pour la coupe fine et julienne

10. Base du manche café avec lame 22. Disque pour la coupe grosse et julienne

11. Lame mixeur
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REGULATEUR DE VITESSES ET FONCTION D’IMPULSION

Aprés avoir installé I'accessoire désiré brancher le produit en tournant le régulateur de vitesses
dans le sens horaire des aiguilles d’'une montre et I'imposer sur la meilleure vitesse.

Pour utiliser la fonction « impulsion » tourner dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre le
régulateur. Relacher le régulateur pour arréter le produit.

UTILISATION DES LAMES (INOX ET PLASTIQUE)

Les deux lames (lame en plastique et en acier inox) sont les plus versatiles de tous les accessoires.
Le temps de travail est différent en fonction des aliments.

Utiliser les deux lames couteau pour la réalisation des gateaux, coupe aliment cru, viande cuite,
légumes, noisettes, paté, soupes et pour couper en petits morceaux le pain et les biscuits.

LAME COUTEAU EN ACIER INOX:

Ne pas utiliser pour plus de trois minutes consécutives. Laisser refroidir le moteur avant d’effectuer
un nouveau cycle de travail.

Cette lame est idéale pour hacher de la viande, des légumes, des noisettes.

Avant de procéder, couper la viande en petits morceaux. Ne jamais mettre plus de 500 g de viande
a l'intérieur du récipient.

Ne pas utiliser cette lame pour mélanger de la farine.

LAME COUTEAU EN PLASTIQUE:

Ne pas utiliser pour plus de deux minutes consécutives, pour permettre au moteur de se refroidir
avant un nouveau cycle de travail.

Mettre toujours la lame dans le bol avant d’ajouter les ingrédients.

Idéal pour mélanger de la farine et un mélange.

UTILISATION:

S’assurer que le récipient et le couvercle soient bien fermés avant d’actionner le produit.

Faire toujours attention quand on utilise les lames en acier inox parce qu’elles sont coupantes.
Apreés 'utilisation, ouvrir le couvercle seulement quand les lames sont complétement arrétées.
Pour obtenir un résultat meilleur :

Lame en plastique pour mélanges (pas plus de 500 g de farine avec 300 g d’eau), mettre en fonction
I'appareil avec une vitesse minimum autour de 10 — 20 secondes, puis augmenter. Quand on utilise
la lame en acier inox pour hacher, mettre en fonction I'appareil & une vitesse maximum.

UTILISATION DU MIXEUR :

Utiliser le mixeur pour deux minutes, le laisser donc reposer pour environ 1 minute. Ne pas utiliser
I'appareil pour plus de deux cycles de travail pour permettre a I'appareil de se refroidi entre un cycle
de travail et un autre.

Ne jamais ouvrir le couvercle quand la lame est encore en fonction. Pour précaution, débrancher la
prise avant d’enlever le récipient.

Pour ajouter des ingrédients liquides pendant I'opération, enlever le bouchon gradué et verser des
liquides a l'intérieur.

Couper les ingrédients durs en petits morceaux avant de les utiliser.

En cas de grandes quantités, verser des petites quantités, un peu a chaque fois.

Utiliser des ingrédients cuits pour la préparation des soupes.
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Si l'ingrédient liquide est chaud ou a tendance a faire de la mousse (ex : lait), ne pas en insérer plus
d’un litre a I'intérieur du récipient pour éviter le débordement.

Si le résultat obtenu n’est pas satisfaisant, éteindre I'appareil et mélanger les ingrédients avec une
spatule.

Pendant le fonctionnement ne pas enlever la cruche. Tenir le couvercle avec une main quand I'ap-
pareil est en mouvement.

Pour obtenir un meilleur résultat, utiliser la vitesse Max.

Le produit est équipé d’un accessoire pour centrifugeuse qui permettra de séparer le jus des déchets
(Ex : si 'on insére une pomme avec son épluchure, I'épluchure restera a I'intérieur de I'accessoire
alors que le jus sortira dans la cruche). Verser le produit centrifugé sans enlever I'accessoire et le
bouchon gradué.

UTILISATION DU DISQUE POUR RAPE /DISQUE POUR LA COUPE/ DISQUE A LA JULIENNE
Disque pour frites pour la coupe des pommes de terre.

Disque pour coupe fine et julienne : idéal pour le fromage, les carottes, les choux, les concombres,
les betteraves rouges et les oignons.

Disque pour la coupe grosse et julienne : idéal pour couper des ingrédients, pour des salades et
des hors-d’ceuvre.

Disque pour rapage : idéal pour le fromage, les carottes, les pommes de terre et les aliments simi-
laires consistant.

Faire attention a la ligne de volume maximum. Une fois que les aliments ont rejoint cette ligne,
arréter 'appareil et extraire les aliments.

Allumer et pousser vers le bas les aliments avec un pressoir.

Ne jamais utiliser les mains pour cette opération.

Faire attention aux lames des disques, elles sont trés coupantes.

UTILISATION DU MIXEUR

Idéal pour des mélanges légers comme le blanc d’ceuf, de la creme fraiche, des ceufs mélangés et
du sucre.

Des mélanges plus lourds comme par exemple I'adjonction de la farine, peuvent endommager
I'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil pour plus de 10 minutes a chaque fois.

Permettre au moteur de se refroidir avant un prochain cycle de travail.

S’assurer que les fouets soient bien insérés dans le mécanisme.

Pour obtenir un meilleur résultat, utiliser la vitesse Maximum.

UTILISATION DE LA MACHINE A CAFE :

Idéal pour un café, des semences de lin et de poivre.

Mettre les ingrédients a l'intérieur du récipient. S’assurer que les ingrédients insérés ne dépassent
pas la moitié de la quantité maximum prévue.

Insérer la lame.

Visser la base de la machine au moteur afin qu’elle soit bien serrée.

Positionner la machine a café dans le corps du moteur.

Activer la vitesse maximum ou utiliser la fonction impulsion.

Ne pas utiliser I'appareil pour plus d’'une minute.

Permettre au moteur de se refroidir pour au moins 30 minutes avant de faire un nouveau cycle de
travail.
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Ne pas ajouter plus de 50 g d’'ingrédients pour chaque mouture.
Pour obtenir un résultat meilleur, utiliser la vitesse maximum ou la fonction impulsion.

UTILISATION DU DISQUE EMULSIFIANT

Utilisé pour une sauce aioli, poudings, mayonnaise, créeme fraiche a monter, ceuf brouillés, blanc
d’ceuf et mélanges de pain d’Espagne.

Ne pas utiliser pour préparer des mélanges de gateau avec du beurre de la margarine ou pour
préparer le mélange des pates.

Pour monter le blanc d’ceuf, utiliser un ceuf avec des températures environnementales.

S’assurer que le récipient et le disque émulsifiant ne soient pas sales de gras.

Nettoyer le disque émulsifiant aprés chaque utilisation.

Ne pas utiliser I'appareil pour plus de trois minutes consécutives.

Permettre au moteur de se refroidir pour au moins 30 minutes avant une nouvelle utilisation.

Pour obtenir un meilleur résultat, utiliser la vitesse Max.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois et aprés chaque utilisation nettoyer le produit comme
ci-dessous :

1) Base du moteur avec un chiffon humide

2) Restant des composants dans de I'eau chaude et du savon liquide neutre.

DONNEES TECHNIQUES :
Puissance : 600W
Alimentation : 220-240V - 50/60Hz

Dans une optique d’amélioration constante Beper se réserve le droit de modifier ou amélio-
rer cet appareil sans préavis.
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Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
B e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-

graphe en répondra selon la loi en vigueur.

CERTIFICAT DE GARANTIE

La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I’appareil acheté

Si l'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou aupres de notre siége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE

S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :

a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de 'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage professionnel.
Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en théme
d’installation, d'utilisation et d’entretien de I'appareil.

LE SERVICE APRES-VENTE EST EFFECTUE PAR VOTRE REVENDEUR OU PAR
L'IMPORTATEUR/DISTRIBUTEUR DES PRODUITS BEPER.

ECRIVEZ UN E-MAIL AU assistenza@beper.com POUR CONNAITRE LE CENTRE SERVICE AGREE BEPER
LE PLUS PROCHE DE CHEZ VOUS.

23



Kuchenroboter Betriebsanleitung

ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

1. Diese Anleitungen aufmerksam lesen, denn sie geben wichtige
Hinweise zu lhrer eigenen Sicherheit bei Installation, Benutzung und
Service. Sie kdnnen dadurch Stérungen und Unfalle vermeiden, die
u.U. Ihre Sicherheit beeintrachtigen kénnen.

2. Beim Auspacken uberprufen, ob das Gerat unversehrt ist, insbe-
sondere Anschluf3kabel.

3. Im Falls der Kabel ist zerstort, die Reparierung oder die Ersetzung
durfen nur von Fachkrafter durchgefiuihrt warden oder sie kénnen
erhbeliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.

4. Vor Gerateanschluld Uberprifen, ob der Netzstrom und die
Schildwerte Ubereinstimmen. Das Gerat kann Schaden erleiden,
wenn einer nicht geeigneten Spannung unterliegt.

5. Bei Nichtubereinstimmung von Geratestecker und Steckdose las-
sen Sie die Steckdose durch einen geeigneten Typ von qualifizier-
tem Fachpersonal ersetzen, das auch uberprtfen soll, ob der Dur-
chschnitt der Steckerkabel der vom Gerat aufgenommenen Leistung
entspricht.

6. Die Benutzung von Palistlicken, Vielfrachsteckdosen und/oder
Verlangerungskabel ist in der Regel nicht ratsam, insbesondere in
Badezimmer oder Duschraum. Mussen diese Teile unbedingt verwen-
det werden, so benutzen Sie nur Einfach-oder Vielfrachpal3stiicke
bzw. Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen.

Darauf achten, dal die auf dem Einfachpal®} stuck bzw. Verlange-
rungskabel angegebene Stromleistungsgrenze und die auf dem Viel-
fachpalstiick angegebene Hochstleistungsgrenze nicht uberschrit-
ten werden.

7. Gerat bei beschadigtem Anschlultkabel oder Stecker nicht be-
nutzen.

8. Bei Stérung und/oder Fehlbetrieb Gerat ausschalten und nicht
eingreifen. Zur eventuellen Reparatur das Gerat nur zu einer Beper
Vertragsservicestelle bringen und nur den Einsatz von Originaler-
satzteiler, verlangen. Die Nichtbeachtung dieser Anleitungen kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen.

9. Gerat nur fUr der vorgesehenen Zweck, einsetzen. Jede andersar-
tige Benutzung ist ungeeignet und deswegen gefahrlich. Fur Scha-
den, die durch unsachgemafe und unvernunftige Handhabung ve-
rursacht werden, wird nicht gehaftet.
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10. Gerat keinesfalls ins Wasser bzw. in andere Flissigkeiten tau-
chen.

11. Gerat nicht in der Nahe von Sprengstoffen, stark brennbaren Ma-
terialien, Gasen oder Flammen bedienen.

12. Gerat nicht von Kindern oder Ungeschickten unbewacht bedie-
nen lassen.

13. Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen und Fufien berih-
ren.

14. Fur absolute Betriebssicherheit nur vorgesehene Zubehorteile
verwenden..

15. Gerat nicht im Duschraum und bei Badewanne oder beim Wa-
schbecken benutzen: die Anwesenheit von Wasser konnte le-
bensgefahrlich sein.

16. Stecker niemals an der Leitung bzw. an dem Gerat aus der
Steckdose ziehen.

17. Das Kabel nicht herabhangen lassen.

18. Gerat nicht den Witterungseinflissen (Regen, Wind, Schnee, Ha-
gen usw.) aussetzen.

19. Bei Nicht benutzen bzw. Reinigen den Geratestecker aus der
Steckdose ziehen.

20. Falls Sie entscheiden, das Gerat nicht mehr zu verwenden,
dann ist es empfehlenswert, das Gerat durch Abschneiden des An-
schluRkabel aul3er Betrieb zu setzen, nachdem der Stecker aus der
Steckdose gezogen wurde. Es wird ferner empfohlen, die Geratetei-
le, die lebensgefahrlich sein kdnnen, aulder Betrieb zu setzen, be-
sonders fur die Kinder, die mit dem Gerat aul’er Gebrauch spielen
konnen.

21. Beim Nichtgebrauch, vor dem Einfigen oder Entnehmen seiner
Bestandteile und vor dem Durchfihrung von Reinigungsarbeiten
muld das Gerat vom Strom abgeschaltet werden.

22. Es wird empfohlen das Gerat sauber zu halten um die o.g.
Funktionsstérungen und Feuer -Gefahr zu vermeiden.

23. Achten Sie darauf, dass alle die das Gerat benutzen, diese Anlei-
tungen lesen.

24. Diese Anleitungen aufbewahren.
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PRODUKTBESCHREIBUNG: Fig.A 12. Kaffeemuhlendeckel

1. Motor 13. Schlagbesen

2. Abnehmbarer Stift A 14. Schneebesenmechanismus

3. Behalter 15. Abnehmbarer Stift B

4. Behalterdeckel 16. Kunststoffklinge

5. Stopfer 17. Klinge aus rostfreiem Stahl

6. Karaffe 18. Emulgierscheibe

7. Deckel 19. Reibe / Schredderscheibe

8. Graduierte Kappe 20. Pommes-Frittes-Scheibe

9. Zentrifugenentsafterzubehor 21. DUnnschnitt- und Julienne-Scheibe
10. Kaffeemiihlebasis mit Klinge 22. Grobschnitt- und Julienne-Scheibe

11. Mixer Klinge

GESCHWINDIGKEITSREGLER UND PULSE-FUNKTION

Schalten Sie das Gerat nach dem Installieren des gewlinschten Zubehors ein, indem Sie den Ge-
schwindigkeitsregler im Uhrzeigersinn drehen und auf die optimale Geschwindigkeit einstellen.

Um die Funktion “Pulse” zu verwenden, den Regler gegen den Uhrzeigersinn drehen. Lassen Sie
den Regler los, um das Gerat zu stoppen.

KLINGENVERWENDUNG (EDELSTAHL UND KUNSTSTOFF)

Die zwei Klingen (Kunststoffklinge und Edelstahl) sind die vielseitigsten aller Zubehorteile. Die Ve-
rarbeitungszeit ist je nach Lebensmittel unterschiedlich.

Verwenden Sie die zwei Messerklingen, um Kuchen, rohes und gekochtes Fleisch, Gemuse, Nusse,
Pasteten, Suppen zuzubereiten und Brot und Kekse in kleine Stilicke zu schneiden.

EDELSTAHLMESSERBLATT: nicht Ianger als drei Minuten hintereinander verwenden. Lassen Sie
den Motor vor einem neuen Arbeitszyklus abkiihlen.

Diese Klinge ist ideal zum Zerkleinern von Fleisch, Gemuse, Nissen.

Vor der Verwendung, schneiden Sie das Fleisch in kleine Stiicke. Niemals mehr als 500 g Fleisch
in den Behalter geben.

Verwenden Sie diese Klinge nicht zum Mischen von Mehl.

KUNSTSTOFFMESSERBLATT: nicht langer als zwei aufeinanderfolgende Minuten verwenden.
Lassen Sie den Motor vor einem neuen Arbeitszyklus abkiihlen.

Stecken Sie die Klinge immer in die Schiissel, bevor Sie Zutaten hinzuftuigen.

Ideal zum Mischen von Mehl und Teig.

ANWENDUNG:

Stellen Sie sicher, dass der Behalter und der Deckel fest verschlossen sind, bevor Sie das Produkt
in Betrieb nehmen.

Seien Sie beim Umgang mit Edelstahlklingen immer vorsichtig, da sie sehr scharf sind.

Offnen Sie den Deckel erst nach dem Gebrauch, wenn die Klingen vollsténdig stillstehen.

Um ein besseres Ergebnis zu erhalten:

Kunststoffklinge fir Teig (nicht mehr als 500 g Mehl mit 300 g Wasser), starten Sie das Gerat mit
einer Mindestgeschwindigkeit von ca. 10-20 Sekunden, dann erhéhen. Wenn Sie die Klinge aus
rostfreiem Stahl verwenden, starten Sie das Gerat mit maximaler Geschwindigkeit.
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VERWENDUNG DES MIXERS:

Verwenden Sie den Mixer zwei Minuten lang, dann lassen Sie ihn ca. 1 Minute ruhen. Verwen-
den Sie das Gerat nicht langer als zwei Arbeitszyklen. Lassen Sie das Gerat zwischen einem Ar-
beitszyklus und dem nachsten abkihlen.

Offnen Sie den Deckel niemals, wenn das Messer noch in Betrieb ist. Sicherheitshalber ziehen Sie
den Stecker vor dem Entfernen des Behalters.

Um fllissige Zutaten wahrend der Operation hinzuzufiigen, entfernen Sie die graduierte Kappe und
gielRen Sie die Flissigkeiten hinein.

Schneiden Sie feste Zutaten in kleine Stiicke, bevor Sie sie verwenden.

Bei gro3en Mengen kleine Mengen nach und nach hineingeben.

Verwenden Sie gekochte Zutaten fir die Zubereitung von Suppen.

Wenn der flissige Bestandteil heif3 ist oder dazu neigt, Schaum zu bilden (z. B. Milch), sollte nicht
mehr als einen Liter in den Behalter gegeben werden, um zu verhindern, dass er herauskommt.
Wenn das Ergebnis nicht zufriedenstellend ist, schalten Sie das Gerat aus und mischen Sie die
Zutaten mit einem Spatel.

Bewegen Sie die Karaffe nicht wahrend des Betriebs. Halten Sie den Deckel mit einer Hand fest,
wenn das Gerat in Bewegung ist.

Verwenden Sie die Hochstgeschwindigkeit, um optimale Ergebnisse zu erzielen

Das Produkt ist mit einem Zubehor fur Zentrifugenentsafter ausgestattet, das die Trennung des Saf-
tes vom Abfall ermdglicht (z.B. wenn Sie einen Apfel mit der Schale hineingeben, bleibt die Schale
im Zubehor, wahrend der Saft in die Karaffe hineinflief3t). GieRen Sie den Saft, ohne das Zubehor
und die graduierte Kappe zu entfernen.

VERWENDUNG DER REIBSCHEIBE / GEMUSESCHEIBE / JULIENNESCHEIBE
Juliennescheibe fiir Pommes frites.

Duinnschnittscheibe und Julienne-Scheibe: ideal fir Kése, Karotten, Kohl, Gurken, Rote Beete und
Zwiebeln.

Grobschnittscheibe und Julienne-Scheibe: ideal zum Schneiden von Salat Zutaten und Garnierun-
gen. Reibscheibe: ideal fiur Kase, Karotten, Kartoffeln und ahnlich feste Lebensmittel

Achten Sie auf die maximale Kapazitatslinie. Sobald das Essen diese Linie erreicht hat, stoppen Sie
das Gerat und nehmen Sie das Essen heraus.

Schalten Sie es wieder ein und driicken Sie das Essen nach unten mit dem Stopfer.

Benutzen Sie niemals die Hande fir diesen Vorgang.

Achten Sie auf die Scheibenblatter, sie sind sehr scharf.

VERWENDUNG DES SCHLAGBESENS

Ideal fur leichte Lebensmittelmischungen wie Eiweil}, Sahne, geschlagene Eier und Zucker.
Schwerere Lebensmittelmischungen wie die Zugabe von Mehl kdnnen das Gerat beschadigen.
Verwenden Sie das Gerat nicht Ianger als jeweils 10 Minuten.

Lassen Sie den Motor vor dem nachsten Arbeitszyklus abkuhlen

Stellen Sie sicher, dass die Schlagbesen richtig in das Mechanismus eingefuhrt sind.
Verwenden Sie flr beste Ergebnisse die maximale Geschwindigkeit.

VERWENDUNG DER KAFFEEMASCHINE:

Ideal fur Kaffee, NUsse, Leinsamen und Pfeffer.

Geben Sie die Zutaten in den Behalter. Stellen Sie sicher, dass die eingesetzten Zutaten die Halfte
der erlaubten Héchstmenge nicht Uberschreiten.
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Setzen Sie die Klinge ein

Schrauben Sie die Basis der Mihle an den Motor gut fest.

Stellen Sie die Kaffeemihle in das Motorgehause.

Aktivieren Sie die maximale Geschwindigkeit oder verwenden Sie die Pulse-Funktion.
Verwenden Sie das Gerat nicht langer als eine Minute.

Lassen Sie den Motor vor einem neuen Arbeitszyklus mindestens 30 Minuten abkihlen.
Flgen Sie nicht mehr als 50g Zutaten pro Mahlung hinzu.

Verwenden Sie fiir beste Ergebnisse die maximale Geschwindigkeit oder Pulse-Funktion.

VERWENDUNG DER EMULGIERSCHEIBE

Ideal fur Aioli-Sauce, Pudding, Mayonnaise, Schlagsahne, Rihrei, Eiweifs und Biskuitteig.
Verwenden Sie keine Backmischungen mit Butter oder Margarine und kneten Sie keinen Teig damit.
Um das Eiweil steif zu schlagen, verwenden Sie Eier bei Raumtemperatur.

Stellen Sie sicher, dass der Behalter und die Emulgierscheibe nicht mit Fett verschmutzt sind.
Reinigen Sie die Emulgierscheibe nach jedem Gebrauch.

Verwenden Sie das Gerat nicht Ianger als drei Minuten hintereinander.

Lassen Sie den Motor mindestens 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie ihn erneut verwenden.
Verwenden Sie die Hochstgeschwindigkeit, um optimale Ergebnisse zu erzielen.

REINIGUNG UND WARTUNG:

Bevor Sie das Produkt das erste Mal und nach jedem Gebrauch verwenden, reinigen Sie es wie
folgt:

1) Motorbasis mit feuchtem Tuch

2) Verbleibende Komponenten in heiRem Wasser und neutraler Flissigseife.

TECHNISCHE DATEN:

Leistung: 600W
Stromversorgung: 220-240V - 50/60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behilt sich Beper das Recht vor, das betref-
fende Produkt ohne Voranmeldung zu @ndern bzw. umzubauen.
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Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
den, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
B yrch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und durfen nicht mehr Uber Restmiill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Rickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.

GARANTIESCHEIN

Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Gerdatemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstlitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleily unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschépfend, da diese Garantie firr all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen kénnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

TRETEN SIE BITTE IN VERBINDUNG MIT IHREN HANDLER IN IHREM LAND

ODER POST SALES ABTEILUNG VON FA. BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com
DIE IHREN HANDLER NENNEN WIRD
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ADVERTENCIAS GENERALES
LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse solo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacidn eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacién y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la
persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no nifios no jueguen con el aparato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se recomienda con-
vertirlo en inoperante previamente cortando el cable de alimentacion.

SE, RECOMIENDA ADEMAS CONVERTIR EN
INOCUAS LAS PARTES DEL APARATO SUSCEPTI-
BLES DE CONSTITUIR UN PROBLEMA, ESPECIAL-
MENTE PARA LOS NINOS QUE PODRIAN UTILIZAR
EL APARATO PARA JUGAR.

DESCRIPCION DEL APARATO: Fig.A 12. Tapa del molinillo de cafe

1. Motor 13. Latigos

2. Eje desmontable A 14. Mecanismo de los latigos

3. Recipiente 15. Eje desmontable B

4. Tapa contenedor 16. Hoja de plastico

5. Prensador para la comida 17. Hoja de acero inoxidable

6. Jarra 18. Disco emulsionante

7. Tapa 19. Disco rallador/ triturador

8. Dosificador 20. Disco para las patatas fritas a la Juliana
9. Accesorio para centrifugas 21. Disco para el corte fino y a la Juliana
10. Base del molinillo de café con cuchilla 22. Disco para el corte grueso y a la Juliana

11. Cuchilla licuadora

REGULADOR DE VELOCIDAD Y FUNCION PULSE

Después haber colocado el accesorio deseado encienda el aparato girando el regulador de velo-
cidad en sentido horario y lo programe con la velocidad optimal. Para emplear la funcién “pulse”
gire el regulador en sentido inverso a las agujas del reloj. Vuelva a dejar el regulador para parar el
aparato.
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EMPLEO HOJAS (INOXIDABLE Y DE PLASTICO)

Las dos hojas (hoja de plastico y de acero inoxidable) son las mas versatiles entre todos los acce-
sorios. El tiempo de produccion es diferente segun los alimentos. Emplee las dos hojas del cuchillo
para la realizacion de tartas, corte a crudo, carne cocida, verduras, cacahuetes, paté, sopas y para
cortar en trozos pequefos el pan y las galletas.

HOJA DEL CUCHILLO DE ACERO INOXIDABLE:

No la emplee por mas de tres minutos consecutivos. Deje enfriar el motor antes de un nuevo ciclo
de produccion.

Esta hoja es ideal para picar carne, verduras y cacahuetes.

Antes de proceder, corte la carne en trozos pequefios. No introduzca nunca mas de 500 g de carne
dentro el recipiente.

No emplee esta hoja para mezclar la harina.

HOJA DEL CUCHILLO DE PLASTICO:

No la emplee por mas de dos minutos consecutivos. Permita al motor de enfriarse antes de un
nuevo ciclo de produccion.

Ponga siempre la hoja en el bol antes de afiadir los ingredientes.

Ideal para mezclar harina y empastes.

EMPLEO:

Se asegure que recipiente y la tapa sean bien cerrados antes de encender el aparato.

Haga siempre mucha atencion mientras emplea las hojas de acero inoxidable porque estas son
muy afiladas.

Después del uso, abra la tapa soélo cuando las hojas estdn completamente paradas.

Para conseguir un mejor resultado:

Hoja de plastico para los empastes (no mas de 500 g de harina con 300 g de agua), ponga en
marcha el aparato a una velocidad minima alrededor de 10-20 segundos y aumente poco a poco.
Cuando emplea la hoja de acero inoxidable triturador, ponga en marcha el aparato a la maxima
velocidad.

EMPLEO DE LA LICUADORA:

Emplee la licuadora por dos minutos, la deje luego descansar aproximadamente un minuto. No
emplee el aparato por mas de dos ciclos de produccién. Permita al aparato de enfriarse entre un
ciclo de produccion y el otro.

No abra nunca la tapa mientras la hoja todavia funciona. Como precaucién, desconecte la toma
antes de sacar el recipiente.

Para afiadir ingredientes liquidos durante la operacion, saque el dosificador del recipiente y eche
dentro los liquidos.

Corte los ingredientes sdlidos en trozos pequefios antes de emplearlos.

En caso de una grande cantidad, eche una cantidad pequefia, poco a la vez.

Utilice ingredientes cocidos para la preparacion de sopas.

Si el ingrediente liquido esta caliente o hace la espuma (ej: leche), no introduzca mas de un litro
dentro el recipiente para evitar el derrame.

Si el resultado conseguido no es satisfactorio, apague el aparato y mezcle los ingredientes con la
espatula.
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Durante el funcionamiento no mueva la jarra. Mantenga la tapa con una mano mientras el aparato
funciona.

Para conseguir un mejor resultado, utilice la velocidad MAXIMA.

El aparato esta equipado con un accesorio para centrifugas que permite la separacion del zumo del
desecho (Ej. si introduce una manzana con la cascara esta queda dentro del accesorio mientras el
zumo sale dentro la jarra). Eche el centrifugado sin sacar el accesorio ni el dosificador.

EMPLEO DEL DISCO RALLADOR/DISCO PARA EL CORTE/DISCO A LA JULIANA:

Disco para las patatas fritas para el corte de las patatas.

Disco para el corte fino y a la Juliana: ideal para el queso, las zanahorias, los coles, los pepinos, la
remolacha y las cebollas.

Disco para el corte grueso y a la Juliana: ideal para cortar ingredientes para ensaladas y guarni-
ciones. Disco rallador: ideal para queso, zanahorias, patatas y alimentos de parecida consistencia.
Haga atencion a la linea de maxima capacidad. Una vez que la comida ha alcanzado esta linea,
pare el aparato y extraiga la comida.

Encienda y empuje hacia abajo la comida con el prensador.

No emplee nunca las manos para esta operacion.

Haga atencion a las hojas de los discos, son muy afiladas.

EMPLEO DE LA BATIDORA:

Ideal para mezclas ligeras como claras, nata, huevos batidos y azucar.

Mezclas mas duras como por ejemplo la afadidura de la harina, pueden dafar el aparato.
No emplee el aparato por mas de 10 minutos a la vez.

Permita al motor de enfriarse antes del siguiente ciclo de produccion.

Se asegure que los latigos sean bien colocados en el mecanismo.

Para conseguir un mejor resultado, utilice la Maxima velocidad.

EMPLEO DEL MOLINILLO DE CAFE:

Ideal para café, cacahuetes, linazas y pimienta.

Ponga los alimentos dentro el recipiente. Se asegure que los ingredientes introducidos no sobrepa-
sen mitad de la cantidad maxima contemplada.

Introduzca la hoja.

Atornille la base del molinillo al motor hasta que no sea bien apretada.

Coloque el molinillo de café en el cuerpo motor.

Active la maxima velocidad o utilice la funcién pulse.

No emplee el aparato por mas de un minuto.

Permita al motor de enfriarse por lo menos 30 minutos antes de un nuevo ciclo de produccion.
No afiada mas de 50 g de ingredientes para cada molienda.

Para conseguir un mejor resultado, utilice la maxima velocidad o la funcion pulse.

EMPLEO DEL DISCO EMULSIONANTE:

Usado para ajoaceite, flanes, mayonesa, nata montada, huevos revueltos, claras y mezclas de
bizcochos.

No lo emplee para la preparacion de mezclas de tartas con mantequilla 0 margarina o amasar la
pasta. Para batir las claras, utilice huevos a temperatura ambiente.

Se asegure que el recipiente y el disco emulsionante no sean sucios de grasa.

Limpie el disco emulsionante después de cada uso.
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No utilice el aparato por mas de tres minutos consecutivos.
Permita al motor de enfriarse por lo menos 30 minutos antes de un nuevo empleo.
Para conseguir un mejor resultado, emplee la Maxima velocidad.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO:

Antes de emplear el aparato por primera vez y después de cada uso lo limpie como ilustrado:
1) Base motor con pafio humedo

2) Las restantes piezas en agua caliente y jabon liquido neutro.

DATOS TECNICOS:
Potencia: 600W
Alimentacion: 220-240V - 50/60Hz

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva el derecho de anadir cambios y
mejoras al producto sin previo aviso.

E Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino
eliminarlo en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al
s distribuidor a la hora de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas
funciones. El distribudor se cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las
normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el
proposito de una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa
y mejoramiento de la calidad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de
los seres humanos debido a la presencia de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de
los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestra y nuestra competencia aiudar la defensa del
medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU)
y le recuerda que todos los productos electronicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por
separado al finalizar su ciclo de vida. Para obtener informacién sobre el reciclaje de este producto
y dénde encontrar puntos de recogida llame las supuestas autoridades locales.
Una eliminacién no correcta de este producto podria conllevar sanciones.
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CERTIFICADO DE GARANTIA

La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material
o de fabricacion.

La garantia es valida solo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del
modelo del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el
rendimiento de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una perso-
na no autorizada anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garanti-
zamos gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafios en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el
uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circun-
stancias que no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamen-
te resultar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento
de todas las instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos
de instalacion, uso y mantenimiento del aparato.

CONTACTE CON EL DISTRIBUDOR DE SU PAIS O EL DEPARTAMENTO DE POST VENTA DE

BEPER. ENVIE UN E-MAIL A asssitenza@beper.com Y LE ENVIAREMOS DATOS DE SU SERVI-
CIO TECNICO EN SU PAIS.
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Emre€epyaotng Tpogipwy Eyxeipidio odnyiwv

2HMANTIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZOAAEIAZ
Mpiv XpnoldoTToINoETE TNV OuoKeurl OIOBACTE TTPOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYieg XPNOEwS Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIKEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIO OXETIKA UE TNV
EYKaTAOTOON, TN XPAON KAl T ouvThHpPnon Kal 8a cag Bonbrioouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
Aokt pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpoofBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOQUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE TO OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
OnNMEIO OUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMPATWY TOU TUANATOG
KaBapi1dTnTag Tou Afjuou oag.
Eav 10 KaAwdIo Tpoodoaiag €£xel uTTooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOAOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUPEVA ATOUA TTPOG ATTOPUYI KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU avaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTnV TTPia atTeuBuvBeiTe O€ €IBIKEUPEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPifag ival KATGAANAo yia
TNV ATTOPPOPNON TNG EVEPYEIOG TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpocappoyéa TTOAATTAWY PBuopdtwyv kal / A
ETTEKTAOEWYV Ogv ouvioTATal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPHOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KavOVeEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta Opla
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHUOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOANATTAO
TTPpoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN PETA ATTO HI UN OWOTR AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva £E0UCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV O0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 0aG.
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AUTA N cuoKeun TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

KdBe AAAn xpnion tpémmel va Bewpeital wg akatdAAnAn kal katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTOpPEi va BewpnBei utTEULBUVOC YIa TUXOV
nuIEc TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaopévn r aTTEPIOKETTTN
xprion. H cuokeun auth trpoopiletal MONO A OIKIAKH XPHZH.

Ma Tnv TTpooTacia amd nAekTpotrAnéia, un Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia Kal QAOYEG.

Mnv a@nivere Ta TTaudid, Ta ATONO ME avaTtrnpia | avlpwiroug
XWPIig epTTEIpia I TEXVIKA 1KAVOTNTA VO XPNOIMOTTOIOUV TN
OUOKeUn, €dv dev éxouv owoTh emifAewn. H otevi emifAeyn
gival amrapaitnTn OTaV OTTOINSHTTOTE CUCKEUR XPNOIUOTTOIEITAI
amrd | kovtd o€ TTaidid. BeBaiwOeite 611 Ta TraNdia dev Tai{ouv
ME TNV CUOCKEUR.

Mn KpaTdTe TN CUOKEUN PE Bpeypéva XEpia i TTOdIA. Mn KpaTdTe TN
OUOKEUN JE YUNVA TTODIQ.

[Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO EKEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudtwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUCKEUNG JTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPnNOIJOTIOIEITE TNV OUOKEUR OTOV APECO TTEPIBAANOVTA XWPO
TOU JTTAVIOU, TOU VTOUG N TNG TTICIVAG.

MoTé punVv TPARATE TO KOAWDIO TPOPODOTIAC VIO VO OTTOCUVOETETE TNV
OUOKEUN.

BeBaiwOBeite 611 TO KAOAWDIO deV KPEPETAI ATTO TNV AKpPN Tou TPATTECIOU
N a1rd ToV TTAYKO TNG Koudivag Kal Oev EPXETAI O€ ETTAQPN UE BOEPPES
ETTIPAVEIES
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Mepiypagn ouokeung: Fig.A

1. Kupiwg owpa - yotép

2. Apaipoupuevog agovag TTePIoTPOPNAG A
3. Aoxeio

4. KaAuppa doyeiou

5. Marnthp1 d16dou Tpopodoaiag
6. Kavara

7. Kataki

8. AoGOopETPNTAG

9. E€dpTnua atroxuuwTh

10. Bdaon Aetridag dheong

12. Katraki PTTAévTep

13. E€dpTnua picep

14. Movdda kupiwg owpaTog picep

15. Agaipoupevog agovag TepIoTpoPpng B
16. MAaoTIKN AeTTida

17. Netida a1m6 avogeidwTo artadAi

18. Aiokog yaAaKTwHaTOTTOINONG

19. Aiokog TpIyipaTog

20. Aiokog KOTTG COUAIEV Kal TNyavnTWV TTOTATWV
21. Aiokog AeTTTAG KOTTAG & COUAIEV

22. Aiokog XovTpnG KOTG & COUAIEV

11. MmTAévTep

A10KOTTTNG TaXUTNTOG & TAXUTNTA pulse

A@oU TOTTOBETHOETE TO ALETOUAP TTOU ETTIOUMEITE, EVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN TTEPICTPEPOVTAG TOV
SIaKOTITN TaXUTNTAG OEEIOOTPOPA KAl ETTIAECTE TNV €MOUPNTH TaxUTNTaA.

Ma va xpnoIPOoTIOINCETE TNV TTAAUIKN AEIToupyia «pulse», TTEPIOTPEWTE TOV IOKOTITN APICTEPOCTPOPA.
ATreAeUBEPWOTE TOV DIOKOTITN YIa Va OlIaKOWETE TN AgIToupyia.

XPHZH AEMIAQN (NAAZTIKHZ KAl ANOZEIAQTHZ)

O1 800 Aemmideg (n TTAACTIKA KAl N avogeidwTn) YTTopoUV va yivouv Ol TTI0 TTOAUXPNOTIKEG aTTO OAA Ta
eCaptiuata. O xpovog eregepyaaiag eEapTaTal atrd 10 €i00G TOU TPOYiou. XpNOIPOTTIOINOTE QUTA TA
dUo egapTtrpaTa yia KEIK Kal {oXapOTTAAOTIK, YIa VO aAEOETE WHO Kal JOYEIPEUEVO KPEAG, AayaVIKA,
KapTroUg, TTaTé, OAATOEG, Yia BEAOUDBIVO TTOUPE KOl VIO KPOUTTA OTTO PTTIOKOTA 1) WWwi.

AENMIAA ANMO ANOZEIAQTO ATZAAIL: Mn Acitoupyeite Tn OUCKEUR Yia TTEPICOOTEPA QTTO 3
ouvexoueva AeTITd. AQACTE TO POTEP VA KPUWOEN TIPIV TN BAAETE Kal TTAAI g€ AgiToupyia.

AuTr n AeTTida givar TEAEIO yIa VO WIAOKOWETE KPEAG, AOXAVIKG KOl KOPTTOUG.

Mpiv TNV emTegepyaania, KOWTE TO KPEAG O0€ PIKPA KOUUATIA. [MOTE pnv TOoTroBETEITE TTEPICOOTEPA ATTO
500g kpéartog aTo doxEiO.

Mn xpnoipoTrolgite TNV avogeidwTn AeTTida yia va avaueigeTe alelpl.

MAAZIKH AETIAA: Mn A&ITOUPYEITE TN OUOKEUT YIa TTEPIOCCOTEPA ATTO 2 GUVEXOUEVA AETTTA. APrioTE
TO POTEP VO KPUWOEN TTPIV TN BAAETE Kail TTAAI o€ AgiToupyia.

MavToTe TOTTOBETEITE TN AETTIOO HECO GTO PTTOA TIPIV TTPOCBOECETE CUOTATIKA.

I1davikn yia va avapeigeTe ahelpl kal CUMEG.

AEITOYPTIA:

BeBaiwBeite 611 TO doxEIO KAI TO KATTAKI £ival KOUMTTIWHEVA TTPIV EVEPYOTTOINCETE TN OUOKEUN.
MavTtoTte va OeixveTe TTPOCOXN OTOV XEIPIOPO AETTidWV OTT0 avogeidwTo aTadAl yioTi gival TTOAU
aIXMNPES.

MeTd Tn Xprion, avoigTe TO KATTAKI HOVO £QPOTOV OI AETTIOEG €ival EVTEAWG OKIVNTEG.

Mo KaAUTEPO atmoTéAeoua:

Me tnv TTAaoTIK AetTida yia CUueg (Ox1 TrepioadTepa atrd 500g aAelpi pe 300g vepod), EekivioTe TN
ouoKeun oTn xapnAoTepn TaxutnTa yia 10-20 deutepOAeTTTa KOl £TTEITA AugnoTe TNV TaxuTnTa. OTtav
XPNOIMOTIOIEITE TIG AETTIOEG ATTO AVOEEIdWTO ATOAAI yIa VO KOWETE KPEAG, AEITOUPYAOTE T OUCKEUN
oTn MEyIoTn TaxUuTnTa
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XPHZH MNAENTEP:

XpNOIUOTTOINCTE TO PTTAEVTEP YIa 2 AETTITA TO WEYIOTO KAl OTN CUVEXEIQ QQNOTE TO VA KPUWOEI IO
TOUAGXIOTOV 1 AeTTTO. M XPNOIMOTTOIEITE TN CUOKEUN YIA TTEPICOOTEPOUG ATTO 2 KUKAOUG AgIToupyiag.
A@noTE TN va KPUWaOEl avaueoa.

[MoT€ pnv avoiyeTe To KATTAKI €VW N AETTIOO TTEPIOTPEPETAI OKOUN. ATTOOUVOEDTE T CUCKEUH aTTO TNV
TTPICa TTPIV AQAIPECETE TO KOTTAKI.

MNa va TpoaBéoeTte uypd KaTd TN dIGPKEIa AEITOUPYiIag XPNOIPOTIOINATE TOV OOCOPETPNTH GTO KATTAKI
Kal pi¢TE TO UYPA PECT OTTO TO AVOIYUA OTO KATTAKI.

KowTe Ta gupttayn UAIKG o€ PIKPOTEPA KOUUATIO TTPIV T ETTECEPYAOTEITE.

MNa peyaAuTepeg TTOGOTNTEG, KAAUTEPQ VA ETTECEPYOOTEITE TTOANEG MIKPOTEPEG DOOEIG TTAPA OAN TNV
TTO0OTNTA O€ Wia JeYAAN.

MNa va eToipdoete 0oUTTEG XPNOIPOTIOINOTE PAYEIPEPEVA UAIKA.

Edv katoio UAIKO gival kauTo 1 a@pilel katd Tnv eTegepyaaia (TT.X. YaAa) pn emepvaTte 1o 1 AiTpo
otav 10 BAETE TNV KAVATA YIA VA ATTOQUYETE TO TTITGIANIGUA.

Edv 10 amotéAeopa dev ival IKAVOTTOINTIKO, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN KAl AVOKATEWTE UE Mia
OTTATOUAQ.

Katd mn didpkeia Asitoupyiag pn YETAKIVEITE TNV KavaTa. Kpatdre T0 KATTAKI KAEIOTO TAV N GUOKEUR
gival og Aeitoupyia.

MNa 170 KAAUTEPO ATTOTEAEC A XPNOIUOTIOINCTE TN MEYIOTN TaXUTNTA.

H ouokeun €xel ageooudp QTTOXUPWTH TO OTIOI0 ETITPETTEI TOV JIAXWPICHSO TOU XUMOU atmd Ta
uttoAgippata (Ma TTapdderypa €av ToTroBeToETE €va IAAO pE TNV AOUdA, N @AoUda Ba TTapaeivel
OTO E0WTEPIKO TOU £EAPTAATOG, EVW O XUMOGS Ba Byel £Ew oTnVv KavATa). ZePPRIPETE TOV XUPO XWPIG
Va PETAKIVAOETE TO £€ApTNUA 1 TO SOCOPETPIKO BOXEID.

XPHZH AIZKOY TPIWIMATOZ/ KOWIMATOZ ZE ®ETEZ/ KOWIMATOZ ZOYAIEN
XpNOIUOTTOINCTE TOV OIOKO KOTING TNYAVNTAG TTATATAG KAl {OUAIEV yIA VA KOBETE TTATATEG YIa TNYAVIG Q.
Aiokog AemTg kOTMG & COUAIEV: 1BaVIKOG yia Tupi, KapdTa, Adyavo, ayyoupia, Travidapia Kai
KPEUMUDIa.

Aiokog XovTpAG KOTTAG & COUAIEV: IBAVIKOG VIO OAAATEG.

AioKog TpIYiyaTog: 18aVIKOG YIa TUPI, KOPOTA, TTATATEG KAl TTOPOUOIOU PEYEBOUG TPOPIHA.

Mpooéfte TN ypapun PEYIoTNG XwpnTikOTNTAG. MOAIG To @ayntd @Tdcel O QUTAV TN YPAUUN
OTAPATAOTE TN CUOKEUN KOl aQaIpETTE TO paynTo.

EvepyoTroioTe Tn OUCKEUN Kal TTIECTE TO TPOQPIUO JE TO TTATNTAPI.

[MoTE un XPNOIYOTTOIEITE T XEPIA YIQ QUTHV TNV Epyaaia.

MpooégTe TIg AeTTidEg TWV SioKWV, €ival TTOAU aIXUNPES.

XPHZH ANAAEYTHPA

15avIKOG yia eAa@pId peiypata OTTwg aoTrpadia, KpEUa YAAAKTOG, auyd kai {axapn.
MukvoTepa peiypara, OTwg aAelpl Ba TTPOKAAETOUV CNUIEG OTO EAPTNHA.

Mn xpnoiyoTToigiTe TN CUOKeUN yia TTEPIOTOTEPES atrd 10 QOPEG yIa TNV KABE TTAPACKEUN.
AQROTE TO YOTEP VA KPUWOEI TIPIV TNV ETTOPEVN XPAON.

BeBaiwBeite 6T T €apTApaTa €ival OTEPEWPEVA KOAG HETO OTN CUOKEUR TIPIV TN XPHON.
MNa Ta KAAUTEPQ ATTOTEAECUATA XPNOIUOTTOINOTE TN KEYIOTN TaXUTNTA.

XPHZH EZAPTHMATOZ AAEZHZ

1daviké yia va aAéBeTe BoTava, KapTToug Kal KOKKOUG Ka®E.

MpocBéaTe Ta UNIKA 0ag 0TO KATTAKI TOU JUAOU. Mn TO yepideTe TTAvw atrod Tn péon.
TotroBeTrOTE TN AETTIdO TOU PUAOU.
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BidwaoTe Tn Baon Tou YUAOU OTO KATTAKI PEXPI VO OTEPEWDET KAAG.

TotroBeTrOTE TOV WUAO OTO KUPIWG CWHA TNG CUCKEUNG.

EmA£ETE TN p€yIoT TOXUTNTA i} XPNOILOTIOINGTE TNV TTAANIKN) AgiToupyia (pulse).

Mn xpnoiyoTrolgite Tn CuOKeun yia TTEPICOOTEPOUG atrd 1 KUKAOUG Asitoupyiag Tn @opd. A@rioTe
TO MOTEP VA KPUWOEl TOUAGXIOTOV Yia 30 AETTTA TTPIV TN XPNOIMOTIOINOETE Kal TTAAL. MapakaAw pnv
TPOoCBETETE PeYaAUTEPN TTOOOTNTA a0 50g UAIKWYV Yyia GAean.

Mo KaAUTEPO ATTOTEAEC O XPNOIUOTIOINGTE TNV TIAAUIKN AgiToupyia (pulse).

XPHZH AIZKOY TAAAKTQMATOMNOIHZHX

16avikd yia ayloAi (aAIOA), TTouTiyKa, payloveéla, aavTiyi, XTUTTNUA auywy, aoTrpddia auywy Kai Ta
uUyPA& UAIKA IO TTOVTECTTAVI.

MopakaAw PNV TN XPNOIMOTIOINCOETE yia va QTIALETE KEIK e BoUTUPO A popyapivn ) yia va TTAGCETE
¢oun.

Ma va XTUTIAoETE aoTTPadia auywy, XPNOIPOTIOINCTE auyd o€ Bepuokpacia dwuaTtiou. MapakaAw
BePaiwBeite 6T TO doyeio kal 0 dioKOG eival OTEYVA Kal XwPIig AITTAPEG OUTTEG.

KaBapioTe Tov dioko peTd atrd Kabe xpron.

Mn xpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Yia TTEPIOCCOTEPA OTTO 3 AETITA TN QOPA.

AQRoTE TO POTEP VA KPUWOEl TOUAGXIOTOV Yia 30 AETTTA TTPIV TOV €TTOUEVO KUKAO XpAoNG.

Mo koAUTeEpa atroTeAéopaTa ETTIAECTE TN PEYIOTN TayxUTNTO.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mpiv XpNOIYOTTOINCETE TN CUCKEUN YIA TTPWTN GOPA Kal JETA aTrd KABE XpAaon, KaBapioTe Tn GUOKeUn
OKOAOUBWVTAG TO TTOPOKATW:

1) Tn BAGon Tou PYOTEP PE VWTTO TTAVI.

2) Ta uttéAorra pépn (ekTdg TNG BATNG) ME XAIAPO vEPO Kal uypo OUBETEPO GATTOUVI.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:
loxug: 600W
Tpogodoaoia: 220-240V - 50/60Hz

MNaotrolouodnmmore Adyoug BeATiwong, n eTaipeia Beper SiaTnpei To S1KAiwpa VO TPOTTOTTOINOEI
i va BeATIWOEI TO TIPOIOV XWPIig Kauia Trpogidotroinon.
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NAEKTPOVIKOU EOTTAICHOU, TTPORAETTEI OTI TIAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG OEV TTPETTEI
va atroppiTITovTal padi e Ta UTTOAOMTa aoTIKA aTTORANTA. O1 TTAAIEG CUOKEUEG TTPETTEl VO

Emmm OUMéEyovTtal xwploTd, Tpokeiuévou va BeATioTotroinBei n avakTnan Kai avokUKAwaon 1wy
UNIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KOBWG KAl TN PEIWON TWV ETITITWOEWY OTNV avOpwWITIVN UYEia Kal
10 TrEPIBAANOV. To aUpBoio diaypaupévo “doxeio aTmoBAATWY” OTO TTPOIGV UTTEVOUUICEI
g€ 0Ag TNV UTTOXPEWOT 00G, TTwG OTav ETTIOUMEITE va TTETASETE TN CUOKEUR, TTPETTEl VO
OUMAéyeTal EEXWPIOTA.

E H Eupwtaik Odnyia 2011/65/EU oxeTikd pe Ta ommoBAnTa €10WV NAEKTPIKOU KOl

OPOI EFT'YHZHZ

AyatrnTté/A TTEAGTN,

>0G euxaploToUye TTou ayopdoaTte auTd To TTPOIGV. Z& TTEPITITWAON TTOU TO TTPOIGV TTou JIaBETETE
aTtraiTei service Baoel yyunong, EMMKOIVWVACTE UE TO KEVTPIKO Sservice Jag.

MNa TNV ammo@uyn TnNG AOKOTTNG AVACTATWONG, 000G CUHBOUAEUOUNE Va BIABACETE TIPOCEKTIKA
TA EYXEIPISIO XPAOTN TTPIV VA ETTIKOIVWVIOETE PE TO Service pog.

Ta mpoidvTa KaAUTITOVTAl hE €yyUNon €vavTi OTTOIOUBNTIOTE KOTOOKEUAOTIKOU EAATTWHATOG Yia 2
XPOVIa aTrd TNV NUEPOPNVIa TNG APXIKAG ayopds. Edv katd Tn didpKeia authg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV
atrodelxOei eEAATTWHATIKO AOyw okaTaAANAGTNTAG UAIKOU 1 TTOIOTNTOG £PYATiag, TO KEVTIPIKO service
Ba emdiopBwaoel | Ba avTikataoTAoel (KATd TNV ATTOKAEICTIKF TOU KPion) TO TTP0idV BACEl TwV Opiwv
Kal ouvOnKWwv TTou opidovTal TTo KATW, XWPIg XPEWON YIa TV EPYACia Kal TO AvTAAAAKTIKA:

1. H gyyunaon 1ox0el uttd TNV TTPoUTTO0E0N OTI TO TTPOIOGV XPNCIYOTIOIEITAI KAl CUVTNPEITAI CUPQWVA
ME TIG 0dNYiEG TNG KATAOKEUAOTIKAG ETAIPEIOG.

1. H eyyunon mrapéxeral yOvo PE TNV TTPOCKOUION TOU TTPOIOVTOG padi Je TO apXIKO TIHOAGYIO A TV
atrodeIgn ayopdg, 61ou Ba dnAwveTal N NUEPONVia ayopdg Kal 0 TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon dev Ba ioxU0¢l o€ TTEPITITWON :

Znpiag TTou TTpoKaAEiTal AOyw KAKAG XPriong cuuTTEPIAAUBavouEvnG, EVOEIKTIKA, TNG UN XPAONG TOU
TTPOIOVTOG YIO TO OKOTTO IO TOV OTT0I0 TTPOO0pPICETaI i GUPGWVA PE TIG 0dnYieg XPOTN TTOU apopouV
N CWOTA XPrion Kal cuvtApnon, KaBwg Kal TNG EyKATAoTaOoNG l XPAONG TOU TTPOIGVTOG XwpIg va
TNPoUVvTal Ta I0XUOVTA TTPOTUTTO AOQAAEIOG 0T XWPA TTOU XPNOIUOTIOIEITAI.

Znpiag Trou TTPoKaAgiTal Adyw atuxnudaTwy, cUPTTEPIAAUBaVOUEVWY, EVOEIKTIKA, KEpauvou, UdATOG,
TTUPAG, KATAXPNONG I AUEAEING.

MeTarpotmig, Tapaudpewaong, pn OuvarétnTag avayvwong | agaipecong Tou HPOVTEAOU 1 Tou
agipiakoU apiBuou atrd 1o TTPOIOV.

Znpiag tou TTpokaAcital amd emdIopOwoEl i pubuicelg TTou £€xouv TTpaypatotroinBei amd un
etoualodotnuéva ATopa 1 ETaIPEIES service.

EAatTwpdTwy o€ otmrolodATToTE CUCTNUA UE TO OTTOI0 £XEI EVOTTOINDEI ) XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

EMIKOINQONHZTE ME TON EMIZHMO AIANOMEA THX BEPER ZTHN XQPA A%

'H ME TO TMHMA YMNOXTHPI=ZHZ THX BEPER ZTO E-MAIL assistenza@beper.com

TO OrOIO ©A NMPOQOHZEI TO AITHMA ZAZ XTON EMIZHMO AIANOMEA THX BEPER THZ
XQPAZ ZA%.

41



Robot de bucatérie Manual de instructiuni

INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA

CITITICU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE FOLOSIRE INAINTE DE
PRIMA FOLOSIRE A APARATULULI.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

fnainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatulw

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu méinile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, véantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul 1danga materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

NU PERMITETI COPIILOR, PERSQANELOR CU DIZABILITATI
SAU ORICAREI PERSOANE FARA EXPERIENTA SAU ABILI-
TATE TEHNICA SA FOLOSEASCA APARATUL DACA NU SUNT
SUPRAVEGHEATI CORESPUNZATOR. ESTE NECESARA SU-
PRAVEGHEREA ATENTA CAND APARATUL ESTE FOLOSIT
LANGA SAU DE COPII.

ASIGURATI-VA, CA AL DVS COPIL NU SE JOACA CU APARATUL,
IN CAZUL'IN CARE DECIDETI SA NU MAI FOLOSITI VREODATA
APARATUL, FACETI-L IREPARABIL TAIND CABLUL DE CURENT
DUPA SCOATEREA STECHERULUI DIN PRIZA.

DECI TOATE E’ARTILE PERICULOASE ALE APARATULUI TRE-
BUIE SA FIE FACUTE IREPARABILE, IN SPECIAL PENTRU COPIII
CARE S-AR PUTEA JUCA CU APARATUL.

DESCRIERE Fig.A 12. Capacul rasnitei

1. Unitate de motor 13. Accesorii pentru amestecare ale mixerului
2. Ax detasabil A 14. Carcasa principala al mixerului

3. Vas 15. Ax detasabil B

4. Capacul vasului 16. Lama din plastic

5. Tmpingétor pentru tubul de alimentare 17. Lama din otel inoxidabil

6. Recipient 18. Disc pentru emulsifiere

7. Capac 19. Disc pentru maruntire

8. Capacel de masurare 20. Disc pentru cartofi pai

9. Atasament pentru stoarcere 21. Disc pentru felii subtiri & julienne
10. Baza pentru lama rasnitei 22. Disc pentru felii groase & julienne

11. Lama blender

REGULATOR DE VITEZA & PULSE

Dupa instalarea accesoriului dorit, porniti aparatul prin rotirea regulatorului de viteza in sensul
acelor de ceasornic si setati-l la viteza dorita.

Pentru folosirea functiei “pulse”, rotiti regulatorul in sensul invers acelor de ceasornic. Lasati regu-
latorul pentru a opri produsul.
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FOLOSIREA LAMELOR (PLASTIC SI OTEL INOXIDABIL)

Cele doua lame (lama cutitului din plastic si lama cutitului din otel inoxidabil) ar putea fi cele mai
multilaterale dintre toate atasamentele. Timpul de procesare este diferit in functie de diferitele
tipuri de alimente. Folositi cele doua lame pentru a prepara prdjituri si produse de patiserie, pentru
a toca carne cruda si gatita, pentru a prepara legume, nuci, pateu, sosuri, supe crema si pentru a
marunti paine si biscuiti.

LAMA DIN OTEL INOXIDABIL: Nu il folositi continuu mai mult de 3 minute. Lasati motorul s& se
raceasca inainte de urmatoarea operare.

Aceasta lama este perfecta pentru a toca carne, legume si nuci.

Inainte de procesare taiati carnea in bucati mici. Nu puneti niciodatd mai mult de 500g de carne in
vas.

Nu folositi lama cutitului din otel inoxidabil pentru amestecarea fainii.

LAMA DIN PLASTIC: Nu il folositi continuu mai mult de 2 minute. Lasati motorul sa se riceasca
fnainte de urmatoarea operare.

Puneti intotdeauna lama in vas inainte de a incepe sa addugati ingrediente.

Perfecta pentru a amesteca faina sau aluaturi.

OPERARE:

Asigurati-va ca vasul si capacul sunt blocate bine Tnainte de a incepe actionarea aparatului.
Fiti intotdeauna precaut cand manipulati lamele din otel inoxidabil deoarece ele sunt foarte
ascutite.

Dupa operare, deschideti capacul doar cand lamele sunt oprite complet.

Pentru a obtine un rezultat mai bun:

Lama din plastic pentru aluat (nu mai mult de 5009 faina cu 300g apa), porniti aparatul la viteza
minim& pentru ca. 10-20 secunde, iar apoi mariti viteza. Cand folositi lama cutitului din otel inoxi-
dabil pentru tocarea carnii, folositi aparatul la vitezd maxima.

FOLOSIREA BLENDERULUI:

Folositi blenderul pentru maxim 2 minute iar apoi Iasati-I sa se raceasca pentru cel putin 1 minut.
Nu folositi aparatul pentru mai mult de 2 operari. Lasati-l sa se raceasca intre operari.

Nu deschideti niciodata capacul cand lama inca se invarte. Ca o precautie deconectati aparatul de
la reteaua de curent inainte de indepartarea capacului.

Pentru a adduga ingrediente lichide in timpul procesarii, indepartati capacelul de masurare al
capacului si turnati lichidele prin orificiul capacului.

Taiati ingredientele solide in bucati mici inainte de a le prelucra.

Pentru o cantitate mare, turnati cantitati mici de ingrediente in loc de o cantitate mare odata.
Folositi ingrediente gatite pentru prepararea unei supe.

Daca un lichid este fierbinte sau tinde sa se spumeze (de ex. laptele), nu puneti mai mult de 1 litru
in recipientul blenderului pentru a evita revarsarea si stropirea.

Daca rezultatul nu este satisfacator, opriti aparatul si amestecati ingredientele cu o spatula.

n timpul operérii nu miscati recipientul. Tineti capacul pus pe aparat cand aparatul este pus in
functiune.
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Pentru a pastra cele mai bune rezultate de prelucrare folositi viteza maxima.

Produsul are un accesoriu pentru stoarcere care permite separarea sucului de deseu (De exemplu
daca inserati un mar cu coaja, coaja va ramane in accesoriu, iar sucul va iesi prin accesoriu in
recipient). Turnati sucul fara indepartarea atasamentului sau al capacelului de masurare.

MARUNTITOR / DISC PENTRU FELIERE $I TAIERE TIP JULIENNE

Folositi discul pentru cartofi pai pentru a prepara cartofi pai.

Disc pentru felii subtiri si julienne: ideal pentru cascaval, morcovi, varza, castraveti, sfecla rosie si
ceapa.

Disc pentru felii groase si julienne: ideal pentru a taia ingredientele pentru salata si garnituri.

Disc cu razatoare: ideal pentru cascaval, morcovi, cartofi si alimente de dimensiuni similare

Tineti cont de capacitatea maxima a aparatului. Tndaté ce s-a atins capacitatea maxima, opriti apa-
ratul si scoateti mancarea. Porniti produsul si impingeti alimentele in jos cu ajutorul accesoriului
pentru impins. Nu va folositi niciodata mainile pentru aceasta operatiune.

Aveti grija la lamele discului, sunt foarte ascutite.

UTILIZAREA TELULUI

Ideal pentru amestecari usoare precum albus de oua, crema, oua amestecate si zahar.
Amestecurile mai grele precum cele cu faina vor deteriora produsul.

Nu folositi produsul mai mult de 10 minute continuu.

Lasati motorul s& se raceasca nainte de urmatoarea operare.

nainte de operare trebuie sa va asigurati ca telurile sunt fixate bine in aparat.

Pentru a mentine cel mai bun rezultat, folositi viteza maxima.

FOLOSIREA RASNITEI:

Ideala pentru macinarea ierburilor aromatice, nucilor si boabelor de cafea.

Puneti ingredientele Tn capacelul rasnitei. Nu il umpleti mai mult de jumate.

Setati lama rasnitei.

Atasati baza rasnitei de capac prin Thsurubare pana este fixat corect.

Puneti résnita pe unitatea de motor.

Porniti aparatul la viteza maxima sau folositi functia pulse.

Nu folositi produsul mai mult de 1 minut. Lasati motorul sa se raceasca cel putin 30 minute inainte
de urmatoarea folosire. Va rugam nu addugati in aparat o cantitate mai mare de 50 g de ingre-
diente.

Pentru a mentine cel mai bun rezultat de prelucrare folositi functia pulse.

UTILIZAREA DISCULUI DE EMULSIFIERE

Ideal pentru alioli, budinca instanta, maioneza, frisca, oua batute, albus de oua si aluat pentru
pandispan.

Va rugam nu il folositi pentru prepararea aluaturilor pentru prajituri cu unt sau margarina sau pen-
tru aluat framantat.

Pentru baterea albusurilor de oua va rugam folositi oua la temperatura camerei. Va rugam sa va
asigurati ca vasul si discul sunt uscate si curate, fara urme de grasime pe ele.

Curatati discul de emulsifiere dupa fiecare folosire.

Nu folositi produsul mai mult de 3 minute continuu.

Lasati motorul s& se raceasca cel putin 30 minute inainte de urméatoarea folosire.

Pentru pastrarerea celor mai bune rezultate, folositi viteza maxima.
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CURATARE S| INGRUIRE:

Tnainte de folosirea produsului pentru prima data respectiv dupa fiecare folosire, curatati produsul
dupa cum urmeaza:

1) Baza motorului cu un prosop umed.

2) Celelalte parti (in afara de baza) in apa calda cu sapun cu ph neutru.

DATE TEHNICE:
Putere: 600W
Alimentare: 220-240V - 50/60Hz

n scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza
fara notificare sau reconstruire.

(DEEE), pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile norma-
le nesortate. Aparatele vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si

EE reciclarea materialelor pe care le contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii
umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului cu roti barat de pe produs va aminteste
de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat, si anume ca acesta trebuie
colectat separat.

Ef Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de
24 luni la material si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de
garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabild numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii
si modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru
a pastra eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE

Daca aparatul prezintd defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de
garantie, noi va garantam reparatia gratuitd in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.

- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normalé si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezintda semne vizibile de uzura la pro-
dusele consumabile (precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse
din garantie si orice defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire
si/sau intretinerea aparatului, nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul tran-
sportului si orice alta deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gra-
tuit. In orice caz, daca partea care trebuie Tnlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii
eronate este un accesoriu si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a
fnlocui numai partea defectata si nu intreg produsul.

ASISTENTA TEHNICA

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate.
Pentru suport tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de
mai jos: CONTACTATI DISTRIBUITORUL DIN TARA DVS. SAU DEPARTAMENTUL DE VANZARI
BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com CARE VA TRIMITE MAI DEPARTE ANCHETA LA DISTRI-
BUITORUL DVS.
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