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Macchina per churros Manuale di istruzioni

AVVERTENZE GENERALI
LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DI USARE L’APPAREC-
CHIO.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.
Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell’imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell'etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.
Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.
Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.
Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.
Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.
In generale € sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile &€ necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.
Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
& stato espressamente concepito. Ogni altro uso & da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non pud essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.
Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione.
Prima di effettuare qualsiasi operazione di cambio degli accessori o
di pulizia disinserire I'apparecchio dalla rete di alimentazione elettri-
ca.
Non lasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (pioggia,
sole, etc.).
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell'apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

S| RACCOMANDA INOLTRE DI RENDERE INNOCUE
QUELLE PARTI DELL'APPARECCHIO SUSCETTIBI-
LI DI COSTITUIRE UN PERICOLO, SPECIALMEN-
TE PER | BAMBINI CHE POTREBBERO SERVIRSI
DELLAPPARECCHIO PER | PROPRI GIOCHI.

AVVERTENZE D’USO

Non lasciare la macchina per churros inutilmente inserita; staccare la spina dalla rete di alimenta-
zione quando non viene utilizzata.

Mantenere una adeguata distanza da pareti, oggetti, ecc.

Mantenere lontano il cavo di alimentazione.

Non immergere mai la macchina per churros in acqua o altri liquidi.

Operare con attenzione in modo da non toccare le parti calde della macchina per waffle, utilizzare
I'apposita maniglia.

Assicurarsi che la spina della macchina per churros sia disinserita dalla presa di corrente prima di
effettuare qualsiasi operazione di pulizia.

La macchina per churros pud essere riposta solo quando & completamente fredda.

Solo per uso domestico.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO Fig.1

1 — Gancio di chiusura

2 — Piastra superiore

3 — Spia di funzionamento

4 — Indicatore di raggiungimento della temperatura
5 — Piastra inferiore
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ISTRUZIONI PER L’'USO

Preriscaldamento

Alla prima utilizzazione, pulire le due piastre con un panno o una spugna inumidita. Ungere legger-
mente le piastre con burro o olio da cucina; la macchina per churros pud emanare fumo e odore,
aprire la macchina per churros e lasciarla riscaldare per almeno 5 minuti senza cibo. Si consiglia di
aprire le finestre per eliminare fumo e odori dovuti al riscaldamento dei componenti interni.
Sistemare la macchina per churros su una superficie piana, liscia e resistente al calore.

Inserire la spina in una presa di corrente elettrica.

Controllare che il cavo di alimentazione non sia a contatto con parti calde.

Funzionamento

Inserire la spina in una presa di corrente elettrica, si accendono la spia di funzionamento (3) e la
spia termostato (4).

Collocare all'interno della piastra inferiore i churros e chiudere le piastre della macchina per churros,
comprimendo leggermente fino ad ottenere la chiusura del gancio (1).

Fare attenzione a non toccare le parti calde della macchina per churros.

La cottura del churro avviene mediamente in 2-3 minuti; la spia termostato (4) si spegne e il churro
€ pronto.

Quando la spia termostato (4) si spegne la macchina per churros € arrivata alla temperatura mas-
sima.

Controllare la giusta cottura regolandosi secondo i propri gusti, dopo che la spia termostato (4) si &
spenta, si pud lasciare ancora i churros per avere una maggiore tostatura/cottura.

Dopo la cottura togliere i churros dalla piastra servendosi, se necessario, di una spatola di legno o
di plastica (non in dotazione).

Durante questa operazione fare molta attenzione a non toccare le parti calde della macchina.

Non usare spatole o coltelli in metallo perché potrebbero danneggiare il rivestimento della piastra.
Finita la cottura dei churros, staccare la spina dalla presa di corrente elettrica.

Se necessario, per spostare la macchina per churros usare solo I'impugnatura termoisolante, le
parti della macchina per churros potrebbero essere molto calde.

ALCUNI CONSIGLI

Preriscaldare le piastre prima dell’'uso inserendo la spina nella presa di corrente elettrica prima di
iniziare la preparazione dei churros.

Per ottenere un maggior effetto di doratura dei churros si pud spalmare un leggero strato di burro o
olio vegetale sulle parti a contatto con le piastre.

PULIZIA E MANUTENZIONE DELLA MACCHINA PER CHURROS

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione, disinserire I'apparecchio dal-
la rete di alimentazione elettrica, o staccando la spina, o spegnendo linterruttore dell'impianto, e
aspettare che 'apparecchio si raffreddi completamente.

Pulire le piastre e la parte esterna con un panno umido.

Evitare I'utilizzo di utensili metallici taglienti o prodotti abrasivi in quanto potrebbero danneggiare il
rivestimento delle piastre.

Non immergere mai la macchina per waffle nell’acqua.

La macchina per churros puo esser riposta anche in posizione verticale, se completamente fredda
e non in funzione.
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DATI TECNICI
Potenza: 700W
Alimentazione: 220-240V ~ 50Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e
migliorie al prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine
della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve
essere conferito in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed
elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova ap-
parecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamen-
to e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente é responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio
locale di smaltimento rifiuti, o al negozio dove ¢ stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differen-
ziata per rifiuti elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla
normativa vigente in materia di smaltimento abusivo di rifiuti
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fab-
bricazione.

La garanzia e valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di
acquisto (scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’appa-
recchio acquistato.

Se l'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra
sede. Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la
garanzia. Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalide-
ranno automaticamente la garanzia.

Condizioni di garanzia
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia,
garantiamo la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’uso.

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente
garanzia € comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di
fabbricazione dell’'apparecchio.

La garanzia € inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso pro-
fessionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente
derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e
manutenzione dell’'apparecchio.

Assistenza tecnica
Per 'assistenza tecnica e/o riparazioni fuori dal periodo di garanzia ci si pud rivolgere direttamente
all'indirizzo sottostante.

BEPER SRL

Via Salieri, 30

37050 - Vallese di Oppeano - Verona
Tel. 045/7134674 — Fax 045/6984019
e-mail: assistenza@beper.com
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Ricete

Ricetta per churros

Ingredienti:

200 ml di acqua

115 g di burro

Ya cucchiaino di sale

315 g di zucchero

2 cucchiaini di cannella in polvere
130 g di farina

5 uova grandi

Preriscaldare la macchina per churros.

Portare ad ebollizione 200 ml di acqua, 115 g di burro, ¥4 cucchiaino di sale, 315 g di zucche-
ro e %2 cucchiaino di cannella. Far cuocere a fuoco lento, aggiungere farina e mescolare con
una spatola fino a formare una palla morbida. Togliere la padella dal fuoco.

Mescolare ed amalgamare un uovo alla volta. Lasciare riposare I'impasto finché non mantie-
ne la forma (circa 5 minuti).

Mettere I'impasto in una sacca pasticciera e versarlo nella macchina per churros preriscal-
data.

Chiudere il coperchio e cuocere per 5-10 minuti o finché i churros sono ben cotti e dorati.
Per aprire il coperchio utilizzare una presina poiche i manici possono essere caldi.
Rimuovere i churros con una spatola. E possibile mescolare lo zucchero e la cannella in una
ciotola e cospargerli sui churro caldi.



Churros maker Use instructions

GENERAL SAFETY ADVICE

READ THE OPERATING INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
FIRST USE OF THE APPLIANCE.

Read the following instructions carefully, since they give you useful
safety information about installation, use and maintenance and help
you avoid mishaps and possible accidents.

Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable. The elements of the packing
(plastic bags, polystyrene, etc) do not have to be accessible to the
children, in order to preserve them from danger sources.

It is recommended not to throw these packing material in the dome-
stic waste, but to deliver them to the appropriate station of collection
or destruction refusals, asking eventually information to the manager
of the Sanitation Department of your own municipality.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Never pull the supply cord to unplug the appliance.

Make sure that the supply cord never comes into contact with hot or
cutting surfaces

Do not use this appliance if the supply cord is damaged. In case of
damage, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect this appliance on alternating current

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

This appliance is to be destined to its special purpose only.

Any other use is to be considered as improper and thus dangerous.
The manufacturer cannot be responsible for any damages deriving
from improper, wrong or incautious use.

To avoid any heating risk, it is recommended to unroll completely the
supply cord and to unplug the appliance, when not used.
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Before cleaning, always unplug the appliance.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not hold the appliance with wet hands or feet.

Do not hold the appliance with naked feet.

Do not expose the appliance to atmospheric agents such as rain,
wind, snow, hail.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases, burning flames, heaters.

Do not allow children, disabled people or every people without expe-
rience or technical ability to use the appliance if they are not properly
watched over. Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Make sure that children do not play with this appliance.

If you decide not to use the appliance any longer, make it unservice-
able by simply cutting the supply cable after disconnecting the plug
from the socket.

ALSO MAKE ANY DANGEROUS PARTS UNSERVICE-
ABLE, ESPECIALLY FOR CHILDREN WHO COULD
PLAY WITH THE APPLIANCE.

Components Fig.1
1. Lock

2. Upper Housing
3. Power Indicator
4. Ready Indicator
5. Bottom Housing

ATTENTION: do not cover the appliance when it is operating to avoid the risk of fires.

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the producer or importer or any person
who is qualified, approved and competent to perform this kind of repairs in order to avoid all danger.
In case of need you should return the appliance to this electrician.

FIRST USE

During the first use, the non-stick coated baking plates could produce some smoke; this is NOT
harmful, it is normal and will disappear after a short time. Before the first use, we advise you to clean
the baking plates with a soft damp cloth and to operate the appliance for 10 minutes without food.
USE

1. Insert the plug in the power socket, the pilot light will come on to indicate that the appliance is
switched on.

2. The appliance starts to preheat; when the cooking temperature is reached, then the ready light
will come on and the churros maker is ready for use.

3. Fully open the churros maker. Place the churros you prepared on the baking plate.
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4. Close the appliance and check the food during the cooking process.

5. Your churros will be toasted in 2 to 3 min or longer to suit your taste. Open the churros maker and
remove the churros using a plastic or wooden spatula. Never use a metal knife as this may damage
the non-stick coating.

HINTS FOR BEST RESULTS

Always preheat before use. Plug cord into power outlet while preparing the fillings.
Flavoured butter may also be used.

For additional flavour use bacon dripping. Brush drippings on the outside of the bread.

ATTENTION: The temperature of the outer surface may be high when the appliance is operating.

CLEANING AND MAINTENANCE

Attention: before cleaning the appliance, switch it off, remove the plug from the outlet and wait for
it to cool.

-Use a soft, slightly damp cloth to clean the body; do not use metal scouring pads or abrasive pro-
ducts.

- When the appliance is not in use, place it in a dry environment.

- If you decide not to use the appliance anymore, we recommend making it inoperative by cutting
through the power cord (first make sure that you have removed it from the current socket), and ren-
der the parts that are dangerous if used in child’s play innocuous.

-A special tool is required to replace the power cord: take the appliance to a qualified after-sales
centre.

TECHNICAL DATA
Power: 700W
Power supply: 220-240V ~ 50 Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product
without any notice.

requires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal
unsorted municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to

——— optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of the appliance, it must be separa-
tely collected.

E The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE),

11



Churros maker Use instructions

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month
guarantee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee cer-
tificate must be submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt)
indicating the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve
the appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by
non-authorized persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of
guarantee, we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable
products (such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the
guarantee, and any defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in
usage and/or maintenance of the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage
during transport and any other damage not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be repla-
ced free of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a
detachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and
not the entire product

TECHNICAL ASSISTANCE

Even after the guarantee period we will always pay attention to repairs for defected appliances.
For technical assistance and/or repairs after the guarantee period you can directly contact the below
address:

CONTACT YOUR DISTRIBUTOR IN YOUR COUNTRY OR ATER SALES DEPARTMENT BEPER.

E-MAIL assistenza@beper.com WHICH WILL FORWARD YOUR ENQUIRIES TO YOUR DISTRI-
BUTOR.
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."
Recipe for churros

Ingredients:

200 ml of water

115 g of butter

Ya tbsp of salt

315 g of sugar

2 tbsp of cinnamon powder
130 g of flour

5 big eggs

Preheat the churros maker.

Bring to boil 200 ml of water, 115 g of butter, V4 tbsp of salt, 315 g of sugar and %z tbsp of
cinnamon powder.

Let simmer and add the flour. Blend with a paddle until you obtain a ball-shaped dough.
Remove from the heat.

Keep blending adding one egg at a time. Let rest until the dough mantain the shape (about
5 minutes).

Put the dought in a pastry bag and pour it in the pre-heated churros maker.

Shut the churros maker and cook for 5-10 minutes or until the churros are well browned.
Use a pot holder to open the churros maker as the handles may be hot.

Remove the churros with a paddle.

If you like you can mix sugar and cinnamon powder in a bowl and srinkle the churros with it.
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Machine pour churros Manuel d’instructions

PRECAUTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS SUIVANTES AVANT
LA PREMIERE UTILISATION DE LAPPAREIL.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever 'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de l'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommage, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d’utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour l'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie.
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Le constructeur ne peut étre tenu pour responsable en cas de dom-
mages causes par une utilisation incorrecte, inappropriée et dérai-
sonnable.

Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser 'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

DES LORS QUE L'APPAREIL DOIT ETRE DETRUIT, IL
EST RECOMMANDE DE COUPER LE CABLE D’ALI-
MENTATION, ET DE RETIRER TOUTES LES PARTIES
SUSCEPTIBLES DE PRESENTER UN QUELCONQUE
DANGER, EN PARTICULIER POUR LES ENFANTS
QUI POURRAIENT UTILISER CET APPAREIL COMME
UN JEU.
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PRECAUTIONS D’UTILISATION

Ne pas laisser la machine pour churros inutilement insérée ; débrancher la prise du réseau d’ali-
mentation quand elle n’est pas utilisée.

Maintenir a une adéquate distance des parois, objets, etc.

Maintenir loin le cable d’alimentation.

Ne jamais plonger la machine pour churros dans de I'eau ou d’autres liquides.

Utiliser avec attention de fagon a ne pas toucher les parois chaudes de la machine pour gaufre,
utiliser la poignée appropriée.

S’assurer que la fiche de la machine pour churros soit débranchée de la prise de courant avant
d’effectuer n'importe quelle opération de nettoyage.

La machine pour churros peut étre seulement rangée quand elle est complétement froide.
Seulement pour un usage domestique.

DESCRIPTION DU PRODUIT Fig.1

1 — Crochet de fermeture

2 — Plaque supérieure

3 — Voyant de fonctionnement

4 — Indicateur pour I'aboutissement de la température
5 — Plaque inférieure

INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

Préchauffage

A la premiére utilisation, nettoyer les deux plaques avec un chiffon ou une éponge humide. Graisser
légérement les plaques avec du beurre ou de I'huile de cuisine ; la machine pour churros peut éma-
ner de la fumée et une odeur, ouvrir la machine pour churros et laisser-la réchauffer pour au moins
5 minutes sans aliment. Nous vous conseillons d’ouvrir les fenétres pour éliminer la fumée et des
odeurs dus au réchauffement des composants internes.

Mettre la machine pour churros sur une superficie plate, lisse et résistante a la chaleur.

Insérer la fiche dans la prise de courant électrique.

Contréler que le cable d’alimentation ne soit pas au contact avec des parties chaudes.

Fonctionnement

Insérer la fiche dans la prise de courant électrique, ils s’allument le voyant de fonctionnement (3) et
le voyant thermostat (4). Mettre a I'intérieur de la plaque inférieure les churros et fermer les plaques
de la machine pour churros, en comprimant Iégérement jusqu’a obtenir la fermeture du crochet (1).
Faire attention a ne pas toucher les parties chaudes de la machine pour churros.

La cuisson du churro se fait en moyenne en 2-3 minutes ; le voyant du thermostat (4) s’éteint et le
churro est prét.

Quand le voyant du thermostat (4) s’éteint la machine pour churros est arrivée a la température
maximum.

Contréler la cuisson correcte en régularisant selon vos propres godts, aprés que le voyant du ther-
mostat (4) soit éteint, on peut laisser encore les churros pour avoir un meilleur grillage /cuisson.
Aprés la cuisson enlever les churros de la plaque en se servant, si nécessaire, d’'une cuillere en bois
ou en plastique (pas en dotation).

Pendant cette opération faire tres attention a ne pas toucher les plaques chaudes de la machine.
Ne pas utiliser des spatules ou des couteaux en métal parce qu’ils pourraient endommager le
revétement de la plaque.

Une fois finie la cuisson des churros, débrancher la fiche de la prise de courant électrique.

Si nécessaire, ne pas déplacer la machine pour churros, utiliser seulement la poignée thermo-
isolante, les parties de la machine pour churros glngurraient étre trés chaudes.



Machine pour churros Manuel d’instructions

QUELQUES CONSEILS

Préchauffer les plaques avant l'utilisation en insérant la fiche dans la prise de courant électrique
avant de commencer la préparation de la gaufre.

Pour obtenir un meilleur effet de dorure des churros on peut tartiner une légére couche de beurre
ou d’huile végétale sur les parties au contact avec les plaques.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE LA MACHINE POUR CHURROS

Avant d’effectuer n’importe quelle opération de nettoyage ou d’entretien, débrancher I'appareil du
réseau d’alimentation électrique, ou en débranchant la fiche, ou en éteignant I'interrupteur de I'in-
stallation, et attendre que I'appareil soit refroidi complétement.

Nettoyer les plaques et la partie externe avec un chiffon humide.

Eviter I'utilisation des ustensiles métalliques coupants ou de produits abrasifs car ils pourraient en-
dommager | revétement des plaques.

Ne jamais plonger la machine pour gaufre dans de I'eau.

La machine pour churros peut étre placée aussi dans une position verticale, si elle est compléte-
ment refroidie et pas en fonction.

DONNEES TECHNIQUES
Puissance : 700 W
Alimentation : 220-240 V ~ 50 Hz

Dans une optique d’amélioration continue Beper se réserve la faculté d’apporter des modifi-
cations et des améliorations au produit en objet sans donner de préavis.

des déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué
au revendeur dans le cas d’'une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon
les termes de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environ-
nement si détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matieres peuvent
étre recyclées évitant ainsi toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de
préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit &tre détruit de
fagon appropriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiere d’élimination des
déchets de votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans
ce paragraphe en répondra selon la loi en vigueur.

E Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination
L
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CERTIFICAT DE GARANTIE

La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de
matériel ou de fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document
d’achat (ticket de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté
Si l'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre
siége. Ceci pour conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie.
Des éventuelles manipulations de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automa-
tiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de ga-
rantie, nous garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a
cause de :

a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de 'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)
f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans
I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie
est donc exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication
de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage
professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement
ou indirectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquen-
ce au non-respect de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des
précautions » approprié, en théme d’installation, d’utilisation et d’entretien de 'appareil.

ASSISTANCE TECHNIQUE
Pour I'assistance technique et/ou des réparations en dehors de la période de garantie, vous pouvez
vous adresser directement a I'adresse indiquée ci-dessous:

LE SERVICE APRES-VENTE EST EFFECTUE PAR VOTRE REVENDEUR OU PAR
LIMPORTATEUR/DISTRIBUTEUR DES PRODUITS BEPER.

ECRIVEZ UN E-MAIL AU assistenza@beper.com POUR CONNAITRE LE CENTRE SERVICE
AGREE BEPER LE PLUS PROCHE DE CHEZ VOUS.
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Recettes

Recette pour churros

Ingrédients :

200 ml d’eau

115 g de beurre

"a petite cuillere de sel

315 g de sucre

2 petite cuillere de cannelle en poudre
130 g de farine

5 grands ceufs

Préchauffer la machine pour churros.

Porter a ébullition 200 ml d’eau, 115 g de beurre, V4 petite cuillere de sel, 315 g de sucre et
2 petite de cannelle. Faire cuire a feu lent, ajouter de la farine et mélanger avec une spatule
fine pour former une palle souple.

Enlever la poéle du feu.

Mélanger et amalgamer dans une sacoche a pétisserie et verser-le dans la machine pour
churros pré-réchauffée.

Fermer le couvercle et cuire pour 5 — 10 minutes ou enfin les churros sont bien cuits et
dorés.

Pour ouvrir le couvercle utiliser un pressoir parce que les poignets peuvent étre chauds.
Enlever les churros avec une spatule. Il est possible de mélanger le sucre et la cannelle
dans un bol et saupoudrer-les sur les churros chauds.
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Churros- Maschine Betriebsanleitung

ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

1. Diese Anleitungen aufmerksam lesen, denn sie geben wichtige
Hinweise zu lhrer eigenen Sicherheit bei Installation, Benutzung und
Service. Sie kdnnen dadurch Stérungen und Unfalle vermeiden, die
u.U. Ihre Sicherheit beeintrachtigen kénnen.

2. Beim Auspacken uberprifen, ob das Gerat unversehrt ist, insbe-
sondere Anschluf3kabel.

3. Im Falls der Kabel ist zerstort, die Reparierung oder die Ersetzung
durfen nur von Fachkrafter durchgefiuihrt warden oder sie kénnen
erhbeliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.

4. Vor Gerateanschluld Uberprifen, ob der Netzstrom und die
Schildwerte uUbereinstimmen. Das Gerat kann Schaden erleiden,
wenn einer nicht geeigneten Spannung unterliegt.

5. Bei Nichtubereinstimmung von Geratestecker und Steckdose las-
sen Sie die Steckdose durch einen geeigneten Typ von qualifizier-
tem Fachpersonal ersetzen, das auch uUberprufen soll, ob der Dur-
chschnitt der Steckerkabel der vom Gerat aufgenommenen Leistung
entspricht.

6. Die Benutzung von Palistlcken, Vielfrachsteckdosen und/oder
Verlangerungskabel ist in der Regel nicht ratsam, insbesondere in
Badezimmer oder Duschraum. MUssen diese Teile unbedingt verwen-
det werden, so benutzen Sie nur Einfach-oder Vielfrachpalstlcke
bzw. Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen.

Darauf achten, dal} die auf dem Einfachpal® stuck bzw. Verlange-
rungskabel angegebene Stromleistungsgrenze und die auf dem Viel-
fachpal3stick angegebene Hochstleistungsgrenze nicht uberschrit-
ten werden.

7. Gerat bei beschadigtem Anschlul3kabel oder Stecker nicht be-
nutzen.

8. Bei Storung und/oder Fehlbetrieb Gerat ausschalten und nicht
eingreifen. Zur eventuellen Reparatur das Gerat nur zu einer Beper
Vertragsservicestelle bringen und nur den Einsatz von Originaler-
satzteiler, verlangen. Die Nichtbeachtung dieser Anleitungen kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen.

9. Gerat nur fur der vorgesehenen Zweck, einsetzen. Jede andersar-
tige Benutzung ist ungeeignet und deswegen gefahrlich. Fur Scha-
den, die durch unsachgemalie und unvernunftige Handhabung ve-
rursacht werden, wird nicht gehaftet.
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10. Gerat keinesfalls ins Wasser bzw. in andere Flissigkeiten tau-
chen.

11. Gerat nicht in der Nahe von Sprengstoffen, stark brennbaren Ma-
terialien, Gasen oder Flammen bedienen.

12. Gerat nicht von Kindern oder Ungeschickten unbewacht bedie-
nen lassen.

13. Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen und Fufen berih-
ren.

14. Fur absolute Betriebssicherheit nur vorgesehene Zubehorteile
verwenden..

15. Gerat nicht im Duschraum und bei Badewanne oder beim Wa-
schbecken benutzen: die Anwesenheit von Wasser konnte le-
bensgefahrlich sein.

16. Stecker niemals an der Leitung bzw. an dem Gerat aus der
Steckdose ziehen.

17. Das Kabel nicht herabhangen lassen.

18. Gerat nicht den Witterungseinflissen (Regen, Wind, Schnee, Ha-
gen usw.) aussetzen.

19. Bei Nicht benutzen bzw. Reinigen den Geratestecker aus der
Steckdose ziehen.

20. Falls Sie entscheiden, das Gerat nicht mehr zu verwenden,
dann ist es empfehlenswert, das Gerat durch Abschneiden des An-
schlulRkabel aul3er Betrieb zu setzen, nachdem der Stecker aus der
Steckdose gezogen wurde. Es wird ferner empfohlen, die Geratetei-
le, die lebensgefahrlich sein kdnnen, aulder Betrieb zu setzen, be-
sonders fur die Kinder, die mit dem Gerat aul’er Gebrauch spielen
konnen.

21. Beim Nichtgebrauch, vor dem Einfugen oder Enthehmen seiner
Bestandteile und vor dem Durchfuhrung von Reinigungsarbeiten
mul} das Gerat vom Strom abgeschaltet werden.

22. Es wird empfohlen das Gerat sauber zu halten um die o.g.
Funktionsstorungen und Feuer -Gefahr zu vermeiden.

23. Achten Sie darauf, dass alle die das Gerat benutzen, diese Anlei-
tungen lesen.

24. Diese Anleitungen aufbewahren.
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VORSICHTSMASSNAHMEN BEI DER ANWENDUNG

Die Churros- Maschine nicht unnotig angesteckt lassen; ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn sie nicht Gebrauch wird.

Halten Sie einen Sicherheitsabstand von den Wanden, Gegenstanden usw.

Halten Sie das Netzkabel von der Maschine entfernt.

Tauchen Sie nicht die Churros- Maschine ins Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Arbeiten Sie vorsichtig, um eine Beriihrung der heiflen Teile der Waffeln-Maschine zu vermeiden,
verwenden Sie den entsprechenden Giriff.

Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung der Churros- Maschine vom Netz getrennt ist, bevor
Sie Reinigungsarbeiten durchfihren.

Die Churros- Maschine kann nur gelagert werden, wenn sie vollstandig abgekuhlt ist.

Nur fir den Hausgebrauch.

PRODUKTBESCHREIBUNG Fig.1
1 - SchlieBhaken

2 - Obere Platte

3 - Betriebsanzeiger

4 - Temperatur Indikator

5 - Untere Platte

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Vorwédrmen

Beim ersten Gebrauch reinigen Sie beide Platten mit einem Tuch oder einem feuchten Schwamm.
Fetten Sie die Platten mit Butter oder Speisedl ein; die Maschine fiir Churros kénnte Rauch und
Geruch erzeugen; 6ffnen Sie die Churros-Maschine und lassen Sie sie mindestens 5 Minuten ohne
Teig aufwarmen. Es ist ratsam, die Fenster zu 6ffnen um Rauch und Geriiche zu beseitigen die sich
aufgrund der Erwarmung der inneren Komponenten bilden kénnten.

Stellen Sie die Churros-Maschine auf einer flachen, glatten und hitzebestandigen Oberflache.
Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.

Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel in Kontakt mit heiRen Teilen kommt.

Betrieb

Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose; die Funktion-LED (3) und die Thermostat-LED (4)
schalten sich ein.

Legen Sie die Churros auf die untere Platte und schlieBen Sie die Platten der Churros-Maschine,
in dem Sie einen leichten Druck ausiben, bis der Haken (1) schlieft.

Vorsicht, heil3e Teile der Churros- Maschine nicht berthren.

Die Zubereitung der Churros nimmt ungefahr 2-3 Minuten; die Thermostat-LED (4) erlischt und die
Churros sind fertig.

Wenn die Thermostat-LED (4) erlischt hat die Churros-Maschine die maximale Temperatur erreicht.
Regeln Sie die richtige Backstufe je nach lhrem Geschmack; nachdem die Thermostat-LED (4) er-
loschen ist, kdnnen Sie immer noch die Churros drinnen lassen um einen starkeren Brat- Backvor-
gang zu erzielen.

Nach der Zubereitung der Churros entfernen Sie sie von der Platte, falls erforderlich, mit einem
Holz- oder Kunststoffspachtel (nicht mitgeliefert).
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Wahrend dieses Vorgangs heilRe Teile der Maschine nicht berihren.

Verwenden Sie keine Metallspachteln oder Messer, da diese die Beschichtung der Platte beschadi-
gen kénnten.

Nach der Zubereitung der Churros, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Falls erforderlich, um die Churros -Maschine zu bewegen verwenden Sie nur den warmeisolieren-
den Griff; die Teile der Churros-Maschine kdnnten sehr heil sein.

EINIGE TIPPS

Bevor Sie mit der Waffel Zubereitungen beginnen und vor der Verwendung, warmen Sie die Platten
vor, in dem Sie den Stecker in die Steckdose einfliihren. Um eine starkere Braunung der Churros zu
erzeugen, kénnen Sie eine diinne Schicht Butter oder Pflanzendl auf die Seiten die in Kontakt mit
den Platten kommen, auftragen.

REINIGUNG UND PFLEGE DER CHURROS-MASCHINE

Vor jeder Reinigungs- oder Wartungsarbeit, trennen Sie das Gerat von der Netzstromversorgung,
entweder in dem Sie den Stecker herausziehen oder den Systemschalter der Maschine ausschal-
ten und warten, bis das Gerat sich vollstandig abkihlt hat.

Reinigen Sie die Platten und die AuRenseite mit einem feuchten Tuch.

Vermeiden Sie scharfe Werkzeuge aus Metall oder Scheuermittel, da sie die Beschichtung der
Platten beschadigen konnten.

Tauchen Sie das Gerat nie ins Wasser.

Die Churros-Maschine kann auch in eine vertikale Position gelagert werden, wenn Sie vollstandig
kalt ist und nicht lauft.

TECHNISCHE DATEN
Leistung: 700W
Stromversorgung: 220-240V ~ 50Hz

In einer kontinuierlichen Bestrebung nach Verbesserung, behélt sich Beper das Recht, ohne
vorherige Ankiindigung, Anderungen und Verbesserungen des Produktes vorzunehmen.

(Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der
zunehmenden Menge an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektro-
mmmm "ikgeraten. Ziel ist das Vermeiden, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zu-
nehmenden Mengen an Elektronikschrott durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerét enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr Gber
Restmlill, sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Rickgabe
an die Hersteller und Importeure entsorgt werden.

Ef Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
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GARANTIESCHEIN

Die Gewabhrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und
Name des gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verk&u-
fer oder an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit
die Garantie NICHT erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte
Personen, erlischt die Garantie automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wéahrend
der Garantiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:
a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei® unterliegen und / oder Verbrauchsma-
terial (z. B.: Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Ge-
brauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fiir all jene Situationen
ausgeschlossen ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle
vom beruflichen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegen-
stdnde und Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire
»Gebrauchsanweisungen und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Be-
dienung und Wartung.

KUNDENDIENST
Fur technische Unterstiitzung und / oder Reparaturen auf3erhalb der Garantiezeit, kdnnen Sie direkt
unten stehende Adresse kontaktieren.

TRETEN SIE BITTE IN VERBINDUNG MIT IHREN HANDLER IN IHREM LAND

ODER POST SALES ABTEILUNG VON FA. BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com
DIE IHREN HANDLER NENNEN WIRD
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Qi

Rezept fiir Churros

Zutaten:

- 200 ml Wasser

- 115 g Butter

- V4 Teeltffel Salz

- 315 g Zucker

- % TL gemahlener Zimt
- 130 g Mehl

- 5 grolRe Eier

Warmen Sie die Churros-Maschine vor.

Bringen Sie 200 ml Wasser zum Kochen, 115 g Butter, 74 Teeldffel Salz, 315 g Zucker und %2
Teeloffel Zimt. Bei schwacher Hitze kochen, Mehl dazugeben und mit einem Spatel umrihren,
bis es eine weiche Kugel bildet. Nehmen Sie den Topf vom Herd.

Umrthren und ein Ei nach dem Anderen daruntermischen. Lassen Sie die Mischung stehen,
bis sie ihre Form beibehalt (ca. 5 Minuten).

Den Teig in einen Spritzbeutel geben und in die vorgewarmte Churros - Maschine spritzen.
SchlieRen Sie den Deckel und backen Sie die Churros 5-10 Minuten lang oder bis sie gut
gebraunt sind.
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ADVERTENCIAS GENERALES
LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse solo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacién eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la
persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no niios no jueguen con el aparato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se recomienda con-
vertirlo en inoperante previamente cortando el cable de alimentacion.

SE, RECOMIENDA ADEMAS CONVERTIR EN
INOCUAS LAS PARTES DEL APARATO SUSCEPTI-
BLES DE CONSTITUIR UN PROBLEMA, ESPECIAL-
MENTE PARA LOS NINOS QUE PODRIAN UTILIZAR
EL APARATO PARA JUGAR.

ADVERTENCIAS DE USO

No deje la maquina para churros conectada inutiimente; desconecte el enchufe de la toma de cor-
riente cuando no esta en uso.

Mantenga una adeguada distancia de paredes, objetos, etc.

Mantenga lejos el cable de alimentacion.

No sumerja nunca la maquina para churros en agua u otros liquidos.

Maneje cuidadosamente de manera que no toque las piezas calientes del aparato, emplee su
mango.

Se asegure que el enchufe de la maquina para churros sea desconectada de la toma de corriente
antes de efectuar cualquiera operacion de limpieza.

Puede guardar la maquina para churros solamente cuando esta completamente fria.

Sélo para uso doméstico.
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DESCRIPCION DEL APARATO Fig.1

1- Gancho de cierre

2- Placa superior

3- Indicador de funcionamiento

4- Indicador de conseguimiento de la temperatura
5- Placa inferior

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Precalentamiento

Al primer empleo, limpie las dos placas con un pafio o una esponja humedecidos. Unte ligeramente
las placas con mantequilla o aceite para cocinar; la maquina para churros puede emanar humo
u oler, abra el aparato y lo deje calentar por lo menos 5 minutos sin algun alimento. Se aconseja
de abrir las ventanas para eliminar humo y olores debidos al calentamiento de los componientes
internos.

Coloque la maquina para churros encima de una superficie llana, lisa y resistente al calor.
Conecte el enchufe a una toma de corriente.

Controle que el cable de alimentacién no sea en contacto con piezas calientes.

Funcionamiento

Conecte el enchufe a una toma de corriente, se encienden el indicador de funcionamiento (3) y del
termostato (4).

Coloque encima de la placa inferior los churros y cierre las placas del aparato, comprimiendo lige-
ramente hasta que no se cierre el gancho (1).

Haga atencién a no tocar las piezas calientas del aparato.

El churro cuece como media 2-3 minutos; el indicador del termostato (4) se apaga y el churro esta
preparado.

Cuando el indicador del termostato (4) se apaga el aparato ha alcanzado la maxima temperatura.
Controle la coccién adeguada segun su gusto, después que el indicador del termostato (4) se ha
apagado puede todavia dejar los churros para conseguir un mayor tostado o una mayor coccion.
Después de la coccion saque los churros de la placa sirviéndose, si es necesario, de una espatula
de madera o de plastico (no equipada).

Durante esta operacion haga mucha atencion a no tocar las piezas calientes del aparato.

No emplee espatulas o cuchillos de metal porque pueden danar el revestimiento de la placa.
Terminada la coccion de los churros, desconecte el enchufe de la toma de corriente.

Si es necesario, para desplazar el aparato emplee solamente la empufiadura aislante térmico, las
piezas de la maquina para churros pueden estar muy calientes.

ALGUNOS CONSEJOS

Precaliente las placas antes del uso conectando el enchufe a la toma de corriente antes de em-
pezar la preparacion del churro.

Para conseguir un mejor dorado de los churros puede untar con una ligera capa de mantequilla o
aceite vegetal las piezas que estan en contacto con las placas.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE LA MAQUINA PARA CHURROS

Antes de efectuar cualquiera operacién de limpieza o mantenimiento, desconecte el aparato de la
toma de corriente, o desconectando el enchufe, o apagando el interruptor de la instalacion, y atenda
que el aparato se enfrie completamente.

Limpie las placas y la parte externa con un pafio humedo.

Evite el empleo de utensilios metalicos afilados o productos abrasivos en cuanto pueden dafar el
revestimiento de las placas.

No sumerja nunca el aparato en agua.

Puede colocar la maquina para churros también en posicion vertical, si esta completamente fria y
no esta en funcion.

DATOS TECNICOS
Potencia: 700 W
Alimentacion: 220-240V ~ 50Hz

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva el derecho de aiadir cambios y
mejoras al aparato sin previo aviso.

eliminarlo en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al
distribuidor a la hora de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas
funciones. El distribudor se cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las
normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el
proposito de una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa
y mejoramiento de la calidad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de
los seres humanos debido a la presencia de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de
los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestra y nuestra competencia aiudar la defensa del
medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente (2011/65/EU)
y le recuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por
separado al finalizar su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y
donde encontrar puntos de recogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no

correcta de este producto podria conllevar sanciones.

Ef Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino
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CERTIFICADO DE GARANTIA

La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material
o de fabricacion.

La garantia es valida soélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del
modelo del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el
rendimiento de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una perso-
na no autorizada anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garanti-
zamos gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafios en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el
uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circun-
stancias que no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamen-
te resultar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento
de todas las instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos
de instalacién, uso y mantenimiento del aparato.

ASISTENCIA TECNICA
Para la asistencia técnica y/o reparaciones fuera de la garantia, puede contactar directamente la
direccion siguiente:

CONTACTE CON EL DISTRIBUDOR DE SU PAIS O EL DEPARTAMENTO DE POST VENTA DE
BEPER. ENVIE UN E-MAIL A asssitenza@beper.com Y LE ENVIAREMOS DATOS DE SU SERVI-
CIO TECNICO EN SU PAIS.
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Receas

Recetas para churros

Ingredientes:

200 ml de agua

115 g de mantequilla

Ya cucharilla de sal

315 g de azucar

2 cucharilla de canela en polvo
130 g de harina

5 huevos grandes

Precaliente la maquina para churros.

Haga hervir 200 ml de agua, 115g de mantequilla, ¥4 de cucharilla de sal, 315 g de azdcar y
2 cucharilla de canela. Haga cocer a fuego lento, afiada la harina y mezcle con una espatula
hasta formar una masa moérbida. Saque la olla del fuego.

Mezcle y amalgame un huevo a la vez. Deje descansar la masa hasta que no mantenga la
forma (aproximadamente 5 minutos).

Ponga la masa dentro una bolsa pastelera y lo eche en la maquina para churros precalentada.
Cierre la tapa y cueza por 5-10 minutos o hasta que lo churros no sean bien cocidos y dora-
dos.

Para abrir la tapa emplee un agarrador porque los mangos pueden ser calientes.

Saque los churros con una espatula. Puede mezclar el azicar con la canela en un bol y
echarlos encima de los churros calientes.
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2HMANTIKEZ NMPOEIAOMOIHZEIZ AZQAAEIAZ
[Mplv  XPNOIYMOTIOINOETE TNV OUOKEUR OIABAOTE TTPOCEKTIKA TIG
TTAPAKATW 0dNYiec XPNOoewg Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN XPron.
AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOoUV XPNOIKEG TTANPOPOPIES YyIa TNV ACPAAEIO OXETIKA UE TNV
EYKATAOTOON, TN XPRON Kal T ouvThHpnon Kal 8a cag fonbrcouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAvVA aTuxhuaTa.
AQaipéoTe TN ouokeuaoia kKal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
Aokt pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOiag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpoofBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOQUAaXBoUv aTrd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO PNV PICETE T OTOIXEIO TG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTtroppipuaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONMEIO GUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMPATWY TOU TUANATOG
KaBap1dTnTag Tou AfUou oag.
Eav 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag €xel uTTooTEl (nUIG TTPETTEl va
AVTIKOTAOTABEI aTTd TOV KATOOKEUOQOTH, TOV QVTITTIPOOWTIO A aTTO
e€ioou €10IKEUPEVA ATOUA TTPOG ATTOPUYT KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN Oouokeunr, BePaiwdeite OTI N TGon Tou OIKTUOU
QAVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIO TTOU avaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dev gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel OTNV TTPIa aTTEUBUVBEITE O€ EIBIKEUPEVO ATOUO
TTPOKEINEVOU VA QAVTIKATAOTACElI TO BUOUA PE TO KATAAANAO Kal va
dlao@aAioel 0TI TO TUAMA KaAwdiwv TNG TTPICag cival KAatdAAnAo yia
TNV ATTOPPOPNON TNG EVEPYEIAG TNG CUCKEUNG 0AG.
[evikd, n xprion Tpocapuoyéa TTOANATTAWY Puoudtwy Kal / N
eTTEKTAOEWV Ogv ouvioTaTal. Av gival aTmmapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTAG TTPOCOPMOYEQ Kal €TTEKTAON OUMQWVA
ME TOUG KaVvOVEG ao@AAEiag TTou IoXUoUV, dlao@aAioTe OTI Ta Opla
I0XU0G TA OTTOIx €ival ONUEIWPEVA OTOV ATTAO TTPOCAPUOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N MEYIOTN 1I0XUG TTOU Eival ONUEIWPEVN OTOV TTOAAATTAG
TTpoCapuoyEa dev UTTEPRaivovTal.
Mnv XPNOILOTIOIEITE TNV CUOKEUN av TO KAAWDIO TPOYodOUiag EXEl
UTTOOTEI ¢Npia.
Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR YETA ATTO HIO PN CwOoTh AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIgel Kal
OTTAOEI KAl ETTIKOIVWVAOTE JE VA £COUCIOO0TNPEVO KATACTNKA YIA THV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIATI aTTaITOUVTAl YVAOIO AQVTOAAGKTIKA. H un
OWOTH TAPNON TwV 0dNYIWV PTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQOAAEIN TNG
OUOKEUNG 00OG.
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AUTA N CUOKeUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOOKEUAOTNKE.

KaBe AAAn xprion Tpétmel va Bewpeital wg akatdAAnAn kal Katd
OUVETTEIA ETTIKIVOUVI.

O kataokeuaoTnG dev uTTOpEl va BewpnOei utTEUBUVOG YIa TUXOV
nuIEC TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaouévn r aTTEPIOKETTTN
xprion. H ouokeury auth trpoopiletal MONO A OIKIAKH XPHZH.
MNa Tnv TTpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, un Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroIodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia Kal QAOYEG.

Mnv a@nivere Ta TTaIdId, Ta ATOMO ME avaTrnpia | avlpwIroug
XWPIig epTTEIpia I TEXVIKA 1KAVOTNTA VO XPNOIMOTTOIOUV Th
OUOKeUR, €dv Oev éxouv owoTnh €mifAswn. H otevh emiAsyn
gival atapaitnTn 6Tav OTTOIOSATIOTE CUCKEUR XPNOIMOTTOIEITAl
atrd | Kovtd o€ TTaIdid. BeBaiwOeite 611 Ta Tradia dev Taifouv
ME TNV OUOKEUN.

Mn KpaTaTe TN OUOKEUN PE BpeyMéva XéEpla 1 TTOdIa. Mn KpaTdTe TN
OUOKEUN JE YUNVA TTODIQ.

[Moté unv Xpnoiyotroleite AAAQ €CapTAUATA EKTOG QTTO EKEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTaI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudtwy TTou €V OUVICTWVTAI
QTTO TOV KATOOKEUAOTH TNG OUCKEUNG JTTOPEI VO TTPOKAAETOUV KivOUVO
| TPAUMATIONO.

Mnv XpPnOIJOTIOIEITE TNV OCUOKEU OTOV AUECO TTEPIBAAAOVTA XWPO
TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG | TNG TTIoiVaG.

[MoTé pnVv TPARATE TO KAAWDIO TPOPODOTIAG VIO VA ATTOCUVOETETE TNV
OUOKEUN.

BeBaiwbBeite 611 TO KOAWDIO eV KPEPETAI ATTO TNV AKPN TOU TPATTECIOU
N a1Td TOV TTAYKO TNG Koudivag Kal OEv EPXETAI O€ ETTAQPN PE OEPPES
ETTIQPAVEIEG
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Mepiypaen Fig.1

1. KAcidwpa

2. Avw KaTTdki

3. ‘Evdeign Asitoupyiag
4. 'EvOeIgn €10IOTNTOG
5. Katw katrdki

MPOZOXH: Mnv KaAUTITETE TN CUCKEUN OTAV €ival o€ AgIToupyia yia va amo@euxBei o Kivouvog
TTUPKAYIGG.

(*) Appodiog e€eIdIkeUPEVOG NAEKTPOAOYOG: TO TURa after-sales Tou TTapaywyou 1 Tou iIcaywyéa
Il OTTOIOBNTIOTE TIPOCWTIO TTOU €XEl TA TTIPOCOVTA, €XEl EYKPIOET KAl €ival appodIog yia TNV EKTEAEDN
auToU TOU €i00UG ETTIOKEUWYV TTPOKEIUEVOU VO aTToPeUXBEi KABE KivOuvog.

>& TTEPITITWAON AVAYKNG TTPETTEI VO ETTIOTPEWETE T GUOKEUN AUTH OTO apuodio o€pPIG.

NMPQTH XPHZH

Katd tnv TpwdTn XPrion, o1 avTiKOAANTIKEG TTAAKEG wnaoipatog Ba pytropolcav va TTapdyouv KATTOI0
KaTTvo. Auto dev gival eIBAABRAG, eival uaIoAoyiKO Kal Ba e€agavioTel ETA aTTd £va OUVTONO XPOVIKO
diaoTnua. Mpiv atrd Tnv TTPWTN XPAon, 0ag cupBouleloupe va KabapioeTe TIG TTAGKEG WNOiUaTOG PE
€va paAakd uypo TTavi Kal va AEITOUPYROETE TN OUOKEU yia 10 AeTTTd Xwpig @aynTo.

XPHzZH

1. BaAte 10 @I OTnVv TIPida, n evOEIKTIKN) Auxvia Ba avawel yia va deiel 6T n ouokeun eival
€VEPYOTTOINUEVN.

2. H ouokeun &ekiva tTnv mpobépuavan. Otav emteuxBei n Beppokpacia payeipéuatog, TOTE n
QWTEIVA €vOEIEN €TOINOTNTAG Ba avAwel Kal O KATAOKEUAOTAS churros gival £€ToIUOG yia xpron.

3. AvoigtemAnpwg Tnv cuokeun churros. ToTroBeTOTE Ta churros TTOU TTAPACKEUAZETE OTNV TTAGKQ
ynaiyaTog.

4. K\eioTe Tn ouokeun Kal eAEyETe TO aynTo Katd tn Sidpkela NG d1adIKagiag JayEIPEPATOG.

5. Ta churros oag 6a wnuéva og 2-3 AETITA i KAl TTEPIOTOTEPO avAAoya pe To yoUaTo 0ag. AvoigTe
TOV KATAOKEUOOTH churros kol a@aip€éoTe Ta churros xpnoipgoTolvTag pia TTAACTIKA 1 EUAIVN
oTraTouAa. MoTé Punv XPNoIUOTIOIEITE éva ETAAAIKS paxaipl, KOBWS auTd PTTOPET va KATAOTPEWE TRV
QVTIKOAANTIKA ETTIOTPWON.

XYMBOYAEZ IN'A KAAYTEPA ANOTEAEZMATA

MavTa TTPOBEPUAVETE TN GUCKEUN TTPIV OTTO TN XProT. ZUVOECTE TNV OTNV TTPICa KATA TNV TTPOETOIYATIA
TwV churros.

Mrtropei eTTiong va xpnoiyotroindei apwuaTiouévo BouTupo.

Mo TPOOoBETN yeuon XPNOIYOTIOIEIOTE ATTOOTAYUA PTTEIKOV. BoupToioTe T WixoUuAa OTO €EWTEPIKO
TOU WwHIoU.

MPOZOXH: H Bepuokpaaia TNG EWTEPIKAG ETIPAVEIAG PUTTOPEI va gival uPnAr 6Tav n CUCKEUN €ivail
o€ Aeitoupyia.
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KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mpocoxn: TTpIv aTTé ToV KOBAPIOUO TNG CUOKEUNG, OTTEVEPYOTTOINATE TN, APAIPECTE TO QIG ATTO TNV
TTPICa KO TTEPIPEVETE VO KPUWOEL.

-XpNOIYOTTOINCTE £va HOAOKO, EAAPPA Bpeypévo Travi yia va KabapioeTe To cwua. Mnv XpnoiyoTrolgite
peTaAAIkG ZDOYTTAPIA A AciavTikd TTpoidvTa.

- Otav n ouokeun &¢gv gival o€ XpAon, TOTTOBETACTE TNV O€ {NPO TTEPIBAAAOV.

- Edv atmogacicete va unv XpnNOIUOTIOINCETE T CUCKEUN TTId, 0OG CUVIOTOUME VO TV KATAOTHOETE
adpavr, k6BovTag 1o KaAwdIo TPpo@odoaoiag (TTpwTa va BeRaiwbeiTe OTI €xeTE QATTOOUVOECEI TN
ouokeun atrd Tnv TPIda), KAl KATAOTACTE Ta PEPN TToU gival eTTiKivouva yia Ta TTaidid adpavn.

-Eva €10IK6 gpyaAgio ammaiTeital yia TNV AVTIKOTAOTACTN TOU KOAWSIOU Tpo®odoaiag: TTNyEVETE TN
OUOKeUN O€ £va £E0UCI0BOTNHEVO KEVTPO GEPPIG.

TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ
loxug: 700W
Tpogodoaia: 220-240V ~ 50 Hz

Mo otroloucdnroTe AGyoug BeATiwong, n eTaipeia Beper iatnpei To SIKAiWPO VO TPOTTOTTOIN O €l
i va BeATIWOEI TO TTPOIGV XWpPig Kapia TTpogidoTtroinon.

NAEKTPOVIKOU £EOTTAICHOU, TIPORBAETTEI OTI TTOAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG BEV TTPETTEI
Va aTToPPITITOVTal PHadi PE T UTTOAOITT AOTIKA aTTORANTA. O1 TTAAIEG CUOKEUEG TTPETTEI VO

Emmm CUMéyovtal xwplioTd, Trpokeipévou va BeATioTotroindei n avakinan Kal avokUKAWGN Twv
UAIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KOBWG Kal TN PEIWON TwV ETTITITWOEWY OTNV avOPWITIVN UYEIa Kal
10 TEPIBAAAOV. To oUpBoAO diaypauuévo “doxeio atmmoBAATwWY” GTO TTPOIOV UTTEVOUUICEI
0€ 00G TNV UTTOXPEWON 0OG, TTWG OTav €TMOUMEITE va TTETALETE TN CUOKEUN, TTPETTEl VA
OUAAEYETaI EEXWPIOTA.

ﬁ H Eupwtaiky Odnyia 2011/65/EU oxeTikG pe Ta ammOBANTA €10WV NAEKTPIKOU KOl
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OPOI EFT'YHZHZ

AyatnTé/f TEATN,

>ag euxapioTOUPE TTOU ayopdoaTe AUTO TO TTPOIOV. X€ TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TTOU JIABETETE
artraiTei service Bacel eyyunong, EMMKOIVWVAOTE PE TO KEVTPIKO Service Jag.

Ma TNV aro@uyn TG AOKOTTNG AVAoTATWONG, 600G OUNBOUAEUOUpE Va S10BAOETE TTPOOEKTIKA
Ta EYXEIPISIO XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVNOETE E TO service Mag.

Ta TpoidvTa KAAUTITOVTAl PE €yyunan £VavTl OTTOIOUSHTTOTE KOTOOKEUOGTIKOU EAOTTWHATOS yia 2
XPOVIa aTTd TNV NUEPOUNVIa TNG aPXIKAG ayopds. Edv katd Tn didpKeia authg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV
atrodeixOei eAaTTWPATIKO Adyw akataAANASGTNTAG UAIKOU 1 TTOIOTNTOG £PYACiag, TO KEVTPIKO service
Ba emdiopBwaoel | Ba avTIKATACTACE! (KATA TNV ATTOKAEIOTIKF) TOU KPion) TO TTPoiodv BACEl TwV opiwv
Kal oUVONKWY TTou opidovTal o KATW, XWPIg XPEWON yia TV Epyacia Kal Ta avTaAAQKTIKA:

1. H gyyunaon 1ox0¢l uttd TNV TTPoUTTO0E0N OTI TO TTPOIOV XPNCIUOTIOIEITAI KAl CUVTNPEITAI CUPQWVA
ME TIG 0dnYieg TNG KATAOKEUAOTIKNG ETAIPEIAG.

1. H gyyunon mrapéxetal yOvo PE TNV TTPOCKOUION TOU TTPOIOVTOG padi Je To apXIKO TIMOAGYIO A TNV
atmédeign ayopdg, 61rou Ba dnAwveTal N NUEPOUNVIQ ayopdg Kal 0 TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon dev Ba iox00¢l o€ TTEPITITWON :

Znpiag 1Tou TTpoKaAcital AOyw KAKNG XPriong cupTrepIAauBavopévng, EVOEIKTIKA, TNG UN XPHoNg Tou
TTPOIOVTOG YIa TO OKOTTO IO TOV OTT0i0 TTPOOpPIZETal A CUPPWVA PE TIG 0dnYieg XPrOTN TTOU apopouv
TN OCWOTA XPHoN Kal GuvTAPNOoN, KaBWwg Kal TNG EYKATAGTACNG ) XPONG TOU TTPOIOVTOG XWpIg va
TNPoUvTal Ta IoXUOoVTA TTPOTUTTA AOQAAEIOG 0T XWPA TTOU XPNOIUOTIOIEITAI.

Znuiag TTou TTPpoKaAEiTal AOyw atuxnuaTwy, cUupTrEPIAaUBavouévwy, eVOEIKTIKA, KEpauvou, UdATOG,
TTUPGG, KATAXPNONG I APEAEIAG.

Metarpotig, Tapapdépewong, pn duvardtnTag avayvwong f agaipecong Tou POVTEAOU 1 Tou
ageipiakoU apiBuou atrd 1o TTPOIOV.

Znpiag Tou TTpokaAeiTal oo emIdIopBWoEelS i PUBPICEIG TTOU €XOUV TTPAYMATOTIOINGEI ATTO Wn
e€oualodoTnuéva ATopa 1| ETaIPEIES service.

EAQTTwPATWY O€ OTT01081TTOTE CUCTNUA UE TO OTTOIO €XEI EVOTTOINGEI f XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

EMIKOINQNHZTE ME TON EMIZHMO AIANOMEA THX BEPER ZTHN XQPA A%

‘H ME TO TMHMA YNOZXZTHPI=HZ THX BEPER XTO E-MAIL assistenza@beper.com

TO OMNOIO A NMPOQOHZEI TO AITHMA ZAX XTON EMIZHMO AIANOMEA THX BEPER THX
XQPAY ZAL.
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TYZKEYH A CHURROS EyxelpiBio 0dnyihv

2UVTAYEQ

ZYNTAIH

YAIKG:

200 ml vepd

115 g BouTupo

Y4 KOUTOAGKI OAGTI
315 g ¢axapn

Y2 KOUTOAGKI KaVEAAQ
130 g aAeupi

5 xtutrnuéva auyd

MpoBepudvere TN cuoKeUn

Bpdaote 200 ml vepd, 115 g Boutupo, Y4 koutahdkl oAdaTi, 315 g Caxapn and %2 KOUTOAGKI
KAVENAQL.

AopnaTe va aryoBpdael kal TTpooBEaTe To aAeUpl. AvaKaTEWTE PE HIa EUAIVN KOUTAAO PEXPI VO
QATTOKTAOETE £va OXAMO UTTAAAG CUPNG. AQaipéaTe atrd TN QUTIA.

ZuvexioTe va avakaTeUeTe TTPOOBETOVTAG £Vva aUYO TN Qopd. AQACTE TO PEYUO va EEKOUPAOTEI
MEXPI N COuN va dlatnpnoel To axAua TNG (TTepiTrou 5 AeTTTd).

BaAte Tn QUun o€ pia cokoUAa {oxapOTTAQOTIKAG Kal pi§Te Tn OTO TIPO BepUOoUévo
TTOPOOKEUAOTH churros.

KAgioTe Tn ouokeun Kal payeipeuTe yia 5-10 AeTTTd i} Péxpl Ta churros va podicouv KaAd.
XpnoiyoTroinoTe éva yAavT yia va avoigeTe Tn OUOKEUT KaBwg o1 AaEG UTTopEi va gival KAUTEG.
AoaipéoTe Ta churros pe éva {UAIvo gpyaleio.

Av BéAeTe pTropeite va avapifete Tn {axapn Kal kavéda o€ okévn Oe €va PTTOA Kal va
TTacTToAioeTe T churros pe auTo.
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA

CITITICU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE FOLOSIRE INAINTE DE
PRIMA FOLOSIRE A APARATULULI.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si aS|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producitor, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandata folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple in conformitate cu reguIiIe de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din prizé cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoateti stecherul din priza.

Pentru protectie impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu méinile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul langa materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

NU PERMITETI COPIILOR, PERSQANELOR CU DIZABILITATI
SAU ORICAREI PERSOANE FARA EXPERIENTA SAU ABILI-
TATE TEHNICA SA FOLOSEASCA APARATUL DACA NU SUNT
SUPRAVEGHEATI CORESPUNZATOR. ESTE NECESARA SU-
PRAVEGHEREA ATENTA CAND APARATUL ESTE FOLOSIT
LANGA SAU DE COPII.

ASIGURATI-VA, CA AL DVS COPIL NU SE JOACA CU APARATUL,
IN CAZUL'IN CARE DECIDETI SA NU MAI FOLOSITI VREODATA
APARATUL, FACETI-L IREPARABIL TAIND CABLUL DE CURENT
DUPA SCOATEREA STECHERULUI DIN PRIZA.

DECI TOATE EARTILE PERICULOASE ALE APARATULUI TRE-
BUIE SA FIE FACUTE IREPARABILE, IN SPECIAL PENTRU COPIII
CARE S-AR PUTEA JUCA CU APARATUL.

Componente Fig.1

1. Inchidere

2. Carcasa superioara

3. Indicator putere

4. Indicator finalizare prajire
5. Carcasa inferioara

ATENTIE: nu acoperiti aparatul cand acesta opereaza pentru a evita riscul de incendiu.

(*) Electrician calificat competent: departamentul after-sales al producatorului sau importatorului
sau orice persoana care este calificata, recunoscuta si competenta pentru asemenea reparatii pen-
tru evitarea tuturor tipurilor de pericole.

In cazul in care este necesar ar trebui sa returnati aparatul acestui electrician.
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PRIMA UTILIZARE

in timpul primei utilizari, plitele de prajit cu invelis antiaderent ar putea scoate putin fum; acesta NU
este daunator, este normal si va disparea dupa un timp scurt. Tnainte de prima utilizare, va sfatuim
sa curatati plitele pentru prajit cu un prosop moale umed si sa puneti aparatul in functiune fara
mancare.

UTILIZARE

1. Introduceti stecherul in priza, se va aprinde becul care va indica faptul ca aparatul este pornit.

2. Aparatul incepe preincalzirea; cand se atinge temperatura pentru prajit, beculetul se aprinde iar
aparatul pentru facut churros este gata pentru a fi folosit.

3. Deschideti complet aparatul. Puneti pe plita de prajit churros pe care le-ati pregatit deja.

4, Tnchideti aparatul si verificati mancarea n timpul procesului de gatire.

5. Churros-ul dvs va fi prajit in 2-3 minute sau mai mult depinde de gusturile dvs. Deschideti aparatul
de facut churros si scoateti bucatile de churros folosind o spatula de lemn sau plastic. Nu folositi
niciodata un cutit metalic deoarece acesta ar putea deteriora invelisul antiaderent.

SUGESTII PENTRU CELE MAI BUNE REZULTATE

Preincalziti intotdeauna inainte de folosire. Introduceti stecherul in priza in timp ce preparati um-
pluturile.

Se poate folosi de asemenea unt aromatizat.

Pentru arome in plus folositi picaturi de bacon. Ungeti picaturile pe exteriorul painii.

ATENTIE: Temperatura suprafetei exterioare poate fi ridicatd cand aparatul este pus in functiune.

CURATARE S| INTRETINERE

Atentie: Tnainte de curatarea aparatului , opriti-l, scoateti stecherul din priza si asteptati pana se
raceste.

- Folositi un prosop moale, usor umezit pentru curatarea carcasei; nu folositi burete de metal sau
produse abrazive.

- Cand nu folositi aparatul, puneti-l intr-un loc uscat.

- Daca va hotarati sa nu mai folositi aparatul, va recomandam sa il faceti inutilizabil prin taierea
cablului de curent (intai asigurati-va ca ati scos stecherul din priza), si eliminati partile care prezinta
un pericol pentru copilul care s-ar juca cu aparatul scos din uz.

- Este nevoie de un instrument special pentru inlocuirea cablului de curent: duceti aparatul la un
service autorizat calificat.

40



Aparat de facut Churros Manual de instructiuni

DATE TEHNICE
Putere: 700W
Tensiune: 220-240V — 50 Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza
fara notificare sau reconstruire.

(DEEE), pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile norma-
le nesortate. Aparatele vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si
reciclarea materialelor pe care le contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii
umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului cu roti barat de pe produs va aminteste
de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat, si anume ca acesta trebuie
colectat separat.

Ef Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice
]

CERTIFICAT DE GARANTIE

Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de
24 luni la material si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de
garantie Tn cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii
si modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru
a pastra eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE

Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de
garantie, noi va garantam reparatia gratuita in conditiile n care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.

- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la pro-
dusele consumabile (precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse
din garantie si orice defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire
si/sau Tntretinerea aparatului, nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul tran-
sportului si orice alta deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gra-
tuit. In orice caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii
eronate este un accesoriu si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a
inlocui numai partea defectata si nu intreg produsul.

ASISTENTA TEHNICA

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate.
Pentru suport tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de
mai jos: CONTACTATI DISTRIBUITORUL DIN TARA DVS. SAU DEPARTAMENTUL DE VANZARI
BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com CARE VA TRIMITE MAI DEPARTE ANCHETA LA DISTRI-
BUITORUL DVS.
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cRetele

Reteta

Ingrediente:

200 ml apa

115 g unt

Y4 lingura sare

315 g zahar

2 lingura scortisoara macinata
130 g faina

5 oua mari

Preincalziti aparatul de facut churros.

Fierbeti 200 ml apa, 115 g unt, % lingura sare, 315 g zahar si %z lingura scortisoard macinata.

Fierbeti la foc mic si adaugati faina. Amestecati cu o paletd pana obtineti un aluat rotund. Scoateti de
pe foc.

Amestecati in continuare adaugéand tot cate un ou. Lasati aluatul s& se odihneasca pana isi mentine
forma (ca. 5 minute).

Puneti aluatul intr-o punga pentru ornat si varsati formele in aparatul de facut churros.

Tnchideti aparatul si prajiti 5-10 minute sau pana churros devin rumene.

Folositi un prosop de bucatarie pentru a deschide aparatul caci manerul s-ar putea sa fie fierbinte.
Scoateti churros cu o lopata.

Daca doriti puteti amesteca zahar si scortisoara ntr-un bol si presarati churros cu acest amestec.
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