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Code

C107UTT001 Affilacoltelli manuale
Manual Knife Sharpener

•	 Ideale per affilare coltelli da cucina e da caccia
•	3 livelli di affilatura:
•	dischi in diamante per riparare o rifare il filo della lama
•	dischi in tungsteno per una affilatura fine
•	dischi in ceramica per lucidare la lama 
•	 Impugnatura ergonomica e base antiscivolo
•	Non utilizzare per affilare coltelli in ceramica

•	 Ideal for sharpening kitchen and hunting knives
•	3 sharpening levels:
•	diamond grinder to repair or redo the edge of the blade
•	 tungsten grinder for fine sharpening
•	 ceramic discs to polish the blade
•	 Ergonomic handle and non-slip base
•	Do not use for sharpening ceramic knives
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WEIGHT

CARTON
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PCS
EPAL

20,5x4,8x7,5 cm 0,2 Kg 20,6x5,1x11,5 cm 6 1,5 Kg 21,2x17,5x18,2 cm 960

3
SHARP
LEVELS

DIAMOND 
DISC

TUNGSTEN 
DISC

CERAMIC 
DISC

TECHNICAL DATA p.299


