IT
EN
FR
DE
ES
GR
RO
Ccz
NL
LV

beper

MACCHINA PER LA PASTA
PASTA MACHINE

MACHINE A PATES
NUDELMASCHINE

MAQUINA DE PASTA
MAPAZKEYAZTHZ ZYMAPIKQN
APARAT DE FACUT PASTE
STROJEK NA TESTOVINY
PASTAMACHINE

PASTAS MASINA

pag.
pag.
pag.
pag.
pag.
pag.
pag.
pag.
pag.
pag.

For further information and/or for instructions for use in other languages, please visit: beper.com

Cod.: MD.500

2

5

10
11
14
17
20
23
26
29



Macchina per la pasta Manuale di istruzioni

Questa macchina per pasta & destinata al’'uso domestico ed & pro-
dotta sulla base di standard qualitativi molto elevati. Garantira affi-
dabilita e sicurezza nel tempo, consentendovi di preparare in modo
rapido e sicuro la migliore pasta fresca con gli ingredienti naturali
scelti da voi.

Questo libretto & parte integrante della macchina. Prima di eseguire
qualsiasi operazione, leggere attentamente tutte le norme di sicurez-
za, le istruzioni per I'uso e le condizioni di garanzia.

Conservare questo manuale con cura e a portata di mano e consul-
tarlo se necessario.

Per qualsiasi dubbio o impiego non previsto, chiedere al venditore,
menzionando il modello.

A Attenzione!

Qualsiasi utilizzo della macchina non previsto in questo li-
bretto deve considerarsi scorretto o improprio. La macchina
e destinata solo ed esclusivamente all’impasto, riduzione in
sfoglia o taglia sfoglia della pasta non possono essere utiliz-
zati per altri scopi.

Il produttore é esonerato da ogni possibile responsabilita nei
seguenti casi: uso improprio; installazione errata; modifiche
o interventi non autorizzati dal produttore; utilizzo di pezzi di
ricambio non originali o non specifici per il modello.

Descrizione della macchina Fig. A
. Corpo macchina

. Manovella

. Morsetto

. Foro d’'innesto rulli tagliasfoglia
. Vano sede morsetto

. Foro d’innesto rulli tirasfoglia

. Pomello regolatore

. Rullo tirasfoglia

. Rulli tagliasfoglia

10.Leva pomello

11. Vite morsetto
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Impiego della macchina
Prima di ogni utilizzo: seguire le istruzioni descritte nel paragrafo “Pulizia e manutenzione”
Sistemare la macchina per pasta in prossimita del bordo di un piano stabile ed in grado di sopportarne il peso,
inserire il morsetto nel vano sede morsetto, avvitare la vite del morsetto sino ad ottenere un bloccaggio stabile
della macchina con il piano di appoggio.
Tenendo premuta la leva ruotare il pomello regolatore fino alla posizione 9 (max apertura rulli), inserire la mano-
vella nel foro d’innesto della macchina, appoggiare sui rulli tirasfoglia una parte dell'impasto precedentemente
preparato e ruotare la manovella in senso orario (facendo girare i rulli tirasfoglia). Si otterra cosi una prima for-
matura della sfoglia. Piegare la stessa in due e ripassarla tra i rulli fino a renderla omogenea.
Per diminuire lo spessore della sfoglia, ruotare in senso orario il pomello regolatore in modo da ridurre la distan-
za tra i rulli tirasfoglia.
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Macchina per la pasta Manuale di istruzioni

Ripassare la sfoglia ripetendo I'operazione sino ad ottenere lo spessore desiderato.

Nota: Per un risultato ottimale si consiglia di infarinare la sfoglia su entrambe i lati ad ogni passaggio
tra i rulli tirasfoglia. L'impasto deve essere ben solido e non friabile, altrimenti si disferebbe durante il
passaggio nella macchina.

Per tagliare la sfoglia con i rulli tagliasfoglia, dopo aver scelto la misura del taglio desiderato (tagliatelle o fettuc-
cine) sfilare la manovella dal foro d’innesto ed inserire la stessa in uno dei fori d’'innesto appoggiare un’estremita
della sfoglia sui rulli tagliasfoglia e ruotare la manovella in senso orario.

L'impasto deve essere tenuto a temperatura ambiente.

Al termine di ogni utilizzo seguire le istruzioni descritte nel paragrafo “Pulizia e manutenzione”.

Accessori

1 — Rulli tirasfoglia

2 — Rulli taglia sfoglia per fettuccine
3 — Rulli taglia sfoglia per tagliatelle

Montaggio degli accessori Fig. B

Prima di ogni utilizzo: seguire le istruzioni descritte nel paragrafo “Pulizia e manutenzione”.

Sistemare la macchina per pasta in prossimita del bordo di un piano stabile ed in grado di sopportarne il peso,
inserire il morsetto nel vano sede morsetto, avvitare la vite sino ad ottenere un bloccaggio stabile della macchina
con il piano d’ appoggio.

Agganciare sulle apposite alette di ritegno della macchina I'accessorio desiderato.

Inserire la manovella in dotazione nell'innesto presente su tutti gli accessori.

La procedura di montaggio degli accessori € valida per tutti gli apparecchi manuali indicati in questa pagina.

Utilizzo manuale degli accessori taglia sfoglia

Prima di ogni utilizzo: seguire le istruzioni descritte al paragrafo “Pulizia e manutenzione”.

Appoggiare un’estremita della sfoglia precedentemente ottenuta sui rulli tagliatori, inserire la manovella nell’in-
nesto dell’apparecchio e ruotare in senso orario, ottenendo cosi il taglio della sfoglia.

Pulizia e manutenzione
La pulizia € la sola manutenzione normalmente richiesta

Prima di ogni utilizzo

Pulire accuratamente la macchina con un panno asciutto oppure con un pennello morbido.

Dopo aver fissato la macchina su di un piano idoneo si pud completare I'operazione di pulizia facendo passare
tra i rulli tirasfoglia e tra i rulli tagliatori un pezzetto di impasto (in modo da rimuovere eventuali residui di polvere).
L'impasto impiegato per questa operazione dovra essere ovviamente eliminato.

Non lavare MALI in lavastoviglie o comunque con getti d’acqua o detersivi nessuna delle parti della sfogliatrice e
degli accessori.

Non usare oggetti contundenti per rimuovere eventuali residui.

Evitare assolutamente I'uso di coltelli o altri utensili per iniziare la presa dellimpasto tra i rulli della macchina.

Al termine di ogni utilizzo

Non rimuovere MAI eventuali residui di impasto con corpi contundenti.

Non lavare MAI in lavastoviglie o comunque con getti d’acqua o detersivi nessuna delle parti della macchina e
degli accessori.

Assicurarsi che tutti i componenti siano perfettamente asciutti da ogni eventuale residuo di umidita, prima di
riporli.

/\ Attenzione! Questa macchina non e’ un giocattolo. Durante I'uso quindi, tenerla sempre sotto con-
trollo e fuori dalla portata dei bambini

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.



Macchina per la pasta Manuale di istruzioni

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente € responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove & stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA

La garanzia di applicazione ¢ valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell'apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell'apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’'uso.

L'elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia & comun-
que esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’apparecchio.
La garanzia € inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com



Pasta machine Use instructions

This pasta machine is for household use only and it is made accor-
ding to high quality standards.

It will offer you reliability and safety over time, allowing you to make
the best fresh pasta with natural ingredients chosen by you, in the
comfort of your own home.

This handbook is an integrating part of the machine. Please read
carefully all the rules of safety, instructions and warranty conditions
before using the machine. Keep this handbook carefully and keep it
at hand to be able to refer to it for any need. For any doubts or unfo-
reseen use, inquire with your dealer before installation.

A Attention! Any use of the machine not provided for herein shall

be considered incorrect or improper. The machine is intended
only and exclusively for mixing, rolling or cutting pasta and
may not be used for other purposes.
The manufacturer disclaims any liability in the event of: im-
proper use; incorrect installation; alterations or operations
not authorized by the manufacturer, use of non-original spa-
res or not specific to the model.

Description of the machine Fig.A
. Machine body

. Handle

Clamp

. Cutter roller attachment slot
Clamp housing slot

. Stretching roller attachment slot
. Adjustment knob

. Stretching rollers

. Cutter rollers

10. Knob lever

11. Clamp screw
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Use of the machine

Before each use: follow the instructions given in the “Cleaning and maintenance” paragraph.

Set the pasta machine near the edge of a firm surface, suitable to bear its weight, insert the clamp in the clamp
housing slot, tighten the clamp screw until the machine is firmly clamped to the working surface.

Keeping the lever pressed, turn the adjustment knob to position 9 (max roller opening), insert the handle in the
attachment slot of the machine, lay part of the previously prepared dough on the stretching rollers and turn the
handle clockwise (making the stretching rollers turn). This will allow you to obtain a first shaping of the dough
sheet. Fold it in two and pass it through the rollers again to make it even.

To reduce the thickness, turn the adjustment knob clockwise to reduce the distance between the stretching
rollers.

Pass the dough through again repeating the operation until obtaining the desired thickness.

To cut the sheet with the cutter rollers, after choosing the required cutting size, remove the handle from the at-
tachment slot and insert it in one of the attachment slots.

Rest one end of the sheet on the cutter rollers and turn the handle

clockwise.

The dough must be kept at room temperature.



Pasta machine Use instructions

Manual accessories

1. Stretching rollers

2. Cutter rollers for fettuccine
3. Cutter rollers for tagliatelle

Fitting accessories Fig.B

Before each use: follow the instructions given in the “Cleaning and maintenance” paragraph. Set the pasta ma-
chine near the edge of a stable working surface suitable to bear its weight, insert the clamp in the clamp housing
slot, tighten screw until the machine is firmly clamped to the resting surface.

Connect the required accessory to the retainer fins provided on the machine.

Insert the handle provided in the slot found on each accessory.

This procedure is the same for all the manual accessories shown on this page

Use of cutters rollers

Before each use: follow the instructions given in the “Cleaning and maintenance” paragraph.

Rest one end of the sheet obtained previously on the cutter rollers, insert the handle in the slot of the device and
turn clockwise to obtain the cutting action.

Cleaning and maintenance

Before each use

Thoroughly clean the machine with a dry cloth or soft brush.

After fastening the machine onto a stable and suitable surface, cleaning can be completed passing a piece of
dough through the stretching rollers and cutter rollers (to remove any remaining dust). Of course, the dough used
for this purpose must be thrown away.

Never wash any part of the machine and its accessories in a dishwasher or with water and detergents. Do not
use sharp objects to remove any dough residue. Absolutely avoid using knives or other utensils to put the dough
between the machine rollers.

After each use

Never use sharp objects to remove any remaining dough. Never wash any part of the machine and its acces-
sories in a dishwasher or with water and detergents. Make sure that all the components are perfectly dry before
storing them.

A Warning! This item is not a toy. Do not leave it unattended and keep it out of the reach of children.

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without any
notice



Pasta machine Use instructions

The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

B The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department beper.
E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.



Machine a pates Manuel d’instructions

Cette machine a pates est destinée a étre utilisée a la maison et est
fabriquée sur la base de standards de qualité tres élevés. Elle vous
garantira fiabilité et sécurité dans le temps en vous permettant de
préparer chez vous, rapidement et en toute sécurité, les meilleures
pates fraiches avec les ingrédients naturels de votre choix.

Ce livret fait partie intégrante de la machine. Avant d’effectuer toute
opération, lisez avec attention toutes les normes de sécurité, le mode
d’emploi et les conditions de garantie.

Gardez avec soin et a portée de la main ce manuel et consultez-le
s’il le faut.

Pour n'importe quel doute ou emploi non prévu, demandez au ven-
deur avant l'installation, en mentionnant le modele.

A Attention! Tout emploi de la machine non prévu par le présent
livret est considéré comme incorrect ou inapproprié. La ma-
chine n’est destinée qu’a pétrir, préparer ou couper I’abaisse
de la pate et ne peut pas étre utilisée pour d’autres finalités.
Le fabricant est exonéré de toute responsabilité éventuelle
dans les cas suivants: usage impropre; installation incor-
recte; changements ou interventions non autorisés par le fa-
bricant; utilisation de piéces de rechange non originales ou
non spécifiques pour le modéle.

Description de la machine Fig. A

. Corps de la machine

. Manivelle

Etau a main

. Trou embrayage rouleaux qui coupent I'abaisse
. Emplacement étau a main

. Trou embrayage rouleaux qui étendent I'abaisse
. Poignée régulatrice

. Rouleaux qui étendent I'abaisse

. Rouleaux qui coupent I'abaisse

10. Levier poignée

11. Vis étau a main
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Utilisation de la machine

Avant chaque utilisation: suivez les instructions décrites au paragraphe “Nettoyage et entretien”

Placer la machine a pates pres du bord d’'une surface stable et capable de supporter son poids, insérer la pince
dans le compartiment du siége de la pince, serrer la vis de la pince jusqu’a obtenir un verrouillage stable de la
machine avec la surface de support.

Maintenez le levier enfoncé, tournez le bouton du régulateur en position 9 (ouverture maximale du rouleau),
insérez la manivelle dans le trou d’engagement de la machine, placez une partie de la pate préalablement
préparée sur les rouleaux et tournez la manivelle dans le sens des aiguilles d’'une montre ( en tournant les rou-
leaux de pate). De cette fagon, un premier formage de la feuille sera obtenu. Pliez-le en deux et passez-le entre
les rouleaux jusqu’a ce qu’il soit homogene.
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Pour diminuer I'épaisseur de la feuille, tournez le bouton du régulateur dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour réduire la distance entre les rouleaux tireurs de feuille.
Parcourez la patisserie en répétant I'opération jusqu’a I'obtention de I'épaisseur souhaitée.

Remarque: Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de fariner la pate des deux co6tés a chaque
passage entre les rouleaux de pate. La pate doit étre trés solide et non friable, sinon elle se désintégre-
rait en passant par la machine.

Pour couper la feuille de pates avec les rouleaux de coupe-pates, aprés avoir choisi la taille de coupe souhaitée
(tagliatelle ou fettuccine), retirez la manivelle du trou d’engagement et insérez-la dans I'un des trous d’enga-
gement. Placez une extrémité des pates sur le rouleaux de coupe-feuille et tournez la manivelle dans le sens
horaire.

La pate doit étre conservée a température ambiante.

Ala fin de chaque utilisation, suivez les instructions décrites dans le paragraphe “Nettoyage et entretien”.

Accessoires

1 - Rouleaux qui étendent I'abaisse

2 - Appareil a couper I'abaisse pour fettuccine
3 - Appareil a couper I'abaisse pour tagliatelle

Assemblage des accessoires Fig. B

Avant chaque utilisation: suivez le mode d’emploi décrit dans le paragraphe “Nettoyage et entretien”.

Placez la machine a pates a proximité du bord d’'un plan stable et a méme d’en supporter le poids. Introduisez
I’étau a main dans I'emplacement prévu, vissez la vis jusqu’a bloquer de fagon stable la machine au plan d’appui.
Attelez 'accessoire souhaité sur les spéciales ailettes de retenue de la machine.

Introduisez la manivelle en dotation dans 'embrayage présent sur tous les accessoires.

La procédure d’assemblage des accessoires est valable pour tous les appareils manuels indiqués dans cette
page.

Utilisation des appareils a couper I’abaisse

Avant chaque utilisation: suivez le mode d’emploi décrit a la page “Notice” au paragraphe “Nettoyage”.
Appuyez sur les rouleaux coupeurs une extrémité de I'abaisse obtenue auparavant, introduisez la manivelle
dans 'embrayage de I'appareil et tournez dans le sens horaire en coupant ainsi I'abaisse.

Nettoyage et entretien
Le nettoyage est le seul entretien demandé normalement.

Avant chaque utilisation

Nettoyez soigneusement la machine avec un chiffon sec ou bien avec un pinceau souple.

Apres avoir fixe la machine sur un plan approprie vous pouvez achever le nettoyage en faisant passer entre les
rouleaux qui étendent I'abaisse et entre les rouleaux coupeurs un morceau de pate (de fagon a enlever d’éven-
tuels résidus de poudre). La pate utilisée pour cette opération devra étre éliminée.

Ne lavez JAMAIS dans le lave-vaisselle ou, en tout cas, a l'aide de jets d’eau ou détergents aucune des parties
de la machine a préparer I'abaisse et des accessoires.

N’utilisez pas d’ objet contondant pour enlever des résidus éventuels. Evitez absolument d’utiliser des couteaux
ou d’autres ustensiles pour faire prendre 'abaisse par les rouleaux.

A la fin de chaque utilisation

N’enlevez JAMAIS des résidus de pate éventuels a I'aide d’objets contondants.

Ne lavez JAMAIS dans le lave-vaisselle ou, en tout cas, a l'aide de jets d’eau ou détergents aucune des parties
de la machine et des accessoires. Avant de les ranger, assurez-vous que tous les éléments soient parfaitement
secs sans résidu d’humidité.

/\ Attention! Ces machines ne sont pas de jouets. Lorsque vous les utilisez, gardez-les toujours sous
controle et hors de la portee des enfants.

Dans une optique d’amélioration constante Beper se réserve le droit de modifier ou améliorer cet appa-
reil sans préavis.
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Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
I Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de facon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous aupres des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.

CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket de
caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté

Si 'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre siege. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.
En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’usage professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée beper le plus proche de
chez vous.
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Nudelmaschine Betriebsanleitung

Diese Nudelmaschine wurde fur den Hausgebrauch konzipiert und
auf Grund sehr hoher Qualitatsstandards hergestellt. Sie garantiert
Zuverlassigkeit und Sicherheit auf die Zeit und erlaubt Ihnen, bei sich
zu Hause in schneller und sicherer Weise die besten Frischnudeln
mit den von lhnen ausgesuchten naturlichen Zutaten herzustellen.
Vorliegende Gebrauchsanweisung ist ein fester Bestandteil der Ma-
schine. Vor Ausflihrung eines jeglichen Vorganges lesen Sie sorgfal-
tig die Sicherheitsnormen, die Anweisungen und die Garantiebedin-
gungen durch. Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig
und immer griffbereit auf, damit Sie bei Bedarf darin nachschlagen
kénnen. Fur jegliche Zweifel oder nicht vorgesehene Gebrauchsar-
ten wenden Sie sich bitte vor der Installation an den Wiederverkaufer
mit Angabe des Modells.

A Achtung!

Jede benutzung der maschine in einer in vorliegender gebrau-
chsanleitung nicht vorgesehener weise ist als unkorrekt oder
unsachgemaR zu betrachten. Die ausgelegte maschine kann
nur fir das kneten und ausrollen oder schnitt des teigs be-
nutzt werden, sie darf keineswegs fiir andere anwendungen
verwendet werden.

Der hersteller haftet nicht bei unsachgemaRem gebrauch fur
unkorrekter installation; vom hersteller nicht genehmigten
einschritten oder veranderungen, benutzung von nicht-origi-
nalersatzteilen oder von ersatzteilen, die nicht fuir das modell
vorgesehen sind.

Beschreibung der Maschine Fig.A
1. Maschinenkdrper

2. Handkurbel

3. Klemme

4. Aufnahmeloch der Teigschneiderollen
5. Klemmensitz

6. Aufnahmeloch der Teigausroller
7. Einstellknopf

8. Teigausroller

9. Teigschneiderollen

10. Einstellknopf-Hebel

11. Klemmenschraube

Benutzung der Maschine

Vor jeglicher Benutzung: beachten Sie bitte die Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Wartung®.

Stellen Sie die Nudelmaschine nahe dem Rand auf eine geeignete Flache, die in der Lage ist, ihr Gewicht zu
tragen.

Fihren Sie die Klemme in den Klemmensitz ein, und ziehen Sie die Klemmenschraube bis zur Blockierung der
Maschine auf der Aufstellflache fest.
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Nudelmaschine Betriebsanleitung

Bei heruntergedricktem Hebel drehen Sie den Einstellknopf auf Stellung 9 (gréf3te Rollenéffnung), stecken die
Handkurbel in ihren Sitz auf der Maschine und fiihren ein Teil des zuvor zubereiteten Teigs in die Teigausroller
ein und drehen die Handkurbel im Uhrzeigersinn (wodurch die Teig aus Roller zu rotieren beginnen).

Es wird so eine erste Teigplatte erhalten, die zusammengelegt solange wieder in die Rollen eingefihrt wird, bis
sie homogen ist.

Zur Reduzierung der Teigstarke drehen Sie den Einstellknopf, wodurch sich der Abstand zwischen den Tei-
gausrollern verkleinert.

Die Teigplatte bis zum Erhalt der gewlinschten Stérke durch die Teigausroller laufen lassen.

Hinweis: Fiir beste Ergebnisse wird empfohlen, den Teig bei jedem Durchgang zwischen den Teigrollen
auf beiden Seiten zu bemehlen. Der Teig muss sehr fest und nicht brockelig sein, sonst wiirde er beim
Durchlaufen der Maschine zerfallen.

Fir das Schneiden der Teigplatte mit der Teigplattenschneiderolle ziehen Sie nach Auswahl des gewiinschten
Formats, die Handkurbel aus ihrer Aufnahme und fiihren sie in eines der Aufnahmeldcher ein, geben ein
Teigstlick in die Teigschneiderollen und drehen die Handkurbel im Uhrzeigersinn.

Der Teig muss bei Umgebungstemperatur aufbewahrt werden.

Befolgen Sie am Ende jeder Verwendung die Anweisungen im Abschnitt “Reinigung und Wartung”.

Manuelle Zubehorteile

1 -Teigausroller

2 — Teigschneiderollen fir fettuccine
3 — Teigschneiderollen fur tagliatelle

Montage der Zubehorteile Fig. B

Vor jeglicher Benutzung: beachten Sie bitte die Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Wartung®.

Stellen Sie die Nudelmaschine nahe dem Rand auf eine geeignete Flache, die in der Lage ist, ihr Gewicht zu
tragen. Fiihren Sie die Klemme in den Klemmensitz ein, und ziehen Sie die Schraube bis zur Blockierung der
Maschine auf der Aufstellflache fest

Haken Sie das gewlinschte Zubehdrteil in die Ruckhaltezungen auf der Maschine ein.

Stecken Sie die mitgelieferte Handkurbel in die Aufnahme, die an allen Zubehdrteilen vorhanden ist.

Der Montagevorgang der Zubehorteile ist fir alle manuellen Vorrichtungen gleich, die in dieser Seite bezeichnet
werden.

Manuelle Benutzung der Teigplattenschneider

Vor jeglicher Benutzung befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt “Reinigung und Wartung”.

Legen Sie ein Ende der zuvor ausgerollten Teigplatte auf die Schneiderollen, fihren Sie die Handkurbel in die
Aufnahme des Gerétes ein und drehen Sie die Kurbel im Uhrzeigersinn, wodurch die Teigplatte geschnitten wird.

Reinigung und Wartung
Die Reinigung ist die normalerweise allein notwendige Wartung

Vor jedem Gebrauch

Reinigen Sie die Maschine sorgfaltig mit einem trockenen Tuch oder einem weichen Pinsel.

Nachdem die Maschine auf einer geeigneten Aufstellflache befestigt wurde kann die Reinigung (zur Entfernung
eventueller Staubreste) mit einem Teigstlckchen vervollstandigt werden, das nach Durchlauf durch die Rollen
wegzuwerfen ist.

Reinigen Sie NIE den Teigausroller und seine Zubehdrteile im Geschirrspiler oder durch Wasserstrahl oder mit
Spllmitteln.

Verwenden Sie keine spitzen Gegenstande, um eventuelle Reste zu entfernen.

Die Verwendung von Messern oder anderen Geraten fir die Mithahme der Teigplatte durch die Rollen der Ma-
schine ist absolut zu vermeiden.

Nach jedem Gebrauch

Entfernen Sie NIEMALS Teigreste mit stumpfen Instrumenten.

Waschen Sie NIEMALS Teile der Maschine und des Zubehdrs in der Spulmaschine oder auf jeden Fall mit Wa-
sserstrahlen oder Reinigungsmitteln.

Stellen Sie sicher, dass alle Komponenten perfekt trocken sind, bevor Sie sie lagern.
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Nudelmaschine Betriebsanleitung

& Achtung! Diese maschine ist kein spielzeug. Wahrend des gebrauchs behalten sie es immer unter
kontrolle und ausserhalb der reichweite von kindern.

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behalt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt
ohne Voranmeldung zu dndern bzw. umzubauen.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
den, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
B yrch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr Gber Restmill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Rickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.

GARANTIESCHEIN

Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fur Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstlitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Geréates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Strze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleil? unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschdpfend, da diese Garantie fir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Gbernimmt keine Verantwortung flr Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen kdnnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.
E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Maquina de pasta Manual de instrucciones

Esta maquina de pasta esta disefiada para uso domeéstico y ha sido
producida siguiendo estandares de calidad muy altos. Le garantizara
fiabilidad y seguridad en el tiempo, permitiéndole preparar en su mi-
sma casa, y de manera rapida y segura, la mejor pasta fresca con los
ingredientes naturales que Usted elija.

El presente manual forma parte de la maquina.

Antes de efectuar cualquier operacion, lea atentamente todas las nor-
mas de seguridad, las instrucciones y las condiciones de garantia.
Conserve bien este manual, teniéndolo al alcance de la mano para
poder consultarlo en caso de necesidad.

Para cualquier duda o uso no previsto, llame al vendedor antes de la
instalacion, indicando el modelo.

A Atencion! Cualquier utilizacidén de la maquina no prevista en

el presente manual de instrucciones debe considerarse incor-
recta o impropia. La maquina esta destinada sélo y exclusi-
vamente para amasar, preparar hojaldre y cortar la pastay no
puede ser utilizada para otras funciones diferentes.
El fabricante se considera libre de toda responsabilidad en
caso de: uso impropio, instalaciéon no correcta, modificacio-
nes o intervenciones no autorizadas da el fabricante, utiliza-
ciéon de repuestos no originales o no especificos para el mo-
delo.

Descripcion de la maquina Fig.A

. Cuerpo de la maquina

. Manivela

. Abrazadera

. Foro de acoplamiento rodillos corta-hojaldre
. Hueco sede de la abrazadera

. Foro de acoplamiento rodillos estira-hojaldre
. Pomo de ajuste

. Rodillos estira-hojaldre

. Rodillos corta-hojaldre

10. Palanca del pomo

11. Tornillo de la abrazadera

O©CO~NOARWN -

Uso de la maquina

Antes del uso: siga las instrucciones descritas en el apartado “Limpieza y mantenimiento”

Coloque la maquina para pasta cerca del borde de una superficie de apoyo estable capaz de soportar el peso,
introduzca la abrazadera en el hueco de la sede de la abrazadera, enrosque el tornillo de la abrazadera hasta
que se obtenga un bloqueo estable de la maquina con la superficie de apoyo.

Manteniendo apretada la palanca gire el pomo de ajuste hasta la posicion 9 (max apertura de rodillos), intro-
duzca la manivela en el foro de acoplamiento de la maquina, apoye sobre los rodillos estira-hojaldre una parte
de la masa precedentemente preparada y gire la manivela en el sentido de las agujas del reloj (haciendo girar
los rodillos estira-hojaldre). De este modo se obtendra un primer modelado del hojaldre. Déblelo en dos y vuél-
valo a pasar entre los rodillos hasta que se vuelva homogéneo.
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Maquina de pasta Manual de instrucciones

Para disminuir el grosor del hojaldre, gire en el sentido de las agujas del reloj el pomo de ajuste de manera que
se reduzca la distancia entre los rodillos estira-hojaldre.
Vuelva a pasar el hojaldre repitiendo la operacion hasta obtener el grosor deseado.

Nota: Para obtener los mejores resultados, se recomienda enharinar la masa en ambos lados con cada
paso entre los rodillos de masa. La masa debe ser muy sélida y no friable, de lo contrario se desinte-
graria al pasar por la maquina.

Para cortar el hojaldre con los rodillos corta-hojaldre después de haber elegido la medida de corte deseada, sa-
que la manivela del foro de acoplamiento e introdtizcala en uno de los foros de acoplamiento, apoye un extremo
del hojaldre sobre los rodillos corta-hojaldre y gire la manivela en el sentido de las agujas del relo;j.

La masa se ha de mantener a temperatura ambiente.

Después del uso siga las instrucciones descritas en el apartado “Limpieza y mantenimiento”.

Accesorios manuales

1 - Rodillos estira-hojaldre

2 - Rodillos corta-hojaldre para fettuccine
3- Rodillos corta-hojaldre para tagliatelle

Montaje de los accesorios Fig. B

Antes del uso: siga las instrucciones descritas en el apartado “Limpieza y mantenimiento”.

Coloque la maquina para pasta cerca del borde de una superficie de apoyo estable capaz de soportar el peso,
introduzca la abrazadera en el hueco de la abrazadera, enro s g u e el tornillo hasta que se obtenga un bloqueo
estable de la maquina con la superficie de apoyo.

Enganche en las especificas aletas de sujecion de la maquina el accesorio que quiera utilizar.

Introduzca la manivela en el foro de acoplamiento presente en todos los accesorios.

El procedimiento de montaje de los accesorios vale para todos los utensilios manuales indicados en esta pagina.

Utilizacion manual de los accesorios corta-hojaldre

Antes del uso: siga las instrucciones descritas en la pagina “Advertencias” del apartado “Limpieza”.

Apoye un extremo del hojaldre precedentemente obtenido sobre los rodillos cortadores, introduzca la manivela
en el foro de acoplamiento del utensilio y gire en el sentido de las agujas del reloj, obteniendo de esta manera
el corte del hojaldre.

Limpieza y mantenimiento
La limpieza es el Unico mantenimiento que se requiere

Antes de cada uso

Limpie cuidadosamente la maquina con un pafio seco o bien con un pincel suave.

Tras haber fijado la maquina sobre una superficie idonea se puede completar la operacién de limpieza haciendo
pasar entre los rodillos estira-hojaldre y entre los rodillos cortadores un trozo de masa (para quitar eventuales
residuos de polvo).

Obviamente, la masa usada para esta operacion debera ser eliminada.

No lave NUNCA en lavavajillas o con chorros de agua o detergentes ninguna de las partes de la maquina
moldeadora de pasta o de los accesorios. No use objetos contundentes para quitar eventuales residuos. Evite
absolutamente el uso de cuchillos u otros utensilios para facilitar el inicio de la toma de la masa entre los rodillos
de la maquina.

Después del uso

No quite NUNCA eventuales residuos de masa con cuerpos contundentes.

No lave NUNCA en lavavajillas o con chorros de agua o detergentes ninguna de las partes de la maquina o de
los accesorios. Asegurese de que todos los componentes estén perfectamente secos sin residuos de humedad,
antes de recogerlos.

& Atencion! Estas maquinas no son juguetes. Durante el uso, manténganse siempre bajo control y
fuera del alcance de los nifios.

En una vision de continuo mejoramiento, Beper podra efectuar cambios y mejoramientos sobre el pro-

ducto actual sin avisar con anterioridad.
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Maquina de pasta Manual de instrucciones

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo
en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora
de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electronicos se realiza con el propédsito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacién sobre el reciclaje de este producto y déonde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacién no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

CERTIFICADO DE GARANTIA

La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida soélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacién durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacion, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de beper.
Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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MapaokeuaoTng CupapIKwy Eyxeipidio odnyiwvi

AuTog o MNapaokeuaoTrg ZUPAPIKWY TTPOOPICETAI yIa OIKIOKN XPron
Kal gival @TiIaypEvN JE TTOAU uwnAd TTOIOTIKA OTAVTAP.

©a cag TTPooPEPEI ALIOTTIOTIA Kal ao@AAEIa Kal Ba oag ETITPEWE! Va
KAVETE TA KAAUTEPQ PPECKA CUPAPIKA PE QUOIKA CUCTATIKA TTOU EOEIG
ExeTe DIOAEEEL, ypryopa Kal uE ao@dAeia oTo oTriTi oag. Autd 10 BIBAIO
odnylwv gival EVoOWUATwWPEVO WE TN Inxavh. MNapakalouue diaBdoTe
TIPOCEKTIKA OAEG TIG 0ONYIES, TOUG KAVOVEG A0@AAEIAG Kal TV £yyunon
TIPIV TN XPNON TNG OUOKEUNG. KpaTtoTe auto TO €yXEIPIOIO KAl EXETE
TO €UKQIPO, WOTE va TO OUMPBouUAeUeoTe OTTOTE TO XpEldleoTe. lNa
otroladnTroTe dieukpivnon rp TPORANUA KaTd Tn Xpron, ammeubuvoeiTte
OTOV TTWANTHA TNG OUOKEUNG.

AMpoooxn! Kdbe xprion Tng OUCOKEUAG Trépa amméd Tnv
POoBAeTTOMEVN B BewpeiTe AdOOG Kal akaTtdAAnAn. H cuokeun
TTPOoOopPIfeTal ATTOKAEIOTIKA yia Tn Mi§n, poAdpiopa | KOWIpO
{upapikwy Kal dev utTopei va xpnoigotroinBei yia dAAoug
OKOTTOoUG.

O KOTOOKEUOOTAG ATTOTTOIEITAI TNV EUOUVN O€ TTEPITITWON:
- AKaTdAANANG xpnong

- AavBaopévng eykataoTaong

- Mn e§ouciodoTtnuéveg aAAayég R XPROEIG

- XpAon pUn auBevTIKWY A N CUNBATWY OVTOAAGKTIKWYV.

Mepiypagn Tng unxavng Zx. A
1. Zwpa pnxavig

.A\aBn

. ZQIYKTAPAG

. Yrodoxn KUAivdpou KOTTAG

. XWpog TOTToBETNONG OPIYKTHPO
. Yrodoxn KuAivdpou

. KoupTri puBuiong

. KtAivdpol yia amAwpa

. KUAivdpol KoTTig

10. MoxA6g

11. Bida o@iyktipa

O©CoOo~NOO~WN

Xpnon Tng CUoKeUNg
Mpiv TN KGO xprion: AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg TTou divovTal oTo TURAa “Kabapiopdg kai cuvtipnon”.
TommoBeTAOTE TN pNXavA Kovtd oTnv dkpn pia oTIBOPAG ETTIPAVEIAG, TOTTOBETACTE TO CQIYKTAPA OTO XWPO
TOTTOBETNONG, OPIETE TN Bida TOU CPIYKTAPO UEXPI N CUOKEUR Vva €ival KOAG OTEPEWMEVN OTNV ETIQAVEIA TTOU
Tnv TotTroBeTrigaTe. Me To poxAd TTaTnuévo, yupiaTte Tov dIaKOTITN OTn Béon 9 (péyioTo dvolyua), eI0ayeTe Tn
AaBnA oTnv uttodoxn TOTTOBETNONG UNYXAVIOPOU aTTAWHATOG, ATTAWOTE PEPOG TNG TTPOETOINACKEVNG {UUNG OTOUG
HNXaviopoUg aTTAWNATOG Kal yupioTe Tn Aapr) de€idoTpoPa (YUpVWVTaG TOuG unxaviopoug). Autd Ba dwael pia
TTPWTN HoP®R PUAAOU. AITTAWGTE TO OTa dUO Kal TTEPAOTE TO Eava PéEXPl va opoyevotroindei. MNa va peioeTe
TO TTAX0G, YUPIoTe TO SIAKOTITN PUBUIONG BECIG0TPOPA VIO VA HPEIWTETE TNV ATTOCTACGN METALU TWV KUAIVOPWV.
MepdoTe TN (0PN avd, emavaAapBAavovTag Tn Kivnon PéXP! va TTETUXETE TO €MOUPNTO atroTéAeopa. MNa va KOWETE
TO QUAAO PE TOUG KOPTEG, apoU BIaAEEETE TO £TMIOUPNTO PEYEBOG KOTTAG agaipéaTe TN AaBr atrd Tnv utrodoxr| Kai
€I0QYETE OE PIA ATTO TIG UTTODOXEG.
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MapaokeuaoTng Cupapikwy Eyxelpidio odnyiwy

TotmoBeToTE TN pia dkpn Tou UANOU OTOUG KOPTEG Kal yupioTe T Aapr) de€iéaTpopa. H (Uun TTpéTTel va kpaTeiTtal
o€ Beppokpaaia dwuatiou. MeTd atTéd KGO Xprion akoAouBnoTe Tig 0dnyieg TTou divovTtal oTo TUAa “Kabapiopdg
Kal ouvTipnon”.

EgapTnuarta xeipog

1. Mnxaviopoi ammAwpaTog

2. KUAivdpol KOTTAG yIa PETOUTOIVI
3. KUAvdpol KOTTAG yIa TaAIATEAES

TomoBeTnon e§apTnuatwy zx. B

Mpiv TNV k@B xpron: AkoAouBnaoTe Tig 0dnyieg TTou divovTal aT1o “Npocoxn” Tou TuAuaTog “Kabapiopdg”.
ToTmoBeTAOTE TN PNXAVHA KOVTE OTNV GKPN MIaG OTIRAPAG ETTIQAVEIAG IKAVAG va KpaTAoel To BAPog TnG, BAATE TO
OQIYKTAPa oTNV UTTOd0XK) Tou, O®igTe TN Bida Péxpl va gival yepd TOTTOBETNUEVN OTNV ETTIPAVEIQ.

>uvd£aTe To aTTapaiTNTO €€GPTNUA OTNV KATAAANAN B0 OTN pnyavi.

TotroBeTAOTE TN AABK) TTOU TTAPEXETAI TNV UTTODOXT TTOU UTTAPXEl 0€ OAQ Ta £€QPTrMATA.

H diadikacia auTr €ival KoivA yia dAa Ta e€apTrpaTa TTou TTEPIYPAPOVTAl G€ AUTH T eAida

Xe1poKIVNTN XPNON TWV KOPTWV

Mpiv TV k@B xpron: AkoAouBnaoTe Tig 0dnyieg TTou divovTal aT1o “MNpocoxn” Tou TuApaTog “Kabapioudg”.
TotmoBeTAOTE TN pia Gkpn Tou @UAAOU TTou BydAaTe vwpitepa atrd Toug KOQTEG. Eigdyete Tn AaBr oTnv uttodoxn
TNG GUOKEUNG KAl YUPIOTE BEEIGOTPOPA VI VO KOYETE.

KaBapiopog kal cuvtnpnon

Mpiv TV KaBe Xpnon

KaBapioTe oxoAaoTIKG TN CUOKEUN WE €va oTeyvO Travi ) paAakn BoupTtoa.

A@oU TOTTOBETATETE TN PUNXaAvh O€ pia KATAAANAN €TTIQAVEIQ O KABAPIOPOG PTTOPE va Yivel TTEPVWVTAG HIa Eva
KOMUATI QUPNG atré TOUG PNXaviopoug atmAWHPATOG KAl TOUG KOPTEG (VIO VO a@aIpECETE UTTOAEIUPOTA OKOVNG).
Quoikd n ¢UPN TTOU XPNOIUOTIOIEITAl YId QUTO TOov OKOTIO Ba TTPETTEl va TTETIETAl PETA aTrd auTr TN XPHRon.
Mn mAévete MOTE otmroiodATIoTE TUAPA TNG OUCKEUNG O€ TTAUVTAPIO TTIATWV 1 e vePO Kal KaBapioTikd. Mn
XPNOIUOTTOIEITAI AIXUNEA AVTIKEIUEVA VIO VA AQAIPECETE UTTOAEINPATA. 2€ KAOE TTEPITITWON ATTOPUYETE TN XPron
Haxaipiwv 1] GAAWV OKEUWV YIa va TOTTOBETAOCETE TN {UUN OTN GUOKEUN).

MeTa atro kaBe xpnon

Mn xpnoigotroigite NMOTE aixunpd QvTiKEiNEVA yia va a@aipEéoeTe UTTOAEippaTa CUung. Mn TAéveTe TTOTE
OTTOIOOATIOTE THAUO TNG OUCKEUAG O€ TTAUVTAPIO TIIATWYV 1 PE vepd Kal KaBapioTikd. BeBaiwbeite 611 dAa Ta
eCapTApaTa gival OTeyva TIPIV Ta ATTOONKEUOETE.

& Mpoooxn! H pnxavi dev gival aixvidi. Kard tn XpARon pnv tnv a@nAveTe ToTE Xwpig emifAeyn Kai
KPOTAOTE TN HAKPIA aT1T6 TTandid.

IMa Aéyoug BeATiwong, n Beper diatnpei To Sikaiwpa va TPOTTOTTOINCEl i} va BEATIWOEI TO TTPOIOV XWPIg
Kapia TpogidoTtroinon.
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MapaokeuaoTng CupapIKwy Eyxeipidio odnyiwvi

H EupwTaiki Odnyia 2011/65/EU oxeTikd pe 1o ammoBANTa €10WV NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
eCoTTAIoPOU, TTPOBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG BEV TTPETTEI VA aTToppiTrTovTal padi
ye Ta uttéAoiTra aoTiKG atmoBAnTa. Or TTAAIEG CUCKEUEG TTPETTEI VA GUAAEYOVTAI XWPIOTA, TIPOKEIUEVOU
va BeATIOTOTTOINBEI N AVAKTNON KAl aVOKUKAWGT TwV UAIKWYV TTOU TTEPIEXOUV, KABWG Kal T Peiwan Twy

EE  <cTITTTWOoEWVY TNV avOpwTTIvn uyeia Kail To TTepIBAAAov. To aUuBoAo diaypapuévo “doxeio atToBAATWY”
OTO TTPOIGV UTTEVOUNICEl O€ 0ag TNV UTTOXPEWOT] 0AG, TTWG OTavV ETMIOUUEITE VO TTETAEETE TN CUOKEUN,
TIPETTEl va CUAAEYETaI EEXWPIOTA.

OPOI EFT'YHZHZ

AyatnTé/A TEAdTN,

20G euXapIoTOUPE TTOU ayopdoaTe AuTo TO TTPOIOV. X€ TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TToU BIOBETETE aTTaITEl service
Bdoel eyyunong, ETMIKOIVWVACTE PE TO KEVTPIKO service Jag.

Ma TNV atro@uyr| TG AOKOTING avaoTaTwaong, 0ag oupBouleUoupe va SIOBATETE TIPOCEKTIKA Ta EYXEIPIOIO XPOTN
TIPIV VO ETTIKOIVWVIOETE UE TO Service Yag.

Ta TpoiévTa KOAUTITOVTAI JE EyyUnon £vavTl OTTOIOUSHTIOTE KATAOKEUOOTIKOU EAATTWHATOG YIa 2 XPOVIa aTTd Thv
nUEPoOMNvia TNG apxIkAG ayopdg. EAv katd Tn SIGPKEID AUTAG TNG TTEPIOGSOU TO TTPOIOV aTTOdEIXOE EAATTWHATIKO

AOyw akataAAnAGTNTaG UAIKOU 1) TTOIOTNTOG EPYACiag, TO KEVTPIKO service Ba emidiopbwaoel i Ba avTIKATACTHOEI
(kaTt& TNV OTTOKAEIOTIKA TOU Kpion) To TTPoidv BAcel Twv opiwv Kal cuvenkwy TTou opidovTal TTo KATw, XWwPig
XPEWON YIa TNV EPYACia KAl TO AVTAAAGKTIKA:

1. H eyyinon 1ox0el uttd Tnv TpoUTréBe0n OTI TO TTPOIOV XPNGCIPOTIOIEITAl KOl CUVTNPEITAI CUPPWVA PE TIG 08nYieg
TNG KOTOOKEUAOTIKAG ETAIPEIQG.

1. H eyyunon mapéxetal yévo pe TNV TTPOCKOMIGN TOU TTPOIOVTOG Hadi PE TO ApXIKO TIMOAGYIO ) TNV aTodeign
ayopdg, 61mou Ba dnAWvETAl N NUEPOPNVIa ayopdg Kal o TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H eyyunon dev Ba 1ox00€l O€ TrEPITITWON :

Znuiag 1Tou TTpoKaAgiTal Adyw KaKNG Xpriong cuptrepIAapBavopévng, evOEIKTIKA, TG KN XPHONG TOU TTPOIGVTOG
yla TO OKOTTO YIa TOV OTTOi0 TTPOoOopideTal 1) cUPPWVA PE TIG 0dnyieg XPAOTN TTOU aPOopPoUV TN CWAOTA XPHRON Kal
ouvTApNnon, Kabwg Kal TG eykatdoTaong f xpAong Tou TTPOIOVTOG Xwpig va TnpolvTal Ta IoXUovTa TTPOTUTIa
0O0@AAEiag OTN XWPA TTOU XPNOIYOTTOIEITAl.

Znuiag TTou TTPOKAAEITal AOYyw aTUXNMATWY, CUPTTEPIAAUBAVOPEVWY, eVOEIKTIKA, Kepauvou, UdATOG, TTUPOG,
KaTdxpnong r auéAEIag.

MeTaTpoTTig, TTapapdpPwaong, un duvatdTnTag avayvwaong i a@aipeang Tou HOVTEAOU 1) Tou oeipiakoU apiBuou
aTTé TO TTPOIOV.

Znuiag TTou TrpokaAeiTal atréd emdIopBwoElg 1 pUBUICEIG TTOU £XOUV TTPAyUaTOTTOINBEI aTTd PN €§ouaIodoTnUEVA
dTopa A eTaipeieg service.

EAaTTwpdTwy o€ 01T0100ATTOTE CUCTNHA PE TO OTTOI0 £XEI EVOTTOINGEI ] XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETmiKoIvwvnoTE e Tov TIoNUo SIavopea TNG beper oTnv Xwpa odg 1 me To TUNUa UTrooTnpIigng Tng beper oto

e-mail assistenza@beper.com
To otroi0 Ba TTPOWONOEI TO AITNUA COG GTOV ETTICNMO diavouea TNG beper Tng xwpag oag.
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Aparat de facut paste Manual de instructiuni

Acest aparat de preparat paste este doar pentru uz casnic si este
fabricat conform standardelor de Tnalta calitate.

Acesta va va oferi fiabilitate si siguranta in timp, permitandu-va sa
preparati cele mai bune si proaspete paste cu ingrediente naturale
alese de dvs, in confortul ‘propriului dvs camin.

Acest manual este o parte integranta a aparatului. Va rugam cititi
cu atentie toate regulile de siguranta, instructiunile si conditiile de
garantie Tnainte de folosirea aparatului. Pastrati cu grija aceste
instructiuni si tineti-la la indemana pentru a putea face referire la ele
la nevoie. Pentru orice dubii ori utilizare neprevazuta, intrebati distri-
buitorul dvs Tnainte de instalare.

A Atentie! Orice utilizare a aparatului nespecificata aici se

considera incorecta ori improprie. Aparatul este destinat nu-
mai si exclusiv amestecarii, rularii ori taierii pastei si nu ar
trebui folosit in alte scopuri.
Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele
cauzate de utilizare’ improprie; instalare incorecta; modificari
ori utilizari neautorizate de producator, utilizarea pleselor de
schimb care nu sunt originale sau nepotrivite pentru model.

Descrierea aparatului Fig.A

. Carcasa aparatului

. Méaner

. Clema

. Fanta pentru atasamentul rolei de taiere
. Fanta pentru carcasa clemei

. Fanta pentru atasamentul rolei de intindere
. Buton de ajustare

. Role de intindere

. Role de taiere

10. Parghie buton

11. Clema surub

OCONOOUORAWN =

Utilizarea aparatului

Inainte de fiecare utilizare: urmati instructiunile date in capitolul ,Curétare si intretinere”.

Instalati aparatul de facut paste langa marginea unei suprafete ferme, potrivita pentru a-i sustine greutatea,
inserati clema n fanta carcasei pentru clema, strangeti surubul clemei pana aparatul este fixat ferm de suprafata
de lucru.

Tinand parghia apasata, rotiti butonul de ajustare la pozitia 9 (deschiderea maxima a rolelor), inserati manerul in
fanta atasamentului aparatului, puneti o parte din aluatul pregatit anterior pe rolele de intindere si rotiti manerul
in sensul acelor de ceasornic (facand rolele de intindere sa se roteasca). Acesta va va permite sa obtineti o
prima modelare a foii de aluat. Impaturti-o in doua si treceti-o din nou prin role pentru a o face neteda.

Pentru a reduce grosimea, rotiti butonul de ajustare in sensul acelor de ceasornic pentru a reduce distanta dintre
rolele de intindere.

Treceti foaia de aluat din nou prin role repetand operatiunea pana obtineti grosimea dorita.

Pentru a taia foaia de aluat cu rolele de taiere, dupa alegerea dimensiunii de taiat necesare, scoateti méanerul
din fanta atasamentului si inserati-I intr-una din fantele atasamentului.
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Aparat de facut paste Manual de instructiuni

Lasati un capat al aluatului sa stea pe rolele de taiere si rotiti manerul in sensul acelor de ceasornic.
Aluatul trebuie tinut la temperatura camerei.
Dupa fiecare utilizare: Urmati instructiunile de la capitolul “Curatare si intretinere”.

Accesorii manuale
1. Role de intindere
2. Role de taiere pentru fettuccine
3. Role de taiere pentru tagliatelle

Fixarea accesoriilor Fig.B

Tnainte de fiecare utilizare: urmati instructiunile date la capitolul “Curéatare si intretinere”. Instalati aparatul de
facut paste 1anga marginea unei suprafete de lucru stabile, potrivitd pentru a-i sustine greutatea, inserati clema
n fanta carcasei clemei, strangeti surubul pana aparatul este fixat ferm de suprafata de lucru.

Conectati accesoriul necesar cu aripioarele de fixare furnizate pe aparat.

Inserati manerul furnizat in fanta aflata pe fiecare accesoriu.

Aceasta procedura este aceeasi pentru toate accesoriile manuale afisate pe aceasta pagina

Utilizarea rolelor de taiat

Inainte de fiecare utilizare: urmati instructiunile de la capitolul “Curatare si intretinere”.

Lasati un capat al foii de aluat obtinut anterior pe rolele de taiere, inserati manerul in fanta dispozitivului si rotiti-I
in sensul acelor de ceasornic pentru a obtine actiunea de taiere.

Curatare si intretinere

nainte de fiecare utilizare

Curatati temeinic aparatul cu un prosop uscat ori o perie moale.

Dupa fixarea aparatului pe o suprafata stabila si potrivita, curatarea poate fi finalizata trecand o bucata de aluat
prin rolele de intindere si rolele de taiere (pentru a indeparta orice praf ramas). Bineinteles aluatul folosit in acest
scop trebuie aruncat.

Niciodata sa nu spalati nicio parte a aparatului si accesoriile acestuia in masina de spalat vase ori cu apa si
detergenti. Nu folositi obiecte ascutite pentru a indeparta orice rest de aluat. Evitati folosirea cutitelor sau altor
ustensile pentru a pune aluatul intre rolele aparatului.

Dupa fiecare utilizare

Nu folositi niciodata obiecte ascutite pentru a indeparta orice urma de aluat. Nu spalati niciodata nicio parte a
aparatului si accesoriile acestuia in masina de spalat vase ori cu apa si detergenti. Asigurati-va ca toate compo-
nentele sunt uscate perfect inainte de a le depozita.

/N Avertisment! Acest articol nu este o jucérie. Nu il Iasati nesupravegheat si tineti-l in afara ariei de
acces al copiilor.

Pentru orice motiv de imbunatatire, Beper isi rezerva dreptul de a modifica ori imbunatati produsul fara
nicio notificare.
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Aparat de facut paste Manual de instructiuni

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanéatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

. roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE

Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.
Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si modelul
aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra
eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la I&mpi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare Tn timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparaté in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. in orice
caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabild a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport
tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:
Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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Strojek na téstoviny Pokyny pro bezpecnost a pouziti

Stroj na vyrobu téstovin je uréen pro domaci pouziti a je vyroben dle
vysokych standardu kvality.

Spolehlivy a bezpecny provoz vam umozni rychle vyrobit ty nejlepSi
domaci Cerstvé téstoviny z pfirodnich ingredienci.

Tato pfiruCka je soucasti stroje. Pfed pouzitim si peclivé prectéte
vSechna pravidla bezpecCnosti, pokyny a zaruCni podminky.
Uchovaveijte tuto priruCku peclivé, aby byla v pfipadé potreby k dispo-
zici. V pfipadé jakychkoli pochybnosti nebo nepfedvidaného pouziti
se obratte na svého prodejce.

A Varovani! Jakékoli jiné pouziti stroje, nez zde uvedené, je
povazovano za nespravné nebo nevhodné. Stroj je uréen
vyhradné pro hnéteni, valcovani nebo rezani téstovin a nesmi
byt pouzivan k jinym ucelim.

Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost v pripadé:

- Nespravné pouziti;

- Nespravna instalace;

- Zmény nebo ¢innosti nepovolené vyrobcem;

- Pouziti neoriginalnich nebo nevhodnych nahradnich dilt.

Popis stroje Obr. A

. Télo stroje

. Rukojet’

. Svorka

. Slot pro pfipojeni fezaciho valce
. Otvor pro pouzdro svorky

. Upevnovaci $térbina napinaci kladky
. Nastavovaci knoflik

. Napinaci kladky

. Rezaci vélce

10. Ovladaci knoflik

11. Upinaci Sroub

OCONOOURAWN =

Pouziti stroje }

Pfed kazdym pouzitim: postupujte podle pokynu uvedenych v odstavci “Cisténi a udrzba”.

Umistéte stroj na téstoviny v blizkosti hrany pevného povrchu, ktera unese vahu stroje, viozte svorku do drazky
krytu svorky, utahnéte upinaci Sroub, dokud nebude stroj pevné upnut k pracovni ploSe.

Drzte paku stisknutou a otocte nastavovacim knoflikem do polohy 9 (maximalni otevfeni valce), vlozte drzadlo
do pfipojovaci $térbiny stroje, polozte ¢ast dfive pfipraveného tésta na natahovaci valecky a otoc¢te drzadlem ve
sméru hodinovych rucicek (tim se protahovaci valce za¢nou otacet). Tésto je tak poprvé vytvarovano do placky.
Prelozte je v plli a znovu protahnéte valecky, aby bylo homogenni. Pro optimalni vysledek je doporuceno tésto
prekladat pfi kazdém prichodu valci.

Pro snizeni tloustky otacejte oto€nym knoflikem ve sméru hodinovych ruci¢ek, aby se zmensila vzdalenost mezi
valci. Opakujte operaci a tésto protahujte timto zplsobem (se snizovanim tloustky), dokud nebude dosazeno
pozadované tloustky.

Vyberte pozadovany fezaci valeCek, vyjméte kliku z otvoru pro upevnéni a vloZte ji do jednoho z upevhovacich
otvord.

PoloZte jeden konec tésta na fezaci valce a otocte klikou ve sméru hodinovych rucicek.

Tésto musi byt uchovavano pfi pokojové teploté.
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Strojek na téstoviny Pokyny pro bezpecnost a pouziti

Po kazdém pouZiti: postupuijte podle pokynt uvedenych v odstavci “Ciéténi a udrzba”.

Rugéni pfislusenstvi

1 - Protahovaci valecky

2- If{ezaci valecky pro fettuccine
3 - Rezaci valecky pro tagliatelle

Montaz prislusenstvi Obr. B

PFed kazdym pouZitim: postupujte podle pokynt uvedenych v odstavci “Ci§téni a udrzba”. Umistéte stroj na
téstoviny v blizkosti hrany pevného povrchu, ktera unese vahu stroje, vlozte svorku do $térbiny, utdhnéte Sroub
a zkontrolujte pevné uchyceni stroje na podkladu.

PFipojte potfebné pfisluSenstvi k pfidrznym Zebram, které jsou soucasti stroje.

Zasunite kliku do otvoru pro upevnéni, ktery je souéasti vdech pfislusenstvi.

Tento postup je stejny pro vS8echna pfisluSenstvi zobrazena na této strance

Pouziti fezacich valecku

Pred kazdym pouzitim: postupujte podle pokynl uvedenych v odstavci “Cisténi a udrzba”.

Polozte jeden konec dfive vytvarovaného tésta na fezaci valce, vlozte kliku do upevnovaciho otvoru a otocte
klikou ve sméru hodinovych rucicek.

Cisténi a Gdrzba

Pred kazdym pouzitim

Stroj dikladné vycistéte suchym hadfikem nebo mékkym Stétcem.

Po upnuti stroje na vhodny povrch muze byt dokonéeno ¢isténi napfiklad protazenim trochou tésta pres pro-
tahovaci a fezaci valecky (aby se odstranil veSkery zbyvajici prach). Samoziejmé tésto pouzité pro tento ucel
musi byt vyhozeno. Nikdy neumyvejte Zadnou &ast stroje a jeho pfisluSenstvi v my&ce nadobi nebo ve vodé s
detergenty. Nepouzivejte ostré pfedméty k odstranéni zbytkd tésta. Absolutné se vyvarujte pouziti noz( nebo
jinych nastroju pro vkladani nebo vytahovani tésta z valecka.

Po kazdém pouziti

Nikdy nepouzivejte ostré predméty, abyste odstranili zbyvajici tésto. Nikdy neumyvejte Zadnou €ast stroje a jeho
pFisludenstvi v mycce nadobi nebo ve vodé s detergenty. Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti pfed ulozenim
dokonale suché.

A Varovani! Tento stroj neni hracka. Pfi pouziti méjte zarizeni vzdy pod kontrolou a udrzujte mimo
dosah déti.

Z jakychkoli diivodi zlepseni si spoleé¢nost Beper vyhrazuje pravo produkt bez predchoziho upozornéni
upravit nebo vylepsit.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduje,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do béZného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebiCe musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materiald, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Pfreskrtnuté

HEE popelnice” na vyrobku vas upozorniuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.
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Strojek na téstoviny Pokyny pro bezpecnost a pouziti

OBECNE PODMiINKY ZARUKY

Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materialové a vyrobni vady vztahuje
zéaruka 24 mésicl. Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spottebice koupi, jak je uvedeno na zaruénim listu (popf.
Ucétence) nebo faktufe a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatfiovat u prodejce, u
kterého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zarucnim listem nebo s dokladem o koupi (darfiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotiebite Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na naSe Ustfedi, aby se
zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami
automaticky rusi zaruku.

ZARUCNIi PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaruéni doby projevi vady v dusledku vadného materidlu a / nebo vyroby, garantujeme
bezplatnou opravu za predpokladu, Ze:

- Spotiebi¢ byl pouzivan spravné a pro Ucel, pro ktery byl uréen.

- Zatizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.

- Byl pfedloZen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zpusobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst. 2 Ob&anského
zékoniku). Zaruka se téZ nevztahuje na zavady vyrobku, zplisobené jinym, nez obvyklym pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k UcCelu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfilozeném navodu k pouziti. Pouze navod v
Ceském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpradném a nezakoureném prostfedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je pfilozena.
Vyrobek je ur€en vyhradné pro jiny ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate€ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. sluneénimu a jinému zareni ¢i elektromagnetickému poli, vniknuti
tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektro-
statickém vyboji (v€etné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému vniknuti predmétu,
prepéti v siti, prepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (véetné
blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych procesu
napf. pouzitych napdjecich ¢lanku apod.

Nebyl udrzovan a ¢i§tén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky a
mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni funkci
vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl navrzen,
vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym €istym neopotfebovanym pfisluSenstvim a je mu pravidelné vyménovano pfislusenstvi,
podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za nespravny chod a pfipadné
vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfisluenstvi a naplini jinych vyrobcl, stejné jako pouzitim poskozeného,
opotifebovaného a znecisténého prislusenstvi a napini.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo smazany
Stitky, poSkozeny plomby a Srouby nebo neni poSkozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii), zlomenim
nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu i jiné ¢asti, véetné poskozeni v pribéhu prepravy od okamziku
zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho.

Je pouZivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpegnostnimi predpisy platnymi v Ceské republice, a té2
na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou ¢€ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky pouziti v
spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpusobena nedodrzenim
pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti nebo nespravné insta-
laci, poskozenim pfi pfeprave a jakychkoliv jinych Skod, které nelze dodavateli pricist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkl odstranit, vyhrazuje si spole¢nost Beper pravo
fesit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou &asti vyrobku. Narok na vyménu véci
pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Ze to neni vzhledem k povaze vady neumérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Pastamachine Handleiding

Deze pastamachine is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik
en is gemaakt volgens hoge kwaliteitsnormen.

Het biedt u betrouwbaarheid en veiligheid in de loop van de tijd, zodat
u de beste verse pasta kunt maken met door u gekozen natuurlijke
ingrediénten, in het comfort van uw eigen huis.

Dit handboek is een integrerend onderdeel van de machine. Lees
alle veiligheidsregels, instructies en garantievoorwaarden aandachtig
door alvorens de machine te gebruiken. Houd dit handboek zorgvul-
dig bij de hand om het voor elke behoefte te kunnen raadplegen.
Neem bij twijfel of onvoorzien gebruik contact op met uw verdeler
voordat u de machine installeert.

A Let op! Elk gebruik van de machine dat niet in dit document

is voorzien, wordt als onjuist of oneigenlijk beschouwd. De
machine is uitsluitend bedoeld voor het mengen, rollen of
snijden van deegwaren en mag niet voor andere doeleinden
worden gebruikt.
De fabrikant wijst elke aansprakelijkheid af in geval van: on-
juist gebruik; onjuiste installatie; wijzigingen of bewerkingen
die niet door de fabrikant zijn toegestaan, gebruik van niet-
originele onderdelen of niet specifiek voor het model.

Beschrijving van de machine Fig. A
. Machine

Hendel

Klem

Shijrol bevestigingsgleuf
Klembehuizingsgleuf
Strekrol bevestigingsgleuf
. Instelknop

. Strekrollen

. Snijrollen

10. Knophendel

11. Klemschroef

CENOURWN S

Gebruik van de machine

Voor elk gebruik: volg de instructies in de paragraaf “Reiniging en onderhoud”.

Plaats de pastamachine in de buurt van de rand van een stevige ondergrond, geschikt om het gewicht te dragen,
plaats de klem in de gleuf van de klembehuizing, draai de klemschroef vast totdat de machine stevig op het
werkoppervlak is vastgeklemd.

Houd de hendel ingedrukt, draai de instelknop in stand 9 (maximale opening van de rollen), plaats de hendel in
de bevestigingsgleuf van de machine, leg een deel van het eerder bereide deeg op de strekrollen en draai de
hendel met de wijzers van de klok mee (waardoor de strekrollen draaien). Zo kunt u een eerste vorm van het
deegvel verkrijgen. Vouw het in tweeén en haal het weer door de rollen om het gelijkmatig te maken.

Om de dikte te verminderen, draait u de instelknop met de wijzers van de klok mee om de afstand tussen de
strekrollen te verkleinen.

Het deeg opnieuw doorhalen en de bewerking herhalen tot de gewenste dikte is bereikt.

Om het deegvel met de snijrollen te snijden, verwijdert u na het kiezen van de gewenste snijgrootte de handgre-
ep uit de bevestigingsgleuf en steekt u deze in een van de bevestigingsgleuven.
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Pastamachine Handleiding

Laat een uiteinde van het deegvel op de snijrollen rusten en draai de handgreep om, met de wijzers van de klok
mee.

Het deeg moet op kamertemperatuur worden bewaard.

Na elk gebruik: Volg de instructies in de paragraaf “Reiniging en onderhoud”.

Handmatige accessoires
1. Strekrollen

2. Snijrollen voor fettuccine
3. Snijrollen voor tagliatelle

Passende accessoires Fig. B

Voor elk gebruik: volg de instructies in de paragraaf “Reiniging en onderhoud”. Plaats de pastamachine in de
buurt van de rand van een stabiel werkoppervlak dat geschikt is om het gewicht te dragen, plaats de klem in
de gleuf van de klembehuizing, draai de schroef vast totdat de machine stevig op het rustvlak is vastgeklemd.
Sluit het benodigde accessoire aan op de op de machine aangebrachte bevestigingshouders.

Steek de meegeleverde handgreep in de gleuf die op elk accessoire is aangebracht.

Deze procedure is hetzelfde voor alle handmatige accessoires die op deze pagina worden getoond.

Gebruik van snijrollen

Voor elk gebruik: volg de instructies in de paragraaf “Reiniging en onderhoud”.

Plaats een uiteinde van het eerder verkregen deegvel op de snijrollen, steek het handvat in de gleuf van het
apparaat en draai met de wijzers van de klok mee om de snijwerking te verkrijgen.

Reiniging en onderhoud

Voor elk gebruik

Reinig de machine grondig met een droge doek of een zachte borstel.

Na het vastzetten van de machine op een stabiele en geschikte ondergrond kan de reiniging worden voltooid
door een stuk deeg door de strekrollen en snijrollen te laten lopen (om eventueel achtergebleven stof te ver-
wijderen). Het hiervoor gebruikte deeg moet uiteraard worden weggegooid.

Was nooit eender welk onderdeel van de pastamachine en zijn toebehoren in een vaatwasmachine of met water
en detergenten. Gebruik geen scherpe voorwerpen om deegresten te verwijderen. Vermijd absoluut het gebruik
van messen of ander gereedschap om het deeg tussen de machinerollen te plaatsen.

Na elk gebruik

Gebruik nooit scherpe voorwerpen om de rest van het deeg te verwijderen. Was nooit een deel van de pastama-
chine en de toebehoren in de vaatwasser of met water en detergenten. Zorg ervoor dat alle onderdelen perfect
droog zijn voordat u ze opbergt.

/\ Waarschuwing! Dit artikel is geen speelgoed. Laat het niet onbeheerd achter en houd het buiten het
bereik van kinderen.

Om verbeteringsredenen behoudt Beper zich het recht voor om het product zonder voorafgaande ken-
nisgeving aan te passen of te verbeteren.
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Pastamachine Handleiding

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale onge-
sorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebru-
ik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

B oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs) met
vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Pastas masina LietoSanas instrukcija

ST makaronu veidoSanas masina ir paredzéta tikai majsaimniecibam,
un ta ir izgatavota atbilstoSi augstiem kvalitates standartiem.
Tajums laika gaita piedavas uzticamibu un droSibu, laujot jums pasiem
pagatavot vislabakos svaigos makaronus no dabigam sastavdalam,
ko jus izvélésieties.

ST instrukcija ir ierices neatnemama sastavdala. Pirms masinas
lietoSanas uzmanigi izlasiet visus droSibas noteikumus, instrukci-
jas un garantijas nosacijumus. Rupigi glabajiet So instrukciju un tu-
riet to pie rokas, lai varétu to izmantot jebkura gadijuma. Ja rodas
Saubas vai neparedzéta izmantoSana, pirms uzstadiSanas jautajiet
izplatitajam.

A Uzmanibu! Jebkuru masinas izmantoSanu, kas Seit nav
paredzéta, uzskata par neatbilstoSu vai nepareizu. Masina ir
paredzéta tikai un vienigi makaronu micisanai, velmésanai vai
grieSanai, un to nedrikst izmantot citiem meérkiem.
Izgatavotajs atsakas no jebkadas atbildibas Sados gadijumos:
nepareiza lietoSana; nepareiza uzstadiSana; izmainas vai
darbibas, kuras nav atlavis izgatavotajs, neoriginalu, modelim
nepiemeérotu rezerves daJu izmantosana.

lerices apraksts Fig.A

. lerices korpuss

. Rokturis

Skava

. Griezéja rulla stiprinajuma slots
. Korpusa stiprindjuma slots

. StiepSanas veltna stiprinajuma slots
. Regulésanas poga

. Stiep$anas veltni

. Griezéja veltni

10. Pogas svira

11. Skavas skrave

©CONOUTAWN

lerices lietoSana

Pirms katras lietoSanas izpildiet instrukcijas, kas sniegtas sadala “TiriSana un apkope”.

Novietojiet makaronu veidoSanas ierici netalu no stingras darba virsmas malas, kas piemérota tas sva-
ra izturéSanai, ievietojiet skavu atbilstoSaja korpusa sprauga, pievelciet skavas skrivi, lidz masina ir stingri
piestiprinata pie darba virsmas.

Turot pogas sviru nospiestu, pagrieziet reguléSanas pogu pozicija 9 (maksimalais veltnu atvérums), ievie-
tojiet rokturi stiprinajuma sprauga uz ierices korpusa, dalu iepriekS sagatavotas miklas nolieciet uz stiepSanas
veltniem un pagrieziet rokturi pulkstenraditaja virziena (iedarbinot stiepSanas veltnu grieSanos). Tas laus jums
iegat pirmo miklas loksni. Salieciet to divas dalas un atkal izlaidiet to caur veltniem, lai ta batu vienmériga.

Lai samazinatu biezumu, pagrieziet reguléSanas pogu pulkstenraditaja virziena, lai samazinatu attalumu starp
stiepSanas veltniem.

Atkal atkartojiet darbibu, lidz iegistat vélamo biezumu.

Lai sagrieztu loksni ar griezéjrulliSiem, I1dz vajadzigajam makaronu izméram, nonemiet rokturi no stiprinajuma
slota un ievietojiet to viena no stiprindjuma spraugam.

Uzlieciet vienu miklas loksnes galu uz griezéja veltniem un pagrieziet rokturi

pulkstenraditaja virziena.
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Pastas masina LietoSanas instrukcija

Miklu jatur istabas temperatara.
Péc katras lietoSanas: izpildiet instrukcijas, kas sniegtas sadala “TiriSana un apkope”.

Ar rokturi darbinamie piederumi
1. StiepSanas veltni

2. Griezgjrullisi fettuccine

3. Griezgjrulli$i tagliatelle

Pielagojami piederumi Fig.B

Pirms katras lietoSanas izpildiet instrukcijas, kas sniegtas sadala “TiriS8ana un apkope”. Novietojiet makaronu
masinu netalu no stabilas darba virsmas malas, kas piemérota tas svaram, ievietojiet skavu ierices korpusa
sprauga, pievelciet skavas skravi, [ldz makaronu masina ir stingri piestiprinata pie galda virsmas.

Pievienojiet nepiecieSamo piederumu stiprinajuma spailém, kas atrodas uz ierices.

levietojiet rokturi slota, kas atrodas uz katra piederuma.

81 procedira ir vienada visiem $aja lapa paraditajiem ar rokturi darbinajamiem piederumiem.

Griezéju rullu izmantos$ana

Pirms katras lietoSanas izpildiet instrukcijas, kas sniegtas sadala “TiriS$ana un apkope”.

Vienu ieprieks iegitas miklas loksnes galu novietojiet uz griezéjrulliSiem, ievietojiet rokturi ierices atbilsto$aja
sprauga un pagrieziet pulkstenraditaja virziena, lai veiktu grieSanas darbibu.

TiriSana un apkope

Pirms katras lietoSanas

Rap1gi notiriet ierici ar sausu dranu vai mikstu suku.

Péc masinas nostiprina$anas uz stabilas un piemérotas virsmas tiriSanu var pabeigt, miklas gabalu izlaizot caur
stiepSanas veltniem un griezé&jrulliSiem (lai nonemtu visus atlikusos putek|us). Protams, $im mérkim izmantota
mikla ir jaizmet.

Nekada gadijuma nemazgajiet nevienu masinas dalu un tas piederumus trauku mazgajama masina vai ar adeni
un mazgasanas lidzekliem. Nelietojiet asus priekSmetus, lai notiritu miklas atlikumus. Stingri aizliegts izmantot
nazus vai citus piederumus, lai miklu ievietotu starp ierices veltniem.

Péc katras lietoSanas reizes

Nekad nelietojiet asus priekSmetus, lai nonemtu atlikuSo miklu. Nekad nemazgajiet nevienu masinas dalu
un tas piederumus trauku mazgajama masina vai ar tdeni un mazgasanas lidzekliem. Pirms to glabasanas
parliecinieties, ka visas sastavdalas ir pilnigi sausas.

/\ Bridinajums! Sis ierice nav rotallieta. Neatstijiet to bez uzraudzibas un turiet to bérniem nepieejama
vieta.

Jebkura uzlabojuma dé| Beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriekséja bridinajuma.
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Pastas masina LietoSanas instrukcija

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,

ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirotd sadzives atkritumu plisma.

Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un

samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
mmmmm  zstradajuma atgadina jums par jisu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.

GARANTIJAS SERTIFIKATS

STierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razoSanas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kopa, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kvtti), kurd noradits pirkuma
datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, l0dzu, tieSi sazinieties ar pardevéju vai masu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI

Ja garantijas laika iericei ir defekti klGdaina materiala un / vai razoSanas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam merkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, sali$anas vai nepareizas darbibas dé|, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomaintt tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardeveéju jusu valsti vai pardoSanas departamenta beperi.
E-pasts assistenza@beper.com kuri parsatis jlsu iesniegumu jdsu izplatitajam.
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