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Friggitrice ad aria calda digitale multifunzione Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi del'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare la spina
dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio non & uti-
lizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Precauzioni

Non utilizzare I'apparecchio prima di aver letto attentamente questo
manuale di istruzioni, accertandosi di avere una completa familiarita
con il funzionamento e le precauzioni dell’apparecchio.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua. Non sciacquare sotto |l
rubinetto dell’acqua.

Non mettere liquidi di alcun tipo nell’unita principale contenente i
componenti elettrici.

Non tentare di modificare la spina in alcun modo.

Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie orizzontale stabile.
Non utilizzare I'apparecchio sopra o vicino a materiali combustibili,
come tovaglie e tende.

Non mettere I'apparecchio in funzione contro una parete o contro
altri apparecchi. Lasciare uno spazio libero di almeno 10 cm intorno
all’apparecchio. Non collocare nulla sopra I'apparecchio.

Se l'apparecchio emette fumo nero, scollegare immediatamente e
attendere che smetta di fumare prima di rimuovere gli accessori.
Per evitare che il cibo venga a contatto con gli elementi riscaldanti
superiori, non riempire eccessivamente il cestello rotante.

Non coprire le prese d’aria d’'ingresso o di uscita mentre I'apparec-
chio & in funzione, il che impedira una cottura uniforme e potrebbe
danneggiare I'apparecchio o provocarne il surriscaldamento.

4



Friggitrice ad aria calda digitale multifunzione Manuale di istruzioni

Non aggiungere piu di un cucchiaino di olio o grasso all'interno della
camera di cottura. Non utilizzare carne che potrebbe rilasciare troppo
grasso.

Durante la cottura la temperatura interna dell’apparecchio € molto
alta. Non mettere mai le mani o qualsiasi parte del corpo all’interno
dell’apparecchio a meno che non sia completamente raffreddato.
Durante il funzionamento, I'aria viene rilasciata attraverso la presa
d’'aria di uscita. Tieni le mani e il viso a una distanza di sicurezza da
esso. Evitare anche il flusso di aria calda quando si tirano fuori gli
accessori o0 il cibo dall’'apparecchio.

Le superfici esterne dell’apparecchio possono diventare calde duran-
te l'uso. Il kit girarrosto, il cestello rotante e gli altri accessori saranno
caldi anche dopo lo spegnimento. Indossare sempre guanti protettivi
e / o utilizzare la maniglia quando si maneggiano componenti e / o
accessori caldi.

Il kit girarrosto e / o altre parti metalliche potrebbero essere taglienti,
maneggiarli con cura.

Non utilizzare mai la porta dell’'apparecchio per appoggiare il cestello
rotante caldo o qualsiasi altro accessorio, che potrebbe danneggiare
I'apparecchio stesso.

Allo spegnimento del timer, la cottura si interrompera immediatamen-
te ma la ventola continuera a funzionare per circa 15 secondi per
raffreddare I'apparecchio. Non interrompere questo processo di raf-
freddamento.

Lasciar raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo
o riporlo.

Assicurarsi che i piatti preparati con questo apparecchio risultino cotti
in un colore giallo dorato piuttosto che scuro o marrone.
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Descrizione generale Fig. A
1. Unita principale

2. Pannello di controllo digitale

3. Presa d’aria d’'ingresso

4. Presa d’aria di uscita

5. Teglia

6. Griglia

7. Cestello rotante

8. Kit girarrosto

9. Maniglia di rimozione

10. Alloggiamenti cestello e girarrosto

Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo, sciacquare e asciugare tutti gli accessori, pulire I'esterno e l'interno dell’apparecchio
con un panno caldo umido e preriscaldare I'apparecchio per alcuni minuti per bruciare eventuali residui.
Disimballare tutto il contenuto. Rimuovere la pellicola protettiva (se presente) dai componenti.

L'apparecchio potrebbe emettere fumo e un leggero odore la prima volta che viene acceso. Non é difettoso, il
fumo e I'odore dovrebbero scomparire entro pochi minuti.

Accessori e come usarli

Teglia (Fig. A, n. 5)

Inserire sempre la teglia nella parte inferiore della camera di cottura per raccogliere il grasso che cola, i residui
di cibo o briciole. Pulirlo dopo ogni utilizzo e rimetterlo a posto per il prossimo utilizzo. Posizionato al centro della
camera di cottura, € utile per cuocere o riscaldare i cibi.

Griglia (Fig. A, n. 6)

Da utilizzare non solo per essiccare gli alimenti, ma anche per cuocere snack croccanti, pizza, pane o tante altre
pietanze.

Inserire ciascuna griglia facendola scorrere attraverso le scanalature parallele laterali.

Posizionare la griglia piu vicino all’elemento riscaldante superiore per una cottura piu rapida o per una croccan-
tezza extra.

Se si utilizzano piu griglie contemporaneamente, scambiare la loro posizione a meta ciclo per una cottura uni-
forme.

Cestello rotante (Fig. A, n. 7)

Ottimo per patatine, snack, patate, verdure, crocchette, calamari, anelli di cipolla, cibi surgelati, noci tostate e
chicchi di caffe ecc.

Per una cottura uniforme, non riempire eccessivamente il cestello rotante con il cibo da cuocere.

Chiudere correttamente il cestello utilizzando la clip di chiusura in modo che non si apra durante la cottura.
Innanzitutto inserire I'estremita sinistra (caratterizzata da una tacca unica ——-—— ) del cestello rotante nell'al-
loggiamento cestello e girarrosto sinistro (Fig.A, nr.10) fino a quando non si innesta nel suo supporto, quindi
inserire I'estremita destra (avente 2 tacche ———310 ) nell’'alloggiamento destro. Assicurarsi che entrambe le
estremita siano fissate correttamente per attivare la rotazione.

Kit Girarrosto (Fig. A, n. 8)

Il kit girarrosto comprende un’asta con due forchette rimovibili su entrambe le estremita e due viti di bloccaggio.
Da utilizzare per grandi arrosti di carne o pollame intero. Svitare e rimuovere una forchetta da un’estremita
dell’asta, forzare I'asta longitudinalmente attraverso I'arrosto marinato o il pollame intero fino a quando non si
fissa nella seconda forchetta. Riposizionare la prima forchetta e stringere la vite.

Note: Non stringerla troppo perché dovrai allentarla per rimuovere I’'arrosto quando sara pronto.
& Attenzione: assicurati che I'arrosto, il pollo o qualsiasi ingrediente da cucinare con questo kit gi-

rarrosto non sia troppo grande per ruotare liberamente all’interno della camera di cottura. Peso
massimo di pollo o arrosto: 1000 g.
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Innanzitutto inserire I'estremita sinistra (caratterizzata da una tacca unica ——=— ) kit girarrosto nell’alloggia-
mento cestello e girarrosto sinistro (Fig.A, nr.10) fino a quando non si innesta nel suo supporto, quindi inserire
I'estremita destra (avente 2 tacche ———110 ) nell’alloggiametno destro. Assicurarsi che entrambe le estremita
siano fissate correttamente per attivare la rotazione.

Maniglia di rimozione (Fig. A, n. 9)

Utilizzare questa maniglia per rimuovere il cestello rotante e il kit girarrosto dalla camera di cottura.
Posizionare le pinze della maniglia sotto le due estremita del cestello rotante o del kit girarrosto, per prima cosa
sollevare I'estremita destra e sposta il tutto leggermente verso destra finché I'estremita sinistra scorre fuori
dal supporto dell’alloggiamento sinistro. Rimuovere con attenzione il cestello o il kit girarrosto dalla camera di
cottura.

Pannello di controllo digitale: descrizioni e come utilizzarlo (Fig. B)

1. Pulsante di accensione

Una volta che I'apparecchio € collegato, il pulsante di accensione si accende. Premere il pulsante una volta per
2 secondi e l'intero pannello si illuminera. Premendolo una seconda volta si attivera la cottura alla temperatura
predefinita di 185 ° C e tempo di 15 minuti. Premendo il pulsante di accensione in qualsiasi momento durante la
cottura, 'apparecchio verra messo in pausa. Premendolo per 2 secondi si spegnera I'apparecchio. Subito dopo
che il pannello digitale mostra “OFF”, il motore continuera a funzionare per altri 15 secondi fino a quando non
viene emesso un tono di 3 bip.

2. Luce interna
Selezionando questo pulsante sara possibile controllare 'avanzamento della cottura mentre I'apparecchio &
in funzione. L'apertura della porta durante la cottura mette in pausa I'apparecchio e la luce interna si accende.

3. Pulsante di rotazione
Selezionare questo pulsante per cucinare con il cestello rotante o con il kit girarrosto. Pud essere utilizzato con
qualsiasi programma preimpostato. L'icona lampeggera durante 'uso.

4. Pulsanti di controllo della temperatura
Questi pulsanti consentono di aumentare o diminuire la temperatura di cottura di 5°C ad intervalli che vanno da
65°C a 200°C. L’essiccazione varia da 30°C a 80°C.

5. Pulsanti di controllo del tempo
Questi pulsanti consentono di selezionare il tempo di cottura esatto al minuto, da 1 a 60 minuti in tutte le modalita
tranne durante la disidratazione, che utilizza intervalli di 0,5 ore e un tempo di funzionamento da 2 a 24 ore.

6. Display digitale a LED
Il display digitale a LED alterna tra la temperatura e il tempo rimanente durante la cottura.

7 - 14. Programmi preimpostati

Selezionando uno di questi programmi preimpostati, partira quello impostato per il particolare alimento illustrato
dall'icona sul display. E possibile ignorare questi programmi preimpostati con i pulsanti di controllo del tempo
e della temperatura. Questo menu preimpostato consente la commutazione reciproca entro 2 minuti dall’avvio
della cottura. Dopo 2 minuti non sara possibile scambiare programma ma € sempre possibile regolare tempo e
temperatura.
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Tabella di cottura dei programmi preimpostati

Programma preimpostato Temperatura Tempo di cottura
7. Patantine fritte 200°C 15 minuti

8. Bistecche / Costolette 185°C 25 minuti

9. Pesce 200°C 15 minuti

10. Gamberi 160°C 12 minuti

11. Pollo 185°C 40 minuti

12. Forno 175°C 30 minuti

13. Girarrosto 200°C 30 minuti*

14. Essiccazione 30°C 4 ore (2-24 ore)

* |l tempo di cottura di un pollo intero varia in base al peso. Utilizzare il termometro da cucina per controllare la
temperatura interna.

15. Luci di funzionamento

Queste luci lampeggeranno in sequenza durante la cottura e continueranno a lampeggiare fino a 15 secondi
dopo aver spento l'unita.

Spegnimento automatico

L'apparecchio & dotato di un dispositivo di spegnimento incorporato, che spegnera automaticamente I'apparec-
chio quando il timer raggiunge lo zero. E possibile spegnere manualmente I'apparecchio premendo il pulsante
di accensione per 2 secondi.

Utilizzo dell’apparecchio

Inserire sempre la teglia nella parte inferiore della camera di cottura.

A seconda dell’accessorio che si desidera utilizzare (fare riferimento a “Accessori e come utilizzarli”), inserire il
cibo nella camera di cottura utilizzando uno o piu accessori. Chiudere la porta. Collegare il cavo di alimentazione
alla presa elettrica adatta. Premere il pulsante di accensione una volta per 2 secondi per accendere I'apparec-
chio.

Selezionare uno dei programmi preimpostati o impostare manualmente la temperatura e quindi il tempo (fare
riferimento a “Pannello di controllo digitale: descrizioni (Fig. B) e come usarlo”).

L’apparecchio avviera automaticamente il ciclo di cottura alcuni secondi dopo la selezione di un programma
preimpostato. In alternativa, & possibile premere il pulsante di accensione per avviare il ciclo di cottura immedia-
tamente dopo aver selezionato il tempo e la temperatura di cottura desiderati.

Nota: é possibile aprire la porta del forno in qualsiasi momento durante la cottura per controllare I'a-
vanzamento.

Tabella di cottura
Consultare la seguente tabella di cottura come riferimento per impostare manualmente il tempo e la temperatura
di cottura

Tipo di alimenti Capacita (g) | Tempo (min.) | Temperatura Note
(°C)
Patate fritte sottili 300-700 15-16 200
(surgelate)
Patate fritte spesse 300-700 15-20 200
(surgelate)
Patatine fritte fatte in 300-800 10-16 200 Aggiungere mezzo cucchiaio
casa di olio in preparazione
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gelati

Tipo di alimenti Capacita (g) | Tempo (min.) ;I;%n;peratura Note

Fette di patate o cubetti | 300-1000 18-22 180 Aggiungere mezzo cucchiaio
fatti in casa di olio in preparazione
Fritelle di patate 300 15-18 180

Patate gratinate 600 15-18 180

Bistecca 500 8-12 180

Costolette di maiale 500 10-14 180

Hamburger 500 7-14 180

Salsiccia 500 13-15 180

Cosce di pollo 500 18-22 180

Petto di pollo 500 10-15 180

Involtini primavera 350 15-20 200 Prodotti pronti per il forno
Pepite di pollo surge- 500 10-15 200 Prodotti pronti per il forno
late

Bastoncini di pesce 500 6-10 200 Prodotti pronti per il forno
surgelati

Bastoncini di mozza- 500 8-10 200 Prodotti pronti per il forno
rella

Verdure ripiene 500 10 200

Torta 300 20-25 200 Usa una teglia da forno
Quiche 300 20-22 200 Usa una teglia da forno
Muffin 300 15-18 200 Usa una teglia da forno
Spuntini dolci 300 20 200 Usa una teglia da forno
Anelli di cipolla sur- 450 15 200

Note

Aggiungere 3 minuti al tempo indicato in tabella se I'apparecchio & freddo.

Le patate fritte si possono ottenere sia usando patate surgelate (scelta consigliata) oppure preparando le patate
fresche in questo modo: Sbucciare le patate, tagliarle in piccoli pezzi, lasciare le patate in ammollo completa-
mente coperte dall’acqua per 20-30minuti, scolare le patate e asciugarle con della carta da cucina, versare mez-
zo cucchiaio di olio in un recipiente e aggiungere le patate, mescolare affinché 'olio venga distribuito in maniera

uniforme tra le patate, procedere alla cottura.
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Risoluzione dei problemi

Problema

Causa probabile

Soluzione

L’apparecchio non si
avvia

L’apparecchio non & collegato.

Non avete acceso I'apparecchio im-
postando il tempo e la temperatura di
preparazione.

Collegare il cavo di alimentazione alla
presa a muro.

Impostare la temperatura e il tempo e
verificare che la porta sia chiusa.

Cibo non cotto

Il cestello rotante & sovraccarico.

La temperatura e troppo bassa

Usa lotti piu piccoli per una cottura piu
uniforme

Alzate la temperatura e proseguite la
cottura

Fumo bianco pro-
veniente dall'unita
principale

Si usa troppo olio

Gli accessori presentano residui di gras-
S0 in eccesso dalla precedente cottura.

Pulisci per rimuovere I'olio in eccesso

Pulire il cestello rotante dopo ogni
utilizzo

Le patatine fritte non
sono fritte in modo
uniforme

Viene utilizzato un tipo sbagliato di
patata.

Le patate non vengono sciacquate cor-
rettamente durante la preparazione

Usa patate fresche e sode o patate
surgelate

Utilizzare bastoncini tagliati e asciuga-
re per rimuovere I'amido in eccesso.

Le patatine non sono
croccanti

Le patatine fritte crude hanno troppa
acqua

Asciuga bene i bastoncini di patate
prima di appannare I'olio. Tagliare
le patate a bastoncini piu piccoli e
aggiungere un po’ piu di olio.

La porta si stacca

La porta si stacca dai cardini

Fissare la porta di nuovo in posizione
allineando i cardini in modo che i giunti
cadano nelle fessure.

Codici di errore

Codice Causa probabile Soluzione
E1 Circuito del sensore termico rotto Chiamare il servizio clienti
E2 Cortocircuito del sensore termico Chiamare il servizio clienti

Pulizia e manutenzione

Rimuovere la spina di alimentazione dalla presa a muro e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.
Per pulire la porta dell’apparecchio, rimuoverla sollevandola a un angolo di 80 ° e tirando delicatamente verso

I'alto.

Non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali di pulizia abrasivi per pulire la teglia per evitare danni.
Pulire I'esterno dell’apparecchio con un panno caldo e umido e un detergente delicato.

La teglia, il cestello rotante e le griglie sono lavabili in lavastoviglie. Anche I'albero e le forche del kit girarrosto
possono essere lavati in lavastoviglie dopo aver rimosso le viti. Pulire le viti manualmente con acqua e detersivo
per piatti.

E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.

Pulire l'interno dell’apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

Assicurarsi che tutti i componenti siano puliti e asciutti prima di riporre I'apparecchio.

10
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Dati Tecnici
Potenza: 1800W
Alimentazione: 220-240V~ 50/60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente e responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove € stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell'uso.

SO0 QOO0 TO

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia € comun-
que esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’apparecchio.
La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com
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Precautions

Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and maintenan-
ce and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable.

The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them from
danger sources. It is recommended not to throw these packing ma-
terial in the domestic waste, but to deliver them to the appropriate
station of collection or destruction refusals, asking eventually infor-
mation to the manager of the Sanitation Department of your own mu-
nicipality.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

The appliance can be damaged if the voltage is not correct.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

Do not use the appliance if the cable or the plug shows any damages.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of your
appliance.

This appliance is to be destined to its special purpose only. Any other
use is to be considered as improper and thus dangerous. The manu-
facturer cannot be responsible for any damages deriving from impro-
per, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Precautions

Do not use the appliance until you have read this instruction manual
thoroughly, making sure that you are totally familiar with the appliance’s
operation and precautions.

Never immerse the appliance in water. Do not rinse under the water tap.
Do not put liquid of any kind into the main unit containing the electrical
components.

Do not attempt to modify the plug in any way.

Always operate the appliance on a horizontal surface that is level, stable,
and noncombustible.

Do not operate the appliance on or near combustible materials, such as
tablecloths and curtains.

Do not put the appliance in use against a wall or against other applian-
ces. Leave at least 10 cm free space around the appliance. Do not place
anything on top of the appliance.

Should the appliance emit black smoke, unplug immediately and wait for
smoking to stop before removing the accessories.

To prevent food from contacting with the upper heating elements, do not
overfill the rotating basket.

Do not cover the air intake vent or air outlet vent while the appliance is
operating. Doing so will prevent even cooking and may damage the ap-
pliance or cause it to overheat.

Do not add more than one teaspoon of oil or grease. Do not use meat
that may release too much grease.

While cooking, the internal temperature of the appliance is very high.
Never place hands or any part of your body inside the appliance unless
it is totally cooled.
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When in operation, air is released through the air outlet vent. Keep your
hands and face at a safe distance from it. Also avoid the hot air flow
when removing the accessories or food from the appliance.

The appliance’s outer surfaces may become hot during use. The rotis-
serie kit, the rotating basket and the other accessories of the appliance
will be hot even after the power is turn off. Always wear protective mitts
and/or use the removal handle when handling hot components and/or
accessories.

Rotisserie kit and/or other metal parts of this appliance might be sharp,
handle with care.

Never use the appliance’s door as a place to rest a hot rotating basket or
any other accessory, that could damage the appliance.

When the timer goes off, the cooking will stop immediately but the fan
will continue running for about 15 seconds, which is important to cool
down the appliance. Do not interrupt this cooling process.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before clea-
ning or storing.

Make sure the dishes prepared in this appliance come out cooked to a
golden-yellow color rather than dark or brown.

General description Fig.A
1. Main Unit

2. Digital Control Panel
3. Air Intake Vents

4. Hot Air Outlet Vents
5. Baking Tray

6. Air Flow Racks

7. Rotating Basket

8. Rotisserie Kit

9. Removal Handle
10. Rotation slots

Before the First Use

Before the first use, rinse and dry all the accessories, wipe the outside and inside of the appliance with a warm moist
cloth, and preheat the appliance for a few minutes to burn off any residue.

Unpack all the listed contents from packaging. Remove protective film (if any) from the components.

The appliance may emit some smoke and some slight odour the first time it is turned on. It is not defective, the smoke
and the odour should disappear within a few minutes.

Accessories and How to Use Them
Baking Tray (Fig. A, nr. 5)
Insert always the baking tray on the bottom part of the cooking space to collect dripping fat, food residues or bread

crumbs. Clean it after every use and put it back in place for the next use. Placed in the middle of the cooking space,
it's useful to bake or to reheat food.
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Air Flow Racks (Fig. A, nr. 6)

To be used not only for food dehydration, but also to cook crispy snacks, pizza, bread or many other dishes.

Insert each air flow rack by sliding it through the side parallel grooves until it reaches the end of the inner wall.

Place the air flow rack closer to the top heating element for faster cooking or for extra crisp.

If more than one air flow racks are used at the same time, interchange their position in the mid-cycle for even cooking.

Rotating Basket (Fig. A, nr. 7)

Great for chips, snacks, potatoes, vegetables, nuggets, squid and onion rings, frozen foods, roasted nuts and coffee
beans etc....

For even cooking, do not overfill the rotating basket with food to be cooked.

Shut the basket properly using the closing clip so that it will not open during the cooking.

Firstly insert the rotating basket’s left end (characterized by its 1 notch ———) into the left rotation slot (Fig.A, nr.10)
until it gets engaged into its holder, then insert the right shaft (having 2 notches ——11) onto the right slot. Ensure
that both ends are fixed properly to activate rotation.

Rotisserie Kit (Fig. A, nr. 8)

The rotisserie kit includes a shaft with two removable forks on its both ends, and two locking screws. To be used for
large meat roasts or whole poultries.

Unscrew and remove one fork from one end of the shaft, force the shaft lengthwise through the marinated roast or
whole poultry until it gets fixed into the second fork.

Put back the first fork into its place and tighten. Do not over tighten it as you will need to untighten to remove the roast
when it’'s ready.

/\ Attention: Make sure that roast, chicken or any ingredient to be cooked with this rotisserie kit is not too
big to rotate freely within the cooking space. Maximum weight of chicken or roast: 1000 g.

Insert firstly rotisserie kit's left end (characterized by its 1 notch ——-—) into the left rotation slot (Fig.A, nr.10) until it
gets engaged into its holder, then insert the right shaft (having 2 notches ——31) Into the right slot. Ensure that both
ends are fixed properly to activate rotation.

Removal Handle (Fig. A, nr. 9)

Use this handle to remove the rotating basket and the rotisserie kit from the main unit.

Place the removal handle’s tongs beneath the two ends of the rotating basket or the rotisserie kit, firstly lift the right end and
shift it slightly to the right until the left end slips out of the left slot. Carefully remove the basket or rotisserie kit from the unit.

Digital Control Panel: Descriptions (Fig. B) and How to Use it

1. Power Button

Once the appliance is plugged in, the power button will light up. Press the power button once for 2 seconds and the full
panel will be illuminated. Pressing it a second time will activate the cooking process at the default temperature of 185°C
and time of 15 minutes. Pressing the power button at any time during the cooking process will put the appliance in pause.
Pressing the power button for 2 seconds will shut down the appliance. Right after the digital screen shows “OFF”, the motor
will keep running for another 15 seconds until a 3 beep warning tone is heard.

2. Internal Light
Selecting this button will help you check cooking progress while appliance is in operation.
Opening the door during the cooking process will put the appliance in pause. Internal light will illuminate if door is open.

3. Rotation Button
Select this button when cooking anything with the rotating basket or the rotisserie kit. It can be used with any preset pro-
gram. The icon will blink while in use.

4. Temperature Control Buttons

These buttons enable you to raise or lower cooking temperature by 5°C intervals ranging from 65°C to 200°C. Dehydration
ranges from 30°C to 80°C.
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5. Time Control Buttons
These buttons enable you to select exact cooking time to the minute, from 1 to 60 minutes in all modes except when
dehydrating, which uses 0.5 hour intervals and an operating time of 2-24 hours.

6. LED Digital Display
The LED digital display will switch between temperature and time remaining during the cooking process.

7 - 14. Preset Programs

Selecting any of these preset programs, each default setting of time and temperature will start for the particular food illu-
strated by the icon in display. You may override these preset programs with time and temperature control buttons. This
preset menu allows mutual switching when working within 2 minutes after starting cooking process. After 2 minutes, it will
not possible to switch programs but it is always possible to adjust time and temperature.

Preset Menu Cooking Chart
Preset Program Temperature Time
7. French Fries 200°C 15 mins.
8. Steaks/Chops 185°C 25 mins.
9. Fish 200°C 15 mins.
10. Shrimp 160°C 12 mins.
11. Chicken 185°C 40 mins.
12. Baking 175°C 30 mins.
13. Rotisserie 200°C 30 mins.*
14. Dehydrator 30°C 4 hrs (2-24 hrs)

*Cooking time for a whole chicken will vary with weight. Use kitchen thermometer to check internal temperature.

15. Running Lights
These lights will blink in sequence while cooking is in progress and continue blinking up to 15 seconds once you shut the
appliance down.

Automatic Shut-Off
The appliance has a built in shut-off device, that will automatically shut down the unit when the Timer LED reaches zero.
You can manually switch off the appliance by pressing the Power Button for 2 seconds.

How to Use the Appliance

Insert always the baking tray on the bottom part of the cooking space.

Depending on with what accessory you want to cook (refer to “Accessories and How to Use Them”), insert food into the
cooking space using one or more accessories. Close the door. Plug the power cord into the suitable electric socket. And
press the power button once for 2 second to turn on the appliance.

Select one of the preset programs or manually set the temperature and then the time (Refer to “Digital Control Panel:
Descriptions (Fig. B) and How to Use it”).

The appliance will automatically start the cooking cycle a few seconds after a preset program is selected. Alternatively, you
can press the power button to begin the cooking cycle immediately once the desired cooking time and temperature have
been selected.

Note: you may open the oven door at any time during the cooking process to check the progress.
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Cooking Chart
Consult the following cooking chart as a reference to manually set cooking time and temperature
Food Item Min- Max (gr) | Time (min.) Temperature Notes
(°C)
Thin Frozen Fries 300-700 15-16 200
Thick Frozen Fries 300-700 15-20 200
Homemade Fries 300-800 10-16 200 Add % tbsp.oil
Homemade Potato 300-1000 18-22 180 Add % tbsp.oil
Wedges or Cubes
Hash Browns 300 15-18 180
Potato Gratin 600 15-18 180
Steak 500 8-12 180
Pork Chops 500 10-14 180
Hamburger 500 7-14 180
Sausage Roll 500 13-15 180
Chicken Drumsticks 500 18-22 180
Chicken Breast 500 10-15 180
Spring Rolls 350 15-20 200 Use oven-ready products
Frozen Chicken Nug- 500 10-15 200 Use oven-ready products
gets
Frozen Fish Sticks 500 6-10 200 Use oven-ready products
Mozzarella Sticks 500 8-10 200 Use oven-ready products
Stuffed Vegetables 500 10 200
Cake 300 20-25 200 Use baking tin
Quiche 300 20-22 200 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin
Sweet Snacks 300 20 200 Use baking tin
Frozen Onion Rings 450 15 200
Notes

Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the hot-air fryer is still cold.

French fries can be obtained either by using frozen potatoes (recommended choice) or by preparing fresh potatoes in
this way: Peel the potatoes, cut them into small pieces, leave the potatoes to soak completely covered by water for 20-30
minutes, drain the potatoes and dry them with kitchen paper, pour half a tablespoon of oil into a container and add the
potatoes, mix until the oil is evenly distributed among the potatoes before putting them into the rotating basket or onto the
air flow rack for cooking.

Cleaning and Storage

Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down thoroughly.

To clean the appliance’s door, remove it by lifting it to a 80° angle while gently pulling upward.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean the baking tray to prevent damages.
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Wipe the outside of the appliance with a warm, moist cloth and mild detergent.

Baking tray, rotating basket, air flow racks are dishwasher safe. Also rotisserie kit’s shaft and forks except could be washed
in dishwasher after removing the screws. Clean the screws manually with water and dish washing liquid.

Degreasing liquids could be used to remove any remaining dirt.
Clean the inside of the appliance with warm water and a non-abrasive sponge.
Make sure all components are clean and dry before putting the appliance in storage.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The appliance doesn’t
start

The appliance is not plugged in.

You have not turned the appliance on
by setting the preparation time and
temperature.

Plug power cord into wall socket.

Set the temperature and time and
check that door is closed.

Food not cooked

The rotating basket is overloaded.

The temperature is set too low

Use smaller batches for more even
cooking

Raise temperature and continue
cooking

White smoke coming
from the main unit

Too much oil is being used

Accessories have excess grease residue
from previous cooking.

Wipe down to remove excess oil

Clean the rotating basket after each
use

French fries are not
fried evenly

Wrong type of potato being used.

Potatoes are not rinsed properly during
preparation

Use fresh, firm potatoes, or frozen
potatoes

Use cut sticks and pat dry to remove
excess starch.

Fries are not crispy

Raw fries have too much water

Dry potato sticks properly before
misting oil. Cut potatoes into smaller
sticks, and add a bit more oil.

Door comes off

Door comes off the hinges

Fix the door back in place by aligning
the hinges so the joints fall into the
slots.

Error Codes

Code Possible cause Solution
E1 Broken circuit of the thermal sensor Call Customer Service
E2 Short circuit of the thermal sensor Call Customer Service
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Technical data
Power: 1800W
Power supply: 220-240V~ 50/60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without any
notice.

The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

B The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department Beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causeés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est recom-
mandé de couper le cable d’alimentation, et de reti-
rer toutes les parties susceptibles de présenter un
quelconque danger, en particulier pour les enfants
qui pourraient utiliser cet appareil comme un jeu.

Précautions

N'utilisez pas I'appareil avant d’avoir lu attentivement ce manuel d’in-
structions et de vous étre familiarisé avec le fonctionnement et les
précautions de I'appareil.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Ne pas rincer sous le robinet
d’eau. Ne mettez pas de liquide, quel qu'il soit, dans 'unité principale
contenant les composants électriques.

N’essayez pas de modifier la fiche de quelque fagon que ce soit.
Utilisez toujours I'appareil sur une surface horizontale stable.

N'utilisez pas l'appareil sur ou a proximité de matériaux combustibles
tels que des nappes et des rideaux.

Ne placez pas l'appareil contre un mur ou contre d’autres appareils.
Laissez un espace d’au moins 10 cm autour de I'appareil. Ne posez rien
sur le dessus de I'appareil.

Si 'appareil émet une fumée noire, débranchez-le immédiatement et
attendez qu’il cesse de fumer avant de retirer les accessoires.
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Pour éviter que les aliments n’entrent en contact avec les éléments
chauffants supérieurs, ne remplissez pas trop le panier rotatif.

Ne couvrez pas les prises d’air d’entrée ou de sortie pendant que I'ap-
pareil fonctionne, ce qui empécherait une cuisson uniforme et pourrait
endommager I'appareil ou le faire surchauffer.

N’'ajoutez pas plus d’une cuillére a café d’huile ou de graisse dans la
chambre de cuisson. N'utilisez pas de viande qui pourrait libérer trop de
graisse.

La température a l'intérieur de I'appareil est trés élevée pendant la cuis-
son. Ne mettez jamais vos mains ou une partie de votre corps al'intérieur
de l'appareil, a moins qu’il ne soit complétement refroidi.

Pendant le fonctionnement, l'air est libéré par la prise d’air de sortie.
Gardez vos mains et votre visage a une distance sire de I'appareil. Evi-
tez également le flux d’air chaud lorsque vous retirez des accessoires ou
des aliments de 'appareil.

Les surfaces extérieures de I'appareil peuvent devenir chaudes pendant
l'utilisation. Le kit de rétisserie, le panier rotatif et les autres accessoires
seront chauds méme aprés avoir été éteints. Portez toujours des gants
de protection et/ou utilisez la poignée lorsque vous manipulez des com-
posants et/ou des accessoires chauds.

Le kit de rétisserie et/ou d’autres pieces métalliques peuvent étre tran-
chants, manipulez-les avec précaution.

N'utilisez jamais la porte de I'appareil pour poser le panier rotatif chaud
ou tout autre accessoire, ce qui pourrait endommager I'appareil.
Lorsque la minuterie s’arréte, la cuisson s’arréte immédiatement, mais
le ventilateur continue de fonctionner pendant environ 15 secondes pour
refroidir 'appareil. N'interrompez pas ce processus de refroidissement.
Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le net-
toyer ou de le ranger.

Assurez-vous que les plats préparés avec cet appareil sont cuits jusqu’a
une couleur jaune doré plutét que foncée ou brune.
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Description générale Fig. A
1. Unité principale

2. Panneau de commande numérique
3. Entrée d’air

4. Prise d’air extérieur

5. Lechefrite

6. Grille

7. Panier rotatif

8. Kit de rétisserie

9. Poignée de retrait

10. Panier et logement de la broche

Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, rincez et séchez tous les accessoires, nettoyez I'extérieur et I'intérieur de I'appareil
avec un chiffon chaud et humide et préchauffez I'appareil pendant quelques minutes pour briler tout résidu.
Déballez tout le contenu. Retirez le film de protection (s’il y en a un) des composants.

L’appareil peut émettre de la fumée et une légére odeur la premiere fois qu’il est allumé. Il n’est pas défectueux,
la fumée et 'odeur devraient disparaitre au bout de quelques minutes.

Les accessoires et leur utilisation

Léchefrite (Fig. A, n. 5)

Insérez toujours la lechefrite dans le fond de I'enceinte de cuisson afin de récupérer toute trace de graisse, de
résidus alimentaires ou de miettes. Nettoyez-le aprés chaque utilisation et remettez-le en place pour I'utilisation
suivante. Positionné au centre de la chambre de cuisson, il est utile pour cuire ou réchauffer les aliments.

Grille (Fig. A, n. 6)

Utilisez-le non seulement pour sécher les aliments, mais aussi pour cuire des snacks croustillants, des pizzas,
du pain ou de nombreux autres plats.

Insérez chaque grille en la faisant glisser dans les rainures latérales paralléles.

Placez le gril le plus prés de I'élément chauffant supérieur pour une cuisson plus rapide ou un croustillant sup-
plémentaire.

Si vous utilisez plusieurs grils en méme temps, changez leur position a mi-cycle pour une cuisson uniforme.

Panier rotatif (Fig. A, n. 7)

Idéal pour les chips, les snacks, les pommes de terre, les légumes, les croquettes, les calmars, les rondelles
d’oignon, les aliments surgelés, les noix et les grains de café grillés, etc.

Pour une cuisson uniforme, ne remplissez pas trop le panier rotatif avec les aliments a cuire.

Fermez correctement le panier a I'aide du clip de fermeture afin qu’il ne s’ouvre pas pendant la cuisson.

Tout d’abord, insérez I'extrémité gauche (qui comporte une seule encoche —3) dans le panier.) du panier
rotatif dans le panier et le tournebroche gauche (Fig. A, n°10) jusqu’a ce qu'il soit inséré dans son support, puis
insérer I'extrémité droite (avec 2 encoches —3310) dans le boitier droit. Assurez-vous que les deux extrémités
sont correctement attachées pour activer la rotation.

Kit de rotisserie (Fig. A, n. 8)

Le kit de rétisserie comprend une tige avec deux fourches amovibles aux deux extrémités et deux vis de bloca-
ge. A utiliser pour les grands rétis de viande ou les volailles entiéres. Dévissez et retirez une fourchette d’'une
extrémité de la tige, forcez la tige dans le sens de la longueur a travers le réti mariné ou la volaille entiére jusqu’a
ce qu’elle se verrouille dans la deuxiéme fourchette. Repositionnez la premiere fourche et serrez la vis.

Remarque : ne la serrez pas trop, car vous devrez la desserrer pour retirer le roti lorsqu’il sera prét.
A Attention : assurez-vous que le réti, le poulet ou tout autre ingrédient a cuire avec ce kit de rétisserie

n’est pas trop gros pour tourner librement a I'intérieur de la chambre de cuisson. Poids maximum
du poulet ou du réti : 1000g.
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Tout d’abord, insérez I'extrémité gauche (caractérisée par une seule encoche —3) kit de rétisserie dans le
boitier panier et tournebroche gauche (Fig. A, n°10) jusqu’a ce qu'il soit inséré dans son support, puis insérer
I'extrémité droite (ayant 2 encoches —11) dans le boitier droit. Assurez-vous que les deux extrémités sont
correctement attachées pour activer la rotation.

Poignée de retrait (Fig. A, n. 9)

Utilisez cette poignée pour retirer le panier rotatif et le kit de rotisserie de la chambre de cuisson.

Placez les pinces de la poignée sous les deux extrémités du panier rotatif ou du kit de rétisserie, soulevez d’a-
bord I'extrémité droite et déplacez-la Iégérement vers la droite jusqu’a ce que I'extrémité gauche glisse hors du
support de boitier gauche. Retirez délicatement le panier ou le kit de rétisserie de I'espace de cuisson.

1. Pulsant d’alimentation

Une fois I'appareil connecté, le pulsant d’alimentation s’allume. Appuyez une fois sur le pulsant pendant 2 se-
condes et tout le panneau s’allume. En appuyant une deuxieme fois, vous activerez la cuisson a la température
par défaut de 185°C et a la durée de 15 minutes. Si vous appuyez sur le pulsant d’alimentation a tout moment
pendant la cuisson, I'appareil s’arrétera. En appuyant sur cette touche pendant 2 secondes, I'appareil s'éteint.
Deés que le panneau numérique affiche « OFF », le moteur continue de tourner pendant 15 secondes sup-
plémentaires jusqu’a ce qu’un signal sonore de 3 bips retentisse.

2. Lumiére interne
En sélectionnant ce bouton, vous pourrez vérifier la progression de la cuisson pendant que I'appareil est en
marche. L'ouverture de la porte pendant la cuisson met I'appareil en pause et le voyant interne s’allume.

3. Pulsant de rotation
Sélectionnez ce pulsant pour cuisiner avec le panier rotatif ou le kit de rétisserie. Il peut étre utilisé avec n'impor-
te quel programme prédéfini. L'icone clignote pendant I'utilisation.

4. Pulsants de contrdle de la température
Ces pulsants vous permettent d’augmenter ou de diminuer la température de cuisson de 5°C a des intervalles
allant de 65°C a 200°C. Le séchage varie de 30°C a 80°C.

5. Pulsants de contréle du temps

Ces pulsants vous permettent de sélectionner le temps de cuisson exact par minute, de 1 a 60 minutes dans
tous les modes, sauf pendant la déshydratation, qui utilise des intervalles de 0,5 heure et une durée de fonction-
nement de 2 a 24 heures.

6. Affichage LED numérique
L’affichage numérique a LED alterne entre la température et le temps restant pendant la cuisson.

7 - 14. Programmes prédéfinis

En sélectionnant I'un de ces programmes prédéfinis, vous lancez celui qui est destiné a I'aliment particulier illu-
stré par I'icone sur I'écran. Vous pouvez modifier ces programmes prédéfinis a I'aide des boutons de réglage de
I'heure et de la température. Ce menu prédéfini permet un changement mutuel dans les 2 minutes qui suivent
le début de la cuisson. Aprés 2 minutes, il ne sera plus possible de changer de programme mais il sera toujours
possible de régler I'heure et la température.

Tableau de cuisson des programmes prédéfinis

Programme prédéfini Température Temps de cuisson
7. Frites 200°C 15 minutes
8. Bifteck/ Cotelettes 185°C 25 minutes
9. Poisson 200°C 15 minutes
10. Crevettes 160°C 12 minutes
11. Poulet 185°C 40 minutes
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Programme prédéfini Température Temps de cuisson
12. Four 175°C 30 minutes

13. Rétisserie 200°C 30 minutes*

14. Dessiccation 30°C 4 heures (2-24 heures)

* Le temps de cuisson d’un poulet entier varie selon son poids. Utilisez un thermométre de cuisine pour vérifier
la température interne.

15. Lumiéres de fonctionnement
Ces lumiéres clignoteront successivement pendant la cuisson et continueront a clignoter jusqu’a 15 secondes
apres avoir éteint I'appareil.

Arrét automatique

L'appareil est équipé d’un dispositif d’arrét intégré, qui éteint automatiquement I'appareil lorsque la minuterie
atteint zéro. Vous pouvez éteindre manuellement I'appareil en appuyant sur le bouton d’alimentation pendant 2
secondes.

Utilisation de I'appareil

Insérez toujours la plaque de cuisson dans la partie inférieure de I'espace de cuisson.

Selon I'accessoire que vous souhaitez utiliser (voir « Les accessoires et leur utilisation »), placez les aliments
dans la chambre de cuisson a 'aide d’un ou plusieurs accessoires. Fermez la porte. Branchez le cordon d’ali-
mentation sur la prise électrique appropriée. Appuyez une fois sur le bouton d’alimentation pendant 2 secondes
pour mettre I'appareil en marche.

Sélectionnez I'un des programmes prédéfinis ou réglez manuellement la température puis I'heure (voir « Tableau
de commande numérique : descriptions (Fig. B) et mode d’emploi »).

L’appareil démarre automatiquement le cycle de cuisson quelques secondes aprés avoir sélectionné un pro-
gramme prédéfini. Vous pouvez également appuyer sur le bouton d’alimentation pour lancer le cycle de cuisson
immédiatement aprés avoir sélectionné le temps et la température de cuisson souhaités.

Remarque : vous pouvez ouvrir la porte du four a tout moment pendant la cuisson pour en vérifier la
progression.

Table de cuisson
Reportez-vous au tableau de cuisson suivante comme référence pour régler manuellement le temps et la
température de cuisson

Type d’aliments Capacité(g) | Temps (min.) | Température Notes
(°C)
Fines frites (surgelées) | 300-700 15-16 200
Frites épaisses (sur- 300-700 15-20 200
gelées)
Frites faites maison 300-800 10-16 200 Ajouter une demi-cuillére a
soupe d’huile en préparation
Tranches de pommes 300-1000 18-22 180 Ajouter une demi-cuilléere a
de terre ou cubes faits soupe d’huile en préparation
maison
Frites de pommes de 300 15-18 180
terre
Gratin de pommes de 600 15-18 180
terre
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Type d’aliments Capacité(g) Temps (min.) | Température Notes
(°C)

Bifteck 500 8-12 180

Cotelettes de porc 500 10-14 180

Hamburger 500 7-14 180

Saucisse 500 13-15 180

Cuisses de poulet 500 18-22 180

Poitrine de poulet 500 10-15 180

Rouleaux de printemps | 350 15-20 200 Produits préts pour le four

Pépites de poulet 500 10-15 200 Produits préts pour le four

surgelées

Batonnets de poisson 500 6-10 200 Produits préts pour le four

surgelés

Batonnets de mozza- 500 8-10 200 Produits préts pour le four

rella

Légumes farcis 500 10 200

Gateau 300 20-25 200 Utilisez une plaque de
cuisson

Quiche 300 20-22 200 Utilisez une plaque de
cuisson

Muffin 300 15-18 200 Utilisez une plaque de
cuisson

Snacks sucrés 300 20 200 Utilisez une plaque de
cuisson

Rondelles d'oignon 450 15 200

congelées

Note

Ajoutez 3 minutes au temps indiqué dans le tableau si I'appareil est froid.

Les pommes de terre frites peuvent étre réalisées soit en utilisant des pommes de terre surgelées (choix re-
commandé), soit en préparant des pommes de terre fraiches de cette maniére : Epluchez les pommes de terre,
coupez-les en petits morceaux, laissez tremper les pommes de terre complétement recouvertes d’eau pendant
20-30 minutes, égouttez les pommes de terre et séchez-les avec du papier absorbant, versez une demi-cuillere
a soupe d’huile dans un bol et ajoutez les pommes de terre, remuez pour que I'huile soit distribuée uniformément
parmi les pommes de terre, procédez a la cuisson.

Résolution de problémes

Probléme Cause probable Solution
L'appareil ne démarre L'appareil n’est pas connecté. Branchez le cable d’alimentation a la
pas prise murale.

Vous n’avez pas mis I'appareil en mar-
che en réglant le temps de préparation et | Réglez la température et le temps et
la température. vérifiez que la porte soit fermée.
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Probléme

Cause probable

Solution

Aliments non cuits

Le panier rotatif est surchargé.

La température est trop basse

Utilisez des lots plus petits pour une
cuisson plus uniforme

Augmentez la température et conti-
nuez la cuisson

Fumée blanche
provenant de l'unité
principale

Vous utilisez trop d’huile

Les accessoires présentent des résidus
de graisse en excés depuis la cuisson
précédente.

Nettoyer le panier rotatif aprés chaque
utilisation

Les frites ne sont pas
frites uniformément

Un mauvais type de pomme de terre est
utilisé.

Les pommes de terre ne sont pas
rincées correctement pendant la prépa-
ration

Utilisez des pommes de terre fraiches
et dures ou des pommes de terre
surgelées.

Utiliser des batons coupés et sécher
pour éliminer I'excés d’amidon.

Les frites ne sont pas
croustillantes

Les frites crues ont trop d’eau

Séchez bien les batonnets de pommes
de terre avant de les vaporiser d’huile.
Coupez les pommes de terre en petits
batonnets et ajoutez un peu plus
d’huile.

La porte se détache

La porte se détache des charniers

La porte doit étre a nouveau fixée en
alignant les charniéres de maniéere
a ce que les joints tombent dans les

fissures.

Codes d’erreur

Code Cause probable Solution
E1 Circuit du capteur thermique cassé Appelez le service clientéle
E2 Court-circuit du capteur thermique Appelez le service clientéle

Nettoyage et entretien

Retirez la fiche d’alimentation de la prise murale et laissez I'appareil refroidir complétement.
Pour nettoyer la porte de I'appareil, retirez-la en la soulevant a un angle de 80° et en la tirant doucement vers

le haut.

N’utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer la casserole
afin d’éviter de 'endommager.
Nettoyez I'extérieur de I'appareil a I'aide d’un chiffon chaud et humide et d’'un détergent doux.
La casserole, le panier rotatif et les grilles vont au lave-vaisselle.
L'arbre et les fourches du kit de rétisserie peuvent également étre lavés au lave-vaisselle aprés avoir retiré les
vis. Nettoyez les vis manuellement avec de I'eau et du liquide vaisselle.

Des liquides dégraissants peuvent étre utilisés pour éliminer les saletés résiduelles.

Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

Assurez-vous que tous les composants sont propres et secs avant de ranger I'appareil.
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Données Techniques
Puissance: 1800W
Alimentation: 220-240V~ 50/60Hz

Dans un soucis d’amélioration permanent Beper se réserve le droit d’apporter des modifications et
améliorations au produit sans aucun préavis.

Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
I e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de pieces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.

CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté

Si 'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre siége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans l'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’usage professionnel.
Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.

28



Multifunktionale digitale HeiRluftfritteuse Betriebsanleitung

Allgemeine warnhinweise

Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, eini-
ge grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewissern
Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat intakt
ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie
sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungselemente (Pla-
stiktaten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von Kindern blei-
ben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.

Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen Ubereinstimmt und dass
das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.

Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu trennen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Hersteller
oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um ein Risiko zu
vermeiden.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als unsa-
chgemall und damit gefahrlich anzusehen und flihrt zum Erléschen
der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch un-
sachgemalien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch entstehen.
Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird empfohlen, das
Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne,
etc.) ausgesetzt.

Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschliellich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
verwendet werden; von Personen, denen die Erfahrung und Kenntnisse
uber das Gerat fehlen, es sei denn, sie werden von einer fur ihre Si-
cherheit verantwortlichen Person sorgfaltig Uberwacht oder gut in die
Bedienung des Gerats eingewiesen.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn Sie sich entscheiden, dieses Gerat als Abfall zu entsorgen, wird
empfohlen, es aulder Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Dieses
gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Bewah-
ren sie das gerat ausserhalb der reichweite von kin-
dern auf.

Warnungshinweise

Verwenden Sie das Gerat erst, nachdem Sie diese Bedienungsanlei-
tung grundlich gelesen haben und sich mit der Bedienung und den Vor-
sichtsmalinahmen des Gerats vollstandig vertraut gemacht haben.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser. Nicht unter dem Wasserhahn
abspulen.

Flllen Sie keine Flussigkeiten jeglicher Art in das Hauptgerat, das die
elektrischen Komponenten enthalt.

Versuchen Sie nicht, den Stecker in irgendeiner Weise zu modifizieren.
Betreiben Sie das Gerat immer auf einer waagerechten, ebenen, stabi-
len und nicht brennbaren Flache.

Betreiben Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Ma-
terialien wie Tischdecken und Vorhangen.

Stellen Sie das Gerat in Gebrauch nicht an eine Wand oder an andere
Gerate. Lassen Sie um das Gerat herum mindestens 10 cm Freiraum.
Stellen Sie nichts auf das Gerat.

Sollte das Gerat schwarzen Rauch abgeben, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und warten Sie, bis das Rauchen aufhort, bevor Sie das
Zubehdr entfernen.

Um zu verhindern, dass Lebensmittel mit den oberen Heizelementen in
Kontakt kommen, den Drehkorb nicht tberfullen.

Decken Sie die Lufteinlassoffnung oder Luftauslassoffnung nicht ab,
wahrend das Gerat in Betrieb ist.
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Dies verhindert ein gleichmafiges Garen und kann das Gerat beschadi-
gen oder zu einer Uberhitzung fuhren.

Flgen Sie nicht mehr als einen Teeloffel Ol oder Fett hinzu. Verwenden
Sie kein Fleisch, das zu viel Fett abgeben kann.

Beim Garen ist die Innentemperatur des Gerates sehr hoch. Niemals
Hande oder Korperteile in das Gerat stecken, es sei denn, es ist voll-
standig abgekunhlt.

Im Betrieb wird die Luft durch die Luftaustrittsdffnung abgegeben. Halten
Sie lhre Hande und |Ihr Gesicht in sicherem Abstand davon. Vermeiden
Sie auch den HeiRluftstrom, wenn Sie Zubehor oder Lebensmittel aus
dem Gerat entnehmen.

Die AufRenflachen des Gerats konnen wahrend des Gebrauchs heil}
werden. Das Rotisserie-Set, der Drehkorb und das andere Zubehor des
Gerats sind auch nach dem Ausschalten heil3. Tragen Sie beim Umgang
mit heilRlen Komponenten und/oder Zubehor immer Schutzhandschuhe
und/oder verwenden Sie den Entnahmegriff.

Rotisserie-Kit und/oder andere Metallteile dieses Gerats konnen scharf
sein. Gehen Sie vorsichtig damit um.

Verwenden Sie die Geratetlr niemals als Ablage flr einen heil3en
Drehkorb oder anderes Zubehdr, das das Gerat beschadigen kdnnte.
Wenn der Timer erlischt, stoppt der Kochvorgang sofort, aber das Ge-
blase lauft noch etwa 15 Sekunden weiter, was zum Abkuhlen des
Gerats wichtig ist. Unterbrechen Sie diesen Kuhlvorgang nicht.

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es reinigen
oder lagern. Stellen Sie sicher, dass die in diesem Gerat zubereiteten
Gerichte goldgelb und nicht dunkel oder braun gegart werden.

Allgemeine Beschreibung Fig. A
1. Hauptgerat

2. Digitales Bedienfeld

3. Lufteinlassoffnungen

4. HeiBluftauslassoffnungen
5. Backblech

6. Grillrost

7. Drehkorb

8. Rotisserie-Kit

9. Entnahmegriff

10. Rotationsschlitze

Vor dem ersten Gebrauch

Spulen und trocknen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Zubehérteile, wischen Sie das Gerat auf3en und innen mit
einem feuchtwarmen Tuch ab und heizen Sie das Gerat einige Minuten vor, um Riickstéande zu verbrennen.

Packen Sie alle aufgefiihrten Inhalte aus der Verpackung. Entfernen Sie die Schutzfolie (falls vorhanden) von den
Komponenten.
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Das Gerat kann beim ersten Einschalten etwas Rauch und einen leichten Geruch abgeben. Es ist nicht defekt, der
Rauch und der Geruch sollten innerhalb weniger Minuten verschwinden.

Zubehor und seine Verwendung

Backblech (Fig. A, nr. 5)

Setzen Sie das Backblech immer in den unteren Teil des Garraums ein, um abtropfendes Fett, Speisereste oder
Semmelbrésel aufzufangen. Reinigen Sie es nach jedem Gebrauch und setzen Sie es fur den nachsten Gebrauch
wieder ein. In der Mitte des Garraums platziert, eignet er sich zum Backen oder zum Aufwarmen von Speisen.

Grillroste (Fig. A, nr. 6)

Nicht nur zum Dérren von Speisen zu verwenden, sondern auch zum Zubereiten von knusprigen Snacks, Pizza, Brot
oder vielen anderen Gerichten.

Setzen Sie jedes Grillrost ein, indem Sie es durch die seitlichen parallelen Nuten schieben, bis es das Ende der
Innenwand erreicht.

Platzieren Sie das Grillrost ndher am oberen Heizelement, um das Garen schneller oder extra knusprig zu machen.
Wenn mehr als ein Grillroste gleichzeitig verwendet wird, vertauschen Sie ihre Position in der Mitte des Zyklus, um
ein gleichmaRiges Garen zu erzielen.

Drehkorb (Fig. A, nr. 7)

Ideal fiir Chips, Snacks, Kartoffeln, Gemise, Nuggets, Tintenfisch- und Zwiebelringe, Tiefkiihlkost, gerdstete Niisse
und Kaffeebohnen etc....

Fur ein gleichmaRiges Garen den Drehkorb nicht mit Gargut tberfiillen.

SchlieRen Sie den Korb mit dem Verschlussclip richtig, damit er sich wahrend des Garvorgangs nicht 6ffnet.

Flhren Sie zuerst das linke Ende des Drehkorbs (gekennzeichnet durch seine 1 Kerbe ——3-) in den linken
Drehschlitz (Abb.A, Nr.10) ein, bis er in seiner Halterung einrastet, dann stecken Sie die rechte Welle (mit 2 Kerben
—r30 ) in den rechten Schlitz . Stellen Sie sicher, dass beide Enden richtig befestigt sind, um die Drehung zu
aktivieren.

Rotisserie Set (Fig. A, nr. 8)

Das Rotisserie-Kit enthalt eine Welle mit zwei abnehmbaren Gabeln an beiden Enden und zwei Feststellschrauben.
Zu verwenden fir gro3e Braten oder ganze Gefllgel.

Schrauben Sie eine Gabel von einem Ende des Schafts ab und entfernen Sie ihn, driicken Sie den Schaft der Lange
nach durch den marinierten Braten oder das ganze Geflligel, bis er sich in der zweiten Gabel festsetzt.

Setzen Sie die erste Gabel wieder an ihren Platz und ziehen Sie sie fest. Ziehen Sie es nicht zu fest an, da Sie es
I6sen mussen, um den Braten zu entfernen, wenn er fertig ist.

/N Achtung: Stellen Sie sicher, dass Braten, Hiihnchen oder andere Zutaten, die mit diesem Rotisserie-Kit
zubereitet werden sollen, nicht zu groB sind, um sich frei im Garraum zu drehen. Hochstgewicht von
Hithnchen oder Braten: 1000 g.

Flhren Sie zuerst das linke Ende des Rotisserie-Kits (gekennzeichnet durch seine 1 Kerbe —3=) in den linken
Drehschlitz (Abb. A, Nr. 10) ein, bis es in seiner Halterung einrastet, dann stecken Sie den rechten Schaft (mit 2
Kerben ——1) in den rechten Schlitz. Stellen Sie sicher, dass beide Enden richtig befestigt sind, um die Drehung
zu aktivieren.

Entnahmegriff (Fig. A, nr. 9)

Verwenden Sie diesen Griff, um den Drehkorb und das Rotisserie-Kit vom Hauptgerat zu entfernen.

Legen Sie die Zange des Entnahmegriffs unter die beiden Enden des Drehkorbs oder des Rotisserie-Kits, heben Sie
zuerst das rechte Ende an und schieben Sie es leicht nach rechts, bis das linke Ende aus dem linken Schilitz rutscht.
Nehmen Sie den Korb oder das Rotisserie-Kit vorsichtig aus dem Geréat.

1. Digitales Bedienfeld: Beschreibungen (Fig. B) und seine VerwendungPower Button

Sobald das Gerat angeschlossen ist, leuchtet der Netzschalter auf. Driicken Sie den Netzschalter einmal fiir 2
Sekunden und das gesamte Bedienfeld wird beleuchtet. Durch erneutes Driicken wird der Kochvorgang mit der
Standardtemperatur von 185°C und einer Dauer von 15 Minuten aktiviert. Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die
Power-Taste zu einem beliebigen Zeitpunkt driicken, wird das Gerat auf Pause geschaltet.
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Durch Driicken des Netzschalters fiir 2 Sekunden wird das Gerat ausgeschaltet. Unmittelbar nachdem auf dem digi-
talen Bildschirm “OFF” angezeigt wird, lauft der Motor weitere 15 Sekunden weiter, bis ein Warnton mit 3 Pieptdnen
zu héren ist.

2. Internes Licht

Wenn Sie diese Taste wéhlen, kdnnen Sie den Garfortschritt Giberpriifen, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

Das Offnen der Tir wahrend des Garvorgangs setzt das Gerat in Pause. Das Innenlicht leuchtet, wenn die Tur
geodffnet ist.

3. Rotationstaste
Wahlen Sie diese Taste, wenn Sie etwas mit dem Drehkorb oder dem Rotisserie-Kit zubereiten. Es kann mit jedem
voreingestellten Programm verwendet werden. Das Symbol blinkt wahrend der Verwendung.

4. Temperatursteuerungstasten
Mit diesen Tasten konnen Sie die Gartemperatur in Schritten von 5 °C zwischen 65 °C und 200 °C erhéhen oder
senken. Dehydrierung reicht von 30°C bis 80°C.

5. Zeitsteuerungstasten
Mit diesen Tasten kénnen Sie minutengenaue Garzeiten von 1 bis 60 Minuten in allen Modi auswahlen, auller beim
Dérren, bei dem 0,5-Stunden-Intervalle und eine Betriebszeit von 2-24 Stunden verwendet werden.

6. LED-Digitalanzeige
Die LED-Digitalanzeige wechselt zwischen Temperatur und verbleibender Zeit wahrend des Kochvorgangs.

7 - 14. Voreingestellte Programme

Wenn Sie eines dieser voreingestellten Programme auswahlen, startet jede Standardeinstellung von Zeit und Tempe-
ratur fir das jeweilige Lebensmittel, das durch das Symbol im Display dargestellt wird. Sie kénnen diese voreingestell-
ten Programme mit Zeit- und Temperatursteuerungstasten Uberschreiben. Dieses voreingestellte Menu ermdglicht
das gegenseitige Umschalten beim Arbeiten innerhalb von 2 Minuten nach Beginn des Kochvorgangs. Nach 2 Minu-
ten ist es nicht mehr méglich, Programme zu wechseln, aber es istimmer mdglich, Zeit und Temperatur einzustellen.

Voreingestellte Menii-Kochtabelle

Voreingestelltes Programm Temperature Zeit

7. Pommes Frites 200°C 15 Minuten

8. Steaks/Koteletts 185°C 25 Minuten

9. Fisch 200°C 15 Minuten

10. Garnelen 160°C 12 Minuten

11. Huhn 185°C 40 Minuten

12. Backen 175°C 30 Minuten

13. Rotisserie 200°C 30 Minuten*

14. Dorrgerat 30°C 4 Stunden (2-24 Stunden)

*Die Garzeit fUr ein ganzes Hahnchen variiert je nach Gewicht. Verwenden Sie ein Kiichenthermometer, um die
Innentemperatur zu Gberprifen.

15. Lauflichter

Diese Lichter blinken wahrend des Garvorgangs nacheinander und blinken bis zu 15 Sekunden lang weiter,
wenn Sie das Gerat ausschalten..
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Automatische Abschaltung

Das Gerat verfligt Uber eine eingebaute Abschaltvorrichtung, die das Gerat automatisch abschaltet, wenn die
Timer-LED Null erreicht. Sie kdnnen das Gerat manuell ausschalten, indem Sie die Power-Taste 2 Sekunden
lang gedriickt halten.

So verwenden Sie das Gerét

Setzen Sie das Backblech immer auf den unteren Teil des Garraums ein.

Je nachdem, mit welchem Zubehor Sie garen moéchten (siehe , Zubehor und seine Verwendung®), legen Sie die
Speisen mit einem oder mehreren Zubehorteilen in den Garraum. Schliel3e die Tir. Stecken Sie das Netzkabel
in die geeignete Steckdose. Driicken Sie den Netzschalter einmal fir 2 Sekunden, um das Gerat einzuschalten.
Wabhlen Sie eines der voreingestellten Programme oder stellen Sie die Temperatur und dann die Uhrzeit manuell
ein (siehe ,Digitales Bedienfeld: Beschreibungen (Fig. B) und seine Verwendung”).

Das Gerat startet den Garzyklus automatisch einige Sekunden nach der Auswahl eines voreingestellten Pro-
gramms. Alternativ kénnen Sie die Power-Taste driicken, um den Garvorgang sofort zu starten, sobald die
gewunschte Garzeit und Temperatur ausgewahlt wurde.

Hinweis: sie konnen wahrend des garvorgangs jederzeit die backofentiir 6ffnen, um den fortschritt zu
tiberprifen.

Kochtabelle
Konsultieren Sie die folgende Gartabelle als Referenz fiir die manuelle Einstellung von Garzeit und Temperatur

Essensgegenstand Min- Max (gr) | Zeit (minu- Températur (°C) | Anmerkungen
ten)
Diinne gefrorene 300-700 15-16 200
Pommes
Dicke gefrorene 300-700 15-20 200
Pommes
Hausgemachte Pom- 300-800 10-16 200 % EL Ol hinzufigen
mes
Hausgemachte Kartof- | 300-1000 18-22 180 % EL Ol hinzufigen
felspalten oder -wirfel
Rosti 300 15-18 180
Kartoffelgratin 600 15-18 180
Steak 500 8-12 180
Schweinekoteletts 500 10-14 180
Hamburger 500 7-14 180
Wadrstchen im Schla- 500 13-15 180
frock
Hahnchenkeulen 500 18-22 180
Huhnerbrust 500 10-15 180
Frihlingsrollen 350 15-20 200 Verwenden Sie ofenfertige
Produkte
Gefrorene Chicken 500 10-15 200 Verwenden Sie ofenfertige
Nuggets Produkte
Gefrorene Fi- 500 6-10 200 Verwenden Sie ofenfertige
schstabchen Produkte
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Essensgegenstand Min- Max (gr) tZeit) (minu- Températur (°C) | Anmerkungen
en
Mozzarella-Sticks 500 8-10 200 Verwenden Sie ofenfertige
Produkte
Gefiilltes Gemise 500 10 200
Kuchen 300 20-25 200 Backform verwenden
Quiche 300 20-22 200 Backform verwenden
Muffins 300 15-18 200 Backform verwenden
SiRe Snacks 300 20 200 Backform verwenden
Gefrorene Zwiebelringe | 450 15 200
Anmerkungen

Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend die HeiBluftfritteuse noch kalt ist, verlangern Sie die Zuberei-
tungszeit um 3 Minuten.

Pommes Frites erhalt man entweder durch die Verwendung von Tiefkiihlkartoffeln (empfohlene Wahl) oder durch
die Zubereitung frischer Kartoffeln auf diese Weise: Kartoffeln schalen, in kleine Stiicke schneiden, Kartoffeln
20-30 Minuten vollstandig mit Wasser bedeckt quellen lassen, abtropfen lassen Kartoffeln und trocknen Sie sie
mit Kiichenpapier, gieBen Sie einen halben Essléffel Ol in einen Behélter und figen Sie die Kartoffeln hinzu,
mischen Sie, bis das Ol gleichmé&Rig auf den Kartoffeln verteilt ist, bevor Sie sie zum Garen in den Drehkorb
oder auf den Grillroste geben.

Reinigung und Lagerung

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat gut abkihlen.

Um die Geratetur zu reinigen, entfernen Sie sie, indem Sie sie in einem Winkel von 80° anheben und dabei
vorsichtig nach oben ziehen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Backblechs keine Kiichengerate aus Metall oder scheuernde Reinigungsmit-
tel, um Schaden zu vermeiden.

Wischen Sie das AuBere des Geréts mit einem warmen, feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.
Backblech, Drehkorb, Grillroste sind spiilmaschinenfest. Auch die Welle und die Gabeln des Rotisserie-Kits kdn-
nen nach dem Entfernen der Schrauben in der Splilmaschine gewaschen werden. Reinigen Sie die Schrauben
manuell mit Wasser und Spilmittel.

Entfettungsflussigkeiten kdnnen verwendet werden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Reinigen Sie das Innere des Gerats mit warmem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.

Stellen Sie sicher, dass alle Komponenten sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat einlagern.

Fehlerbehebung

Problem Mogliche Ursache Loésung
Das Gerat startet nicht | Das Gerat ist nicht eingesteckt. Stecken Sie das Netzkabel in die
Steckdose.
Sie haben das Gerat durch Einstellen
von Zubereitungszeit und Temperatur Stellen Sie Temperatur und Zeit ein
nicht eingeschaltet. und prifen Sie, ob die Tir geschlos-
sen ist.
Essen nicht gekocht Der Drehkorb ist Uberlastet. Verwenden Sie kleinere Chargen fur

ein gleichmafigeres Garen
Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt

Temperatur erhéhen und weitergaren
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Weilder Rauch aus
dem Hauptgerat

Es wird zu viel Ol verwendet

Zubehor hat Uberschissige Fettrickstan-

de vom vorherigen Kochen.

Abwischen, um iiberschiissiges Ol zu
entfernen

Reinigen Sie den Drehkorb nach
jedem Gebrauch

Pommes Frites werden
nicht gleichmaRig
gebraten

Falsche Kartoffelsorte verwendet.

Kartoffeln werden bei der Zubereitung
nicht richtig gespdlt

Verwenden Sie frische, feste Kartoffeln
oder gefrorene Kartoffeln

Verwenden Sie abgeschnittene
Stabchen und tupfen Sie sie trocken,
um Uberschiissige Starke zu entfer-
nen.

Pommes sind nicht
knusprig

Rohe Pommes haben zu viel Wasser

Trocknen Sie Kartoffelsticks richtig,

bevor Sie Ol vernebeln. Kartoffeln in
kleinere Stifte schneiden und etwas
mehr Ol hinzufiigen.

Tar geht auf

Tur geht aus den Angeln

Fixieren Sie die Tir wieder, indem Sie
die Scharniere so ausrichten, dass die
Gelenke in die Schlitze fallen.

Fehlercodes

Anzeige gezeigt

Méogliche Ursache

Losung

E1 Unterbrochener Stromkreis des Tempe- Kundenservice anrufen
ratursensors
E2 Kurzschluss des Thermosensors Kundenservice anrufen

Technische Daten
Leistung: 1800W

Energieversorgung: 220-240V~ 50/60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behilt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt
ohne Voranmeldung zu @ndern bzw. umzubauen.

36




Multifunktionale digitale HeiRluftfritteuse Betriebsanleitung

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
mmmmm den. Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und durfen nicht mehr Gber Restmdill,
sondern nur noch Uber die &ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Riickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.

GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei3 unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fiir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Gbernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstéande und
Haustieren betreffen kdnnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse sdélo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacién eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la

persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no ninos no jueguen con el apa-
rato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se
recomienda convertirlo en inoperante previamente
cortando el cable de alimentacion.

Se recomienda ademas convertir en indcuas las par-
tes del aparato susceptibles de constituir un proble-
ma, especialmente para los nifios que podrian utili-
zar el aparato para jugar.

Precaucién

No utilice el aparato antes de leer atentamente este manual de instruc-
ciones, asegurandose de comprender bien el funcionamiento y las pre-
cauciones del aparato.

Nunca sumerja el aparato en agua. No enjuague bajo el grifo de agua.
No coloque liquidos de ningun tipo en la unidad principal que contiene
los componentes eléctricos.

No intente modificar el enchufe de ninguna manera.

Utilice siempre el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No utilice el aparato sobre o cerca de materiales combustibles, como
manteles y cortinas.

No emplee el aparato contra una pared o contra otros aparatos. Deje
un espacio libre de al menos 10 cm alrededor del aparato. No coloque

nada encima del aparato.
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Si el aparato emite humo negro, lo desconecte enseguida y espere a
gue deje de fumar antes de quitar los accesorios.

Para evitar que los alimentos entren en contacto con los elementos de
calefaccion superiores, no llene demasiado la cesta giratoria.

No cubra los conductos de aire de entrada o salida mientras el aparato
funciona, lo que evitara una coccién uniforme y podria dafar el aparato
o causar el sobrecalentamiento.

No afiada mas de una cucharadita de aceite o grasa dentro de la cama-
ra de coccidn. No utilice carne que pueda liberar demasiada grasa.
Durante la coccidn, la temperatura interna del aparato es muy alta. Nun-
ca ponga sus manos o cualquier parte de su cuerpo dentro del aparato
a menos que no esté completamente frio.

Durante el funcionamiento, el aire sale a través del conducto de aire de
salida. Mantenga las manos y la cara a una distancia segura. Evite tam-
bién el flujo de aire caliente al sacar accesorios o0 alimentos del aparato.
Las superficies externas del aparato pueden calentarse durante el uso.
El kit de asador, la cesta giratoria y otros accesorios estaran calientes
incluso después de apagarlos. Utilice siempre guantes protectoresy /o
utilice el mango cuando manipule componentes y / 0 accesorios calien-
tes. El kit de asador y / u otras piezas metalicas podrian estar afiladas,
las manipule con cuidado.

Nunca use la puerta del electrodoméstico para apoyar la cesta giratoria
caliente o cualquier otro accesorio que pueda dafar el mismo electro-
domestico.

Cuando se apaga el temporizador, la coccion se detendra enseguida,
pero el ventilador seguira funcionando por unos 15 segundos para en-
friar el aparato. No interrumpa este proceso de enfriamiento.

Deje que el aparato se enfrie unos 30 minutos antes de limpiarlo o guar-
darlo.

Controle que los platos preparados con este aparato se cocinen en un
color amarillo dorado en lugar de un color oscuro o marron.

Descripcion general Fig. A
1. Unidad principal

2. Panel de control digital

3. Entrada de aire

4. Salida de aire

5. Bandeja

6. Parrilla

7. Cesta giratoria

8. Kit de asador

9. Mango de extraccion

10. Compartimientos para cesta y asadores
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Antes del primer uso

Antes del primer uso, enjuague y seque todos los accesorios, limpie el exterior y el interior del aparato con un
pafio calido-humedo y precaliente el aparato unos minutos para quemar cualquier residuo.

Desembale todo el contenido. Saque la pelicula protectora (si esta presente) de los componentes.

El aparato puede emitir humo y un ligero olor la primera vez que se enciende. No es defectuoso, el humo y el
olor deberian desaparecer en unos minutos.

Accesorios y como usarlos

Bandeja (Fig. A, no 5)

Inserte siempre la bandeja en la parte inferior del espacio de coccion para recoger la grasa que gotea, los restos
de comida o las migas. Limpiela después de cada uso y vuelva a colocarla para el proximo uso. Ubicada en el
centro de la camara de coccion, es Util para cocinar o recalentar alimentos.

Parrilla (Fig. A, no. 6)

Se utiliza no solo para secar alimentos, sino también para cocinar bocadillos crujientes, pizza, pan o muchos
otros platos.

Inserte cada parrilla deslizandola a través de las ranuras laterales paralelas.

Coloque la parrilla mas cerca del elemento de calefaccion superior para una coccién mas rapida o mas crujiente.
Si usa varias parrillas al mismo tiempo, cambie sus posiciones a mitad del ciclo para una coccién uniforme.

Cesta giratoria (Fig. A, n. 7)

Ideal para patatas fritas, aperitivos, patatas, verduras, croquetas, calamares, aros de cebolla, alimentos conge-
lados, frutos secos tostados y granos de café, etc.

Para una coccién uniforme, no llene demasiado la cesta giratoria con los alimentos que se van a cocinar.
Cierre la cesta correctamente con el clip de bloqueo para que no se abra durante la coccion.

Primero inserte el extremo izquierdo (caracterizado por una sola muesca —3—) de la cesta giratoria en el
compartimiento cesta y asador a la izquierda (Fig.A, nr. 10) hasta que no se encaje en su soporte, luego inserte
el extremo derecho (que tiene 2 muescas —10) en el compartimiento derecho. Compruebe que ambos
extremos estén bien fijados para activar la rotacion.

Kit de asador (Fig. A, n° 8)

El kit de asador incluye una varilla con dos tenedores extraibles en ambos extremos y dos tornillos de bloqueo.
Se utiliza para asados grandes de carne o aves enteras. Desatornille y extraiga un tenedor de un extremo de la
varilla, presione la varilla longitudinalmente a través del asado marinado o el pollo entero hasta que se asiente
en el segundo tenedor. Coloque otra vez el primer tenedor y apriete el tornillo.

Notas: No lo apriete demasiado ya que tendra que aflojarlo para sacar el asado cuando esté listo.

A Advertencia: controle que el asado, el pollo o cualquier ingrediente a cocinar con este kit de asador
no sea demasiado grande para girar libremente dentro de la camara de coccién. Peso maximo de
pollo o asado: 1000 g.

Primero inserte el extremo izquierdo (caracterizado por una sola muesca —3 ) del kit de asador en el
compartimiento de la cesta y asador de izquierda (Fig. A, nr. 10) hasta que no se encaje en su soporte, luego
inserte el extremo derecho (que tiene 2 muescas —3=110) en el compartimiento derecho. Verifique que ambos
extremos estén bien fijados para activar la rotacion.

Mango de extraccion (Fig. A, No. 9)

Utilice este mango para quitar la cesta giratoria y el kit de asador de la camara de coccién.

Coloque las pinzas del mango debajo de los dos extremos de la cesta giratoria o del kit asador, primero levante
el extremo derecho y mueva todo ligeramente hacia la derecha hasta que el extremo izquierdo se deslice fuera
del compartimiento izquierdo.

Quite cuidadosamente la cesta o el kit de asador de la camara de coccion.
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Panel de control digital: descripciones y cémo utilizarlo (Fig. B)

1. Botén de encendido

Una vez que el aparato esta conectado, el botén de encendido se ilumina. Pulse el boton una vez por 2 segun-
dos y todo el panel se iluminara. Si lo pulsa una segunda vez, se activara la coccion a la temperatura predeter-
minada de 185 ° C y en un tiempo de 15 minutos. Si pulsa el botén de encendido en cualquier momento durante
la coccion, el aparato se detendra. Si lo pulsa por 2 segundos, se apagara el aparato. Justo después de que
el panel digital muestre “OFF”, el motor continuara funcionando unos 15 segundos hasta que se escuche un
sonido de 3 pitidos.

2. Luz interior
Al seleccionar este botén, sera posible verificar el desarrollo de la coccion mientras el aparato funciona. La
abertura de la puerta durante la coccion detiene el aparato y se enciende la luz interior.

3. Botén de rotacion
Seleccione este botén para cocinar con la cesta giratoria o con el kit asador. Se puede utilizar con cualquier
programa preconfigurado. El icono parpadeara durante el uso.

4. Botones de control de temperatura
Estos botones le permiten aumentar o disminuir la temperatura de coccién en 5 ° C a intervalos que van de 65
°Ca200°C. El secado variade 30 °Ca 80 °C.

5. Botones de control del tiempo

Estos botones le permiten seleccionar el tiempo exacto de coccién por minuto, de 1 a 60 minutos en todos los
modos excepto durante la deshidratacion, que utiliza intervalos de 0,5 horas y un tiempo de funcionamiento de
2 a 24 horas.

6. Pantalla digital LED
La pantalla LED digital alterna entre la temperatura y el tiempo restante durante la coccion.

7 - 14. Programas preconfigurados

Al seleccionar uno de estos programas preconfigurados, se iniciara el programado para el particular alimento
visualizado por el icono en la pantalla. Puede anular estos programas preconfigurados con los botones de
control de tiempo y temperatura. Este menu predeterminado permite el cambio mutuo dentro de los 2 minutos
posteriores al inicio de la coccion. Después de 2 minutos no sera posible cambiar el programa pero siempre es
posible ajustar el tiempo y la temperatura.

Tabla de coccion de los programas preconfigurados

Programa preconfigurado Temperatura Tiempo de coccion
7. Patatas fritas 200°C 15 minutos

8. Filetes/Costillas 185°C 25 minutos

9. Pescado 200°C 15 minutos

10. Gambas 160°C 12 minutos

11. Pollo 185°C 40 minutos

12. Horno 175°C 30 minutos

13. Asador 200°C 30 minutos *

14. Secado 30°C 4 horas (2-24 horas)
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* El tiempo de coccion de un pollo entero varia segun el peso. Use el termémetro de la cocina para verificar la
temperatura interna.

15. Luces de funcionamiento
Estas luces parpadearan secuencialmente durante la coccion y continuaran parpadeando hasta 15 segundos
después de que se apague el aparato.

Apagado automatico

El aparato tiene un dispositivo de apagado incorporado, que apagara automaticamente el aparato cuando el
temporizador llegue a cero. Puede apagar manualmente el aparato pulsando el botén de encendido por 2 se-
gundos.

Empleo del aparato

Inserte siempre la bandeja en la parte inferior de la camera de coccion.

Dependiendo del accesorio que desea utilizar (consulte “Accesorios y cémo utilizarlos”), cologue los alimentos
en la camara de coccién utilizando uno o mas accesorios. Cierre la puerta. Conecte el cable de alimentacion
a una toma de corriente adecuada. Pulse el botén de encendido una vez por 2 segundos para encender el
aparato.

Seleccione uno de los programas preconfigurados o configure manualmente la temperatura y luego la hora
(consulte “Panel de control digital: descripciones (Fig. B) y cémo usarlo”).

El aparato iniciara automaticamente el ciclo de coccion unos segundos después de seleccionar un programa
preconfigurado. Alternativamente, puede pulsar el botén de encendido para iniciar el ciclo de coccion enseguida
de seleccionar el tiempo y la temperatura de coccion deseados.

Nota: puede abrir la puerta del horno en cualquier momento durante la coccién para verificar el desar-
rollo.

Tabla de coccién
Consulte la siguiente tabla de coccién como referencia para configurar manualmente el tiempo y la temperatura
de coccion.

Tipo de alimentos Capacidad Tiempo (min) | Temperaturas Notas
(gr) (°C)
Patatas fritas finas 300-700 15-16 200
(surgeladas)
Patatas fritas gruesas | 300-700 15-20 200
(surgeladas)
Patatas fritas caseras 300-800 10-16 200 Afada media cucharada de
aceite en la preparacion
Rodajas de patata o 300-1000 18-22 180 Afada media cucharada de
cubitos caseros aceite en la preparacion
Tortitas de patatas 300 15-18 180
Patatas gratinatas 600 15-18 180
Filete 500 8-12 180
Chuletas de cerdo 500 10-14 180
Hamburguesa 500 7-14 180
Salchicha 500 13-15 180
Muslos de pollo 500 18-22 180
Pechuga de pollo 500 10-15 180
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Tipo de alimentos Capacidad Tiempo (min) | Temperaturas Notas
(gr) (°C)

Rollitos de primavera 350 15-20 200 Productos listos para el
horno

Nuggets de pollo con- | 500 10-15 200 Productos listos para el

gelados horno

Palitos de pescado 500 6-10 200 Productos listos para el

congelados horno

Palitos de mozzarella 500 8-10 200 Productos listos para el
horno

Verduras rellenas 500 10 200

Tarta 300 20-25 200 Emplee una fuente para el
horno

Quiché 300 20-22 200 Emplee una fuente para el
horno

Muffin 300 15-18 200 Emplee una fuente para el
horno

Aperitivos dulces 300 20 200 Emplee una fuente para el
horno

Aros de cebolla con- 450 15 200

gelados

Notas

Afada 3 minutos al tiempo indicado en la tabla si el aparato esta frio.

Las patatas fritas se pueden obtener utilizando patatas congeladas (recomendado) o preparando patatas fre-
scas de esta manera: pelar las patatas, cortarlas en trozos pequefios, dejar las patatas en remojo completa-
mente cubiertas de agua unos 20-30 minutos, escurrir las patatas y secarlas con papel de cocina, verter media
cucharada de aceite en un recipiente y afiadir las patatas, mezclar para que el aceite se distribuya uniforme-
mente entre las patatas, proceder a la coccion.

Solucién de problemas

Problema Causa probable Solucidén

Conecte el cable de alimentacion a la
toma de pared.

El aparato no se
enciende

El aparato no estéa conectado

No ha encendido el aparato configurando
el tiempo y la temperatura de coccion. Configure la temperatura y el tiempo y

verifiqgue que la puerta esté cerrada.

Comida cruda La cesta giratoria esta sobrecargada. Use trozos mas pequefios para una
coccion mas uniforme
La temperatura es demasiado baja

Sube la temperatura y siga cocinando

Humo blanco proce- Se utiliza demasiado aceite
dente de la unidad

principal

Limpie para eliminar el exceso de
aceite

Los accesorios tienen restos de grasa
sobrante de la coccién anterior. Limpie la cesta giratoria después de

cada uso.
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Problema

Causa probable

Solucién

Las patatas fritas no se
frien uniformemente

Se esta utilizando un tipo de patata
incorrecto

Las patatas no han sido enjuagadas
adecuadamente durante la preparacion

Emplee patatas frescas, duras o
congeladas.

Emplee palitos cortados y seque para
eliminar el exceso de almidon.

Las patatas fritas no

Las patatas fritas crudas tienen mucha

Seque bien los palitos de patatas

antes de verter el aceite. Corte las
patatas en palitos mas pequefios y
afiada un poco mas de aceite.

estan crujientes agua

La puerta se separa La puerta se separa de las bisagras Fije otra vez la puerta en posicion
alineando las bisagras para que las

juntas coincidan con las ranuras.

Cadigos de error

Codigo Causa probable Solucién
E1 Circuito del sensor térmico roto Contacte la asistencia
E2 Cortocircuito en el sensor térmico Contacte la asistencia

Limpieza y mantenimiento

Desconecte el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie por completo.

Para limpiar la puerta del aparato, la extraiga levantandola en un angulo de 80 ° y tirando suavemente hacia
arriba.

No use utensilios de cocina de metal o materiales de limpieza abrasivos para limpiar la bandeja para evitar
darios.

Limpie el exterior del aparato con un pafio calido-humedo y un detergente suave.

La bandeja, la cesta giratoria y las parrillas se pueden lavar en el lavavajillas. El eje y los tenedores del kit de
asador también se pueden lavar en el lavavajillas después de quitar los tornillos. Limpie los tornillos manual-
mente con agua y jabon para platos.

Puede utilizar liquidos desengrasantes para eliminar la suciedad residual.

Limpie el interior del aparato con agua tibia y una esponja no abrasiva.

Controle que todas las piezas estén limpias y secas antes de guardar el aparato.

Datos técnicos
Potencia: 1800W
Fuente de alimentacion: 220-240V~ 50/60Hz

En un objetivo de mejora continua, Beper se reserva la capacidad de aportar cambios y mejoras en el
producto sin previo aviso.

45



Freidora de aire caliente digital multifuncién Manual de instrucciones

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo

en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora

de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
I cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el propdsito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y déonde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida so6lo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacion, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
Mpiv xpnoldotroioeTe TNV ouokeury OIOBACTE TTPOOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYiec XPNOoewg Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOOEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIMEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIA OXETIKA UE TNV
EYKATAOTOON, TN XPRON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbroouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kKal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
aoiktn pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAWwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpooBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOPUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONMEIO GUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMKATWY TOU TUANATOG
KaBapl1dTnTag Tou AfjuUou Cag.
Eav 10 KaAwdIlo Tpo@odoaiag €£xel uttooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUpEVa ATOUA TTPOG ATTOPUYN KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU AvaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTNV TTPIa aTTeuBUVBEiTE O€ EIBIKEUUEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPIfag gival KATGAANAo yia
TNV aTTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpooappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwyv kal / A
ETTEKTACEWV Ogv ouvioTaTal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPMOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KAVOVEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta OpIa
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAAATTAG
TTPoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XPNOIYOTIOIEITE TN CUCOKEUN PETA ATTO HIA UN OWOTH AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTA N CUOKeUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

K&Be AAAn xprion mpémmel va Bewpeital w¢ akaTtdAANAn Kal Katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTOopEi va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEC TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaopévn r aTTEPIOKETTTN
xpnon. H ocuokeuny auth trpoopiletal MONO TMA OIKIAKH XPHZH.
MNa Tnv TTpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, un Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia Kal QAOYEG.

Mnv a@rvete Ta TTaIdId, Ta GTOUG PE avaTTnpia 1 avOpwITous XwpPic
EUTTEIPIA ] TEXVIKI IKAVOTATA VA XPENOIYOTIOIOUV T OUOKEUN, €AV
Oev €xouv owoTn emiBAewn. H otevy emmifAewn €ival amapaitnTn
OTav OTToIadATIOTE OUOKEUN XPNOIMOTTOIEiTal ATTO 1] KOVTA € TTaIdIq.
BeBaiwbeite 611 Ta TTaudia dev Taiouv e TNV CUOKEUN.

Mn KpaTATe TN OCUOKEUN PE Bpeypéva Xépia A TTOdIA. Mn KpaTdTe Tn
OUOKEUN PE YUNVA TTODIA.

[Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO €KEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudtwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIJOTTOIEITE TNV OUOKEUR] OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG N ThG
mIoivag.

Moté pnv TpaBdre To KaAwdio Tpo@odoariag yia va
OTTOOUVOECETE TNV CUCKEUN.

BefaiwBeite 611 To KOAWSIO deV KPEPETAI ATIO TNV
aKkpn Tou TpaTreGioU N aTré TOV TAYKO TG Koudivag

KOl OEV EPXETAI OE ETTOPN HE OEPHUES ETTIPAVEIEG.

MpouAageig

Mnv XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKeU PEXP! va OI0BACETE TTPOCEKTIKA
auTtd TO eyxelpidio odnyiwyv. BeBaiwBeite 611 yvwpilete TTANPWS TN
AgIToupyia Kai TIG TIPOPUAAEEIC TNG OUOKEUNG.

Moté un PuBilete TN ouokeuny o€ vepd. Mnv getrAévere KATw aTTO

TPEXOUMEVO VEPO BpuonG.

48



MoAuAerroupyikh Wneiakn Opiréda Aépog Eyxeipidio odnyiwv

Mn BadleTe oTToI0dATIOTE UYPO OTNV KUPIA POVADQ TTOU TTEPIEXEI TO
NAEKTPIKA £COPTrUATA.

Mnv €TIXEIPAOETE VO TPOTTIOTTOINCETE TO BUOHUA HUE OTTOIOVONTIOTE
TPOTIO.

Na XpNOIYOTIOIEITE TTAVTA Tr OUOKEUN O€ OpIfOVTIa ETTIPAVEIA TTOU
gival eTTiTredn, otaBePn Kal OEPUOAVOEKTIKN.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O €UPAEKTA UAIKA,
OTTWG TPATTECOMAVTIAQ KAl KOUPTIVEG.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOCKEUN OTNPICOPEVN O€ TOiIXO N 0& QAAEG
OUOKEUEG. AprioTe eAeUBepo Xwpo TouAdyioTov 10 cm yupw atrd Tn
ouokeun. Mnv TotroBeTeiTe TiTroTa TTAVW ATTO TN CUCKEUN.

Edv n ouokeur eKITEPWEl JAUPO KATTVO, ATTOCUVOEOTE QUECWG Kal
TTEPIMEVETE VA OTAUATACEI N EKTTOPTII) KATIVOU TIPIV AQAIPECETE T
ageooudp.

Mo va atroQuUyYETE TNV €TTAQPN TWV TPOPIUWYV HE TIG AVW AVTIOTACEIG,
MNV TTOPAYEMICETE TO TTEPIOTPEPOPEVO KOAGOI.

Mnv KaAUTITETE TOUG AEPAYWYOUGS A TNV £€000 aépa KATd TN AcIToupyia
TNG OUOKEUNG. KATI TETOIO Ba aTTOTPEWEI TO OPOIOPOPPO HayEipEUa
Kal eVOEXETAI VO TTPOKAAEDEI CNUIG OTN CUCKEUN 1 UTTEPBEPUAvVON.
Mnv TTpocBETETE TTEPIOOOTEPO QTTO £va KOUTOAGKI TOU YAUKOU
AGdI ) payelpikG AiTTog. Mn XpnOIPOTIOIEITE KPEQAG TTOU UTTOPEI va
atreAeuBepwaoel TTOAU AITTOG.

Katd 10 payeipepa, n €e0wTePIK BEpPoOKpaTia TNG CUOKEUNG gival
TTOAU uwnAn. MoTé punv TOTTOBETEITE T XEPIA I OTTOIOOATTOTE PEPOG TOU
OWMPATOG 0OG PEOA OTN OUOKEUN, EKTOG EAV £XEI KPUWOEI EVTEAWG.
Katd tn Acitoupyia, o aépag atreAeuBepwveral HEOW TwV dIOdWV
eCagpiopol. KpatnoTte Ta xépla Kal To TTPOOWTTO 00¢ 0 ao@aAn
armréoTaon amd auto. ATTOQUYETE €TTioNG Tn por) (eoTou aépa KaTa
TNV AQAipeEoN TWV ALECOUAP I TWV TPOYPIPWYV ATTO TN CUOKEUN).

O1 eEWTEPIKES ETTIPAVEIEG TNG OUOKEUNG EVOEXETAI VO (eOTABOUV KATA
TN Xpnon. H couBAq, To TTEPIOTPEPOPEVO KAAAOI Kal Ta AAAa ageooudp
TNG OUOKEUNG Ba €ival (eoTd akOua Kal PJETA TNV AtToouvdeon aTrd
TNV Tpo@odoaoia. Na QopdTte TTAVTA TTPOCTATEUTIKA yAVTIa Kal / A va
XpnoIdoTToIEiTE TN AaPr) agaipeong otav xelpileoTte (eoTd €apTAUOTA
N / ka1 aggooudp. H couBAa kai / ] Ta GAAa HETAAAIKG p€pn AuThS TNG
OUOKEUNG PTTOPEi va gival aixunped. Na 1a xe1pifeoTe Ue TTPOCOXN.
[MOTE PN XPNOIMOTIOIEITE TO TTOPTAKI TNG OUOKEUNG WG PEPOG YIa va
OKOUUTTIOETE TO KAUTO KAAGBI | oTroiodATToTE AAAO £€GPTNMA, TTOU Ba
MTTOPOUCE VA TTPOKAAETEI (NUIA 0T OUOKEUN).
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O1av TO XPOVOUETPO TEPUATIOTEI, TO paAYEIPEPA Ba OTOUATAOEI
AuEOWG, aAAG O aveuIoTPag Ba ouvexioel va AEITOUPYEI yia TTEPITTOU
15 deutepOAeTTTO. AQrOTE TN CUCKEUN va Kpuwoel yia trepitrou 30
AeTTTé TTPIV OTTO TOV KABAPIoPO i TNV aTTOBAKEUON.

BeBaiwOeite 611 T yeUPATA TTOU TTPOETOINALOVTAI OE QUTHV TN OUOKEUN
€XOUV QTTOKTINOEI XPUOOKITPIVO XPWHA Kal OXI OKOUPO 1] KAPE.

[Cevikn Treplypa@n - x. A

1. Kdpia povada

2. Wnoiakog Trivakag eEAEyxou

3. Aiodol eicaywyng agpa

4. Niodol e€aepiopol eaToU agpa
5. Tayi

6. Zxapa

7. MNepioTpe@OPEVO KOAGBI

8. ZoUBAa

9. AaBn agaipeong egapTnudTwy
10. YTTOB0XEG TTEPIOTPOPAS

Mpiv a1éd TNV TPWTN XPAON

Mpiv ammé TNV TTPWTN XPron, EETTAUVETE Kal OTEYVWOTE OAA Ta AgECOUBP, OKOUTTIOTE TO E€§WTEPIKO Kal TO
E0WTEPIKO TNG OUOKEUAG e €va CeoTO UypO TTavi Kal TTPOBEPUAVETE TN GUOKEUN Yia Aiya AETITd yia va KAWETE
TUXOV UTTOAEippaTa.

ATTOOUCKEUAOTE OAA TO AvaPEPOUEVA TTEPIEXOPEVA ATTO T CUOKeuaaoia. AQaIpETTE TNV TIPOCTATEUTIKA Talvia
(eav utt@pyxel) ammd Ta e€apTAMaATA.

H ouokeun ptropei va eKTTEUTTEI Aiyo KaTTVO KAl EAA@PIG HUPWOIG TNV TTIPWTN @opd TTou Ba evepyoTroinBei. Agv
atroTeAei EvOEIEN eAATTWUATIKOU TTPOiIdVTOG. O KATTVOGS Kal N pupwdid Ba e§a@avioTolv péoa o€ Aiya AeTTTd.

Ageooudp Kal TPOTTOG XPoNG TOUG

Tawyi (Zx. A, ap. 5)

EiodyeTe avTa TO TOWi OTO KATW PEPOG TNG TTEPIOXNAG MAYEIPEUATOG VIO Vo CUAAEEETE Ta AiTTn, Ta UTTOAEippaTa
TPOYiuwv A Ta Yixouha. Kabapiote 1o petd amd kdBe xprion kai TOTToBeTAOTE TO {ava oTn B€0n Tou yia TNV
emméuevn xpron. Otav 1o TOTTOBETEITE OTN PEON TNG TTEPIOXAG MAYEIPEPATOG, €ival XPAOIUO va WHAVETE K va
ETTAVOOEPUAVETE TA TPOPIUA.

Zxdpa (Xx. A, ap. 6)

Na xpnoipotroigital 1 Hévo yia Tnv atmofnpavon Twv TPoPidwy, aAAd Kal yIa va JayeipeUeTe Tpayavda OVak,
TTiToa, Ywyi f didgopa GAAa TdTa.

EicaydyeTe Tn oxdpa cUPOVTAG TN HEOW TWV TTAEUPIKWYV TTAPAAANAWY QUAAKWOEWY PEXPI VA QTACEI OTO GKPO
TOU E0WTEPIKOU TOIXWHUATOG.

ToTroBeTAOTE TN OXAPA TTIO KOVTA OTNV AVTIOTAON YIa TAXUTEPO PAYEIPEUA 1 YIa ETTITTAéOV TPAYAVO QTTOTEAECA.
Edv xpnoigotroiolvTal TrepIcodTEPES ATTO Pia OXAPES TAUTOXPOVA, AAAAETE TN BECN TOUG OTA PICE TOUu XPAVOoU
HOYEIPEPOTOG YIO OUOIOHOPPO PAYEIPEUA.

MNepioTpe@opevo kaAddi (Zx. A, ap. 7)

I1davikd yia TOITIG, OVaK, TTATATEG, AAYaVIKA, KOTOMTIOUKIEG, KaAaudpIia Kal onion rings, KOTEWUYHEVA TPOQIUA,
KaBoupdIopEévoug KapTToUg, KOKKOUG KOME K.ATT.

MNa opoldpopo payeipeua, Un yeUiete UTTEPBOAIKA TO TTEPIOTPEPOPEVO KOAGDI PE TPOPIUA.

KAgiote 10 KOAGBI XpNOIYOTTOIWVTAG TO KAITT KAEIOIPOTOG €701 WOTE va pnv avoiyel katd Tn didpkela Tou
Jayeipéuatog. Eicaydyete TpwTa T0 apioTEPO AKPO TOU TTEPIOTPEPOPEVOU KaAaBIoU (TTou diakpivetal amd tnv
€YKOTTI) =) OTNV apIoTePr) UTTOdOXN TTEPICTPOPAG (ZX. A, ap. 10) éwg dTou oTepewBei aTn Bdon Tou Kal,
OTn OUVEXEIQ, EI0OYAYETE TOV OEEIO GEova (Ue 2 eykoTTEG —330) 0Tn 0e€Id uTTodoXN . BeBaiwOeite 611 kal Ta dUO
Akpa gival CWOTA OTEPEWMPEVA VI VA EVEPYOTTOINCETE TNV TTEPICTPOPN.
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ZouBAa (Zx. A, ap. 8)

EkT6G amd tn ooUBAa, utrdpyouv kai U0 agaipolpeva TTacTpdkia ota dUo dkpa kal dUo Bideg acpaAiong.
EvdeikuvTal yia xprion o€ peyaAa KOPUATIO KPEATOG 1) OAOKANPQ TTOUAEPIKA.

=€BI5WOTE Kal aPaIPETE TO £va TTIACTPAKI OTTO TO €va AKPO TNG ooUBAag. ToTroBeTAGTE TN GOURAC KOTA UNAKOG
TTEPVWVTAG TN P€Ca atré To HOPIVAPITPEVO WNTO 1 TO TTIOUAEPIKO, WG OTOU OTEPEWOEI KAl 0TO OeUTEPO TTIAGTPAKI.

TomoBeTAOTE {aVA TO TTPWTO TTIACTPAKI TN B0 TOU Kal o@igTe. Mnv To o@iyyeTe UTTEPBOAIKA, KABLWG Ba
TIPETTEI VA SECPIEETE YIA VA AQAIPECETE TO YNTO OTAV Eival £TOIMO.

A Mpoooxn: BeBaiwbeite 6T1 TO YnTO, TO KOTOTTOUAO 1} OTTOIOSATTOTE CUCTATIKO TToU Ba payEIpEUTET
oTn coUBAa dev gival TTOAU peydAo yio eAeUBepN TTEPICTPOPH OTNV TTEPIOXA HayelipéuaTog. MéyioTo
Bapog koté1TOoUAOU 1) YnToU: 1000 g.

EicaydyeTe TpwTa 10 apioTePS AKPO TNG 0oUBAAG (TTou SIaKPIVETAI OTTO TNV E£YKOTI) L) OTNV APIOTEPN
utrodoxr TEPIOTPOPNG (ZX. A, ap. 10), éwg éTou oTepewdei TN BACN TOU KaI, OTN GUVEXEIQ, EI0AYAYETE TO OEEIO
agova (ue 2 eykotrég —10) ot 6e1d utrodoyr). BeBaiwbeite 611 kai Ta dU0 AKpa gival CWOTE OTEPEWMEVA YIA
Va EVEPYOTTOINTETE TNV TIEPIOTPOPH.

AaBn agaipeong (Zx- A, ap. 9)

XpnaoiyotroioTe autAv TN AABr yIa va a@aip€CETE TO TTEPIOTPEPOPEVO KAAAB! kai Tn coUBAa améd Tnv KUpla
Jovada.

TomroBetAoTE TIG AaBideG TNG AaBAG agaipeang KATw aTTd Ta dUO AKPA TOU TTEPIOTPEPOPEVOU KaAaBIou 1) Tng
ooUBAAG. XNKWOTE TIPWTA TO JEEi GKPO Kal YETOKIVAOTE TO EAAPPWG TTPOG Ta JeCIG HEXPI TO apIoTEPO GKPO vVa
yAIoTpAoEl £Ew 116 TNV apIoTEPr UTTOB0XN. AQQIPECTE TIPOOEKTIKG TO KAAGOI 1} T gouBAa atrd Tn povada.
Ynoiakog mrivakag eAéyyou: Meplypa@ég (Xx. B) kal 1pd1IOG XproNng

1. KoupTri AeiToupyiag

MO&AIg ouvdeBei n ouokeur}, Ba avdwel To KOUpTTi Aeitoupyiag. MNatioTe To KOupTr AsiIToupyiag pia @opd yia
2 deutepoAeTiTa Kal 6Aog o Trivakag Ba avdwel. MNatwvrag Tn delTtepn Popd Ba evepyotroinBei n diadikaacia
HayEIPEPOTOG OTIG TTPOETTIAEYUEVEG puBuioelg: Bepuokpaaia oToug 185 ° C kal xpdvog ata 15 Aetrtd. MaTwvrag
TO KOUWTTi AeIToupyiag avda TTdaa aTiyun katd Tn SIdpKeia TNG d1adIKaoiag HayeIpéUaTog, N OUCKEUN Ba Tebei o€
Travon. MaTwvTag To KOUPTT AgIToupyiag yia 2 deuTepOAeTITa Ba KAEIoEI N CUOKEUN. ANECWG PETA TNV €vOeIgn
“OFF”, 1o potép Ba ouveyioel va Asitoupyei yia GAAa 15 SeuTepOAETTTA WG GTOU OKOUGTE £vag TTPOEIBOTTOINTIKOG
fxog 3 “pm’.

2. ECwTEPIKOG QWTIOUOG

H emAoyr auTtoU Tou KoupTrioU Ba gag BonBAoel va eAEyEeTe TNV TTPOOBO TOU PAYEIPEUATOG EVW N OUCKEUR
BpiokeTal o€ Aeitoupyia.

To évolypa TG TépTag katd tn diadikacia payeipépatog Ba BEoel Tn cuokeur o€ TTalaon. To eowWTEPIKO PwG Ba
avayel eav n TopTa Eival avoixTh.

3. KouprTri TepioTpo®ng
EmAEETE QUTO TO KOUWTTI OTAV PAYEIPEUETE OTIBNATIOTE UE TO TTEPIOTPEPOUEVO KaAABI ) Tn ooUBAa. MTropei va
XPNOIYoTToINBEl uE OTTOI0BNTTOTE TTPOKABOPICUEVO TTPOYPappa. To €ikovidio Ba avaBoofrvel katd Tn XpRon.

4. KoupTrid geAéyxou Bepokpagiag
AUTA TO KOUMTTIG 0QG ETTITPETTOUV VO QUENOETE | va PEIWOETE TN Beppokpacia payeipéuatog katd 5 ° C Tmou
KupaivovTal atd 65 ° C ¢wg 200 ° C. H aguddTtwaon kupaivetar ammd 30 ° C €wg 80 ° C.

5. Kouptmid gAéyyou xpoévou

AuTd Ta KoupuTTid gag divouv Tn duvaTOTNTA Va ETTIAECETE TOV AKPIB) XPOVO HAYEIPEPATOG PE OKPiBEIa AETTTOU,
até 1 €éwg 60 AeTTTG O€ OAEG TIG AITOUPYiEG EKTOG aTTO TNV a®uddTWan, n otroia atraitei diaotrpara 0,5 wpag
Kal XpOvo Aeitoupyiog 2-24 WPEG.

6. Yneiakn 086vn LED

H wnoeiak 086vn LED Ba aAAGEel peTagy Bepupokpaciag kalr Xpovou Trou armrouével katd tn diadikagia
HayEIPEPATOG.
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7 - 14. NMpoemAgypéva TpoypduaTa

EmAéyovTag o1moiodATTOTE ATTO AUTA Ta TIPOKABOPICUEVA TTPOYPAUUATA, KABE TTPOETTIAEYEVN PUBUION XPOVOU Kal
Beppokpaciag Ba EeKIVATE yIa TO CUYKEKPIPEVO TPOPIYO TTOU €IKOVideTal aTTd TO GUPBOAC oTnV 086vn. MTTopeiTe
va TTOPAKAPWETE QUTA TO TTPOKABOPICUEVA TTPOYPANHATA JE KOUPTTIA EAEyXOU XpOvou Kal Beppokpaaiag. Autd
TO TTPOKABOPIGPEVO PEVOU ETITPETTEI TNV apoifaia evaAdayn éTav AeIToupyei evIOg 2 AeTrTidv PETE TNV évapén Tng
diadikaoiag payeipépatog. Metd atmod 2 AeTrtd, 8ev Ba eivar duvaTr) n evaAAayr) TTPOypappaTwY, aAAG ival TTavTa
duvaTr n pubuion Tou xpdvou Kal ThG BepPoKPaaTiag.

Aldypappa TTPOETTIAEYUEVWYV TTPOYPAUUATWYV HAYEIPEPATOG

MpoetiAgypévo TPOYpPAPH Oegppokpacia Xpoévog

7. TnyavnTég TTATATEG 200°C 15 Aemrtdl

8. MmpiloAeg xolpivég / pooyapioleg | 185°C 25 Aemrtd

9. Wapia 200°C 15 Aemrté

10. Fapideg 160°C 12 Aetrta

11. Kotétrouho 185°C 40 AetTd

12. Zlpeg 175°C 30 Aerrta

13. Kpéag oTn couBAa 200°C 30 Aemrtg*

14. Apuddatwon 30°C 4 wpeg (2-24 wpeg)

*O XpOVOG MayEIPEPATOG YIa £va OAOKANPO KOTOTTOUAO TToIKiAAElI avaAoya pe 1o BApog Tou. XpnoIYoTIoINOTE
BepUOPETPO KOUGivag yia va eAEYEETE TNV ECWTEPIKN BepUoKpaaia.

Mexp1 edw

15. Auxvieg évdei§ng Aeitoupyiag

AuTEG o1 Auyvieg Ba avaBoafrivouv d1adoyika evw To payeipega Bpioketal o€ eEEAIEN kal Ba ouvexioouv va
avaBoaBrivouv £wg kal 15 deuTEPOAETTITA APOU KAEIOETE T CUOKEUN).

AuTONATN ATTEVEPYOTTOINON

H ouokeur| 8106£Tel éva evowpatwpévo oUOTNUO ATTEVEPYOTTOINONG, TO OT0I0 Ba ATTEVEPYOTTOINOEl QUTOUATA
TN govada OTav n Auxvia Tou XPOovodIaKOTIT GTACEl OTO PuNdEv. MTTOPEITE va ATTEVEPYOTTOINCETE XEIPOKIVNTA TN
OUOKEUN TTOTWVTOG TO KOUNTTI AEITOUpYiag yia 2 SEUTEPOAETTTA.

Tpo1rog XPAONG TNG CUCKEUNG

Na ToTToB€TEiTE TTAVTA TO TOWI OTO KATW PEPOG TNG TTEPIOXNG MAYEIPEUATOG.

Avdaloya pe 1O €€dpTnua To OTToio BEAETE va xpnolpoTroinoeTe (avaTpééte otnv evotnTa “ESaptApaTta Kai
TPOTTOG XPAONG TOUG”), EICAYETE TA TPOPIMA OTNV TTEPIOXT) MAYEIPEPATOG XPNOIUOTIOIWVTAG £va 1) TTEPICCOTEPA
eCaptpata. KAeioTe Tnv TOpTa. ZUuvdEoTE TO KAAWDIO TPOPOdOTiag TNV KATAAANAN NAEKTPIKN TTPIda KAl TTATAOTE
TO KOUUTTI AgITOUpYiag pia @opd yia 2 BEUTEPOAETITA YIO VO EVEPYOTTOINCETE TN GUOKEUN.

EmAéETE éva ammd Ta TTpokabopiouéva TTpoypdupaTa i pUBUIOTE XEIpoKivnTa TN BEPUOKPATia Kal OTn CUVEXEID
TNV WPa (AvaTpEgTe oTnV evoTnTa « Wneiakog Tmivakag eAEyxou: Meplypa@ég (ZX. B) kal TpOTTOg Xprong»).

H ouokeuy Ba Eekivioel autdépata Tov KUKAO HOYEIPEPATOG Aiya OEUTEPOAETITA WETA TNV €TIAOYR €VOG
TIPOKABOPIoUEVOU TTPOYPAUHATOG. EVOAAGKTIKA, UTTOPEITE VO TTOTAOETE TO KOUMTTI AEITOUPYIag yia va EEKIVAOEl O
KUKAOG payeIpEPaTog apéowg HOAIG eTTIAEYET 0 €TIBUUNTOG XPOVOG Kal BeppoKkpaaia.

ZNMEIWOT: UTTOPEITE VA OVOIETE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG OTTOIadATIOTE OTIYHA KATd Tn dladikacia
HayeIpEPATOG Yia va eAEyEETE TNV TTPOOSO.

Aiqypappo payeIpEPATOG

>upBouleuTeite TO aKOAOUBO YpAPNUa PaYEIPEPOTOG WG AVAPOPA yia TO XEIPOKivNTO KaBopioud Tou Xpovou Kai
NG BEPUOKPATiag HOYEIPEPATOG
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Tpo@ipa Min- Max (gr) Xpovog Oegppokpacia ZNMEIVOEIG
(AeTrTd) (°C)
NETTTEG KATEWUYHEVEG 300-700 15-16 200
TTATATEG
Maxiég kaTeWuypéveg 300-700 15-20 200
TTATATEG
XelpoTroinTeg TTATaTeS 300-800 10-16 200 MpoaBéaTe 2 KouTaAid TNG
TNyavnTég oouTrag Addi
XelpoTroinTeg TTATATEG 300-1000 18-22 180 MpoaBéoTe 2 KoutaAid TNG
country | o€ KUBoug oouTrag AddI
Xao ptrpdouv 300 15-18 180
MaTtdreg oykparév 600 15-18 180
Mooxapioia utrpifoAa 500 8-12 180
XoIpIVEG UTTPICOAEG 500 10-14 180
XAauTroupykep 500 7-14 180
PoA6 Aoukdvikou 500 13-15 180
MTrouTia KOoTOTTOUAOU 500 18-22 180
21RB0G KOTOTTOUAOU 500 10-15 180
Spring rolls 350 15-20 200 XpNOIUOTTOICTE TTPOIOVTA
£TOoIMA yIa OUpPVOo
Kateyuypéveg 500 10-15 200 XpNOIUOTTOICTE TTPOIOVTA
KOTOUTTIOUKIEG £TOoIMA yIa @oUpVOo
Kateyuypéveg 500 6-10 200 XpNOIPOTIOINOTE TTPOIGVTa
WAPOKPOKETEG £TOIMA YIa @OUPVO
2TIKG HOTOApPEAQG 500 8-10 200 XpPNOIPOTIOINOTE TTPOIGVTa
£ToIMA yia @oUpvo
[epioTd Aayavikd 500 10 200
Kéik 300 20-25 200 XpNOIUOTTOIRCTE TO TaWI
Kig 300 20-22 200 XpPNOIPOTIOINOTE TO TAWi
Muffins 300 15-18 200 XpNoIPOTIoINOTE TO TAWI
"Aukd@ ovak 300 20 200 XpPNOIPOTIOINOTE TO TaWI
Karteyuypéva onion 450 15 200
rings
ZNUEIWOEIG

Ortav n epitéda eival kpUa, TTPooBETTE 3 AETTTG GTOV XPAVO TTPOETOINATIAG OTAV APXICETE va TNYAVICETE.
MrTopeite va TTPOETOINACETE TTOTATEG TNYAVNTEG EITE XPNOIPOTTOIWVTOG KATEWUYUEVEG TTOTATEG (TTPOTEIVOUEVN
€TTIAOYN) E€ITE XPNOIYOTTOIWVTAG PPECKEG TTATATEG KAT QUTOV TOV TPOTTO: Z€PAOUDIOTE TIG TIOTATEG, KOWTE TIG
0€ MIKPA KOPUATIA, a®rioTe TIG va JOUAIGoouv TTARPWG KOAUPPEVEG PE vepO yia 20-30 AeTTTd, oTpayyigTe Kai
OTEYVWOTE TIG ME XapPTi Koudivag, pi¢Te pIoH KouTaAid TNG coUTTag AGdI o€ éva SOXEIO Kal TIPOCBEDTE TIG TIATATEG.
AvakaTEWTe WG OTOU TO AGdI va KaTaveUNOEi OJoIOHOPQA, TTPIV TIG TOTTOBETACETE OTO TTEPIOTPEPOUEVO KOAGOI 1)
oTn oxdpa yia payeipepa.
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KaB@apiopog kal atrobrikeuon
A@aipéoTe TO QIG atrd TNV TTPICa Kal AQACTE TN CUCKEUR VA KPUWOEI KAAG.

MNa va kaBapioete TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG, QQAIPESTE TNV AVUWWVOVTAG Tn ot ywvia 80° evw Tnv TpaBaTe
atraAd TTpog Ta Tavw. Mn xpnoiyoTroleite HETAAAIKG OKeUn koudivag A AsiavTika KaBapIoTIKG yia va kaBapioeTe
TO TOWIi yIa va aTroQUYETE CNUIEG.
ZKOUTTIOTE TO EEWTEPIKO TNG CUCKEUNG HE €va CeaTd, uypd TTavi Kal £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

To TOowi, TO TTEPIOTPEPOHUEVO KOAGBI, N oxdpa eival ag@aAr yia 1o TTAuvTApIo mdTwyv. Emiong, n coUBAa kai
Ta MOoTPAKIa Ba ptropolcav EexwpioTd va TTAUBOUV GTO TTAUVTAPIO TTIATWY PETE TNV agaipean Twv PIdwv.
KaBapioTe Tig Bideg pe vepd kai uypd TTAUONG TTIATWV.
KaBapioTikd uypd yia agaipeon AImmwv Ba pmmopodcav va XpnoigotroinBoulv yia Tnv armopdkpuvon Tuxov
utroAgippdTwy. KaBapioTe To E0WTEPIKO TNG CUCKEUAG ME (0TS vEPO Kal £va pn AEIQVTIKO GQOUYYAPI.
BeBaiwBeite 611 OAa Ta e€apTrpaTa ival KaBapd kal oTeyva TIPIV aTroBNKEUOETE T CUOKEUN.

AvTigeTwTrion TPoRANpaTWY

MpoBAnpa

Méavn aitia

Adon

H ouokeun dev Eekiva
va AEITOUPYEI.

H ouokeun| dev gival ouvdedepévn O0TO
pevpa.

Agv EETE EVEPYOTTOINTEI T CUOKEUN
puBuifovTag Tov XpOvo Kai TN
Beppokpaaia TTPoETOINATIag.

>uvdéaTe TO KaAWwSIO TPOPOBOTiag
aTtnv Tpida.

PuBuioTe Tn Beppokpaaia kai 10 xpdvo
Kol EAEYETE OTI N TTOPTA Eival KAEIOTH.

To @aynTo ¢
MayeIpeUTNKE CWOTA.

To TrepIoTPEPSOUEVO KAAAOI gival
UTTEPPOPTWHEVO.

H Bepuokpaaia gival TTOAU XauNnAn.

XPNOIYOTIOINOTE PIKPOTEPEG TTOPTIOES
YIQ TTIO OMOIOPOPPO payEipeua.

AugnoTe Tn BepUoKpaCia Kal GUVEXIOTE
ME TO payeipepa.

NeUKOG KATTVOG
EKTTEUTTETAI ATTO TNV
KUpiwg povada.

XpnaoiyoTroleite TTapa TTOAU AGS!I.

210 €EAPTANATA UTTAPXOUV UTTOAEIUUOTO
NITTWV a116 TO TTPONYOUHEVO PayEiPEUQ.

2KOUTTIOTE VIO VO OQAIPETETE TO
UTTEPBOAIKO AGDI.

KaBapioTe 10 TTEQIOTPEPOUEVO KAAGOI
UETE aTTé KABE XpPron.

O1 TnyavnTéG TTATATEG
d¢ev Tnyavidovtai
OpoIGHOPPa

N\G&Bog TUTTOG TTATATAG XPNOIMOTIOIEITAI.

O1 Tratareg dev EETTAEVOVTAI CWOTA KATA
TNV TTPOETOINATIa.

XPNOIMOTIOINOTE PPECKEG, OPIXTEG
TTATATEG ] KATEWUYUEVEG TTOTATEG.

XPNOIYOTTOINOTE KOPPEVA OTIKG Kal
OTEYVWOTE YIA VA APAIPECETE TO
uTTEPBOAIKO GuUAO.

O1 Tratdreg dev eival
TPOYQVEG.

O1 wyEG TTATATEG €XOUV TTOAU VEPOD.

H oTteyvA TaTdTa KOAAGEI CWOTA TTPIV
aAeiyeTe pe AGdI. KOWTe TIG TTATATEG
g€ MIKPOTEPA OTIKG KOl TTpoaBéaTe Aiyo
TTEPIOOOTEPO AGOI.

Béon Tng.

H mépta Byaivel atrd

H mépta Byaivel amrd Toug YEVTETEDEG.

2TEPEWOTE TNV TTOPTA OTN B€0n TNG
€UBUYPaNNICOVTAG TOUG PEVTETEDEG
£T01 (WOTE Ol APHOI VA CUUTTECOUV HE
TIG EYKOTTEG.

Kwdikoi o@aApdtwyv

‘Evdeign 086vng Moéavn aitia Aodon

E1 ZTTOOUEVO KUKAWUO TOU BepuIkoU KaAéoTte TNV E§utTnpéTnon MeAatwv.
aiodnThpa.

E2 BpayukUkAwpa Tou Beppikou aiobntripa | KaAéoTte Tnv EEuttnpétnon MeAaTwv.

54




MoAuAerroupyikh Wneiakn Opiréda Aépog Eyxeipidio odnyiwv

TeXVIKA XaPOAKTNPIOTIKA
loxug: 1800W
Tpogodoaia: 220-240V~ 50/60Hz

MNa omoloucdnTroTe Adyoug BeATiwang, n Beper diarnpei To diKaiwpa va TPOTTOTTOINCEI | VA BEATIWOEI
TO TTPOIOV XWpPig Kapia Tpogidotroinon.

H EupwTaiki Odnyia 2011/65/EU oxeTikd pe 1o améBAnTa €10WV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
€€otTAIoOU, TTPOBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIAKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG OEV TTPETTEI VO aTTOPPITITOVTAl Padi
JE Ta uTTOAOITTa AOTIKA aTTORANTA. O1 TTOAIEG CUCKEUEG TTPETTEI VO CUAAEYOVTAI XWPIOTA, TIPOKEINEVOU
va BeATiIoTOTTOINOEI N AVAKTNGN KOl aVOKUKAWGT TwV UNIKWY TTOU TTEPIEXOUV, KaBWG Kal TN PEiwan Twv

EE  <cTITTTWOoEWV OTNV avOpwTTIvn uyeia Kal To TTepIBAAAov. To oUpBoAo diaypaupévo “doxeio atToRARTWY”
aTo TTPOoIdV UTTEVOUNICEl O Oag TNV UTTOXPEWOT 0OG, TTWG OTav TMIOUPEITE va TIETASETE TN CUCKEUN,
TIPETTEI VO CUAAEYETAI EEXWPIOTA.

‘OPOI EFT'YHZHZ

AyortnTé/N TTEAGTN,

206 EUXapIOTOUE TTOU ayopdoaTe AuTd TO TTPOIGV. € TTEPITITWAT TTOU TO TTPOIOV TToU JIABETETE aTTaITEl service BAoel
€yylnong, ETMKOIVWVIOTE JE TO KEVTPIKO Service Pag.

Mo TNV amouyn TNG AOKOTING AVOCOTATWONG, 00G CUHBOUAEUOUNE Vo SIOBACETE TIPOCEKTIKA TA EYXEIPISIO
XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVNOETE UE TO service pag.

Ta mpoidvTa KaAUTITOVTal JE €yyunon €vavTl OTTOIOUSATIOTE KATAOKEUAOTIKOU EAQTTWHOTOG Vi 2 Xpovia atid TNV
nUEPOUNVia TNG apxIKAG ayopds. Edv katd Tn SidpKeia auThg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV aTTOBEIXOE EAATTWHATIKO
AOyw akataAANAGTNTAG UAIKOU 1) TTOIOTNTOG EPYOTIOG, TO KEVTPIKO service Ba emdlopBwoel i Ba avTIKataoTAoE! (KaTd
TNV aTTOKAEIOTIKN TOU KPion) TO TTPOIGV BACEI TWV OpPiwV KAl GUVONKWY TTou opidovTal TTo KETw, XWPIg XPEwan yia TNV
£PYOOIa KAl TA OVTOAAAKTIKA:

1. H gyydnon ioxuel uttd TnVv TTpoUTTé0e0n OTI TO TIPOIOV XPNOIKOTIOIEITAI KAl GUVTNPEITAl CUP@WVA JE TIG 0dnyieg TNG
KATOOKEUAOTIKAG ETAIPEITG.

1. H eyydnon mapéxetal Vo e TNV TTPOCKOMICT) TOU TTPOIOVTOG Madi e TO apxIKO TIMOAGYIO I TNV aTTédEIEN ayopdg,
6trou Ba dnAwveTal N nUepopnvia ayopdg kai o TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon dev Ba 1oxU0¢l O€ TTEPITITWON :

Znuiog TTou TTPOKOAEITaI AOYyw KAKAG XPriong CUPTTEPIAAUBAvONEVNG, EVOEIKTIKA, TNG KN XPrONG TOU TTPOIGVTOG YIa TO
OKOTTO YIO TOV OTTOI0 TTPOOPICeTal i CUPPWVA HE TIG 0BNYiEG XPrOTN TTOU apopoUV Tn CWwaTr XProTN KAl CUVTAPNON,
KaBWG Kal TG EYKATAOTACNG ) XPHONG TOU TTPOIOVTOG XWpIg va TNpouvTal Ta IoXUovVTa TTPOTUTTA ACQOAEIaG OTn Xwpa
TIOU XPNOIUOTIOIETA.

Znuiag TTou TTPOKaAETal Adyw oTuxnuATWY, CUPTTEPIAGPBavOpévwyY, EVOEIKTIKG, Kepauvou, UBATOG, TTUPAG,
KaTAXPNoNnG 1 auéAEiag.

MeTaTpoTig, TTapaudpewang, un duvardTnTag avayvwaong f a@aipeang Tou JOVTEAOU 1 Tou oelpiakoU apiBpoU aTrod
TO TTPOIOV.

Znuiog TTou TTPOKaAEiTal aTTd £TTIOIOPOWOEIG ) PUBUICEIG TTOU £XOUV TTPAYUATOTTOINBE ATTO U £E0UCI0B0TNEVA GTOUO
| ETAIPEiEG service.
EAATTWPATWY € OTTOI08TTOTE GUCTNUA HE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINGEI i} XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETkolvwvnoTe PE ToV £TMIONMO BIAavVOEa TNG beper oTnv Xwpa 6ag 1 me To TUNPa uTtooTnpIgng TN Beper oto e-mail

assistenza@beper.com
To oTT010 B TTPOWBONCEI TO AITNUA GAG OTOV ETTIONUO BIAVOUED TNG Beper TG xwpag oag.
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Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu méinile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, véantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul langa materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei persoa-
ne fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul daca
nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supravegherea
atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu aparatul.
In cazul in care decideti sa nu mai folositi vreodata
aparatul, faceti-l ireparabil taind cablul de curent
dupa scoaterea stecherului din priza.

Deci toate partile periculoase ale aparatului trebuie
sa fie facute ireparabile, in special pentru copiii care
s-ar putea juca cu aparatul.

Precautii
Nu utilizati aparatul pana nu ati citit temeinic acest manual cu instructiunile
de utilizare, asigurandu-va ca sunteti complet familiarizat cu functionarea
si precautiile aparatului.
Nu cufundati niciodata aparatul in apa. Nu il clatiti sub apa de la robinet.
Nu puneti lichide de niciun fel in unitatea prlnC|paIa care contine compo-
nente electrice.
Nu incercati sa modificati stecherul in niciun fel.
Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontala plana, stabila si
necombustibila.
Nu utilizati aparatul pe sau langa materiale combustibile, precum fete de
masa Si perdele
Nu punet| aparatul in functiune la perete sau alte aparate. Lasati un
spatiu liber de cel putin 10 cm in jurul aparatului. Nu puneti nimic deasu-
pra aparatului.
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In cazul in care aparatul emite fum negru, deconectati-l imediat si
asteptati oprirea fumului inainte de indepartarea accesoriilor.

Pentru a preveni intrarea in contact a alimentelor cu elementele de
incalzire superioare, nu depasiti nivelul de umplere al cosului rotativ.

Nu acoperiti orificiul de admisie al aerului sau orificiul de evacua-
re al aerului in timp ce aparatul este in functiune. Facand astfel veti
preveni gatirea uniforma si poate deteriora aparatul ori poate cauza
supraincalzirea acestuia.

Nu adaugati mai mult de o lingurita de ulei ori grasime. Nu folositi carne
care ar putea emana prea multa grasime.

in timpul gatitului, temperatura din interiorul aparatului este foarte
ridicata. Nu va puneti niciodata mainile respectiv nicio parte a corpului
dvs in aparat decat daca este complet rece.

Cand este in functiune, aerul este eliberat prin orificiul de iesire al aeru-
lui. Tineti-va mainile Si fata la o distanta sigura de aparat. EV|tat| de ase-
menea fluxul de aer fierbinte cand mdepartatl accesoriile si alimentele
din aparat.

Suprafata exterioara a aparatului poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.
Kitul de rotisor, cosul rotativ si celelalte accesorii vor fi fierbinti chiar si
dupa ce aparatul este oprit. Folositi intotdeauna manusi de protectie si/
sau méanerul detasabil cand manipulati componente si/sau accesorii
fierbinti.

Kitul de rotisor si/sau alte parti metalice pot fi ascutite, manipulati-le cu
grija.

Nu utilizati niciodata usa aparatului pentru a pune pe ea cosul rotativ
fierbinte sau orice alt accesoriu, care ar putea deteriora aparatul.

Cand expira timer-ul, gatitul se va opri imediat insa ventilatorul continua
sa mai functioneze aprox. 15 secunde, ceea ce este important pentru
racirea aparatului. Nu intrerupeti acest proces de racire.

Lasati aparatul sa se raceasca pentru aprox. 30 minute inainte de
curatare ori depozitare.

Asigurati-va ca mancarurile preparate in acest aparat ies gatite intr-o
culoare galben-aurie, mai degraba decat inchise sau maro.
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Descriere generala Fig.A
1. Unitate principala

2. Panou de control digital
3. Orificii de intrare al aerului
4. Orificii de iesire al aerului
5. Tava de copt

6. Grilaj pentru flux de aer
7. Cos rotativ

8. Kit rotisor

9. Méner detasabil

10. Fante pentru rotatie

inainte de prima utilizare

Inainte de prima utilizare, clatiti si uscati toate accesoriile, stergeti partea exterioara si interioara a aparatului cu
un prosop umed cald, si preincalziti aparatul pentru cateva minute pentru a arde orice reziduuri.

Despachetati toate partile componente din ambalaj. Indepartati folia de protectie (daca este cazul) de pe com-
ponente.

Aparatul poate emite niste fum si niste miros usor prima data cand aparatul este pornit. Acesta nu este defect,
fumul si mirosul poate disparea in cateva minute.

Accesorii si cum sa le utilizati

Tava de copt (Fig. A, nr. 5)

Inserati intotdeauna tava de copt pe partea inferioara a compartimentului de copt pentru colectarea grasimii
picurate, resturi alimentare ori firimituri. Curatati-o dupa fiecare utilizare si puneti-o ihapoi pentru urmatoarea
utilizare. Puneti-o in mijlocul compartimentului de gatit, este utila pentru coacerea ori reincalzirea mancarurilor.

Grilaj cu flux de aer (Fig. A, nr. 6)

Pentru a fi utilizat nu doar pentru deshidratarea alimentelor, dar si pentru prepararea gustarilor crocante, pizza,
paine si multe alte preparate.

Inserati fiecare gratar cu flux de aer prin glisarea acestuia prin fantele laterale pana ajunge la capatul peretelui
interior.

Puneti gratarul cu flux de aer mai aproape de elementul de incalzire superior pentru gatire mai rapida ori ca
preparatele s fie si mai crocante.

Daca se utilizeaza mai mult de un gréatar cu flux de aer odata, pentru gatire uniforma schimbati pozitia lor intre
ele la mijlocul ciclului de gatit.

Cos rotativ (Fig. A, nr. 7)

Potrivit pentru chipsuri, gustari, cartofi, legume, nuggets, inele de ceapa si calmar, alimente congelate, nuci
prajite si boabe de cafea etc....

Pentru gatire uniforma, nu depasiti nivelul de umplere al cosului rotativ cu alimentele de gatit.

Inchideti cosul corespunzator utilizadnd clema de inchidere sa nu se deschida in timpul gatirii.

Inserati intai capatul stang al cosului rotativ (caracterizat prin 1 crestatura a sa ——=-—) in fanta rotativa din
stanga (Fig.A, nr.10) pana ajunge fixat in suportul sau, apoi inserati axul din dreapta (avand 2 crestaturi —-30
) pe fanta din dreapta. Asigurati-va ca ambele capete sa fie fixate corespunzator pentru activarea rotatiei.

Kit rotisor (Fig. A, nr. 8)

Kitul de rotisor include un ax cu doua furci detasabile pe ambele capete si doua suruburi de blocare. Pentru a fi
folosite pentru fripturi mari de carne sau pasari de curte intregi.

Desurubati si indepartati o furca de la un capat al axului, treceti axul in lung prin friptura marinata ori carnea de
pasare intreaga pana aceasta devine fixata in a doua furca.

Puneti inapoi prima furca la locul ei si strangeti. Nu o strangeti prea mult deoarece va trebui sa desfaceti
pentru indepartarea fripturii cand aceasta este gata.

VAN Atentie: Asigurati-va ca friptura, puiul sau orice ingredient de gatit cu acest kit nu este prea mare
pentru a se putea invarti liber in compartimentul de gatit. Greutate maxima a puiului sau a fripturii:
1000 g.
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Inserati intai capatul stang al kitului de rotisor (caracterizat prin 1 crestatura a sa ——3-—>) in fanta de rotatie din
stanga (Fig.A, nr.10) pana acesta intra in suportul sau, apoi inserati axul din dreapta (avand 2 crestaturi —-30
) in fanta din dreapta. Asigurati-va ca ambele capete sunt fixate corespunzator pentru a activa rotatia.

Maner detasabil (Fig. A, nr. 9)

Utilizati acest maner pentru indepartarea cosului rotativ si a kitului de rotisor din unitatea principala.

Asezati clestii manerului de demontare sub cele doud capete ale cosului rotativ sau al kitului de rotisor, mai
intai ridicati capatul drept si deplasati-I usor spre dreapta pana cand capatul stang aluneca din fanta stanga.
Indepaértati cu grija cosul ori kitul de rotisor din unitate.

Panou de control digital: Descrieri (Fig. B) si cum se utilizeaza

1. Buton principal

Indata ce aparatul este conectat, se va aprinde butonul de alimentare. Apasati butonul de alimentare odata
pentru 2 secunde si intregul panou va fi iluminat. Apasandu-l pentru a doua oara va activa procesul de gatire la
temperatura initiala de 185°C iar timpul la 15 minute. Apasand butonul de alimentare oricand in timpul procesului
de gatire va pune aparatul pe pauzé. Apasand butonul de alimentare pentru 2 secunde va opri aparatul. indaté
ce ecranul digital afiseaza “OFF”, motorul va continua sa functioneze pentru inca 15 secunde pana se aude un
ton de avertizare de 3 bipuri.

2. Lumina interioara

Selectand acest buton va va ajuta la verificarea procesului de gatit in timp ce aparatul este in functiune.
Deschiderea usii in timpul procesului de gétit va pune aparatul pe pauza. Lumina interioara va lumina daca usa
este deschisa.

3. Buton de rotatie
Alegeti acest buton cand gatiti orice cu cosul rotativ ori kitul de rotisor. Acesta poate fi utilizat cu orice alt program
presetat. Iconita va clipi in timp ce este in functiune.

4. Butoane pentru controlul temperaturii
Aceste butoane va permit sa mariti ori sa reduceti temperatura de gatit in pasi de 5°C de la 65°C pana la 200°C.
Intervalele de deshidratare de la 30°C la 80°C.

5. Butoane pentru controlul timpului
Aceste butoane va permit s selectati timpul exact de gatit la minut, de la 1 la 60 minute in toate modurile cu
exceptia deshidratarii, care utilizeaza intervale de 0.5 ore si timp de functionare de la 2-24 ore.

6. Ecran digital LED
Ecranul digital cu LED va comuta intre temperatura si timpul ramas in timpul procesului de gatit.

7 - 14. Programe presetate

Alegand oricare din aceste programe presetate, fiecare setare implicita a timpului si temperaturii va porni pentru
alimentul specific ilustrat de econita de pe afisaj. Puteti suprascrie aceste programe presetate cu butoane de
control al timpului si temperaturii. Acest meniu presetat va permite comutarea reciproca cand functioneaza in
decurs de 2 minute dupa inceperea procesului de gatit. Dupa 2 minute, nu va fi posibild comutarea programelor,
nsa intotdeauna e posibila ajustarea timpului si a temperaturii.

Tabel de gatit al meniului presetat

Program Presetat Temperatura Timp

7. Cartofi prajiti 200°C 15 min.
8. Fripturi/Cotlete 185°C 25 min.
9. Peste 200°C 15 min.
10. Creveti 160°C 12 min.
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Program Presetat Temperatura Timp

11. Pui 185°C 40 min.

12. Coacere 175°C 30 min.

13. Rotiserie 200°C 30 min.*

14. Deshidrator 30°C 4 ore (2-24 ore)

*Timpul de gatit pentru un pui intreg va diferi in functie de greutate. Utilizati termometru culinar pentru a verifica
temperatura din interiorul puiului.

15. Lumini de functionare
Aceste lumini vor clipi in secvente in timpul procesului de gatit si vor continua sa clipeasca pana la 15 secunde
indaté ce ati oprit aparatul.

Oprire automata
Aparatul are un dispozitiv de oprire automata incorporat, care va opri automat unitatea cand timerul cu LED
ajunge la zero. Puteti opri aparatul manual prin apasarea butonului principal pentru 2 secunde.

Cum se utilizeaza aparatul

Inserati intotdeauna tava de copt in partea inferioara a compartimentului de gatit.

In functie de cu ce accesoriu doriti sa gétiti (referitor la “Accesorii si cum se utilizeaza”), inserati mancarea in
compartimentul de gatit utilizand unul sau mai multe accesorii. Inchideti usa. Conectati cablul de curent la o priza
electrica potrivita. Si apasati butonul principal odata pentru 2 secunde pentru pornirea aparatului.

Alegeti una din programele presetate ori setati manual temperatura iar apoi timpul (consultati “Panoul cu control
Digital: Descrieri (Fig. B) si cum se utilizeaza).

Aparatul va porni automat ciclul de gatit cu cateva secunde dupa ce a fost ales un program presetat. Alternativ,
puteti apasa butonul principal pentru a incepe ciclul de gatit imediat indata ce timpul si temperatura de gatit
dorite au fost selectate.

Nota: puteti deschide usa cuptorului oricand in timpul procesului de gatit pentru a verifica progresul.

Tabel de gatit
Consultati urmatorul tabel de gétit ca o referinta pentru setarea manuala a timpului si temperaturii de gatit

Aliment Min- Max (gr) | Timp (min.) ;I;%r?peraturé Note

Cartofi prajiti congelati | 300-700 15-16 200

subtiri

Cartpfi prajiti congelati | 300-700 15-20 200

grosi

Cartofi prajiti de casa 300-800 10-16 200 Adaugati Y% lingura ulei
Wedges sau cubulete | 300-1000 18-22 180 Adaugati %2 lingura ulei
de cartofi de casa

Crochete de cartofi 300 15-18 180

Cartofi gratinati 600 15-18 180

Friptura 500 8-12 180

Cotlet de porc 500 10-14 180

Hamburger 500 7-14 180

Rulou cu carnat 500 13-15 180
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Aliment Min- Max (gr) | Timp (min.) Temperatura Note

(°C)
Pulpe de pui inferioare | 500 18-22 180
Piept de pui 500 10-15 180
Rulouri de primavara 350 15-20 200 Utilizati produse pregatite

pentru cuptor
Nuggets de pui con- 500 10-15 200 Utilizati produse pregatite
gelat pentru cuptor
Bastoane de peste 500 6-10 200 Utilizati produse pregatite
congelat pentru cuptor
Bastoane de mozza- 500 8-10 200 Utilizati produse pregatite
rella pentru cuptor
Legume umplute 500 10 200
Tort 300 20-25 200 Utilizati forma de copt
Tarta 300 20-22 200 Utilizati forma de copt
Briose 300 15-18 200 Utilizati forma de copt
Gustari dulci 300 20 200 Utilizati forma de copt
Inele de ceapa con- 450 15 200
gelate
Note

Adaugati 3 minute la timpul de preparare cand incepeti prajirea iar friteuza inca este rece.

Cartofii prajiti pot fi obtinuti fie prin utilizarea cartofilor congelati (alegere recomandata) ori prin prepararea car-
tofilor proaspeti in acest fel: Curatati cartofii, taiati-i in bucati mici, lasati cartofii acoperiti cu apa pentru 20-30
minute, I&sati-i la scurs si uscati-i cu servetel de bucatarie, turnati o jumatate de lingura de ulei intr-un recipient
si adaugati cartofii, amestecati-i pana uleiul este distribuit uniform pe cartofi inainte de a-i pune in cosul rotativ
ori pe gratarul cu flux de aer pentru a fi gatiti.

Curatare si depozitare

Indepartati stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca complet.

Pentru curatarea usii aparatului, indepartati-o prin ridicarea acesteia la un unghi de 80° in timp ce trageti usor
de ea in sus.

Nu utilizati ustensile de bucatarie metalice ori materiale de curatat abrazive pentru curatarea tavii de copt pentru
prevenirea daunelor.

Stergeti partea exterioara a aparatului cu un prosop umezit cu apa calda si detergent de vase lichid bland.
Tava de copt, cosul rotativ, gratarele cu flux de aer sunt lavabile in masina de spalat vase. Axul kitului de rotisor
si furcile de asemenea ar putea fi spalate ih masina de spélat vase dupa indepartarea suruburilor. Curatati
suruburile de mana cu apa si detergent de vase lichid.

Ar putea fi folosite solutiile degresante pentru a indeparta orice urma de murdarie ramasa.

Curatati partea interioara a aparatului cu apa calda si un burete nonabraziv.

Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate inainte de depozitarea aparatului.
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Depanare

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu porneste

Aparatul nu este conectat.

Nu ati pornit aparatul prin setarea timpu-
lui de preparare si a temperaturii.

Conectati stecherul la priza.

Setati temperatura si ora si verificati
usa sa fie inchisa.

Alimentele nu sunt
facute

Cosul rotativ este supraincarcat.

Temperatura setata este prea redusa

Utilizati portii mai mici pentru o gétire
si mai uniforma

Mariti temperatura si continuati gatitul

Din unitatea principala
iese fum alb

Se utilizeaza prea mult ulei

Accesoriile au exces de grasime ramasa
de la gatirea anterioara.

Stergeti pentru a elimina excesul de
ulei

Curatati cosul rotativ dupa fiecare
utilizare

Cartofii prajiti nu sunt
prajiti uniform

S-a utilizat tip gresit de cartofi.

Cartofii nu sunt clatiti corespunzator in
timpul prepararii

Utilizati cartofi proaspeti, fermi ori
congelati

Utilizati cartofi taiati pai si tamponati-i
pana devin uscati pentru indepartarea
excesului de amidon.

Cartofii prajiti nu sunt
crocanti

Cartofii cruzi au prea multa apa

Uscati cartofii pai corespunzator inain-
te de a-i pune in ulei. Taiati cartofii in
pai mai mici, si adaugati un pic mai
mult ulei.

Usa se desprinde

Usa se desprinde din balamale

Fixati usa fnapoi in loc prin alinierea
balamalelor astfel sa se potriveasca
in fante.

Coduri de eroare

Afisat pe ecran

Cauza posibila

Solutie

E1

Circuit rupt al senzorului termic

Sunati la serviciul de relatii cu clienti

E2

Scurtcircuit al senzorului termic

Sunati la serviciul de relatii cu clienti

Date tehnice
Putere: 1800W

Alimentare: 220-240V~ 50/60Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-

ficare sau reconstruire.
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Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

I cu roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplicd o garantie de 24 luni la material si
defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra eficienta
aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile n care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele consumabile
(precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice defect rezultat din
nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului, nepasare, greseala sau
instalare improprie, deteriorare n timpul transportului si orice alta deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. In orice caz,
daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu si/sau
o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport tehnic
si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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VSeobecné bezpecnostnl informace
Pred prvnim pouzitim zafizeni si pozorné prectete tyto pokyny.
Prectete si peclive nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uziteCne
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moZnym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.
Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.
Pfed pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.
Pokud zastrCka nepasuje do vaSi zasuvky, nechte si ji vymeénit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.
Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.
Nepokladejte sitovy kabel spotfebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predmeéty.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.
Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedesio
ohrozeni.
Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.
V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zafizeni, aby nedoSlo k ohrozeni obsluhy a byla
zabezpecena bezpecnost prostfedi, ve kterém je pfistroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvajici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu.
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Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni S$fidru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pristroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivli jako napf. dést,
vitr nebo snih.

Tento spotfebi¢ neni ur€en pro osoby (v€etné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouziti tohoto
spotrebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.

Pokud se rozhodnete pristroj dale nevyuzivat,
odpoijte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢irnte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvuli détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Upozornéni

NepouZivejte spotfebi¢, dokud si dukladné neprectete tento navod
k pouZziti. Ujistéte se, Ze jste zcela obeznameni s provozem a
bezpecnostnimi opatfenimi tykajicimi se spotfebice.

Nikdy neponofujte pfistroj do vody. Neoplachujte pod vodovodnim
kohoutkem.

Do hlavni jednotky obsahuijici elektrické soucasti nevkladejte zadné ka-
paliny.

NepokousSejte se jakymkoli zpusobem upravovat zastr¢ku.

Spotfebi€ vzdy pouzivejte na vodorovném, rovném, stabilnim a
nehoflavém povrchu.

NepouZivejte spotfebi¢ na / nebo v blizkosti hoflavych materiala, jako
jsou ubrusy a zaclony. Neuvadéjte spotfebic do provozu v tésné blizkosti
zdi nebo jinych zafizeni. Kolem spotfebife ponechejte alespori 10 cm
volného mista. Na spotfebi€ nic nepokladejte.

Pokud by ze zafizeni vychazel Cerny kouf, odpojte okamzité zastrcku ze
zasuvky a pred vyjmutim pfisluSenstvi poCkejte, az kour ustane.

66



Multifunkéni digitalni horkovzdusna fritéza Pokyny pro bezpecnost a pouZiti

Aby se zabranilo kontaktu potravin s hornimi topnymi télesy, nepfepliujte
rotujici kos.

Pokud je spotfebiC v provozu, nezakryvejte vétraci otvor sani ani vystup
vzduchu. Tim byste zabranili rovnomérnému vareni a mohli poskodit
spotfebi¢ nebo zpUsobit jeho pfehfati.

Nepfidavejte vice nez jednu Cajovou IZiCku oleje nebo tuku. Nepouzivejte
maso, které mize uvolfiovat pfilis mnoho tuku.

Béhem varenije vnitfni teplota spotfebiCe velmivysoka. Nikdy nevkladejte
ruce nebo jiné Casti téla dovnitf pfistroje, pokud neni zcela zchlazeny.
Je-li pfitroj v provozu, vzduch je odvadén vystupnim otvorem vzdu-
chu, drzte od néj ruce a obliCej v bezpecné vzdalenosti. Pfi vyjimani
pFisluSenstvi nebo jidla ze spotfebiCe budte opatrni a vyhnéte se prou-
du horkého vzduchu.

VnéjSi povrchy spotifebiCe se mohou béhem pouzivani zahfat. Sada
na grilovani, otoCny kos a dalSi pfisluSenstvi spotfebice budou horké i
po vypnuti, pfi manipulaci s horkymi sou¢astmi a / nebo pfislusenstvim
vzdy méjte ochranné rukavice a / nebo pouzivejte odnimatelnou rukojet.
Sada na grilovani a/ nebo jiné kovové ¢asti tohoto spotfebic¢e mohou byt
ostré, zachazejte s nimi opatrné.

Nikdy nepouzivejte dvifka spotfebiCe jako misto k odkladani horkého
rotujiciho koSe nebo jiného pfislusenstvi, které by mohlo spotfebic
poskodit.

Kdyz se CasovacC vypne, vareni se okamzité zastavi, ale ventilator bude
pokraCovat v provozu asi 15 sekund, coz je dulezité pro ochlazeni
spotfebiCe. Neprerusuijte tento proces chlazeni.

Pfed Cisténim nebo skladovanim nechte pfistroj pfiblizné 30 minut vy-
chladnout.

Ujistéte se, Ze pokrmy pfipravené v tomto pfistroji jsou v odstinu do
zlatozluté barvy, nikoli tmavé nebo hnéde.

Obecny popis Obr. A

1. Hlavni jednotka

2. Digitalni kontrolni panel

3. Vzduchové otvory pro pfivod vzduchu
4. Vzduchové otvory pro odvod vzduchu
5. Plech na peceni

6. Regal na proudéni vzduchu

7. Otocny ko$

8. Sada na grilovani

9. Rukojet’

10. Otocné sloty
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Pfed prvnim pouzitim

PFed prvnim pouzitim oplachnéte a osuste veskeré pfisluSenstvi, otfete vnéjsi a vnitfni ¢ast zafizeni vihkym
hadfikem a pfedehfejte zafizeni nékolik minut, aby se vypalily pfipadné zbytky.

Vybalte veskery uvedeny obsah z obalu. Odstrarite ochrannou félii (pokud existuje) ze soucasti.

PFi prvnim zapnuti maze zafizeni vydavat kouf a mirny zapach, to neni na zavadu a mélo by béhem nékolika
minut zmizet.

PrisluSenstvi a jak je pouzivat
Plech na peceni (obr. A, €. 5)

Plech na peceni vlozte vzdy do spodni ¢asti prostoru pro vareni, abyste zachytili odkapavajici tuk, zbytky jidla
nebo strouhanku. Po kazdém pouZiti jej oCistéte a vratte na stejné misto pro dalsi pouziti. Umisténim uprostied
prostoru pro vareni je uzite€nypro pe€eni nebo ohfev jidla.

Regaly pro proudéni vzduchu (obr. A,. 6)

Pouziva se nejen k dehydrataci potravin, ale také k vareni kiupavého obc&erstveni, pizzy, chleba nebo mnoha
dalSich pokrm0.

VloZte kazdy stojan na proudéni vzduchu jeho posunutim pfes bocni rovnobézné drazky, dokud nedosahne
konce vnitfni stény.

Pro rychleji vafeni nebo pro mimofadné kiupavé pokrmy umistéte stojan na proudéni vzduchu blize k hornimu
topnému télesu.

Pokud se pouziva vice nez jeden stojan na proudéni vzduchu soucasné, prostfidejte jejich polohu v poloviné
cyklu - pro rovhomérné vareni.

Otocny kos (obr. A, €. 7)

Skvélé pro hranolky, ob&erstveni, brambory, zeleninu, nugety, kalamary a cibulové krouzky, mrazena jidla,
prazené ofechy a kavova zrna atd ....

Pro rovnomérné vareni nepfeplriujte rotujici kos jidlem, které se ma vafit.

Kos$ik fadné uzaviete pomoci uzaviraci spony, aby se b&éhem vareni neotevrel.

Nejprve zasurite levy konec rotujiciho koSe (charakterizovany 1 zafezem ———) ) do levé rotacni Stérbiny
(obr. A, €. 10), dokud nezapadne do jeho drzaku, potom vlozte pravou htidel (se 2 zafezy ——10) do pravé
Stérbiny . Zajistéte, aby byly oba konce spravné pfipevnény, aby se aktivovala rotace.

Sada na grilovani (obr. A, €. 8)

Sada na grilovani zahrnuje hfidel se dvéma odnimatelnymi vidlicemi na obou koncich a dvéma zajiStovacimi
Srouby. Pouziva se na velké pecené nebo na celou dribez.

Odsroubujte a vyjméte jednu vidlici z jednoho konce hfidele a hfidel podélné protlacte marinovanou pecené
nebo celou dribezi, dokud se nezachyti do druhé vidlice.

Vlozte prvni vidlici zpét na misto a utahnéte, neutahujte prilis, protoze ji budete muset uvolnit, kdyz je
pecené pripravena.

AN Upozornéni: Ujistéte se, ze pecené, kure nebo jakakoli prisada, ktera se ma vafrit s touto soupravou
na grilovani, neni prilis velka na to, aby se mohla volné otacet v prostoru vareni. Maximalni hmotnost
kurete nebo pecené: 1000 g.

Vlozte nejprve levy konec sady pro grilovani (charakterizovany 1 zafezem ———) do levého rotaéniho slotu
(obr. A, €. 10), dokud nezapadne do drzaku, a potom vloZte pravy hfidel (se 2 zafezy ——0) do pravého slotu.
Zajistéte, aby byly oba konce spravné pfipevnény, aby se aktivovala rotace.

Odnimatelna rukojet’ (obr. A, . 9)

Pomoci této rukojeti vyjméte otocny kos a soupravu pro grilovani z hlavni jednotky.

Umistéte klesté odnimatelné rukojeti pod dva konce oto€ného koSe nebo sady na grilovani, nejprve zvednéte
pravy konec a mirné jej posurite doprava, dokud levy konec nevyklouzne z levé $térbiny. Opatrné vyjméte ko$
nebo sadu na grilovani z jednotky.
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Digitalni ovladaci panel: Popisy (obr. B) a jak jej pouzivat

1. Tlacitko zapnuti

Jakmile je zafizeni pfipojeno k elektrické siti, rozsviti se tlaCitko napajeni. Stisknéte ho jednou na 2 sekundy a
cely panel se rozsviti. Jeho druhé stisknuti aktivuje proces vareni pfi vychozi teploté 185 ° C a dobé 15 minut.
Stisknutim tlacitka napajeni kdykoli béhem procesu vareni pozastavite spotfebi¢. Stisknutim tlacitka napajeni
na 2 sekundy spotfebi¢ vypnete. Hned poté, co digitalni displej zobrazi ,OFF* (vypnuto), bude motor pokracovat
v provozu dal$ich 15 sekund, dokud neuslysite varovny ton se 3 pipnutimi.

2. Vnitini svétlo

Vybér tohoto tlacitka vdam pomuze zkontrolovat pribéh vareni, kdyz je spotfebi¢ v provozu.

Otevieni dvifek béhem procesu vareni zpusobi pozastaveni spotiebice. Pokud jsou dvere oteviené, rozsviti se
vnitfni svétlo.

3. Tlac¢itko pro otaceni
Toto tlacitko vyberte, kdyz pfipravujete cokoli s rotujicim kosem nebo soupravou na grilovani. Lze jej pouzit s
jakymkoli pfednastavenym programem. Béhem pouZivani bude ikona blikat.

4. Tlacitka pro regulaci teploty
Tato tlacitka umozriuji zvySit nebo snizit teplotu vareni v intervalech o 5 ° C v rozmezi teplot od 65 ° C do 200 °
C. Dehydratace se pohybuje od 30 ° C do 80 ° C.

5. Tlacitka pro ovladani asu
Tato tladitka umozniuji vybrat pfesnou dobu vareni na minutu, od 1 do 60 minut ve vSech rezimech, kromé
dehydratace, ktera vyuziva 0,5hodinové intervaly a provozni dobu 2-24 hodin.

6. LED digitalni displej
LED digitalni displej pfepina mezi teplotou a ¢asem zbyvajicim béhem procesu vareni.

7 - 14. Pfednastavené programy

Pokud vyberete néktery z téchto pfednastavenych programd, spusti se pokazdé vychozi nastaveni ¢asu a te-
ploty pro konkrétni jidlo ilustrované ikonou na displeji. Tyto pfednastavené programy muzete upravit tlagitky pro
ovladani €asu a teploty. Toto pfednastavené menu umoziuje pfepinani mezi programy do 2 minut po zahajeni
procesu vareni. Po 2 minutach nebude mozné prepinat programy, ale vzdy je mozné nastavit ¢as a teplotu.

Tabulka prednastavenych programt pro vareni

Program Teplota Cas

7. Hranolky 200°C 15 minut

8. Steaky / kotlety 185°C 25 minut

9. Ryby 200°C 15 minut.

10. Krevety 160°C 12 minut.

11. Kufe 185°C 40 minut

12. Peceni 175°C 30 minut

13. Grilovani 200°C 30 minut*

14. Dehydratace 30°C 4hodiny (2-24hodin)

* Doba vareni pro celé kufe se bude liSit podle hmotnosti. Ke kontrole vnitini teploty pouzijte kuchynsky teplomér.
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15. Provozni svétla
Tyto kontrolky budou béhem vareni postupné blikat a po vypnuti spotfebie budou blikat az 15 sekund.

Automatické vypnuti
Zafizeni ma zabudované vypinaci zafizeni, které automaticky vypne jednotku, kdyZz LED dioda Casovace
dosahne nuly. Spotiebi¢ mlzete ru¢né vypnout stisknutim vypinace na 2 sekundy.

Jak pouzivat zarizeni

Vlozte plech na peceni do spodni ¢asti prostoru pro vareni.

Podle toho, jaké pfisluSenstvi chcete vaifit (viz ,PFisluSenstvi a jak je pouzivat®), viozte jidlo do prostoru vareni
pomoci jednoho nebo vice doplikl. Zaviete dvefe, zapojte napdjeci kabel do vhodné elektrické zasuvky.
Stisknutim tlagitka pro zapnuti po dobu 2 sekund pristroj zapnete.

Vyberte jeden z pfednastavenych programu nebo ru¢né nastavte teplotu a poté ¢as (viz ,Digitalni ovladaci pa-
nel: Popisy (obr. B) a jak jej pouzivat).

Spotrebi¢ automaticky zahaji cyklus vareni nékolik sekund po vybéru pfednastaveného programu. Alternativné
mUzete stisknutim tlacitka pro zapnuti zahajit cyklus vareni ihned po vybéru poZzadované doby vareni a teploty.

Poznamka: béhem procesu vareni muzete kdykoliv oteviit dvirka trouby, abyste zkontrolovali postup.

Tabulka pro vareni
Pro ru¢ni nastaveni doby a teploty varfeni si pfectéte nasledujici tabulku

Pokrm Min- Max Cas (min.) Teplota (°C) Poznamka
(gramy)

Tenké mrazené hra- 300-700 15-16 200

nolky

Silné mrazené hranolky | 300-700 15-20 200

Domaci hranolky 300-800 10-16 200 Pridat V% Izice oleje

Domaci “americké” 300-1000 18-22 180 Prfidat V% Izice oleje

brambory

Bramboraky 300 15-18 180

Gratinované brambory | 600 15-18 180

Steak 500 8-12 180

Veprové kotlety 500 10-14 180

Hamburger 500 7-14 180

Klobasy 500 13-15 180

Kufeci palicky 500 18-22 180

Kureci prsa 500 10-15 180

Jarni rolky 350 15-20 200 Prefabrikované vyrobky pro
pFipravu v troubé

Mrazené kufeci nugety | 500 10-15 200 Prefabrikované vyrobky pro
pfipravu v troubé

Mrazené rybi prsty 500 6-10 200 Prefabrikované vyrobky pro
pfipravu v troubé

Smazeny syr 500 8-10 200 Prefabrikované vyrobky pro
pfipravu v troubé

PInéna zelenina 500 10 200
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Pokrm Min- Max Cas (min.) Teplota (°C) Poznamka
(gramy)

Kola¢ 300 20-25 200 Pouzijte pecici plech
Quiche 300 20-22 200 Pouzijte pecici plech
Muffiny 300 15-18 200 Pouzijte pecici plech
Sladké snacky 300 20 200 Pouzijte pecici plech
Mrazené cibulové 450 15 200
krouzky

Poznamky

PFidejte 3 minuty nad dobu pfipravy, kdyz zaénete smazit, zatimco horkovzdu$na fritéza je jesté studena.
Hranolky |ze pfipravit za pouziti zmrazenych brambor (doporu¢ena volba), nebo Cerstvych brambor timto
zplsobem: Brambory oloupejte, nakrajejte na malé kousky a nechte je 20 - 30 minut zcela namocené ve vodé,
nasledné brambory scedte a osuste je kuchyriskou utérkou, nalijte polévkovou IZici oleje do nadoby a pfidejte
brambory. Michejte, dokud se olej rovhomérné nerozdéli mezi brambory, pak je vloZte do rotujiciho koSe nebo
na stojan pro vareni.

Cisténi a skladovani

Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechejte spotfebi¢ dikladné vychladnout.

Chcete-li vycistit dvifka spotfebice, vyjméte je zvednutim do uhlu 80 ° a jemnym tahem nahoru.

K &isténi pekace nepouzivejte kovové kuchyriskeé nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, aby nedoslo k poskozeni.
Vnéjsi Cast spotiebice otfete vihkym hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem.

Plech na peceni, otoCny kos, stojany na proudéni vzduchu Ize myt v mycce. Hfidel a vidlice Ize po vyjmuti Sroubd
také umyt v mycce. Srouby ocistéte ruéné vodou a kapalinou na myti nadobi.

K odstranéni zbytkl nedistot Ize pouzit odmastovaci kapaliny.

Vnitfek spotfebice ocCistéte vlhkou neabrazivni houbou.

PFed uskladnénim spotrebice se ujistéte, Ze jsou vSechny jeho soucasti Cisté a suché.

Reseni problém(

Problem Mozna pii¢ina Reseni
PFistroj nestartuje PFistroj neni zapojen PFipojte pfistroj do zasuvky
Spotrebic jste nezapnuli nastavenim Nastavte ¢as a teplotu, zavrete dvitka

Casu a teploty pfipravy.

Nedovarené jidlo Rotujici koS je pfeplnény Pro rovnomérnéjsi vafeni pouzivejte
mensi davky

Teplota je nastavena pfili§ nizko
Zvyste teplotu a pokracujte v vareni

Z hlavni jednotky Pouzili jste pfili$ oleje Otfete dno a odstrante prebytecny olej
vychazi bily kouf
PFisluSenstvi obsahuje prebytecné Po kazdém pouziti rotujici ko$ ocistéte
zbytky tuku z pfedchoziho vareni.
Hranolky nejsou Byl pouzit nespravny druh brambor. Pouzijte Cerstvé, pevné brambory
smazené rovhomeérné nebo zmrazené brambory
Brambory nebyly béhem pfipravy radné
oplachnuty Pouzijte nakrajené branbory,
oplachnéte a osuste, abyste odstranili
prebytecny Skrob
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Problem Mozna pri¢ina Reseni

Hranolky nejsou Syrové hranolky maji pfili§ mnoho vody Pfed potfenim olejem bramboroveé

kfupavé kousky fadné osuste. Brambory
nakrajejte na mensi kusy a pfidejte
trochu oleje.

Vypadavajici dvefe Dvefe se uvolfiuji ze zavésu Dvere zafixujte zpét na misto
vyrovnanim zavésu tak, aby spoje
zapadly do drazek.

Kody chyb

Display ukazuje Mozna pric¢ina Reseni

E1 Preruseni tepelného obvodu Vojete servisni stfedisko

E2 Zkrat Vojete servisni stfedisko

Technicka data
Vykon: 1800W
Napajeni: 220-240V~ 50/60Hz

Spolecénost Beper si vyhrazuje pravo na zménu nebo vylepseni produktu bez predchoziho upozornéni.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduije,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do bézného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebiCe musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materialu, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Pfeskrtnuté

I popelnice” na vyrobku vas upozoriuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.

OBECNE PODMINKY ZARUKY
Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data pGvodniho nakupu se na materidlové a vyrobni vady vztahuje
zaruka 24 mésicl.

Zarucni doba zacina bézet od data nabyti spotiebice koupi, jak je uvedeno na zaruénim listu (popf. uctence)
nebo fakture a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatiiovat u prodejce, u kte-
rého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaru¢nim listem nebo s dokladem o koupi (dafiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotiebiCe Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na naSe ustfedi, aby se
zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami
automaticky rusi zaruku.

ZARUCNIi PODMINKY
Pokud se na zatizeni béhem zaru¢ni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garantujeme
bezplatnou opravu za predpokladu, Ze:

- Spotfebi¢ byl pouzivan spravné a pro Ucel, pro ktery byl uréen.

- Zafizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.
- Byl pfedloZen doklad o koupi.
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Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zpisobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst. 2 Ob&anského
zakoniku). Zaruka se téZ nevztahuje na zavady vyrobku, zplisobené jinym, nez obvyklym pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouZivan v Cistém, bezpradném a nezakoufeném prostfedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je pfiloZena.
Vyrobek je ur€en vyhradné pro jiny ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate€ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. slune€nimu a jinému zareni ¢i elektromagnetickému poli, vniknuti
tekutiny, vniknuti pfedmétu, prepéti v siti, prepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektro-
statickém vyboji (v€etné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému vniknuti predmétu,
prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (vEetné
blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych procesu
napf. pouzitych napajecich ¢lankd apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky a
mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny Upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsiteni funkci
vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl navrzen,
vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym €istym neopotfebovanym pfisluSenstvim a je mu pravidelné vymérovano pfislusenstvi,
podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za nespravny chod a pfipadné
vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfisluSenstvi a napini jinych vyrobcl, stejné jako pouzitim poSkozeného,
opotfebovaného a znecisténého prisluSenstvi a naplini.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo smazany
Stitky, poskozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii), zlomenim
nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v pribéhu prepravy od okamziku
zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho. ;

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe€nostnimi predpisy platnymi v Ceské republice, a téz
na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou ¢€ast, ktera by mohla byt nahodné rozbitd nebo méla viditelné znamky pouziti v
spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpusobena nedodrzenim
pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti nebo nespravné insta-
laci, poSkozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych Skod, které nelze dodavateli pficist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkt odstranit, vyhrazuije si spole¢nost Beper pravo
fesit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou €asti vyrobku. Narok na vyménu véci
pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Ze to neni vzhledem k povaze vady neimérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Algemeen veiligheidsadvies
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.
Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.
We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.
Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.
Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.
Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.
Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.
Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.
Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.
Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.
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Voorzorgsmaatregelen

Gebruik het toestel pas nadat u deze gebruiksaanwijzing grondig
hebt doorgelezen en u volledig vertrouwd bent met de werking en de
voorzorgsmaatregelen van het toestel.

Dompel het apparaat nooit onder in water. Spoel het niet af onder de
waterkraan.

Breng geen vloeistof van welke aard dan ook in het apparaat zelf, dat
de elektrische onderdelen bevat.

Probeer de stekker op geen enkele manier te wijzigen.

Gebruik het apparaat altijd op een horizontaal oppervlak dat water-
pas, stabiel en onbrandbaar is.

Gebruik het apparaat niet op of in de buurt van brandbare materialen,
zoals tafelkleden en gordijnen.

Zet het apparaat niet in gebruik tegen een muur of tegen andere
apparaten. Laat ten minste 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat.
Plaats niets bovenop het apparaat.

Als het apparaat zwarte rook afgeeft, haal dan onmiddellijk de stekker
uit het stopcontact en wacht tot het roken is opgehouden voordat u
de accessoires verwijdert.

Om te voorkomen dat voedsel in contact komt met de bovenste
verwarmingselementen, mag de draaikorf niet te vol zijn.

Dek de luchtinlaat- of luchtuitlaatopening niet af als het apparaat in
werking is. Hierdoor wordt een gelijkmatige bereiding voorkomen en
kan het apparaat beschadigd raken of oververhit raken.

Voeg niet meer dan één theelepel olie of vet toe. Gebruik geen vilees
dat te veel vet kan afgeven.

Tijdens het koken is de interne temperatuur van het toestel zeer hoog.
Plaats nooit uw handen of enig lichaamsdeel in het apparaat, tenzij
het volledig is afgekoeld.

Tijdens het gebruik komt er lucht vrij via de luchtuitlaatopening. Houd
uw handen en gezicht op een veilige afstand van dit ventilatierooster.
Vermijd ook de hete luchtstroom wanneer u toebehoren of voedsel
uit het apparaat haalt.

De buitenste oppervlakken van het apparaat kunnen tijdens het ge-
bruik heet worden. De rotisserie-set, de roterende mand en de an-
dere accessoires van het apparaat zullen heet zijn, zelfs nadat de
stroom is uitgeschakeld. Draag altijd beschermende handschoenen
en/of gebruik de verwijderingshandgreep bij het hanteren van hete
onderdelen en/of accessoires.
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De rotisserie kit en/of andere metalen onderdelen van dit apparaat
kunnen scherp zijn, ga er dus voorzichtig mee om.

Gebruik de deur van het toestel nooit als een plaats om een hete
roterende mand of een ander accessoire te laten rusten, dat kan het
toestel beschadigen.

Als de timer afgaat, stopt het koken onmiddellijk, maar de ventilator
blijft nog ongeveer 15 seconden draaien, wat belangrijk is om het
toestel af te koelen. Onderbreek dit afkoelingsproces niet.

Laat het toestel ongeveer 30 minuten afkoelen alvorens het te reini-
gen of op te bergen.

Zorg ervoor dat de in dit toestel bereide gerechten een goudgele
kleur hebben en niet donker of bruin zijn.

Algemene beschrijving Fig.A

1. Hoofdeenheid

2. Digitaal bedieningspaneel
3. Luchtinlaatopeningen
4. Uitlaatopeningen voor hete lucht
5. Bakplaat

6. Luchtstroom rekjes
7. Roterende mand
8. Rotisserie kit

9. Verwijderingshendel
10. Draaisleuven

Voor het eerste gebruik

Spoel voor het eerste gebruik alle accessoires af en droog ze af, veeg de buitenkant en de binnenkant van het
apparaat af met een warme vochtige doek en verwarm het apparaat een paar minuten voor om eventuele resten
weg te branden.

Haal alle vermelde inhoud uit de verpakking. Verwijder de beschermfolie (indien aanwezig) van de onderdelen.
Het apparaat kan wat rook en een lichte geur afgeven als het de eerste keer wordt aangezet. Dit is niet defect,
de rook en de geur zouden binnen een paar minuten moeten verdwijnen.

Accessoires en hoe ze te gebruiken

Bakplaat (Fig. A, nr. 5)

Plaats de bakplaat altijd op het onderste gedeelte van de kookruimte om druipend vet, etensresten of broodkru-
imels op te vangen. Maak hem na elk gebruik schoon en plaats hem terug voor het volgende gebruik. Geplaatst
in het midden van de kookruimte, is het handig om te bakken of om voedsel opnieuw op te warmen.

Luchtstroom rekjes (Fig. A, nr. 6)

Niet alleen te gebruiken voor het dehydrateren van voedsel, maar ook voor het bereiden van knapperige snacks,
pizza, brood of vele andere gerechten.

Plaats elk luchtstroomrekje door het door de parallelle groeven aan de zijkant te schuiven tot aan het uiteinde
van de binnenwand.

Plaats het luchtrooster dichter bij het bovenste verwarmingselement voor een snellere garing of voor extra
knapperigheid.

Als u meer dan één luchtrooster tegelijk gebruikt, verwisselt u de positie halverwege de cyclus voor een ge-
lijkmatige garing.
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Roterende mand (Fig. A, nr. 7)

Zeer geschikt voor frites, snacks, aardappelen, groenten, nuggets, inktvis en uienringen, diepvriesproducten,
geroosterde noten en koffiebonen etc....

Voor een gelijkmatige garing mag u de roterende mand niet te vol stoppen met te garen voedsel.

Sluit de mand goed af met de sluitclip, zodat hij tijdens het koken niet opengaat.

Steek eerst het linker uiteinde van de roterende mand (gekenmerkt door 1 inkeping ——3=)) in de linker rotatie-
sleuf (Fig.A, nr.10) tot deze vastklikt in de houder, steek vervolgens de rechter as (met 2 inkepingen ——=310) in
de rechter sleuf. Zorg ervoor dat beide uiteinden goed vastzitten om de rotatie te activeren.

Rotisserie kit (Fig. A, nr. 8)

De rotisserie kit bestaat uit een as met twee afneembare vorken aan de beide uiteinden, en twee borgschroeven.
Te gebruiken voor groot vleesgebraad of hele braadstukken.

Schroef één vork los aan één uiteinde van de as en verwijder hem. Duw de as in de lengterichting door het
gemarineerde gebraad of het hele gevogelte tot hij vastklikt in de tweede vork.

Zet de eerste vork terug op zijn plaats en draai hem vast. Draai de vork niet te strak aan, want u moet de
vork losdraaien om het gebraad eruit te halen als het klaar is.

A Opgelet: Zorg ervoor dat het gebraad, de kip of een ander ingrediént dat met deze rotisserie-kit moet
worden bereid, niet te groot is om vrij te kunnen draaien binnen de kookruimte. Maximum gewicht
van kip of braadstuk: 1000 g.

Steek eerst het linker uiteinde van de rotisserie kit (gekenmerkt door 1 inkeping ——=) in de linker rotatiesleuf
(Fig.A, nr.10) tot het vastklikt in de houder, steek dan de rechter as (met 2 inkepingen ——3-C310) in de rechter
sleuf. Zorg ervoor dat beide uiteinden goed vastzitten om de rotatie te activeren.

Verwijderingshendel (Fig. A, nr. 9)

Gebruik deze handgreep om de draaikorf en de rotisserie-kit uit de hoofdeenheid te verwijderen.

Plaats de tang van de verwijderingshendel onder de twee uiteinden van de draaikorf of de rotisserie-kit, til eerst
het rechter uiteinde op en verschuif het iets naar rechts totdat het linker uiteinde uit de linkersleuf glijdt. Verwijder
de mand of de rotisserie kit voorzichtig uit het toestel.

Digitaal bedieningspaneel: Beschrijvingen (Fig. B) en hoe te gebruiken

1. Aan/uit-knop

Zodra het apparaat op het lichtnet is aangesloten, licht de aan/uit-knop op. Druk de aan/uit-knop eenmaal ge-
durende 2 seconden in en het volledige paneel wordt verlicht. Een tweede druk op de aan/uit-knop activeert het
kookproces op de standaardtemperatuur van 185°C en de tijd van 15 minuten. Door op elk moment tijdens het
kookproces op de aan/uit-knop te drukken, wordt het apparaat in pauze gezet. Door de aan/uit-toets gedurende
2 seconden in te drukken wordt het toestel uitgeschakeld. Direct nadat het digitale scherm “OFF” aangeetft, zal
de motor nog 15 seconden blijven draaien totdat een waarschuwingstoon van 3 pieptonen te horen is.

2. Intern licht

Door deze toets te selecteren kunt u de voortgang van het koken controleren terwijl het toestel in werking is.
Door de deur tijdens het kookproces te openen, wordt het toestel in pauze gezet. Het interne lampje gaat bran-
den als de deur open is.

3. Rotatie Toets
Kies deze toets wanneer u iets kookt met de draaikorf of de rotisserie-kit. Hij kan gebruikt worden met elk voor-
geprogrammeerd programma. Het pictogram knippert tijdens het gebruik.

4. Knoppen voor temperatuurregeling
Met deze knoppen kunt u de kooktemperatuur verhogen of verlagen met intervallen van 5°C, van 65°C tot
200°C. Uitdrogen gaat van 30°C tot 80°C.

5. Knoppen voor tijdcontrole

Met deze knoppen kunt u de exacte kooktijd tot op de minuut instellen, van 1 tot 60 minuten in alle standen be-
halve bij het drogen, waarbij intervallen van 0,5 uur worden gebruikt en de kooktijd 2-24 uur bedraagt.
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6. Digitale LED-display
De digitale LED-display schakelt tussen temperatuur en resterende tijd tijdens het kookproces.

7 - 14. Vooraf ingestelde programma’s

Als u een van deze voorgeprogrammeerde programma’s selecteert, start elke standaardinstelling van tijd en
temperatuur voor het specifieke voedsel dat wordt geillustreerd door het pictogram in het display. U kunt deze
voorgeprogrammeerde programma’s opheffen met de tijd- en temperatuurregelknoppen. Met dit voorkeuzeme-
nu kan binnen 2 minuten na het begin van het kookproces onderling worden omgeschakeld. Na 2 minuten is
het niet meer mogelijk om van programma te veranderen, maar is het altijd mogelijk om tijd en temperatuur aan
te passen.

Vooringesteld Menu Kookgrafiek

Vooringesteld programma Temperatuur Tijd

7. Frietjes 200°C 15 minuten

8. Biefstuk/koteletten 185°C 25 minuten

9. Vis 200°C 15 minuten
10. Garnalen 160°C 12 minuten
11. Kip 185°C 40 minuten
12. Bakker 175°C 30 minuten
13. Rotisserie 200°C 30 minuten*
14. Dehydrator 30°C 4uur (2-24uur)

*De kooktijd voor een hele kip varieert met het gewicht. Gebruik een keukenthermometer om de interne tempe-
ratuur te controleren.

15. Lopende lampjes
Deze lampjes knipperen achtereenvolgens tijdens het koken en blijven tot 15 seconden knipperen zodra u het
toestel uitschakelt.

Automatische uitschakeling

Het apparaat heeft een ingebouwde uitschakelinrichting, die het apparaat automatisch uitschakelt wanneer de
LED van de timer nul bereikt. U kunt het toestel handmatig uitschakelen door de aan/uit-knop gedurende 2
seconden in te drukken.

Gebruik van het toestel

Plaats altijd de bakplaat op het onderste gedeelte van de kookruimte.

Afhankelijk van met welk accessoire u wilt koken (zie “Accessoires en hoe u ze gebruikt”), plaatst u het voedsel
in de kookruimte met behulp van een of meer accessoires. Sluit de deur. Steek de stekker in een geschikt
stopcontact. En druk eenmaal gedurende 2 seconden op de aan/uit-knop om het toestel in te schakelen.

Kies één van de voorgeprogrammeerde programma’s of stel handmatig de temperatuur en vervolgens de tijd in
(Zie “Digitaal Bedieningspaneel: Beschrijvingen (Fig. B) en hoe het te gebruiken).

Het apparaat start automatisch met de kookcyclus enkele seconden nadat een voorgeprogrammeerd program-
ma is gekozen. U kunt ook op de aan/uit-knop drukken om de kookcyclus onmiddellijk te starten zodra de
gewenste kooktijd en temperatuur zijn geselecteerd.

Opmerking: u kunt de ovendeur op elk moment tijdens het kookproces openen om de voortgang te
controleren.
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Kooktabel
Raadpleeg de volgende kooktabel als referentie voor het handmatig instellen van de kooktijd en temperatuur

Voedsel Min- Max (gr) | Tijd (min.) (Toecn)1peratuur Notities

Dunne bevroren frieten | 300-700 15-16 200

Dikke Bevroren Frieten | 300-700 15-20 200

Zelfgemaakte frieten 300-800 10-16 200 Voeg - eetlepel olie toe
Zelfgemaakte aardap- | 300-1000 18-22 180 Voeg - eetlepel olie toe

pel wedges of blokjes

Hash Browns 300 15-18 180

Aardappel Gratin 600 15-18 180

Biefstuk 500 8-12 180

Varkenskoteletten 500 10-14 180

Hamburger 500 7-14 180

Worstenbroodje 500 13-15 180

Kippenbouten 500 18-22 180

Kipfilet 500 10-15 180

Loempia's 350 15-20 200 Gebruik ovenklare producten
Bevroren Kip Nuggets | 500 10-15 200 Gebruik ovenklare producten
Frozen Fish Sticks 500 6-10 200 Gebruik ovenklare producten
Mozzarella Sticks 500 8-10 200 Gebruik ovenklare producten
Gevulde groenten 500 10 200

Cake 300 20-25 200 Gebruik bakvorm

Quiche 300 20-22 200 Gebruik bakvorm

Muffins 300 15-18 200 Gebruik bakvorm

Zoete Snacks 300 20 200 Gebruik bakvorm

Bevroren uienringen 450 15 200

Opmerkingen

Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd wanneer u begint te frituren terwijl de heteluchtfriteuse nog koud is.
Frieten kunnen worden verkregen door diepvriesaardappelen te gebruiken (aanbevolen keuze) of door verse
aardappelen op deze manier te bereiden: Schil de aardappelen, snijd ze in kleine stukjes, laat de aardappelen
20-30 minuten volledig onder water weken, giet de aardappelen af en droog ze met keukenpapier, giet een halve
eetlepel olie in een bakje en voeg de aardappelen toe, meng tot de olie gelijkmatig over de aardappelen is ver-
deeld alvorens ze in het roterende mandje of op het luchtstroomrek te leggen om te bakken.

Reinigen en opbergen

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat goed afkoelen.

Om de deur van het apparaat schoon te maken, tilt u deze op tot een hoek van 80° en trekt u hem voorzichtig
naar boven.

Gebruik geen metalen keukengerei of schurende schoonmaakmiddelen om de bakplaat schoon te maken, om
beschadigingen te voorkomen.
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Veeg de buitenkant van het apparaat af met een warme, vochtige doek en een mild afwasmiddel.
Bakplaat, roterende mand, luchtstroomrekken zijn vaatwasmachinebestendig. Ook de as en de vorken van de
rotisserie kit kunnen in de vaatwasser worden afgewassen, behalve als de schroeven zijn verwijderd. Reinig de
schroeven met de hand met water en afwasmiddel.
Ontvettingsvloeistoffen kunnen worden gebruikt om eventueel achtergebleven vuil te verwijderen.
Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en een niet-schurend sponsije.
Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat opbergt.

Problemen oplossen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat start niet

Het apparaat is niet aangesloten op het
stopcontact.

U hebt het toestel niet aangezet door
de bereidingstijd en -temperatuur in te
stellen.

Steek de stekker in het stopcontact.

Stel de temperatuur en tijd in en con-
troleer of de deur gesloten is.

Voedsel dat niet gaar is

De roterende mand is overbelast.

De temperatuur is te laag ingesteld

Gebruik kleinere batches voor ge-
lijkmatiger koken

Verhoog de temperatuur en ga door
met koken

Er komt witte rook uit
de hoofdeenheid.

Er wordt te veel olie gebruikt

Accessoires hebben overtollige vetresten
van eerder koken.

Afvegen om overtollige olie te ver-
wijderen

Reinig de roterende mand na elk
gebruik

Frieten worden niet
gelijkmatig gebakken

Verkeerde soort aardappel wordt gebru-
ikt.

Aardappelen worden bij de bereiding niet
goed gespoeld

Gebruik verse, vaste aardappelen, of
bevroren aardappelen

Gebruik gesneden stokjes en dep
ze droog om overtollig zetmeel te
verwijderen.

De frieten zijn niet
knapperig

De frieten zijn niet knapperig

Droog de aardappelstokjes goed af
voordat je ze met olie besproeit. Snijd
de aardappelen in kleinere staafjes en
voeg wat meer olie toe.

De deur komt los

De deur komt uit de scharnieren.

Zet de deur weer op zijn plaats door
de scharnieren zo uit te lijnen dat de
scharnieren in de gleuven vallen.

Foutcodes

Getoonde vertoning

Mogelijke oorzaak

Oplossing

E1

Onderbroken circuit van de thermische
sensor

Bel de Klantenservice

E2

Kortsluiting van de thermische sensor

Bel de Klantenservice
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Technische gegevens
Vermogen: 1800W
Stroomvoorziening: 220-240V~ 50/60Hz

Om eventuele verbeteringsredenen behoudt Beper zich het recht voor om het product zonder vooraf-
gaande kennisgeving te wijzigen of te verbeteren.

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale onge-
sorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebru-
ik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

I oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi drosibas padomi

Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.

Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadiSanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities no
neveiksmém un iespéjamiem negadijumiem.

|znemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, 1pasu
uzmanibu pievérSot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabut pieejamiem bérniem, lai
pasargatu vinus no bistamiem avotiem.

leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos, bet
nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinaSanas vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst uz
etiketes noraditajiem datiem.

Ja kontaktdakSa nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomainit tikai
kvalificetam specialistam. Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvieno-
tu ierici no stravas.

Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats.
Bojajuma gadijuma tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet So ierici tikai mainstravai

Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus spraudnus
un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, l0dzu, izmantojiet tikai
vienkarsus vai vairakus adapterus un paplasinajumus, ieverojot spéka
esoSos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz vienkarsajiem adap-
teriem un paplasSinajumiem noradita jaudas absorbcijas robeza un uz
vairaku adapteru markéta maksimala jaudas robeza netiek parsniegts.
ST ierice ir paredzéta tikai tas 1pasajam meérkim.

Jebkada citaizmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadéjadi bistamu.
|zgatavotajs nav atbildigs par zaudéjumiem, kas radusSies nepareizas,
nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dé|.

Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.

Pirms tiriSanas vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdgjiet vadu,
kontaktdakSu vai citas ierices dalas tGdent vai citos Skidrumos.

Neturiet ierici ar mitram rokam

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.
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Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilveékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti. CieSa
uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.

Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierfci._ . .
Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu, izsledziet un atvienojiet no stravas L
Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet
bérniem nepieejama vieta.

Piesardzibas pasakumi

Nelietojiet ierici, kamér neesat rapigi izlasijis So lietoSanas in-
strukciju. Parliecinieties, ka esat pilntba parzinusi ierices darbibu
un piesardzibas pasakumus.

Nekad neiegremdéjiet ierici Gdeni. Neizskalojiet krani zem Gdens.
Neievietojiet nekadu Skidrumu galvenaja iericé, kura atrodas
elektriskas sastavdalas.

Nekada gadijuma neméginiet modificét spraudni.

Vienmeér darbiniet ierici ar horizontalu, stabilu un nedegosu virsmu.
Nedarbiniet ierici ar degoSiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, galdautiem un aizkariem.

Nenovietojiet ierici pie sienas vai pret citam iericém. Atstajiet ap
ierici vismaz 10 cm brivas vietas. Nenovietojiet neko virs ierices.
Ja ierice izdala melnus dimus, pirms piederumu nonems$anas
nekavéjoties atvienojiet to no elektrotikla un pagaidiet, kamér tas
beigsies.

Lai partika nesaskartos ar aug$€jiem sildelementiem, nepiepildiet
rotéjoSo grozu parak daudz.

Neaizklajiet gaisa iepludes atveri vai gaisa izpludes atveri, kamér
ierice darbojas. Tas novérsis vienmeérigu variSanu un var sabojat
ierici vai izraisit tas parkarsanu.

Nepievienojiet vairak par vienu téjkaroti e|las vai tauku. Nelietojiet
galu, no kuras var izdalities parak daudz tauku.

GatavoSanas laika ierices iek§€ja temperatira ir |oti augsta. Nekad
nelieciet ierices iekSpusé rokas vai jebkuru kermena dalu, ja vien
ta nav pilntba atdzeséta.

Darbojoties, gaiss tiek izvadits caur gaisa izpludes atveri. Turiet
rokas un seju drosa attaluma no ta. lznemiet arT piederumus vai
partiku no ierices, izvairieties no karsta gaisa plismas.
LietoSanas laika ierices aréjas virsmas var sakarst.
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Rotela komplekts, rotéjoSais grozs un citi ierices piederumi bus kar-
sti pat péc stravas izslégSanas. Stradajot ar karstam sastavdalam
un / vai piederumiem, vienmeér valkajiet aizsargcimdus un / vai
izmantojiet nonemsanas rokturi.

Grilla komplekts un / vai citas S1s ierices metala dalas var bat
asas, rikojieties uzmanigi.

Nekad nelietojiet ierices durvis ka karstu rotéjoSu grozu vai jebku-
ru citu piederumu, kas varétu sabojat ierici.

Kad taimerisizslégsies, édiena gatavoSana nekavéjoties apstasies,
bet ventilators turpinas darboties apméram 15 sekundes, kas ir
svarigi ierices atdziSanai. Nepartrauciet So dzeséSanas procesu.
Pirms tiriSanas vai uzglabasanas laujiet iericei atdzist apméram
30 minates.

Parliecinieties, ka Saja iericé pagatavotie édieni ir pagatavoti zel-
taini dzeltena krasa, nevis tumsi vai brani.

Visparigs apraksts Fig.A
1. Galvena vieniba

2. Digitalais vadibas panelis
3. Gaisa ieplldes atveres
4. Karsta gaisa izplides atveres
5. CepS$anas paplate

6. Gaisa plusmas plaukti

7. RotgjoSais grozs

8. Grilla komplekts

9. Nonemsanas rokturis

10. Rotacijas sloti

Pirms pirmas lietoSanas

Pirms pirmas lietoSanas izskalojiet un nosusiniet visus piederumus, noslaukiet ierices arpusi un iekSpusi ar siltu,
mitru dranu un dazas mindtes uzkarséjiet ierici, lai sadedzinatu visus atlikumus.

Izpakojiet visu noradito saturu no iepakojuma. Nonemiet no detalam aizsargplévi (ja tada ir).

Pirmo reizi ieslédzot ierici, var izdalities nedaudz dimu un nedaudz smakas. Tas nav bojats, ddmiem un smakai
vajadzétu pazust dazu minGsu laika.

Aksesuari un ka tos izmantot

Cepsanas paplate (A att., 5. nr.)

CepSanas paplati vienmér ievietojiet gatavoSanas vietas apak$éja dala, lai savaktu piloSos taukus, partikas
atliekas vai maizes drupatas. Péc katras lietoSanas reizes notiriet to un ievietojiet to vietd nakamajai lietosanai.
Ediena gatavo$anas vietas vida ir lietderigi cept vai sildit &dienu.

Gaisa plismas plaukti (A attéls, 6. attéls)

Izmantojams ne tikai partikas dehidratacijai, bet art krauk§kigu uzkodu, picu, maizes vai daudzu citu édienu
pagatavosanai.

levietojiet katru gaisa plismas plauktu, bidot to caur sanu paralélam rievam, lidz tas sasniedz iek$éjas sienas
galu.

Lai atrak pagatavotu édienu vai iegatu Tpasi krauk$kigu, novietojiet gaisa plismas plauktu tuvak aug$ejam
sildelementam.

Ja vienlaikus tiek izmantotas vairakas gaisa plismas plaukti, mainiet to poziciju cikla vidd, lai pagatavotu
vienmérigu édienu.
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Rotéjosais grozs (A zim., Nr. 7)

Lieliski piemérots Cipsiem, uzkodam, kartupeliem, darzeniem, tirradniem, kalmaru un sipolu gredzeniem,
saldétiem édieniem, grauzdétiem riekstiem un kafijas pupinam utt.

Lai vienmérigi pagatavotu édienu, nepiepildiet grozamo grozu ar gatavojamo édienu.

Pareizi aizveriet grozu, izmantojot aizvérSanas skavu, lai tas netiktu atvérts gatavoSanas laika.

Vispirms ievietojiet grozama groza kreiso galu (ko raksturo ta 1 iecirtums —3=) kreisaja rotacijas sprauga (A
zim. Nr. 10), Ildz tas nofikséjas turétaja, peéc tam ievietojiet labo varpstu (ar 2 izgriezumiem ——310) uz labas
spraugas . Parliecinieties, ka abi gali ir pareizi nostiprinati, lai aktivizétu rotaciju.

Grilla komplekts (A attéls, 8. attéls)

Grilla komplekta ietilpst varpsta ar divam nonemamam daksam abos galos un divas blokéSanas skrives. lzman-
tojams lieliem galas cepeSiem vai veseliem majputniem.

Atskraveéjiet un nonemiet vienu dak$inu no viena varpstas gala, piespiediet asi gareniski caur marinétu cepeti vai
veseliem majputniem, Iidz tie nostiprinas otraja daksa.

lelieciet atpakal pirmo daksinu sava vieta un pievelciet. Nevelciet to parak stingri, jo jums bus jaatskrave,
lai nonemtu cepeti, kad tas ir gatavs.

& Uzmanibu: Parliecinieties, ka cepetis, vistas gala vai jebkura sastavdala, kas jagatavo ar $o sausinu
komplektu, nav parak liela, lai to varétu brivi grozit gatavoSanas telpa. Maksimalais vistas vai cepta
svars: 1000 g.

Vispirms ievietojiet rotisserie komplekta kreiso galu (ko raksturo ta 1 iecirtums ———) kreisaja rotacijas
sprauga (A, nr.10), lidz tas nofiks€jas turétaja, tad labo varpstu (ar 2 izgriezumiem ——10) ievietojiet labaja
sprauga. Parliecinieties, ka abi gali ir pareizi nostiprinati, lai aktivizétu rotaciju.

Nonemsanas rokturis (A zim. 9)

Izmantojiet So rokturi, lai nonemtu rotéjoso grozu un grozinu komplektu no galvenas vienibas.

Novietojiet nonemsanas roktura knaibles zem grozama groza vai grozinu komplekta diviem galiem, vispirms pa-
celiet labo galu un nedaudz pavirziet to pa labi, [1dz kreisais gals izlist no kreisas spraugas. Uzmanigi nonemiet
grozu vai grozinu komplektu no ierices.

Digitalais vadibas panelis: apraksti (B zim.) Un ka to izmantot

1. Barosanas poga

Kad ierice ir pievienota elektrotiklam, iedegsies baroSanas poga. Vienu reizi 2 sekundes nospiediet baroSanas
pogu, un pilns panelis tiks izgaismots. NospieZot to otrreiz, gatavoSanas process tiks aktivizéts péc nokluséjuma
temperatdras 185 ° C un 15 mintsu laika. Nospiezot baroSanas pogu jebkura gatavo$anas procesa, ierice tiek
apturéta. NospieZot baroSanas pogu 2 sekundes, ierice tiks izslégta. Talt péc tam, kad digitalaja ekrana tiek
paradits “OFF”, motors turpina darboties vél 15 sekundes, lidz atskan bridindjuma signals par 3 pikstieniem.

2. lekséja gaisma
STs pogas izvéle palidzés parbaudit gatavosanas gaitu, kamér ierice darbojas.
Atverot durvis variSanas laika, ierice tiks apturéta. lek$§€ja gaisma iedegas, ja durvis ir atvértas.

3. Rotacijas poga
Izvelieties S0 pogu, gatavojot kaut ko ar grozamo grozu vai grozinu komplektu. To var izmantot ar jebkuru
ieprieks iestatitu programmu. lkona mirgos, kamér to izmantojat.

4. Temperatiuras vadibas pogas
STs pogas |auj paaugstinat vai pazeminat gatavoSanas temperattdru ar 5 ° C intervalu no 65 ° C Iidz 200 ° C.
Dehidratacija svarstas no 30 ° C I1dz 80 ° C.

5. Laika kontroles pogas

Sis pogas |auj jums izvéléties precizu gatavo$anas laiku ITdz mindtei, no 1 [idz 60 minatém visos reZimos,
iznemot dehidrataciju, kura tiek izmantoti 0,5 stundu intervali un darbibas laiks 2-24 stundas.
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6. LED digitalais displejs
LED digitalais displejs parslégsies starp temperatiiru un gatavosanas laika atlikuso laiku.

7 - 14. leprieks iestatitas programmas

Izvéloties kadu no Sim iepriek$ iestatitajam programmam, katram noklusétajam laika un temperatiras
iestatljumam tiks sakts konkrétais €diens, ko ilustré displeja redzama ikona. JUs varat ignorét $is ieprieks
iestatltas programmas ar laika un temperatiiras vadibas pogam. ST iepriek$ iestatita izvéne |auj savstarpgji
parslégties, stradajot 2 mindsu laikd péc varisanas procesa uzsak$anas. Péc 2 minatém nebls iesp&jams
parslégt programmas, bet vienmér ir iespéjams pielagot laiku un temperataru.

leprieks iestatita édiena gatavosanas tabula

Programma Temperatira Laiks

7. Fr1 kartupeli 200°C 15 min

8. Steiki / karbonades 185°C 25 min

9. Zivis 200°C 15 min

10. Garneles 160°C 12 min

11. Vistas gala 185°C 40 min

12. CepSana 175°C 30 min

13. Grills 200°C 30 mindtes *

14. Dehidratators 30°C 4 stundas (2—-24 stundas)

* GatavoS$anas laiks visai vistas galai bUs atkarigs no svara. Izmantojiet virtuves termometru, lai parbauditu
iek8éjo temperataru.

15. SkrieSanas gaismas

GatavoSanas laika Sie indikatori mirgos secigi un turpinas mirgot Iidz 15 sekundém, tiklidz esat izslédzis ierici.
Automatiska izslegSanas

lericei ir ieblvéta izslégSanas ierice, kas automatiski izslédz ierici, kad taimera gaismas diode sasniedz nulli.
lerci var manuali izslégt, 2 sekundes nospiezot baroSanas pogu.

Ka lietot ierici

CepsSanas paplati vienmér ievietojiet gatavoSanas vietas apak$éja dala.

Atkariba no ta, ar kadu piederumu vélaties gatavot (skatiet sadalu “Piederumi un ka tos izmantot”), ievietojiet
édienu gatavosanas telpa, izmantojot vienu vai vairakus piederumus. Aizver durvis. Pievienojiet stravas vadu
piemérota elektribas kontaktligzda. Un vienu reizi nospiediet baroSanas pogu 2 sekundes, lai ieslégtu ierici.
Izvélieties vienu no ieprieks iestatitajam programmam vai manuali iestatiet temperattru un péc tam laiku (skatiet
sadalu “Digitalais vadibas panelis: apraksti (B attéls) un ka to izmantot).

Péc iepriek$ iestatitas programmas izvéles ierice dazas sekundes automatiski saks gatavoSanas ciklu. Va-
rat arm nospiest ieslégSanas / izslég8§anas pogu, lai uzreiz saktu gatavo$anas ciklu, tiklidz ir izvéléts vElamais
gatavoSanas laiks un temperatira.

Piezime. Lai parbauditu progresu, jus jebkura laika varat atvert cepeskrasns durvis.
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Gatavosanas tabula
Lai manuali iestatitu gatavoS$anas laiku un temperatiru, skatiet So gatavosanas tabulu

Partikas produkts Min- Maks. | Laiks Temperatura | Piezimes
(gr) (min.) (°C)
Plani saldéti kartupeli 300-700 15-16 200
Biezie saldéti kartupeli | 300-700 15-20 200
Majas kartupeli 300-800 10-16 200 evieno 2 édamk. Ellas
Pasmaju kartupelu kili | 300-1000 18-22 180 evieno 2 édamk. Ellas
vai kubi
Hass Brauns 300 15-18 180
Kartupelu gratins 600 15-18 180
Steiks 500 8-12 180
Cikgalas karbonades | 500 10-14 180
Hamburgers 500 7-14 180
Desu rullitis 500 13-15 180
Vistas stilbini 500 18-22 180
Vistas kritina 500 10-15 180
Titeni 350 15-20 200 mantojiet krasnt gatavus produktus
Saldéti vistas tirradni 500 10-15 200 mantojiet krasn1 gatavus produktus
Saldétas zivju ndjinas | 500 6-10 200 mantojiet krasn1 gatavus produktus
Mocarellas nijinas 500 8-10 200 mantojiet krasnt gatavus produktus
Pildtti darzeni 500 10 200
Kika 300 20-25 200 antojiet cepamo formu
Pirags ar ievarito 300 20-22 200 antojiet cepamo formu
krému
Mafini 300 15-18 200 antojiet cepamo formu
Saldas uzkodas 300 20 200 antojiet cepamo formu
Saldéti sipolu gredzeni | 450 15 200
Piezimes

Pievienojiet 3 mindtes sagatavosanas laikam, kad sakat cep$anu, kamér karsta gaisa fritétava joprojam ir auksta.
Fr1 kartupelus var iegQt vai nu, izmantojot saldétus kartupelus (ieteicama izvéle), vai art $adi sagatavojot svaigus
kartupelus: Kartupelus nomizo, sagriez mazos gabalinos, atstaj kartupelus 20-30 mindtes pilniba uzsukties ar
Gdeni, notecina kartupelus un nosusiniet tos ar virtuves papiru, ielejiet pusi @damkarotes ellas trauka un pievie-
nojiet kartupelus, samaisiet, I1dz e|la vienmérigi sadalas pa kartupeliem, pirms tos ievietojat grozamaja groza vai
uz varisanas gaisa plismas plaukta.

TiriSana un uzglabasana

Iznemiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un |aujiet iericei kartigi atdzist.

Lai notiritu ierices durvis, nonemiet to, pacelot to 80 ° lenkT, vienlaikus viegli pavelkot uz augsu.

CepSanas paplates tiriSanai nelietojiet metala virtuves piederumus vai abrazivus tiriSanas materialus, lai
noverstu bojajumus.
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Noslaukiet ierices arpusi ar siltu, mitru dranu un maigu mazgasanas lidzekli.

Cepsanas paplate, grozams grozs, gaisa plismas plaukti ir piemeéroti trauku mazgajamajai masinai. ArT rotisse-
rie komplekta varpstu un daksinas, iznemot péc skrivju nonemsanas, varétu mazgat trauku mazgajama masina.
Tiriet skriives manuali ar Gdeni un trauku mazgasanas $kidrumu.
AtlikuSo netirumu nonems$anai varétu izmantot attaukoSanas Skidrumus.
Iztiriet ierices iekSpusi ar siltu Gdeni un nenoberzos$u sakli.
Pirms ierices ievietoSanas uzglabasana parliecinieties, ka visi komponenti ir tiri un sausi.

Problému novérsana

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

lerice nedarbojas

lerice nav pievienota elektrotiklam.

Jus neesat ieslédzis ierici, iestatot
sagatavosanas laiku un temperatdru.

Pievienojiet stravas vadu sienas kon-
taktligzdai.

lestatiet temperatlru un laiku un
parbaudiet, vai durvis ir aizvértas.

Partika negatavojas.

Rotéjosais grozs ir parslogots.

Temperatdra ir iestatita parak zemu.

Lai pagatavotu vienmérigak, izman-
tojiet mazakas partijas.

Paaugstiniet temperattru un turpiniet
gatavot.

Baltie dimi, kas nak no
galvenas vienibas

Tiek izmantots parak daudz ellas.

Piederumos ir parmeérigi daudz tauku no
iepriek§€jas varisanas.

Noslaukiet, lai nonemtu lieko ellu.

Péc katras lietoSanas reizes iztiriet
rotéjoso grozu.

FrT kartupeli netiek cep-
ti vienmerigi.

Tiek izmantots nepareizs kartupelu veids.

Sagatavo$anas laika kartupeli netiek
pienacigi izskaloti.

Izmantojiet svaigus, cietus kartupelus
vai saldétus kartupelus.

Izmantojiet sagrieztas ndjas un nosusi-
niet, lai nonemtu lieko cieti.

Kartupeli nav
kraukskigi

Neapstradatiem kartupeliem ir par daudz
ddens.

Pirms ellas migloSanas kartigi no-
susiniet kartupelu ndjas. Sagrieziet
kartupelus mazakas njinas un pievie-
nojiet nedaudz vairak ellas.

Durvis atvienojas

Durvis atdalas no engém.

Nostipriniet durvis atpaka] vieta,
izlidzinot enges, lai savienojumi iekri-
stu spraugas.

Kliadu kodi

Displéja paradas

lespéjamie céloni

Risinajumi

E1

Bojata termiska sensora kéde

Zvantt klientu servisam

E2

Termiska sensora Tssavienojums

Zvantt klientu servisam
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Tehniskie dati
Jauda: 1800W
Baro$anas avots: 220-240V~ 50/60Hz

Jebkura uzlabojuma dé] beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriek$éja bridinajuma

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,

ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirotd sadzives atkritumu plisma.

Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un

samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
L izstradajuma atgadina jums par jlsu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.

GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razo$anas defektiem tiek piemérota 24
ménes$u garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kop3, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, Itdzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai miisu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti kladaina materiala un / vai razo$anas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dél, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.
Sazinieties ar pardevéju jasu valsti vai pardosanas departamenta Beperi.

E-pasts assistenza@beper.com kuri parsitis jdsu iesniegumu jasu izplatitajam.
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YOU MIGHT ALSO LIKE

Hotdog Machine
Cod.: P101CUD501

Ideal for preparing delicious hot dogs

Steam cooking of sausages

Stainless steel heating tube to warm bread
Hot dog steamer removable for easy cleaning
Great also for steaming eggs and vegetables
Non-slip feet for maximum stability during use
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