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Friggitrice ad aria calda digitale Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi del'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare la spina
dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio non & uti-
lizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Precauzioni

Non immergere mai I'apparecchio in acqua.

Evitare che acqua e/o ogni altro liquido penetri all’interno dell’appa-
recchio.

Non coprire la griglia di aerazione mentre 'apparecchio € in funzione.
Gli ingredienti dovranno essere inseriti esclusivamente nel apposito
cestello.

Non aggiungere olio nel cestello e/o nella teglia.

Non toccare I'apparecchio mentre € in funzione. Pericolo di ustione.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero attorno all’apparecchio men-
tre € in funzione.

Durante il funzionamento dalla griglia di aerazione uscira vapore bol-
lente, si prega di non avvicinarsi in alcun modo.

Quando si estrae il cestello porre attenzione alla fuoriuscita di vapore
e aria bollente.

Se l'apparecchio dovesse emettere fumo, scollegarlo immediata-
mente e attendere che I'apparecchio si raffreddi.

Questo prodotto € stato concepito solo per uso domestico.
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Descrizione generale Fig. A
. Corpo principale

. Pannello di controllo digitale
. Cestello estraibile

. Impugnatura del cestello

. Griglia di aerazione

. Cavo di alimentazione

. Griglia del cestello
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Descrizione pannello di controllo Fig. B
A. Tasto Accensione / Spegnimento

B. Tasto selezione temperatura

C. Display tempo e temperatura

D. Riscaldare

E. Patatine fritte / snack surgelati

F. Gamberi

G. Pesce

H. Pollo

|. Carne

J. Verdure

K. Spia di ventilazione

L. Spia di riscaldamento

M. Tasto selezione menu preimpostati (marcato con M)
N. Tasto selezione timer

Primo utilizzo
Togliere I'apparecchio dallimballo e verificare che tutti i componenti siano presenti ed integri.
Lavare seguendo le indicazioni riportare alla sezione "Pulizia e manutenzione”.

Utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana, uniforme e resistente al calore.

Collegare la spina a una presa, verificando la compatibilita dell'impianto con i dati tecnici dell’apparecchio.
Estrarre il cestello, posizionare la griglia e poi inserire gli ingredienti nel cestello facendo attenzione a mantenere
almeno due centimetri dal bordo del cestello.

Verificare il tempo di preparazione e la temperatura necessaria per i diversi ingredienti prima di iniziare (vedi
tabella).

Riporre il cestello.

Non toccare il cestello durante e dopo I'uso, poiché molto caldo. Maneggiarlo solamente utilizzando I'apposita
maniglia ed utilizzando una guanto da forno o una presina.

Premere il tasto” A” per accendere I'apparecchio.

Il pannello comandi si accende e verranno visualizzati in rapida successione la temperatura e il tempo impostati
di default.

Impostare con il tasto “M” il programma di cottura tra quelli preimpostati in base all’alimento da cucinare o il
programma manuale.

Si illuminera ciclicamente la relativa spia e verranno impostati automaticamente la temperatura ed il tempo di
cottura.

Nel caso di funzionamento manuale (tutte le spie riferite agli alimenti sono spente) I apparecchio funzionera in
base ai dati di temperatura e di tempo impostati manualmente.

Sia che si utilizzi un programma preimpostato sia che si usi un programma manuale, & possibile variare le impo-
stazioni di temperatura di 5°C per volta e il tempo di cottura agendo sui relativi tasti + e -.

Premere nuovamente il tasto “A”.

L’apparecchio inizia a funzionare e si illuminano le spie di ventilazione e riscaldamento. Sul display vengono
visualizzate anche la temperatura impostata ed il tempo di cottura rimanente.

L'olio in eccesso degli ingredienti verra raccolto sul fondo del cestello sotto la griglia.

Alcuni ingredienti richiedono di essere mescolati a meta del tempo di preparazione (vedere la tabella), si consi-
glia comunque di mescolare gli alimenti quando si riempie il cestello per piu della meta della sua capacita. Per
mescolare gli ingredienti, estrarre il cestello dall’apparecchio utilizzando I'apposita maniglia, mescolare, quindi,
far scorrere nuovamente il cestello nella friggitrice.
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A cottura ultimata si udira un segnale acustico, estrarre il cestello dall’apparecchio e posizionarlo su di un piatto.
Controllare che gli ingredienti siano pronti, se non lo sono riporre il cestello nella friggitrice e impostare il timer
ancora per pochi minuti.

E’ possibile interrompere la cottura, premendo il tasto “A”.

L’apparecchio mantiene attiva per alcuni secondi la ventilazione prima di spegnersi ed emettere un segnale
acustico; se viene premuto nuovamente il tasto “A” prima che la friggitrice si spenga completamente, il ciclo di
cottura riprende da dove era stato interrotto.

L'apparecchio puo essere riutilizzato immediatamente senza aspettare che si raffreddi.

Impostazioni

La tabella di seguito riportata vi aiutera a selezionare le impostazioni di base per alcuni ingredienti. Naturalmente
si tratta solo di indicazioni, poiché gli ingredienti differiscono in origine, dimensione, forma e marca.

Gli ingredienti piu piccoli di solito richiedono tempi di preparazione leggermente piu brevi rispetto agli ingredienti
piu grandi.

Una quantita piu elevata di ingredienti richiede solo un tempo di preparazione leggermente piu lungo, una quan-
tita ridotta di ingredienti richiede solo un tempo di preparazione leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato finale e puo aiutare a
rendere la cottura uniforme.

Non utilizzare ingredienti estremamente grassi.

L'apparecchio si pud usare anche semplicemente per riscaldare gli ingredienti, impostando la temperatura a
150°C per un massimo di 10 minuti.

Capacita Tempo Temperatura | Mescolare Altre informazioni
Min-max (min.) °C
(9)
Patate fritte sottili 200-400 12-16 200 Mescolare
(surgelate)
Patate fritte spesse | 200-400 12-20 200 Mescolare
(surgelate)
Patate fritte non 200-350 18-25 180 Mescolare Aggiungere mezzo
surgelate (8*8 mm) cucchiaio di olio in
preparazione
Patate fritte non 200-400 18-22 180 Mescolare Aggiungere mezzo
surgelate cucchiaio di olio in
preparazione
Patate al burro 300 18-22 180
Bistecca di manzo 100-300 8-12 180 Mescolare
Braciola di maiale 100-300 10-14 180 Mescolare
Hamburger 100-300 7-14 180 Mescolare Aggiungere mezzo
cucchiaio di olio in
preparazione
Salsiccia 100-300 13-15 200 Mescolare Aggiungere mezzo
cucchiaio di olio in
preparazione
Coscia di pollo 100-300 18-22 180 Mescolare Aggiungere mezzo
cucchiaio di olio in
preparazione
Petto di pollo 100-300 10-15 180
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Capacita Tempo Temperatura | Mescolare Altre informazioni
Min-max (min.) °C
(9)
Pepite di pollo 100-300 6-10 200 Mescolare Aggiungere mezzo
(surgelate) cucchiaio di olio in
preparazione
Bastonci di pesce 100-300 6-10 200 Aggiungere mezzo
(surgelati) cucchiaio di olio in
preparazione
Snacks al for- 100-300 8-10 200 Aggiungere mezzo
maggio impanati cucchiaio di olio in
(surgelati) preparazione
Verdure ripiene 100-300 10 180

Nota: Aggiungere 3 minuti al tempo indicato in tabella se I'apparecchio & freddo.

Nota: Le patate fritte si possono ottenere sia usando patate surgelate (scelta consigliata) oppure prepa-
rando le patate fresche in questo modo:

Sbucciare le patate, tagliarle in piccoli pezzi, lasciare le patate in ammollo completamente coperte
dall’acqua per 20-30minuti, scolare le patate e asciugarle con della carta da cucina, versare mezzo cuc-
chiaio di olio in un recipiente e aggiungere le patate, mescolare affinché I'olio venga distribuito in ma-
niera uniforme tra le patate, procedere alla cottura.

Pulizia e Manutenzione

Pulire 'apparecchio dopo ogni uso.

Rimuovere la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparecchio. Per far raffreddare piu rapida-
mente I'apparecchio rimuovere il cestello.

Per pulire il cestello non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali di pulizia abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiarli.

Pulire I'esterno dell’apparecchio con un panno morbido leggermente umido.

Pulire il cestello, e la griglia con acqua calda, un po’ di sapone liquido e una spugna non abrasiva.

E possibile utilizzare liquido sgrassante per rimuovere eventuali residuo di sporco.

Pulire l'interno dell’apparecchio con un panno morbido leggermente umido.

Pulire I'elemento riscaldante con un pennello di pulizia per rimuovere eventuali residui di cibo.

Prima di riporre I'apparecchio assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

Dati Tecnici
Potenza: 1450W
Alimentazione:220-240V~50/60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.
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Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente e responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’uso.

L'elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia € comun-
que esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’apparecchio.
La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’'apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com



Digital Air Fryer Use instructions

Precautions

Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and maintenan-
ce and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable.

The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them from
danger sources. It is recommended not to throw these packing ma-
terial in the domestic waste, but to deliver them to the appropriate
station of collection or destruction refusals, asking eventually infor-
mation to the manager of the Sanitation Department of your own mu-
nicipality.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

The appliance can be damaged if the voltage is not correct.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

Do not use the appliance if the cable or the plug shows any damages.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of your
appliance.

This appliance is to be destined to its special purpose only. Any other
use is to be considered as improper and thus dangerous. The manu-
facturer cannot be responsible for any damages deriving from impro-
per, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Warnings

Never immerse the housing, which contains electrical components and the
heating elements, in water or rinsing under the tap.

Avoid any liquid enter the appliance.

Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.
Keep all ingredients in the basket or prevent any contact from heating ele-
ments.

Never fill the pan and or the basket with oil.

Don’t touch the appliance while it is operating. Danger of scalding.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
atleast 10cm free space on the back and sides and 10cm free space above
the appliance while in use.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings,
keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the
air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the
appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the
appliance. Wait for the smoke emission to stop before let the appliance cool
down before use again.

This product is for household only.
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General description Fig.A
1. Housing

2. Digital control panel

3. Removable basket

4. Basket handle

5. Air outlet openings

6. Power cable

7. Basket rack

Control panel description Fig. B
A. On/ Off button

B. Temperature selection button
C. Time and temperature display
D. Re-heat

E. Frozen French fries /snacks

F. Shrimps

G. Fish

H. Chicken

|. Meat

J. Vegetables

K. Ventilation indicator

L. Heating indicator

M. Preset menu selection key (marked with M)
N. Timer selection key

First use
Remove all packaging materials and check that all parts will be inside and not damaged.
Wash all parts by following the instruction shown on section” cleaning”

Usage

Place the appliance on a stable, horizontal, even and hot resistant surface.

Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage and plug in.

Remove the basket, place the grid and then insert the ingredients into the basket, taking care to keep at least two centime-
ters from the upper edge of the basket.

Check the cooking time and temperature required for the different ingredients before starting (see table).

Insert the basket.

Do not touch the basket during and after use, as it is very hot. Only handle it using the appropriate handle and using an
oven glove or pot holder.

Press the “A” button to tum on the device.
The control panel tums on and the default temperature and time will be displayed in quick succession.

Use the “M” key to set the cooking program from those preset according to the food to be cooked or the manual program.
The relative light will light up cyclically and the temperature and cooking time will be automatically set.

In the case of manual operation (all the lights referring to food are off) the appliance will operate based on the manually set
temperature and time data.

Whether using a preset program or using a manual program, it is possible to vary the temperature settings by 5 ° C at a
time and the cooking time by pressing the relative + and - keys.

Press the “A” key again.

The appliance starts to work and the ventilation and heating lights light up. The display also shows the set temperature and
the remaining cooking time.

The excess oil of the ingredients will be collected at the bottom of the basket under the grill.

Some ingredients require mixing halfway through the preparation time (see table), however it is recommended that you mix
the food when filling the basket to more than half its capacity. To mix the ingredients, remove the basket from the appliance
using the special handle, mix, then slide the basket back into the fryer.

At the end of cooking you will hear an acoustic signal, remove the basket from the appliance and place it on a plate. Check
if the ingredients are ready, if they are not put the basket back in the fryer and set the timer for a few more minutes.

It is possible to stop cooking by pressing the “A” key.

The device keeps the ventilation active for a few seconds before turning off and emitting an acoustic signal; if key “A” is
pressed again before the fryer switches off completely, the cooking cycle resumes from where it was interrupted.

10
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The device can be reused immediately without waiting for it to cool down.

Settings

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients. Keep in mind that these settings are indications.

As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.
Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of ingredients only requires

a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and can help prevent unevenly fried

ingredients.

Do not prepare extremely greasy ingredients in the hot-air fryer.

You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10

minutes.

Capacity Time Temperature | Overturing | Extra information
Min-max (min.) °C
(9)
Thin frozen fries 200-400 12-16 200 overturning
Thick frozen fries 200-400 12-20 200 overturning
NOT frozen fries 200-350 18-25 180 overturning Adding %2 spoon of
(8*8mm) oil during preparation
NOT frozen fries 200-400 18-22 180 overturning Adding %2 spoon of
oil during preparation
Butter potatoes 300 18-22 180
Beefsteak 100-300 8-12 180 overturning
Pork chops 100-300 10-14 180 overturning
Hamburger 100-300 7-14 180 overturning Adding %2 spoon of
oil during preparation
Sausage roll 100-300 13-15 200 overturning | Adding %2 spoon of
oil during preparation
Chicken drumsticks | 100-300 18-22 180 overturning Adding %2 spoon of
oil during preparation
Chicken breast 100-300 10-15 180
Spring rolls 100-300 8-10 200 overturning | Adding %2 spoon of
oil during preparation
Frozen chicken 100-300 6-10 200 overturning Adding %2 spoon of
nuggets oil during preparation
Frozen fish fingers | 100-300 6-10 200 Adding %2 spoon of
oil during preparation
Frozen bread crum- | 100-300 8-10 200 Adding %2 spoon of
bed cheese snacks oil during preparation
Stuffed vegetables | 100-300 10 180

11
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Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the hot-air fryer is still cold.

Note: French fries can be obtained either by using frozen potatoes (recommended choice) or by prepa-
ring fresh potatoes in this way:

Peel the potatoes, cut them into small pieces, leave the potatoes to soak completely covered by water
for 20-30 minutes, drain the potatoes and dry them with kitchen paper, pour half a tablespoon of oil
into a container and add the potatoes, mix until the oil is evenly distributed among the potatoes, conti-
nue cooking.

Cleaning

Clean the appliance after every use.

Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down. Remove the basket to let the
hot-air fryer cool down more quickly.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean the basket, to prevent damages.
Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the basket and the grid with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Before replace the appliance make sure all parts are clean and dry.

Technical data
Power: 1450W
Power supply: 220-240V ~ 50-60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without any
notice.

The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

HEEm The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.
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Digital Air Fryer Use instructions

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department Beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Friteuse a air chaud numérique Manuel d’instructions

Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causeés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Friteuse a air chaud numérique Manuel d’instructions

Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est recom-
mandé de couper le cable d’alimentation, et de reti-
rer toutes les parties susceptibles de présenter un
quelconque danger, en particulier pour les enfants
qui pourraient utiliser cet appareil comme un jeu.

Avertissements

Ne jamais plonger I'appareil dans l'eau.

Eviter que I'eau et/ou chaque autre liquide pénetre a l'intérieur de I'appa-
reil. Ne pas couvrir la grille d’aération alors que I'appareil est en fonction.
Les ingrédients doivent étre insérés exclusivement dans le panier ap-
proprié.

Ne pas ajouter de I'huile dans le panier et/ou sur la plaque.

Ne pas toucher I'appareil alors qu’il est en fonction. Danger de brdlure.
Laisser au moins 10 cm d’espace libre autour de 'appareil alors qu'il est
en fonction.

Pendant le fonctionnement de la grille d’aération il sortira de la vapeur
bouillante, nous vous prions de ne pas vous approcher en aucun cas.
Quand vous extrayez le panier faire attention a la sortie de la vapeur et
de l'air bouillante.

Si de l'appareil il devrait sortir de la fumée, le débrancher immédiate-
ment et attendre que l'appareil se refroidisse. Seulement pour usage

domestique.
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Friteuse a air chaud numérique Manuel d’instructions

Description générale Fig. A

. Corps principal

. Panneau de commande numérique
. Panier amovible

. Poignée du panier

. Grille de ventilation

. Céable d’alimentation

. Grille du panier

NO O~ WN =

Description du panneau de contréle Fig. B
A. Touche Marche / Arrét

B. Touche de sélection de la température

C. Affichage du temps et de la température
D. Chauffer

E. Frites / snack surgelés

F. Crevettes

G. Poisson

H. Poulet

I. Viande

J. Légumes

K. Témoin de ventilation

L. Témoin de chauffage

M. Bouton de sélection de menu prédéfini (marqué avec M)
N. Touche de sélection de minuterie

Utilisation

Placez I'appareil sur une surface stable, plane, uniforme et résistante a la chaleur.

Branchez la fiche a une prise, en vérifiant la compatibilité de I'installation avec les données techniques de I'ap-
pareil.

Retirez le panier, placez la grille et insérez les ingrédients dans le panier en veillant a garder au moins deux
centimetres du bord du panier.

Vérifiez le temps de préparation et la température nécessaire pour les différents ingrédients avant de commen-
cer (voir tableau).

Remettez le panier en place.

Ne touchez pas le panier pendant et apres ['utilisation, car il fait trés chaud. Manipulez-le uniquement avec la
poignée appropriée et en utilisant un gant de four ou une manique.

Appuyez sur la touche « A » pour allumer I'appareil.

Le panneau de commande s’allume et la température et le temps par défaut seront affichés en succession
rapide.

Réglez avec la touche « M » le programme de cuisson parmi ceux prédéfinis en fonction de I'aliment a cuisiner
ou le programme manuel.

La température et le temps de cuisson seront automatiquement réglés.

Dans le cas de fonctionnement manuel (tous les témoins alimentaires sont éteints), I'appareil fonctionnera sur
la base des données de température et de temps réglées manuellement.

Que vous utilisiez un programme prédéfini ou que vous utilisiez un programme manuel, vous pouvez modifier
les parameétres de température de 5 dB C a la fois et le temps de cuisson en agissant sur les touches + et -.
Appuyez de nouveau la touche « A ».

L’appareil commence a fonctionner et les témoins de ventilation et de chauffage s’allument. La température
réglée et le temps de cuisson restant s’affichent également a I'écran.

L'excés d’huile des ingrédients sera recueilli au fond du panier sous la grille.

Certains ingrédients nécessitent d’étre mélangés a la moitié du temps de préparation (voir le tableau), il est
toutefois conseillé de mélanger les aliments lorsque vous remplissez le panier pour plus de la moitié de sa ca-
pacité. Pour mélanger les ingrédients, retirer le panier de I'appareil a I'aide de la poignée appropriée, mélanger,
puis, glisser de nouveau le panier dans la friteuse.

Une fois la cuisson terminée, on entendra un signal sonore, sortir le panier de I'appareil et le placer sur une
plaque. Vérifiez que les ingrédients sont préts, s’ils ne le sont pas, placez le panier dans la friteuse et réglez la
minuterie encore pour quelques minutes.

Il est possible d’arréter la cuisson en appuyant sur la touche « A »
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Friteuse a air chaud numérique Manuel d’instructions

L’appareil maintient la ventilation active pendant quelques secondes avant de s’éteindre et d’émettre un signal
sonore ; si la touche « A » est a nouveau pressée avant que la friteuse ne s’éteigne complétement, le cycle de
cuisson reprend la ou il avait été interrompu.

L’appareil peut étre réutilisé immédiatement sans attendre qu'’il refroidisse.

Configuration

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les parametres de base pour certains ingrédients. Bien en-
tendu, il ne s’agit que de lignes directrices, car les ingrédients different par leur origine, leur taille, leur forme et
leur marque.

Les petits ingrédients nécessitent généralement des temps de préparation un peu plus courts que les gros
ingrédients.

Une plus grande quantité d’ingrédients ne nécessite qu’'un temps de préparation Iégérement plus long, une plus
petite quantité d’'ingrédients ne nécessite qu'un temps de préparation légérement plus court.

Mélanger les petits ingrédients a la moitié du temps de préparation optimise le résultat final et peut aider a rendre
la cuisson uniforme.

Ne pas utiliser des ingrédients extrémement gras.

L’appareil peut également étre utilisé simplement pour chauffer les ingrédients, en réglant la température a 150°
C pour un maximum de 10 minutes.

Capacité Temps Température | Mélanger Autres informa-
Min - max (min.) °C tions
(9)
Pommes de terre 200-400 12-16 200 Mélanger
frites minces (con-
gelées)
Pommes de terre 200-400 12-20 200 Mélanger
frites épaisses
(congelées)
Pommes de 200-350 18-25 180 Mélanger Ajouter une demi-cu-
terre frites non con- illere a soupe d’huile
gelées (8 * 8 mm) en préparation
Pommes de 200-400 18-22 180 Mélanger Ajouter une demi-cu-
terre frites non illere a soupe d’huile
congelées en préparation
Pommes de terre 300 18-22 180
au beurre
Steak de boeuf 100-300 8-12 180 Mélanger
Cételette de porc 100-300 10-14 180 Mélanger
Hamburger 100-300 7-14 180 Mélanger Ajouter une demi-cu-
illere a soupe d’huile
en préparation
Saucisse 100-300 13-15 200 Mélanger Ajouter une demi-cu-
illere a soupe d’huile
en préparation
Cuisse de poulet 100-300 18-22 180 Mélanger Ajouter une demi-cu-
illere a soupe d’huile
en préparation
Poitrine de poulet 100-300 10-15 180
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Capacité Temps Température | Mélanger Autres informa-
Min - max (min.) °C tions
(9)
Rouleaux de prin- 100-300 8-10 200 Mélanger Ajouter une demi-cu-
temps illere a soupe d’huile
en préparation
Pépites de poulet 100-300 6-10 200 Mélanger Ajouter une demi-cu-
(surgelées) illere a soupe d’huile
en préparation
Batonnets de pois- | 100-300 6-10 200 Ajouter une demi-cu-
son (congelés) illere a soupe d’huile
en préparation
Snacks panés au 100-300 8-10 200 Adding %2 spoon of
fromage (surgelés) oil during preparation
Légumes farcis 100-300 10 180

Note : Ajouter 3 minutes au temps indiqué dans le tableau si I’appareil est froid.

Note : les frites peuvent étre obtenues soit en utilisant des pommes de terre surgelées (choix recomman-
dé), soit en préparant des pommes de terre fraiches de cette maniére:

Peler les pommes de terre, les couper en petits morceaux, laisser les pommes de terre tremper com-
plétement couvertes d’eau pendant 20-30 minutes, égoutter les pommes de terre et les sécher avec du
papier absorbant, verser une demi-cuillere a soupe d’huile dans un récipient et ajouter les pommes de
terre, mélanger jusqu’a I’huile est répartie uniformément entre les pommes de terre, continuez la cuis-
son.

Nettoyage et entretien

Nettoyer I'appareil aprés chaque utilisation.

Retirer la fiche de la prise de courant et laisser refroidir 'appareil. Pour refroidir 'appareil, retirer le panier.
Pour nettoyer le panier, ne pas utiliser d’'ustensiles de cuisine en métal ou de matériaux de nettoyage abrasifs,
car ils pourraient les endommager.

Nettoyer I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux légérement humide.

Nettoyer le panier, et la grille avec de I'eau chaude, un peu de savon liquide et une éponge non abrasive.
Vous pouvez utiliser un dégraissant liquide pour éliminer les résidus de saleté.

Nettoyer I'intérieur de I'appareil avec un chiffon doux Iégérement humide.

Nettoyer I'élément chauffant avec un pinceau de nettoyage pour éliminer tout résidu de nourriture.

Avant de ranger I'appareil, assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

Données Techniques
Puissance : 1450W
Alimentation :220-240V~50/60Hz

Dans un soucis d’amélioration permanent Beper se réserve le droit d’apporter des modifications et
améliorations au produit sans aucun préavis.
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Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
B e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous aupres des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.

CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté

Si I'appareil devrait demander I'assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre siege. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.
En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d'utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.
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Digitale HeiBluft Fritteuse Betriebsanleitung

Allgemeine warnhinweise

Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, eini-
ge grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewissern
Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat intakt
ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie
sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungselemente (Pla-
stiktaten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von Kindern blei-
ben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.

Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen Ubereinstimmt und dass
das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.

Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu trennen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Hersteller
oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um ein Risiko zu
vermeiden.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als unsa-
chgemall und damit gefahrlich anzusehen und flihrt zum Erléschen
der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch un-
sachgemalien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch entstehen.
Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird empfohlen, das
Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne,
etc.) ausgesetzt.

Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschliellich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
verwendet werden; von Personen, denen die Erfahrung und Kenntnisse
uber das Gerat fehlen, es sei denn, sie werden von einer fur ihre Si-
cherheit verantwortlichen Person sorgfaltig Uberwacht oder gut in die
Bedienung des Gerats eingewiesen.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn Sie sich entscheiden, dieses Gerat als Abfall zu entsorgen, wird
empfohlen, es aulder Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Dieses
gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Bewah-
ren sie das gerat ausserhalb der reichweite von kin-
dern auf.

Warnungshinweise

Tauchen Sie niemals das Gerat ins Wasser ein.

Verhindern Sie, dass Wasser und / oder eine andere Flussigkeit in das
Gerat tritt.

Decken Sie nicht die Luftungsgitter ab, wahrend das Gerat in Betrieb ist.
Die Zutaten durfen nur in den geeigneten Korb gelegt werden.

Fugen Sie kein Ol in den Korb und / oder den Behalter.

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht bertihren. Verbrennungsgefahr.
Lassen Sie mindestens 10 cm Freiraum um das Gerat herum, wahrend es
in Betrieb ist.

Wahrend des Betriebs wird heilRen Dampf aus dem Liftungsgitter freige-
setzt werden, bitte sich in keiner Weise nahern.

Wenn Sie den Korb herausnehmen, achten Sie auf Dampf und Luft, die
heil} heraustreten.

Sollte das Produkt Rauch abgeben, ziehen Sie sofort den Stecker heraus
und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Das Produkt ist nur fir den Hausgebrauch.
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Allgemeine Beschreibung Fig. A
1. Hauptgehause

2. Digitales Bedienfeld

3. Abnehmbarer Korb

4. Korbgriff

5. Liftungsgitter

6. Netzkabel

7. Korbgrill

Beschreibung des Bedienfelds Fig. B
A. Ein / Aus-Taste

B. Temperaturauswahltaste

C. Zeit- und Temperaturanzeige

D. Aufwarmen

E. Gefrorene Pommes Frites/Snacks

F. Garnelen

G. Fisch

H. Huhn

I. Fleisch

J. Gemise

K. Beliftungsanzeige

L. Heizungsanzeige

M. Voreingestellte Mentiauswahltaste (markiert mit M)
N. Timer-Auswahltaste

Erster Einsatz
Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und stellen Sie sicher, dass alle Teile vorhanden und unbeschadigt sind.
Waschen Sie es in dem Sie die Anweisungen die in dem Absatz ,Reinigung und Pflege” stehen, befolgen.

Anwendung
Legen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene, gleichmafige und hitzebestandige Flache.
Verbinden Sie den Stecker mit einer Steckdose und Uiberprifen dabei die Kompatibilitat des Systems mit den techni-
schen Daten des Gerates.
Nehmen Sie den Korb heraus, platzieren Sie das Grill und legen Sie die Zutaten in den Korb. Achten Sie dabei darauf,
dass mindestens zwei Zentimeter vom Rand des Korbs entfernt sind.
Uberpriifen Sie vor dem Start die fiir die verschiedenen Zutaten erforderliche Vorbereitungszeit und Temperatur
(siehe Tabelle). Stellen Sie den Korb wieder.
Berlhren Sie den Korb wahrend und nach dem Gebrauch nicht, da er sehr heiR? ist. Fassen Sie es nur mit dem
entsprechenden Griff und einem Ofenhandschuh oder Topflappen an.
Driicken Sie die Taste “A”, um das Gerat einzuschalten.
Das Bedienfeld wird eingeschaltet und die Standardtemperatur und -zeit werden schnell hintereinander angezeigt.
Verwenden Sie die Taste “M”, um das Kochprogramm anhand der voreingestellten Speisen entsprechend dem zu
kochenden Essen oder dem manuellen Programm einzustellen.
Das relative Licht leuchtet zyklisch auf und die Kochtemperatur und -zeit werden automatisch eingestellt.
Bei manuellem Betrieb (alle Lichter, die sich auf Lebensmittel beziehen, sind ausgeschaltet) arbeitet das Geréat basie-
rend auf den manuell eingestellten Temperatur- und Zeitdaten.
Unabhangig davon, ob Sie ein voreingestelltes Programm oder ein manuelles Programm verwenden, kdnnen Sie die
Temperatureinstellungen um jeweils 5°C und die Garzeit durch Driicken der entsprechenden Tasten + und - andern.
Driicken Sie erneut die Taste “A”.
Das Gerat beginnt zu arbeiten und die Luftungs- und Heizungsleuchten leuchten auf. Das Display zeigt auch die
eingestellte Temperatur und die verbleibende Garzeit an.
Das liberschiissige Ol der Zutaten wird am Boden des Korbs unter dem Grill gesammelt.
Einige Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit gemischt werden (siehe Tabelle). Es wird jedoch
empfohlen, die Lebensmittel zu mischen, wenn Sie den Korb auf mehr als die Halfte seiner Kapazitat fillen. Um die
Zutaten zu mischen, nehmen Sie den Korb mit dem speziellen Griff aus dem Gerat, mischen Sie ihn und schieben
Sie den Korb zurtick in die Fritteuse.
Am Ende des Garvorgangs horen Sie ein akustisches Signal. Nehmen Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie
ihn auf einen Teller. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn nicht, stellen Sie den Korb wieder in die Fritteuse
und stellen Sie den Timer fir einige weitere Minuten ein.
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Sie kdnnen das Kochen beenden, indem Sie die Taste “A” driicken.

Das Gerat halt die Bellftung einige Sekunden lang aktiv, bevor es ausgeschaltet wird und ein akustisches Signal
abgibt. Wenn die Taste “A” erneut gedriickt wird, bevor sich die Fritteuse vollstandig ausschaltet, wird der Garzyklus
an der Stelle fortgesetzt, an der er unterbrochen wurde.

Das Gerat kann sofort wiederverwendet werden, ohne auf das Abkuihlen zu warten.

Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Innen die Grundeinstellungen fir bestimmte Zutaten zu wahlen. Nattrlich sind es nur Richt-
linien, da die Zutaten sich in Herkunft, Gré3e, Form und Marke unterscheiden.

Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Vorbereitungszeit als grofRere Zutaten.

Eine héhere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Vorbereitungszeit, eine reduzierte Menge an Zutaten
erfordert nur eine etwas kurzere Vorbereitungszeit.

Das Untermischen der kleineren Zutaten in der Mitte der Vorbereitungszeit, optimiert das Endergebnis und kann
helfen, ein homogeneres Frittiervorgang zu erzielen.

Verwenden Sie keine extrem fettige Zutaten

Das Gerat kann auch einfach dazu verwendet werden, die Lebensmittel zu erwarmen, in dem Sie die Temperatur auf
150 ° C maximal 10 Minuten lang einstellen.

Kapagzitat Zeit Temperatur Umriihren Andere Informa-
Min-Max (Min.) °C tionen
(9)
Dunne Bratkartof- 200-400 12-16 200 Umrihren
feln (gefroren)
Dicke Bratkartoffeln | 200-400 12-20 200 Umrihren
(gefroren)
Nicht gefrorene 200-350 18-25 180 Umrihren Flgen Sie einen hal-
Bratkartoffeln (8 * ben Essléffel Ol zur
8 mm) Vorbereitung hinzu
Gefrorene Bratkar- | 200-400 18-22 180 Umriihren Flgen Sie einen hal-
toffeln ben Essléffel Ol zur
Vorbereitung hinzu
Butterkartoffeln 300 18-22 180
Rindersteak 100-300 8-12 180 Umrihren
Schweinekotelett 100-300 10-14 180 Umrlhren
Hamburger 100-300 7-14 180 Umrihren Flgen Sie einen hal-

ben Essléffel Ol zur
Vorbereitung hinzu

Wirstchen 100-300 13-15 200 Umrlhren Flgen Sie einen hal-
ben Essléffel Ol zur
Vorbereitung hinzu
Hihnerschenkel 100-300 18-22 180 Umrihren Flgen Sie einen hal-

ben Essléffel Ol zur
Vorbereitung hinzu

Hahnerbrust 100-300 10-15 180

Frahlingsrollen 100-300 8-10 200 Umrihren Flgen Sie einen hal-
ben Essléffel Ol zur
Vorbereitung hinzu
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Kapazitat Zeit Temperatur | Umriihren Andere Informa-
Min-Max (Min.) °C tionen
(9)
Huhnernuggets 100-300 6-10 200 Umrihren Figen Sie einen hal-
(gefroren) ben Essléffel Ol zur
Vorbereitung hinzu
Fischstédbchen 100-300 6-10 200 Flgen Sie einen hal-
(gefroren) ben Essloffel Ol zur
Vorbereitung hinzu
Panierte Kase- 100-300 8-10 200 Flgen Sie einen hal-
snacks (gefroren) ben Essloffel Ol zur
Vorbereitung hinzu
Gefiilites GemUse | 100-300 10 180

Hinweis: Wenn das Gerat kalt ist, fligen Sie drei Minuten an der in der Tabelle angegebenen Zeit hinzu.

Hinweis: Pommes Frites konnen entweder mit gefrorenen Kartoffeln (empfohlene Wahl) oder durch Zu-
bereitung von frischen Kartoffeln auf folgende Weise erhalten werden:

Schalen Sie die Kartoffeln, schneiden Sie sie in kleine Stiicke, lassen Sie die Kartoffeln 20 bis 30 Minuten
lang vollstandig mit Wasser bedeckt einweichen, lassen Sie die Kartoffeln abtropfen und trocknen Sie
sie mit Kiichenpapier, gieRen Sie einen halben Essloffel Ol in einen Behilter und fiigen Sie die Kartoffeln
hinzu, mischen Sie bis Das Ol wird gleichmiRig auf die Kartoffeln verteilt. Weiter kochen.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen. Um die Vorrichtung schneller
abzukihlen, Korb entfernen.

Um Korb zu reinigen keine Kiichenutensilien oder Scheuermittel benutzen, da sie sie beschadigen kénnen.
Wischen Sie das Gehause mit einem weichen, feuchten Tuch.

Reinigen Sie den Korb und Korbgrill mit heiRem Wasser, ein wenig Flissigseife und einem weichen Schwamm.
Sie koénnen flissigen Entfetter verwenden um allen verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Reinigen Sie das Innere des Gerates mit einem leicht angefeuchteten, weichen Tuch.

Putzen Sie das Heizelement mit einem Reinigungspinsel, um jede Nahrungsmittelreste zu entfernen.

Vor der Lagerung des Gerates stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Technische Daten
Leistung: 1450W
Stromversorgung: 220-240V ~ 50 / 60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behilt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt
ohne Voranmeldung zu éndern bzw. umzubauen.
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Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
mmmmm den. Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und durfen nicht mehr Gber Restmdill,
sondern nur noch Uber die &ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Riickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.

GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei3 unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fiir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Gbernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstéande und
Haustieren betreffen kdnnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse sdélo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacién eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la

persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no ninos no jueguen con el apa-
rato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se
recomienda convertirlo en inoperante previamente
cortando el cable de alimentacion.

Se recomienda ademas convertir en indcuas las par-
tes del aparato susceptibles de constituir un proble-
ma, especialmente para los nifios que podrian utili-
zar el aparato para jugar.

Precaucién

No sumerja nunca el aparato en agua.

Evite que el agua y/o cada otro liquido entre dentro del aparato.

No cubra la rejilla de ventilacion mientras el aparato funciona.

Tiene que introducir los alimentos solamente dentro la cesta.

No afada aceite dentro la cesta y/o fuente.

No toque el aparato mientras funciona. Peligro de quemaduras.

Deje por lo menos 10 cm de espacio libre alrededor del aparato mien-
tras funciona. Durante el funcionamiento de la rejilla de ventilacion sale
del vapor hirviendo, no se acerque de ninguna manera.

Cuando extrae la cesta haga atencién a la salida del vapor y del aire hir-
viendo. Si el aparato emite del humo, lo desconecte enseguida y atenda
que se enfrie. Soélo para uso doméstico.
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Descripciéon general Fig. A
. Cuerpo principal

. Panel de control digital

. Cesta extraible

. Mango de la cesta

. Rejilla de ventilacién

. Cable de alimentacion

. Rejilla de la cesta

NO O~ WN =

Descripcion del panel de control Fig. B
A. Boton de encendido/apagado

B. Boton de seleccion de temperatura

C. Pantalla de tiempo y temperatura

D. Recalentar

E. Patatas fritas/bocaditos congelados

F. Gambas

G. Pescado

H. Pollo

|. Carne

J. Verduras

K. Indicador de ventilacion

L. Indicador de calefaccion

M. Boton de seleccion de menus predefinidos (marcado con M)
N. Botén de seleccién de temporizador

Primer empleo
Quite el aparato del embalaje y verifique que estén todas las piezas y que sean integras.
Lave siguendo las instrucciones de la seccion” Limpieza y mantenimiento ”.

Empleo

Coloque el aparato sobre una superficie estable, llana, uniforme y resistente al calor.

Conecte el enchufe a una toma de alimentacion, verificando la compatibilidad de la instalacion con los datos
técnicos del aparato.

Extraiga la cesta, coloque la rejilla y luego introduzca los ingredientes en la cesta, teniendo cuidado de mantener
por lo menos dos centimetros del borde de la cesta.

Controle el tiempo de coccién y la temperatura necesaria para los diferentes alimentos antes de empezar (vea
tabla).

Vuelva a poner la cesta.

No toque la cesta durante y después del uso, ya que esta muy caliente. La empufie solamente empleando su
mango y con un guante para horno o un agarrador.

Pulse el botén “A” para encender el aparato.

El panel de control se enciende y la temperatura y la hora configuradas de default se visualizan en rapida su-
cesion.

Seleccione con el boton “M” el programa de coccion entre los predefinidos segun el alimento a cocinar o el
programa manual.

Se ilumina ciclicamente la luz correspondiente y son seleccionados en automatico temperatura y tiempo de
coccion.

En caso de funcionamiento manual (todas las luces que se refieren a los alimentos estan apagadas), el aparato
funciona segun los datos de temperatura y tiempo configurados manualmente.

Sea que emplee un programa predefinido sea uno manual, puede variar las configuraciones de la temperatura
de 5° a la vez y el tiempo de coccién pulsando los apropiados botones +e -

Pulse otra vez el botén “A”

El aparato empieza a funcionar y se iluminan los indicadores de ventilacion y de calefaccion. En la pantalla se
visualiza también la temperatura seleccionada y el tiempo de coccidon que queda.

El aceite en exceso de los alimentos se recoge en la parte inferior de la cesta debajo de la rejilla.

Algunos alimentos requieren ser mezclados a la mitad del tiempo de coccion (vea la tabla), se aconseja todavia
de mezclar los alimentos cuando va a llenar la cesta mas de la mitad de su capacidad.
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Para mezclar los ingredientes, extraiga la cesta del aparato con su mango, mezcle y luego deslice la cesta otra
vez dentro la freidora.

Al final de la coccién escuchara una sefial acustica, extraiga la cesta del aparato y la coloque en un plato.
Compruebe que los ingredientes estén listos, si no lo son vuelva a colocar la cesta dentro la freidora y programe
el temporizador unos minutos mas.

Es posible suspender la coccion pulsando el boton “A”

El aparato mantiene activa la ventilacién por unos segundos antes de apagarse y emitir una sefial acustica; si
se vuelve a pulsar el botén “A” antes de que la freidora se apague por completo, el ciclo de coccién sigue desde
donde se interrumpid.

El aparato se puede emplear enseguida sin esperar a que se enfrie.

Programaciones

La tabla a seguir la ayuda en la seleccion de las programaciones de base para algunos alimentos. Naturalmente
son solo indicaciones, ya que los alimentos se distinguen para origen, dimension, forma y marca.

Los alimentos mas pequefios habitualmente requieren tiempos de coccion ligeramente mas cortos en compa-
racion con los mas grandes.

Una cantidad mas elevada de alimentos requiere solo un tiempo de coccion ligeramente mas largo, mientras
una cantidad reducida requiere sélo un tiempo de coccién ligeramente mas corto.

Si mezcla los alimentos mas pequefios a la mitad del tiempo de coccién optimiza el resultado final y puede
conseguir la coccion uniforme.

No emplee alimentos muy grasos.

Puede emplear el aparato aun simplemente para calentar los alimentos, seleccionando la temperatura a 150 °
C por un maximo de 10 minutos.

Capacidad Tiempo Temperatur Mezclar Otras informacio-
Min-max (min.) °C nes
(9)
Patatas fritas finas | 200-400 12-16 200 Mezclar
(congeladas)
Patatas fritas grue- | 200-400 12-20 200 Mezclar
sas (congeladas)
Patatas fritas sin 200-350 18-25 180 Mezclar Agregue media
congelar (8 * 8 mm) cucharada de aceite
en preparacion
Patatas fritas sin 200-400 18-22 180 Mezclar Agregue media
congelar cucharada de aceite
en preparacion
Patatas de mante- | 300 18-22 180
quilla
Filete de ternera 100-300 8-12 180 Mezclar
Chuleta de cerdo 100-300 10-14 180 Mezclar
Hamburguesa 100-300 7-14 180 Mezclar Agregue media
cucharada de aceite
en preparacion
Salchicha 100-300 13-15 200 Mezclar Agregue media
cucharada de aceite
en preparacion
Muslo de pollo 100-300 18-22 180 Mezclar Agregue media
cucharada de aceite
en preparacion
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Capacidad Tiempo Temperatur Mezclar Otras informacio-
Min-max (min.) °C nes
(9)
Pechuga de pollo 100-300 10-15 180
Rollitos de prima- 100-300 8-10 200 Mezclar Agregue media
vera cucharada de aceite
en preparacion
Nuggets de pollo 100-300 6-10 200 Mezclar Agregue media
(congelados) cucharada de aceite
en preparacion
Palitos de pescado | 100-300 6-10 200 Agregue media
(congelados) cucharada de aceite
en preparacion
Bocaditos de queso | 100-300 8-10 200 Agregue media
empanizado (con- cucharada de aceite
gelado) en preparacion
Verduras rellenas 100-300 10 180

Nota: Aiada 3 minutos al tiempo indicado en la tabla si el aparato esta frio.

Nota: Las patatas fritas se pueden obtener usando patatas congeladas (opcion recomendada) o prepa-
rando patatas frescas de esta manera:

Pelar las patatas, cortarlas en trozos pequenos, dejar las patatas en remojo completamente cubiertas
con agua unos 20-30 minutos, escurrir las patatas y secarlas con papel de cocina, echar media cucha-
rada de aceite en un recipiente y afiadir las patatas, mezclar hasta que el aceite se distribuya uniforme-
mente entre las patatas, seguir cocinando.

Limpieza y Mantenimiento

Limpie el aparato después de cada uso.

Desconecte el enchufe de la toma de alimentacion y deje enfriar el aparato. Para enfriar mas rapidamente el
aparato quite la cesta.

Para limpiar la cesta no emplee utensilios de cocina de metal o productos para la limpieza abrasivos, porque
las pueden dafar.

Limpie el exterior del aparato con un pafio moérbido ligeramente hiumedo.

Limpie la cesta y la rejilla con agua caliente, un poco de jabodn liquido y una esponja no abrasiva.

Puede emplear un liquido desengrasante para eliminar eventuales residuos de sucio.

Limpie dentro del aparato con un pafio mérbido ligeramente humedo.

Limpie el elemento de calefaccion con un cepillo para la limpieza para eliminar eventuales residuos de comida.
Antes de guardar el aparato se asegure que todos las piezas estén limpias y secas.

Datos Técnicos
Potencia: 1450W
Alimentacion: 220-240V~50/60Hz

En un objetivo de mejora continua, Beper se reserva la capacidad de aportar cambios y mejoras en el
producto sin previo aviso.
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Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo

en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora

de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
I cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el propésito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y déonde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida so6lo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacién, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
Mpiv xpnoldotroioeTe TNV ouokeury OIOBACTE TTPOOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYiec XPNOoewg Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOOEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIMEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIA OXETIKA UE TNV
EYKATAOTOON, TN XPRON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbroouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kKal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
aoiktn pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAWwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpooBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOPUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONMEIO GUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMKATWY TOU TUANATOG
KaBapl1dTnTag Tou AfjuUou Cag.
Eav 10 KaAwdIlo Tpo@odoaiag €£xel uttooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUpEVa ATOUA TTPOG ATTOPUYN KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU AvaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTNV TTPIa aTTeuBUVBEiTE O€ EIBIKEUUEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPIfag gival KATGAANAo yia
TNV aTTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpooappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwyv kal / A
ETTEKTACEWV Ogv ouvioTaTal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPMOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KAVOVEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta OpIa
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAAATTAG
TTPoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XPNOIYOTIOIEITE TN CUCOKEUN PETA ATTO HIA UN OWOTH AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTA N CUOKeUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

K&Be AAAn xprion mpémmel va Bewpeital w¢ akaTtdAANAn Kal Katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTOopEi va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEC TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaopévn r aTTEPIOKETTTN
xpnon. H ocuokeuny auth trpoopiletal MONO TMA OIKIAKH XPHZH.
MNa Tnv TTpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, un Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia Kal QAOYEG.

Mnv a@rvete Ta TTaIdId, Ta GTOUG PE avaTTnpia 1 avOpwITous XwpPic
EUTTEIPIA ] TEXVIKI IKAVOTATA VA XPENOIYOTIOIOUV T OUOKEUN, €AV
Oev €xouv owoTn emiBAewn. H otevy emmifAewn €ival amapaitnTn
OTav OTToIadATIOTE OUOKEUN XPNOIMOTTOIEiTal ATTO 1] KOVTA € TTaIdIq.
BeBaiwbeite 611 Ta TTaudia dev Taiouv e TNV CUOKEUN.

Mn KpaTATe TN OCUOKEUN PE Bpeypéva Xépia A TTOdIA. Mn KpaTdTe Tn
OUOKEUN PE YUNVA TTODIA.

[Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO €KEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudtwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIJOTTOIEITE TNV OUOKEUR] OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG N ThG
mIoivag.

Moté pnv TpaBdre To KaAwdio Tpo@odoariag yia va
OTTOOUVOECETE TNV CUCKEUN.

BefaiwBeite 611 To KOAWSIO deV KPEPETAI ATIO TNV
aKkpn Tou TpaTreGioU N aTré TOV TAYKO TG Koudivag

KOl OEV EPXETAI OE ETTOPN HE OEPHUES ETTIPAVEIEG.

NMpoooxn

Moté unv BuBilete TNV avTtiotaon o€ vepo.

ATTOQUYETE va £PBEI N CUCKEUN O€ ETTAPN UE VEPO.

Mnv eutrodileTe TIC EyKOTTEC ATTeEAeUBEPWONG AEPOG OTAV AEITOUPYEI
n ouokeur). Kpatiote 6Aa Ta UAIKA oT1o Aoxeio, Xwpic va épBouv o€
eTapn Ye TNV avriotaon. MoTté pnv yeWiceTe 10 TNYAVI | TO OOXEIO PE
AGOI. Mnv aKOUMTTATE TN CUOKEUN OTAV AEITOUPYEL. YTTAPXEI KivOUVOG
EYKAUNATOG. 33
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Mnv TOTTOBETEITE T OUOKEUR KOVTA O€ TOiXO | GAAEC OUOKEUEG.
AprioTe Kevo Xwpo TouAdxioTtov 10ek yupw atrd T OUOKEUN OTav
auTr AEITOUPYEI.

Katd 1n didpkeia NG AsIToupyiag, KAuTog aTHOG atTeAeuBepWVETal
ato TG Eykotrég AtreAeuBépwong Aépog. KpaTAoTe Ta XEpia Kal TO
TTPOCWTIO 0OG O€ ATTO0TACT ACQPAAEIaC.

Na TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE TO TAYAVI ATTO Tr) CUOKEUN.

2€ TIEPITITWON TIOU OE&ITE PAUPO KATTVO, ATTOOUVOEOTE QNECWG.
Mepiuévete va dIAAUBEI 0 KOTTVOC KAl VO KPUWOEI N CUOKEUN TTPIV VA
XPNOIMOTIOINOETE EQVA.

A OIKIOKN XpNon JOVO.

Fevikn eprypaen Eik. A

1. MepiBAnua

2. Mivakag yn@iakou eAéyxou
3. Apaipoupevo KaAGBI

4. NaBn kahaBiou

5. Avoiypara e€6dou aépa

6. KaAwdio Tpopodoaiag

7. Zxapa kaAabiou

Meprypaen yneiakou aveA Eik. B

A. MAAkTpo On / Off

B. MNANAKTpO £1MmAoYNG Beppokpaaiag

I. 'Evdeign xpovou kai Beppokpaaiag

A. ETravabéppavon

E. Katewuypéveg matdreg TnyavnTéG / ovaK
>T. Fapideg

Z. Fapideg

H. Kotétmouho

©. Kpéag

I. Aayavika

K. ‘Evdeign e€aepiopol

N\. 'Evdeign Bépuavong

M. TIAAKTPO €TTIAOYAG TTPOKaBOPICHEVOU pEVOU (eTTionuaiveTal pe M)
N. TMAAKTPO €TTIAOYAG XPOVODIOKOTITN

Mpwtn xpnon
A@aipéoTEONATAUAIKAOUOKEUATIOGKAIEAEYETETNOUCKEUN).
MAUvTESOAaTOTUAPaTaaKOAOUBWVTAGTIGOdNYiEGoToTOpED « KAOAPIZEMOZZ»

Xprion

ToTroBeTAOTE TN CUCKEUN O€ 0pIfOVTIA, AciaKaIoTABEPAETTIQAVEIQ.

BeBaiwBeite 611 n Tdon Tng TTPilag 0ag ival cupPBaTh PeE TN TAoN TNG MNXAVAG.

A@aipéoTe TO KOAGBI KOl TOTTOBETACTE TO PAPI PEOQ, ETTEITA TOTTOBETACTE TO CUCTATIKG GTO KOAABI, TTPOTEXOVTOG
Va KPATACETE TOUAAXIOTOV 2 EKATOOTA aTTOOTACT ATTd TO Avw AKPO Tou KOAaBIoU.

EAéyETe TOV XpOVO Kal TN BepPoKpagia payeipéPaTog TTou aTraitouvTal yia Ta S1IAQopa GUCTATIKA TTPIV EEKIVIOETE
(BA. Nivaka).

Mnv ayyiZeTte To KOAGOI KATA TN SIAPKEIQ KOl APETWG PMETA TN XPNON, KaBwg (eaTaiveTal TTOAU. KpatAoTe TO TNyAvI
povo atré Tn AaBn Kai XpnoIPOTIoINCTE £va YAVTI OUPVOU.

MéaTe T0 TTAAKTPO A yIO VO EVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUNR.

O Tivakag eAéyxou avaBel kal n TTPOETTIAeyPEVN BepPoKpaaia Kal o xpdvog Ba eupavioTouv ypriyopa.
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O mivakag eAéyxou avdapel kai n TTpoeTAeypévn Beppokpaacia kal o xpévog Ba epgavioTolv ypRyopa.
Xpnaoipotroifote 1o TAAKTPO “M” yia va puBuiceTe TO TTPOYPANKA POYEIPEPATOG ATTO AUTA Ta TTPOKABOPIoUEVO
avahoya e To aynTo TTOU Ba PAYEIPEUTEI I PE TO XEIPOKIVNTO TTPOYPAU KA.

To oxeTIKO Gwg Ba avawel KUKAIKG Kal n BEpUoKpacia Kal 0 XpOvog HaYEIPEPATOG Ba pubuIoTOUV aUTOHATOA.

Y& TEPITITWON XEIPOKIVNTNG AEIToupyiag (OAa Ta WTa TTOU ava@épovTal o€ TPOPIPa gival afnoTd) n cuokeur) Ba
Aeitoupyei pe Bdon Ta xelpokivnTa dedopéva BEPUOKPATIag Kal XpOVou.

Eite xpnoipoTroigite éva TpokaBopIopévo TIPOYPAPMA EITE £va XEIPOKIVNTO TTPOYPANHA, HTTOPEITE va OAAGEETE TIG
pubuioeig Bepuokpaaciag katd 5°C kaBe Popd Kal TOV XPOVO JAYEIPEPATOG TIATWVTAG TA OXETIKA TTANKTPA + KAl -.
MatAoTe Eavd 1o TTARKTPO “A”.

H ouokeun apxidel va Aeitoupyei Kai avaBouv Ta ewTa eEagPIoUOU Kal BEpuavong. Tnv 08évn ep@avigeral £miong
n kaBopiopévn BepPoKPATia Kal O UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG HayEIPEUATOG.

H mrepiooeia Aadiol Twv GUCTATIKWY Ba GUAAEYETAI OTO KATW PEPOG TOU KOAOBIOU KATW atrd Tn axapa.
Opiopéva ouaTaTik@ ataitolv avapién ata PIod Tou Xpovou trpoeToipaaiag (BA. Mivaka), wotéoo GuvicTaTal
va avapiyvueTe 1o paynTté otav yepigeTe To KAAGOI O€ TTEPICOATEPO ATTO TO AMICU TNG XWPENTIKOTNTAG Tou. Na va
QVOMIEETE TA CUCTATIKA, AQAIPETTE TO KOAAO! ATTO TN GUOKEUN XPNOIMOTIOILVTAG TNV 10IKA Aafr), avakaTéWTe Kal,
O0Tn OUVEXEIQ, OUPETE TO KOAAB! TTiow oTn @PITECQ.

210 TéEAOG TOU payelpéuaTog Ba akoUOETE €va OKOUOTIKO ONpa, a@aipéaTe TO KAAGBI atd Tn OUOKeur Kal
TOTTOBETAOTE TO O€ £€va ATO. EAEYETE €V Ta ouoTaTikda eival £Toia. Edv dev eival, BAATE Eava To KOAGBI OTN
@PITECO KOl PUBMIOTE TO XPOVOUETPO YIa PEPIKG aKOUN AETTTA.

Eivail duvaTtdv va OTapaTACETE TO JayEipEPa TTATWVTAG TO TTANKTPO “A”.

H ouokeun diatnpei Tov e€aepITUO evePYO yia Aiya SEUTEPOAETTTA TTPIV ATTEVEPYOTTOINOET KOl EKTTEPWEI OKOUOTIKO
onua. Av Tratrijoete avd 1o TTAAKTPO “A” TIpIv atrevepyoTroinBei TeAeiwg n @PITECD, O KUKAOG PayEIPEUATOG
ouvexicetal atrd To onueio TTou €iXe SIOKOTTEN.

H ouokeur| pTropei va emmavaypnoigoTroinBei auéowg XwpPIg va TTEPIUEVETE VA KPUWOEL.

PuBpioceig

O TopakdTw Tivakag Ba oag BonBroel va emMAEEETE TIG BaTIKEG puBpioEIg yia KGBe UAIKS. AuTEG o1 puBpioeig gival
€VOEIKTIKEG, HIOG KOl Ta UNIKG Slapépouv o€ HEyeBog kal oxAUa.
MikpoTepauAikGouvABwsaTTaitoUvAlydTEpOXPOVOaTTOTAEYAAUTEPQ.
MeyaAUTePNTTOCOTNTAUAIKWVATTAITEITTEPIOTOTEPOX POVOETOINATIAG.
TovoavakaTeUeTETAUAIKAOTNPEONTNGOIAdIKACTAGREATILOVEITOTEAIKOOTIOTEAEOUAL.
MnvTnyaviZeteidiaitepaATapduAikaueTn P pITé{aAépog.
MmopeitevaxpnoiyotroijoeteTn®pité(aAépogyiavaleaTdveTeulikd. ETTIAEETE pe To BeppooTdtn Toug 150°C kal
aenoTe Ta yia 10 AeTTTd.

Eivail duvaTtév va OTapaTACETE TO JayEipePa TTATWVTAG TO TTANKTPO “A”.

H ouokeur| diatnpei Tov e€aePIoPO evePYO yia Aiya SEUTEPOAETTTA TTPIV ATTEVEPYOTTOINOEI KOI EKTTEPWEI AKOUOTIKO
ofua. Av Tratioete avda 1o TTAAKTPO “A” TIpIv atrevepyoTroinBei TeAeiwg n @PITEC, O KUKAOG PAYEIPEUATOG
ouveyicetal atd 1o onueio TTou gixe SIOKOTTEN.

H ouokeur puTropei va emavaypnoigoTroinBei apéowg XwpPIg va TTEPIUEVETE VA KPUWOEL.

PuBpioceig

O mrapakdTw TTivakag Ba oag Bondroel va eTAEEETE TIG BACIKEG pUBUICEIG yia KABE UAIKO. AUTEG o1 puBpicelg eival
€VOEIKTIKEG, MIAG KAl Ta UAIKG dlaépouv o€ PUEyeBOG Kal axrua.
MikpOTEPAUAIKAOUVHBWGATTAITOUVAIYOTEPOXPOVOATTOTANEYAAUTEPQ.
MeyaAUTePNTTOCOTNTAUAIKWVATTAITEITTEPITTOTEPOX POVOETOINATIAG.
TovaavakateUETETAUAIKAOTNHEOTNTNGOIOBIKACTAGREATILVEITOTEAIKOATIOTEAET AL
MnvtnyavigeteidiaitepaAITapduAikaueTnPpITECOAEPOG.
MTropeitevaypnoipotroioeteTn®pité{aAépogylavaleoTdveTeuNiKda. ETIAEETE pe To BeppoaTatn Toug 150°C kai
aenoTe Ta yia 10 AeTTTd.
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Min-max Xpovog | Oeppokpacia | Avarrodoyupiopa EmimrAéov
Mooétnta | (AerTd) ° TAnpogopieg
(9)
NeTTéG KaTewuypéveg | 200-400 12-16 200 avatrodoyUpioua
TIATATEG TNYAVNTEG
XovTpég 200-400 12-20 200 avatrodoyupiopa
KOTEWUYHEVEG
TIOTATEG TNYAVNTEG
MH kaTewuypéveg 200-350 18-25 180 avatrodoyUpioya MpocBéate V2
TTaTaTEG (8*8mm) KOUTGAI AddI Katd TNV
TTpoETOINaTia
MH katewuypéveg 200-400 18-22 180 avatrodoyUpioya MpocBéaTe 72
TTATATEG KOUTGAI AddI Katd TNV
TTPOETOINATIa
Matdareg BouTUpou 300 18-22 180
Moaoyapioia 100-300 8-12 180 avatrodoyUupioua
pTTPICOAO
Maidakia 100-300 10-14 180 avatrodoyupioua
Hamburger 100-300 7-14 180 avatrodoyUpioua MpooBéate V2
KOUTGAI AddI Katd TNV
TIpoETOIPaCia
PoA6 Aoukdvikou 100-300 13-15 200 avatrodoyUpioya MpocBéaTe V2
KOUTGAI AddI KaTtd TNV
TTpOETOINATIa
MmroUTia kotéTToUAOU | 100-300 18-22 180 avatrodoyUpioya MpocBéoTe %2
KOUTGAI AddI Katd TNV
TTPOETOINOTIT
>T\B0¢ KOTOTTOUAOU 100-300 10-15 180
Spring rolls 100-300 8-10 200 avatrodoyupioua MpooBéarte V2
KOUTGAI AGdI Katd TNV
TIpOETOINATia
Kateyuypéveg 100-300 6-10 200 avatmodoyupioua MpooBéate Y2
KOTOUTTOUKIEG KOUTGAI AddI Katd TNV
TIpOETOIPATIa
Karewuypéveg 100-300 6-10 200 MpocBéarte V2
WAPOKPOKETEG KOUTGAI AddI Katd TNV
TIPOETOINATIa
Kateyuypéva ovak 100-300 8-10 200 MpocBéaTe V2
WwuIoU YEUIOTA JE KOUTGAI AddI Katd TNV
TUpi TTPOETOIPATIa
IepioTd Aayavikd 100-300 10 180
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Inueiwon:NpooBéate 3 AeTTTd OTOV XPOVO TTpoETOoIdaaiog 6Tav n Ppitéda gival kpua.

Inueiwon: O1 TnyavnTég TOTATEG UTTOPOUV VO TIPOETOIHOOTOUV EiTE HPE KOTEWUYMEVEG TTATATEG
(TrpoTeivopevn €TTIAOYN) EiTE NE PPETKES KAT OUTOV TOV TPOTTO:

Ze@AoudioTe TIG TTATATEG, KOWTE TIG Ot HIKPA KOUUATIO, OQAOTE TIG TTOTATEG VO MOUAIGOOUV eVTEAWG
KOAUPpEVEG pE vEPO Yia 20-30 AeTITd, OTPAYYISTE TIG TTATATEG KOI OTEYVWOTE TIG HE XOPTi Koudivag, pi§Te
MI01 KOUTOAId TG oouTrag AddI o€ éva Soxeio Kal TIPOOBETTE TIG TTATATEG, AVOKATEYTE WG 6TOU TO AGSI
VO KOTAVEMNBEI OHOIOUOPPA OTIG TTATATEG, CUVEXIOTE TO HOYEIPEUA.

KaBapiouoég

KaBapioTte TN ouokeun PeTd atmod kaBe xprion.

ATTOOUVOEDTE TO KOAWDIO aTTé TN TTPIa Kal aQrioTe T OUCKEUN va KPUwOoEel. AQaIipéoTe To KAAGBI woTe va
EMTPEWETE TN QPITECD TTIO YPHYOPQ.

Mn xpnoigoTroleite HETAAAIKG QVTIKEIPHEVA 1 XNUIKG KOBAPIOTIKA Yo va KaBapioeTe To KaAGOI, yia va atmo@uUyeTe
gnuIg.

S KOUTTIOTE Ta £EWTEPIKA TUAMATA TNG CUOKEUNG ME Eva uypo Travi.

KaBapioTe 10 KAA&O! kal TN oxXdpa e KAuTd VEPO, OATTOUVI KI £€vVa OTTAO OQOUYYApI.

KabBapioTe 10 E0WTEPIKG TNG CUCKEUNG PE KAUTO vEPO KI éva atrAd couyydpl.

KaBapioTte TNV avtioTaon pe pia BoUpToa yia Va a@aIpECETE TUXOV UTTOAEIMUATA TPOPWV.

Mpiv ouvappoAoyAoeTe TN ouoKeur| BeRaiwBeite OTI OAa Ta PEPN eival KaBapd Kal OTEYVA.

TeXVIKA XQPAKTNPIOTIKG
loxug: 1450W
Tpogodoaia: 220-240V ~ 50-60Hz

MNa otroiouodnTroTe Adyoug BeATiwong, n Beper diatnpei 1o Sikaiwpa va TPOTTOTTOINCEI | va BEATIWOE!
TO TTPOIOV XWPig Kapia TTpogidoTtroinon.

H Eupwtraikp OOnyia 2011/65/EU oXeTikd Pe Ta ammORANTA €10WV NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€otTAIopOU, TTIPORBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIOGKEG NAEKTPIKEG OCUOKEUEG OEV TTPETTEI VO aTTOPPITITOVTal A
pe Ta uttéAoITTa aoTiKA atméBAnTa. O1 TTaAIEG CUOKEUEG TIPETTEI VA GUAAEYOVTAl XWPIOTA, TTPOKEIUEVOU
va BeATioToTToIiNBEi N avakTnon Kal avOKUKAWGT TwV UAIKWY TTOU TTEPIEXOUV, KABWG Kal T JEiwan Twv

EE  cTITTTWOoEWY OTNV avBpwTTivn uyeia kal To TrepIBaAAov. To oUuBoAo diaypappévo “doxeio atToBAATWY”
OTO TTPOIGV UTTEVOUNICEl O 0OG TNV UTTOXPEWGN OaG, TTwG OTaV ETTIOUUEITE VO TTETAEETE TN CUOKEUNR,
TIPETTEl va GUAAEYETaI EEXWPIOTA.
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‘OPOI EFTYHZHZ

AyartnTé/r) TTEAGTN,

>ag euxapIoToUPE TTOU OyOPAOoaTe AuTd TO TTPOIGV. Z€ TTEPITITWAN TTOU TO TTPOIOV TToU dI0BETETE aTTaITEl service BAoel
€yyunong, ETTIKOIVWVACTE L€ TO KEVTPIKO service Jag.

Mo TNV amo@uyn TNG AOKOTTNG AVAOTATWONG, 0ag GUMBOUAEUOUNE va SIaBACETE TIPOCEKTIKA T EYXEIPIBIA
XPNOTN TTPIV VO ETTIKOIVWVOETE IE TO Service Hag.

Ta tpoidvTa KaAUTTITOVTaI JE €£yyunon €vavTl OTTOIOUSATIOTE KATAOKEUAOTIKOU EAATTWHOTOG VI 2 Xpdvia atrd TNV
NUEPOMNVIa TNG apXIKAG ayopdg. Edv katd tn Sidpkeia auTrg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV ATTOBEIXOEI EAATTWUATIKO
Aoyw akataAAnASGTNTOG UANIKOU 1 TToITNTAG £pyaaiag, To KEVTPIKG service Ba emdiopBwael i Ba avTikataaTrael (KoTd
TNV ATTOKAEIOTIKA TOU KPIio™) TO TTPOIOV BACEI Twv Opiwv Kal cuvONKWV TTou 0pifovTal TTI0 KATW, XWPIG XPEWaN YIa TNV
£PYQOia Kal To AVTAAAGKTIKA:

1. H gyydnon 1oxUel utté TV TpoittéBeon &Ti TO TTPOIOV XPNOIUOTIOIEITAI KAl CUVTNPEITAI CUPPWVA HE TIG 0dNYiEG TNG
KOTOOKEUAOTIKAG ETAIPEING.

1. H gyydnon mapéxetal pbvo Pe TNV TTPOCKOMIOT TOU TTPOIOVTOG Madi he TO apxIKé TIHOAGYIO Xy TNV aTTédeIgn ayopdg,
61T0U B dNAWVETAI N NUEPONNVIa AyOoPAg Kal O TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon dev Ba 1oxU0¢l O€ TrepiTITwon :

Znpiag TTou TTPoKOAEiTal AGyw KOKAG XPAONG SUpTTEPIAaUBavVOPEVNG, EVOEIKTIKE, TNG KN XPAONG TOU TTPOIGVTOG yia TO
OKOTTO YIO TOV OTT0i0 TTPOOPIZETAI i CUPPWVA WE TIG OBNYIEG XPrOTN TTOU a®OPOoUV TN GWATH XPRON KAl GUVTAPNON,
KaBwg Kal TnG eyKatdaoTacng fj Xpriong Tou TTPOoIdVTOG Xwpig va TnpouvTal Ta IoxUovTa TTPATUTIa aopaAEiag aTn Xwpa
TTOU XPNOIUOTIOIETAI.

Znuiog TToU TTPOKAAETal AGyw OTUXNUATWY, OUupTTEPIAAUBavONEVWY, €VOEIKTIKE, Kepauvou, USATOG, TTUPdG,
KaTaxpnong n auéAeiag.

MeTaTpoTg, TTaPaPOPPWaOnNG, PN duvaréTnTag avayvwong ) agaipeong Tou HovTéAOU 1) Tou OEIpIakoU apiBuol atré
TO TTPOIOV.

Znpiag TTou TTPoKaAEiTal aTTd eTSIOPOWOEIG i} PUBUICEIG TTOU £XOUV TTPAyUATOTTOINGE OTTO KN §ouciodoTnUéVa GToHa
] ETQIPEIEG Service.
EAQTTWHATWY 0€ OTTOI00ATTIOTE GUCTNUA IE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINDEI i XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETmikoivwvnoTe Pe Tov emaonuo diavopea TG beper aTnv xwpa oag 1) me To TUNUa uTrooTnpIgng TG Beper oto e-mail

assistenza@beper.com
To otoi0 Ba TTPOWBNTEI TO AITNUA TAG GTOV £TTONKO dlavopea TNG Beper Tng Xwpag oag.
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Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul 1anga materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei persoa-
ne fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul daca
nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supravegherea
atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu aparatul.
In cazul in care decideti sa nu mai folositi vreodata
aparatul, faceti-l ireparabil taind cablul de curent
dupa scoaterea stecherului din priza.

Deci toate partile periculoase ale aparatului trebuie
sa fie facute ireparabile, in special pentru copiii care
s-ar putea juca cu aparatul.

Avertismente legate de utilizare
Nu cufundati niciodata ih apa respectiv nu clatiti sub jetul de la robinet
carcasa, care contine componente electrice si elementele de incalzire.
Evitati intrarea oricarui lichid in aparat.
Nu acoperiti orificiul de intrare respectiv cel de iesire al aerului cand apa-
ratul este pus in functiune.
Tineti toate ingredientele in cos sau preveniti orice contact cu elemente-
le de incalzire.
Nu umpleti niciodata tigaia sau cosul cu ulei.
Nu atingeti aparatul in timp ce acesta este pus in functiune. Pericol de
oparire. Nu puneti aparatul langa un perete sau alte aparate. Lasati cel
putin 10 cm spatiu liber in partea din spate si partile laterale si 10 cm
deasupra aparatului in timp ce este pus in functiune.
In timpul prajirii cu aer fierbinte, aburii fierbinti sunt eliberati prin orificiile
de iesire al aerului.
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Tineti-va mainile si fata la o distanta sigura de aburi si de orificiile de
iesire al aerului.

Aveti grija de asemenea de aburii fierbinti cand scoateti tigaia din aparat.
Deconectati imediat aparatul de la reteaua de curent daca observati
ca din aparat iese fum negru. Asteptati pana se opreste emisia de fum
inainte de a lasa aparatul sa se raceasca.

Numai pentru uz casnic.

Descriere generala Fig.A

. Carcasa

. Panou de control digital

. Cos detasabil

. Méner cos

. Orificii de iesire ale aerului
. Cablu de curent

. Grilaj cos

NO O~ WOWN =

Descriere panou de control Fig. B

A. Buton pornit / oprit

B. Buton pentru selectarea temperaturii
C. Afisaj pentru ora si temperatura

D. Reincalzire

E. Cartofi prajiti congelati / gustari

F. Creveti

G. Peste

H. Pui

I. Carne

J. Legume

K. Indicator de ventilatie

L. Indicator de incalzire

M. Tasta pentru selectarea meniului presetat (marcat cu M)
N. Tasta selectare timer

Prima utilizare
Indepartati toate materialele ambalajului si verificati ca toate partile sa fie in ambalaj si sa nu fie deteriorate.
Spalati toate partile prin urmarea instructiunilor de la ,curatare”

Utilizare

Puneti aparatul pe o suprafata stabila, orizontala, neteda si termorezistenta.

Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde cu tensiunea retelei si conectati-o.

Indepértati cosul, puneti grilajul iar apoi inserati ingredientele in cos, avand grija sa pastrati o distanta de cel
putin doi centimetri fatd de marginea superioara a cosului.

Verificati timpul de gatit si temperatura pentru diferitele ingrediente inainte de a incepe (vezi tabel).

Inserati cosul.

Nu atingeti cosul in timpul si dupa utilizare, deoarece acesta este fierbinte. Manipulati-| doar folosind manerul
corespunzator si folosind manusi de bucatarie ori prosop pentru vase fierbinti.
Apasati butonul “A” pentru a porni dispozitivul.

Se aprinde panoul de control iar temperatura si ora implicita vor fi afisate in succesiune rapida.

Folositi tasta “M” pentru a seta programul de gatit din cele presetate pe baza alimentelor de gatit ori programului
manual.

Se va aprinde indicatorul luminos corespunzator in mod ciclic iar temperatura si timpul de gatit vor fi setate in
mod automat.
In caz de operare manuald (toate indicatoarele luminoase referitoare la alimente sunt stinse) aparatul va
functiona pe baza temperaturii si orei setate manual.
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Fie ca folositi un program presetat ori folositi un program manual, puteti varia setarile de temperatura in pasi de
5°C iar timpul de gatit prin apasarea tastelor + si — .

Apasati din nou tasta “A”.

Aparatul incepe sa functioneze si se aprind indicatoarele luminoase pentru incélzire si ventilatie. Afisajul arata
de asemenea temperatura setata si timpul de gatit ramas.

Excesul de ulei al ingredientelor va fi colectat pe fundul cosului sub grilaj.

Unele ingrediente necesita amestecare la jumatatea timpului de gatit (vezi tabel), totusi este recomandat sa
amestecati alimentele cand umpleti cosul la mai mult de jumatate din capacitatea sa. Pentru a amesteca ingre-
dientele, indepartati cosul din aparat folosind manerul special, amestecati apoi glisati cosul inapoi in friteuza.
La sfarsitul gatitului veti auzi un semnal acustic, scoateti cosul din aparat si puneti-l pe o farfurie. Verificati ingre-
dientele sa fie gata, daca nu, puneti cosul inapoi in aparat si setati timer-ul pentru inca cateva minute.

Puteti opri gatitul prin apasarea tastei “A”.

Dispozitivul mentine ventilatia activa pentru cateva secunde Tnainte de oprire si emiterea unui semnal acustic;
daca tasta “A” este apasata din nou inainte de oprirea completa a friteuzei, ciclul de gatit continua de unde a
fost intrerupt.

Dispozitivul poate fi refolosit imediat fara sa asteptati sa se raceasca.

Setari

Acest tabel de mai jos va va ajuta sa alegeti setérile de baza pentru ingrediente. Tineti minte ca aceste setari
sunt indicii. Deoarece ingredientele difera ca origine, marime, forma, precum si marca, noi nu va putem garanta
cea mai buna setare pentru ingredientele dvs.

Ingredientele mai mici necesita de obicei un timp de preparare mai scurt decat ingredientele mai mari.

O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un pic mai mult timp de preparare, o cantitate mai mica de
ingrediente necesita doar un pic mai putin timp de preparare.

Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de gatit optimizeaza rezultatul final si poate ajuta la preve-
nirea gatirii neuniforme a ingredientelor.

Nu preparati ingrediente extrem de unse in friteuza cu aer fierbinte.

Puteti de asemenea sa folositi friteuza cu aer fierbinte pentru a reincélzi ingrediente. Pentru a reincalzi ingre-
diente, setati temperatura la 150°C pentru maxim 10 minute.

Cantitati Min- | Timp Temperatura Amestecare Informatii in plus
max (min.) °C
(9)
Cartofi prajiti subtiri 200-400 12-16 200 Amestecare
congelati
Cartofi prajiti grosi 200-400 12-20 200 Amestecare
congelati
Cartofi praijiti 200-350 18-25 180 Amestecare Adaugati 72 lingura
proaspeti (NU de ulei in timpul
congelati) (8*8mm) prepararii
Cartofi prajiti 200-400 18-22 180 Amestecare Adaugati ¥z lingura
proaspeti (NU de ulei in timpul
congelati) prepararii
Cartofi cu unt 300 18-22 180
Friptura de vita 100-300 8-12 180 Amestecare
Cotlet de porc 100-300 10-14 180 Amestecare
Hamburger 100-300 7-14 180 Amestecare Adaugati ¥z lingura
de ulei in timpul
prepararii
Carnat 100-300 13-15 200 Amestecare Adaugati 7z lingura
de ulei in timpul
prepararii
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Cantitati Min- | Timp Temperatura Amestecare Informatii in plus
max (min.) °C
(9)

Copanele de pui 100-300 18-22 180 Amestecare Adaugati 2 lingura
de ulei in timpul
prepararii

Piept de pui 100-300 10-15 180

Rulouri de primavara | 100-300 8-10 200 Amestecare Adaugati 7 lingura
de ulei in timpul
prepararii

Nuggets de pui 100-300 6-10 200 Amestecare Adaugati ¥z lingura

congelat de ulei in timpul
prepararii

Fish fingers congelat | 100-300 6-10 200 Adaugati 7z lingura
de ulei in timpul
prepararii

Gustari cu cascaval | 100-300 8-10 200 Adaugati 2 lingura

pane congelat de ulei in timpul
prepararii

Legume umplute 100-300 10 180

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de gatit cand incepeti prajirea lor in timp ce friteuza cu aer fierbinte
este inca rece.

Nota: Se pot obtine cartofi prajiti fie prin folosirea cartofilor congelati (alegere recomandata) ori prin
prepararea cartofilor proaspeti in acest fel:

Curatati cartofii, taiati-i in bucati mici, lasati cartofii in apa acoperiti complet pentru 20-30 minute, apoi
lasati-i sa se scurga si uscati-i cu servetel de bucatarie, turnati o jumatate de lingura de ulei intr-un
recipient si adaugati cartofii, amestecati-i pana uleiul este distribuit uniform, apoi continuati gatirea lor.

Curatare

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca. Scoateti cosul pentru a lasa friteuza sa se raceasca
mai repede.

Nu folositi ustensile de bucatarie metalice ori materiale de curatat abrazive, pentru a preveni deteriorarile.
Stergeti partea exterioara a aparatului cu un prosop umed.

Curatati cosul si grilajul cu apa fierbinte, niste detergent de vase lichid si un burete nonabraziv.

Puteti folosi lichid degresant pentru a indeparta orice murdarie ramas.

Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete nonabraziv.

Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatat pentru a indeparta resturile de alimente.

Tnainte de depozitarea aparatului, asigurati-va ca toate partile sunt curate si uscate.

Date tehnice
Putere: 1450W
Alimentare: 220-240V ~ 50-60Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-
ficare sau reconstruire.
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Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

I cu roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplicd o garantie de 24 luni la material si
defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra eficienta
aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile n care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele consumabile
(precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice defect rezultat din
nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului, nepasare, greseala sau
instalare improprie, deteriorare n timpul transportului si orice alta deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. In orice caz,
daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu si/sau
o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport tehnic
si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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VSeobecné bezpecnostnl informace
Pred prvnim pouzitim zafizeni si pozorné prectete tyto pokyny.
Prectete si peclive nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uziteCne
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moZnym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.
Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.
Pfed pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.
Pokud zastrCka nepasuje do vaSi zasuvky, nechte si ji vymeénit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.
Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.
Nepokladejte sitovy kabel spotfebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predmeéty.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.
Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedesio
ohrozeni.
Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.
V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zafizeni, aby nedoSlo k ohrozeni obsluhy a byla
zabezpecena bezpecnost prostfedi, ve kterém je pfistroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvajici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu.
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Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni S$fidru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pristroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivli jako napf. dést,
vitr nebo snih.

Tento spotfebi¢ neni ur€en pro osoby (v€etné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouziti tohoto
spotrebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.

Pokud se rozhodnete pristroj dale nevyuzivat,
odpoijte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢irnte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvuli détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Obecné informace

Nikdy neponofujte pfistroj do vody, obsahuje elektrické soucasti a top-
né ¢lanky. Zabrante vniknuti kapaliny do spotfebiCe Nezakryvejte pfivod
vzduchu a vystupni otvor vzduchu, kdyZ je zafizeni v provozu.
Uchovavejte vSechny ingredience v koSi, zabrarite jejich styku s topnym
télesem. Nikdy neplnte panev a koS olejem

Nedotykejte se zafizeni, pokud je v provozu. Nebezpeci opareni.
Neumistujte pfistroj na sténu nebo proti jinym zafizenim. Ponechte
nejméné 10 cm volného mista na zadni a bo¢ni strané a 10 cm volného
mista nad spotfebicem.

Béhem smazeni horkym vzduchem se uvolfiuje horka para pres vystupni
otvory pro vzduch. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od
pary a otvoru pro vystup vzduchu.

Davejte pozor i na horkou paru a vzduch, kdyZ vyjmete nadobu ze
spotrebiCe. lhned odpojte spotfebiC ze zasuvky, pokud z néj vychazi
tmavy kouf. PoCkejte, az se emise koufe zastavi, nechte spotfebic pred
opétovnym pouzitim vychladnout. Produkt je ur€en pouze pro pouziti v

domacnosti.
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Obecny popis Obr. A

. Télo pfistroje

. DigitaIni ovladaci panel

. Odnimatelny ko$

. Rukojet kose

. Otvory pro vystup vzduchu
. Napajeci kabel

. Prihradka na ko$

NO O~ WN =

Popis ovladaciho panelu Obr. B
A. Tlagitko zapnuti / vypnuti

B. Tlacitko pro vybér teploty

C. Zobrazeni ¢asu a teploty

D. Opétovné ohrati

E. Mrazené hranolky

F. Krevety

G. Ryba

H. Kure

I. Maso

J. Zelenina

K. Indikator ventilace

L. Indikator topeni

M. Tlacitko pro vybér pfednastavené nabidky (oznacené M)
N. Tlagitko pro vybér ¢asovace

Prvni pouziti
Odstrante vSechny obalové materialy a zkontrolujte, zda jsou vSechny dily uvnitf a zda nejsou poskozené.
Umyjte v§echny dily podle pokynd uvedenych v ¢asti “CISTENI”

Pouziti pristroje

Zajistéte, aby byl spotfebi¢ umistén na vodorovném, rovnomérném a stabilnim povrchu.

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na pfistroji odpovida mistnimu sitovému napéti.

Vyjméte koS, vloZte mfizku a poté do koSe vlozte pFisady, pficemz dodrZujte vzdalenost alespor dvou centimetrd
od horniho okraje koSe.

PFed spusténim zkontrolujte dobu a teplotu vafeni riznych ingredienci (viz tabulka).

Vlozte koS. Nedotykejte se koSe b&hem a po pouziti, protoze je velmi horky. Manipulujte s nim pouze pomoci
pFisludné rukojeti a pomoci chiiapky nebo drzaku hrnce.

Stisknutim tlacitka ,A" zafizeni zapnete.

Zapne se ovladaci panel a v rychlém sledu se zobrazi vychozi teplota a Cas.

Pomoci tlagitka ,M“ nastavite program vareni z prednastavenych podle pokrmd nebo manualni program.
Indikacni svétlo se cyklicky rozsviti a automaticky se nastavi teplota a doba vafeni.

V pfipadé manualniho provozu (vSechna svétla tykajici se potravin nesviti) bude spotfebi¢ fungovat na zakladé
ruéné nastavenych Udaju o teploté a ¢ase.

At uz pouzivate prednastaveny program nebo manualni program, je mozné ménit nastaveni teploty o 5°C a
dobu vareni stisknutim pfislusnych klaves + a -.

Znovu stisknéte klavesu ,A".

Spotrebi¢ zacne pracovat a rozsviti se kontrolky vétrani a topeni. Na displeji se také zobrazuje nastavena teplota
a zbyvajici doba vareni.

Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné koSe pod grilem.

Nékteré ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy promichani (viz tabulka), doporucuje se vSak promichat
jidlo pfi pInéni ko$e na vice nez polovinu jeho kapacity. Chcete-li promichat ingredience, vyjméte ko$ ze zafizeni
pomoci specialni rukojeti, promichejte a poté koSik zasunte zpét do fritézy.

Na konci varfeni uslySite zvukovy signal, vyjméte ko$ ze spotiebie a poloZte jej na talif. Zkontrolujte, zda jsou
ingredience pfipravené. Pokud nejsou, vlozte je zpét do fritézy, a nastavte ¢asovac na nékolik dalSich minut.
Vareni je mozné zastavit stisknutim tlacitka ,A".

Zafizeni udrzuje ventilaci aktivni nékolik sekund pred vypnutim a vydanim akustického signalu; pokud znovu
stisknete tlacitko ,A* pfed Uplnym vypnutim fritézy, cyklus vareni se obnovi tam, kde byl pferusen.

Zafizeni Ize okamzité znovu pouzit, aniz byste ¢ekali na vychladnuti.
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Nastaveni

Tato tabulka nize vam pomUze vybrat zakladni nastaveni. Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou indikatory.
ProtoZe se ingredience li§i v ptvodu, velikosti, tvaru a zna¢ce, nemizeme zarugit vzdy shodné vysledky.
Mensi pfisady obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu pfipravy nez vétsi prisady.

Vétsi mnozstvi pfisad vyZaduje pouze mirné del$i dobu pfipravy, mensi mnozstvi pfisad vyZaduje pouze mirné

kratS$i dobu pfipravy.

Promichani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje koneény vysledek a mGze pomoci za-

branit nerovnomérnému smazeni.
Ve fritéze s horkym vzduchem nepfipravujte extrémné mastné prisady.
Fritézu na horky vzduch muzete také pouzit k ohfati ingredienci. Pro

150°C na dobu az 10 minut.

ohfati ingredienci nastavte teplotu na

Min-max Cas Teplota Otoceni Dalsi informace
mnozstvi (min.) (°C)
(9)
Tenké zmrazené 200-400 12-16 200 Otoceni
hranolky
Silné zmrazené 200-400 12-20 200 Otoceni
hranolky
NEZMRAZENE 200-350 18-25 180 Otoceni PFidani 1/2 1zice oleje
hranolky (8*8 mm) béhem pfipravy
NEZMRAZENE 200-400 18-22 180 Otoceni Pfidani 1/2 Izice oleje
hranolky béhem pfipravy
Maslové brambory 300 18-22 180
Hovézi steak 100-300 8-12 180 Otoceni
Veprové kotlety 100-300 10-14 180 Otoceni
Hamburger 100-300 7-14 180 Otoceni PFidani 1/2 1zice oleje
béhem pfipravy
Klobasa 100-300 13-15 200 Otoceni Pfidani 1/2 Izice oleje
béhem pfipravy
Kufeci palicky 100-300 18-22 180 Otoceni PFidani 1/2 1zice oleje
béhem pfipravy
Kufeci prso 100-300 10-15 180
Jarni zavitky 100-300 8-10 200 Otoceni PFidani 1/2 1zice oleje
béhem pfipravy
Zmrazené kufeci 100-300 6-10 200 Otoceni PFidani 1/2 Izice oleje
nugety bé&hem pfipravy
Zmrazené rybi prsty | 100-300 6-10 200 Pfidani 1/2 Izice oleje
béhem pfipravy
Zmrazeny chléb 100-300 8-10 200 PFidani 1/2 Izice oleje
béhem pfipravy
PInéna zelenina 100-300 10 180
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Poznamka: Pokud je fritéza studena, pridejte 3 minuty do €asu pripravy.

Poznamka: Hranolky lze ziskat bud’ pouzitim zmrazenych brambor (doporuc¢ena volba) nebo pfipravou
cerstvych brambor timto zpiisobem:

Oloupejte brambory, nakrajejte je na malé kousky, nechte brambory 20-30 minut zcela namogéit vodou,
vyndejte brambory a osuste je kuchyriskym papirem, do nadoby nalijte polévkovou IZicku oleje a pridejte
brambory, promichejte dokud neni olej rovhomérné rozdélen mezi brambory, pokracujte ve vareni.

Cisténi

Po kazdém pouziti spotfebic oCistéte.

Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout. Vyjméte koS a horkovzdusnou fritézu
nechejte vychladnout.

K Cidténi koSe nepouzivejte kovové kuchyriské nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, aby nedoslo k poskozeni.
Vné&jsi ¢ast spotrebice otfete vihkym hadfikem.

Ocistéte ko$ a mrizku horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.

K odstranéni zbytkl nedistot muzete pouzit odmastovaci kapalinu.

Vnitfek spotiebice ocistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

Vycistéte topné téleso Cisticim kartaCem, abyste odstranili veSkeré zbytky jidla.

PFed uloZzenim spotfebiCe se ujistéte, Ze jsou vSechny jeho Casti Cisté a suché.

Technicka data
Vykon: 1450W
Napajeni: 220-240V ~ 50-60Hz

Spolec¢nost Beper si vyhrazuje pravo na zménu nebo vylepseni produktu bez predchoziho upozornéni.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduje,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do bézného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebi€e musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materiald, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Pfreskrtnuté

I popelnice” na vyrobku vas upozoriuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.

OBECNE PODMINKY ZARUKY
Tento spotiebi¢ byl zkontrolovan v tovarmné. Od data plvodniho nakupu se na materidlové a vyrobni vady vztahuje
zaruka 24 mésica.

Zarucni doba zacina bézet od data nabyti spotrebice koupi, jak je uvedeno na zaruénim listu (popf. uétence)
nebo faktuie a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatiiovat u prodejce, u kte-
rého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaru¢nim listem nebo s dokladem o koupi (dariovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebiCe Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na naSe Ustfedi, aby se
zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami
automaticky rusi zaruku.

ZARUCNI PODMINKY
Pokud se na zafizeni béhem zaruéni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garantujeme
bezplatnou opravu za predpokladu, Ze:

- Spotrebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.
- Zatizeni nebylo poskozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.
- Byl predlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotiebeni véci (vyrobku) zpsobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst. 2 Ob&anského
zakoniku). Zaruka se téz nevztahuje na zavady vyrobku, zpusobené jinym, nez obvyklym pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k Uc€elu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfilozeném navodu k pouziti. Pouze navod v
¢eském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.
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Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoureném prostredi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je pfilozena.
Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napr. slune¢nimu a jinému zafeni ¢i elektromagnetickému poli, vniknuti
tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektro-
statickém vyboji (véetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému vniknuti pfedmétu,
prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢&i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (véetné
blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych procesut
napf. pouzitych napajecich ¢lanku apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky a
mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni funkci
vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl navrzen,
vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym Cistym neopotfebovanym pfislusenstvim a je mu pravidelné vyménovano pfislusSenstvi,
podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za nespravny chod a pfipadné
vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfisluSenstvi a naplni jinych vyrobcl, stejné jako pouzitim poskozeného,
opotifebovaného a znecisténého prislusenstvi a napini.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo smazany
Stitky, poSkozeny plomby a Srouby nebo neni poSkozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii), zlomenim
nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu i jiné ¢asti, véetné poskozeni v pribéhu prepravy od okamziku
zakoupeni a predani vyrobku ze strany prodavajiciho.

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe&nostnimi piedpisy platnymi v Ceské republice, a té2
na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici ttmto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou Cast, ktera by mohla byt nahodné rozbitd nebo méla viditelné znamky pouZiti v
spotiebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpusobena nedodrzenim
pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo Udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti nebo nespravné insta-
laci, poskozenim pfi pfeprave a jakychkoliv jinych Skod, které nelze dodavateli pricist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkl odstranit, vyhrazuje si spole¢nost Beper pravo
fesit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou &asti vyrobku. Narok na vyménu véci
pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadg, Ze to neni vzhledem k povaze vady neumérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Algemeen veiligheidsadvies
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.
Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.
We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.
Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.
Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.
Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.
Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.
Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.
Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.
Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.
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Waarschuwingsinstructies

Dompel de behuizing nooit onder in water of spoel ze nooit onder de
kraan, deze bevat elektrische componenten en de verwarmingsele-
menten.

Vermijd dat er vloeistof in het apparaat terechtkomt.

Dek de luchtinlaat en de luchtuitlaat niet af als het apparaat werkt.
Bewaar alle ingrediénten in het mandje en voorkom contact met de
verwarmingselementen.

Vul nooit de pan en/of het mandje met olie.

Raak het apparaat niet aan terwijl het in werking is. Gevaar voor
verbranding.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten.
Laat minstens 10 cm vrije ruimte aan de achterkant en zijkanten en
10 cm vrije ruimte boven het apparaat tijdens het gebruik.

Tijdens het frituren met hete lucht komt hete stoom vrij via de luchtu-
itlaat openingen, houd uw handen en gezicht op veilige afstand van
de stoom en van de luchtuitlaat openingen.

Wees ook voorzichtig met hete stoom en lucht wanneer u de pan uit
het apparaat haalt.

Haal onmiddellijk de stekker uit het apparaat als u donkere rook uit
het apparaat ziet komen. Wacht tot de rookontwikkeling is gestopt en
laat het apparaat afkoelen voordat u het weer gebruikt.

Dit product is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.

Algemene beschrijving Fig.A
. Behuizing

. Digitaal bedieningspaneel

. Verwijderbare mand

. Handvat van de mand

. Luchtuitlaat openingen

. Stroomkabel

. Mandenrek

NO R~ WN =

Beschrijving van het bedieningspaneel Afb. B
A. Aan/uit-knop

B. Keuzetoets temperatuur

C. Tijd- en temperatuurweergave

D. Heropwarming

E. Bevroren frietjes/snacks

F. Garnalen

G. Vis

H. Kip

I. Vlees

J. Groenten

K. Ventilatie-indicator

L. Verwarmingsindicator

M. Vooraf ingestelde menu-keuzetoets (gemarkeerd met M)
N. Timer-selectietoets
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Eerste gebruik
Verwijder alle verpakkingsmaterialen en controleer of alle onderdelen binnenin zitten en niet beschadigd zijn.
Was alle onderdelen door de instructies te volgen die staan vermeld in het hoofdstuk “Reiniging”.

Gebruik

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, gelijkmatige en hittebestendige ondergrond.

Controleer of de op het apparaat aangegeven spanning past bij de plaatselijke netspanning en steek de stekker
in het stopcontact.

Verwijder de korf, plaats het rooster en plaats vervolgens de ingrediénten in de korf, waarbij u erop let dat u
minstens twee centimeter van de bovenrand van de korf verwijderd bent.

Controleer de kooktijd en -temperatuur van de verschillende ingrediénten voordat u begint (zie tabel).

Plaats de korf.

Raak de korf tijdens en na gebruik niet aan, omdat deze erg heet is. Gebruik alleen de juiste handgreep en een
ovenhandschoen of pannenlapje.

Druk op de knop “A” om het apparaat in te schakelen.

Het bedieningspaneel wordt ingeschakeld en de standaardtemperatuur en -tijld worden snel achter elkaar we-
ergegeven.

Met de toets “M” stelt u het kookprogramma in op basis van het te bereiden voedsel of het handmatige program-
ma.

Het relatieve licht zal cyclisch oplichten en de temperatuur en de kooktijd zullen automatisch worden ingesteld.
Bij handmatige bediening (alle lampjes voor levensmiddelen zijn uit) werkt het apparaat op basis van de handma-
tig ingestelde temperatuur en tijd.

Met behulp van een vooraf ingesteld programma of met behulp van een handmatig programma is het mogelijk
om de temperatuurinstellingen per keer met 5°C en de kooktijd te wijzigen door de relatieve + en - toetsen in te
drukken.

Druk nogmaals op de toets “A”.

Het toestel begint te werken en de ventilatie- en verwarmingslampen gaan branden. Op het display wordt ook
de ingestelde temperatuur en de resterende kooktijd weergegeven.

De overtollige olie van de ingrediénten wordt op de bodem van de korf onder de grill opgevangen.

Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden gemengd (zie tabel), maar het is aan te
raden om het voedsel bij het vullen van de korf tot meer dan de helft van de capaciteit te mengen. Om de ingre-
diénten te mengen, haalt u het mandje uit het apparaat met behulp van de speciale handgreep, mengt u het en
schuift u het mandje terug in de friteuse.

Aan het einde van het koken hoort u een akoestisch signaal, neem de korf uit het apparaat en plaats deze op
een bord. Controleer of de ingrediénten klaar zijn, als ze niet terug in de frituurpan worden geschoven en stel de
timer nog enkele minuten in.

Het is mogelijk om te stoppen met koken door op de “A’-toets te drukken.

Het apparaat houdt de ventilatie enkele seconden actief voordat het apparaat wordt uitgeschakeld en een gelu-
idssignaal geeft; als de toets “A” opnieuw wordt ingedrukt voordat de friteuse volledig wordt uitgeschakeld, wordt
de kookcyclus hervat vanaf de plaats waar deze werd onderbroken.

Het apparaat kan onmiddellijk opnieuw worden gebruikt zonder te wachten tot het is afgekoeld.

Instellingen

Deze tabel helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de ingrediénten. Houd er rekening mee dat
deze instellingen indicatief zijn. Omdat de ingrediénten verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen
we de beste instelling voor uw ingrediénten niet garanderen.

Kleinere ingrediénten hebben meestal een iets kortere bereidingstijd nodig dan grotere ingrediénten.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist slechts een iets langere bereidingstijd, een kleinere hoeveelheid
ingrediénten vereist slechts een iets kortere bereidingstijd.

Het schudden van kleinere ingrediénten halverwege de bereidingstijd optimaliseert het eindresultaat en kan
helpen om ongelijkmatige gefrituurde ingrediénten te voorkomen.

Bereid geen extreem vette ingrediénten in de hete lucht friteuse.

U kunt de hete lucht friteuse ook gebruiken om ingrediénten opnieuw op te warmen. Om ingrediénten opnieuw
op te warmen, stelt u de temperatuur in op 150°C gedurende maximaal 10 minuten.
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Min-max Tijd Temperatuur Overdraaien | Extra informatie
hoeveelheid (min.) °C
(9)
Dunne bevroren 200-400 12-16 200 Overdraaien
frieten
Dikke bevroren 200-400 12-20 200 Overdraaien
frieten
NIET bevroren frie- 200-350 18-25 180 Overdraaien | Toevoegen van een
ten (8*8mm) halve lepel olie tijdens
de bereiding
NIET bevroren 200-400 18-22 180 Overdraaien | Toevoegen van een
frieten halve lepel olie tijdens
de bereiding
Boteraardappelen 300 18-22 180
Biefstuk 100-300 8-12 180 Overdraaien
Varkenskoteletten 100-300 10-14 180 Overdraaien
Hamburger 100-300 7-14 180 Overdraaien | Toevoegen van een
halve lepel olie tijdens
de bereiding
Worstenbroodje 100-300 13-15 200 Overdraaien | Toevoegen van een
halve lepel olie tijdens
de bereiding
Kippenbouten 100-300 18-22 180 Overdraaien | Toevoegen van een
halve lepel olie tijdens
de bereiding
Kippenborst 100-300 10-15 180
Loempia's 100-300 8-10 200 Overdraaien | Toevoegen van een
halve lepel olie tijdens
de bereiding
Bevroren kipnuggets | 100-300 6-10 200 Overdraaien | Toevoegen van een
halve lepel olie tijdens
de bereiding
Bevroren vissticks 100-300 6-10 200 Toevoegen van een
halve lepel olie tijdens
de bereiding
Bevroren gepane- 100-300 8-10 200 Toevoegen van een
erde halve lepel olie tijdens
de bereiding
Bevroren vissticks 100-300 6-10 200 Toevoegen van een
halve lepel olie tijdens
de bereiding
Bevroren gepane- 100-300 8-10 200 Toevoegen van een
erde halve lepel olie tijdens
de bereiding
kaashapjes 100-300 10 180
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Opmerking: Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als u begint te bakken terwijl de hete lucht friteuse
nog koud is.

Opmerking: Frieten kunnen worden verkregen door gebruik te maken van bevroren aardappelen (aanbe-
volen keuze) of door op deze manier verse aardappelen te bereiden:

Schil de aardappelen, snijed ze in kleine stukjes, laat de aardappelen 20-30 minuten volledig in water
weken, laat ze uitlekken en droog ze af met keukenpapier, giet een halve eetlepel olie in een bak en voeg
de aardappelen toe, meng tot de olie gelijkmatig over de aardappelen is verdeeld, ga verder met koken.

Schoonmaken

Reinig het apparaat na elk gebruik.

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Verwijder het mandje om de heteluchtfriteuse
sneller te laten afkoelen.

Gebruik geen metalen keukengerei of schurende reinigingsmiddelen om de korf te reinigen, om beschadigingen
te voorkomen.

Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

Maak de mand en het rooster schoon met heet water, wat afwasmiddel en een niet-schurende spons.
Eventueel resterend vuil kunt u met een ontvettingsmiddel verwijderen.

Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een niet-schurende spons.

Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om eventuele etensresten te verwijderen.

Controleer voor het vervangen van het apparaat of alle onderdelen schoon en droog zijn.

Technische gegevens
Vermogen: 1450W
Stroomvoorziening: 220-240V ~ 50-60Hz

Om eventuele verbeteringsredenen behoudt Beper zich het recht voor om het product zonder vooraf-
gaande kennisgeving te wijzigen of te verbeteren.

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale onge-
sorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebru-
ik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

HE oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.
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GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi drosibas padomi

Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.

Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadiSanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities no
neveiksmém un iespéjamiem negadijumiem.

|znemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, 1pasu
uzmanibu pievérSot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabut pieejamiem bérniem, lai
pasargatu vinus no bistamiem avotiem.

leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos, bet
nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinaSanas vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst uz
etiketes noraditajiem datiem.

Ja kontaktdakSa nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomainit tikai
kvalificetam specialistam. Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvieno-
tu ierici no stravas.

Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats.
Bojajuma gadijuma tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet So ierici tikai mainstravai

Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus spraudnus
un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, l0dzu, izmantojiet tikai
vienkarsus vai vairakus adapterus un paplasinajumus, ieverojot spéka
esoSos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz vienkarsajiem adap-
teriem un paplasSinajumiem noradita jaudas absorbcijas robeza un uz
vairaku adapteru markéta maksimala jaudas robeza netiek parsniegts.
ST ierice ir paredzéta tikai tas 1pasajam meérkim.

Jebkada citaizmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadéjadi bistamu.
|zgatavotajs nav atbildigs par zaudéjumiem, kas radusSies nepareizas,
nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dé|.

Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.

Pirms tiriSanas vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdgjiet vadu,
kontaktdakSu vai citas ierices dalas tGdent vai citos Skidrumos.

Neturiet ierici ar mitram rokam

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.
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Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilveékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti. CieSa
uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.

Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierfci._ . .
Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu, izsledziet un atvienojiet no stravas L
Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet
bérniem nepieejama vieta.

Galvena informacija

Nekad neiegremdeéjiet un neskalojiet tdeni korpusu, kurair elektriskas
sastavdalas un sildelementi.

|zvairieties no Skidruma iekltiSanas ierice.

Kad ierice darbojas, neaizklajiet gaisa iepltdi un izpladi.
GatavoSanai paredzétos produktus ievietot tikai tiem paredzétaja
groza. Nekad nepiepildiet pannu un / vai grozu ar elju.
Nepieskarieties iericei, kamér ta darbojas. ApplaucéSanas briesmas.
Nenovietojiet ierici pret sienu vai pret citam iericem. LietoSanas laika
atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas aizmuguré un sanos un 10 cm
brivas vietas virs ierices.

Karsta gaisa cepSanas laika karsts tvaiks izplUst caur gaisa izpludes
atverém, turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un no gaisa
izplides atverem.

Nonemot trauku no ierices, esiet piesardzigi - karsts tvaiks un gaiss.
Ja no ierices izplist tumsi dami, nekavéjoties atvienojiet to no
elektrotikla. Pirms atkal izmantojat ierici, pagaidiet, [ldz dimu
izpliSana apstajas. Sis produkts ir paredzéts tikai majsaimniecibam .

Visparigs apraksts Fig.A

. Korpuss

. Digitalais vadibas panelis
. Nonemams grozs

. Groza rokturis

. Gaisa izplides atveres

. BaroSanas kabelis

. Groza plaukts

NO O~ WN =

Vadibas panela apraksts Fig. B

A. leslég$anas / izslégSanas poga I. Gala

B. Temperatiras izvéles poga J. Darzeni

C. Laika un temperatiras radijums K. Ventilacijas indikators

D. Atkartoti sildit L. Apkures indikators

E. Saldéti frT kartupeli / uzkodas M. leprieks iestatitas izvélnes izvéles taustins (atziméts ar M)
F. Garneles N. Taimera izvéles taustins

G. Zivis

H. Vista
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Pirma lietoSana
Nonemiet visus iepakojuma materialus un parbaudiet, vai visas detalas atrodas iekSpusé un nav bojatas.

Nomazgajiet visas detalas, ievérojot noradijumus, kas paraditi sadala “tirisana”

LietoSana

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lldzenas un karstumizturigas virsmas.

Parbaudiet, vai uz ierices noraditais spriegums atbilst vieteéjam tikla spriegumam un pievienojiet kontaktdaksu
tiklam.

Nonemiet grozu, ielieciet rezgi un péc tam ievietojiet sastavdalas groza, ievérojot, lai no groza augséjas malas
batu brivi vismaz divi centimetri.

Pirms saksanas parbaudiet dazadu sastavdalu gatavoSanas laiku un temperatiru (skatit tabulu).

levietojiet grozu.

LietoSanas laika un péc lietoSanas nepieskarieties grozam, jo tas ir |oti karsts. Rikojieties tikai ar atbilstoSu roktu-
ri un cepeskrasns cimdu vai katla turétaju.

Nospiediet pogu “A”, lai ieslégtu ierici.

Vadibas panelis ieslédzas, un nokluséjuma temperatira un laiks tiks atri paraditi péc kartas.

Izmantojiet taustinu “M”, lai iestatitu gatavosanas programmu no iepriek$ iestatitajam atbilstosi gatavojamajam
édienam vai manualajai programmai.

Atbilsto8a indikatorgaisma iedegas cikliski, un temperatira un gatavoSanas laiks tiks automatiski iestatiti.
Manualas darbibas gadijuma (visas indikatorgaismas, kas attiecas uz partikas veidu, ir izslégtas), ierice darbo-
sies, pamatojoties uz manuali iestatitajiem temperatdras un laika datiem.

Neatkarigi no ta, vai izmantojat ieprieks iestatitu programmu vai manualu programmu, ir iespé&jams mainit
temperatiras iestatljumus ar soli 5 ° C un gatavosanas laiku, nospiezot atbilstoSos taustinus + un -.

Vélreiz nospiediet taustinu “A”.

lerice sak darboties, un iedegas ventilacijas un sildiSanas indikatorgaismas. Displeja tiek paradita arT iestatita
temperatlra un atliku$ais gatavosanas laiks.

Sastavdalu ellas parpalikums tiks savakts groza apak$a zem grila.

Dazam sastavdalas ir nepiecieSams sajaukt gatavoSanas laika vidd (skat. Tabulu), tomér, iepildot grozu, ietei-
cams sajaukt édienu vairak neka uz pusi no ta ietilpibas. Lai sajauktu sastavdalas, iznemiet grozu no ierices,
izmantojot Tpasu rokturi, samaisiet un péc tam iebidiet grozu atpaka| cepeskrasn.

Gatavo$anas beigas jus dzirdésiet skanas signalu, iznemiet grozu no ierices un novietojiet to uz kivja.
Parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas, ja ta nav, ievietojiet groza atkal cepeskrasni, un iestatiet taimeri vél uz
dazam minatem.

GatavoSanu var partraukt, nospiezot taustinu “A”.

Pirms izslég8anas un akustiska signala atskané8anas ierice daZzas sekundes uztur aktivu ventilaciju; ja tausting
“A” tiek nospiests vélreiz, pirms cepeskrasns pilniba izslédzas, gatavosanas cikls tiek atsakts no vietas, kur tas
tika partraukts. lerici var nekavéjoties izmantot atkartoti, negaidot, kamér ta atdziest.

lestatijumi

ST tabula palidzés jums izvéléties produktu pamata iestatfjumus. Nemiet véra, ka $ie iestatfjumi ir aptuvenas
norades. Ta ka sastavdalas atSkiras péc izcelsmes, lieluma, formas, ka arT péc zimola, més nevaram garantét
vislabako iestatijumu jlsu sastavdalam.

Mazaka izméra sastavdalam parasti nepiecieSams nedaudz Tsaks sagatavoSanas laiks neka lielakam
sastavdalam.

Lielakam sastavdalu daudzumam nepiecieSams tikai nedaudz ilgaks pagatavosanas laiks, mazakam sastavdalu
daudzumam - tikai nedaudz 1saks sagatavoSanas laiks.

Mazaku sastavdalu kratiSana Iidz sagatavoSanas laika beigam optimizé gala rezultatu un var palidzét novérst
nevienmérigu sastavdalu cep$anos.

Negatavojiet karsta gaisa cepeskrasni Tpasi taukainas sastavdalas.

Sastavdalu atkartotai karséSanai ari varat izmantot karsta gaisa cepeskrasni. Lai atkartoti sasilditu sastavdalas,
iestatiet temperatdru I1dz 150 ° C I1dz 10 minatém.
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Min-max Laiks Temperatura Apgrie$ana Papildus informacija
Summa (min.) °C

Plani sagriezti saldéti | 200-400 12-16 200 ApgrieSana

kartupeli

Biezi sagriezti saldéti | 200-400 12-20 200 Apgriesana

kartupeli

Nesaldéti kartupeli 200-350 18-25 180 ApgrieSana Pagatavosanas laika

(8 * 8mm) pievienojot ¥z karoti
ellas

Nesaldéti kartupeli 200-400 18-22 180 ApgrieSana Pagatavosanas laika
pievienojot %2 karoti
ellas

Sviesta kartupeli 300 18-22 180

Liellopa steiks 100-300 8-12 180 Apgriesana

Cukgalas karbonade | 100-300 10-14 180 ApgrieSana

Hamburgers 100-300 7-14 180 ApgrieSana Pagatavosanas laika
pievienojot 2 karoti
ellas

Desa mikla 100-300 13-15 200 ApgrieSana Pagatavosanas laika
pievienojot ¥z karoti
ellas

Vistas stilbini 100-300 18-22 180 ApgrieSana Pagatavosanas laika
pievienojot 2 karoti
ellas

Vistas kratina 100-300 10-15 180

Titeni 100-300 8-10 200 ApgrieSana Pagatavosanas laika
pievienojot % karoti
ellas

Saldéti vistas nageti | 100-300 6-10 200 ApgrieSana Pagatavosanas laika
pievienojot  karoti
ellas

Saldéti zivju pirkstini | 100-300 6-10 200 Pagatavosanas laika
pievienojot ¥z karoti
ellas

Saldéta siera uzko- 100-300 8-10 200 Pagatavosanas laika

das rivmaizé pievienojot 2 karoti
ellas

Pildtti darzeni 100-300 10 180

Piezime: Ediena gatavo$anas laikam pievienojiet 3 miniites, kas domatas aukstas ierices uzsildi$anai.

Piezime: fri kartupelus var gatavot, izmantojot saldétus kartupelus (ieteicama izvéle) vai pagatavojot no
svaigiem kartupeliem Sada veida:

Kartupelus nomizo, sagriez mazos gabalinos, atstaj kartupelus 20-30 minutes pilniba nosegtus tdent,
nolej Gdeni un nosusina kartupelus ar virtuves papiru, trauka ielej pusi édamkarotes ellas un pievieno

kartupelus, samaisa lidz ella vienmérigi sadalas starp kartupeliem, turpiniet gatavot.
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TiriSana

Iztiriet ierici péc katras lietoSanas reizes. Iznemiet kontaktdakSu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei
atdzist. Iznemiet grozu, lai karsta gaisa cepeskrasns atrak atdzistu.

Lai novérstu bojajumus, groza tirisanai nelietojiet metaliskus virtuves piederumus vai abrazivus tiriSanas
[Tdzeklus. Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu.

Notiriet grozu un rezgi ar karstu Gdeni, nedaudz mazgasanas skidruma un neabrazivu sakli.

Lai notirttu atlikuSos netirumus, varat izmantot attaukoSanas skidrumu.

Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sukli.

Notiriet sildelementu ar tiriSanas birsti, lai nonemtu partikas atlikumus.

Pirms ierices novietoSanas uzglabasanai parliecinieties, ka visas detalas ir tiras un sausas.

Tehniskie dati
Jauda: 1450W
Baro$anas avots: 220-240V ~ 50-60Hz

Jebkura uzlabojuma dé| beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriek$éja bridinajuma

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,

ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plisma.

Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas esoSo materialu regeneraciju un parstradi un

samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
B ;str5d3juma atgadina jums par jisu pienakumu, ka, utilizejot ierici, ta ir jasavac atseviski.

GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotné&ja pirkuma, materiala un razosanas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kopa, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, Itdzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai masu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejaukSanas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti klidaina materiala un / vai razoSanas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam meérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- 81 garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéroSanas dél| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, sali$anas vai nepareizas darbibas dé|, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.
Sazinieties ar pardevéju jasu valsti vai pardosanas departamenta Beperi.

E-pasts assistenza@beper.com kuri parsatis jusu iesniegumu jasu izplatitajam.
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Opsti saveti za bezbednost
Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu pre prve upotrebe
uredaja.
PaZljivo procitajte slede¢a uputstva, jer vam ona pruzaju korisne bez-
bednosne informacije o ugradnji, upotrebi i odrzavanju i pomazu vam
da izbegnete nesrece i moguce nezgode.
Uklonite ambalazu i proverite da li je aparat neoStecen, sa posebnom
paznjom na kabl.
Delovi ambalaze (plasticne kese, polistiren itd.) ne bi trebalo da su
dostupni deci jer su potencijalni izvor opasnosti.
Preporucuje se da ovaj materijal od pakovanja ne odlazete sa ku¢nim
otpadom, vec¢ da ga dostavite u odgovaraju¢e mesto za sakupljanje
ili uniStavanje otpada, trazeci eventualne informacije od menadzera
sanitarnog odeljenja vase opstine.
Pre povezivanja uredaja, uverite se da mrezni napon odgovara poda-
cima navedenim na nalepnici.
Ako utika¢ ne odgovara uti¢nici samo kvalifikovano osoblje ga moze
zameni drugim odgovaraju¢im utikacem.
Nemojte vuci kabl iz utiCnice da biste iskljucili uredaj.
Uverite se da kabl za napajanje nikada ne dolazi u kontakt sa vru¢im
ili oStrim povrSinama.
Nemojte koristiti ovaj uredaj ukoliko je kabl ostecen. Ako je kabl
oStecen mora ga zameniti proizvodac, serviser ili slicno kvalifikovana
osoba kako bi se izbegla opasnost.
Ovaj uredaj priklju€ujte samo na naizmeni¢nu struju.
Generalno, ne preporuCuje se upotreba adaptera sa viSe utikaca
i/ ili dodataka; ukoliko su neophodni, koristite samo jednostavne ili
viSestruke adaptere i produzne u skladu sa vaze¢im bezbednosnim
standardima, pazeci da se ne prekoraci ograniCenje kapaciteta ap-
sorpcije koje je oznaceno na jednostavnim adapterima i produzecima
i ograni¢enje maksimalne snage oznacene na viSestrukom adapteru.
Ovaj aparat je namenjen samo svojoj posebnoj nameni.
Bilo koja druga upotreba smatra se nepravilnom i samim tim opa-
snom. Proizvodac€ ne moze biti odgovoran za bilo kakvu Stetu nastalu
nepravilnom, pogreSnom ili neopreznom upotrebom.
Da biste izbegli rizik od pregrevanja, preporucuje se potpuno odmo-
tavanje kabla za napajanje i iskljuCivanje uredaja iz utiCnice kada se
ne koristi. Pre CiS€enja, uvek iskljuCite aparat iz struje.
Da biste se zastitili od strujnog udara, kabl, utikac ili bilo koji deo
uredaja nemoijte potapati u vodu ili druge teCnosti.
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Nemojte drzati uredaj ukoliko su vam mokre ruke ili noge.

Nemoijte drziti aparat bosi.

Nemojte izlagati uredaj atmosferskim uticajima kao $to su kiSa, vetar,
sneg, grad.

Nemojte upotrebljavati uredaj u blizini eksploziva, lako zapaljivih ma-
terijala, gasova, plamena, grejaca.

Nemojte dozvoliti deci, osobama sa invaliditetom ili svim osobama
bez iskustva i znanja da koriste uredaj ako nisu pravilno nadgledani.
Neophodan je strog nadzor kada aparat koriste deca ili je u njihovoj
blizini.

Pazite da se deca ne igraju ovim uredajem.

Ako odlucite da uredaj viSe necCete koristiti, onesposobite ga jedno-
stavnim presecanjem kabla za napajanje nakon iskljucivanja kabla iz
utiCnice.

Sve opasne delove takode ucinite neupotrebljivim,
posebno za decu koja bi se mogla igrati aparatom.

Mjere predostroznosti
Nemojte potapati u vodu ili ispirati pod mlazom vode kuciSte koje
sadrzi elektricne komponente kao ni grejne elemente.
Sprecite prodiranje vode i/ili bilo koje druge te¢nosti u uredaj.
Nemojte pokrivati otvor za ulaz i izlaz vazduha dok aparat radi.
Sastojci moraju biti smesteni isklju€ivo u odgovarajucoj korpi.
Nemojte puniti korpu uljem.
Nemojte dodirivati uredaj dok radi. Postoji opasnost od opekotina.
Nemojte stavljati aparat uza zid ili druge uredaje. Ostavite najmanje
10 cm slobodnog prostora oko aparata dok radi.
Tokom rada, povrsine friteze se mogu jako zagrejati, preporucuje se
da ih ne dodirujete kako biste izbegli opekotine.
Tokom przenja, preporucujemo da hranu promesate najmanje jednom
kako bi bilo homogeno. Na kraju spremanja uklonite korpu pomocu
rukavice za rernu ili rucku jer bi tokom ovog postupka mogli da dodir-
nete vruce delove friteze.

Tokom rada aparata, vru¢a para Ce izlaziti kroz otvore za izlaz
vazduha, drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare.
Pazite i na vru¢u paru kada vadite korpu iz uredaja.
Odmah iskljucite aparat iz utiCnice ako vidite da ispusta dim. Ako
aparat ispusta dim, odmah ga iskljuCite iz struje i saCekajte da se
ohladi.Ovaj proizvod je namenjen samo za upotrebu u domacinstvo.
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Opis proizvoda slika A
1.Kuciste

2 .Digitalna kontrolna tabla
3.0dvojiva korpa

4.Rucka korpe

5.0tvori za izlaz vazduha
6.Kabl za napajanje
7.Resetka za korpu

Opis kontrolne table - slika B

A. Dugme za ukljugivanje/iskljucivanje
B. Dugme za odabir temperature

C. Prikaz vremena i temperature

D. Podgrevanje

E. Smrznuti pomfrit/ grickalice

F. Skampi

G. Riba

H. Piletina Upozorenja

I. Meso

J. Povrée

K. Indikator ventilacije

L. Indikator grejanja

M. Taster za izbor unapred pode$enog menija (oznacen sa M)
N. Taster za tajmer

Pre prve upotrebe
Uklonite svu ambalazu i proverite da li su svi delovi unutra i da nisu o$tec¢eni. Operite sve delove prateéi uputstva
iz odeljka ,¢iS¢enje".

Koriséenje aparata

Postavite aparat na povrSinu koja je ravna, stabilna, vodoravna i koja je otporna na toplotu.

Proverite da li napon koji je naznac¢en na uredaju odgovara mreznom naponu i prikljucite uredjaj. Uklonite korpu,
postavite reSetku, a zatim ubacite sastojke u korpu, vodeci ratuna da ostavite mesta najmanje 2cm od gornje
ivice korpe.

Pre pocetka proverite vreme pripreme i temperaturu koja je potrebna za razli¢ite namirnice (pogledajte tabelu).
Ubacite korpu.

Nemojte dodirivati korpu tokom i nakon upotrebe, jer je veoma vruéa. Rukujte njom samo pomocu odgovarajuce
rucke i koristeci rukavicu za rernu.

Pritisnite dugme , A" da biste ukljucili uredaj.

Kontrolna tabla ¢e se ukljuditi i bice prikazani zadata temperatura i vreme.

Pomocu tastera ,M“ podesite program przenja medu onima koji su unapred podeSeni u skladu sa namirnicom
koja se priprema ili proizvoljni program.

Svetlosni indikator ¢e se ciklicno paliti i temperatura i vreme przenja ée se automatski podesiti. U slu€aju
proizvoljnog programa (sva svetla koja se odnose na hranu ¢e biti isklju¢ena), aparat ¢e raditi na osnovu ruéno
podeSenih podataka o temperaturi i vremenu.

Bez obzira da li koristite unapred zadati program ili ruéni program, moguce je promeniti podeSavanja tempera-
ture za 5 °C istovremeno i vreme kuvanja pritiskom na odgovarajuce tastere + i -.

Pritisnite taster ,A* ponovo.

Uredaj pocinje da radi i svetlosni indikatori za ventilaciju i grejanje se uklju€uju. Na ekranu se takode prikazuje
podesena temperatura i preostalo vreme pripreme.

Visak masnoc¢e od namirnica ¢e se sakupiti na dnu korpe ispod reSetke.

Neke namirnice zahtevaju meSanje u sred kuvanja (vidi tabelu), medutim, preporucuje se da hranu mesate pri-
likom punjenja korpe. Da biste izme3ali sastojke, izvadite korpu iz uredaja pomocu ru¢ke, promesajte, a zatim
vratite korpu u fritezu.

Na kraju kuvanja zaCucéete zvuéni signal, izvadite korpu iz uredaja i stavite je na tanjir. Proverite da li su namir-
nice gotove. Ako namirnice jo$ nisu gotove, jednostavno vratite korpu u aparat i namestite tajmer na nekoliko
dodatnih minuta.
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Kuvanije je moguce zaustaviti pritiskom na taster ,A“.

Uredaj odrzava ventilaciju aktivnom nekoliko sekundi pre isklju€ivanja i emitovanja zvu€nog signala; ako se
ponovo pritisne taster ,A” pre nego $to se friteza potpuno iskljuci, ciklus kuvanja se nastavlja od momenta gde
je prekinut. Uredaj se moze odmah ponovo koristiti, bez ¢ekanja da se ohladi.

PodeSavanja

Tabela u nastavku ¢e vam pomoci da odaberete osnovna podeSavanja za namirnice koje Zelite pripremiti. Imajte
u vidu da su ova podesavanja samo indikacije. Buduc¢i da se sastojci razlikuju u poreklu, veli€ini, obliku i brendu,
ne mozZemo garantovati najbolje podedavanje za vase sastojke.

Manje namirnice obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme od vecih namirnica.

Za vecu koli¢inu namirnica potrebno je malo duze vreme pripreme, a za manju koli€¢inu namirnica potrebno je
nesto krace vreme pripreme.

MeSanje manjih namirnica tokom pripreme poboljSava krajnji rezultat i moze pomoci u spre€avanju neravhomer-
ne pripreme jela. Nemojte da pripremate veoma masne namirnice u fritezi.

Fritezu moZete da koristite i za podgrevanje hrane. Da biste podgrejali hranu podesite temperaturu na 150 °C
u trajanju od najviSe 10 minuta.

Kapacitet Vreme Temperatura | MeSanje Dodatne informa-
Min-max (g) | (min.) °C cije

Tanki smrznuti 200-400 12-16 200 mesanje

pomfrit

Deblji smrznuti 200-400 12-20 200 mesanje

pomfrit

Svezi pomfrit 200-350 18-25 180 mesanje Dodati 12 kasike

(8*8mm) ulja tokom pripreme

Svezi pomfrit 200-400 18-22 180 mesanje Dodati 12 kasike
ulja tokom pripreme

Pekarski krompir 300 18-22 180

Biftek 100-300 8-12 180 mesanje

Svinjski kotleti 100-300 10-14 180 mesanje

Hamburger 100-300 7-14 180 mesanje Dodati 12 kasike
ulja tokom pripreme

Rol virsla 100-300 13-15 200 mesanje Dodati 12 kasike
ulja tokom pripreme

Pile¢i batak 100-300 18-22 180 mesanje Dodati 12 kasike
ulja tokom pripreme

Petto di pollo 100-300 10-15 180

Pile¢i file 100-300 8-10 200 mesSanje Dodati 12 kaSike
ulja tokom pripreme

Spring rolls 100-300 6-10 200 mesanje Dodati 12 kasike
ulja tokom pripreme

Smrznuti pileéi 100-300 6-10 200 Dodati 12 kasike

nuggets ulja tokom pripreme

Smrznuti 100-300 8-10 200 Dodati 12 kasike

riblji Stapici ulja tokom pripreme

Punjeno povrée 100-300 10 180
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Napomena: Dodajte 3 minuta na vreme pripreme jela kada poénete da koristite hladan aparat.

Napomena: Pomfrit se moze dobiti ili upotrebom zamrznutog krompira (preporuceni izbor) ili pripremom
svezeg krompira na ovaj nacin

Oljustite krompir, isecite ga na sitne komade, potopite krompir u vodu 20-30 minuta, ocedite i osusite kuhinjskim
papirom, u posudu nalijte pola ka$ike ulja i dodajte krompir, promes$ajte dok se ulje ravnomerno ne rasporedi,
nastavite sa spremanjem.

Ciséenje

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

Izvadite utika¢ iz uti¢nice i pustite da se aparat ohladi. Uklonite korpu da bi se friteza brze ohladila. Za ¢iSc¢enje
korpe nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za Ci¢enje kako biste sprecili odtecenja.
ObriSite spoljaSnost uredaja vlaznom krpom.

Ocistite korpu i reSetku vruéom vodom, te¢no$éu za sudove i neabrazivnim sunderom.

Mozete koristiti te€nost za odmascivanje da biste uklonili ostatke necistoce. Ocistite unutrasnjost uredaja vruéom
vodom i neabrazivnim sunderom.

Ocistite grejni element Cetkom za €iS¢enje kako biste uklonili ostatke hrane. Pre zamene uredaja proverite da li
su svi delovi Cisti i suvi.

Tehnicki podaci
Snaga: 1450W
Napajanje: 220-240V ~ 50-60Hz

U cilju kontinuiranog poboljSanja, Beper zadrzava pravo da vrSi izmene ili poboljSava proizvod bez
ikakvog obavestenja.

Evropska direktiva 2011/65/EU o otpadu elektri¢ne i elektronske opreme (Waste Electrical and Electro-
nic Equipment - WEEE) zahteva da se zastareli i neispravni kuéni elektri¢ni uredaji ne smeju odlagati
u uobi¢ajeni nesortirani tok komunalnog otpada. Stari uredaji se moraju sakupljati odvojeno kako bi
se optimizirao oporavak i reciklaza materijala koji sadrZze i smanjio uticaj na ljudsko zdravlje i Zivotnu

HEE sredinu. Precrtani simbol ,kante za otpatke“ na proizvodu podseca vas na vasu obavezu da se uredaj,
kada ga odlazete, mora sakupljati odvojeno.
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POTVRDA O GARANCIJI

Ovaj uredaj je fabri¢ki proveren. Garancija vazi 24 meseca od datuma kupovine za defekte nastale tokom
proizvodnje ili defekte nastale zbog neispravnog materijala. U slu¢aju zahteva za garanciju moraju se dostaviti
zajedno potvrda o kupovini i potvrda o garanciji.

Garancija vazi samo uz garantni list i dokaz o kupovini (fiskalni racun) sa datumom kupovine i modelom
uredaja.

Za bilo kakvu tehnicku pomoc obratite se direktno prodavcu ili naSem sedistu kako biste sacuvali efikasnost apa-
rata i DA NE BISTE PONISTILI garanciju. Svaka intervencija neovlas¢enih osoba na ovom uredaju automatski
¢e ponistiti garanciju.

USLOVI GARANCIJE
Ako tokom garantnog perioda dodje do bilo kakvih kvarova kao rezultat neispravnog materijala i/ili proizvodnje
garantujemo besplatan popravak pod uslovom da:

- Je aparat pravilno koris¢en i u svrhu za koju je namenjen.

- Uredaj nije otvaran, popravljan ili izmenjen od strane neovlascenog osoblja, inae ga nije moguce popraviti.
- Da se dostavi potvrda o kupovini.

- Uredaj koiji je istrosen i oStecen nece biti pokriven ovom garancijom.

Zbog toga su svi delovi koji se mogu slucajno slomiti ili koji imaju vidljive znakove upotrebe kod potrosnih
proizvoda (poput lampi, baterija, grejnih elemenata ...), estetski delovi iskljueni iz garancije i bilo koji nedostatak
koji nastane usled nepostovanja uputstava za upotrebu, nemara u upotrebi i/ili odrzavanju uredaja, nepaznje,
pogredne ili nepravilne montaze, ostecenja tokom transporta i bilo koje druge Stete koja se ne moze pripisati
dobavljacu.

Za svaki kvar koji se nije mogao popraviti u garantnom roku, aparat e biti zamenjen besplatno.

U svakom slu€aju, ako je deo koji treba zameniti zbog defekta,oStecenja ili kvara dodatak i/ili odvojivi deo
proizvoda, Beper zadrZava pravo da zameni samo onaj deo koji je u pitanju, a ne i ceo proizvod.

Obratite se distributeru u svojoj zemlji ili servisnom centru
Beper. E-mail assistenza@beper.com

Koji ¢e proslediti vade upite vaSem distributeru.
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