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Barbecue ad aria multifunzione Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare la spina
dalla rete di alimentazione elettrica quando 'apparecchio non €& uti-
lizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (com-
presi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridot-
te; da persone che manchino di esperienza e conoscenza del-
I'apparecchio, a meno che siano attentamente sorvegliate o ben
istruite relativamente all’utilizzo dell’'apparecchio stesso da parte di
una persona responsabile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si
raccomanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle
parti dell’apparecchio suscettibili di costituire un
pericolo. Questo apparecchio non deve essere uti-
lizzato dai bambini. Tenere I’apparecchio ed il suo
cavo fuori dalla portata dei bambini.

Avvertenze specifiche

Non utilizzare I'apparecchio prima di aver letto attentamente questo
manuale di istruzioni, accertandosi di avere una completa familia-
rita con il funzionamento e le relative precauzioni dell’apparecchio.
Non immergere mai I'apparecchio in acqua. Non sciacquare sotto
il rubinetto dell’acqua.

Non mettere liquidi di alcun tipo nell’'unita principale contenente i
componenti elettrici.

Non tentare di modificare la spina in alcun modo.

Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie orizzontale stabi-
le. Non utilizzare I'apparecchio sopra o vicino a materiali combusti-
bili, come tovaglie e tende.

Non mettere I'apparecchio in funzione contro una parete o contro
altri apparecchi. Lasciare uno spazio libero di almeno 10 cm intor-
no all’apparecchio. Non collocare nulla sopra I'apparecchio.

Se l'apparecchio emette fumo nero, scollegare immediatamente e
attendere che smetta di fumare prima di rimuovere gli accessori.
Con questo apparecchio si possono cucinare solo ingredienti com-
mestibili. Per evitare incendi o pericoli, non introdurre nell’apparec-
chio pezzi di cibo di grandi dimensioni o oggetti metallici.

Non introdurre nella camera di cottura materiali come carta, plasti-
ca, stoffa e/o oggetti infammabili.
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Per evitare che il cibo venga a contatto con gli elementi riscaldanti
superiori, non riempire eccessivamente la teglia, il cestello e la gri-
glia. Non coprire le prese d’aria d’'ingresso o di uscita mentre I'appa-
recchio & in funzione, il che impedira una cottura uniforme e potrebbe
danneggiare I apparecchlo o provocarne il surriscaldamento.

Non aggiungere piu di un cucchiaino di olio o grasso all'interno della
camera di cottura. Non utilizzare carne che potrebbe rilasciare troppo
grasso. Durante la cottura la temperatura interna dell’apparecchio
e molto alta. Non mettere mai le mani o qualsiasi parte del corpo
all'interno dell’apparecchio a meno che non sia completamente raf-
freddato.

Durante il funzionamento, 'aria viene estratta attraverso la presa d’a-
ria superiore. Tieni le mani e il viso a una distanza di sicurezza da
esso. Durante la cottura e I'apertura del coperchio prestare attenzio-
ne al flusso di aria calda quando si estraggono gli accessori o il cibo
dall’apparecchio.

Indossare sempre guanti protettivi quando si maneggiano compo-
nenti e / o accessori caldi. Le superfici esterne dell’apparecchio pos-
sono diventare calde durante I'uso. La griglia, il cestello, la teglia e gli
spiedini saranno caldi anche dopo lo spegnimento. Indossare sempre
guanti protettivi quando si maneggiano componenti e / 0 accessori
caldi. La punta degli spiedini in acciaio potrebbe essere tagliente, da
maneggiare con cura.

Non utilizzare mai il pannello controllo e il coperchio dell’apparecchio
per appoggiare qualsiasi accessorio, che potrebbe danneggiare I'ap-
parecchio stesso. Allo spegnimento dell’apparecchio, lasciar raffred-
dare per circa 30 minuti prima di pulirlo o riporlo.

Assicurarsi che i piatti preparati con questo apparecchio risultino cotti
in un colore giallo dorato piuttosto che scuro o marrone.

Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo disimballare tutto il contenuto. Rimuovere la pellicola protettiva (se presente) dai com-
ponenti.

Sciacquare e asciugare tutti gli accessori, pulire I'esterno e I'interno dell’apparecchio con un panno caldo umido
e preriscaldare I'apparecchio per alcuni minuti per bruciare eventuali residui.

Al primo avvio, si consiglia di far funzionare I'apparecchio a vuoto per 10 minuti.

L’apparecchio potrebbe emettere fumo e un leggero odore la prima volta che viene acceso. Non ¢ difettoso, il
fumo e I'odore dovrebbero scomparire entro pochi minuti.

La griglia anti-schizzi deve essere installata sull’apparecchio ad ogni utilizzo, la mancanza della quale pud cau-
sare 'accumulo di grasso sull’elemento riscaldante, che a sua volta pud causare I'eccessiva emissione di fumo.
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Prima del primo utilizzo
Prima del primo utilizzo disimballare tutto il contenuto. Rimuovere la pellicola protettiva (se presente) dai
componenti.

Sciacquare e asciugare tutti gli accessori, pulire I'esterno e l'interno dell’apparecchio con un panno caldo
umido e preriscaldare I'apparecchio per alcuni minuti per bruciare eventuali residui.

Al

primo avvio, si consiglia di far funzionare I'apparecchio a vuoto per 10 minuti. [ ]

L’apparecchio potrebbe emettere fumo e un leggero odore la prima volta che viene acceso. Non é difettoso,
il fumo e 'odore dovrebbero scomparire entro pochi minuti.

La
ca

griglia anti-schizzi deve essere installata sul’apparecchio ad ogni utilizzo, la mancanza della quale pud
usare I'accumulo di grasso sull’elemento riscaldante, che a sua volta pud causare I'eccessiva emissione

di fumo.

Descrizione prodotto Fig.A
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. Unita principale

. Pannello di controllo digitale
. Camera di cottura

. Griglia anti-schizzi rimovibile
. Coperchio

. Maniglia

. Presa d’aria d’uscita

. Presa d’aria d’ingresso

Pannello di controllo digitale Fig.B
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Pulsante di accensione

. Impostazione tempo di cottura

. Display

. Impostazione temperatura

. Funzione frittura ad aria

. Funzione essicazione

. Funzione pizza

. Funzione arrosto

. Cottura al forno

. Gratinatura

. Cottura grill (livelli di cottura basso, medio, alto, massimo)
. Impostazione manuale

. Spia preriscaldamento

. Spia segnalazione aggiunta alimenti
. Pulsante Start/Stop di avvio/arresto

Accessori Fig.C
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25
26
27
28

. Teglia antiaderente

. Cestello antiaderente

. Griglia antiaderente

. Set spiedini in acciaio
. Spazzola per la pulizia

Funzionamento prodotto Fig.B
Per accendere e spegnere I'apparecchio premere il pulsante di accensione.

All

o spegnimento dell’'apparecchio, la cottura si interrompera immediatamente ma la ventola continuera a

funzionare per circa 1 minuto per raffreddare il prodotto. Non interrompere questo processo.

All
da

‘accensione dell’apparecchio il display LCD si illumina e mostra 88:88. Durante il processo di preriscal-
mento (si accende la relativa spia e sul display appare una linea tratteggiata in movimento circolare. Al

termine del processo, appaiono in alternanza la temperatura e il tempo (in formato HH:MM) corrispondenti al
programma preselezionato.

Nella funzione impostazione tempo di cottura, premere i tasti freccia a sinistra per diminuire il tempo di cot-
tura, o freccia a destra per aumentarlo. Questi tasti consentono di diminuire o aumentare le tempistiche in
intervalli di 1 minuto in un arco di tempo prestabilito in base al programma selezionato.
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Per impostare la temperatura di cottura premere i tasti freccia verso sinistra per diminuire la temperatura, o
freccia verso destra per aumentarla. Questi tasti consentono di diminuire o aumentare la temperatura di cottura
in intervalli di 5°C; la temperatura minima di cottura & di 50°C, la massima di 230°C.

Programmi preimpostati

La temperatura e il tempo possono essere reimpostati dall’utente in qualsiasi momento, sia prima dell’avvio sia
durante il funzionamento. E possibile sollevare il coperchio in qualsiasi momento, anche durante il funzionamen-
to (mettendo cosi in pausa il programma).

Frittura ad aria

Ottimo per friggere ad aria senza o con pochissimo olio le patatine, spuntini, verdure, calamari, anelli di cipolla,
o altri cibi surgelati donando loro extra croccantezza.

Dopo aver premuto il pulsante di accensione, premere il tasto Frittura ad aria (Air Crisp). A coperchio aperto,
posizionare la teglia antiaderente all'interno della camera di cottura e quindi chiudere il coperchio. La temperatu-
ra e il tempo preimpostati sono rispettivamente di 205°C e di 18 minuti. Questi ultimi possono essere modificati
dall’'utente in qualsiasi momento, sia prima dell’avvio, sia durante il funzionamento.

Premere il pulsante Start/Stop per iniziare la fase di preriscaldamento: si accede una luce che indica I'avvio di
tale fase. Al termine del preriscaldamento, la luce si spegne e il prodotto emette un segnale acustico. La spia
segnalazione aggiunta alimenti (Add Food) si accende. Aprire il coperchio e posizionare sopra la teglia il cestello
antiaderente gia riempito degli alimenti da cuocere. Una volta chiuso il coperchio, si avvia automaticamente la
cottura e il timer inizia il conto alla rovescia. A fine cottura, I'apparecchio emette un ulteriore segnale acustico.

A Attenzione: Per una cottura uniforme, non riempire eccessivamente il cestello con gli alimenti da
cuocere e si consiglia di mescolare frequentemente gli ingredienti.

/\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco alla
scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal programma.
Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase di preri-
scaldamento del prodotto.

Funzione essiccazione

Indicata per essiccare carne, frutta o verdure.

Aprire il coperchio e all'interno della camera di cottura posizionare la teglia antiaderente quindi inserire il primo
strato di alimenti su di essa. Appoggiare la griglia antiaderente sulla teglia e aggiungere un altro strato di ingre-
dienti. Chiudere il coperchio. Dopo aver premuto il pulsante di accensione, premere il tasto Funzione essicazio-
ne (Dehydrate) e quindi il pulsante Start/Stop per avviare il processo di essiccazione. La temperatura e il tempo
preimpostati sono rispettivamente di 50°C e di 6 ore.

A Attenzione: Questo programma non prevede il preriscaldamento (Preheat).

Funzione pizza

Indicata per cuocere pizze o focacce.

Rimuovere la teglia dal prodotto, chiudere il coperchio, premere il tasto di accensione ed il tasto Pizza e succes-
sivamente il tasto Start/Stop per iniziare il preriscaldamento.

Nel mentre, stendere bene I'impasto per pizza o focaccia nella teglia. Al termine del preriscaldamento e una volta
che si & accesa la spia di aggiunta alimenti (Add food), sollevare il coperchio, inserire la teglia con I'impasto nella
camera di cottura e richiudere.

Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer, se necessario.

/\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco alla
scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal programma.
Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase di preri-
scaldamento del prodotto.

A cottura ultimata, risollevare il coperchio ed estrarre la teglia usando delle presine da forno per non scottarsi.

Funzione arrosto

Indicata per arrostire e intenerire carne o verdure.

A coperchio aperto, posizionare la teglia antiaderente all'interno della camera di cottura e chiudere il coperchio.
8
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Premere il pulsante Start/Stop per iniziare la fase di preriscaldamento (Preheat). Si accede una luce affianco
all’lomonima funzione. Al termine del preriscaldamento, la luce si spegne ed emette un segnale acustico. La
spia di aggiunta alimenti (Add food) si accende. Aprire il coperchio e distribuire in modo uniforme gli alimenti
da arrostire sulla teglia. Una volta chiuso il coperchio, si avvia la cottura e il timer inizia il conto alla rovescia.
A fine cottura, I'apparecchio emette un ulteriore segnale acustico.

Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer se necessario.

/N Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco
alla scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal pro-
gramma. Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase
di preriscaldamento del prodotto.

Funzione cottura al forno

Indicata per cuocere al forno, ideale per torte e dolci.

Rimuovere la teglia dal prodotto, chiudere il coperchio, premere il tasto di accensione ed il tasto cottura al
forno (Bake) e successivamente il tasto Start/Stop per avviare il preriscaldamento.

Nel mentre, versare I'impasto per la torta nella teglia antiaderente. Al termine del preriscaldamento e all’il-
luminazione spia di aggiunta alimenti (Add food), sollevare il coperchio, inserire la teglia con I'impasto nella
camera di cottura, infine richiudere.

A cottura ultimata, risollevare il coperchio e tirare fuori la teglia usando delle presine da forno per non scottarsi.
Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer se necessario.

/\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco
alla scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal pro-
gramma. Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase
di preriscaldamento del prodotto.

Gratinatura

Ideale per gratinare o per scottare tagli di carne o pesce sottili.

Aprire il coperchio e all'interno della camera di cottura posizionare la teglia antiaderente e volendo anche il
cestello, nel quale inserire gli alimenti. Chiudere il coperchio. Dopo aver premuto il pulsante di accensione,
premere il tasto Gratinatura (Broil) e Start/Stop per avviare la cottura.

A Attenzione: Questo programma non prevede il preriscaldamento (Preheat).

!\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco
alla scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal pro-
gramma. Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase
di preriscaldamento del prodotto.

Cottura Grill

Ideale per grigliare qualsiasi cibo utilizzando uno dei quattro livelli di cottura disponibili:

Low (Basso): consigliato per carni grassi come pancetta, salsicce o pietanze marinate con salse dense

Med (Medio): consigliato per carni congelate o marinate, hamburger, ecc.

High (Alto): consigliato per bistecche, pollo, hot dog, verdure ecc.

Max (Massimo): consigliato per pesce fresco o congelato, spiedini ecc.

Aprire il coperchio, posizionare la teglia all'interno della camera di cottura e appoggiarvi sopra la griglia. Chiu-
dere il coperchio. Dopo aver premuto il pulsante di accensione, premere il tasto Cottura grill (Grill). Il livello di
default &€ High (Alto). A seconda delle esigenze, premere di nuovo il tasto Grill per selezionare uno dei quattro
livelli sopraindicati seguendo I'indicazione luminosa lampeggiante.

Premere il pulsante Start/Stop per iniziare la fase di preriscaldamento. Si accede una luce affianco all’'omoni-
ma funzione (Preheat). Al termine del preriscaldamento, la luce si spegne ed emette un segnale acustico. La
spia di aggiunta alimenti (Add food) si accende e aprire il coperchio e distribuire in modo uniforme gli alimenti
da grigliare sulla teglia. Una volta chiuso il coperchio, si avvia la cottura e il timer inizia il conto alla rovescia.
A fine cottura, I'apparecchio emette un ulteriore segnale acustico.

Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer se necessario.
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/\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco alla
scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal programma.
Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase di preri-
scaldamento del prodotto.

Tabelle dei programmi preimpostati

Programma preim-

Temperatura preim-

Intervallo di tem-

Tempo preimpo-

Intervallo di tempo

postato postata (°C) peratura regolabile | stato regolabile
(°C)

Frittura ad aria 205 50-230 18 min 1-60 min

(Air Crisp)

Funzione essicca- 50 50-90 6 ore 30 min - 24 ore

zione

(Dehydrate)

Funzione pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

(Pizza)

Funzione arrosto 205 50-220 25 min 1 min - 24 ore

(Roast)

Cottura al forno 175 50-205 25 min 1 min - 2 ore

(Bake)

Gratinatura 205 50-230 10 min 1-60 min

(Broil)

Cottura grill — 150 / 20 min 1-30 min

bassa

(Grill-Low)

Cottura grill — 175 / 20 min 1-30 min

media

(Grill-Med)

Cottura grill — alta 205 / 20 min 1-30 min

(Grill — High)

Cottura grill - mas- | 230 / 20 min 1-30 min

sima

(Grill = Max)

Manual 50 50-230 1 min 1 min -2 ore

Impostazioni manuali

Per impostare a proprio piacimento il tempo e la temperatura premere il pulsante di impostazione manuale.
Questa funzione € preimpostata a 50°C di temperatura e 1 minuto di tempo di cottura. Si pud impostare il tempo
e la temperatura desiderati utilizzando i tasti di impostazione tempo e temperatura.

10
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Tabella di cottura

Consultare la seguente tabella di cottura come riferimento per impostare manualmente il tempo e la tempe-

ratura di cottura

Tipo di alimenti

Capacita (g)

Tempo (min.)

Temperature (°C)

Note

surgelati

Patate fritte sottili 300-700 15-16 200

(surgelate)

Patate fritte spes- | 300-700 15-20 200

se (surgelate)

Patatine fritte fatte | 300-800 10-16 200 Aggiungere mezzo

in casa cucchiaio di olio in
preparazione

Fette di patate o 300-1000 18-22 180 Aggiungere mezzo

cubetti fatti in casa cucchiaio di olio in
preparazione

Frittelle di patate 300 15-18 180

Patate gratinate 600 15-18 180

Bistecca 500 8-12 180

Costolette di 500 10-14 180

maiale

Hamburger 500 10-14 180

Salsiccia 500 13-15 180

Cosce di pollo 500 18-22 180

Petto di pollo 500 10-15 180

Involtini primavera | 350 15-20 200 Prodotti pronti per
il forno

Bocconcini di pollo | 500 10-15 200 Prodotti pronti per

surgelati il forno

Bastoncini di 500 6-10 200 Prodotti pronti per

pesce surgelati il forno

Bastoncini di moz- | 500 8-10 200 Prodotti pronti per

zarella il forno

Verdure ripiene 500 10 200

Torta 300 20-25 200 Usare la teglia

Quiche 300 20-22 200 Usare la teglia

Muffin 300 15-18 200 Usare la teglia

Spuntini dolci 300 20 200 Usare la teglia

Anelli di cipolla 450 15 200

11
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Le patate fritte si possono ottenere sia usando patate surgelate (scelta consigliata) oppure preparando le patate
fresche in questo modo: Sbucciare le patate, tagliarle in piccoli pezzi, lasciare le patate in ammollo completa-
mente coperte dall’acqua per 20-30minuti, scolare le patate e asciugarle con della carta da cucina, versare mez-
zo cucchiaio di olio in un recipiente e aggiungere le patate, mescolare affinché 'olio venga distribuito in maniera
uniforme tra le patate, procedere alla cottura.

Preriscaldamento

Funzione necessaria per preriscaldare I'apparecchio prima della cottura. Il tempo e la temperatura di questa fun-
zione di preriscaldamento non possono essere regolati. Tale processo pud impiegare fino a 5 minuti, a seconda
dellimpostazione della temperatura selezionata. Se non & necessario il preriscaldamento, premere nuovamente
il tasto del programma preselezionato e quindi procedere ad inserire le pietanze da cuocere nella camera di
cottura come suggerito dalla spia aggiunta alimenti che si illuminera all’annullamento del riscaldamento.

Spia segnalazione aggiunta alimenti

Indicazione per l'inserimento degli alimenti nella camera di cottura (Add Food). Se non viene aggiunta alcuna
pietanza dopo il segnale acustico, 'apparecchio continuera con il tempo e la temperatura impostate in prece-
denza.

Pulsante Start/Stop di Avvio/Arresto

Per avviare il preriscaldamento o la cottura o per mettere in pausa il funzionamento senza annullare le imposta-
zioni selezionate in precedenza. Se si vuole cambiare il programma durante il processo di preriscaldamento o
durante la cottura, premere Start/Stop e selezionare il nuovo programma.

Modalita standby e spegnimento
L’apparecchio quando non sta cucinando, va in modalita standby se non si verifica alcuna interazione con il
pannello di controllo per un minuto e si spegne in automatico dopo 5 minuti in modalita standby.

Accessori Fig.C

Teglia antiaderente

Inserire sempre la teglia nella parte inferiore della camera di cottura, di modo da raccogliere il grasso colante,
i residui di cibo o briciole. Usata da sola nella camera di cottura, & consigliata per le funzioni Pizza, Arrosto e
Cottura al forno.

Cestello antiaderente .
Da usare sempre sopra la teglia antiaderente. E consigliato per le funzioni Frittura ad aria e Gratinatura.

Griglia antiaderente
Da usare sempre sopra la teglia antiaderente, per grigliare carne, pesce, e verdure o per riscaldare gli alimenti in
generale. L'uso di questa griglia & consigliato per il programma Cottura grill, Gratinatura ed Essicazione.

Set spiedini in acciaio
Il set comprende 4 spiedini in acciaio, per creare spiedini di carne, pesce, e/o verdure. Per la cottura, posizionarli
al di sopra della griglia antiaderente.

Spazzola per la pulizia
Realizzata per pulire gli accessori dopo I'utilizzo.

Note importanti

E possibile aprire il coperchio durante la cottura per controllare, per girare o per mescolare il cibo. L'apparecchio
interrompera in automatico la cottura quando il coperchio viene sollevato ma riprendera il funzionamento non
appena il coperchio verra chiuso nuovamente. Con il coperchio sollevato per piu di 4 minuti, 'apparecchio si
spegnera e le impostazioni selezionate verranno annullate.
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Risoluzione dei problemi

Problema

Probabile causa

Soluzione

L’apparecchio non si avvia

L’apparecchio non & collegato.

Collegare il cavo di alimentazio-
ne alla presa a muro.

Non avete selezionato un
programma preimpostato o non
avete impostato il tempo e la
temperatura.

Selezionare un programma
preimpostato o impostare la tem-
peratura e il tempo e successiva-
mente premere Start/Stop

Cibo non cotto

Gli accessori per la cottura sono
sovraccarichi.

Usare le quantita piu contenute
per una cottura piu uniforme

La temperatura € troppo bassa

Alzare la temperatura e prosegui-
re la cottura

Fumo bianco proveniente dall’'u-
nita principale

Si usa troppo olio

Pulire per rimuovere l'olio in
eccesso

Gli accessori presentano residui
di grasso in eccesso dalla prece-
dente cottura.

Pulire gli accessori di cottura
dopo ogni utilizzo

Le patatine fritte non sono fritte in
modo uniforme

Viene utilizzato un tipo sbagliato
di patata.

Usa patate fresche e sode o
patate surgelate

Le patate non vengono sciac-
quate correttamente durante la
preparazione

Utilizzare bastoncini tagliati e
asciugare per rimuovere I'amido
in eccesso.

Le patatine non sono croccanti

Le patatine fritte sono crude
hanno troppa acqua

Asciuga bene le patate da frigge-
re prima di spruzzarle con l'olio.

Pulizia e manutenzione

Rimuovere la spina di alimentazione dalla presa a muro e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.
Non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali di pulizia abrasivi per pulire gli accessori per evitare
danni. Usare la spazzola doppia testina in dotazione per pulirli.

Pulire I'esterno dell’apparecchio con un panno caldo e umido e un detergente delicato.

Rimuovere la griglia antischizzi per la pulizia dopo ogni utilizzo. Spingere la linguetta sporgente con una
mano e con l'altra tirare via la griglia antischizzi dal suo alloggio. Per rimetterla ripetere i passaggi al contrario.
La griglia antischizzi, teglia, il cestello, la griglia e gli spiedini sono lavabili in lavastoviglie.

E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.

Tutti gli accessori devono essere lavati e asciugati prima di esseri riposti, pronti per il prossimo utilizzo.
Pulire sempre l'interno dell’apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

Assicurarsi che tutti i componenti siano puliti e asciutti prima di riporre I'apparecchio.

Dati Tecnici
Potenza: 1500-1700 W
Alimentazione: 220-240V~, 50-60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.
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Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente e responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove € stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se l'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)

f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza o trascuratezza nell’'uso.

L'elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia &
comungue esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’ap-
parecchio.

La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’'apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a: assistenza@beper.com
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Precautions
Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and mainte-
nance and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact,
with special attention to the supply cable.
The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them
from danger sources. It is recommended not to throw these pa-
cking material in the domestic waste, but to deliver them to the ap-
propriate station of collection or destruction refusals, asking even-
tually information to the manager of the Sanitation Department of
your own municipality.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.
Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.
The appliance can be damaged if the voltage is not correct.
If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure
that the section of the socket cables is suitable for your appliance
power absorption.
Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple
or multiple adaptors and extensions in compliance with the safety
rules in force, making sure that the capacity absorption limit mar-
ked on the simple adaptors and the extensions and the maximum
power limit marked on the multiple adaptor are not exceeded.
Do not use the appliance if the cable or the plug shows any dama-
ges.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of
your appliance.
This appliance is to be destined to its special purpose only. Any
other use is to be considered as improper and thus dangerous. The
manufacturer cannot be responsible for any damages deriving from
improper, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Specific warnings

Do not use the appliance before carefully reading this instruction ma-
nual, making sure to become completely familiar with the operations
of this appliance and relevant precautions for use.

Never immerse the appliance in water. Do not rinse it under tap water.
Do not pour any liquid inside the main unit containing the electric
components. Do not attempt to tamper with the plug in any way.
Always use this appliance on a horizontal, stable surface.

Do not use this appliance over or near combustible materials, such
as tablecloths and drapes.

Do not operate the appliance if placed against the wall or other ap-
pliances. Leave at least 10 cm of free space around the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

If the appliance emits black smoke, immediately disconnect the ap-
pliance from the mains and wait until it stops smoking before remo-
ving the accessories.

This appliance can only be used to cook edible ingredients. To avoid
fire or risks, do not introduce too big chunks of food or metallic objects.
Do not introduce materials such as paper, plastic, fabric and/or other
inflammable objects inside the cooking chamber.

To avoid the food to come into contact with the upper heating ele-
ments, do not overfill the tray, the basket and the grill.

Do not cover the air inlets and outlets while the appliance is working,
this will prevent even cooking and could damage the appliance or
cause its overheating.

Do not add more than one teaspoon of oil or fat inside the cooking
chamber. Do not cook fatty meat that could release too much fat.
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During cooking, the temperature inside the appliance is very high.
Do not place your hands or any other part of your body inside the
appliance unless it has completely cooled down.

During operation, the air is released through the upper air outlet.

Keep your face and hands at a safe distance from it. During coo- ]

king and when opening the lid, pay attention to the hot air coming
from the appliance when taking out accessories or food.

Always wear protective mittens when handling hot components
and/or accessories. The outer surfaces of the appliance can beco-
me hot during use. The grill, basket, tray and skewers, will become
very hot even after the appliance has been switched off.

The tip of the steel skewers could be sharp, handle with care.
Never lay accessories on the control panel or the cover of the ap-
pliance, this could damage the appliance.

When appliance is switches off, let it cool down for about 30 minu-
tes before cleaning or storing.

Make sure that the fried meals prepared with this appliance have a
golden yellow color, rather than dark or brown.

Before first use

Before first use remove all packaging materials. Remove protective film (if present) from components.

Rinse and dry all accessories, clean the outer and inner part of the appliance with a damp warm cloth and
pre-heat the appliance for a few minutes to burn off any residue.

For first operation, it is advisable to operate the appliance empty for 10 minutes.

The appliance could emit smoke and a slight odor the first time it is switched on. This is not a defect, the
smoke and the odor should disappear within a few minutes.

The anti-splash grid must be installed on the appliance at every use, if the grid is missing grease can accu-
mulate on the heating element, which can cause excessive smoke outlet.

Description of product Fig.A

1. Main unit 5. Lid
2. Digital control panel 6. Handle
3. Cooking chamber 7. Air outlet

4. Removable anti-splash grid 8. Airinlet

Digital control panel Fig.B

9. Power button 17. Bake function

10. Cooking time setting 18. Broil function

11. Display 19. Grill (cooking level low, medium, high, max)
12. Temperature setting 20. Manual setting

13. Air crisp function 21. Pre-heating light

14. Dehydrate function 22. Add food light

15. Pizza function 23. Start/Stop button

16. Roast function

Accessories Fig.C

24. Nonstick tray

25. Nonstick basket

26. Nonstick grill

27. Steel skewers set

28. Cleaning brush 17
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Operation Fig.B

To switch on and off the appliance, press the power button.

When appliance is switched off, cooking will immediately stop but the fan will keep working for about 1 minute to
cool the appliance down. Do not interrupt this process.

When appliance is switched on, the LCD display lights up and shows 88:88. During pre-heating process the
relevant light switches on and a dashed line in circular movement appears on the display. When this process is
over, the display will alternatively show the temperature and time (HH:MM) related to the pre-selected cooking
function.

When in cooking time setting mode, press the left arrow key to reduce cooking time, or the right arrow key to
increase it.

These arrow key allow to reduce or increase the cooking time in 1 minute intervals over a predetermined period
of time based on the selected cooking function.

To set cooking temperature press the left arrow key to reduce it, or right arrow key to increase it. These arrow
keys allow to reduce or increase the temperature in 5°C intervals; minimum cooking temperature is 50°C, max
temperature is 230°C.

Pre-selected functions
Cooking temperature and time can be set by the user at any time, both before and during operation. It is possible
to lift the lid at any time, even during cooking (this will pause the cooking).

Air crisp function

Perfect to air fry without or with a very small amount of oil fries, snacks, vegetables, calamary, onion rings, or
other frozen foods, by giving them extra crunchiness.

After pressing the power button, press the air crisp button (Air Crisp). When the lid is open, place the nonstick
tray inside the cooking chamber and then close the lid. Pre-set temperature and time are 205°C and 18 minutes
respectively.

The latter can be adjusted by the user at any time, both before and during operation.

Press the Start/Stop button to initiate pre-heating function: a light indicating the starting of this function will switch on.
When pre-heating is over, the light switches off and the appliance beeps. The Add Food light turns on. Open
the lid and place the nonstick basket already filled with food to be cooked over the tray. Once the lid is closed,
cooking will automatically start, and timer will begin count down. When cooking is done, the appliance will beep
again.

JA Warning: for an even cooking, do not overfill the basket with food, and frequently mix it.

A Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Dehydrate function

Suitable for dehydrating meat, fruits and vegetables.

Open the lid and place the nonstick tray inside the cooking chamber, then place the first layer of food. Place
the nonstick grill on the tray and add another layer of ingredients. Close the lid. After pressing the power button,
press the Dehydrate key and then the Start/Stop key to initiate the dehydrating process. Preset temperature and
time are 50°C and 6 hours respectively.

/N Warning: This function does not provide for pre-heating (Preheat).

Pizza function

Ideal to cook pizza and focaccia.

Remove the tray from the appliance, close the lid, press the Power button and the Pizza key, and then the Start/
Stop button to initiate preheating. In the meantime, roll out the pizza or focaccia dough well in the pan. When
the pre-heating is over and once the Add Food light is on, open the lid, insert the tray with the dough inside the
cooking chamber, and close. Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

A Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.
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Once cooking is done, open the lid again and take the tray out using oven mittens to avoid burning.

Roast function

Ideal to roast and soften meat or vegetables.

When lid is open, place the nonstick tray inside the cooking chamber and close the lid.

Press the Start/Stop key to initiate pre-heating (Preheat). A light will turn on next to this function. Once pre-
heating is over, light turns odd and the appliance beeps. The Add Food light (Add food) will turn on. Open the
lid and evenly spread the food to be roasted on the tray. Once the lid is closed, cooking will start and the timer
will start count down. Once cooking is done, the appliance will beep again.

Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

/\ Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Bake function

Ideal to bake, cakes and pies.

Remove tray from the appliance, close the lid, press the Power button and Bake button (Bake) and then press
Start/Stop key to initiate pre-heating.

In the meantime, pour the cake dough inside the nonstick tray. Once pre-heating is over, and when the Add
food light (Add food) turns on, open the lid insert the tray with the dough inside the cooking chamber, and
then close.

Once cooking is done, open the lid again and take the tray out using oven mittens to avoid burning.
Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

/\ Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Broil function

Ideal for gratinating or for searing thin cuts of meat or fish.

Open the lid and inside the cooking chamber, place the nonstick tray and, if needed, the basket with food.
After pressing the power button, press the Broil function key (Broil) and then the Start/Stop button to initiate
cooking

& Warning: This function does not provide for pre-heating (Preheat).

JAN Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Grill function

Ideal to grill any type of food using one of the four different cooking levels available:

Low: for fatty meat such as bacon, sausages, or foods marinated in thick sauces

Med (Medium): for frozen or marinated meat, hamburgers, etc.

High: for steaks, chicken, hot dogs, vegetables, etc.

Max: for fresh or frozen fish, skewers, etc. Open the lid, place the tray inside the cooking chamber and place
the grill on top. Close the lid. After pressing the Power button, press the Grill function key (Grill). Preset co-
oking level is High. Based on your needs, press the Grill key to select one of the four levels detailed above
following the flashing indication. Press the Start/Stop key to initiate pre-heating (Preheat). A light will turn on
next to this function. Once pre-heating is over, light turns odd and the appliance beeps. The Add Food light
(Add food) will turn on. Open the lid and evenly spread the food to be grilled on the tray. Once the lid is closed,
cooking will start, and the timer will start count down. Once cooking is done, the appliance will beep again.
Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

JAN Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.
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Preset functions tables

Preset Function Preset Temperature | Adjustable tempe- | Preset Time Adjustable time
(°C) rature interval (°C) interval

Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min

Dehydrate 50 50-90 6 ore 30 min - 24 hours

Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 hours

Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 hours

Broil 205 50-230 10 min 1-60 min

Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min

Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min

Grill — High 205 / 20 min 1-30 min

Grill - Max 230 / 20 min 1-30 min

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 hours

Manual settings
To manually set time and temperature, press the Manual Setting button. This function is preset at 50°C and 1
minute cooking time. Time and temperature can be adjusted by using the time and temperature setting keys.

Cooking time table
Use the following table as a reference to manually set cooking time and temperature.

Food Capacity (g) Time (min.) Temperature (°C) Notes

Thin fries (frozen) | 300-700 15-16 200

Thick fries (frozen) | 300-700 15-20 200

Home made fries 300-800 10-16 200 Add half a spoon of oil
during preparation

Home made potato | 300-1000 18-22 180 Add half a spoon of oil

slices or cubes during preparation

Rostis 300 15-18 180

Gratin potatoes 600 15-18 180

Steak 500 8-12 180

Pork ribs 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Sausages 500 13-15 180

Chicken legs 500 18-22 180

Chicken brest 500 10-15 180

Spring rolls 350 15-20 200 Oven ready
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Food Capacity (g) Time (min.) Temperature (°C) Notes
Frozen chicken 500 10-15 200 Oven ready
nuggets

Frozen fish sticks | 500 6-10 200 Oven ready
Mozzarella sticks 500 8-10 200 Oven ready
Stuffed vegetables | 500 10 200

Cake 300 20-25 200 Use the tray
Quiche 300 20-22 200 Use the tray
Muffins 300 15-18 200 Use the tray
Sweet snacks 300 20 200 Use the tray
Frozen onion rings | 450 15 200

Fries can be made both with frozen fries (recommended) or by preparing the potatoes as follows:

peel the potatoes, cut them into small pieces, leave them to soak in water for 20-30 minutes, drain them and
dry them with paper towels; pour half a spoon of oil in a bowl and add the potatoes, mix well so the oil is
evenly spread, and then proceed with cooking.

Pre-heating

Used to pre-heat the appliance before cooking. Time and temperature cannot be adjusted. This process can
last up until 5 minutes, based on temperature selected. If pre-heating is not necessary, press the function
key again and proceed by inserting the food inside the cooking chamber when the Add Food light is on after
pre-heating is cancelled.

Add Food light
Suggests to insert the food inside the cooking chamber (Add Food). If no food is added after the beep, the
appliance will keep operating with time and temperature set before.

Start/Stop button

Used to initiate pre-heating or cooking or to pause the operation without cancelling the settings previously
selected. If the program needs to be changed during pre-heating or cooking, press Start/Stop and select the
new function.

Standby mode and switching off
When the appliance is not cooking, it will enter stand by mode if no interaction is made with the control panel
for a minute, and it automatically shuts off after 5 minutes of stand by mode.

Accessories Fig.C

Nonstick tray
Always insert the tray in the lower part of the cooking chamber, so that the grease, food residues and crumbs
can be collected. Used alone in the cooking chamber, it is suitable for Pizza, Roast and Bake functions.

Nonstick basket
To be used always on top of the nonstick tray. Suitable for Air crisp and Broil functions.

Nonstick grill
Always to be used on top of the nonstick tray, to grill meat, fish, and vegetables or to heat food in general.
Suitable for Grill, Broil and Dehydrate.

Steel skewers set
Set includes 4 steel skewers, to create meat, fish and/or vegetable skewers. For cooking, place them above
the nonstick grill.
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Cleaning brush
To clean accessories after use.

Important notes

The lid can be opened during cooking to check, roll or mix the food. The appliance will automatically interrupt
cooking when the lid is up but will resume operation as soon as the lid is closed again. When the lid is up for more
than 4 minutes, the appliance will shut off and the selected settings will be cancelled.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

Appliance does not switch on

Appliance is unplugged

Connect the plug to the wall
socket

No preset function has been
selected or the time/temperature
have not been set

Select a function or set the time/
temperature and then press Start/
Stop button

Uncooked food

The cooking accessories have
been overfilled

Reduce quantity for more even
cooking

Temperature is too low

Raise temperature and proceed
with cooking

White smoke coming from the
main unit

Too much oil is used

Clean to remove exceeding oil

Accessories have grease residues
left from last cooking

Clean accessories after each use

Fries are not cooked evenly

A wrong type of potato is used

Use hard and fresh potatoes or
frozen potatoes

Potatoes have not been rinsed
thoroughly during preparation

Use cut sticks and dry to remove
excessive starch

Fries are not crisps

Fries are under cooked or have
too much water

Dry potatoes thoroughly before
spraying oil

Cleaning and maintenance

Remove plug from the wall socket and let the appliance to cool completely.

Do not use metal kitchen tools or abrasive cleaning tools to clean accessories to avoid damages. Use the clea-
ning brush provided with the appliance to clean the accessories.
Clean the outside of the appliance with a warm and damp cloth and a mild detergent.

Remove the anti-splash grid for cleaning after each use. Push the little protruding tongue with one hand and with
the other remove the anti-splash grid from its case. To replace it, repeat these steps backwards.

The anti-splash grid, tray, basket, grill and skewers are dishwasher safe.
It is possible to use degreasing liquids to remove residua dirt.

All accessories must be washed and dried before been stores, ready for next use.
Always clean the inside of the appliance with warm water and a nonabrasive sponge.
Make sure that all components are clean and dry before storing the appliance.
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Multifunction Air Barbecue Use Instructions

Technical data
Potwer: 1500-1700 W
Input: 220-240V~, 50-60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without
any notice.

The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), re-
quires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the reco-
very and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the

HE cnvironment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation,
that when you dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guaran-
tee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be
submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the
appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized
persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee,
we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage
not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free
of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department Beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant 'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever 'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommagé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d’utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérou-
ler entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil
de la prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou hu-
mides.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques com-
me la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radia-
teur)

Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’ex-
périence ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans
surveillance

S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est re-
commandé de couper le cable d’alimentation, et de
retirer toutes les parties susceptibles de présenter
un quelconque danger, en particulier pour les en-
fants qui pourraient utiliser cet appareil comme un
jeu.

Avertissements spécifiques

N’utilisez pas I'appareil avant d’avoir lu attentivement ce manuel
d’instructions, en vous assurant que vous étes parfaitement fami-
liarisé avec le fonctionnement et les précautions associées de I'ap-
pareil.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Ne pas rincer sous le ro-
binet d’eau. Ne versez aucun liquide d’aucune sorte dans l'unité
principale contenant les composants électriques.

N’essayez en aucun cas de modifier la fiche.

Utilisez toujours I'appareil sur une surface horizontale stable.
N’utilisez pas I'appareil sur ou en proximité de matériaux combusti-
bles, tels que des nappes et des rideaux.

Ne faites pas fonctionner I'appareil prét d’'un mur ou d’autres appa-

reils.
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Laissez un espace libre d’au moins 10 cm autour de l'appareil. Ne
placez rien sur le dessus de 'appareil.

Si 'appareil émet de la fumée noire, débranchez-le immédiatement
et attendez qu’il arréte de fumer avant de retirer les accessoires.

On peut cuire seulement des ingrédients comestibles avec cet ap-
pareil. Pour éviter un incendie ou un danger, ne placez pas de gros
morceaux de nourriture ou d’objets métalliques dans I'appareil.

Ne placez pas de matériaux tels que du papier, du plastique, du tissu
et/ou des objets inflammables dans la chambre de cuisson.

Pour éviter que les aliments n’entrent en contact avec les éléments
chauffants supérieurs, ne remplissez pas trop la plaque de cuisson,
le panier et la grille.

Ne couvrez pas les orifices d’entrée ou de sortie lorsque I'appareil
est en marche, ce qui empécherait une cuisson uniforme et pourrait
endommager I'appareil ou le faire surchauffer.

N’ajoutez pas plus d’'une cuillere a café d’huile ou de graisse a
I'intérieur de la chambre de cuisson. N'utilisez pas de viande qui
pourrait libérer trop de gras.

Pendant la cuisson, la température interne de 'appareil est tres éle-
vée. Ne mettez jamais vos mains ou une partie de votre corps a
I'intérieur de 'appareil a moins qu’il ne soit complétement refroidi.
Pendant le fonctionnement, 'air est extrait par la prise d’air supérieu-
re. Gardez vos mains et votre visage a une distance de sécurité.
Pendant la cuisson et I'ouverture du couvercle, faites attention au
flux d’air chaud lorsque vous retirez les accessoires ou les aliments
de l'appareil.

Portez toujours des gants de protection lorsque vous manipulez des
composants et/ou des accessoires chauds. Les surfaces externes
de I'appareil peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Le gril, le
panier, la plaque de cuisson et les brochettes restent chauds méme
apres l'arrét. Portez toujours des gants de protection lorsque vous
manipulez des composants et/ou des accessoires chauds.

La pointe des piques a brochette en acier peut étre pointue, maniez-
la avec précaution.

N’utilisez jamais le bandeau de commande et le couvercle de I'appa-
reil pour soutenir un accessoire, qui pourrait endommager I'appareil
lui-méme.

Lorsque l'appareil est éteint, laissez-le refroidir pendant environ 30
minutes avant de le nettoyer ou de le ranger.
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Assurez-vous que les plats préparés avec cet appareil résultent
cuits avec une couleur jaune dorée plutét que foncée ou brune.

Avant de la premiere utilisation

Avant de la premiére utilisation, déballez tout le contenu. Retirez le film de protection (si présent) des com-
posants.

Rincez et séchez tous les accessoires, nettoyez I'extérieur et I'intérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et
humide et préchauffez I'appareil pendant quelques minutes pour brdler tout résidu.

Au premier démarrage, il est recommandé de faire fonctionner I'appareil a vide pendant 10 minutes.
L'appareil peut émettre de la fumée et une légére odeur lors de la premiere mise en marche. Il n’est pas
défectueux, la fumée et 'odeur devraient disparaitre en quelques minutes.

La grille antiéclaboussures doit étre installée sur I'appareil a chaque utilisation, son absence peut provoquer
I'accumulation de graisse sur I'élément chauffant, ce qui peut provoquer une émission excessive de fumée.

Description du produit Im.A

. Unité principale

. Panneau de commande numérique
. Chambre de cuisson

. Grille antiéclaboussures amovible

. Couvercle

. Poignée

. Prise pour la fuite d’air

. Prise d’air d’admission

O~NO U~ WN =

Panneau de commande numérique Im.B

9. Bouton d’alimentation

10. Réglage du temps de cuisson

11. Affichage

12. Réglage de la température

13. Fonction de friture avec I'air

14. Fonction de séchage

15. Fonction pizza

16. Fonction rotir

17. Cuisson au four

18. Gratiner

19. Cuisson au gril (niveaux de cuisson bas, moyen, haut, maximum)
20. Réglage manuel

21. Voyant de préchauffage

22. Voyant d’avertissement de nourriture ajouté
23. Bouton Start/Stop démarrer/arréter

Accessoires Im. C

24. Plaque antiadhésive

25. Panier antiadhésif

26. Grille antiadhésif

27. Ensemble de brochettes en acier
28. Brosse de nettoyage

Fonctionnement du produit Im.B

Pour allumer et éteindre I'appareil, appuyez sur le bouton d’alimentation.

Lorsque I'appareil est éteint, la cuisson s’arréte immédiatement mais le ventilateur continue de fonctionner
pendant environ 1 minute pour refroidir le produit. N'interrompez pas ce processus.

Lorsque I'appareil est allumé, I'écran LCD s’allume et affiche 88:88. Pendant le processus de préchauffage
(le voyant relatif s’allume et une ligne pointillée en mouvement circulaire apparait sur I'afficheur. A la fin du
processus, la température et le temps (au format HH : MM) correspondant au programme préréglé s’affichent
en alternance. Dans la fonction de réglage du temps de cuisson, appuyez sur les touches fléchées gauche
pour diminuer le temps de cuisson ou sur la fleche droite pour 'augmenter.
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Ces boutons vous permettent de diminuer ou d’augmenter les temps par intervalles d’'un minute sur une période
de temps prédéfinie en fonction du programme sélectionné.

Pour régler la température de cuisson, appuyez sur les touches fléchées gauche pour diminuer la température
ou sur les touches fléchées droite pour 'augmenter. Ces touches permettent de diminuer ou d’augmenter la
température de cuisson par intervalles de 5°C ; la température minimale de cuisson est de 50°C, la maximale
est de 230°C.

Programmes prédéfinis

La température et le temps peuvent étre réinitialisées par I'utilisateur a tout moment, avant le démarrage et
pendant le fonctionnement. Le couvercle peut étre soulevé a tout moment, méme pendant le fonctionnement
(interrompant ainsi le programme).

Friture a I’air

Idéal pour la friture avec I'air sans ou avec trés peu de copeaux d’huile des frites, des collations, des légumes,
des calamars, des rondelles d’oignon ou d’autres aliments surgelés, qui vont prendre un croquant supplémen-
taire.

Aprés avoir appuyé sur le bouton d’alimentation, appuyez sur le bouton Air Crisp. Avec le couvercle ouvert,
placez la plaque antiadhésive a I'intérieur de la chambre de cuisson, puis fermez le couvercle. La température
et le temps préréglés sont respectivement de 205°C et 18 minutes. Ce dernier peut étre modifié par I'utilisateur
a tout moment, méme bien avant la mise en service qu’en cours de fonctionnement.

Appuyez sur le bouton Start / Stop pour démarrer la phase de préchauffage : un voyant s’allume indiquant le
début de cette phase. Lorsque le préchauffage est terminé, le voyant s’éteint et le produit émet un bip. Le voyant
Ajouter des aliments s’allume. Ouvrez le couvercle et placez le panier antiadhésif déja rempli avec les aliments a
cuire sur la casserole. Une fois le couvercle fermé, la cuisson démarre automatiquement et le minuteur démarre
le compte a rebours. En fin de cuisson, I'appareil émet un nouveau signal sonore.

A Attention : Pour une cuisson homogéne, ne remplissez pas trop le panier avec les aliments a cuire
et il est conseillé de mélanger frequemment les ingrédients.

& Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Fonction de séchage

Convient pour le séchage de la viande, des fruits ou des légumes.

Ouvrez le couvercle et placez la poéle antiadhésive a I'intérieur de la chambre de cuisson, puis placez la pre-
miére couche d’aliments dessus. Placez la grille antiadhésive sur la plaque et ajoutez une autre couche d’in-
grédients. Ferme la couverture. Apres avoir appuyé sur le bouton d’alimentation, appuyez sur le bouton de la
fonction Dehydrate puis sur le bouton Start / Stop pour démarrer le processus de séchage. La température et le
temps préréglés sont respectivement de 50°C et 6 heures.

/\ Attention : Ce programme ne prévoit pas de préchauffage (Preheat).

Fonction pizza

Convient pour la cuisson de pizzas ou de focaccias.

Retirez la casserole du produit, fermez le couvercle, appuyez sur le bouton d’alimentation et le bouton Pizza puis
sur le bouton Start / Stop pour démarrer le préchauffage.

Pendant ce temps, étalez bien la pate a pizza ou a focaccia dans le moule. A la fin du préchauffage et une fois
que le voyant Add food s’allume, soulevez le couvercle, insérez la casserole avec la pate dans la chambre de
cuisson et refermez.

Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.

A Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

28



Friteuse et grille digitale multifonction a air Manuel d’instructions

FR

Une fois cuit, soulevez le couvercle et retirez la casserole a I'aide de maniques pour éviter de vous brdler.

Fonction rétissage

Convient pour rétir et attendrir de la viande ou des légumes.

Avec le couvercle ouvert, placez la plaque antiadhésive a l'intérieur de la chambre de cuisson et fermez le
couvercle.

Appuyez sur le bouton Start / Stop pour démarrer la phase de préchauffage. Un voyant est accessible a
c6té de la fonction du méme nom. Lorsque le préchauffage est terminé, le voyant s’éteint et émet un bip. Le
voyant Ajouter des aliments s’allume. Ouvrez le couvercle et répartissez uniformément les aliments a rotir sur
la plague. Une fois le couvercle fermé, la cuisson commence et le minuteur démarre le compte a rebours. En
fin de cuisson, 'appareil émet un nouveau signal sonore.

Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.

A Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Fonction de cuisson au four

Convient pour la cuisson, idéal pour les gateaux et les desserts.

Retirez la casserole du produit, fermez le couvercle, appuyez sur le bouton d’alimentation et le bouton Bake
puis sur le bouton Start / Stop pour démarrer le préchauffage.

Pendant ce temps, versez la pate a gateau dans la poéle antiadhésive. A la fin du préchauffage et lorsque
le voyant ‘Ajouter des aliments’ s’allume, soulevez le couvercle, insérez la casserole avec la pate dans la
chambre de cuisson, puis refermez-la.

Une fois cuit, soulevez le couvercle et sortez la casserole a I'aide de maniques pour éviter de vous brdler.
Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.

A Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Gratiner

Idéal pour gratiner ou saisir de fines tranches de viande ou de poisson.

Ouvrez le couvercle et placez la poéle antiadhésive a l'intérieur de la chambre de cuisson et, si vous le
souhaitez, méme le panier dans lequel placer les aliments. Fermez la couverture. Aprés avoir appuyé sur le
bouton d’alimentation, appuyez sur les boutons Broil et Start/Stop pour démarrer la cuisson.

& Attention : Ce programme ne prévoit pas de préchauffage (Preheat).

& Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Cuisson au gril

Idéal pour griller n'importe quel aliment en utilisant I'un des quatre niveaux de cuisson disponibles :

Faible : Recommandé pour les viandes grasses telles que le bacon, les saucisses ou les plats marinés avec
des sauces épaisses

Med (Moyen): Recommandeé pour les viandes congelées ou marinées, les hamburgers, etc.

Elevé : recommandé pour les steaks, le poulet, les hot-dogs, les légumes, etc.

Max (Maximum) : Recommandé pour les poissons frais ou surgelés, les brochettes, etc.

Ouvrez le couvercle, placez la casserole a l'intérieur de la chambre de cuisson et placez le gril sur au-dessus.
Fermez la couverture. Apres avoir appuyé sur le bouton d’alimentation, appuyez sur le bouton de cuisson au
gril. Le niveau par défaut est Elevé. Selon vos besoins, appuyez a nouveau sur le bouton Gril pour sélection-
ner 'un des quatre niveaux indiqués ci-dessus apres I'indication du voyant clignotant.

Appuyez sur le bouton Start / Stop pour démarrer la phase de préchauffage.
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Un voyant est accessible a c6té de la fonction du méme nom (Preheat). Lorsque le préchauffage est terminé,
le voyant s’éteint et émet un bip. Le voyant Ajouter des aliments s’allume, ouvrez le couvercle et répartissez
uniformément les aliments a griller sur la léchefrite. Une fois le couvercle fermé, la cuisson commence et le mi-
nuteur démarre le compte a rebours. En fin de cuisson, I'appareil émet un nouveau signal sonore.

Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.

& Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I'expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Tableaux des programmes prédéfinis

Programme Température Plage de tempéra- | Temps programmé | Plage de temps
prédéfini prédéfinie (°C) ture réglable (°C) réglable

Friture avec air 205 50-230 18 min 1-60 min

(Air Crisp)

Fonction séchage 50 50-90 6 heures 30 min - 24 heures
(Dehydrate)

Fonction pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
(Pizza)

Fonction réti 205 50-220 25 min 1 min - 24 heures
(Roast)

Cuisson au four 175 50-205 25 min 1 min - 2 heures
(Bake)

Brunissement au 205 50-230 10 min 1-60 min

gratin (Broail)

Cuisson grill 150 / 20 min 1-30 min
(basse)

(Grill-Low)

Cuisson grill (mo- 175 / 20 min 1-30 min
yenne)

(Grill-Med)

Cuisson grill 205 / 20 min 1-30 min
(haute)

(Grill — High)

Cuisson grill (ma- 230 / 20 min 1-30 min

xime)

(Grill = Max)

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 heures

Parameétres manuels

Pour régler I'heure et la température a votre convenance, appuyez sur le bouton de réglage manuel. Cette
fonction est préréglée a 50°C de température et 1 minute de temps de cuisson. Vous pouvez régler I'heure et la
température souhaitées a 'aide des boutons de réglage de I'heure et de la température.
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Table de cuisson

Reportez-vous au tableau de cuisson suivant pour référence pour régler manuellement le temps de cuisson

et la température

Types d’aliments

Capacité (g)

Temps (min.)

Températures (°C)

Notes

surgelés

Frites fines (sur- 300-700 15-16 200

gelées)

Frites épaisses 300-700 15-20 200

(surgelées)

Frites faites 300-800 10-16 200 Ajouter une

maison demi-cuillére a
soupe d’huile en
préparation

Tranches ou cubes | 300-1000 18-22 180 Ajouter une

de pommes de demi-cuillere a

terre faits maison soupe d’huile en
préparation

Pommes de terre 300 15-18 180

rissolées

Gratin aux patates | 600 15-18 180

Steak 500 8-12 180

Cotelettes de 500 10-14 180

cochon

Hamburger 500 10-14 180

Saucisses 500 13-15 180

Cuisses de poulet | 500 18-22 180

Poitrine du poulet | 500 10-15 180

Rouleaux de prin- | 350 15-20 200 Produits préts pour

temps le four

Nuggets surgelés | 500 10-15 200 Produits préts pour
le four

Batonnets de pois- | 500 6-10 200 Produits préts pour

son surgelés le four

Batonnets moz- 500 8-10 200 Produits préts pour

zarella le four

Légumes farcis 500 10 200

Gateaux 300 20-25 200 Utilisez la plaque

Quiche 300 20-22 200 Utilisez la plaque

Muffin 300 15-18 200 Utilisez la plaque

Collations sucrées | 300 20 200 Utilisez la plaque

Rondelle d’oignon | 450 15 200
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Les pommes de terre frites peuvent étre obtenues soit en utilisant des pommes de terre surgelées (recom-
mandé) soit en préparant des pommes de terre fraiches de cette maniére : épluchez les pommes de terre,
coupez-les en petits morceaux, laissez les pommes de terre tremper complétement couvertes d’eau pendant
20-30 minutes, égouttez les pommes de terre et séchez-les avec du papier absorbant, versez une demi-cuillere
a soupe d’huile dans un récipient et ajoutez les pommes de terre, mélangez pour que I'huile soit uniformément
répartie entre les pommes de terre, procédez a la cuisson.

Préchauffage

Fonction nécessaire pour préchauffer I'appareil avant la cuisson. La durée et la température de cette fonction de
préchauffage ne peuvent pas étre ajustées. Ce processus peut prendre jusqu’a 5 minutes, selon le réglage de
température sélectionné. Si le préchauffage n’est pas nécessaire, appuyez a nouveau sur le bouton du program-
me présélectionné, puis procédez a l'insertion des plats a cuire dans la chambre de cuisson comme suggéré par
le voyant des aliments ajoutés qui s’allumera lorsque le chauffage sera annulé.

Voyant d’avertissement d’aliments ajoutés
Indication pour placer les aliments dans la chambre de cuisson (Add Food). Si aucun aliment n’est ajouté aprés
le signal sonore, I'appareil continue avec la durée et la température réglées précédemment.

Marche/Arrét Bouton Marche/Arrét

Pour démarrer le préchauffage ou la cuisson ou pour interrompre le fonctionnement sans annuler les réglages
précédemment sélectionnés. Si vous souhaitez modifier le programme pendant le processus de préchauffage
ou pendant la cuisson, appuyez sur Start/Stop et sélectionnez le nouveau programme.

Mode veille et arrét
Lorsque I'appareil ne cuit pas, il se met en mode veille s’il N’y a pas d’interaction avec le bandeau de commande
pendant une minute et s’éteint automatiquement aprés 5 minutes en mode veille.

Accessoires Fig. C

Plaqu antiadhésive

Insérez toujours le bac dans la partie inférieure de la chambre de cuisson, afin de recueillir les fuites de graisse,
les résidus d’aliments ou les miettes. Utilisé seul dans la chambre de cuisson, il est recommandé pour les fon-
ctions Pizza, Rétissage et Cuisson.

Panier antiadhésif
Utilisez toujours sur le dessus de la poéle antiadhésive. Il est recommandé pour les fonctions Air Frying et Gratin.

Grille antiadhésive

Toujours utiliser sur le dessus de la plaque antiadhésive, pour griller de la viande, du poisson et des Iégumes
ou pour réchauffer des aliments en général. L'utilisation de ce grille est recommandée pour les programmes de
cuisson au gril, de brunissement au gratin et de séchage.

Ensemble de brochettes en acier
L’'ensemble comprend 4 brochettes en acier, pour créer des brochettes de viande, de poisson et/ou de légumes.
Pour la cuisson, placez-les sur la grille antiadhésive.

Brosse de nettoyage
Congu pour nettoyer les accessoires apres utilisation.

Notes IMPORTANTES

Vous pouvez ouvrir le couvercle pendant la cuisson pour vérifier, retourner ou remuer les aliments. L'appareil
arréte automatiquement la cuisson lorsque le couvercle est soulevé mais reprend son fonctionnement des que
le couvercle est refermé. Avec le couvercle relevé pendant plus de 4 minutes, I'appareil s’éteint et les réglages
sélectionnés sont annulés.
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FR

Dépannage

Probléme

Cause probable

Solution

L'appareil ne démarre pas

L’appareil n’est pas connecté.

Branchez le cordon d’alimenta-
tion dans la prise murale.

Vous n’avez pas sélectionné de
programme prédéfini ou vous

Sélectionnez un programme
prédéfini ou réglez la tempéra-

n’avez pas réglé I'heure et la
température.

ture et I'heure, puis appuyez
sur Start / Stop

Les accessoires de cuisson sont
surchargés.

Aliments pas cuits Utilisez de plus petites quan-
tités pour une cuisson plus

homogene

Monter la température et
poursuivre la cuisson

La température est trop basse

Fumée blanche provenant de
I'unité principale

Trop d’huile est utilisée Nettoyer pour éliminer I'exces

d’huile

Les accessoires présentent des
résidus de graisse en excés pro-
venant de la cuisson précédente.

Nettoyez les accessoires de
cuisson apres chaque utilisa-
tion

Utilisez des pommes de terre
fraiches, cuites a I'eau ou des
pommes de terre surgelées

Les frites ne sont pas cuites
uniformément

Le mauvais type de pomme de
terre est utilisé.

Les pommes de terre ne sont pas
rincées correctement pendant la
préparation

Utilisez des batonnets coupés
et séchez-les pour enlever
I'excés d’amidon.

Les frites ne sont pas croustil-
lantes

Les frites sont crues elles ont trop
d’eau

Séchez bien les pommes de
terre frites avant de les arroser

d’huile.

Nettoyage et maintenance

Retirez la fiche d’alimentation de la prise murale et laissez I'appareil refroidir complétement.

N’utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer les acces-
soires afin d’éviter tout dommage. Utilisez la brosse a double téte fournie pour les nettoyer.

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et humide et un détergent doux.

Retirez le pare-éclaboussures pour le nettoyer apres chaque utilisation. Poussez la languette saillante d’'une
main et de l'autre tirez la grille antiéclaboussures hors de son logement. Pour le remettre, répétez les étapes
en sens inverse.

Le gril antiéclaboussures, la plaque de cuisson, le panier, le gril et les brochettes vont au lave-vaisselle.
Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer les salissures résiduelles.

Tous les accessoires doivent étre lavés et séchés avant d’étre rangés, préts pour la prochaine utilisation.
Nettoyez toujours l'intérieur de I'appareil avec de I'eau ti€de et une éponge non abrasive.

Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches avant de ranger I'appareil.

Données techniques
Puissance : 1500-1700W
Alimentation : 220-240V ~, 50-60Hz

Dans un souci d’amélioration continue, Beper se réserve le droit d’apporter des modifications et des
améliorations au produit en question sans préavis.
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Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
B e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.

CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modele de I’'appareil acheté

Si l'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou aupreés de notre sieége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de l'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de l'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.
En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’usage professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.
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Allgemeine warnhinweise
Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb
nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, ei-
nige grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewis-
sern Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat
intakt ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wen-
den Sie sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungsele-
mente (Plastiktlten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von
Kindern bleiben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.
Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen ubereinstimmt und
dass das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.
Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu tren-
nen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.
Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Her-
steller oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall
durch eine Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um
ein Risiko zu vermeiden.
SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter
und Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen
entsprechen.
Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fur den
es ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist
als unsachgemal} und damit gefahrlich anzusehen und fluhrt zum
Erloschen der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die
durch unsachgemalfien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch
entstehen. Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird
empfohlen, das Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen. Lassen Sie das Gerat nicht Witterungsein-
flissen (Regen, Sonne, etc.) ausgesetzt.
Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlie3lich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
verwendet werden; von Personen, denen die Erfahrung und Kennt-
nisse Uber das Gerat fehlen, es sei denn, sie werden von einer fur
ihre Sicherheit verantwortlichen Person sorgfaltig Uberwacht oder gut
in die Bedienung des Gerats eingewiesen.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn Sie sich entscheiden, dieses Gerat als Abfall zu entsorgen,
wird empfohlen, es auller Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Die-
ses gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Be-
wahren sie das gerat ausserhalb der reichweite von
kindern auf.

Besondere Warnhinweise

Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig gelesen und sich mit der Funktionsweise des Gerats und
den entsprechenden Vorsichtsmalinahmen vertraut gemacht haben.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein. Spulen Sie es nicht
unter Leitungswasser ab.

GielRen Sie keine Flussigkeiten in das Innere des Hauptgerats, das
die elektrischen Komponenten enthalt.

Versuchen Sie nicht, den Stecker in irgendeiner Weise zu manipulieren.
Verwenden Sie das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen
Flache. Verwenden Sie das Gerat nicht Uber oder in der Nahe von
brennbaren Materialien wie Tischdecken und Vorhangen.

Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es an der Wand oder an anderen
Geraten steht. Lassen Sie um das Gerat herum einen Freiraum von
mindestens 10 cm. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
Wenn das Gerat schwarzen Rauch ausstolt, trennen Sie es sofort
vom Stromnetz und warten Sie, bis es nicht mehr raucht, bevor Sie
das Zubehor entfernen.

Dieses Gerat darf nur zum Kochen von essbaren Zutaten verwendet
werden. Um Feuer oder Risiken zu vermeiden, sollten Sie keine zu
grol3en Lebensmittelsticke oder Metallgegenstande einfuhren.
FUhren Sie keine Materialien wie Papier, Plastik, Stoff und/oder an-
dere brennbare Gegenstande in den Garraum ein.
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Um zu vermeiden, dass das Gargut mit den oberen Heizelementen
in Berihrung kommt, diirfen die Schale, der Korb und der Grill nicht
uberfullt werden.

Decken Sie die Luftein- und -auslasse nicht ab, wahrend das Gerat
in Betrieb ist. Dies verhindert ein glelchmarslges Garen und konnte
das Gerat beschadigen oder zu einer Uberhitzung des Geréts fiih-
ren.

Geben Sie nicht mehr als einen Teeléffel Ol oder Fett in den Gar-
raum. Garen Sie kein fettes Fleisch, das zu viel Fett abgeben kdnn-
te.

Wahrend des Kochens ist die Temperatur im Inneren des Gerats
sehr hoch. Halten Sie lhre Hande oder andere Koérperteile nicht in
das Gerat, bevor es nicht vollstandig abgekuhlt ist.

Wahrend des Betriebs stromt die Luft durch den oberen Luftauslass
aus. Halten Sie Ihr Gesicht und lhre Hande in sicherer Entfernung
davon. Achten Sie wahrend des Kochens und beim Offnen des De-
ckels auf die heil3e Luft, die aus dem Gerat stromt, wenn Sie Zu-
behor oder Lebensmittel herausnehmen.

Tragen Sie immer Schutzhandschuhe, wenn Sie heil3e Bauteile
und/oder Zubehorteile anfassen. Die Aulenflachen des Gerats
konnen wahrend des Gebrauchs heil3 werden. Der Grill, der Korb,
die Schale und die SpieRe werden auch nach dem Ausschalten
des Gerats noch sehr heild.

Die Spitze der Stahlspiel3e kann scharf sein, seien Sie vorsichtig.
Legen Sie niemals Zubehorteile auf das Bedienfeld oder die Abde-
ckung des Gerats, dies konnte das Gerat beschadigen.

Wenn das Gerat ausgeschaltet ist, lassen Sie es etwa 30 Minuten
abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder aufbewahren.

Achten Sie darauf, dass die mit diesem Gerat zubereiteten frittier-
ten Speisen eine goldgelbe Farbe haben und nicht dunkel oder
braun sind.

Vor der ersten Benutzung

Vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien entfernen. Entfernen Sie die Schutzfolie (falls vorhan-
den) von den Komponenten. Spulen und trocknen Sie alle Zubehdrteile ab, reinigen Sie den duferen und
inneren Teil des Gerats mit einem feuchten, warmen Tuch und heizen Sie das Gerat einige Minuten lang vor,
um eventuelle Riicksténde abzubrennen.

Bei der ersten Inbetriebnahme ist es ratsam, das Gerat 10 Minuten lang leer zu betreiben.

Das Gerat kann beim ersten Einschalten Rauch und einen leichten Geruch abgeben. Dies ist kein Defekt, der
Rauch und der Geruch sollten innerhalb weniger Minuten verschwinden.

Das Spritzschutzgitter muss bei jedem Gebrauch am Gerat angebracht werden. Fehlt das Gitter, kann sich
Fett auf dem Heizelement ansammeln, was zu UbermaRigem Rauchaustritt fihren kann.
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Beschreibung des Produkts Abb.A
1. Haupteinheit

2. Digitales Bedienfeld

3. Garkammer

4. Abnehmbares Spritzschutzgitter

5. Deckel

6. Handgriff

7. Luftauslass

8. Lufteinlass

Digitales Bedienfeld Abb.B

9. Einschalttaste

10. Einstellung der Garzeit

11. Anzeige

12. Einstellung der Temperatur
13. Air-Crisp-Funktion

14. Dehydratisierungsfunktion
15. Pizza-Funktion

16. Braten-Funktion

17. Funktion “Backen

18. Broil-Funktion

19. Grill (Kochstufe niedrig, mittel, maximal)
20. Manuelle Einstellung

21. Vorwarmleuchte

22. Lebensmittellicht hinzufligen
23. Start/Stop-Taste

Zubehor Abb.C

24. Antihaft-Schale
25. Antihaft-Korb

26. Antihaft-Grill

27. Satz Stahlspielde
28. Reinigungsburste

Betrieb Abb.B

Um das Gerét ein- und auszuschalten, driicken Sie die Einschalttaste.

Wenn das Gerat ausgeschaltet wird, wird der Garvorgang sofort beendet, aber das Geblase lauft noch etwa 1
Minute weiter, um das Gerat abzukuhlen. Unterbrechen Sie diesen Vorgang nicht.

Beim Einschalten des Gerats leuchtet das LCD-Display auf und zeigt 88:88 an. Wahrend des Vorheizvorgangs
schaltet sich die entsprechende Leuchte ein und auf dem Display erscheint eine gestrichelte Linie in kreisformi-
ger Bewegung. Wenn dieser Vorgang abgeschlossen ist, zeigt das Display abwechselnd die Temperatur und die
Zeit (HH:MM) fur die vorgewahlte Kochfunktion an.

Wenn Sie sich im Einstellmodus fir die Garzeit befinden, driicken Sie die linke Pfeiltaste, um die Garzeit zu
verkurzen, oder die rechte Pfeiltaste, um sie zu verlangern.

Mit diesen Pfeiltasten kann die Garzeit in 1-Minuten-Schritten tber einen bestimmten Zeitraum je nach gewahl-
ter Garfunktion reduziert oder erhéht werden.

Zum Einstellen der Gartemperatur driicken Sie die linke Pfeiltaste, um sie zu verringern, oder die rechte Pfeil-
taste, um sie zu erhéhen. Mit diesen Pfeiltasten kann die Temperatur in 5°C-Schritten verringert oder erhoht
werden; die minimale Gartemperatur betréagt 50°C, die maximale Temperatur 230°C.

Vorgewahlte Funktionen

Die Gartemperatur und die Garzeit kdnnen vom Benutzer jederzeit eingestellt werden, sowohl vor als auch wah-
rend des Betriebs. Der Deckel kann jederzeit angehoben werden, auch wahrend des Kochens (dadurch wird der
Kochvorgang unterbrochen).

Air-Crisp-Funktion
Perfekt zum Frittieren von Pommes frites, Snacks, Gemuse, Kalbfleisch, Zwiebelringen oder anderen tiefgefro-
renen Lebensmitteln ohne oder mit sehr wenig Ol, um sie besonders knusprig zu machen.
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Driicken Sie nach dem Einschalten des Gerats die Air-Crisp-Taste (Air Crisp). Legen Sie bei gedffnetem De-
ckel die antihaftbeschichtete Schale in den Garraum und schlieRen Sie dann den Deckel. Die voreingestellte
Temperatur und Zeit betragt 205 °C bzw. 18 Minuten.

Letztere kann vom Benutzer jederzeit eingestellt werden, sowohl vor als auch wahrend des Betriebs.
Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um die Vorheizfunktion zu starten: eine Lampe leuchtet auf, die anzeigt,
dass diese Funktion gestartet wurde.

Wenn das Vorheizen beendet ist, schaltet sich das Licht aus und das Gerat piept. Die Leuchte Lebensmittel
hinzufiigen leuchtet auf. Offnen Sie den Deckel und stellen Sie den bereits mit dem Gargut gefiillten antihaft-
beschichteten Korb auf das Blech. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang automatisch,
und der Timer beginnt mit dem Herunterzahlen. Nach Beendigung des Garvorgangs gibt das Gerat erneut
einen Signalton ab.

/\ Achtung: Um ein gleichmiRiges Garen zu gewihrleisten, sollten Sie den Korb nicht iibermiRig
mit Lebensmitteln fiillen und diese haufig umriihren.

A Achtung: Um die Garzeit um einige Minuten zu verlangern, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben
der Zeitangabe. Dieser Vorgang muss durchgefiihrt werden, bevor die voreingestellte Zeit der
Kochfunktion ablauft. Es ist nicht moglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abge-
laufen ist, da die Vorheizfunktion erneut startet.

Dehydratisierungsfunktion

Geeignet zum Trocknen von Fleisch, Obst und Gemuse.

Offnen Sie den Deckel und stellen Sie die antihaftbeschichtete Schale in den Garraum, dann legen Sie die
erste Schicht Lebensmittel ein. Legen Sie den antihaftbeschichteten Rost auf das Blech und fligen Sie eine
weitere Schicht von Zutaten hinzu. Schlieen Sie den Deckel. Driicken Sie nach dem Einschalten des Gerats
die Taste Dehydrieren und dann die Taste Start/Stop, um den Dérrvorgang zu starten. Die voreingestellte
Temperatur betragt 50°C und die voreingestellte Zeit 6 Stunden.

A Achtung! Diese Funktion sieht kein Vorheizen (Preheat) vor.

Pizza-Funktion

Ideal zum Backen von Pizza und Focaccia.

Nehmen Sie das Blech aus dem Gerat, schlieBen Sie den Deckel, driicken Sie die Einschalttaste und die
Pizzataste und dann die Start/Stop-Taste, um das Vorheizen zu starten.

In der Zwischenzeit rollen Sie den Pizza- oder Focaccia-Teig in der Pfanne gut aus. Wenn das Vorheizen
beendet ist und das Licht “Lebensmittel hinzufiigen” leuchtet, 6ffnen Sie den Deckel, schieben Sie das Blech
mit dem Teig in den Garraum und schlieBen Sie es.

Uberpriifen Sie von Zeit zu Zeit die Garstufe und verléangern Sie den Timer bei Bedarf um einige Minuten.

/\ Achtung: Um die Garzeit um einige Minuten zu verlangern, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben
der Zeitangabe. Dieser Vorgang muss durchgefiihrt werden, bevor die voreingestellte Zeit der
Kochfunktion ablauft. Es ist nicht moglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abge-
laufen ist, da die Vorheizfunktion erneut startet.

Nach Beendigung des Garvorgangs den Deckel wieder 6ffnen und das Blech mit Ofenhandschuhen he-
rausnehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

Braten-Funktion

Ideal zum Braten und Erweichen von Fleisch oder Gemuse.

Bei gedffnetem Deckel die antihaftbeschichtete Schale in den Garraum stellen und den Deckel schlief3en.
Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um das Vorheizen (Preheat) zu starten. Neben dieser Funktion leuchtet
eine Lampe auf. Sobald das Vorheizen beendet ist, erlischt die Leuchte und das Gerat gibt einen Piepton ab.
Die Leuchte Lebensmittel einfiillen (Lebensmittel einfiillen) leuchtet auf. Offnen Sie den Deckel und verteilen
Sie die zu bratenden Lebensmittel gleichmaRig auf dem Blech. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt
der Garvorgang, und der Timer beginnt mit dem Herunterzahlen. Nach Beendigung des Garvorgangs gibt
das Gerat erneut einen Signalton ab.

Uberpriifen Sie von Zeit zu Zeit die Garstufe und verlangern Sie den Timer bei Bedarf um einige Minuten.
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JAN Achtung: Um die Garzeit um einige Minuten zu verlangern, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben
der Zeitangabe. Dieser Vorgang muss durchgefiihrt werden, bevor die voreingestellte Zeit der Ko-
chfunktion ablauft. Es ist nicht moglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen
ist, da die Vorheizfunktion erneut startet.

Funktion “Backen

Ideal zum Backen, fiir Kuchen und Torten.

Nehmen Sie das Blech aus dem Gerat, schlielen Sie den Deckel, driicken Sie die Einschalttaste und die Bac-
ktaste (Bake) und dann die Start/Stop-Taste, um das Vorheizen zu starten.

Fillen Sie in der Zwischenzeit den Kuchenteig in das antihaftbeschichtete Blech. Wenn das Vorheizen beendet
ist und die Leuchte “Lebensmittel hinzufligen” aufleuchtet, 6ffnen Sie den Deckel, setzen Sie das Blech mit dem
Teig in den Garraum ein und schlielen Sie es wieder.

Nach Beendigung des Garvorgangs den Deckel wieder 6ffnen und das Blech mit Ofenhandschuhen he-
rausnehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

Uberpriifen Sie von Zeit zu Zeit die Garstufe und verlangern Sie den Timer bei Bedarf um einige Minuten.

/N Achtung: Um die Garzeit um einige Minuten zu verlingern, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben
der Zeitangabe. Dieser Vorgang muss durchgefiihrt werden, bevor die voreingestellte Zeit der Ko-
chfunktion ablauft. Es ist nicht moglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen
ist, da die Vorheizfunktion erneut startet.

Broil-Funktion

Ideal zum Gratinieren oder zum Anbraten von diinnen Fleisch- oder Fischstiicken.

Offnen Sie den Deckel und stellen Sie das antihaftbeschichtete Blech und ggf. den Korb mit den Speisen in den
Garraum. Nach dem Driicken der Einschalttaste die Funktionstaste Broil (Braten) und dann die Taste Start/Stop
driicken, um den Garvorgang zu starten

& Achtung! Diese Funktion sieht kein Vorheizen (Preheat) vor.

VAN Achtung: Um die Garzeit um einige Minuten zu verlangern, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben
der Zeitangabe. Dieser Vorgang muss durchgefiihrt werden, bevor die voreingestellte Zeit der Ko-
chfunktion ablauft. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen
ist, da die Vorheizfunktion erneut startet.

Grill-Funktion

Ideal zum Grillen aller Arten von Lebensmitteln mit einer der vier verfligbaren Kihlstufen:

Niedrig: fur fettes Fleisch wie Speck, Wiirste oder in dicken Sof3en marinierte Lebensmittel

Med (Medium): fiir gefrorenes oder mariniertes Fleisch, Hamburger usw.

Hoch: furr Steaks, Hahnchen, Hot Dogs, Gemiise usw.

Max: fur frischen oder gefrorenen Fisch, Spiel3e, usw.

Offnen Sie den Deckel, stellen Sie das Blech in den Garraum und legen Sie den Grill darauf. SchlieRen Sie
den Deckel. Nach dem Driicken der Einschalttaste die Funktionstaste Grill (Grill) driicken. Die voreingestellte
Garstufe ist Hoch. Driicken Sie je nach Bedarf die Taste Grill, um eine der vier oben beschriebenen Stufen zu
wahlen, und folgen Sie dabei der blinkenden Anzeige.

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um das Vorheizen (Preheat) zu starten. Neben dieser Funktion leuchtet eine
Lampe auf. Nach Beendigung des Vorheizens leuchtet die Lampe nicht mehr und das Gerat piept. Die Leuchte
Lebensmittel einfiillen (Lebensmittel einfiillen) leuchtet auf. Offnen Sie den Deckel und verteilen Sie das Grillgut
gleichmagig auf dem Blech. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang, und der Timer beginnt
mit dem Herunterzahlen. Nach Beendigung des Garvorgangs gibt das Gerat erneut einen Signalton ab.
Uberpriifen Sie von Zeit zu Zeit die Garstufe und verléangern Sie den Timer bei Bedarf um einige Minuten.

/\ Achtung: Um die Garzeit um einige Minuten zu verlingern, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben
der Zeitangabe. Dieser Vorgang muss durchgefiihrt werden, bevor die voreingestellte Zeit der Ko-
chfunktion ablauft. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen
ist, da die Vorheizfunktion erneut startet.
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Tabellen mit voreingestellten Funktionen

Voreingestellte Voreingestellte Einstellbares Tem- | Voreingestellte Zeit | Einstellbares
Funktion Temperatur (°C) peraturintervall (°C) Zeitintervall

Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min
Dehydrieren 50 50-90 6 Erze 30 min - 24 Erze
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
Braten 205 50-220 25 min 1 min - 24 Erze
Backen 175 50-205 25 min 1 min - 2 Erze
Grillen 205 50-230 10 min 1-60 min
Grill-Tief 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min

Grill - Hoch 205 / 20 min 1-30 min

Grill - Max 230 / 20 min 1-30 min
Handbuch 50 50-230 1 min 1 min - 2 Erze

Manuelle Einstellungen

Um Zeit und Temperatur manuell einzustellen, driicken Sie die Taste Manuelle Einstellung. Diese Funktion
ist auf 50°C und 1 Minute Garzeit voreingestellt. Zeit und Temperatur kdnnen mit den Tasten fir die Zeit- und
Temperatureinstellung angepasst werden.

Zeitplan fiir das Kochen
Verwenden Sie die folgende Tabelle als Referenz fiir die manuelle Einstellung von Garzeit und Temperatur.

Lebensmittel Fas- Zeit (Min.) Temperatur (°C) Anmerkungen
sungsvermdgen
9
Dinne Pommes 300-700 15-16 200
frites (gefroren)
Pommes frites 300-700 15-20 200
(gefroren)
Hausgemachte 300-800 10-16 200 Bei der Zuberei-
Pommes frites tung einen halben
Loffel Ol hin-
zufligen
Hausgemachte 300-1000 18-22 180 Bei der Zuberei-
Kartoffelscheiben tung einen halben
oder -wiirfel Loffel Ol hin-
zufligen
Rostis 300 15-18 180
Kartoffelgratin 600 15-18 180
Steak 500 8-12 180
Schweinerippchen | 500 10-14 180
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Lebensmittel Fas- Zeit (Min.) Temperatur (°C) Anmerkungen
sungsvermogen
(9)

Hamburger 500 10-14 180

Wiirstchen 500 13-15 180

Huhnerbeine 500 18-22 180

Huhnerbrust 500 10-15 180

Frihlingsrollen 350 15-20 200 Backofen bereit

Gefrorene Chicken | 500 10-15 200 Backofen bereit

Nuggets

Gefrorene Fi- 500 6-10 200 Backofen bereit

schstabchen

Mozzarella-Stan- 500 8-10 200 Backofen bereit

gen

Geflilltes Gemise | 500 10 200

Torte 300 20-25 200 Verwenden Sie das
Tablett

Quiche 300 20-22 200 Verwenden Sie das
Tablett

Muffins 300 15-18 200 Verwenden Sie das
Tablett

SiRe Snacks 300 20 200 Verwenden Sie das
Tablett

Gefrorene Zwie- 450 15 200

belringe

Pommes frites kdnnen sowohl mit tiefgefrorenen Pommes frites (empfohlen) als auch mit den wie folgt zuberei-
teten Kartoffeln zubereitet werden:

Die Kartoffeln schalen, in kleine Stlicke schneiden, 20-30 Minuten in Wasser einweichen, abtropfen lassen und
mit Papiertiichern abtrocknen; einen halben Léffel Ol in eine Schiissel geben und die Kartoffeln dazugeben, gut
mischen, damit das Ol gleichmaRig verteilt wird, und dann mit dem Kochen fortfahren.

Vorheizen

Dient zum Vorheizen des Gerats vor dem Garen. Zeit und Temperatur kénnen nicht eingestellt werden. Dieser
Vorgang kann bis zu 5 Minuten dauern, je nach gewahlter Temperatur. Wenn das Vorheizen nicht erforderlich
ist, driicken Sie die Funktionstaste erneut und schieben Sie die Lebensmittel in den Garraum, wenn die Leuchte
Lebensmittel hinzufiigen aufleuchtet, nachdem das Vorheizen abgebrochen wurde.

Lebensmittellicht hinzufiigen

Schlagt vor, die Lebensmittel in den Garraum einzulegen (Lebensmittel hinzufligen). Wenn nach dem Signalton
keine Lebensmittel hinzugefligt werden, arbeitet das Gerat mit der zuvor eingestellten Zeit und Temperatur
weiter.

Start/Stop-Taste

Dient zum Starten des Vorheizens oder Garens oder zum Anhalten des Vorgangs, ohne die zuvor gewahlten
Einstellungen zu I6schen. Wenn das Programm wahrend des Vorheizens oder Garens geandert werden muss,
driicken Sie Start/Stop und wahlen Sie die neue Funktion.
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Standby-Modus und Ausschalten
Wenn das Gerat nicht kocht, schaltet es sich in den Standby-Modus, wenn eine Minute lang keine Bedienung
Uber das Bedienfeld erfolgt, und schaltet sich nach 5 Minuten Standby-Modus automatisch ab.

Zubehor Abb.C
Antihaftbeschichtete Schale

Setzen Sie das Blech immer im unteren Teil des Garraums ein, damit Fett, Speisereste und Krimel aufge-
fangen werden konnen. Wird es allein im Garraum verwendet, ist es fiir die Funktionen Pizza, Braten und
Backen geeignet.

Korb mit Antihaftbeschichtung
Immer auf dem antihaftbeschichteten Tablett zu verwenden. Geeignet flr die Funktionen Air Crisp und Broil.

Antihaft-Grill

Stets auf der antihaftbeschichteten Schale zu verwenden, um Fleisch, Fisch und Gemduse zu grillen oder
allgemein Speisen zu erhitzen.

Geeignet zum Grillen, Braten und Dehydrieren.

Satz StahlspieBe
Das Set enthalt 4 Stahlspiel3e, mit denen sich Fleisch-, Fisch- und/oder Gemusespielte herstellen lassen.
Zum Kochen werden sie Uber den antihaftbeschichteten Grill gelegt.

Reinigungsbiirste
Zum Reinigen des Zubehdrs nach dem Gebrauch.

Wichtige Hinweise

Der Deckel kann wahrend des Garens gedffnet werden, um das Gargut zu prifen, zu wenden oder zu mi-
schen. Das Gerat unterbricht den Garvorgang automatisch, wenn der Deckel gedffnet ist, setzt ihn aber fort,
sobald der Deckel wieder geschlossen wird. Wenn der Deckel langer als 4 Minuten gedffnet ist, schaltet sich
das Gerat aus und die gewahlten Einstellungen werden geldscht.

Fehlersuche

Ausgabe Mégliche Ursache Lésung

Gerat |asst sich nicht einschalten | Das Gerat ist vom Stromnetz Stecken Sie den Stecker in die
getrennt Steckdose
Es wurde keine voreingestellte Wabhlen Sie eine Funktion oder
Funktion gewahlt oder die Zeit/ stellen Sie die Zeit/Temperatur

Temperatur wurde nicht eingestellt | ein und driicken Sie dann die
Start/Stop-Taste

Ungekochte Lebensmittel Das Kochzubehdr wurde Uberfiillt | Reduzieren Sie die Menge fir
ein gleichmaRigeres Garen

Die Temperatur ist zu niedrig Die Temperatur erhéhen und
mit dem Garen fortfahren
Weilter Rauch kommt aus dem Es wird zu viel Ol verwendet Reinigen, um Uberschissiges
Hauptgerat Ol zu entfernen
Das Zubehdr hat noch Fet- Zubehor nach jedem Gebrauch

triickstande vom letzten Kochen reinigen
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Ausgabe Mdgliche Ursache Lésung
Pommes frites werden nicht Eine falsche Kartoffelsorte wird Verwenden Sie frische, hart
gleichmagig gegart verwendet gekochte Kartoffeln oder gefrore-
ne Kartoffeln
Die Kartoffeln wurden bei der Geschnittene Stabchen verwen-
Zubereitung nicht griindlich gewa- | den und trocknen, um Uberschis-
schen. sige Starke zu entfernen
Pommes frites sind keine Chips Pommes frites sind zu wenig Kartoffeln vor dem Bespriihen mit
gekocht oder enthalten zu viel Ol griindlich trocknen
Wasser

Reinigung und Wartung

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Zubehors keine Kichenwerkzeuge aus Metall oder Scheuermittel, um
Schaden zu vermeiden. Verwenden Sie zum Reinigen des Zubehérs die mit dem Gerat mitgelieferte Reini-
gungsbdrste.

Reinigen Sie die AuRenseite des Gerats mit einem warmen, feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel.
Nehmen Sie das Spritzschutzgitter nach jedem Gebrauch zur Reinigung heraus. Driicken Sie mit einer Hand auf
die kleine vorstehende Zunge und nehmen Sie mit der anderen Hand das Spritzschutzgitter aus seinem Gehau-
se. Um es wieder einzusetzen, wiederholen Sie diese Schritte in umgekehrter Reihenfolge.

Der Anti-Spritz-Gitterrost, das Tablett, der Korb, der Grill und die Spief3e sind spulmaschinenfest.

Es ist méglich, Entfettungsflissigkeiten zu verwenden, um Schmutzreste zu entfernen.

Alle Zubehorteile mussen gewaschen und getrocknet werden, bevor sie fur den nachsten Gebrauch aufbewahrt
werden.

Reinigen Sie das Innere des Gerats immer mit warmem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.
Vergewissern Sie sich, dass alle Komponenten sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat einlagern.

Technische Daten
Potwer: 1500-1700 W
Eingang: 220-240V~, 50-60Hz

Aus Griinden der Verbesserung behilt sich Beper das Recht vor, das Produkt ohne vorherige Ankiindi-
gung zu dndern oder zu verbessern.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
den, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
B yrch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr ber Restmdill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlielende Rickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.
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GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name
des gekauften Gerdatemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstlitzung bendétigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Geréates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garan-
tie automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Ga-
rantiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleil3 unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z.
B.: Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fir all jene Situationen ausgesch-
lossen ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom beru-
flichen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl ibernimmt keine Verantwortung flir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen kdnnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacion adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccidn de cables de presa sea la idénea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse sdlo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacion eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacién y desenchufarlo de la red
eléctrica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia,
sol, etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios)
con capacidad fisica, sensorial o0 mental reducida o personas con
falta de experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén
controladas o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por

parte de la persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no niinos no jueguen con el
aparato. Cuando se decida tirar a la basura este
aparato, se recomienda convertirlo en inoperante
previamente cortando el cable de alimentacién.
Se recomienda ademas convertir en inécuas las
partes del aparato susceptibles de constituir un
problema, especialmente para los niios que po-
drian utilizar el aparato para jugar.

Advertencias especificas

No utilice el aparato antes de leer detenidamente este manual de
instrucciones, asegurandose de estar completamente familiariza-
do con el funcionamiento y las precauciones relacionadas con el
aparato.

Nunca sumerja el aparato en agua. No enjuagar bajo el grifo de
agua.

No ponga liquidos de ningun tipo en la unidad principal que contie-
ne los componentes eléctricos.

No intente modificar el enchufe de ninguna manera.

Utilice siempre el aparato sobre una superficie horizontal estable.
No utilice el aparato sobre o cerca de materiales combustibles,
como manteles y cortinas.
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No haga funcionar el aparato contra una pared o contra otros apa-
ratos. Deje un espacio libre de al menos 10 cm alrededor del apara-
to. No coloque nada encima del aparato. Si el aparato emite humo
negro, desenchufelo inmediatamente y espere a que deje de fumar
antes de retirar los accesorios.

Solo se pueden cocinar ingredientes comestibles con este aparato.
Para evitar incendios o peligros, no coloque trozos grandes de ali-
mentos u objetos metalicos en el aparato.

No introduzca materiales como papel, plastico, tela y/u objetos infla-
mables en la camara de coccion.

Para evitar que los alimentos entren en contacto con los elementos
calefactores superiores, no llene en exceso la bandeja, la cesta y la
rejilla. No cubra las rejillas de ventilacion de entrada o salida mien-
tras el aparato esta en funcionamiento, lo que evitara una coccién
uniforme y podria danar el aparato o provocar que se sobrecaliente.
No agregue mas de una cucharadita de aceite o grasa dentro de la
camara de coccion. No utilice carnes que puedan desprender dema-
siada grasa.

Durante la coccion, la temperatura interna del aparato es muy alta.
Nunca ponga sus manos o cualquier parte de su cuerpo dentro del
aparato a menos que esté completamente frio.

Durante el funcionamiento, el aire se extrae a través de la toma de
aire superior. Mantenga las manos y la cara a una distancia segura.
Durante la coccién y la apertura de la tapa, preste atencion al flujo de
aire caliente al retirar accesorios o alimentos del aparato.

Utilice siempre guantes de proteccion cuando manipule componen-
tes y/o accesorios calientes. Las superficies externas del aparato
pueden calentarse durante el uso. La parrilla, la cesta, la bandeja
para hornear y las brochetas estaran calientes incluso después de
apagarlas. Utilice siempre guantes de proteccion cuando manipule
componentes y/o accesorios calientes.

La punta de las brochetas de acero puede estar afilada, por lo que
debe manipularse con cuidado. Nunca utilice el panel de control y
la tapa del aparato para sostener cualquier accesorio, 1o que podria
danar el propio aparato.

Cuando el aparato esté apagado, déjelo enfriar durante unos 30 mi-
nutos antes de limpiarlo o guardarlo.

Asegurese de que los platos preparados con este aparato se cocinen
con un color amarillo dorado en lugar de un color oscuro o marrén.
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Antes del primer uso

Antes del primer uso, desembale todo el contenido. Retire la pelicula protectora (si esta presente) de los
componentes.

Enjuague y seque todos los accesorios, limpie el exterior y el interior del aparato con un pafio hiumedo tibio
y precaliente el aparato durante unos minutos para quemar cualquier residuo.

En la primera puesta en marcha, se recomienda hacer funcionar el aparato vacio durante 10 minutos.

El aparato puede emitir humo y un ligero olor la primera vez que se enciende. No es defectuoso, el humo y
el olor deberian desaparecer en unos minutos.

La rejilla antisalpicaduras debe instalarse en el aparato cada vez que se utilice, cuya ausencia puede provo-
car la acumulacion de grasa en el elemento calefactor, o que a su vez puede provocar una emisién excesiva
de humo.

Descripcion del producto Im. A

. Unidad principal

. Panel de control digital

. Camara de coccioén

. Proteccion contra salpicaduras extraible
Tapa

Mango

. Salida de aire

. Toma de aire de entrada

ONOUAWN =

Panel de control digital Im.B

9. Botén de encendido

10. Ajuste del tiempo de coccion

11. Pantalla

12. Ajuste de temperatura

13 Funcion de freir al aire

14. Funcion de secado

15. Funcion de pizza

16. Funcion asado

17. Hornear en el horno

18. Gratinar

19. Coccioén a la parrilla (niveles de coccion bajo, medio, alto, maximo)
20. Configuracién manual

21. Testigo de precalentamiento

22. Luz de advertencia de alimentos afiadida
23. Botdn de inicio/parada de inicio/parada

Accesorios Im. C

24. Sartén antiadherente

25. Cesta antiadherente

26. Parrilla antiadherente

27. Juego de brochetas de acero
28. Cepillo de limpieza

Funcionamiento del producto Im.B

Para encender y apagar el aparato, presione el botén de encendido.

Cuando se apague el aparato, la coccion se detendra inmediatamente pero el ventilador seguira funcionando
durante aproximadamente 1 minuto para enfriar el producto. No interrumpa este proceso.

Cuando el dispositivo estd encendido, la pantalla LCD se ilumina y muestra 88:88. Durante el proceso de
precalentamiento (se enciende la luz relativa y aparece una linea de puntos en movimiento circular en la
pantalla). Al final del proceso, la temperatura y el tiempo (en formato HH: MM) correspondientes al programa
preestablecido aparecen alternativamente.

En la funcién de configuracion del tiempo de coccién, presione las teclas de flecha hacia la izquierda para
disminuir el tiempo de coccion o la flecha hacia la derecha para aumentarlo. Estos botones le permiten
disminuir o aumentar los tiempos en intervalos de 1 minuto durante un periodo de tiempo predeterminado
segun el programa seleccionado.
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Para configurar la temperatura de coccion, presione las teclas de flecha hacia la izquierda para disminuir la tem-
peratura o las teclas de flecha hacia la derecha para aumentarla. Estas teclas le permiten disminuir o aumentar
la temperatura de coccion en intervalos de 5 °C; la temperatura minima de coccién es de 50 °C, la maxima es
de 230 °C.

Programas preestablecidos

El usuario puede restablecer la temperatura y el tiempo en cualquier momento, tanto antes de la puesta en
marcha como durante el funcionamiento. La tapa se puede levantar en cualquier momento, incluso durante el
funcionamiento (pausando asi el programa).

Freir al aire

Ideal para freir al aire sin o con muy poco aceite papas fritas, bocadillos, verduras, calamares, aros de cebolla
u otros alimentos congelados que les dan una textura crujiente extra.

Después de presionar el botdn de encendido, presione el botdn Air Crisp. Con la tapa abierta, coloque la sartén
antiadherente dentro de la cdmara de coccién y luego cierre la tapa. La temperatura y el tiempo preestablecidos
son 205°C y 18 minutos respectivamente. Este Ultimo puede ser modificado por el usuario en cualquier momen-
to, tanto antes de la puesta en marcha como durante el funcionamiento.

Pulse el botén Start/Stop para iniciar la fase de precalentamiento: se enciende una luz que indica el inicio de
esta fase. Cuando se completa el precalentamiento, la luz se apaga y el producto emite un pitido. Se enciende
la luz indicadora de agregar alimentos. Abra la tapa y coloque la cesta antiadherente ya llena con los alimentos
a cocinar en la sartén. Una vez que se cierra la tapa, la cocciéon comienza automaticamente y el temporizador
comienza la cuenta regresiva. Al final de la coccién, el aparato emite otra sefial acustica.

/\ Advertencia: Para una coccién uniforme, no llene en exceso la canasta con los alimentos a cocinar
y se recomienda mezclar los ingredientes con frecuencia.

& Advertencia: para agregar minutos adicionales al tiempo de coccion, presione la flecha derecha jun-
to a la palabra Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que finalice el tiempo previsto por el
programa. No es posible hacerlo una vez transcurrido el tiempo establecido, ya que se iniciaria de
nuevo la fase de precalentamiento del producto.

Funcion de secado

Apto para secar carnes, frutas o verduras.

Abra la tapa y dentro de la camara de coccion coloque la sartén antiadherente y luego coloque la primera capa
de alimentos sobre ella. Coloque la parrilla antiadherente en la bandeja para hornear y agregue otra capa de
ingredientes. Cerrar la tapa. Después de presionar el botédn de encendido, presione el boton de funcién Deshi-
dratar y luego el botén Iniciar / Detener para iniciar el proceso de secado. La temperatura y el tiempo preesta-
blecidos son respectivamente 50 ° C y 6 horas.

A Advertencia: Este programa no prevé el precalentamiento (Preheat).

Funcion de pizza

Apto para cocinar pizzas o focaccias.

Retire la sartén del producto, cierre la tapa, presione el boton de encendido y el botén Pizza y luego el boton
Start/Stop para comenzar a precalentar.

Mientras tanto, extienda bien la masa de pizza o focaccia en la sartén. Al final del precalentamiento y una vez
que se encienda la luz Add food, levante la tapa, inserte la olla con la masa en la camara de coccion y cierre.
Verifique el nivel de coccion de vez en cuando y agregue unos minutos al temporizador si es necesario.

A Advertencia: para agregar minutos adicionales al tiempo de coccion, presione la flecha derecha jun-
to a la palabra Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que finalice el tiempo previsto por el
programa. No es posible hacerlo una vez transcurrido el tiempo establecido, ya que se iniciaria de
nuevo la fase de precalentamiento del producto.

Cuando esté cocido, levanta la tapa y retira la sartén con agarraderas para horno para evitar quemarte.
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Funcién de asado

Adecuado para asar y ablandar carnes o verduras.

Con la tapa abierta, coloque la sartén antiadherente dentro de la camara de coccién y cierre la tapa.

Pulse el botén Start/Stop para iniciar la fase de Precalentamiento. Se accede a una luz junto a la funcién del
mismo nombre. Cuando se completa el precalentamiento, la luz se apaga y emite un pitido. Se enciende el
indicador de Agregar alimentos. Abra la tapa y distribuya los alimentos a asar uniformemente en la bandeja
para hornear. Una vez que se cierra la tapa, comienza la coccion y el temporizador comienza la cuenta re-
gresiva. Al final de la coccidn, el aparato emite otra sefial acustica.

Verifique el nivel de coccion de vez en cuando y agregue unos minutos al temporizador si es necesario.

A Advertencia: para agregar minutos adicionales al tiempo de coccién, presione la flecha derecha
junto a la palabra Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que finalice el tiempo previsto
por el programa. No es posible hacerlo una vez transcurrido el tiempo establecido, ya que se
iniciaria de nuevo la fase de precalentamiento del producto.

Funcién de coccion al horno

Apto para hornear, ideal para pasteles y postres.

Retire la sartén del producto, cierre la tapa, presione el botdn de encendido y el boton Bake y luego el botdn
Start/Stop para comenzar a precalentar.

Mientras tanto, vierte la masa de bizcocho en el molde antiadherente. Al final del precalentamiento y la luz
indicadora Agregar alimentos, levante la tapa, inserte la sartén con la masa en la camara de coccion y luego
ciérrela nuevamente.

Cuando esté cocido, levanta la tapa y saca la sartén con agarraderas para horno para evitar quemarte.
Verifique el nivel de coccion de vez en cuando y agregue unos minutos al temporizador si es necesario.

A Advertencia: para agregar minutos adicionales al tiempo de coccion, presione la flecha derecha
junto a la palabra Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que finalice el tiempo previsto
por el programa. No es posible hacerlo una vez transcurrido el tiempo establecido, ya que se
iniciaria de nuevo la fase de precalentamiento del producto.

Gratinando

Ideal para gratinar o dorar cortes finos de carne o pescado.

Abra la tapa y coloque dentro de la camara de coccidn la sartén antiadherente y, si lo desea, también la cesta
en la que colocar los alimentos. Cerrar la tapa. Después de presionar el botén de encendido, presione el
boton Broil y Start/Stop para comenzar a cocinar.

/\ Advertencia: Este programa no prevé el precalentamiento (Preheat).

& Advertencia: para agregar minutos adicionales al tiempo de coccién, presione la flecha derecha
junto a la palabra Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que finalice el tiempo previsto
por el programa. No es posible hacerlo una vez transcurrido el tiempo establecido, ya que se
iniciaria de nuevo la fase de precalentamiento del producto.

Cocinar a la parrilla

Ideal para asar a la parrilla cualquier alimento utilizando uno de los cuatro niveles de coccion disponibles:
Bajo: Recomendado para carnes grasas como bacon, salchichas o platos marinados con salsas espesas
Med (Medium): Recomendado para carnes congeladas o marinadas, hamburguesas, etc.

Alto: Recomendado para filetes, pollo, perritos calientes, verduras, etc.

Max (Maximo): Recomendado para pescados frescos o congelados, kebabs, etc.

Abra la tapa, coloque la sartén dentro de la camara de coccién y coloque la parrilla encima. Cerrar la tapa.
Después de presionar el botén de encendido, presione el boton Grill Cooking. El nivel predeterminado es
Alto. Segun sus necesidades, vuelva a pulsar el boton Grill para seleccionar uno de los cuatro niveles indi-
cados anteriormente siguiendo la indicacion luminosa intermitente.

Pulse el botén Start/Stop para iniciar la fase de precalentamiento. Se accede a una luz junto a la funcién del
mismo nombre (Precalentar). Cuando se completa el precalentamiento, la luz se apaga y emite un pitido. La
luz Add food se enciende y abre la tapa y distribuye los alimentos para asar uniformemente en la sartén. Una
vez que se cierra la tapa, comienza la coccién y el temporizador comienza la cuenta regresiva. Al final de la
coccion, el aparato emite otra sefial acustica.
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Verifique el nivel de coccion de vez en cuando y agregue unos minutos al temporizador si es necesario.

A Advertencia: para agregar minutos adicionales al tiempo de coccion, presione la flecha derecha jun-
to a la palabra Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que finalice el tiempo previsto por el
programa. No es posible hacerlo una vez transcurrido el tiempo establecido, ya que se iniciaria de
nuevo la fase de precalentamiento del producto.

Tablas de programas preestablecidos

Programa preesta-
blecido

Temperatura pree-
stablecida (°C)

Rango de tempera-
tura ajustable (°C)

Tiempo preesta-
blecido

Intervalo de tiempo
ajustable

Freir al aire
(Air Crisp)

205

50-230

18 min

1-60 min

Funcion de secado
(Dehydrate)

50

50-90

6 horas

30 min - 24 horas

Funcion de pizza
(Pizza)

195

50-205

25 min

1-90 min

Funcion de asado
(Roast)

205

50-220

25 min

1 min - 24 horas

Hornear
(Bake)

175

50-205

25 min

1 min - 2 horas

Gratinar
(Broil)

205

50-230

10 min

1-60 min

Coccion a la parrilla
— baja
(Grill-Low)

150

20 min

1-30 min

Coccion a la parrilla
- media
(Grill-Med)

175

20 min

1-30 min

Coccion a la parrilla
—alta
(Grill — High)

205

20 min

1-30 min

Coccion a la parrilla
— maximo
(Grill = Max)

230

20 min

1-30 min

Manual

50

50-230

1 min

1 min - 2 horas

Ajustes manuales

Para configurar el tiempo y la temperatura a su gusto, presione el botdn de configuracion manual. Esta funcién
esta preestablecida a 50 °C de temperatura y 1 minuto de tiempo de coccion. Puede configurar el tiempo y la

temperatura deseados usando los botones de configuracion de tiempo y temperatura.
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Mesa de cocina

Consulte la siguiente tabla de coccion como referencia para configurar manualmente el tiempo y la tempe-

ratura de coccion.

congelados

Tipo de comida Capacidad(g) Tiempo (min.) Temperaturas (°C) | Notas

Patatas fritas finas | 300-700 15-16 200

(congeladas)

Papas fritas grue- | 300-700 15-20 200

sas (congeladas)

patatas fritas 300-800 10-16 200 Agrega media cu-

caseras charada de aceite
en la preparacion

Patatas en rodajas | 300-1000 18-22 180 Agrega media cu-

o cubos caseros charada de aceite
en la preparacion

Pasteles de papa 300 15-18 180

Papas gratinadas | 600 15-18 180

Bife 500 8-12 180

Costillas de cerdo | 500 10-14 180

Hamburguesa 500 10-14 180

Embutido 500 13-15 180

Muslos de pollo 500 18-22 180

Pechuga de pollo | 500 10-15 180

Rollitos de prima- | 350 15-20 200 Productos listos

vera para el horno

Nuggets de pollo 500 10-15 200 Productos listos

congelados para el horno

palitos de pescado | 500 6-10 200 Productos listos

congelados para el horno

Palos de mozza- 500 8-10 200 Productos listos

rella para el horno

verduras rellenas 500 10 200

Pastel 300 20-25 200 Usa la sartén

Quiche 300 20-22 200 Usa la sartén

mollete 300 15-18 200 Usa la sartén

Aperitivos dulces 300 20 200 Usa la sartén

Aros de cebolla 450 15 200
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Las patatas fritas se pueden obtener bien utilizando patatas congeladas (recomendado) o bien preparando
patatas frescas de la siguiente manera: pelar las patatas, cortarlas en trocitos pequefios, dejar las patatas en
remojo completamente cubiertas de agua durante 20-30 minutos, escurrir las patatas y séquelas con papel de
cocina, vierta media cucharada de aceite en un recipiente y agregue las papas, mezcle para que el aceite se
distribuya uniformemente entre las papas, proceda a la coccion.

Precalentamiento

Funcién necesaria para precalentar el aparato antes de cocinar. El tiempo y la temperatura de esta funcién de
precalentamiento no se pueden ajustar. Este proceso puede tardar hasta 5 minutos, segun el ajuste de tempera-
tura seleccionado. Si no es necesario precalentar, presione nuevamente el boton del programa preseleccionado
y luego proceda a introducir los platos a cocinar en la camara de coccidon como lo sugiere la luz de alimentos
agregados que se encendera cuando se cancele el calentamiento.

Luz de advertencia de alimentos agregados
Indicacién para colocar alimentos en la camara de coccién (Add Food). Si después de la sefal acustica no se
afade ningun alimento, el aparato seguira con el tiempo y la temperatura previamente configurados.

Botén de inicio/parada Boton de inicio/parada

Para comenzar a precalentar o cocinar o para pausar la operacion sin cancelar las configuraciones previamente
seleccionadas. Si desea cambiar el programa durante el proceso de precalentamiento o durante la coccion,
presione Start/Stop y seleccione el nuevo programa.

Modo de espera y apagado
Cuando el aparato no esta cocinando, entra en modo de espera si no hay interaccién con el panel de control
durante un minuto y se apaga automaticamente después de 5 minutos en modo de espera.

Accesorios Fig. C

Sartén antiadherente

Inserte siempre la bandeja en la parte inferior de la camara de coccién, para recoger la grasa, los restos de
comida o las migas que se derramen. Utilizado solo en la cdmara de coccion, se recomienda para las funciones
Pizza, Asado y Horneado.

Cesta antiadherente
Siempre para ser utilizado en la parte superior de la sartén antiadherente. Se recomienda para las funciones
de Freir al Aire y Gratinar.

Parrilla antiadherente

Utilizar siempre encima de la sartén antiadherente, para asar carnes, pescados y verduras o para recalentar
alimentos en general. Se recomienda el uso de esta parrilla para los programas de coccion a la parrilla, grati-
nado y secado.

Conjunt de brochetas de acero
El setincluye 4 brochetas de acero, para crear brochetas de carne, pescado y/o verduras. Para cocinar, coléque-
los encima de la parrilla antiadherente.

Cepillo de limpieza
Disefiado para limpiar los accesorios después de su uso.

Notas importantes

Puede abrir la tapa durante la cocciéon para comprobar, girar o remover los alimentos. El aparato dejara de
cocinar automaticamente cuando se levante la tapa, pero reanudara el funcionamiento tan pronto como la tapa
se cierre de nuevo. Con la tapa levantada durante mas de 4 minutos, el aparato se apagara y se cancelaran los
ajustes seleccionados.

54



Freidora y parrilla de aire caliente digital multifuncion Manual de instrucciones

ES

Solucién de problemas

Problema

Causa probable

Solucion

El aparato no arranca

El aparato no esta conectado.

Enchufe el cable de alimenta-
cion en el tomacorriente de la
pared.

No ha seleccionado un programa
preestablecido o no ha configura-
do la hora y la temperatura.

Seleccione un programa
preestablecido o configure la
temperatura y el tiempo y luego
presione Start / Stop

Comida no cocinada

Los accesorios de cocina estan
sobrecargados.

Use cantidades mas pequeias
para una coccion mas unifor-
me.

la temperatura es demasiado baja

Sube la temperatura y sigue
cocinando

Sale humo blanco de la unidad
principal

Se usa demasiado aceite

Limpiar para eliminar el exceso
de aceite.

Los accesorios tienen exceso
de restos de grasa de la coccion
anterior.

Limpiar los accesorios de coci-
na después de cada uso

Las papas fritas no se frien unifor-
memente

Se esta utilizando un tipo de pata-
ta incorrecto.

Use papas frescas, hervidas o
papas congeladas

Las papas no se enjuagan ade-
cuadamente durante la prepara-
cion

Use palitos cortados y séque-
los para eliminar el exceso de
almidon.

Las papas fritas no son crujientes

Las patatas fritas estan crudas,
tienen demasiada agua.

Seca bien las patatas fritas
antes de rociarlas con aceite.

Limpieza y mantenimiento

Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie por completo.

No use utensilios de cocina de metal o materiales de limpieza abrasivos para limpiar los accesorios para

evitar dafios. Utilice el cepillo de doble cabezal suministrado para limpiarlos.
Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo tibio y un detergente suave.

Retire el protector contra salpicaduras para limpiarlo después de cada uso. Empuje la lenglieta que sobre-
sale con una mano y con la otra saque la rejilla antisalpicaduras de su alojamiento. Para volver a colocarlo,
repita los pasos a la inversa.

La parrilla a prueba de salpicaduras, la bandeja para hornear, la cesta, la parrilla y las brochetas son aptas
para lavavajillas.

Puede utilizar liquidos desengrasantes para eliminar la suciedad residual.

Todos los accesorios deben lavarse y secarse antes de guardarlos, listos para el préximo uso.

Limpie siempre el interior del aparato con agua tibia y una esponja no abrasiva.

Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas antes de guardar el aparato.

Datos técnicos
Potencia: 1500-1700W
Fuente de alimentacion: 220-240V ~, 50-60Hz

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva el derecho de realizar cambios y mejoras
en el producto en cuestion sin previo aviso.
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Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo
en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora
de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
cargara el costo de eliminacién de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electronicos se realiza con el propésito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y déonde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacién no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida so6lo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricaciéon durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacién del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacion, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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IMoAuAeiToupyIKr @PITECD aEpog Kal wnoTiEpa Eyyeipidio odnyiwv GR

2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
Mpiv XPNOIYOTTOINCETE TNV OUCOKEUN OIABACTE TTPOCEKTIKA TIG
TTAPAKATW 0dNYiec XPNOoewg Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPAKATW 0dnyieg, dedouévou 0TI Ba oag
OWOOUV XPNOIPES TTANPOPOPIES VIO TNV AOPAAEIO OXETIKA PE TNV
EYKaTAoTOON, TN XPHON Kal TN ouvtipnon kal 8a cag Bonbricouv
va atmoQUyETE aTuxieg Kal moavda atuxiuaTa.
A@aipéoTe Tn ouokeuaoia kal BePaiwBOeite OTI N OUOKEUR E€ival
aoiktn e 101aiTEPN TTPOCOXN OTO KAaAWwdIO Tpogodooiag. Ta
oToIXEia TNG ouoKeuaoiag (TTAACTIKEG OOKOUAEG KATT.) Oev TTPETTE
va gival TTpooBaciya oT1a TaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPoPUAaxBouv
atro TIG TINYEC KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO PNV PICETE T OTOIXEIQ TNG
OUOKEUAOIOG O€ OIKIAKA atroppiypaTta, oAAG va Ta TOTTOBETACETE
OTO KATAAANAO onpEio GUAAOYNG 1) KATACTPOPN G TWV ATTOPPIMUATWY
TOU TUAMOTOG KaBap1dTNTAS Tou AfjUOU Q.
Eav 10 KaAwdIOo Tpo@odooiag €xel UTTOOTEl CnUIA TTPETTEl VA
QVTIKATOOTABEI aTTO TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QvTITTPOOWTTO R atmod
e€ioou €1dIKeUpEVa ATOUA TTPOG ATTOPUYN KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, BePaiwbeite 6TI N Tdon Tou dIKTUOU
QAVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIO TTOU AvaypA@OovTal 0TNV ETIKETA. H OUOKEUN
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpiAlel otnv TIpida atreuBuvOeiTe o€ €IBIKEUPEVO
ATOMO TTPOKEIUEVOU VO AVTIKATAOTACEI TO BUCHA PE TO KATAAANAO Kal
va dlao@alioel 0Tl To TUAPA KaAwdiwv TNG TTPICaG gival KaTtaAAnAo
yla TV atroppo@non TNG EVEPYEIOS TNG CUOKEUNG OAG.
levikd, n xpAon Tpocapuoyéa TTOANATTAWY BuoudTwy Kal / n
ETTEKTACEWYV OV OUVIOTATAI. AV €ival ATTAPAITNTO, XPNOIUOTIOIEIOTE
MOVO aTtrAG 1] TTOAAATTAG TTPOCAPUOYEQ KAl ETTEKTACN CUNPWVA
ME TOUG KavOVEG ao@aAgiag TTou IoXUouV, dlIaoPaAioTe OTI Ta OpIa
IOXUOG Ta OTToia €ival ONUEIWHEVA OTOV ATTAO TTPOCAPUOYEQ KAl
OTIG ETTEKTACEIC KAl N MEYIOTN 10XUG TTOU €ival onUEIWPEVN OTOV
TTOAAQTTAG TTpOoCapuoyEa dev uTTEPRAivovTal.
Mnv XpNOIYOTIOIEITE TNV OUOKEUN AV TO KOAWDIO TPOPOdOaiag EXEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN YETA ATTO PIA N OWOTH AEITOUpYia.
2€ AUTR TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV VIO PNV AVOIgEl Kal
OTTIACEl KAl ETTIKOIVWVAOTE YE £va €COUCIOOOTNUEVO KATAOTNMA VIO
TNV ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIATI ATTAITOUVTAI YV OIA AVTAAAGKTIKA.
H pun owaoTtr TAPNoN Twv 0dNYIWV PTTOPEI va ETTNPEACEI TNV AOPAAEIQ
TNG OUOKEUNG 0QG.
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AUTA N CUOKeUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

K&Be AAAn xprion mpémmel va Bewpeital w¢ akaTtdAANAn Kal Katd
ouvétTela emmkivouvn. O KOTAOKEUQAOTAG Oev PTTOPEI va BewpnBei
UTTEUBUVOG via TuxOv {nupIEC TTou o@eilovtal o€  akaTAAANAN,
AavBaopévn | amepiokemTn XpHon. H ouokeury auth TTpoopileTal
MONO T'lA OIKIAKH XPHZH.

MNa Tnv TmpooTacia amd nAekTpotrAnéia, pn Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia kal QAOYeG. Mnv agrveTe Ta TTaidid, Ta ATOPA e avatTnpia
1 avBpWTTOUC XWPIG EUTTEIPIA i TEXVIKA IKAVOTNTA VA XPNOIUOTIOIoUV
TN OUOKEUN, €AV Oev €xouv owoTh miRAewn. H oTevn eTTiBAewn gival
aTrapaiTATN OTAV OTTOIAdATIOTE CUCKEUN XPNOIMOTTOIEITAI ATTO 1] KOVTA
o€ TTaidid. BeBaiwBeite 611 Ta TTaudia dev TTaiCouv PE TNV CUOKEUN.
Mn KpaTATe TN OCUOKEUN PE Bpeypéva XEpia i TTOdIA. Mn KpaTdTe Tn
OUOKEUN JE YUNVA TTODIQ.

Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO EKEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTaI aTTO Beper. H xprion e¢aptnudrwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG JTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIJOTTOIEITE TNV OUOKEUR] OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG N TNG
moivag. MNoTé pnv Tpapdre To kKaAwdio Tpo@odoaoiag
YIO VO OTTOOUVOECETE TNV CUOKEUN.

BeBaiwBeite 6TI TO KOAWDIO dEV KPEPETAI ATTO TV
dKkpn Tou TPATTECIOU | ATTO TOV TTAYKO TnNG Koudivag
Kol Ogv EPXETAI OE ETTAQPN HE OEPHUEG ETTIPAVEIEG.

E181kég TTpOEIBOTTOINCEIG
Mn XPNOILOTIOIEITE TN OUOKeUnR TIPIV OIOBACETE TTPOCEKTIKA AUTO
TO €yXEIPidIo 0dnyIwy, ePOoVTI(ovTag va €EOIKEIWOEITE TTAAPWG PE TN
AEITOUPYia AUTAG TNG CUCKEUNG Kal TIC OXETIKEG TIPOPUAAEEIC KATA TN
xpnon.
Mnv BuBileTe TTOTE TN OUOKeUR O€ vePO. Mnv TO EETTAUVETE KATW ATTO
TO vEPO TNG Bpuong.
Mnyv pixveTe UYPO PEOA OTNV KUPIA HOVADA TTOU TTEPIEXEI T NAEKTPIKA
eCapTiuaTa.
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Mnv eTTixeIpAoeTE va TTApaPBIACETE TO BUCUA PE KavEvay TPOTTO.
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA QUTH TN OUOKeury o€ opildvTia, oTaBepn
em@avela. Mn XpnOIYOTIOIEITE AUTH TN OUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€
EUQPAEKTA UAIKA, OTTWG TPATTECOUAVTIAQ KAl KOUPTIVEG.

Mn AciToupyeite Tn cuokeur €Av ival TOTTOBETNPEVN OTOV TOiXO A O€
AAAeg ouokeuéc. ApnoTe TouAdxioTov 10 cm eAeUBEPO XWPO YUpw
atré TN cuoKeur). Mnv TOTTOBETEITE TITTOTA TTAVW OTTO TN OUOKEUN.
Edv n ouokeury Byddel paupo KOTTVO, ATTOOUVOEOTE ANECWC TN
OUOKEUN aT1TO TO PeUMA KAl TTEPIMEVETE WEXPI VA OTANATNOEI TO
KATTVIOPA TTPIV AQAIPECETE T £CAPTHUATA.

AUTI} N OUOKEUN UTTOPEN va XpNoIYoTroinBei Jovo yia To payeipeua
Bpwaoiywy ouoTaTIKWV. [a va atroQUyETE TTUPKAYIA f KIVOUVOUG, unv
EIOAYETE TTOAU PHEYAAA KOUPATIO QayNTOU 1) METOAAIKG QVTIKEIPEVA.
Mnv elodyete UNIKA OTTWG XapTi, TTAAOTIKO, U@aopa Kai/rj GAAa
EUQPAEKTA AVTIKEIPEVO HECA OTO BAAQUO PAYEIPEUATOG.

o va atro@UyYETE TNV ETTAPN TOU GAyNTOU HE TIG ETTAVW AVTIOTACEIG,
MNV yeuiCeTe uTTEPPOAIKG TO ioKO, TO KOAGBI Kal TN oXApPA.

Mnv KOAUTTITETE TIC €10000UC Kal £EO6O0OUC QEPA €VW N OUOKEUN
AeiToupyei, autd Ba aTmmoTpéWel aKOUN Kal TO payeipeya kal Ba
MTTOpoUCE va TTpokaAéoel BAGBN OTn OUOKEUN i va TTPOKOAEDEI
utTEPBEPUavaon TNG.

Mnv TTpOCOETETE TTEPIOCOTEPO OTTO £VA KOUTAAAKI TOU YAUKOU AGDI
N Aittog péoa oto BAAauo payeipépaTog. Mnv payeipeuete NITTapd
KPEAG TTOU PTTOPEI va atTeAEUBEPWOEI TTOAU AITTOC.

Katd 1n dIGpKEIa TOU PJAYEIPEUOTOC, N BEPUOKPATIO OTO ECWTEPIKO
TNG OUOKEUNG €ival TTOAU uwnAr. Mnv ToTTo0€TEITE TO XEPIO OAGC N
OTTOI00NTTOTE AAANO PEPOG TOU CWHATOG 0OG PMECA OTN OUOKEUN,
EKTOG €AV £XEI KPUWOEI TEAEIWG.

Kartd tn Acitoupyia, o aépag atreAeuBepwvetal Péow TG Avw
€€6dou aépa. KpatioTe TO TIPOCWTTO KAl T XEPIA 0AG O€ ATTOOTOON
ac@aAciag atrd auTd. Katd 1o payeipepa Kal OTav avoiyeTE TO KATTAKI,
TIPOCEXETE TOV (EOTO AEPA TTOU TTPOEPXETAI ATTO TN CUCKEUN OTAV
Byddlete ageooudp ) TPOPIUQ.

Na @opdTe TTAVTA TTPOCTATEUTIKA YAVTIO OTAV XEIPICEOTE KAUTA
eCaptipara kai/f ageooudp. O1 EEWTEPIKES ETTIPAVEIEG TNG CUOKEUNG
MTTOPEl va {eoTaBouv katd Tn Xprion. H oxdpa, 1o kaAdbl, o diokog
Kal Ta oouBAdkia Ba eotaBouv TTOAU akOua Kal PJETA TO OPRROIUO
TNG OUOKEUNG.
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H dkpn a1md ta atodAiva couBAdkia Ba utropouce va gival aixunpen,
VO TO XEIPICEOTE PE TTPOCOXN.

Mnv ToTTO0BETEITE TTOTE AfEOOUAP OTOV TTiVAKA EAEYXOU 1] OTO KAAUUUO
TNG OUOKEUNG, auTd PTTOPEI va TTPOoKAAECEl BAGPBN OTn OUOKEUN.
OT1av N CUCKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEV, APNOTE TNV VA KPUWOEI YId
TrePiTToU 30 AETTTA TTPIV TNV KOBAPIOETE ) TNV ATTOONKEVOETE.
BeBaiwBeite 611 Ta TNYQAVNTA @aynTtd TTOU TTAPACKEUAloVTAl PE AUTN
TN OUOKEUN £XOUV XPUOOKITPIVO XPWHA Kal OXI OKOUPO ) KAPE.

Mpiv a1d TNV TPpWTN XPAON

Mpiv atrd TNV TpwTn XPHRon a@aipécaTe OAA Ta UAIKG OUOKEUOTiag. AQaIpEOTe TNV TIPOOTATEUTIKN PEPPBPAvVN (£av
uTTdipxel) aTTo Ta ECOPTANATO.

=€TTAUVETE KOl OTEYVWOTE OAa T afeooudp, KaBapioTe TO eEWTEPIKS KAl TO ECWTEPIKO PEPOG TNG CUCKEUNG E éva
uypo6 CeaTd TTaVi KAl TIPOBEPUAVETE TN CUCKEUNR VI Aiya AETTTA YIO VO KAWETE TUXOV UTTOAEIpATA.

MNa TNV TpwTn AgiToupyia, ouvioTaTal N AEITOUpYia TNG CUOKEUNG Adelag yia 10 AeTTTd.

H ouokeun ptropei va Byddel katvo Kal pia eEAa@pid oour) TNV TTPWTN @opd TTou Ba Tnv evepyoTroifoeTe. Autd dev
€ival EANATTWHA, 0 KATTVOG Kal N JUpwOId TTPETTEl va £€a@aviaTolV Jéaa ae Aiya AETTTA.

To TTAEypa Katd Twv TITOIAIWY TTPETTEI VO TOTTOBETEITAI OTN GUOKEUN O€ KABE Xprion, AV AiTTel TO TTAEypa uTTOPET
Va OUCOWPEUTEI NiITTOG 0TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO, TO OTTOI0 UTTOPET VO TTPOKAAETEl UTTEPROAIKH ££000 KaTTVOU.

Meprypagn wpoiovrog Tx.A

1. KUpia povada

2. Wnoiakdg Tivakag eAEyxou

3. ©dAapog payeipEPaTog

4. A@aipoUuevo TTAEyUa KOTA TOU TTITCINICUATOG
5. Karrdki

6. A\apn

7.'E€odog aépa

8. Eioodog aépa

Wneiakog ivakag eAéyxou Eik.B
9. KoupTri Aeitoupyiag

10. PUBuIoN Xpovou payeipéuaTog
11. OB6vn

12. PUBuIon Beppokpaaciag

13. Aermoupyia air crisp

14. Aermoupyia a@udaTWOoNg

15. Aermoupyia TriTO0g

16. Aermoupyia Roast

17. Nermoupyia Bake

18. Aeitoupyia Broil

19. TKPIA (XapNAO eTTiTTESO POYEIPEPATOG, HECAIO, HEYIOTO)
20. XeipokivnTn pudbuion

21. dwg TpobEépuavang

22. dwg TPoaBnKng TPOPiNwWV

23. Kouprtri Start/Stop

Ageooudp Eik.I

24. AvTIKOANTIKOG OioKOG
25. AvTIKOAANTIKO KOAGOI
26. AvTIKOAANTIKT oxapa
27. et atodAhiva couBAdKia
28. BoUpToa kaBapiopuol
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Aegitoupyia Eik.B

MNa va evepyoTTOINCETE KAI VO OTTEVEPYOTTOINTGETE T GUOKEUI, TTATACTE TO KOUMTTI AEITOUPYiag.

Otav n ouokeun eival atrevepyoTroinuévn, To payeipega Ba otapatrioel apéowg, aAAd o avepioTipag Ba
ouveyxioel va Aeitoupyei yia Trepitrou 1 AeTITO yia va KpUWoE€l N ouokeur. Mnv d1okOTITETE auTr Tn diadikaaia.
Otav n ouokeurn eival evepyotroinuévn, n oBévn LCD avdaBelr kai Oegixvel 88:88. Katd Ttn diadikacia
TTPoBEépuavong avdafel To OXETIKO QWG KAl aTnv 006vn eu@avifetal pia SIOKEKOUUEVN YPOUMA O€ KUKAIKN
Kivnon. Otav oAokAnpwOei autr) n diadikacia, otnv 086vn Ba ep@avioTei evaOANOKTIKE n Beppokpaaia Kal o
Xpovog (QQ: MM) 1Tou oxeTiovTal HE TNV TTPOETTIAEYHEVN AEITOUPYIQ HAYEIPEPATOG.

Orav BpiokeaTe oTn AsIToupyia pUBUIGNG XPOVOU HayEIPEPATOG, TIATAATE TO TTANKTPO aploTePoU BEAOUG yia va
MEIWOETE TO XPOVO PAYEIPEPATOG N TO TTANKTPO BeCI0U BEAOUG yIa va TOV QUENOETE.

AuTd T TTAAKTPa BEAOUG ETTITPETTOUV TN PEiWON ) TNV adgnon Tou xpovou payelpéuatog oe SlaoTApaTa 1
AeTrTOU O€ pIa TTPOKaBOPITUEVN XPOVIKA TTEPIOdO pE Baon Tnv emMAgyuévn AsiIToupyia payeipéuaTog.

MNa va puBuioete Tn Beppokpaaia payeipEPaTog, TTATACTE TO TTANKTPO apIoTEPOU BEAOUG VIO VA TN PEIWOETE
1 70 TTAAKTPO BegIoU BEAoUG yia va Tnv augnoete. Autd Ta TTAAKTPa BEAOUG emITPETTOUV T pEiwon 1) TNV
augnon Tng Beppokpaciag oe diaatApata 5°C. n eAdxioTn Beppokpacia payeipéparog eival 50°C, n péyiotn
Beppokpaacia givar 230°C.

MpoetmiAeypéveg AsiToupyieg

H Beppokpacia kal 0 xpdvog payelipéPaTog uTropolv va pubuiaTolv atrd Tov XpAoTn avd TTdaa oTiypr, Té6co
TIPIV 600 KaI KaTtd Tn didpkeia TNG AsiToupyiag. MTTOPEiTE va ONKWOETE TO KATTAKI OTTOIOOATTOTE GTIYUA, AKOUa
Kal katé Tn dIdpKeIa TOU JayeipéuaTog (auté Ba oTaPATACE! TO payEipePa).

AeiToupyia air crisp

16avikd yia TO TNyAviopa oTov agpa Xwpig 1 PE TOAU pikpr) TToodTnTa Aadiou. MNaTtdreg, ovak, Aayavikd,
KoAapdapia, podEAEG KpePHUBIOU 1) AN KATEWUYHEVA TPOPIYA, YivovTal Tpayavd.

A@oU TTaTrOETE TO KOUMTT AgiToupyiag, TTaTrioTe TO KouuTri air crisp (Air Crisp). Otav 10 KOaTAKI €ival
avoIXTO, TOTTOBETAOTE TOV AVTIKOAANTIKG dioko péoa oTo BAAAUO PayeIpEUaTOg Kal PETA KAEIOTE TO KaTTaKI. H
TpopubuIouévn Bepuokpaacia kal 0 Xxpovog gival 205°C kai 18 AeTTTd avTioToIXa.

To TeAeuTaio pTropei va pubuIoTei atTd Tov XPAOTN avd TTaoa OTIyUr, TOOO TIPIV 600 Kal KATd TN SIAPKEI TNG
Aeitoupyiag.

MatroTe To KoupTri Start/Stop yia va evepyoTroifoeTe T Acitoupyia TTpoBépuavong: Ba avayer pia Auxvia TTou
utrodeIkvUEl TNV £vapén auTnig TNG Asitoupyiag.

Ortav TeAeiboel n TTPoBEPUAvVON, TO QWG ORAVEl KOI N CUCKEUR eKTTEUTTEl évav AXo. H @wrteivh évdeign
TIPOCBRKN TPOPRG avapel. AvoifTe TO KOTTAKI Kal TOTTOBETAOTE TO avTIKOAANTIKO KAAGB! TTou ival dn yeUATo Je
@aynTo TTou Ba payelpéweTte TTAVW aTrd To dioko. MOAIG kKAgioel To KaTTdKI, TO payeipepa Ba Eekivioel autépaTa
Kal 0 XpovodlakdTITNG Ba apyioel va perpdel avriorpo@a. OTtav oAokAnpwOei To payeipepa, n ocuokeun Ba
nxnoel &ava.

& Mposidotroinon: yia oJoIGHoPPO HAYEIPEUA, UNV YEUiIJeTE UTTEPBOAIKA TO KOAGOI pe @aynTéd Kai
AVOKOATEUETE OUXVE.

& Mposgidotroinon: yia va TPooBEcETE AETITA GTO XPOVO HAYEIPEPATOG, TTOTAOTE TO TTAQKTPO ME TO
8egi BEAog diTrAa oTnV emIAoyn Xpovou. AUuTA n AeiToupyia TTPETTEI va EKTEAECTEI TTPIV TEAEIWOEI O
mpoKaBopiouévog Xpovog AsiToupyiag payeipépatog. Agv gival Suvati n TPoodnKn AeTTTwy oTav
0 XpovodIlakOTTNG £Xel BN oBNAOEl, yiaTi n AeiIToupyia TpoBépuavong Ba §ekivioel {avda.

A&giToupyia apuddTwong

KatdAAnAo yia a@udaTwan KPEATOG, GPOUTWY KAl AAXAVIKWV.

AvoifTe TO KATTIGKI Kal TOTTOBETAOTE TOV QVTIKOAANTIKG Oicko péoa oTo BAAaPO payelpéuaTog Kal WPETA
TOTTOBETAOTE TNV TTPWTN OTPWon @aynToU. ToTToBeTAOTE TNV AVTIKOAANTIKA OXApa OTO Tawi KAl TTPO0BEOTE
GAAN pio oTpwon Twv UAIKWY. KAgioTe 1O Katrdkl. AQoU TTOTAOETE TO KOUWTTI A€ITOoupyiag, TTOTAOTE TO
TANKTPO AQuddTwon kal PeTd To TTARKTPO ‘Evapén/Aiakotm yia va Eekivrioel n diadikacia aguddtwong. H
TrpokaBopiapévn Bepuokpaacia kal o xpdvog ival 50°C kal 6 wpeg avTiaToIxa.

A Mpos&idotroinon: Auti n Aeitoupyia dev TTpofAérrel TrpoBéppavaon.
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A&iToupyia Tritoog

I8aviko yia va payeipéyeTe TTitoa kal focaccia.

ApaipéoTe To SiOKO OTTO T CUOKEUN, KAEIOTE TO KATTAKI, TTATAOTE TO KOUMTTI Tpo®odoaiag Kal To TTARKTpo Pizza
Kal YETE TO KOouuTTi ‘Evapén/AiakoTrr| yia va {ekIVATEl n TTpoBEpuavan.

210 peTagU, amAwoTe KaAd Tn ¢uun yia TiToa ) focaccia oto Tawi. OTav TeAeiwael n TTPoBEppavan Kar POAig
avayel n Auxvia Add Food, avoi¢te 1o katrdki, BaATe T0 Sioko pe Tn {UUN PECa OTO BAAANO POYEIPEPATOG Kal
KAgioTE

MepioTaOIOKA, EAEYXETE TO ETTITTEDO PAYEIPEPATOG KAI TIPOOOETETE AETTITA OTO XPOVOUETPO EAV XPEIACETAl.

& Mposgidotroinon: yia va TTpooBéceTe AETITA OTO XPOVO HAYEIPEUATOG, TTOTAOTE TO TTARKTPO UE TO Bedi
BéAog BirAa oTnv emAoyn Qpa eyypa@ng. AuTh n AeiIToupyia TTPETTEl Vo EKTEAECTEI TTPIV TEAEIWOEI O
TpoKaBopiouévog XpOvog AsiToupyiag payeipépartog. Agv gival duvarti n TPoodnkn AemTwyv O6Tav O
XPovodIakOTITNG £Xel BN oBROEl, yiaTi n AsiToupyia TTpoBéppavang Ba ekivioel avd.

MOAIg TeAeiwoel To payeipepa, avoifte Eavd To KOTTAKI Kal a@aIpéSTE TO TAWI XPNOIPOTTOILVTAG YAVTIa poUpvou
yla va NV KOE(Te.

AsiToupyia Roast

16aviké yia va kAdvel To yntd KpEag TPUPEPO 1 Yia AaXavIKA.

‘Ot1av 10 KATTAKI €ival avoIxXTO, TOTTOBETAOTE TOV AVTIKOAANTIKO BiOKO pETQ OTO BAAAUO PAYEIPEPATOG KAl KAEIOTE
TO KaTTaKI. MatAoTe To TAARKTPO ‘Evapén/AiakoTrh yia va Eekivijoel n TpoBéppavan (MpoBépuavan). Eva ewg Ba
avayel diTAa o€ auTr| T Aeiroupyia. MOAIG TeEAEIWOEl N TTIPOBEPUAvVAT, TO @WG AAAACE! KAl N CUOKEUN EKTTEUTTEI
évav fxo. H ewreivr) évdeign Add Food (MpoaBrkn Tpo@rg) Ba avawel. AvoifTe To KOTTAKI KOl ATTAWOTE OPOIOHOPPA
TO @aynTé TTou Ba wroete aTo Tawi. MOAIG KAEioEl TO KATTAKI, TO payeipepa Ba Eekivroel kKal 0 XpovodIiakaTITnG Ba
apxioel va petpdel avtiotpo@a. MoAIG oAokAnpwBei To payeipepa, n cuokeun Ba nxnoel Eava.

MepioTaTIOKA, EAEYXETE TO ETTITTEDO PAYEIPEPATOG KAI TIPOOOETETE AETTITA OTO XPOVOUETPO EAV XPEIALETAl.
Mpogidotroinon: yia va TTpooBECeTe AETITG OTO XPOVO HAYEIPEPOTOG, TTATAOTE TO TTANKTPO pE To deti BEAOG SiTTAa
otnv emAoyn Qpa eyypa@ng. AuTr n Aeitoupyia TTPETTEI VO EKTEAECTET TTPIV TEAEIWOEI O TIPOKABOPICUEVOG XPOVOG
AeiToupyiag payeipépatog. Agv gival duvaTr) n TTPoaBnKN AeTITWV 6Tav o XpovodIoKOTITNG éxel ON OBNOEl, yIaTi n
Aeitoupyia TpoBépuavong Ba gekivaoel Eava.

AsiToupyia Bake

1daviké yia KEIK Kal TTITEG.

AgaipéoTe To BioKO a1 TN CUOKEUR, KAEIOTE TO KATTAKI, TTATHOTE TO KOUMTTI A€IToupyiag Kal To KouuTri Bake kai,
oTn ouvéxela, TatAoTe To TTARKTPO Evapgn/AiakoTrr] yia va ekiviael n TTpoBépuavan.

210 peTagu, pixvoupe Tn CUMN Tou KEIK HEOa OTO aVTIKOAANTIKG Tawi. MOAIG TeAeiwael n TTpoBépuavon Kal 6Tav
avawel n ewrteivh €vdeign MpoaBrkn gayntou, avoifTte To KATTAKI, TOTTOBETAOTE TO OioKO PE Tn (UPN péoa OTO
BAGAaPO PaYEIPEPATOG Kal JETA KAEIOTE.

MOAIG TeAeiwaoel To payeipepa, avoifTte Eavd To KOTTAKI Kal a@aIpéSTE TO TAWI XPNOIPOTTOIVTAG YAVTIa poUpvou
yia va pnv kaei. Mepiotaoiakd, eEAEyXETE TO ETTITTEDO PAYEIPEPATOG KAI TIPOOOETETE AETITG OTO XPOVOUETPO £GV
XPEIAgeTal.

Mpoeidotroinon: yia va TTpocBEoeTe AeTITA OTO XPAOVO UAYEIPEPATOG, TTATACTE TO TTAAKTPO e To Oei BEAOG SiTTAa
oTnv emAoyA Qpa eyypa@ng. Autr n Aeitoupyia TTPETTEI VO EKTEAEOTET TTPIV TEAEIWOEI O TIPOKABOPICUEVOG XPOVOG
AeiToupyiag payeipéuatog. Agv gival duvatr n TPocBrkn AETTTWY OTav 0 XPOVodIaKOTITNG £XEl AdN ORATEI, yiaTi n
Aeitoupyia TTpoBéppavaong Ba Eekivioer Eava.

Aegitoupyia Broil

16avikd yia yKpATIVAPIOUA 1) YIO WHOIUO AETITWY KOUUOTIWV KPEATOG 1) wapioU.

Avoi¢Te TO KATTAKI KOI p€oa 0To BAANO PayEIPEPATOG, TOTTOBETAOTE TOV avTIKOAANTIKG SiOKO Kal, av XPeIadeTal,
TO KOAGO! pe To @aynTd. AQoU TTATACETE TO KOUWTTI AEIToupyiag, TTatAoTe To TTAAKTPO Asitoupyiag Broil kal petd 1o
koupTri ‘Evap&n/AiakoTr yia va EEKIVACETE TO payeipepa

& Mposidotroinon: AutA n Aeitoupyia dev TTpoBAémrel TpoBéppavaon (Mpobépuavon).

VAN Mposidotroinon: yio va TpocBéoeTe AETITA OTO XPOVO MAYEIPEUATOG, TTATAOTE TO TTARKTPO UE TO Sedi
BéAog SirAa oTnv emiAoyn Qpa eyypa@ng. AUt n AcIToupyia TTPETTEI VO EKTEAECTEN TTPIV TEAEIWOEI O
TpokaBopiopévog Xpovog AsiToupyiag payeipépatog. Agv gival duvatrh n TPooBAKN AeTTTWV 6TAV O
XpovodiakoTTnG éx€l AN ofnoEl, yiaTi n AsiToupyia TpoBépuavong Ba ekiviioer avda.
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AgiToupyia yKpIA

16avikd yia whAaoiyo kaBe €idoug @ayntou XPNOIYOTIOIWVTAG £va OTTO Ta TECCEPO dIAPOPETIKA ETTITTEdA TTOU
eival d1a0éoiua:

XapunAo: yia Airrapd kp€ata OTTwG PTTEIKOV, AOUKAVIKO 1 @aynTd HapIvapIoPEVa o€ TTaXUPPEUOTEG OAATOEG
Med (Medium): yia KATEWUYPEVO ) HOPIVAPITUEVO KPEAG, XAUTTOUPYKEP K.ATT.

YywnAn: yia uTTpIf0AEG, KOTOTTOUAO, XOT VTOYK, AXAVIKG K.ATT.

Max: yia @péoka A KaTeWuypéva Wapia, coUBAGKIO K.ATT.

AvoifTe TO KOTTAKI, TOTTOBETAOTE TO OiOKO PECA O0TO BAAAMO payelpéuaTog Kal amd Tavw TOTToBETACTE TN
oxapa. KAgioTte 10 KaTTaKI. AQOU TTATACETE TO KOUMTTI AgIToupyiag, TraTraTe To TTAAKTPO Aeimoupyiag Grill. To
TrpokaBopiouévo emiTedo payeipEépaTog eival YwnAo. Me Bdaon Tig avaykeg oag, TatroTe To TTARKTpo Grill yia
va eTMAEEETE éva aTTd Ta TEOOEPA ETTITTEDA TTOU TTEPIYPAPOVTAl TIAPATTIAVW, AKOAOUBWVTAG TNV £vOEIEn TTou
avapoofrvel.

MatAoTe To TARKTPO ‘Evapén/AiakoTth yia va &ekivroel n mpoBépuavon (MpoBépuavaon). Eva ewg Ba avawel
ditrha o€ auTr| TN Asitoupyia. MOAIG TeAeiwael n TTPoBEpuavan, To @wg AAAGEl Kal N CUOKEUR EKTTEUTTEI Evav
nxo. H pwreivA évdeign Add Food (MpoaBrkn Tpo®rig) Ba avawel. AvoigTe To KATTAKI KOl ATTAWOTE OUOIOPOPPO
TO @aynTo TTou Ba Yrjoete oTo Tawi. MOAIG KAEIOEI TO KATTAKI, TO PHOYEIPEPA Ba EEKIVIOEI KAl O XPOVOBIAKOTITNG
Ba apyioel va peTpdel avtioTpo@a. MOAIG oAokAnpwOei To payeipepa, N cuokeur Ba nxnoel {ava.
MepioTaTIOKA, EAEYXETE TO ETTITTEDO PAYEIPEPATOG KOl TIPOOOETETE AETTTA OTO XPOVOUETPO EAV XPEIALETAl.

A Mpos&idotroinon: yia va TPooBEéceTe AeTTTd OTO XPOVO MAYEIPEMATOG, TTATAOCTE TO TTANKTPO ME
10 &e§i BéAog ditrAa oTnv emiAoyn Qpa eyypa@ng. Auti n AsiToupyia TTPETTEl va EKTEAECTET TTPIV
TEAEIWOEI O TIPOKABOPICUEVOG XPOVOG AEITOUupyiag payelpEPaTog. Agv gival duvati n TPOoOAKN
ATV 6TOV O XPOVOSIOKOTITNG £XEl BN OPNOEI, yiaTi N AeiToupyia TTPoBéppavaong Ba §ekivioel
gava.

Preset functions tables

MpoemAoyn MpoetmiAeypévn PuBuiZépevo MpoemmAeypévog Pubuiépevo
O¢ppokpaoia (°C) | didoTnua Xpovog XPOVIKO
Bepuokpaaiag (°C) didoTnua

Air Crisp 205 50-230 18 AeTT1o 1-60 AeTTd

Dehydrate 50 50-90 6 wpeg 30 AemiTé - 24
WPEG

Pizza 195 50-205 25 Aemt1d 1-90 Aetrtd

Roast 205 50-220 25 Aemr16 1 AeTrTo - 24
WPEG

Bake 175 50-205 25 Aemr16 1 AemtT6 - 2
heures

Broil 205 50-230 10 AeTTTO 1-60 Aetrto

Grill - Low 150 / 20 Aetrtéd 1 - 30 Aemr1o

Grill - Med 175 / 20 Aetrté 1-30 Aemr16

Grill - High 205 / 20 AetTd \

grill - Max 230 / 20 AeTt1d 1-30 AettTd

Manual 50 50-230 1 Aetrto 1 AeTIT0 - 2 WPEG

XeipokivnTeg pubuioeig

Ma va puBpioete xelpokivnta TNV wpa Kal Tn Beppokpaaia, TTatioTe To koupTri Manual Setting. Auth n
Aeitoupyia gival TTpopuBuiopévn oToug 50°C kal xpovog payeipépatog 1 Aemté. H wpa kai n Beppokpaacia
JTTOpOUV Va pUBUIOTOUV XPNCIPOTIOIVTAG Ta TTARKTPA pUBUIoNG WpPag Kal Beppokpaaiag.
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Xpovodidypappa HAYEIPEUATOG

XpPNOIYOTIOINOTE TOV TTAPAKATW TTIVAKA WG Ava@OPA YIA TN PN auTéuaTtn pUBJIoN Tou XpAVouU Kal TG BEpUOoKpaciag

HayEeIPEUATOG.

Payntod XwpnTikOTNTA (g) Xpovog (min.) O¢eppokpacia (°C) | Znueiwoelg

Kateyuypéveg 300-700 15-16 200

TTATATEG (AETTTEG)

Kateyuypéveg 300-700 15-20 200

TTATATEG (XOVTPEG)

ZTITIKEG TTATATEG 300-800 10-16 200 [MpooBéoTe piod
KOUTOAGKI AGdI KaTd
TNV TTpOETOINACTIT

ZTITIKEG TTATATEG 300-1000 18-22 180 MpoaBéaTe piod

o€ POdEAEG KOUTOAGKI AGdI KaTd

KUBoug TNV TTPOETOIUATIO

PéoT matdrag 300 15-18 180

Matdreg au gratin - | 600 15-18 180

MrrpigdAa 500 8-12 180

Xolpivé Traidakia 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Noukavika 500 13-15 180

MrrouTi kotétTouho | 500 18-22 180

Kotétrouho otri6og | 500 10-15 180

Spring rolls 350 15-20 200 Karewuypéva

KoTtopTroukiég 500 10-15 200 Karewuyuéva

YapouTroukiég 500 6-10 200 Kareyuypéva

Mozzarella sticks 500 8-10 200 Katewuyuéva

[epioTd Aaxavikd 500 10 200

Kéik 300 20-25 200 XpnolpoTroInoTe
mdaro

Kig 300 20-22 200 XpnolpoTroInoTe
mdaro

Maegivg 300 15-18 200 XpnoIPOTIOINOTE
ATo

ukiopata 300 20 200 XpnolpoTroInoTe
ATo

PodéAeg 450 15 200

KPEUMUUDBIOU
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O1 TraTdTeg PTmopoUv va yivouv TOOO HE KATEWUYHEVEG TTOTATEG (OUVIOTATal) GCO KOl TTPOETOINAJOVTOG TIG
TTATATEG WG £EAG:

KaBapifoupe TIG TTATATEG, TIG KOBOUME OE HIKPG KOUMATIA, TIG a@rvOUPE va JouAidoouv aTo vepd yia 20-30
AETTT4, TIG OTPAYYICOUME KAl TIG OTEYVWVOUNE PE XapTi koudivag. Pixvoupe pior) KouTaNid AGdI o€ €va UTToA
Kal TTpoaBEToupE TIG TTATATEG, avakaTeUoupe KOAd va atrAwBei To AGdI opoIdHOoP®a Kal PETE OuvEXiI(OUPE TO
payeipepa.

MpoB6épuavaon

XpnaoiyoTrolgital yia TNV TTPoBEppavan TNG CUOKEUNG TIpIV To payeipepa. O xpovog Kail n Beppokpaacia dev
utTopoUv va pubuioTouv. AutA n diadikaaia YTTopei va SlapkEoel €wg Kal 5 AeTrTd, ye BAaon Tnv €mMAEyPEVn
Bepuokpaoia. Edv dev eivalr amapaitntn n TpoBépuavon, TaTACTE ava To TTARKTPO AgIToupyiag Kai
TIPOXWPNOTE EI0AYOVTOG TO GaynTo pEoa oTo BGAaPo payeipéuaTog 6tav avaper n Auxvia MpooBdrkn @aynTtol
META TNV akUpwaOn TNG TTPoBépuavong.

‘Evdei§n Npoodnkng Tpogipwyv

Mporeivel va gilodyete 10 @aynTd péoa oto BAAapo payeipéuatog (Mpoabrikn @ayntol). Edv dev TTpooTedei
@aynTd WETA TO NXNTIKG ONWA, N OUCKEUr Ba ouvexioel va AsIToupyei Ye To Xpdvo Kal Tn BepUoKpaacia TTou
£XOUV PUBUIOTEI TTPONYOUPEVWG.

KoupTri Start/Stop

XpnaiyoTrolgital yia Tnv évapén Tng TTpoBépuavong A Tou PHayEIpEPATOG 1 yia TNV TTalon TNG AEIToupyiag xwpig
va akupwBouUv ol pubuicelg TTou gixav TTponyoupévwg eTTIAeyel. EGv Xpelddetal aAAayr) Tou TTpoypauUaTOg
KaTd Tn SIGPKEIQ TNG TTPOBEPUAvANG f Tou payelpéuatog, TaTiaTe Start/Stop kal emAEETE TN vEa AsiToupyia.

A&iToupyia avapovig Kol OTTEVEPYOTTOiNoN
Otav n ouokeun dev payelpelel, Ba PTTEl O€ KATAOTAON avapovhg €av dev uTTdpel aAAnAeTTidpaon ue Tov
TTIVOKO EAEYXOU YIO €va AETTTO KAl ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA JETA OTTO 5 AETITA O€ KATAOTAGN AVOAUOVIG.

Ageooudp Eik.I’

AVTIKOAANTIKOG BioKOG

TotroBeTeiTe TTAVTA TO BiOKO OTO KATW PEPOG TOU BaAGUOU PayeipéuaTog, WOTE va padedovTal Ta AiTn, Ta
UTTOAEiJPaTa @aynToU Kai Ta WixouAa. XpnoIUOTTOIEITAI OVO TOU OTOV BAAANO PayEIPEPATOG, Eival KATAAANAO
yIO AEITOUPYiEG TTITOOG, WNOiPATOG Kal YnoiuaTog.

AVTIKOAANTIKO KAAGO!
MNa xprion mavra mavw atéd Tov avTiKoAANTIKO dioko. KatdAAnAo yia Asitoupyieg Air crisp kai Broil.

AvTiIKOAANTIKA oXdpa

Mavta va xpnoiyotrolgital TTdvw atod Tov avTiKOAANTIKG SioKo, yia va WAOETE KPEag, Wap! Kal Aaxavikd A yia
va (EOTAVETE PayNTO YEVIKA.

KaTtdAAnAo yia yKkpIA, broil kar agudatwuévo.

ZeT atodAiva oouBAdKia
To oet repiIAapBavel 4 atodAiva couBAdKia, yia va dnuioupyRoeTe cOUBAGKIa aTTd KPEAg, WAp! fi/Kal Aaxavikd.
MNa 10 payeipepa, TOTTOBETAOTE TA TIAVW OTTO TNV AVTIKOAANTIKA oXdpa.

BoUptoa kabapiouou
MNa va kaBapioete Ta agegoudp PETA TN XPAoN.

ZNUOVTIKEG ONUEIWOEIG

To kaTrdKI pTTopEi va avoigel KaTd Tn SIGPKEIX TOU PAYEIPEUATOG Yia EAeyX0, POAG i avdpeign Tou @ayntou. H
ouokeur Ba dlakOWel auTOUATa TO YaYEipEPa GTAV TO KATTAKI gival avoixTo, aAAd Ba cuveyioel va AeImroupyei
HOAIG TO KaTTdkl KAgioel Eavd. Otav 1o Kataki gival avoixté yia TepioadTepa atd 4 AETTd, N ouokeur) Ba
oBAoEl kal o1 ETTIAEYPEVES puBUioEIg Ba akupwBoUv.
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EmiAuon poBAnudrwy

Mp6BANua Meavn artia Auaon
H ouokeur| dev avapBel Aegv gival oTnv TTpica BdaAte otnv mpica
Aev éxel emTIAeyei kapia EmAEETE i AeiToupyia n

TTpokaBopiopévn Asitoupyia  dev | puBpioTe TNV wpa/Bepuokpaacia
£x€l pUBUIOTEN N WPa/BepPoKpaaia | Kal, OTn CUVEXEID, TTATHOTE TO
koupuTtri ‘Evapgn/Aiakotm

To @aynTd Byaivel wuod H 1ToodTnTa TTOU BAAQE €ival MiKpUVETE TNV TTOOGTNTA
TTOAU peydAn

H Beppokpacia gival TTOAU xaunAf | AveBaoTte Tn Beppokpaaia

Neukodg KaTTVOG TToU Byaivel atmo Xpnoiyotroinoate apa oAU AGdI | AQaipéaTe TO TTEPITTO AAdI
TNV KUpIa povada

Ta ageooudp €xouv UTTOAEipaTa KabBapioTte Ta afeooudp petd

AiTroug aTré TO TEAEUTAIO aTré Kabe xprion
Jayeipepa
O1 TTatdTeg dev payeipelovTal Xpnoiyotrolgital AdBog TUTTOG XpPNOIYOTIOINOTE PPECKEG,
opoliépopea TTaTATOg BpaoTég TTaTATEG A
KOTEWUYHEVEG TTATATEG
O1 Trardreg dev €xouv EETTAUBET XpPNOIYOTIOINOTE KOPUEVT
KOAG KaTd TNV TTPOETOINOTIa MTTOOTOUVIO KOI OTEYVWOTE YIA
va aQaIpECETE TO UTTEPBOAIKO
duuAo
O1 ratdTeg O¢ev gival Tpayaveég O1 TnyavnTég TTaTdTeg Sev EXOUV 2TEYVWOTE KAAG TIG TIATATEG
MQYEIPEUTEI APKETA 1] £XOUV TTOAU TIPIV WEKATETE AGDI
vEPO

KaBapiopo6g kal cuvtipnon

BydATe TO @I 0116 TNV TTPIda KAl GQAOTE TN CUCKEUR VA KPUWOEI EVTEAWG.

Mnv xpnoipoTroleite HETOAAIKA epyaAcia Koudivag ) AgiavTIKa epyaAeia kaBapiopou yia va KaBapioeTe ageooudp
ylo va ammo@uyeTe {nuI€G. XpnoIUOTTOIROTE TN BoUpToa KaBAPIOWOU TTOU TTAPEXETAI PE T COUCKEUN Yyid va
KoBapioeTe T £GAPTAMATA.

KaBapioTe 10 €EWTEPIKG TNG OUCKEUNG PE éva {e0TO Kal Uypod TTavi Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTIKO.

A@aipéoTe TO TTAEyHA KATA TOU TTITOIAIOUOTOG VIO KABOPIOHS PETA OTTO KABE Xpron. ZITPWETE TN MIKP YAWooO
TTOU TTPOEEEXEI E TO €va XEPI Kal PE TO AAAO a@aipéoTe TO TTAEYHA KATA Tou TTITOIAIoOPaTOG atd Tn Brkn Tng. MNa
Va TO QVTIKATOOTAOETE, ETTAVOAAGBETE AQUTA TO BAPATA TTPOG TA TTIOW.

To mAéypa katd Tou TTOIAIOPATOG, 0 dioKOG, TO KAAABI, N oxdpa Kal Ta coUBAdKIa TTAévovTal OTO TTAUVTHPIO
maTwyv. Eival duvarh n xprion uypwv atroAiTTavong yia TNV a@aipecn UTTOAEINPATWY BPwHIGG.

OAa 10 agegoudp TpETTEl va TTAUBOUV KaI va OTEYVWOOUV TTPIV atroBnkeuTouy, £TOINA yia ETTOEVN XPNAON.

Na kaBapileTe TTAVTA TO ECWTEPIKO TNG OUOKEUNG ME CEOTO VEPO Kal Eva PN AEIOVTIKO OQOUYYAPI.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta e€apTrpaTa gival kKaBapd kal aTeyvA TIPIV aTToBNKEUOETE T CUOKEUN.

Texvikd dedopéva

loxUg: 1500-1700 W

Eioodog: 220-240V~, 50-60Hz

lMNa otmoloucdnTroTe Adyoug BeATiwong, n Beper diatnpei To Sikaiwpa va TpOTToTroIfRoel | va BeATIWOE!
TO TTPOIOV XWpPig Kapia e1dotroinon.
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H Eupwtraikp Odnyia 2011/65/EU oxeTIkd pe Ta amméBANTa €10WV NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€otTAIopOU, TTPOBAETTEN OTI TTAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG BEV TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI
padi ye Ta utréAoimra aoTikG atmmoBAnTa. O1 TTaAIEG OUOKEUEG TTPETTEI va GUAAéyovTal XwpIoTd,
TTPOKEIPEVOU va BEATIOTOTTOINGEI N AVAKTNON KAl AVOKUKAWGT TwV UNIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KABWG

KOl TN PEiwon TV ETTITITWOEWY OTNV avOpWTTIVN uyeia kal To TTEpIBAAAOV. To cUPBoAO diaypapuévo
“doyeio atroPAATWV” 0TO TTPOIGV UTTEVOUICEI O€ 0ag TNV UTTOXPEWOT) 0aG, TTWG OTaV ETTIBUMEITE va
TIETACETE TN CUOKEUN, TIPETTEI VO CUAAEYETAI EEXWPIOTA.

OPOI EFT'YHZHZ

AyatnTé/f TEAdTN,

20G EUXOPIOTOUNE TTOU AyopdoaTe AUTO TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TTOU JIABETETE ATTAITET Servi-
ce Baoel eyyunong, €TMKOIVWVACTE PE TO KEVTPIKO service pag.

lMa Tnv amo@uyn TNG AOKOTING AVAOTATWONG, 00G CUUBOUAEUOUME Vva SI0BACETE TTPOCEKTIKA T
EYXEIPISIa XPAOTN TTPIV VA ETTIKOIVWVHOETE PE TO Service pag.

Ta TpoidvTa KAAUTITOVTAl PE €yyUnon €vavTl OTTOIOUBHTIOTE KATAOKEUOOTIKOU EAATTWHATOG Yia 2 xpovia
a1rd TNV NUEPOMNVia TNG apXIKAG ayopds. Eav katd tn didpkeia auTtAg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV OTTOdEIKOEi
ENATTWHATIKO

AOyw akataAANAGTNTAG UAIKOU 1 TTOI6TNTAG £pYATiag, TO KEVTPIKO service Ba emdIopbwael i Ba avTIKATAGTHCE!
(kaTd& TNV OTTOKAEIOTIKA TOU KPiom) TO TTPOoidV BACEI TwV Opiwv Kol GUVONKWYV TTou opilovTal TTIo KATW, XWPig
XPEWON YIa TNV EPYACia KAl TO AVTAAAGKTIKA:

1. H gyyldnon 1ox0el utté TNV TTpoUTré0ecn OTI TO TIPOIOV XPNOIMOTIOIEITAl KOI CUVTNPEITAI CUPQWVA PE TIG
0dnyieg TNG KATAOKEUATTIKNG ETAIPEIAG.

1. H gyydnon mmapéxetal yOvo Pe TNV TTPOCKOUION TOU TTPOIGVTOG Padi ME TO apxIKO TIMOAGYIO ) Thv aTTédEIgn
ayopdg, 61rou Ba dnAWVETaI N NUEPONNVIa ayopdg Kal 0 TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon dev Ba 1o0x00€l O€ TTEPITITWON :

Znpiag TTou TTPoKaAEiTal AGyw KOKAG XProNG CUUTTEPIAANBAVOUEVNG, EVOEIKTIKA, TNG YN XPriONG TOU TTPOIOVTOG
yla To OKOTTO YIG TOV OTT0i0 TTPoopPICeTal I CUPPWVA PE TIG 08NYieg XPATTN TTOU agopoUV Tn CWATA XPACN Kal
OUVTAPNON, KABWG Kal TNG EYKATACTACNG i XPriONG TOU TTPOIOVTOG XWPIg va TnpouvTal Ta IoXUovTa TTpOTUTTa
aoQaAgiag TN XWPa TTOU XPNOIPOTTOIEITAl.

Znpiag 1TTou TTPOKAAEITaI AOYyw aTuXNUATWY, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY, EVOEIKTIKA, KEpauvou, UdATOG, TTUPAG,
Katdyxpnong 1 apéAeiag.

MeTatpotrig, Tapapépewaong, un duvatdtnTag avayvwaong f a@aipeang Tou PJOVTEAOU 1 TOU OEIpIoKoU
aplBuoU aTTd TO TTPOIOV.

Znuiog TTou TTpoKaAEiTal aTTd £MISI0POWOTEIG ) PUBUICEIG TTOU £X0UV TTpaydaTtoTroinBei atd un egouciodoTnuéva
dTtopa A eTaipeieg service.

EAaTTwpdTWY o€ 01T0100ATTOTE CUCTNKA PE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINGEI i} XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETTIKOIVWVNOTE PE TOV €TTIONKO SIAVOREX TNG beper oTnv Xwpa oag 1) me To TUNUa utrooTnpiEng Tng Beper

oTo e-mail assistenza@beper.com
To otro10 Ba TTPOWBONOEI TO AITNUA COG GTOV ETTICNMO dlavouea TNG beper Tng xwpag oag.
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Friteuza cu aer fierbinte si gratar multifunctional Manual de instructiuni

Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati
complet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il
folositi. Inainte de curatare scoateti stecherul din priza.

Pentru protectie |mpotr|va electrocutarii, nu cufundati cablul,
stecherul sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.
Nu tineti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea. Nu folositi aparatul langa materiale explozive, inflama-
bile, gaze, flacari, incalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei per-
soane fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul
daca nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supra-
vegherea atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu apa-
ratul. in cazul in care decideti sa nu mai folositi
vreodata aparatul, faceti-| |reparab|I tiind cablul
de curent dupa scoaterea stecherului din priza.
Deci toate partile periculoase ale aparatului tre-
buie sa fie facute ireparabile, in special pentru co-
piii care s-ar putea juca cu aparatul.

Avertizari specifice

Nu folositi aparatul inainte de a citi cu atentie manualul cu
instructiuni, asigurandu-va ca v-ati familiarizat complet cu utilizarea
acestui aparat si precautiile relevante pentru utilizare.

Nu cufundati aparatul niciodata in apa. Nu il clatiti sub apa de la
robinet.

Nu turnati niciun fel de lichid in unitatea principala ce contine com-
ponente electrice.

Nu Tncercati sa modificati stecherul in niciun fel.

Folositi intotdeauna acest aparat pe o suprafata orizontala, stabila.
Nu folosm acest aparat deasupra sau langa materiale combustlblle
cum ar fi fete de masa si draperii.

Nu folositi aparatul daca acesta este pus pe perete sau alte apara-
te. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber in jurul aparatului. Nu puneti
nimic deasupra aparatului.
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Daca aparatul emite fum negru, deconectati aparatul imediat de la
reteaua de curent si asteptati pana nu mai scoate fum inainte de
indepartarea accesoriilor.

Acest aparat poate fi folosit pentru gatirea ingredientelor comestibile.
Pentru a evita incendiul sau riscurile, nu introduceti bucati prea mari
de mancare ori obiecte metalice.

Nu introduceti materiale cum ar fi hartie, plastic, material si/sau alte
obiecte inflamabile in interiorul spatiului de gatit.

Pentru a evita intrarea in contact a alimentelor cu elementele de
incalzire superioare, nu umpleti tava prea tare, cosul si gratarul.

Nu acoperiti orificiile de intrare si iesire al aerului in timp ce aparatul
este Tn functiune, acesta va preveni gatirea uniforma si ar putea de-
teriora aparatul ori cauza supraincalzirea.

Nu adaugati mai mult de o lingurita de ulei sau grasime in spatiul de
gatit. Nu gatiti carne grasa care ar putea elibera prea multa grasime.
In timpul gatitului, temperatura din interiorul aparatului este foarte
ridicata. Nu va puneti mainile sau alte parti ale corpului dvs in interio-
rul aparatului decat daca acesta s-a racit.

in timpul functionarii, aerul este eliberat prin orificiul superior de iesire
al aerului. Tlnetl -va fata si mainile la o distanta sigura de acesta. in
timpul gatltulw SI cand deschldetl capacul, avet| grija la aerul fierbinte
iesind din aparat cand scoateti accesorii sau mancare.

Folosm intotdeauna manusi de bucatarie cand manipulati compo-
nente flerblntl si/sau accesorii. Suprafata exterioara a aparatulul poa-
te deveni fierbinte in timpul utilizarii. Gratarul, cosul, tavita si frigaruii
vor deveni fierbinti chiar si dupa ce aparatul a fost opr|t

Varful frigaruilor de otel ar putea fi ascutit, manipulati-le cu grija.

Nu puneti niciodata accesorii pe panoul de control ori capacul apara-
tului, acesta ar putea deteriora aparatul.

Cand aparatul este oprit, lasati-l sa se raceasca ca. 30 minute inainte
de curatare ori depozitare.

Asigurati-va ca mancarurile preparate cu acest aparat au o culoare
galben-aurie, mai degraba decéat inchisa sau maro.
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inainte de prima utilizare .

Inainte de prima utilizare indepartati toate materialele de ambalare. Indepartati folia de protectie (daca exista)
de pe componente.

Clatiti si uscati toate accesoriile, curatati partea exterioara si interioara a aparatului cu un prosop umed cald
si preincalziti aparatul pentru cateva minute pentru a arde orice reziduuri.

Pentru prima utilizare, este recomandat sa folositi aparatul gol pentru 10 minute.

La prima pornire aparatul ar putea emite fum si un miros usor. Aceasta nu este o defectiune, fumul si mirosul
ar trebui sa dispara in cateva minute.

Gratarul impotriva stropirilor trebuie sa fie instalat pe aparat la fiecare utilizare, daca gratarul lipseste, se
poate acumula grasime pe elementul de incalzire, ceea ce poate cauza degajarea fumului in exces.

Descriere produs Fig.A

. Unitate principala

. Panou de control digital

. Spatiu de gatit

Gratar detasabil antistropire

Maner
. Orificiu de iesire al aerului
. Orificiu de intrare al aerului

ONOUAWN =

Panou de control digital Fig.B
9. Buton de pornire

10. Setarea timpului de gatit

11. Afisaj

12. Setare temperatura

13. Functie Air crisp

14. Functie Dehydrate

15. Functie Pizza

16. Functie Roast

17. Functie Bake

18. Functie Broil

19. Grill (nivel de gatit redus, mediu, ridicat, maxim)
20. Setare manuala

21. Indicator luminos Pre-heating
22. Indicator luminos Add food
23. Buton Start/Stop

Accesorii Fig.C

24. Tava antiaderenta
25. Cos antiaderent
26. Gratar antiaderent
27. Set frigarui din otel
28. Perie de curatare

Functionare Fig.B

Pentru pornirea si oprirea aparatului, apasati butonul de pornire.

Cand aparatul este oprit, procesul de gatire se va opri imediat insa ventilatorul va continua sa functioneze ca.
1 minut pentru a raci aparatul. Nu intrerupeti acest proces. R

Cand aparatul este pornit, afisajul LCD se aprinde si afiseaza 88:88. In timpul procesului de preincalzire se
aprinde indicatorul luminos relevant iar pe afisaj apare o linie intrerupta in miscare circulara. Cand se incheie
acest proces, afisajul va arata alternativ temperatura si timpul (HH:MM) legat de functia de gatit preselectata.
Cand va aflati in modul de setare al timpului de gatit, apasati tasta cu sageata spre stanga pentru a reduce
timpul de gatit, ori sageata spre dreapta pentru a-1 mari. Aceste taste cu sageti va permit sa reduceti ori sa
mariti timpul de gatit la intervale de 1 minut pe o perioada de timp prestabilita in functie de functia de gatit
selectata. Pentru a seta temperatura de gatit apasati tasta cu sageata spre stanga pentru a o reduce, ori tasta
cu sageata spre dreapta pentru a o mari. Aceste taste cu sageti va permit sa reduceti ori s& mariti temperatu-
ra la intervale de 5°C; temperatura minima de gatit este 50°C, temperatura maxima este 230°C.
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Functii preselectate
Temperatura si timpul de gatit pot fi setate oricand de utilizator, ambele Tnainte si in timpul functionarii. Puteti
ridica capacul oricand, chiar si in timpul gatitului (asta va intrerupe gatitul).

Functia Air crisp (Prajire cu aer)

Perfect pentru prajirea cu aer cu o cantitate mica de ulei sau fara a cartofilor prajiti, gustarilor, legumelor, cala-
marului, inelelor de ceapa sau altor alimente congelate, oferindu-le un plus de crocant.

Dupa apasarea butonului de pornire, apasati butonul air crisp (Air Crisp). Cand capacul este deschis, puneti tava
antiaderenta in interiorul spatiului de gatit iar apoi inchideti capacul. Temperatura si timpul presetat este 205°C
respectiv 18 minute.

Acesta din urma poate fi reglat de utilizator in orice moment, atat inainte, cat si in timpul functionarii.

Apasati butonul Start/Stop pentru a porni functia de preincalzire: se va aprinde un indicator luminos indicand
pornirea acestei functii.

Cand preincalzirea este incheiata, se stinge indicatorul luminos iar aparatul emite bip. Se aprinde indicatorul lu-
minos Add Food (addugati alimente). Deschideti capacul si puneti cosul antiaderent deja umplut cu alimente de
gatit deasupra tavii. Indata de capacul este inchis, gatirea va porni automat, iar timerul va incepe numaratoarea
inversa. Cand se finalizeaza gatirea, aparatul va emite din nou bip.

[\ Avertizare: pentru o gatire uniforma, nu umpleti cosul cu prea multe alimente, si amestecati-le
frecvent.

/\ Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata spre dreapta de langa
unde scrie Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al functiei de
gatit. Nu puteti adauga minute cand timerul a expirat deja, deoarece functia de preincalzire va porni
din nou.

Functia Dehydrate (Deshidratare)

Potrivit pentru deshidratarea carnii, fructelor si legumelor.

Deschideti capacul si puneti tava antiaderenta in interiorul spatiului de gatit, apoi puneti primul strat de mancare.
Puneti gratarul antiaderent si adaugati un alt strat de ingrediente. Inchideti capacul. Dupa apasarea butonului de
pornire, apasati tasta Dehydrate iar apoi tasta Start/Stop pentru a incepe procesul de deshidratare. Temperatura
si timpul presetate sunt 50°C respectiv 6 ore.

& Avertizare: Aceasta functie nu asigura preincalzirea (Preheat).

Functia Pizza

Ideal pentru a prepara pizza si focaccia.

Scoateti tava din aparat, inchideti capacul, apasati butonul de pornire si tasta Pizza, iar apoi tasta Start/Stop
pentru a incepe preincalzirea.

Intre timp intindeti bine aluatul de pizza sau focaccia in tava. Cand se incheie preincalzirea si indata ce indicato-
rul luminos Add Food este aprins, deschideti capacul, inserati tava cu aluat in spatiul de gétit si inchideti
Ocazional, verificati nivelul de gatire si adaugati minute la timer daca este necesar.

& Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata spre dreapta de langa
scrisul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al functiei de gatit.
Nu puteti adauga minute cand timerul a expirat, deoarece va porni din nou functia de preincalzire.

indata ce gatirea este gata, deschideti capacul din nou si scoateti tava folosind manusi de bucétérie pentru a
evita arsurile.

Functia Roast (Functia de prajire)

Ideal pentru frigerea sau inmuierea carnii ori legumelor.

Cand capacul este deschis, asezati tava antiaderenta in interiorul spatiului de gatit si inchideti capacul.

Apasati tasta Start/Stop pentru pornirea preincalzirii (Preheat). Se va aprinde un indicator luminos langa aceasta
functie. Indat& ce preincalzirea este gata, se stinge beculetul iar aparatul emite un bip. Se va aprinde indicatorul
luminos Add Food (Add food). Deschideti capacul si distribuiti uniform alimentele de prajit pe tava. Indata ce ca-
pacul este inchis, porneste gatirea, iar timerul porneste numaratoarea inversa. Indata ce gétirea este gata, apa-
ratul va emite din nou un bip. Ocazional, verificati nivelul de gatire si daca este necesar adaugati minute la timer.
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& Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata spre dreapta de
langa scrisul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al
functiei de gatit. Nu puteti adauga minute cand timerul a expirat, deoarece va porni din nou functia
de preincalzire.

Functia Bake (Functia de coacere)

Ideal pentru coacerea prajiturilor si tartelor.

Indepartati tava din aparat, inchideti capacul, apasati butonul Power si butonul Bake iar apoi apasati tasta
Start/Stop pentru a incepe preincalzirea.

Intre timp turnati aluatul in tava antiaderenta. Indat& ce preincalzirea este gata, si cand se aprinde indicatorul
luminos Add food (Add food), deschideti capacul inserati tava cu aluat in spatlul de gétit, iar apoi inchideti.
indata ce gatitul este gata, deschideti capacul din nou si scoateti tava folosind manusi de bucatarie pentru a
evita arsurile.

Ocazional, verificati nivelul de gatire si daca este necesar adaugati minute la timer.

/N Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata spre dreapta de

langa scrisul Time. Aceastd operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al -

functiei de gatit. Nu puteti adauga minute cand timerul a expirat, deoarece va porni din nou functia
de preincalzire.

Functia Broil (Functia de gratar)

Ideal pentru gratinare sau pentru a praji bucati subtiri de carne sau peste.

Deschideti capacul si puneti in interiorul spatiului de gatit tava antiaderenta si dacé este necesar cosul cu
alimente. Dupa apasarea butonului de pornire apasati tasta Broil (Broil) iar apoi apasati tasta Start/Stop
pentru a incepe gatirea

/\ Avertizare: Aceasti functie nu asigura preincalzirea (Preheat).

A Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata spre dreapta de
langa scrisul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al
functiei de gatit. Nu puteti adauga minute cand timerul a expirat, deoarece va porni din nou functia
de preincalzire.

Functia Grill

Ideal pentru a praji orice tip de aliment folosind unul din cele patru niveluri diferite de gatit disponibile:

Low: pentru carne grasa cum ar fi bacon, carnati, ori alimente marinate in sosuri groase

Med (Medium): pentru carne congelata sau marinata, hamburgeri, etc.

High: pentru fripturi, pui, hot dog, legume, etc.

Max: pentru peste proaspat sau congelat, frigarui, etc.

Deschideti capacul, puneti tava in interiorul spatiului de gatit si puneti gratarul deasupra. Tnchideti capacul.
Dupé apasarea butonului de pornire, apasati tasta cu functia Grill (Grill). Nivelul de gatit presetat este High
(ridicat). Pe baza nevoilor dvs, apasati tasta Grill pentru a alege unul din cele patru niveluri detaliate mai sus
urmand indicatia intermitent.

Apasati tasta Start/Stop pentru a porni preincalzirea (Preheat). O lumina se va aprinde langa aceasta functie.
Indat& ce preincalzirea este gata, se stinge lumina, iar aparatul emite un bip. Se va aprinde lumina Add Food
(Add food). Deschideti capacul si distribuiti pe tava uniform alimentele de prajit. Indat& ce capacul este inchis,
va porni gatitul, iar timerul va incepe numaratoarea inversa. Indata ce gatitul este gata, aparatul va emite din
nou un bip. Ocazional, verificati nivelul de gatit si daca este necesar adaugati minute la timer.

& Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata spre dreapta de
langa scrisul Time. Aceastd operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al
functiei de gatit. Nu puteti adauga minute cand timerul a expirat, deoarece va porni din nou functia
de preincalzire.
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Tabel cu functiile presetare

Functie presetata Temperatura Interval de Timp presetat Interval de timp

presetata (°C) temperatura ajustabil
ajustabila (°C)

Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min

Dehydrate 50 50-90 6 heures 30 min - 24 heures

Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 heures

Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 heures

Broil 205 50-230 10 min 1-60 min

Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min

Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min

Grill-High 205 / 20 min 1-30 min

Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 heures

Setari manuale

Pentru setarea manuala a timpului si a temperaturii, apasati butonul Manual Setting. Aceasta functie este
presetata la 50°C si timp de gatit 1 minut. Timpul si temperatura pot fi ajustate prin folosirea tastelor de setare
a timpului si a temperaturii.

Tabel cu timpul de gatit
Folositi urmatorul tabel ca o referinta la setarea manuala a timpului si a temperaturii de gatit.

Aliment Capacitate (g) Timp (min.) Temperatura (°C) Observatii

Cartofi prajiti 300-700 15-16 200

subtiri (congelati)

Cartofi prajiti grosi | 300-700 15-20 200

(congelati)

Cartofi prajiti de 300-800 10-16 200 Adaugati jumatate

casa de lingura de ulei in
timpul prepararii

Felii sau cubulete | 300-1000 18-22 180 Adaugati jumatate

de cartofi de casa de lingura de ulei in
timpul prepararii

Rosti 300 15-18 180

Cartofi gratinati 600 15-18 180

Friptura 500 8-12 180

Coaste de porc 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Carnati 500 13-15 180

Pulpe de pui 500 18-22 180
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Aliment Capacitate (g) Timp (min.) Temperatura (°C) Observatii
Piept de pui 500 10-15 180

Rulouri de 350 15-20 200 Pentru cuptor
primavara

Nuggets de pui 500 10-15 200 Pentru cuptor
congelati

Batoane de peste | 500 6-10 200 Pentru cuptor
congelate

Batoane de moz- 500 8-10 200 Pentru cuptor
zarella

Legume umplute 500 10 200

Préjitura 300 20-25 200 Folositi tava
Tarta 300 20-22 200 Folositi tava
Muffins 300 15-18 200 Folositi tava
Gustari dulci 300 20 200 Folositi tava
Inele de ceapa 450 15 200

congelate

Cartofii prajiti se pot face atat cu cartofi prajiti congelati (recomandat) cat si prin prepararea cartofilor astfel:
curatati cartofii, taiati-i in bucati mici, lasati-i in apa pentru 20-30 minute, |asati-i sa se scurga si uscati-i cu
prosop de hartie; turnati o jumatate lingura de ulei intr-un bol si adaugati cartofii, amestecati-i bine astfel ca
uleiul sa se distribuie uniform, apoi continuati gatirea.

Preincalzire

Folosit pentru preincalzirea aparatului inainte de gatit. Timpul si temperatura nu pot fi ajustate. Acest proces
poate dura pana la 5 minute, pe baza temperaturii alese. Daca preincalzirea nu este necesara, apasati din
nou tasta cu functie si continuati prin inserarea alimentelor in spatiul de gatit cand lumina Add Food este
aprinsa dupa amanarea preincalzirii.

Indicator luminos Add Food
Sugereaza inserarea alimentelor in interiorul spatiului de gatit (Add Food). Daca dupa bip nu se adauga
niciun aliment, aparatul va continua sa functioneze cu timpul si temperatura presetate anterior.

Butonul Start/Stop

Utilizat pentru initierea preincalzirii ori gatirii ori pentru intreruperea functionarii fara anularea setarilor alese
anterior. Daca programul trebuie schimbat in timpul preincalzirii ori gatirii, apasati Start/Stop si alegeti functia
noua.

Modul Standby si oprirea
Daca aparatul nu gateste, acesta va intra in modul standby daca nu are loc nicio actionare a panoului de
control timp de un minut, iar acesta se opreste automat dupa 5 minute de mod standby.

Accesorii Fig.C

Tava antiaderenta

Inserati intotdeauna tava in partea inferioara a spatiului de gatit, astfel ca grasimea, resturile alimentare si
firimiturile s& poata fi colectate. Folosit singur in spatiul de gatit, aceasta este potrivita pentru functiile Pizza,
Friptura si Coacere.
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Cos antiaderent
Acesta se foloseste intotdeauna deasupra tavii antiaderente. Potrivit pentru functiile Prajire cu aer si Frigere.

Gratar antiaderent

Acesta se foloseste intotdeauna deasupra tavii antiaderente, pentru a praji carne, peste si legume ori pentru a
incalzi mancare in general.

Potrivit pentru functiile Grill, Prajire si Deshidratare.

Set frigarui de otel
Setul include 4 frigarui de otel, pentru a crea frigarui din carne, peste si/sau legume. Pentru gétire puneti-le
deasupra gratarului antiaderent.

Perie de curatare
Pentru curatarea accesoriilor dupa utilizare.

Notite importante

Capacul poate fi deschis in timpul gatirii pentru verificarea, rularea ori amestecarea mancarii. Aparatul va in-
trerupe automat gatirea cand capacul este ridicat insa va continua functionarea indata ce capacul este din nou
pus. Cand capacul este ridicat pentru mai mult de 4 minute, aparatul se va opri iar setarile alese vor fi anulate.

Depanare

Problema

Cauza posibila

Rezolvare

Aparatul nu porneste

Aparatul este deconectat

Conectati stecherul la priza

Nu s-a ales nicio functie presetata
sau nu s-a setat timpul/tempera-
tura

Alegeti o functie ori setati timpul/
temperatura iar apoi apasati buto-
nul Start/Stop

Mancare negatita

Accesoriile de gatit au fost su-
praumplute

Reduceti cantitatea pentru un gatit
mai uniform

Temperatura este prea redusa

Mariti temperatura si continuati cu
gatirea

Din unitatea principala iese fum
alb

S-a folosit prea mult ulei

Curatati pentru indepartarea exce-
sului de ulei

Accesoriile au rest de grasime de
la ultima gatire

Curatati accesoriile dupa fiecare
utilizare

Cartofii prajiti nu sunt gatiti
uniform

Se foloseste un tip gresit de cartofi

Utilizati cartofi proaspeti, fierti tari
sau cartofi congelati

Cartofii nu au fost clatiti temeinic
n timpul prepararii

Folositi pai taiati si uscati-i pentru
a indeparta amidonul in exces

Cartofii prajiti nu sunt crocanti

Cartofii prajiti nu sunt gatiti ori au
prea multa apa

Uscati cartofii temeinic Tnainte de
pulverizarea uleiului
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Curatare si intretinere

Scoateti stecherul din priza si |asati aparatul sa se raceasca complet.

Nu folositi instrumente de bucatarie metalice ori instrumente abrazive de curatare pentru a evita deteriorarile.
Folositi peria de curatare furnizatd cu aparatul pentru curatarea accesoriilor.

Curatati exteriorul aparatului cu un prosop umed si un detergent de vase lichid.

Dupa fiecare utilizare indepartati gratarul antistropire pentru curatare. Apasati dintisorul proeminent cu o
mana iar cu cealaltd indepartati gratarul antistropire din carcasa sa. Pentru a-l pune la loc, repetati acesti
pasi in ordine inversa.

Gratarul antistropire, tava, cosul si frigaruii pot fi spalati in masina de spalat vase.

Puteti folosi degresanti pentru indepartarea murdariei reziduale.

Toate accesoriile trebuie spélate si uscate inainte de depozitare, gata pentru urmatoarea utilizare.

Curatati intotdeauna interiorul aparatului cu apa calda si un burete nonabraziv.

Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate inainte de depozitarea aparatului.

Date tehnice
Putere: 1500-1700 W
Tensiune: 220-240V~, 50-60Hz

Pentru orice motive de imbunatatire, Beper isi rezerva dreptul de a modifica ori imbunatati produsul
fara nicio notificare.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice
(DEEE), pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate.
Aparatele vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor
pe care le contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul

B (onberonului cu roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din
uz a unui aparat, si anume ca acesta trebuie colectat separat.
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CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra
eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. Tn orice
caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport
tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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VSeobecné bezpecénostni informace

Pred prvnim pouzitim zarizeni si pozorné prectéte tyto pokyny.
PrecCtéte si peclivé nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji
uzite€né bezpecnostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a
pomohou vam vyhnout se chybam a moznym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.

Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery. Pred pfipojenim zafizeni se ujistéte,
Ze napéti v zasuvce odpovida napéti uvedenému na vyrobku.
Zafizeni maze byt poSkozeno, pokud si napéti neodpovida.

Pokud zastrCka nepasuje do vasi zasuvky, nechte si ji vyménit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.

Neodpojujte spotfebi€ od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpeci poskozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte
od zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.

Nepokladejte sitovy kabel spotiebiCe v blizkosti horkych ploch,
nebo pres ostré predmety.

Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel pfes okraj pracovni plochy,
protoze to muze vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout
malé déti. Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabe-
lem. Je-li pfivodni vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt
vymeénéno vyrobcem, jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se prfedesSlo ohrozeni.

Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.

V pfipadé pouziti prodluzovacich kabeld musi byt tyto kabely
vhodné pro napajeni zarizeni, aby nedosSlo k ohrozeni obsluhy
a byla zabezpeCena bezpeclnost prostfedi, ve kterém je pristroj
pouzivan. Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit pro-
vozni anomalie.

Tento pfistroj je urCen pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakéko-
liv jiné pouziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné.
Vyrobce nemuze byt zodpovédny za jakékoliv S8kody vyplyvajici
z nespravneho, Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je
urceno pouze pro domaci potrebu.
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Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni S$fidru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pristroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivli jako napf. dést,
vitr nebo snih. Nepouzivejte pfistroj v blizkosti vybusnin, vysoce
hoflavych materiall, plynu, hoficich plament nebo ohfivacu.

Tento spotfebi¢ neni ur€en pro osoby (v€etné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s ome-
zenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden odborny
dohled nebo podany instrukce zahrnuijici pouziti tohoto spotfebice oso-
bou odpovédnou za jejich bezpecCnost. Zvlastni dohled je vyzadovan,
pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo ditétem.

Pokud se rozhodnete pristroj dale nevyuzivat,
odpoijte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢irnte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvuli détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Zvlastni upozornéni

Nepouzivejte spotiebiC dfive, nez si peclivé prectete tento navod k
obsluze, a ujistéte se, Ze jste se zcela seznamili s obsluhou tohoto
spotrebiCe a s pfislusSnymi bezpecnostnimi opatfenimi pfi pouzivani.
Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody. Neoplachuijte jej pod tekouci
vodou.

Dovnitf hlavni jednotky obsahujici elektrické soucasti nelijte Zadnou
tekutinu.

Nepokousejte se zadnym zplsobem manipulovat se zastrckou.
Spotfebi€ vzdy pouzivejte na vodorovném, stabilnim povrchu.
NepouZivejte tento spotiebi€ nad / v blizkosti hoflavych materiald,
jako jsou ubrusy a zavesy.

Nepouzivejte spotiebiC, pokud je umistén proti zdi nebo jinym
spotfebiCim. Kolem spotiebie ponechte alespori 10 cm volného
prostoru. Na horni ¢ast spotrebiCe nic neumistuijte.

Pokud spotfebi¢ vydava Cerny kouf, ihned jej odpojte od elektrické
sité a pocCkejte, dokud neprestane koufit, teprve poté vyjméte

prislusenstvi.
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Tento spotfebiC Ize pouzivat pouze k vareni jedlych surovin. Abyste
predesli pozaru nebo rizikim, nevkladejte do négj prili§ velké kusy
potravin nebo kovove predmety.

Do varné komory nevkladejte materialy, jako je papir, plast, latka a/
nebo jiné hoflavé predméty.

Aby nedosSlo ke kontaktu potravin s hornimi topnymi télesy,
nepfrepliujte tac, kos a gril.

Béhem provozu spotfebiCe nezakryvejte pfivody a odvody vzduchu,
zabranite tim rovnomérnému vareni a mohlo by dojit k posSkozeni
spotrebice nebo jeho prehrati.

Dovnitf varné komory nepfidavejte vice nez jednu IZiCku oleje nebo
tuku. Nevarte tu€né maso, které by mohlo uvolfiovat pfilis mnoho tuku.
Béhem vareni je teplota uvnitf spotfebiCe velmi vysoka. Nevkladejte
ruce ani jiné Casti téla dovnitr spotfebiCe, dokud zcela nevychladne.
Béhem provozu je vzduch vypoustén hornim vyvodem vzduchu.
Udrzujte obliCej a ruce v bezpecné vzdalenosti od néj. BEhem vareni
a pfi otevirani vika davejte pozor na horky vzduch vychazejici ze
spotrebiCe, budte opatrni pfi vyjimani pfisluSenstvi nebo potravin.
PFi manipulaci s horkymi sou€astmi a/nebo pfisluSenstvim vzdy
pouzivejte ochranné rukavice. VnéjSi povrchy spotfebiCe mohou
byt béhem pouzivani horké. Gril, ko§, tac a jehly na Spizy budou
velmi horké i po vypnuti spotfebice.

Spi¢ky ocelovych jehel na Spizy mohou byt ostré, manipulujte s
nimi opatrné.

Nikdy nepokladejte pfisluSenstvi na ovladaci panel nebo kryt
spotrebice, mohlo by dojit k jeho poskozeni.

Po vypnuti spotfebiCe jej prfed CiSténim nebo uskladnénim nechte
asi 30 minut vychladnout.

Dbejte na to, aby smazené pokrmy pfipravené timto spotiebiCem
mély zlatozlutou barvu, nikoli tmavou nebo hnédou.

Pred prvnim pouzitim

PFed prvnim pouzitim odstrarite vS§echny obalové materialy. Odstrarite z komponentd ochrannou félii (pokud
existuje).

Oplachnéte a osuste veskeré prislusenstvi, oCistéte vnéjsi a vnitfni Cast spotfebice vihkym teplym hadfikem
a spotfebi¢ na nékolik minut pfedehfejte, aby se vypalily pfipadné zbytky.

PFi prvnim spusténi doporu€ujeme spotiebi¢ provozovat naprazdno po dobu 10 minut.

PFi prvnim zapnuti mGze spotfebi¢ vydavat kouf a mirny zapach. Nejedna se o zavadu, kouf a zapach by
mely béhem nékolika minut zmizet.

MFizka proti rozstfiku musi byt na spotfebici nasazena pfi kazdém pouziti, pokud mfizka chybi, maze se na
topném télese hromadit tuk, ktery muze zplsobit nadmérny vystup koure.
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Popis produktu Obr. A

. Hlavni jednotka

. DigitaIni ovladaci panel

. Varna komora

. Vyjimatelna mfiZka proti rozstfiku
Viko

. Rukojet’

. Vystup vzduchu

. Pfivod vzduchu

ONOUAWN =

Digitalni ovladaci panel Obr. B

9. Tlacgitko provozu

10. Nastaveni doby vareni

11. Displej

12. Nastaveni teploty

13. Funkce kfupavost (Air crisp)

14. Funkce dehydratace (Dehydrate)
15. Funkce Pizza

16. Funkce opékani/ pec¢ené (Roast)
17. Funkce peceni (Bake)

18. Funkce opékani (Broil)

19. Gril (Uroven pfipravy nizka, stfedni, max.)
20. Ruéni nastaveni

21. Kontrolka predehfevu (Preheat)
22. Kontrolka pfidani jidla (Add food)
23. Tlacitko Start/Stop

Prislusenstvi Obr. C

24. Nepfilnavy podnos

25. Ko$ s nepfilnavym povrchem
26. Nepfilnava mfizka

27. Sada ocelovych jehel na Spizy
28. Kartac na cisténi

Provoz Obr. B

Spotfebi€ zapnete a vypnete stisknutim tlacitka provozu.

Po vypnuti spotfebiCe se vafeni okamzité zastavi, ale ventilator bude pracovat jesté asi 1 minutu, aby spotfebic
ochladil. Tento proces nepferusujte.

Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, rozsviti se LCD displej a zobrazi se 88:88. BEhem procesu predehfivani se rozsviti
pfislusna kontrolka a na displeji se objevi pferuSovana ¢ara v kruhovém pohybu. Po skonéeni tohoto procesu se
na displeji stfidavé zobrazuje teplota a ¢as (HH:MM) vztahujici se k pfedem zvolené funkci vareni.

V rezimu nastaveni doby vareni stisknéte tlacitko se Sipkou doleva pro zkraceni doby vareni nebo tlacitko se
Sipkou doprava pro jeji prodlouzeni. Tyto klavesy se Sipkami umoznuji zkracovat nebo prodluZzovat dobu vareni
v 1minutovych intervalech po pfedem stanovenou dobu v zavislosti na zvolené funkci vareni.

Teplotu vafeni nastavite stisknutim tlacitka se Sipkou doleva pro jeji snizeni nebo tlacitka se Sipkou doprava pro
jeji zvySeni. Tyto klavesy se Sipkami umoznuji snizit nebo zvysit teplotu v intervalech po 5 °C; minimalni teplota
vafeni je 50 °C, maximalni teplota je 230 °C.

Pfedem vybrané funkce
Teplotu a ¢as vareni mlze uzivatel kdykoli nastavit, a to jak pred zahajenim, tak i béhem provozu. Viko je mozné
kdykoli zvednout, a to i b€hem vareni (tim se vareni pozastavi).

Funkce Air Crisp (kfupavost)

Idedlni pro smazeni hranolkd, snack(, zeleniny, kalamard, cibulovych krouzkd nebo jinych mrazenych potravin
na vzduchu bez pouZiti oleje nebo s velmi malym mnozZstvim oleje, €¢imz jim doda extra kfupavost.

Po stisknuti tlacitka provozu stisknéte tlacitko Air Crisp (kfupavost). Kdyz je viko oteviené, vlozte nepfilnavy tac
do varné komory a poté viko zavrete. Pfednastavena teplota a ¢as jsou 205 °C a 18 minut.

Ty mize uzivatel kdykoli upravit, a to jak pfed zahajenim provozu, tak i béhem néj.
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Stisknutim tlacitka Start/Stop spustite funkci pfedehfevu: rozsviti se kontrolka signalizujici spusténi této
funkce.

Po ukonéeni predehfivani kontrolka zhasne a spotrebi¢ vyda zvukovy signal. Rozsviti se kontrolka Add food
- pfidat potraviny. Oteviete viko a umistéte na né&j nepfilnavy ko$ jiz naplnény potravinami, které se maji
vafit. Po zavfeni vika se automaticky zahdji vafeni a ¢asovac zacne odpocitavat ¢as. Po dokonceni vareni
spotfebic opét zapipa.

/\ Upozornéni: Pro rovnomérné vareni nepfepliiujte ko potravinami a ¢asto je promichavejte.

& Upozornéni: Chcete-li prfidat minuty k dobé vareni, stisknéte tlacitko se Sipkou doprava vedle
napisu Time. Tuto operaci je nutné provést pred vyprsenim prednastaveného ¢asu funkce vareni.
Neni mozné pridavat minuty, kdyz uz €asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehrevu.

Funkce dehydratace - odvihéovani

Vhodné pro dehydrataci masa, ovoce a zeleniny.

Oteviete viko a vlozte nepfilnavy podnos do varné komory, poté vlozte prvni vrstvu potravin. Na tacek
umistéte nepfilnavou mfizku a pfidejte dalSi vrstvu surovin. Zaviete viko. Po stisknuti tlacitka napajeni
stisknéte tlacitko Dehydrate a poté tlacitko Start/Stop, ¢imz zahdjite proces dehydratace. Pfednastavena
teplota a ¢as jsou 50 °C a 6 hodin.

A Upozornéni: Tato funkce neumoziuje predehrev (Preheat).

Funkce Pizza

Idealni pro pfipravu pizzy a focaccia.

Vyjméte plech ze spotfebice, zaviete viko, stisknéte tlacitko provozu a tladitko Pizza a poté tlacitko Start/Stop
pro zahajeni pfedehfivani.

Mezitim na panvi dobfe rozvalejte tésto na pizzu nebo focacciu. Po skonéeni pfedehfivani a po rozsviceni
kontrolky Add food - pfidat jidlo otevrete viko, vlozZte plech s t&éstem dovnitf varné komory a zavfete ho.
Prilezitostné zkontrolujte uroven peceni a v pfipadé potfeby pfidejte minuty na ¢asovadi.

YAN Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte tlacitko se Sipkou doprava vedle
napisu Time. Tuto operaci je nutné provést pred vyprSenim prednastaveného €¢asu funkce vareni.
Neni mozné pridavat minuty, kdyz uz ¢asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehievu.

Po ukon&eni vafeni opét oteviete viko a vyjméte plech pomoci kuchynskych rukavic, abyste zabranili
popaleni.

Funkce opékani / pe€ené (roast)

Idealni k opékani a zmék&ovani masa nebo zeleniny.

Kdyz je viko oteviené, vlozte nepfilnavy plech do varné komory a zavrete viko, stisknéte tlacitko provozu a
tlagitko Roast.

Stisknutim tlacitka Start/Stop zahajite predehfivani (Preheat). Rozsviti se kontrolka pfedehfevu. Po ukongeni
predehfivani se kontrolka zméni a spotfebi¢ zapipa. Rozsviti se kontrolka Add Food (Pfidani potravin).
Otevrete viko a rovnomeérné rozlozte potraviny uréené k opékani na tac. Po zavreni vika se zahaji peceni a
Casovac zacne odpocitavat ¢as. Po dokonceni pe€eni spotiebi¢ opét zapipa.

Prilezitostné zkontrolujte uroven peceni a v pfipadé potfeby pfidejte minuty na ¢asovadi.

/N Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte tlaéitko se Sipkou vpravo vedle napi-
su Time. Tuto operaci je nutné provést pred vyprsenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni
mozné pridavat minuty, kdyz uz ¢asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehievu.

Funkce peceni (Bake)
Idealni pro peceni, kolacu a dort(.
Vyjméte plech ze spotfebiCe, zaviete viko, stisknéte tlacitko provozu a tlacitko Bake (Peceni) a poté stisknéte
tlacitko Start/Stop pro spusténi predehrevu.
Mezitim nalijte kolaCové tésto dovnitf nepfilnavého plechu. Po skon&eni pfedehfivani a rozsviceni kontrolky
PFidat jidlo (Add food) oteviete viko, vloZte plech s téstem dovniti varné komory a poté jej zaviete.
Po dokongeni vareni opét oteviete viko a vyjméte plech pomoci kuchyriskych rukavic, abyste zabranili
pfipaleni.
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Obc¢as zkontrolujte Urover vareni a v pfipadé potfeby pfidejte minuty na ¢asovac.

VAN Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte tlacitko se Sipkou doprava vedle napi-
su Time. Tuto operaci je nutné provést pred vyprsenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni
mozné pridavat minuty, kdyz uz ¢asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehrevu.

Funkce opékani (Broil)

Idedlni pro gratinovani nebo pro opékani tenkych kustu masa &i ryb.

Oteviete viko a dovnitf varné komory umistéte nepfilnavy plech a pfipadné i ko$ik s potravinami. Po stisknuti
tlacitka provozu stisknéte tlacitko funkce opékani (Broil) a poté tlaitko Start/Stop pro zahajeni vareni.

/\ Upozornéni: Tato funkce neumoziiuje predehiati (Preheat).

& Upozornéni: Chcete-li pridat minuty k dobé vareni, stisknéte tlacitko se Sipkou doprava vedle napisu
Time Tuto operaci je nutné provést pred vyprsenim prednastaveného ¢asu funkce vareni.

Funkce grilovani

Idealni pro grilovani jakéhokoli druhu pokrmu s pouzitim jednoho ze ¢&tyf dostupnych stuprid chlazeni:

Nizka: pro tu¢na masa, jako je slanina, klobasy nebo potraviny nalozené v hustych omackach.

Med (stfedni): pro mrazené nebo marinované maso, hamburgery apod.

High (Vysoka): pro steaky, kufeci maso, parky v rohliku, zeleninu atd.

Max: pro Cerstvé nebo mrazené ryby, Spizy atd.

Otevrete viko, vioZte tac dovnitf varné komory a polozte na néj gril. Zaviete viko. Po stisknuti tladitka provozu
stisknéte tlacitko funkce Gril (Grill). Pfednastaveny stupen peceni je High (vysoky). Na zakladé svych potfeb
zvolte stisknutim tlacitka Grill jednu ze CtyF vySe podrobné popsanych urovni podle blikajici indikace.
Stisknutim tlacitka Start/Stop zahajite predehfivani (Preheat). Vedle této funkce se rozsviti kontrolka pfedehfevu.
Po ukonceni pfedehfivani se kontrolka zméni a spotfebi¢ vyda zvukovy signal. Rozsviti se kontrolka Add Food
(Pridat potraviny). Otevrete viko a rovnomérné rozlozte potraviny uréené ke grilovani na tac. Po zavfeni vika se
zahdji pfiprava pokrml a ¢asovac¢ za¢ne odpocitavat ¢as. Jakmile je vafeni dokonéeno, spotfebi¢ opét zapipa.
Prilezitostné zkontrolujte Uroven pfipravy a v pfipadé potfeby pfidejte minuty na ¢asovadi.

A Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte tlacitko se Sipkou doprava vedle napi-
su Time. Tuto operaci je nutné provést pred vyprSenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni
mozné pridavat minuty, kdyz uz ¢asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehievu.

Tabulka prednastavenych funkci

Funkce Pfednastavena Nastavitelny te- Pfednastaveny ¢as | Nastavitelny
teplota(°C) plotni interval (°C) Gasovy interval
Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min
Dehydrate 50 50-90 6 ore 30 min - 24 ore
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 ore
Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 ore
Broil 205 50-230 10 min 1-60 min
Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min
Grill-High 205 / 20 min 1-30 min
Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min
Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 ore
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Manualni nastaveni
Chcete-li ruéné nastavit ¢as a teplotu, stisknéte tlacitko Ru¢ni nastaveni. Tato funkce je prednastavena na 50

°C a 1 minutu vareni. Cas a teplotu Ize nastavit pomoci tlagitek nastaveni ¢asu a teploty.

Tabulka doby vareni

Pro ruéni nastaveni doby a teploty vafeni pouzijte nasledujici tabulku.

krouzky

Potravina Kapacita (g) Doba (min.) Teplota (°C) Poznamka

Tenké hranolky 300-700 15-16 200

(mrazené)

Silné hranolky 300-700 15-20 200

(mrazené)

Domaéaci hranolky 300-800 10-16 200 Béhem pfipravy
pridejte pul IZice oleje

Domaci brambo- 300-1000 18-22 180 Béhem pfipravy

rové platky nebo pfidejte pul Izice oleje

kostky

Bramboraky, rosti | 300 15-18 180

Gratonované 600 15-18 180

brambory

Steak 500 8-12 180

Veprova zebra 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Klobasy, uzeniny 500 13-15 180

Kufeci stehna 500 18-22 180

Kufeci prsa 500 10-15 180

Jarni rolky 350 15-20 200 Pfipraveno na peceni
v troubé

Mrazené kufeci 500 10-15 200 Pfipraveno na peceni

nugety v troubé

Mrazené rybi prsty | 500 6-10 200 Pfipraveno na peceni
v troubé

Mozzarella tycky 500 8-10 200 PFipraveno na peceni
v troubé

Nadivana zelenina | 500 10 200

Kola¢ 300 20-25 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Quiche 300 20-22 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Mufiny 300 15-18 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Sladké snacky 300 20 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Mrazené cibulové | 450 15 200
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Hranolky Ize pfipravit jak z mrazenych hranolek (doporu€ujeme), tak pfipravou brambor nasledujicim zptsobem:
oloupejte brambory, nakrajejte je na malé kousky, nechte je 20-30 minut namocené ve vodg, slijte je a osuste
papirovymi utérkami; do misy nalijte pll Izice oleje a pfidejte brambory, dobfe promichejte, aby se olej
rovnomérné rozprostrel, a pak pokracujte ve vareni.

Predehfivani (Preheat)

Slouzi k predehfati spotiebite pred varenim. Cas a teplotu nelze nastavit. Tento proces miiZe trvat aZz 5 minut
v zavislosti na zvolené teploté. Pokud neni predehfivani nutné, stisknéte znovu tlacitko funkce a pokracujte
vloZenim potravin do varné komory, kdyz se po zruSeni pfedehfivani rozsviti kontrolka Pfidat jidlo.

Kontrolka Pridat jidlo (Add food)
Nabizi vlozeni potravin dovnitf varné komory (Add Food). Pokud po zaznéni zvukového signalu nevlozite zadné
potraviny, spotfebi¢ bude pokraCovat v provozu s dfive nastavenym €asem a teplotou.

Tlacitko Start/Stop

Slouzi k zahajeni pfedehfivani nebo vareni nebo k pozastaveni provozu bez zruseni dfive zvoleného nastaveni.
Pokud je tfeba zménit program béhem predehfivani nebo vareni, stisknéte tlacitko Start/Stop a zvolte novou
funkci.

Pohotovostni rezim a vypnuti
Pokud spotfebi¢ nevafi, pfejde do pohotovostniho rezimu, pokud po dobu jedné minuty neprovedete Zadnou
interakci s ovladacim panelem, a po 5 minutach pohotovostniho rezimu se automaticky vypne.

Prislusenstvi Obr. C

Nepfilnavy podnos

Tac vzdy vkladejte do spodni ¢asti varné komory, aby se v ném mohl shromazdovat tuk, zbytky jidla a drobky.
Pouziva se samostatné ve varné komore a je vhodny pro funkce Pizza, Bake a Roast.

Nepfilnavy kos
Pouzivéa se vzdy na horni strané nepfilnavého plechu. Vhodny pro funkce Air crisp a Broil.

Mrizka s nepfilnavym povrchem
K pouziti vzdy na horni €asti nepfilnavého tacu, ke grilovani masa, ryb a zeleniny nebo k ohfivani potravin
obecné. Vhodné pro funkce Gril, Broil a Dehydratace.

Sada ocelovych jehel na Spizy
Sada obsahuje 4 ocelové jehly, z nichZ Ize vytvofit $pizy z masa, ryb a/nebo zeleniny. Pro pfipravu pokrmu je
umistéte nad nepfilnavy gril.

Kartacek na cisténi

K gisténi pfislusenstvi po pouziti.

Dulezité poznamky

Viko Ize béhem vareni otevfit, abyste mohli pokrm zkontrolovat, prevalit nebo promichat. Spotfebi¢ automati-

cky preru8i vareni, kdyzZ je viko nahofe, ale pokracuje v provozu, jakmile je viko opét zaviené. Pokud je viko
zvednuté déle nez 4 minuty, spotfebi¢ se vypne a zvolené nastaveni se zrusi.

86



Multifunkéni suSicka vzduchu a gril Pokyny pro bezpecnost a pouziti

Ccz

Reseni potizi

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spotfebi€ se nezapina

Spotfebicrf je odpojen od zasuvky

Zapojte spotfebi¢ do zasuvky

Nebyla vybrana zadna
prednastavena funkce nebo nebyl
nastaven Cas/teplota.

Vyberte funkci nebo nastavte
Cas/teplotu a stisknéte tlacitko
Start/Stop.

Neuvarené jidlo

PrisluSenstvi na vareni bylo
preplnéno

Snizeni mnozstvi pro
rovnomérnéjsi vareni

Teplota je prilis nizka

Zvyste teplotu a pokracujte ve
vareni.

Z hlavni jednotky vychazi bily kouf

PouZilo se prilis mnoho oleje

Otrete, abyste odstranili
prebyte¢ny olej

V pfisluSenstvi zGstaly zbytky tuku
z posledniho vareni

Prislusenstvi po kazdém
pouziti vyCistéte

Nerovnomérné pfipravené hra-
nolky

Pouzit nespravny druh brambor

Pouzijte Cerstvé brambory
uvarené natvrdo nebo mrazené
brambory.

Brambory nebyly pfi pfipravé
ddkladné oplachnuty

Pouzijte nakrajené prouzky
a osuste je, abyste odstranili
prebytecny Skrob

Hranolky nejsou kiupavé

Hranolky jsou nedopecené nebo
obsahuji pfili§ mnoho vody

PFed nastfikanim oleje brambo-

ry diikladné osuste.

Cisténi a Gdrzba

Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotfebi€ zcela vychladnout.

K Cisténi prislusenstvi nepouzivejte kovové kuchyriské naradi ani abrazivni Cistici nastroje, aby nedoslo k
jeho poskozeni. K €isténi pFisluSenstvi pouzivejte Cistici kartaéek dodany se spotfebi¢em.

Vnéjsi Cast spotiebice Cistéte teplym a vlhkym hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem.

Po kazdém pouziti vyjméte mfizku proti rozstfiku a vycistéte ji. Jednou rukou zatlacte na maly vy&nivajici
jazyGek a druhou rukou vyjméte mFizku proti rozstfiku z pouzdra. Chcete-li ji vyménit, opakujte tyto kroky
obracené. MFizku proti rozstfiku, podnos, ko$, rost a jehly Ize myt v my€ce nadobi.

K odstranéni zbytk( necistot je mozné pouzit odmastovaci kapaliny.

Veskeré pfisluSenstvi musi byt umyto a vysuSeno, nez bude uloZeno a pfipraveno k dalSimu pouZiti.
Vnitfek spotfebice vzdy Cistéte teplou vodou a neabrazivni houbou.

Pred uskladnénim spotfebice se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.

Technické udaje
Vykon: 1500-1700 W
Prikon: 220-240 V~, 50-60 Hz

Spolec¢nost Beper si vyhrazuje pravo vyrobek z divodu zlep$eni bez predchoziho upozornéni upravit
nebo vylepsit.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ),
vyzaduje, aby staré domaci elektrické spotfebiCe nebyly odkladany do bézného netfidéného ko-
munalniho odpadu. Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené za Gcelem optimaliza-
ce obnovy a recyklace materialli, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni
prostfedi. Symbol “Pfeskrtnuté popelnice” na vyrobku vas upozorfiuje na povinnost, Ze pfi likvidaci
spotrebic¢e musi byt shromazdovany oddélené.
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OBECNE PODMINKY ZARUKY

Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plavodniho nakupu se na materidlové a vyrobni vady
vztahuje zaruka 24 mésica.

Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spotiebi¢e koupi, jak je uvedeno na zaruénim listu (popr.
ucétence) nebo fakture a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatfiovat u
prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaruénim listem nebo s dokladem o koupi (darfiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebi¢e Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase Ustfedi, aby
se zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi
osobami automaticky rusi zaruku.

ZARUCNI PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaruc¢ni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garan-
tujeme bezplatnou opravu za pfedpokladu, Ze:

- Spotrebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.

- Zafizeni nebylo poskozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.

- Byl predlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zpusobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst.
2 Obcanského zakoniku). Zaruka se téz nevztahuje na zavady vyrobku, zpusobené jinym, nez obvyklym
pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfiloZeném navodu k pouziti. Pouze navod
v Ceském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoufeném prostfedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je
pfiloZzena. Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. sluneénimu a jinému zafeni &i elektromagnetickému poli,
vniknuti tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech i vystupech, napéti vzniklému
pfi elektrostatickém vyboji (véetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému
vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrosta-
tickém vyboji (vEetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti,
vlivu chemickych procesti napf. pouzitych napajecich ¢lanku apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky a
mechanicky vliv). Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné
nebo rozsifeni funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez
pro kterou byl navrzen, vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporucenym cistym neopotfebovanym pfisluSenstvim a je mu pravideln& vymérovano
pfisluSenstvi, podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za ne-
spravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfislusenstvi a naplini jinych vyrobct, stejné
jako pouzitim poskozeného, opotfebovaného a znecisténého pfislusenstvi a napini.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, neméa odstranény nebo
smazany $titky, poSkozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii),
zlomenim nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v prabéhu prepravy
od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho.

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe&nostnimi predpisy platnymi v Ceské republice,
a téZ na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou ¢&ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky pouziti
v spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpUusobena
nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti
nebo nespravné instalaci, poSkozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych 8kod, které nelze dodavateli pfiCist.
Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkud odstranit, vyhrazuje si spolec¢nost Beper
pravo fesit reklamacni narok spotrebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou ¢asti vyrobku. Narok na
vymeénu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Ze to neni vzhledem k povaze
vady neumérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Algemeen veiligheidsadvies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het ap-
paraat voor de eerste keer in gebruik neemt.

Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.

We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.

Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning ove-
reenkomt met de gegevens op het etiket.

Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschik-
te stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook
voor kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt
zijn voor het gebruik van uw apparaat.

Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.

Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of
scherpe oppervlakken.

Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.

Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.

Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters
en verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde
veiligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de
limiet, zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de ver-
lengingsunits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op
de multi-adapter niet overschrijdt.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.

Specifieke waarschuwingen
Gebruik het toestel niet voordat u deze gebruiksaanwijzing zorgvul-
dig hebt doorgelezen, en zorg dat u volledig vertrouwd bent met de
werking van het toestel en de relevante voorzorgsmaatregelen voor
het gebruik.
Dompel het apparaat nooit onder in water. Spoel het niet af onder
stromend water.
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Giet geen vloeistof in het apparaat gezien het toestel elektrische
onderdelen bevat.

Probeer op geen enkele manier aan de stekker te prutsen.
Gebruik dit apparaat altijd op een horizontaal, stabiel opperviak.
Gebruik dit apparaat niet boven of in de buurt van brandbare mate-
rialen, zoals tafelkleden en gordijnen.

Gebruik het apparaat niet als het tegen de muur of andere appara-
ten staat. Laat ten minste 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat.
Plaats niets bovenop het apparaat.

Als het apparaat zwarte rook afgeeft, moet u het onmiddellijk
loskoppelen van het lichtnet en wachten tot het apparaat stopt met
roken voordat u de accessoires verwijdert.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor het koken van eet-
bare ingrediénten. Om brand of risico’s te voorkomen, mogen er
geen al te grote stukken voedsel of metalen voorwerpen in worden
geplaatst.

Breng geen materialen zoals papier, plastic, stof en/of andere
ontvlambare voorwerpen in de kookruimte.

Om te vermijden dat het voedsel in contact komt met de bovenste
verwarmingselementen, mag u de bakplaat, de mand en het roo-
ster niet “over” vullen met voedsel .

Dek de lucht in- en uit-laten niet af wanneer het toestel in werking
is, dit verhindert een gelijkmatige bereiding en kan het toestel be-
schadigen of oververhitting veroorzaken.

Voeg niet meer dan één eetlepel olie of vet toe in de braadruimte .
Kook geen te vet vlees dat te veel vet kan afgeven.

Tijdens het gebruik is de temperatuur in het toestel zeer hoog.
Plaats uw handen of andere lichaamsdelen niet in het toestel voor-
dat het volledig is afgekoeld.

Tijdens het gebruik komt er lucht vrij via de bovenste luchtuitlaat.
Houd uw gezicht en handen op een veilige afstand van deze luchtu-
itlaat. Let tijdens het koken en bij het openen van het deksel op de
hete lucht die uit het apparaat komt wanneer u een accessoires of
het voedsel uit het toestel wil nemen.

Draag altijd hittebestendige handschoenen bij het hanteren van
hete onderdelen en/of accessoires. De buitenoppervlakken van het
toestel kunnen tijJdens het gebruik zeer heet worden. De grill, de
mand, de schaal en de spiesen worden zeer heet, ook nadat het
apparaat is uitgeschakeld.
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De punt van de stalen spiesen zijn zeer scherp , ga er voorzichtig
mee om.

Leg nooit accessores op het bedieningspaneel of de deksel van het
apparaat, dit kan het apparaat beschadigen.

Als het toestel is uitgeschakeld, laat het dan ongeveer 30 minuten
afkoelen alvorens het schoon te maken of op te bergen.

Zorg ervoor dat de met dit apparaat bereide spiesen een goudgele
kleur hebben en niet donker of bruin zijn.

Voor het eerste gebruik

Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingsmaterialen. Verwijder de beschermfolie (indien aanwezig) van
de diverse onderdelen.

Spoel en droog alle accessoires, reinig de buiten- en binnen zijde van het apparaat met een vochtige warme
doek en warm het apparaat op gedurende enkele minuten om eventuele resten weg te branden.

Voor de eerste ingebruikneming is het raadzaam het apparaat gedurende 10 minuten leeg te laten werken.

De eerste keer dat het apparaat wordt ingeschakeld kan het rook afgeven en een lichte geur verspreiden. Dit is
geen defect, de rook en de geur zouden binnen enkele minuten moeten verdwijnen.

Het anti-spatrooster moet bij elk gebruik op het apparaat worden aangebracht, als het rooster ontbreekt kan zich
vet ophopen op het verwarmingselement, wat een overmatige rookafvoer zal veroorzaken.

Beschrijving van het product Fig.A
. Toestelbasis

. Digitaal bedieningspaneel

. Kookruimte

. Verwijderbaar anti-spat rooster

. Deksel

. Handgreep

. Luchtuitlaat

. Luchtinlaat
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Digitaal bedieningspaneel Afb.B
9. Aan/uit-knop

10. Instelling kooktijd

11. Digitale LCD display

12. Instelling temperatuur

13. Knapperige/Crispy functie

14. Dehydrateer functie

15. Pizza functie

16. Rooster functie

17. Bak functie

18. Braad functie

19. Grill functie (kookniveau laag, medium, high, max)
20. Handmatige instelling

21. Lampje voorverwarming

22. Lampje voor toevoegen voedsel
23. Start/Stop-knop

Accessoires Fig.C

24. Bak met anti-aanbaklaag

25. Anti-aanbakmand

26. Grillrooster met anti-aanbaklaag
27. Set stalen spiesen (4st.)

28. Schoonmaakborstel
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Bediening Fig.B

Om het apparaat aan en uit te zetten, drukt u op de aan/uit-knop.

Als het apparaat wordt uitgeschakeld, stopt het koken onmiddellijk, maar de ventilator blijft nog ongeveer 1
minuut werken om het apparaat af te koelen. Onderbreek dit proces niet.

Bij het inschakelen van het apparaat licht het LCD-display op en toont 88:88. Tijdens het voorverwarmingspro-
ces gaat het desbetreffende lampje branden en verschijnt er een streepjeslijn in cirkelvormige beweging
op het LCD-display. Wanneer dit proces klaar is, toont het display afwisselend de temperatuur en de tijd
(HH:MM) met betrekking tot de voorgeselecteerde kookfunctie.

Wanneer de kooktijd is ingesteld, drukt u op de pijltjestoets links om de kooktijd te verkorten, of op de pijltje-
stoets rechts om de kooktijd te verlengen. Met deze pijltjestoetsen kunt u de kooktijd verlagen of verhogen
met stappen van 1 minuut tegenover de vooraf bepaalde tijdsperiode, gebaseerd op de geselecteerde ko-
okfunctie.

Om de kooktemperatuur in te stellen drukt u op de pijltjestoets links om de temperatuur te verlagen, of op de
pijltiestoets rechts om de temperatuur te verhogen. Met deze pijltjestoetsen kunt u de temperatuur in stappen
van 5°C verlagen of verhogen; de minimale kooktemperatuur is 50°C, de maximale temperatuur is 230°C.
Vooraf ingestelde functies

De kooktemperatuur en -tijld kunnen op elk moment door de gebruiker worden aangepast, zowel voor als
tijdens het koken. Het is mogelijk om het deksel op elk moment te openen, zelfs tijdens het koken (het ko-
okproces wordt dan gepauzeerd). Let op voor het vrijkomen van warme stoom bij het openen van het deksel.

Luchtkrokante/Crispy functie

Perfect om frietjes, snacks, groenten, calamares, uienringen of andere diepvriesproducten te “luchtbakken”
zonder toevoeging of met toevoeging van een zeer kleine hoeveelheid olie om deze extra knapperig te
bakken.

Na het indrukken van de aan/uit-knop, drukt u op de Air Crisp-knop. Wanneer het deksel geopend is, plaatst
u de anti-aanbakplaat in de kookruimte en sluit u vervolgens het deksel. De vooringestelde temperatuur en
tijd zijn respectievelijk 205°C en 18 minuten.

Deze laatste kunnen door de gebruiker op elk moment worden aangepast, zowel voor als tijdens het bakproces .
Druk op de Start/Stop-toets om de voorverwarmingsfunctie te starten: een lampje dat het starten van deze
functie aangeeft gaat oplichten . Wanneer het toestel voorverwarmd is, gaat het lampje uit en geeft het appa-
raat een geluidssignaal. Het controlelampje voor het toevoegen van voedsel gaat vervolgens oplichten. Open
het deksel en plaats het anti-aanbakmandje, dat reeds gevuld is met de te bakken voeding, op de bakplaat.
Zodra het deksel gesloten wordt, begint het kookproces automatisch en begint de timer af te tellen. Als het
kookproces beéindigd is, zal het apparaat opnieuw piepen.

/\ Waarschuwing: voor een gelijkmatige bereiding, de mand niet over vullen en het voedsel regel-
matig mengen.

& Waarschuwing: om de kooktijd te verlengen drukt u op de rechter pijltjestoets naast Tijdsindicatie
. Deze handeling moet worden uitgevoerd voordat de vooraf ingestelde tijd van de kookfunctie is
verstreken. Het is niet mogelijk extra minuten toe te voegen als de timer al is afgelopen, omdat het
toestel dan met een nieuwe cyclus zal opstarten .

Dehydratatie functie

Geschikt voor het drogen van vlees, fruit en groenten.

Open het deksel en plaats de anti-aanbakplaat in de kookruimte, plaats vervolgens de eerste laag voedsel.
Plaats het rooster met anti-aanbaklaag op de bakplaat en voeg een tweede laag voedsel toe. Sluit het deksel.
Druk na het indrukken van de aan/uit-knop op de Dehydrate-toets en vervolgens op de Start/Stop-toets om
het dehydratieproces te starten.

De vooraf ingestelde temperatuur en tijd zijn respectievelijk 50°C en 6 uur.

& Waarschuwing: Deze functie voorziet niet in voorverwarmen (Preheat).
Pizza functie
Ideaal voor het bereiden van pizza en focaccia.

Neem de bakplaat uit het apparaat, sluit het deksel, druk op de aan/uit-knop en de Pizza-toets en vervolgens
op de Start/Stop-knop om de voorverwarming te starten.
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Ondertussen rolt u het pizza- of focacciadeeg goed uit in de pan. Wanneer het voorverwarmen klaar is en het
lampje voor het toevoegen van voedsel oplicht opent u het deksel, plaatst u de bakplaat met het deeg/pizza in
de kookruimte en sluit u het toestel. Controleer af en toe naar het gewenste bakresultaat en voeg zo nodig extra
minuten toe aan de timer.

A Waarschuwing: om extra minuten aan de kooktijd toe te voegen, drukt u op de pijltoets naar rechts
naast Tijd indicatie . Deze handeling moet worden uitgevoerd voordat de vooraf ingestelde tijd van
de kookfunctie is verstreken. Het is niet mogelijk extra minuten toe te voegen als de timer reeds is
afgelopen, omdat de voorverwarmingsfunctie dan opnieuw begint.

Zodra het bakken klaar is, opent u het deksel weer en neemt u de schaal eruit met hittebestendige handschoe-
nen om verbranding te voorkomen.

Braadfunctie

Ideaal om vlees te braden en groeten te garen .

Wanneer het deksel open is, plaatst u de anti-aanbakplaat in de braadruimte en sluit u het deksel.

Druk op de Start/Stop-toets om het voorverwarmen (Preheat) te starten. Naast deze functie gaat een lampje
branden. Als het voorverwarmen klaar is, gaat het lampje uit en geeft het apparaat een pieptoon. Het lampje voor
het toevoegen van voedsel (Add Food) gaat vervolgens branden. Open het deksel en verdeel het te roosteren/
garen voedsel gelijkmatig over de bakplaat. Zodra het deksel gesloten wordt, start het kookproces en begint de
timer af te tellen. Zodra het kookproces beéindigd is, zal het apparaat opnieuw piepen.

Controleer af en toe het kookniveau en voeg indien nodig extra minuten toe via de timer.

& Waarschuwing: om extra minuten aan de kooktijd toe te voegen, drukt u op de pijltoets naar rechts
naast Tijd indicatie . Deze handeling moet worden uitgevoerd voordat de vooraf ingestelde tijd van
de kookfunctie is verstreken. Het is niet mogelijk extra minuten toe te voegen als de timer al is afge-
lopen, omdat de voorverwarmingsfunctie dan opnieuw start.

Bakfunctie

Ideaal voor het bakken van cakes en taarten.

Neem de bakplaat uit het apparaat, sluit het deksel, druk op de aan/uit-knop en de bakknop (Bake) en druk
vervolgens op de Start/Stop-toets om de voorverwarming te starten.

Giet ondertussen het cake-deeg in de anti-aanbakplaat. Zodra het voorverwarmen klaar is en het controlelampje
(Add food) gaat branden, opent u het deksel en plaatst u de bakplaat met het deeg in de kookruimte vervolgens
sluit u deze.

Zodra het koken klaar is, opent u het deksel weer en neemt u de cake eruit met hittebestendige handschoenen
om verbranding te voorkomen. Controleer af en toe het kookniveau en voeg zo nodig minuten toe via de timer.

& Waarschuwing: om extra minuten aan de kooktijd toe te voegen, drukt u op de pijltoets naar rechts
naast Tijd indicatie . Deze handeling moet worden uitgevoerd voordat de vooraf ingestelde tijd van
de kookfunctie is verstreken. Het is niet mogelijk extra minuten toe te voegen als de timer al is afge-
lopen, omdat de voorverwarmingsfunctie dan opnieuw start.

Schroeifunctie

Ideaal voor het gratineren of voor het dichtschroeien van dunne stukken vlees of vis.

Open het deksel en plaats in de braadruimte de anti-aanbakplaat en, indien nodig, het mandje met voedsel. Na
het indrukken van de aan/uit-knop, drukt u op de Broil-functietoets (Dichtschroeien) en vervolgens op de Start/
Stop-knop om het kookproces te starten.

A Waarschuwing: Deze functie voorziet niet in hete voorverwarmen (Preheat).
& Waarschuwing: om extra minuten aan de kooktijd toe te voegen, drukt u op de pijltoets naar rechts
naast Tijd indicatie . Deze handeling moet worden uitgevoerd voordat de vooraf ingestelde tijd van

de kookfunctie is verstreken. Het is niet mogelijk extra minuten toe te voegen als de timer al is afge-
lopen, omdat de voorverwarmingsfunctie dan opnieuw start.
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Grillfunctie

Ideaal om elk soort voedsel te grillen met behulp van een van de vier verschillende beschikbare kook-niveaus:
Low (Laag): voor vet vlees zoals spek, worstjes, of voedsel gemarineerd in dikke sauzen

Med (Medium): voor bevroren of gemarineerd vlees, hamburgers, enz.

High (Hoog): voor steaks, kip, hotdogs, groenten, enz.

Max (Max): voor verse of diepgevroren vis, spiesjes, enz. Open het deksel, plaats de schaal in de braa-
druimte en plaats het rooster erop. Sluit het deksel. Druk na het indrukken van de aan/uit-knop op de Grill-
functietoets (Grill). Het vooraf ingestelde kookniveau is Hoog. Afhankelijk van uw behoeften, drukt u op de
Grill-toets om een van de vier hierboven beschreven niveaus te kiezen volgens de knipperende indicatie.
Druk op de Start/Stop-toets om het voorverwarmen (Preheat) te starten. Naast deze functie gaat een lampje
branden. Zodra het voorverwarmen klaar is, gaat het lampje uit en geeft het apparaat een geluidssignaal. Het
lampje voor het toevoegen van voedsel (Add Food) gaat vervolgens branden. Open het deksel en verdeel het
te grillen voedsel gelijkmatig over de rooster. Zodra het deksel gesloten is, begint het grillproces , en de timer
begint af te tellen. Als het grillproces beéindigd is , zal het apparaat opnieuw piepen.  Controleer af en toe
volgens de gewenste bakwijze en voeg indien nodig extra minuten toe aan de timer.

A Waarschuwing: om extra minuten aan de kooktijd toe te voegen, drukt u op de rechter pijltjestoets
naast Tijd indicatie . Deze handeling moet worden uitgevoerd voordat de vooraf ingestelde tijd
van de kookfunctie is verstreken. Het is niet mogelijk extra minuten toe te voegen als de timer al
is afgelopen, omdat de voorverwarmingsfunctie dan opnieuw start.

Tabel met vooraf ingestelde functies en waarden

Vooraf ingestelde Ingestelde Aanpasbare tem- Ingestelde tijd Aanpasbare tijd
functies Temperatuur(°C) peratuur +en- per +en- per
5°C (°C) 1 minuut
Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min
Dehydrate 50 50-90 6 ore 30 min - 24 ore
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 ore
Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 ore
Broil 205 50-230 10 min 1-60 min
Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min
Grill-High 205 / 20 min 1-30 min
Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min
Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 ore

Handmatige instellingen

Om tijd en temperatuur handmatig in te stellen, drukt u op de toets Handmatige instelling.

Deze functie is vooraf ingesteld op 50°C en 1 minuut kooktijd.

Tijd en temperatuur kunnen worden aangepast met de tijd- en temperatuur insteltoetsen ( + en - ).
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Kooktijd tabel

Gebruik de onderstaande tabel als indicatie om de kooktijd en -temperatuur handmatig in te stellen.

Type voeding Hoeveelheid (g) Tijd (min.) Temperatuur (°C) | Opmerking

Dunne frieten 300-700 15-16 200

(diepvries)

Dikke frieten 300-700 15-20 200

(diepvries)

Huisgemaakte 300-800 10-16 200 Voeg een halve soe-

verse frieten plepel olie toe gedu-
rende het bakproces

Huisgemaakte 300-1000 18-22 180 Voeg een halve soe-

verse aardappel- plepel olie toe gedu-

schijven of aardap- rende het bakproces

pelblokjes

Rostis 300 15-18 180

Gratin aardap- 600 15-18 180

pelen

Biefstuk 500 8-12 180

Varkensribben 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Worsten 500 13-15 180

Kippenbillen 500 18-22 180

Kippenborst 500 10-15 180

Loempia’s 350 15-20 200 Ovenklaar voorge-
gaard

Kip nuggets 500 10-15 200 Ovenklaar voorge-

(diepvries) gaard

Fish sticks 500 6-10 200 Ovenklaar voorge-

(diepvries) gaard

Mozzarella sticks 500 8-10 200 Ovenklaar voorge-

(diepvries) gaard

Opgevulde gro- 500 10 200

enten

Cake 300 20-25 200 Gebruik het rooster

Quiche 300 20-22 200 Gebruik het rooster

Muffins 300 15-18 200 Gebruik het rooster

Zoete snacks 300 20 200 Gebruik het rooster

Ajuinringen 450 15 200

(diepvries)
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Frieten kunnen zowel met diepvriesfrieten (aanbevolen) als met verse aardappelen en deze als volgt te
bereiden:

schil de aardappelen, snijd ze in schijven en vervolgens in frietvorm , laat deze 20-30 minuten in water weken,
giet ze af en dep de frieten droog met keukenpapier of handdoek. Doe een halve eetlepel olie in een kom en
voeg de frieten toe, meng goed zodat de olie gelijkmatig verdeeld is en de frieten zijn klaar om te bakken.

Voorverwarming

Wordt gebruikt om het toestel voor te verwarmen voor het koken. Tijd en temperatuur kunnen niet worden
aangepast. Dit proces kan tot 5 minuten duren, afhankelijk van de gekozen temperatuur. Als voorverwarmen
niet nodig is, drukt u nogmaals op de functietoets en plaatst u het voedsel in de kookruimte wanneer het
lampje voor toevoegen van voeding oplicht nadat het voorverwarmen is afgelopen .

Lampje voedsel toevoegen
Geeft aan dat u het te bereiden voedsel in de oven moet plaatsen (voedsel toevoegen). Als er na de pieptoon
geen voedsel wordt toegevoegd, blijft het toestel werken met de eerder ingestelde tijd en temperatuur.

Start/Stop toets

Wordt gebruikt om het voorverwarmen of koken te starten of om de werking te pauzeren zonder de eerder
gekozen instellingen te annuleren. Indien het programma tijdens het voorverwarmen of koken moet worden
gewijzigd, druk op Start/Stop en kies de nieuwe functie om in te stellen.

Stand-by en uitschakelen

Als het apparaat niet in een kookproces werkt , schakelt het in de stand-by modus als er gedurende een
minuut geen interactie is met het bedieningspaneel en schakelt het toestel automatisch uit na 5 minuten
stand-by modus.

Accessoires Afb.C

Baklade met anti-aanbaklaag

Plaats de lade altijd in het onderste deel van de kookruimte, zodat vet, etensresten en kruimels kunnen
worden opgevangen. Bij gebruik van de baklade in de kookruimte is deze geschikt voor de functies : Pizza,
Braden en Bakken.

Korf met anti-aanbaklaag
Wordt altijd boven op de baklade met anti-aanbaklaag gebruikt. Geschikt voor de functies Air crisp en schro-
eifunctie .

Grill met anti-aanbaklaag
Altijd te gebruiken bovenop de baklade anti-aanbakleeg, om vlees, vis en groenten te grillen of om voedsel in
het algemeen te verwarmen. Geschikt voor grillen, braden en ontdooien.

Stalen spiesen set
Set bestaat uit 4 stalen spiesen, om vlees-, vis- en/of groentespiesen te maken. Bij gebruik , plaats deze
boven de baklade en anti-aanbakgrill.

Reinigingsborstel
Om de gebruikte accessoires na gebruik schoon te maken.

Belangrijke opmerkingen

Het deksel kan tijdens het koken worden geopend om het voedsel en het bak/kookproces te controleren,
het voedsel te draaien of om te mengen. Het apparaat onderbreekt automatisch het kookproces wanneer
het deksel geopend wordt , maar hervat de werking zodra het deksel opnieuw gesloten wordt. Wanneer
het deksel langer dan 4 minuten open staat, schakelt het toestel uit en worden de gekozen instellingen en
kookproces geannuleerd.
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Problemen oplossen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het toestel start niet op.

Het toestel is niet aangesloten.

Steek de stekker in het stopcon-
tact.

Er is geen functie/programma
gekozen of er werd geen tijd /
temperatuur ingesteld.

Kies een juiste functie en stel de
temperatuur of tijd in en druk op
de start/stop -knop.

Onvoldoende gegaard voedsel

Te grote hoeveelheid voeding in
de kookruimte.

Verminder het volume van de te
garen voeding.

De tempatuurinstelling staat te
laag ingesteld.

Verhoog de temperatuur en ga
door met het kookproces.

Er komt witte rook uit het toestel .

Er werd t veel olie toegevoegd.

Verwijder de/het overtollige olie/
vet uit de baklade .

De accessoire (s) bevatten olie of
vetresten van eerder gebruik.

Reinig elk gebruikt accessoire on-
derdeel na ieder gebruik grondig.

Frieten zijn niet gelijkmatig gaar

Er werd niet geschikte aardappel-
soort gebruikt.

Gebruik verse, hardkokende aar-
dappelsoort of diepgevroren “Air
fryer” frieten.

De frieten zijn bij bereiding niet
grondig genoeg gewassen.

Gebruik gesneden gespoelde
frieten en droog ze grondig af om
overtollig zetmeel te verwijderen.

Frieten zijn niet knapperig

De frieten zijn onvoldoende
gebakken of waren onvoldoende
droog bij start van het bakproces.

Droog de gewassen frieten gron-
dig af alvorens een weinig olie toe
te voegen om te bakken.

Reiniging en onderhoud

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

Gebruik geen metalen keukengereedschap of schuurmiddelen om de accessoires schoon te maken, om be-
schadigingen te voorkomen. Gebruik het bij het apparaat geleverde reinigingsborsteltie om de accessoires te
reinigen. Reinig de buitenkant van het apparaat met een warme, vochtige doek en een mild schoonmaakmiddel.
Verwijder het anti-spatrooster voor reiniging na elk gebruik. Duw met de ene hand op het uitstekende lipje en
haal met de andere hand het anti-spatrooster uit de behuizing. Om het terug te plaatsen, herhaalt u deze stap-
pen in omgekeerde volgorde.

Het anti-spatrooster, de schaal, het mandje, het rooster en de spiesen zijn vaatwasmachinebestendig.

Het is mogelijk ontvettingsvloeistoffen te gebruiken om vuilresten te verwijderen.

Alle accessoires moeten worden gewassen en gedroogd voordat ze worden opgeborgen, klaar voor het volgen-
de gebruik. Reinig de binnenkant van het apparaat altijd met warm water en een niet-schurende spons.

Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat opbergt.

Technische gegevens
Vermogen: 1500-1700 W
Ingang: 220-240V~, 50-60Hz

Om redenen van verbetering behoudt Beper zich het recht voor het product zonder voorafgaande ken-
nisgeving te wijzigen of te verbeteren.
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De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten
(AEEA) vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de nor-
male ongesorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld
om hergebruik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen

I Voor de menselijke gezondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste
“afvalcontainer” op het product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in
te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie
van 24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen
worden toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangst-
bewijs) met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde
de efficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke
ingreep aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN

Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of pro-
ductiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.

- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met be-
trekking tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en es-
thetische onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels
voor gebruik, nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of on-
juiste installatie, schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.
Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis ver-
vangen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een
afneembaar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende
onderdeel te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi drosibas padomi

Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.

Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadiSanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities no
neveiksmém un iespéjamiem negadijumiem.

|znemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, 1pasu
uzmanibu pievérSot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabut pieejamiem bérniem, lai
pasargatu vinus no bistamiem avotiem.

leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos, bet
nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinaSanas vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst uz
etiketes noraditajiem datiem.

Ja kontaktdakSa nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomainit tikai
kvalificetam specialistam. Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvieno-
tu ierici no stravas.

Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats.
Bojajuma gadijuma tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet So ierici tikai mainstravai

Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus spraudnus
un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, l0dzu, izmantojiet tikai
vienkarsus vai vairakus adapterus un paplasinajumus, ieverojot spéka
esoSos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz vienkarsajiem adap-
teriem un paplasSinajumiem noradita jaudas absorbcijas robeza un uz
vairaku adapteru markéta maksimala jaudas robeza netiek parsniegts.
ST ierice ir paredzéta tikai tas 1pasajam meérkim.

Jebkada citaizmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadéjadi bistamu.
|zgatavotajs nav atbildigs par zaudéjumiem, kas radusSies nepareizas,
nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dé|.

Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.

Pirms tiriSanas vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdgjiet vadu,
kontaktdakSu vai citas ierices dalas tGdent vai citos Skidrumos.

Neturiet ierici ar mitram rokam

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.
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Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilvékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti.
CieSa uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.
Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierici. _ . .
Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu,_izsledziet un atvienojiet no stravas .
Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet
bérniem nepieejama vieta.

Ipasi bridinajumi

Nelietojiet ierici, pirms esat rlpigi izlasijis So lietoSanas pamacibu,
pilntba iepazistoties ar $is ierices darbibu un attiecigajiem
lietoSanas piesardzibas pasakumiem.

Nekad neiegremdéjiet ierici udeni. Neskalojiet to zem krana Gdens.
Nelejiet nekadus Skidrumus galvenaja iericé, kura ir elektriskas
sastavdalas.

Nekada veida neméginiet bojat kontaktdaksu.

Vienmeér izmantojiet So ierici uz horizontalas, stabilas virsmas.
Neizmantojiet So ierici virs degoSiem materialiem, pieméram, gal-
dautiem un aizkariem, vai to tuvuma.

Nedarbiniet ierici, ja ta ir novietota pie sienas vai citam iericem.
Ap ierici atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas. Nenovietojiet neko
uz ierices. Ja ierice izdala melnus dimus, nekavéjoties atvie-
nojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, lidz ta parstaj kipét, pirms
iznemat piederumus.

So ierici var izmantot tikai edamu sastavdalu pagatavo$anai. Lai
izvairttos no ugunsgréka vai riska, neievietojiet parak lielus partikas
gabalus vai metala priekSmetus.

Neievietojiet gatavoSanas kamera tadus materialus ka papiru,
plastmasu, audumu un/vai citus viegli uzliesmojoSus priekSmetus.
Lai édiens nesaskartos ar augsgjiem sildelementiem, neparpildiet
cepeSpannu, grozu un rezgi.

Neaizsedziet gaisa iepludes un izplides atveres, kamér ierice dar-
bojas, tas kavés vienmérigu gatavoSanu un var sabojat ierici vai
izraisit tas parkarSanu.

GatavoSanas kamera nepievienojiet vairak par vienu téjkaroti
ellas vai tauku. Negatavojiet treknu galu, kas varétu izdalit parak
daudz tauku. GatavoSanas laika temperatira ierices iekSpusé ir
loti augsta. Neievietojiet rokas vai citas kermena dalas ierice, ja ta
nav pilniba atdzisusi.
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Darbibas laika gaiss tiek izvadits caur augsSéjo gaisa izpludes atve-
ri. Turiet seju un rokas dro$a attdluma no tas. GatavoSanas laika
un, atverot vaku, nemiet véra karsto gaisu, kas nak no ierices, kad
iznemat piederumus vai partiku.

Stradajot ar karstam komponentém un/vai piederumiem, vienmeér
valkajiet aizsargcimdus. lerices aréjas virsmas lietoSanas laika var
sakarst. Rezgis, grozs, cepeSpanna un iesmi klUs |oti karsti pat péc
ierices izslégSanas.

Teérauda iesmu gali var bt asi, rikojieties uzmanigi.

Nekad nenovietojiet piederumus uz vadibas panela vai ierices vaka,
jo tas var sabojat ierici.

Kad ierice ir izslégta, pirms tiriSanas vai uzglabasanas laujiet tai
atdzist apméram 30 minutes.

Parliecinieties, ka ar So ierici pagatavotajam ceptajam maltitém ir zel-
taini dzeltena krasa, nevis tumsa vai brina.

Pirms pirmas lietoSanas

Pirms pirmas lietoSanas nonemiet visus iepakojuma materialus. Nonemiet no sastavdalam aizsargplévi (ja tada
ir). Izskalojiet un nosusiniet visus piederumus, notiriet ierices aréjo un iek$éjo dalu ar mitru, siltu dranu un uzsil-
diet ierici dazas mindtes, lai nodedzinatu visas atliekas.

Pirmo reizi iedarbinot ierici vélams 10 mindtes to darbinat tuksu.

lerice pirmaja ieslégSanas reizé var izdalit dimus un vieglu smaku. Tas nav defekts, dimiem un smakai
vajadzétu pazust dazu mindsu laika.

PretSlakatu rezgis ir jauzstada uz ierices katra lietoSanas reizé, ja rezga trikst, uz sildelementa var uzkraties
tauki, kas var izraisit parmérigu dimu izpladi.

Produkta apraksts Att.A
1. Galvena ierice

2. Digitalais vadibas panelis

3. GatavoSanas kamera

4. Nonemams pretslakatu rezgis

5. Vaks

6. Rokturis

7. Gaisa izvads

8. Gaisa ieplude

Digitalais vadibas panelis Att.B Piederumi Att.C

9. leslégSanas poga 24. Nepiedego$a cepeSpanna
10. Gatavo$anas laika iestatiSana 25. Nepiedegoss grozs

11. Displejs 26. Nepiedegoss rezgis

12. Temperatiras iestatiSana 27. Térauda iesmu komplekts
13. Gaisa kraukskinasanas funkcija 28. TiriSanas birste

14. Dehidratacijas funkcija
15. Picas funkcija
16. Grauzdésanas funkcija
17. CepSanas funkcija
18. ApcepSanas funkcija
19. Grils (cepS$anas limenis zems, vidéjs, maks.)
20. Manualais iestatijums
21. PriekSsildi§anas gaisma
22. Ediena pievieno$anas gaisma
23. Start/Stop poga
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Darbiba Att.B

Lai ieslégtu un izslégtu ierici, nospiediet baroSanas pogu.

Kad ierice bus izslégta, gatavoSana nekavéjoties tiks partraukta, bet ventilators turpinas darboties apméram
1 mindti, lai atdzesétu ierici. Nepartrauciet So procesu.

Kad ierice ir ieslégta, LCD displejs iedegas un parada 88:88. PriekSsildiS8anas procesa laika ieslédzas attieciga
gaisma un displeja paradas punktéta linija aplveida kustiba. Kad $is process ir beidzies, displeja tiek paradita
temperatdra un laiks (HH:MM), kas saistiti ar ieprieks izvéléto gatavosanas funkciju.

GatavoSanas laika iestatiSanas rezima nospiediet kreiso bultas taustinu, lai samazinatu gatavoSanas laiku,
vai labo bultas taustinu, lai to palielinatu.

Sie bultas taustini lauj samazinat vai palielinat gatavo$anas laiku ar 1 mindtes intervaliem iepriek$ noteikta
laika perioda, pamatojoties uz izvéléto gatavoSanas funkciju.

Lai iestatitu gatavoSanas temperatiiru, nospiediet kreiso bultas taustinu, lai to samazinatu, vai labo bul-
tas taustinu, lai to palielinatu. Sie bultas taustini |auj samazinat vai paaugstinat temperatdru 5°C intervalos;
minimala gatavoSanas temperatira ir 50°C, maksimala temperatdra ir 230°C.

leprieks izvelétas funkcijas
Gatavos$anas temperatiru un laiku lietotajs var iestatit jebkura bridi gan pirms darbibas, gan darbibas laika.
Vaku var pacelt jebkura bridi, pat gatavoSanas laika (tas apturés gatavoSanu).

Gaisa kraukskinasanas funkcija

Lieliski piemérota cepSanai ar gaisu, bez vai ar [oti nelielu daudzumu ellas kartupeliem, uzkodam, darzeniem,
kalmariem, sipolu gredzeniem vai citiem saldétiem édieniem, pieskirot tiem papildu kraukSkigumu.

Péc Start/Stop pogas nospieSanas nospiediet gaisa kraukskinaSanas pogu (Air Crisp). Kad vaks ir atveérts,
ievietojiet nepiedegoso paplati gatavoSanas kamera un péc tam aizveriet vaku. leprieks iestatita temperatira
un laiks ir attiecigi 205°C un 18 mindates.

Pédéjo lietotajs var pielagot jebkura bridi gan pirms, gan darbibas laika.

Nospiediet pogu Start/Stop, lai aktivizétu priekssildiSanas funkciju: iedegsies indikators, kas norada uz $is
funkcijas palaiSanu. Kad priekSsildi$ana ir beigusies, gaisma izslédzas un ierice iepikstas. ledegas Pievienot
partiku indikators. Atveriet vaku un virs paplates novietojiet nepiedegoso grozu, kas jau ir piepildits ar ga-
tavojamo partiku. Kad vaks ir aizvérts, gatavo$ana saksies automatiski, un taimeris saks atpakalskaitiSanu.
Kad gatavo$ana ir pabeigta, ierice atkal iepikstas.

VAN Bridinajums: lai édiena gatavosana butu vienmériga, neparpildiet grozu ar partiku un biezi tos
samaisiet.

A Bridindjums: lai pievienotu miniates gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultas taustinu blakus
Laika rakstiSanai. Si darbiba ir javeic pirms gatavosSanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam.
Nevar pievienot miniites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekSsildiSanas funkcija saksies no
jauna.

Dehidratacijas funkcija

Piemérota galas, auglu un darzenu dehidrésanai.

Atveriet vaku un ievietojiet nepiedego8o cepeSpannu gatavoSanas kamera, péc tam uzlieciet pirmo partikas
kartu. Novietojiet nepiedego$o rezgi uz cepesSpannas un pievienojiet vél vienu sastavdalu kartu. Aizveriet
vaku. Péc baroSanas pogas nospie$anas nospiediet dehidréSanas taustinu un péc tam taustinu Start/Stop,
lai saktu dehidratacijas procesu. leprieks iestatita temperatira un laiks ir attiecigi 50°C un 6 stundas.

A Bridinajums: Si funkcija neparedz priekssildiSanu (Preheat).

Picas funkcija

Ideali piemérota picas un fokacas pagatavosanai.

Iznemiet cepeSpannu no ierices, aizveriet vaku, nospiediet baroSanas pogu un picas taustinu un péc tam
pogu Start/Stop, lai saktu priek$sildisanu.

Pa to laiku panna labi izrullgjiet picas vai fokacas miklu. Kad priek3sildiSana ir beigusies un iedegas Pievienot
Partiku indikators, atveriet vaku, ievietojiet gatavoSanas kamera cepe$pannu ar miklu un aizveriet.

Laiku pa laikam parbaudiet gatavibas limeni un, ja nepiecieSams, pievienojiet taimerim mindtes.
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JAN Bridinajums: lai pievienotu minates gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultas taustinu blakus Lai-
ka rakstiSanai. Si darbiba ir javeic pirms gatavosanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar
pievienot minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekssildiSanas funkcija saksies no jauna.

Kad gatavo8ana ir pabeigta, vélreiz atveriet vaku un iznemiet cepeSpannu, izmantojot cepesdkrasns cimdus, lai
izvairitos no apdedzinasanas.

Grauzdésanas funkcija

Ideali piemérota galas vai darzenu cepSanai un mikstinadanai.

Kad vaks ir atvérts, ievietojiet nepiedegoso cepeSpannu gatavo$anas kamera un aizveriet vaku.

Nospiediet Start/Stop taustinu, lai saktu priek$sildiSanu (Preheat). Blakus $ai funkcijai iedegsies gaisma.
Kad priek$sildiSana ir beigusies, gaisma izslédzas un ierice iepikstas. Indikators Pievienot partiku (Add food)
ieslégsies. Atveriet vaku un vienmérigi izklajiet uz cepeSpannas cepamo partiku. Kad vaks bas aizvérts, tiks
sakta gatavosana un taimeris saks atskaiti. Kad gatavoSana ir pabeigta, ierice atkal iepikstas.

Laiku pa laikam parbaudiet gatavibas [imeni un, ja nepiecieS8ams, pievienojiet taimerim minates.

ridindjums: lai pievienotu minites gatavosSanas laikam, nospiediet labo bultas taustinu blakus Lai-

/N Bridinaj lai pievienotu minat tavos laik: iediet labo bultas taustinu blakus Lai
ka rakstiSanai. Si darbiba ir javeic pirms gatavosanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar
pievienot minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekssildiSanas funkcija saksies no jauna.

Cepsanas funkcija

Ideali piemérota cepSanai, kikam un piragiem.

Iznemiet cepeSpannu no ierices, aizveriet vaku, nospiediet baro§anas pogu un cep$anas pogu (Bake) un péc
tam nospiediet Start/Stop taustinu, lai saktu priekssildisanu.

Pa to laiku ielejiet kilkas miklu nepiedego3aja cepeSpanna. Kad iepriek$&ja uzsildiSana ir beigusies un iede-
gas partikas pievieno$anas indikators (Add food), atveriet vaku, ievietojiet gatavoSanas kamera cepespannu ar
miklu un péc tam aizveriet.

Kad gatavoSana ir pabeigta, vélreiz atveriet vaku un iznemiet cepeSpannu, izmantojot cepeskrasns cimdus, lai
izvairltos no apdedzinasanas.

Laiku pa laikam parbaudiet gatavibas limeni un, ja nepiecieSams, pievienojiet taimerim mindtes.

/\ Bridinajums: lai pievienotu miniates gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultas taustinu blakus Lai-
ka rakstiSanai. S1 darbiba ir javeic pirms gatavosanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar
pievienot minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekSsildiSanas funkcija saksies no jauna.

Apcepsanas funkcija

Ideali piemérota gratinéSanai vai planu galas vai zivju gabalu apcep$anai.

Atveriet vaku un gatavoSanas kameras iekSpusé, novietojiet nepiedegoSo cepesSpannu un, ja nepiecieSams,
grozu ar partiku. Péc Start/Stop pogas nospieSanas nospiediet apcepsanas funkcijas taustinu (Broil) un péc tam
pogu Start/Stop, lai saktu gatavoSanu.

yAN Bridinajums: Si funkcija neparedz priekssildiSanu (Preheat).

& Bridinajums: lai pievienotu minites gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultas taustinu blakus Lai-
ka rakstiSanai. S1 darbiba ir javeic pirms gatavosanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar
pievienot minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekSsildiSanas funkcija saksies no jauna.

Grila funkcija

Ideali piemérota jebkura veida édienu griléSanai, izmantojot vienu no Cetriem dazadiem pieejamajiem grileéSanas
[Tmeniem:

Low: treknai galai, pieméram, bekonam, desam vai biezas mércés marinétiem edieniem

Med (Vidéjs): saldétai vai marinétai galai, hamburgeriem u.c.

High: steikiem, vistas galai, cTsiniem, darzeniem utt.

Max: svaigam vai saldétam zivim, iesmiem u.c.

Atveriet vaku, ievietojiet cepeSpannu gatavo$anas kamera un novietojiet rezgi virs. Aizveriet vaku. Péc
baroS$anas pogas nospieSanas nospiediet grila funkcijas taustinu (Grill). leprieks iestatitais gatavo$anas [imenis
ir Augsts. Pamatojoties uz jusu vajadzibam, nospiediet grila taustinu, lai péc mirgojo$as indikacijas atlasttu vienu
no Cetriem augstak noraditajiem ITmeniem.
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Nospiediet Start/Stop taustinu, lai saktu priekssildisanu (Preheat). Blakus $ai funkcijai iedegsies gaisma. Kad
priek$sildiSana ir beigusies, gaisma izslédzas un ierice iepikstas. ledegsies indikators Pievienot partiku (Add
food). Atveriet vaku un vienmérigi izklajiet griléjamo édienu uz cepe$pannas. Kad vaks bis aizvérts, saksies
gatavoSana, un taimeris saks atpakalskaitiSanu. Kad gatavo$ana ir pabeigta, ierice atkal iepikstas.

Laiku pa laikam parbaudiet gatavibas [imeni un, ja nepiecieSams, pievienojiet taimerim minates.

VAN Bridinajums: lai pievienotu minites gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultas taustinu blakus
Laika rakstisanai. Si darbiba ir javeic pirms gatavosSanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam.
Nevar pievienot minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekssildiSanas funkcija saksies no
jauna.

leprieks iestatito funkciju tabula

leprieks iestatita leprieks iestatita Reguléjams leprieks iestatitais Reguléjams
funkcija temperatira (°C) temperatiras laiks laika intervals
intervals (°C)
Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min
Dehydrate 50 50-90 6 st. 30 min - 24 st.
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 st.
Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 st.
Broil 205 50-230 10 min 1-60 min
Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min
Grill-High 205 / 20 min 1-30 min
Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min
Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 st.

Manualie iestatijumi

Lai manuali iestatitu laiku un temperatiru, nospiediet manualas iestati$anas pogu. ST funkcija ir iepriek$
iestatita uz 50°C un 1 mindtes gatavoSanas laiku. Laiku un temperatiru var regulét, izmantojot laika un
temperatlras iestatiSanas taustinus.

Gatavosanas laika tabula
Izmantojiet o tabulu ka atsauci, lai manuali iestatitu gatavo$anas laiku un temperataru.

Partika letilpiba (g) Laiks (min.) Temperatira (°C) Piezimes

Planie kartupeli 300-700 15-16 200

(saldéti)

Biezie kartupeli 300-700 15-20 200

(saldéti)

Majas gatavoti 300-800 10-16 200 Gatavo$anas

kartupeli laika pievienojiet
pustéjkaroti ellas
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Partika letilpiba (g) Laiks (min.) Temperatara (°C) Piezimes

Majas gatavotas 300-1000 18-22 180 GatavoSanas
kartupelu Skéles laika pievienojiet

vai kubini pustéjkaroti ellas
Cepesi 300 15-18 180

Kartupelu gratins 600 15-18 180

Steiks 500 8-12 180

Cukas ribinas 500 10-14 180

Hamburgers 500 10-14 180

Desinas 500 13-15 180

Vistas kajas 500 18-22 180

Vistas kritina 500 10-15 180

Titeni 350 15-20 200 Cepeskrasns gatava
Saldéti vistas 500 10-15 200 Cepeskrasns gatava
nageti

S?_I_détas Zivju 500 6-10 200 Cepeskrasns gatava
najinas

Mocarellas nijinas | 500 8-10 200 Cepeskrasns gatava
Pilditi darzeni 500 10 200

Kika 300 20-25 200 Lietojiet cepeSpannu
Kiss 300 20-22 200 Lietojiet cepeSpannu
Mafini 300 15-18 200 Lietojiet cepeSpannu
Saldas uzkodas 300 20 200 Lietojiet cepeSpannu
Saldéti sTpolu 450 15 200

gredzeni

Fr1 kartupelus var pagatavot no saldétiem fri kartupeliem (ieteicams), vai arT $adi:

kartupelus nomizo, sagriez nelielos gabalinos, |auj 20-30 mindtes pamércéties Gdent, nokas un nosusina ar
papira dvieliem; ielejiet bloda pustéjkaroti ellas un pievienojiet kartupelus, labi samaisiet, lai ella bltu vienmérigi
izkliedéta, un péc tam turpiniet gatavot.

lepriek$éja uzsildiSana
Izmanto, lai pirms gatavo$anas uzsilditu ierici. Laiku un temperatiiru nevar regulét. Sis process var ilgt Iidz 5
minatém atkariba no izvélétas temperatiras. Ja priek$sildiSana nav nepiecieSama, vélreiz nospiediet funkciju
taustinu un turpiniet, ievietojot partiku gatavoSanas kamera, kad péc priekSsildiSanas atcelSanas deg partikas
pievieno$anas indikators.

Pievienot partiku gaisma
Norada ievietot partiku gatavoSanas kamera (Add food). Ja péc skanas signala netiek pievienots édiens, ierice
turpinas darboties iepriek$ iestatitaja laika un temperatara.

Start/Stop poga

Izmanto, lai uzsaktu priekssildiSanu vai gatavosanu, vai apturétu darbibu, neatcelot ieprieks atlasitos iestatijumus.
Ja programma ir jamaina prieks$sildiSanas vai gatavoSanas laika, nospiediet Start/Stop un izvélieties jauno
funkciju.
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GaidiSanas rezims un izsléeg$ana
Kad ierice negatavo, ta parslédzas gaidstaves rezZima, ja minati netiek veikta nekada mijiedarbiba ar vadibas
paneli, un automatiski izsledzas péc 5 mintsu gaidstaves rezima.

Piederumi Att.C

Nepiedegosa cepeSpanna

Vienmer ievietojiet cepeSpannu gatavosanas kameras apak$éja dala, lai varétu savakt taukus, partikas at-
liekas un drupatas. Lieto vienu pasu gatavo$anas kamera, ta ir piemérota picas, grauzdéSanas un cep$anas

funkcijam.

Nepiedegoss grozs

Vienmér lietojams uz nepiedego$as cepeSpannas. Piemérots Gaisa krauk$kinaSanas un ApcepSanas

funkcijam.

Nepiedegoss rezgis

Vienmeér lietojams uz nepiedego$as cepesSpannas, galas, zivju un darzenu griléSanai vai édiena karsésanai
kopuma. Piemérots Grilam, Apceps$anai un Dehidré$anai.

Térauda iesmu komplekts
Komplekta ietilpst 4 teérauda iesmi, lai gatavotu galas, zivju un/vai darzenu iesmus. Lai pagatavotu édienu,
novietojiet uz nepiedegosa rezga.

Tirisanas birste

Piederumu tiriSanai péc lietoSanas.

Svarigas piezimes

Vaku var atvért gatavoSanas laika, lai parbauditu, apgrieztu vai samaisitu édienu. lerice automatiski partrauks
gatavoSanu, kad vaks bls pacelts, bet atsaks darbibu, tiklidz vaks atkal tiks aizvérts. Kad vaks bus pacelts
vairak neka 4 minadtes, ierice izslégsies un izvélétie iestatijumi tiks atcelti.

Problému novérsana

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

lerice neieslédzas

lerice ir atvienota

Pievienojiet kontaktdaksu sienas
kontaktligzdai

Nav izvéléta neviena ieprieks iestatita
funkcija vai nav iestatits laiks/
temperatira

Izvélieties funkciju vai iestatiet laiku/
temperatru un péc tam nospiediet
pogu Start/Stop

Nepagatavota partika

Edienu gatavo$anas piederumi ir
parpildtti

Samaziniet daudzumu vienmérigakai
gatavosanai

Temperatdra ir parak zema

Paaugstiniet temperatiru un turpiniet
gatavot

No galvenas ierices
nak balti ddmi

Tiek izmantots parak daudz ellas

Notiriet, lai nonemtu lieko ellu

Piederumos ir tauku atlikumi, kas
palikuSi péc pédéjas gatavosanas

Tiriet piederumus péc katras lietoSanas
reizes

FrT kartupeli netiek
pagatavoti vienmerigi

Tiek izmantoti nepareiza veida kartupeli

Izmantojiet svaigus, cieti varitus
kartupelus vai saldétus kartupelus

GatavoSanas laika kartupeli nav rapigi
izskaloti

Izmantojiet sagrieztas ndjinas un nosu-
siniet, lai nonemtu lieko cieti

FrT kartupeli nav
kraukskigi

FrT kartupeli ir nepietiekami pagatavoti
vai tajos ir parak daudz ddens

Pirms ellas izsmidzinaSanas kartupelus
rapigi nosusiniet
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TiriSana un apkope

Iznemiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei pilniba atdzist.

Neizmantojiet metala virtuves rikus vai abrazivus tiriS8anas rikus piederumu tiriSanai, lai izvairitos no bojajumiem.
Lai notiritu piederumus, izmantojiet ierices komplektacija ieklauto tiriSanas birsti.

Tiriet ierfces arpusi ar siltu un mitru dranu un maigu mazgasanas lidzekli.

un ar otru nonemiet pretslakatu rezgi no ta korpusa. Lai to uzliktu atpakal, atkartojiet $Ts darbibas atpakalgaita.
Pretslakatu rezgis, cepesSpanna, grozs, rezgis un iesmi ir mazgajami trauku mazgajamaja masina.

Var izmantot attauko$anas Skidrumus, lai nonemtu atlikuSos netirumus.

Visi piederumi pirms uzglabasanas ir janomazga un jaizzavé, lai tie batu gatavi nakamajai lietoSanai.

Vienmer iztiriet ierices iekSpusi ar siltu Gdeni un neabrazivu sakli.

Pirms ierices uzglabasanas parliecinieties, ka visas sastavdalas ir tiras un sausas.

Tehniskie dati
Jauda: 1500-1700 W
levade: 220-240V~, 50-60Hz

Jebkuru uzlabojumu iemeslu dé| Beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez bridinajuma.

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,
ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plasma.
Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un
samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. I1zsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
izstradajuma atgadina jums par jlsu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.
GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un raZo$anas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kopa, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, ltdzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai masu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti k|Gdaina materiala un / vai razoSanas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéroSanas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadiSanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, salti$anas vai nepareizas darbibas dé|, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardevéju jusu valsti vai pardoSanas departamenta Beper.

E-pasts assistenza@beper.com kuri parsatis jusu iesniegumu jusu izplatitajam.
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Splosni varnostni nasvet
Pred prvo uporabo naprave pozorno preberite navodila za
uporabo.
NatanCno preberite naslednja navodila, saj vam dajejo koristne
varnostne informacije o namestitvi, uporabi in vzdrZzevanju ter vam
pomagajo prepreciti nezgode in morebitne nesrece.
Odstranite embalazo in se prepri¢ajte, da je naprava nedotaknjena,
s posebno pozornostjo na napajalni kabel. Otrokom ni treba, da
so elementi embalaze (plasticne vreCke, polistiren itd.) Dostopni
otrokom, da jih zaScitimo pred nevarnimi viri. Priporocljivo je, da te
embalaze ne mecCete med gospodinjske odpadke, ampak jo dosta-
vite ustrezni sluzbi za zbiranje in obdelavo odpadkov v vasi obcini.
Pred prikljuCitvijo naprave se prepriCajte, da omrezna napetost
ustreza podatkom, navedenim na nalepki.
Ce vti€ ne ustreza vti¢nici, naj ga z ustreznim vtiCem zamenja
samo usposobljeno osebje, ki mora zagotoviti tudi, da je del kablov
vtiCnice primeren za napetost moci vase naprave.
Nikoli ne vlecite napajalnega kabla, da odklopite aparat.
Pazite, da napajalni kabel nikoli ne pride v stik z vroCimi ali ostri-
mi povrSinami Te naprave ne uporabljajte, e je napajalni kabel
poskodovan. V primeru poskodbe ga mora zamenijati proizvajalec,
njegov servis ali podobno usposobljene osebe, da se prepreci ne-
varnost. Napravo prikljuCite samo na izmenicni tok
Na sploSno uporaba adapterjev za vec vtiCev in / ali razSiritev ni
priporocljiva; po potrebi uporabite samo preproste ali ve€ adapterjev
in podaljsSkov v skladu z veljavnimi varnostnimi pravili, pri Cemer se
prepriCajte, da meja napetosti, oznaCena na preprostih adapterjih
in podaljskih, ter najveCja meja moci, oznaCena na veC adapterjih,
niso presezeno. Ta naprava je hamenjena samo hjenemu poseb-
nemu namenu. Vsaka druga uporaba se Steje za neprimerno in
s tem nevarno. Proizvajalec ne more biti odgovoren za kakrSno
koli Skodo, ki bi nastala zaradi nepravilne, napacne ali neprevidne
uporabe. Da se izognete nevarnosti ogrevanja, priporoCamo, da
popolnoma odvijete napajalni kabel in izklopite aparat, kadar ga ne
uporabljate. Pred CiS€enjem vedno izkljucCite aparat.
Za zascCito pred elektricnim udarom kabla, vtiCa ali drugih delov na-
prave ne potapljajte v vodo ali druge tekoCine. Naprave ne drZite z
mokrimi rokami ali nogami. Naprave ne drzite z golimi nogami.
Naprave ne izpostavljajte atmosferskim dejavnikom, kot so dez,
veter, sneg, toca.
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Naprave ne uporabljajte v blizini eksplozivov, lahko vnetljivih materia-
lov, plinov, goreCega ognja in grelnikov.

Otrokom, invalidom ali vsem ljudem brez izkusenj ali tehni¢nih spo-
sobnosti ne dovolite, da uporabljajo aparat, e niso pravilno nadzo-
rovani. Potreben je natanCen nadzor, Ce kateri koli aparat uporabljajo
otroci. PrepriCajte se, da se otroci ne igrajo s to napravo.

Ce aparata ne boste veC uporabljali, ga naredite neuporabnega, tako
da po odklopu vti€a iz vtiCnice preprosto prerezete napajalni kabel.

Naprava vsebuje nevarne dele, posebno za otroke,
ki se lahko igrijo z napravo.

Posebna opozorila

Naprave ne uporabljajte, dokler natancno ne preberete teh navodil za
uporabo in se v celoti seznanite z delovanjem te naprave in ustrezni-
mi varnostnimi ukrepi za uporabo.

Naprave nikoli ne potopite v vodo. Ne spirajte ga pod tekoCo vodo.
V notranjost glavne enote z elektricnimi komponentami ne vlivajte
tekoCine. Ne poskuSajte na noben nacin posegati v vtic.

Napravo vedno uporabljajte na vodoravni in stabilni povrSini.
Naprave ne uporabljajte nad gorljivimi materiali, kot so namizni prti in
zavese, ali v njihovi blizini.

Naprave ne uporabljajte, Ce je postavljena ob steno ali druge napra-
ve. Okoli naprave pustite vsaj 10 cm prostega prostora. Na napravo
ne postavljajte nobenih predmetov.

Ce naprava oddaja ¢rn dim, jo takoj izklju€ite iz elektricnega omrezja
in poCakajte, da preneha kaditi, preden odstranite dodatno opremo.
Ta naprava se lahko uporablja samo za kuhanje uZitnih sestavin. Da
bi se izognili pozaru ali nevarnostim, ne vnasSajte prevelikih kosov
hrane ali kovinskih predmetov.

V kuhali€e ne vnasajte materialov, kot so papir, plastika, tkanine in/
ali drugi vnetljivi predmeti.

Da zivila ne bi prisla v stik z zgornjimi grelnimi elementi, ne napolnite
preveC pladnja, koSare in Zara.

Med delovanjem aparata ne pokrivajte dovodov in odvodov zraka,
saj s tem preprecite enakomerno kuhanje in lahko poSkodujete apa-
rat ali povzrocite njegovo pregrevanje.

V posodo za kuhanje ne dodajte ve€ kot eno €ajno zliCko olja ali
mascobe. Ne kuhajte mastnega mesa, ki bi lahko sprostilo preveC
mascobe.
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Med kuhanjem je temperatura v notranjosti aparata zelo visoka. Ne
polagajte rok ali drugih delov telesa v notranjost aparata, dokler se
ta popolnoma ne ohladi.

Med delovanjem se zrak izpu$€a skozi zgornji izhod za zrak. Obraz
in roke naj bodo od njega na varni razdalji. Med kuhanjem in pri
odpiranju pokrova bodite pozorni na vroc€ zrak, ki prihaja iz aparata,
ko jemljete pribor ali Zivila.

Pri rokovanju z vro€imi sestavnimi deli in/ali dodatno opremo vedno
nosite zascitne rokavice. Zunanje povrsine naprave se lahko med
uporabo segrejejo. Zar, koSara, pladenj in nabodala bodo zelo vrocCi
tudi po izklopu naprave.

Konice jeklenih nabodal so lahko ostre, zato z njimi ravnajte pre-
vidno. Dodatkov nikoli ne polagajte na nadzorno plosc¢o ali pokrov
aparata, saj bi lahko poskodovali aparat.

Ko je naprava izklopljena, jo pred CiS€enjem ali shranjevanjem pu-
stite priblizno 30 minut, da se ohladi.

PrepriCajte se, da so ocvrte jedi, pripravljene s tem aparatom, zlato
rumene barve in ne temne ali rjave.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo odstranite vso embalaZzo. S sestavnih delov odstranite zas¢itno folijo (e je prisotna).
Izperite in osusite vso dodatno opremo, o€istite zunanji in notranji del aparata z vlazno toplo krpo in aparat za
nekaj minut segrejte, da se izzgejo morebitni ostanki.

Za prvo uporabo je priporocljivo, da aparat 10 minut deluje prazen.

Ob prvem vklopu naprave se lahko pojavi dim in rahel vonj. To ni napaka, dim in vonj morata izginiti v nekaj
minutah.

MrezZico proti razprsitvi je treba na aparat namestiti ob vsaki uporabi, saj se lahko v primeru, da mrezice ni,
na grelnem elementu nabira mascoba, ki lahko povzroci prekomerno izhajanje dima.

Opis izdelka Slika A

1. Glavna enota

. Digitalna nadzorna plosca

. Kuhalna komora

. Odstranljiva mreza proti brizganju
. Pokrov

. Rocaj

. I1zhod za zrak

. Vhod zraka

O~NO A WN

Digitalna nadzorna plosca Slika B

9. Gumb za vklop 18. Funkcija pecenja

10. Nastavitev ¢asa kuhanja 19. Zar (stopnja peéenja nizka, srednja, najvegja)
11. Prikaz 20. Ro¢na nastavitev

12. Nastavitev temperature 21. Svetloba za predgrevanje

13. Funkcija hrustljavega zraka 22. Dodajte svetlobo za hrano

14. Funkcija dehidracije 23. Gumb Start/Stop

15. Funkcija pice

16. Funkcija pe¢enja

17. Funkcija pe€enja
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Dodatki Slika C

24. Pladenj z neprijemljivo prevleko
25. Ko$ara z neprebojno previeko
26. Zar z neprijemljivo previeko

27. Komplet jeklenih nabodal

28. Copi¢ za Ciscenje

Delovanje Slika B

Za vklop in izklop naprave pritisnite gumb za vklop.

Ko napravo izklopite, se kuhanje takoj ustavi, vendar ventilator deluje Se priblizno 1 minuto, da se naprava ohla-
di. Tega postopka ne prekinjajte.

Ko je aparat vklopljen, se LCD-zaslon prizge in prikaze 88:88. Med postopkom predgrevanja se prizge ustrezna
lucka, na zaslonu pa se prikaze €rtkana Crta s kroznim gibanjem. Ko se ta postopek konca, se na zaslonu
izmenicno prikazeta temperatura in ¢as (HH:MM), povezana z vnaprej izbrano funkcijo kuhanja.

V nacinu nastavitve ¢asa kuhanja pritisnite tipko s puscico v levo, da skrajSate ¢as kuhanja, ali tipko s puscico v
desno, da ga podaljSate. S temi pus¢icnimi tipkami lahko v vnaprej dolo€¢enem ¢asovnem obdobju skrajSate ali
podaljSate ¢as kuhanja v enominutnih intervalih glede na izbrano funkcijo kuhanja.

Ce zelite nastaviti temperaturo kuhanja, pritisnite tipko s pus€ico v levo, da jo znizate, ali tipko s pus&ico v de-
sno, da jo povecate. Te puscicne tipke omogocajo znizanje ali zviSanje temperature v intervalih po 5 °C; najnizja
temperatura kuhanja je 50 °C, najvisja pa 230 °C.

Predhodno izbrane funkcije
Temperaturo in ¢as kuhanja lahko uporabnik nastavi kadar koli, pred in med delovanjem. Pokrov lahko dvignete
kadar koli, tudi med kuhanjem (s tem se kuhanje prekine).

Funkcija hrustljavega zraka

QOdli¢en za cvrtje krompiréka, prigrizkov, zelenjave, kalamarov, ¢ebulnih obrockov in drugih zamrznjenih Zivil brez
olja ali z zelo majhno koli¢ino olja, saj jim daje dodatno hrustljavost.

Ko pritisnete gumb za vklop, pritisnite gumb Air Crisp (Air Crisp). Ko je pokrov odprt, postavite pladenj z ne-
prebojno previeko v komoro za kuhanje in nato zaprite pokrov. Prednastavljena temperatura in ¢as sta 205 °C
oziroma 18 minut. Slednje lahko uporabnik kadar koli prilagodi, tako pred kot med delovanjem.

Pritisnite gumb Start/Stop, da zazenete funkcijo predgretja: prizge se lu¢ka, ki oznacuje zacetek te funkcije.

Po koncu predgrevanja se lu¢ka ugasne, aparat pa zapiska. Prizge se lu¢ka za dodajanje hrane. Odprite pokrov
in na pladenj postavite koSaro z neprijemljivo prevleko, ki je ze napolnjena s hrano, ki jo zelite skuhati. Ko pokrov
zaprete, se kuhanje samodejno zacne, asovnik pa za¢ne odstevati. Ko je kuhanje kon€ano, naprava ponovno
zapiskala.

A Opozorilo: za enakomerno kuhanje kosare ne napolnite prevec¢ s hrano in jo pogosto premesajte.

A Opozorilo: ée zelite éasu kuhanja dodati minute, pritisnite tipko s puséico v desno poleg napisa Cas.
To operacijo je treba izvesti, preden se iztece prednastavljeni ¢as funkcije kuhanja. Dodajanje minut
ni mogoce, ko se je Casomer ze iztekel, saj se bo funkcija predogrevanja ponovno zacela izvajati.

Funkcija dehidracije

Primeren za dehidracijo mesa, sadja in zelenjave.

Odprite pokrov in postavite pladenj z neprijemljivo prevleko v kuhalno komoro, nato pa polozite prvi sloj hrane.
Na pladenj polozZite reSetko z neprebojno prevleko in dodajte drugo plast sestavin. Zaprite pokrov. Po pritisku
na gumb za vklop pritisnite tipko Dehidrirati in nato tipko Start/Stop, da zacnete postopek dehidriranja. Predna-
stavljena temperatura in ¢as sta 50 °C oziroma 6 ur.

/\ Opozorilo: Ta funkcija ne omogoéa predhodnega segrevanja (Preheat).

Funkcija pice

Idealen za peko pice in focaccie.

Odstranite pladenj iz aparata, zaprite pokrov, pritisnite gumb za vklop in tipko za pico ter nato gumb Start/Stop,
da se za¢ne predgrevanje. Medtem v posodi dobro razvaljajte testo za pico ali focaccio. Po koncu segrevanja in
ko se prizge luCka za dodajanje hrane, odprite pokrov, vstavite pladenj s testom v pekac in ga zaprite.
Obc&asno preverite stopnjo kuhanja in po potrebi dodajte minute na ¢asovnik.
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VAN Opozorilo: €e Zelite €asu kuhanja dodati minute, pritisnite tipko s puséico v desno poleg napisa
Cas. To operacijo je treba izvesti, preden se iztece prednastavljeni ¢as funkcije kuhanja. Doda-
janje minut ni mogoce, ko se je Casomer ze iztekel, saj se bo funkcija predogrevanja ponovno
zacela izvajati.

Ko je pecenje koncano, ponovno odprite pokrov in vzemite pladenj ven z rokavicami, da se ne opecete.

Funkcija prazenja

Idealen za peko in meh&anje mesa ali zelenjave.

Ko je pokrov odprt, postavite pladenj z neprijemljivo previeko v kuhalno komoro in zaprite pokrov.

Pritisnite tipko Start/Stop, da zacnete s predgrevanjem (Preheat). Ob tej funkciji se prizge lu¢ka. Ko se
predgrevanje konca, se lu¢ka izklopi in aparat zapiska. Prizgala se bo lu¢ka za dodajanje zivil (Dodajanje
zivil). Odprite pokrov in na pladenj enakomerno razporedite zivila, ki jih boste prazili. Ko pokrov zaprete, se
bo zacelo pecenje in asovnik bo zacel odstevati ¢as. Ko je kuhanje kon¢ano, aparat ponovno zapiskati.
Obcasno preverite stopnjo kuhanja in po potrebi dodajte minute na €asovnik.

AN Opozorilo: €e Zelite €asu kuhanja dodati minute, pritisnite tipko s puséico v desno poleg napisa
Cas. To operacijo je treba izvesti, preden se iztece prednastavljeni ¢as funkcije kuhanja. Doda-
janje minut ni mogoce, ko se je Casomer ze iztekel, saj se bo funkcija predogrevanja ponovno
zacela izvajati.

Funkcija pecenja

Idealen za peko peciva in pite.

Odstranite pladenj iz aparata, zaprite pokrov, pritisnite gumb za vklop in gumb za peko (Bake) ter nato priti-
snite tipko Start/Stop, da se zacne predgrevanje. Medtem v pladenj, ki se ne prijema, vlijte testo za torto. Ko
je predgrevanje koncano in ko se prizge lu¢ka Add food (Dodajte hrano), odprite pokrov in vstavite pladenj s
testom v komoro, nato pa ga zaprite. Ko je pe€enje kon¢ano, ponovno odprite pokrov in vzemite pladenj ven
z rokavicami, da se ne opecete. Ob&asno preverite stopnjo kuhanja in po potrebi dodajte minute na ¢asovnik.

AN\ Opozorilo: ¢e zelite ¢asu kuhanja dodati minute, pritisnite tipko s pus¢ico v desno poleg napisa
Cas. To operacijo je treba izvesti, preden se izteée prednastavljeni éas funkcije kuhanja. Doda-
janje minut ni mogoce, ko se je ¢asomer ze iztekel, saj se bo funkcija predogrevanja ponovno
zacela izvajati.

Funkcija Broil

Idealna je za gratiniranje ali peko tankih kosov mesa ali rib.

Odprite pokrov in v kuhaliS€e postavite pladenj z neprijemljivo prevleko ter po potrebi koSarico s hrano. Po
pritisku na gumb za vklop pritisnite funkcijsko tipko Broil (Broil) in nato gumb Start/Stop, da za¢nete kuhati.

& Opozorilo: Ta funkcija ne omogoc¢a predhodnega segrevanja (Preheat).

VAN Opozorilo: ¢e zelite ¢asu kuhanja dodati minute, pritisnite tipko s pus¢ico v desno poleg napisa
Cas. To operacijo je treba izvesti, preden se izteée prednastavljeni éas funkcije kuhanja. Doda-
janje minut ni mogoce, ko se je ¢asomer ze iztekel, saj se bo funkcija predogrevanja ponovno
zacela izvajati.

Funkcija zara

Idealen je za peko vseh vrst hrane na Zaru z uporabo ene od $tirih razliénih stopenj hlajenja, ki so na voljo:
Nizka: za mastno meso, kot so slanina, klobase ali Zivila, marinirana v gostih omakah.

Med (srednje): za zamrznjeno ali marinirano meso, hamburgerje itd.

Visoka: za zrezke, piS€anca, hot doge, zelenjavo itd.

Najve¢: za sveze ali zamrznjene ribe, nabodala itd. Odprite pokrov, polozite pladenj v pekac in nanj polozite
Zar. Zaprite pokrov. Po pritisku na gumb za vklop pritisnite funkcijsko tipko za zar (Grill). Prednastavljena
stopnja pecenja je High (visoka). Glede na svoje potrebe pritisnite tipko Grill in po utripajo€em prikazu izberite
eno od stirih zgoraj podrobno opisanih stopen;.

Pritisnite tipko Start/Stop, da za¢nete s predgrevanjem (Preheat). Ob tej funkciji se prizge lucka. Ko se
predgrevanje konca, se lucka izklopi in aparat zapiska. Prizgala se bo lu¢ka za dodajanje Zivil (Dodajanje
zivil). Odprite pokrov in na pladenj enakomerno razporedite Zivila, ki jih boste pekli na zaru.
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Ko pokrov zaprete, se bo zacelo pe€enje in Casovnik bo zacel odStevati ¢as. Ko je kuhanje kon&ano, aparat
ponovno zapiskati.
Obc¢asno preverite stopnjo kuhanja in po potrebi dodajte minute na ¢asovnik.

& Opozorilo: &e zelite éasu kuhanja dodati minute, pritisnite tipko s puséico v desno poleg napisa Cas.
To operacijo je treba izvesti, preden se izte¢e prednastavljeni ¢as funkcije kuhanja. Dodajanje minut
ni mogoce, ko se je asomer ze iztekel, saj se bo funkcija predogrevanja ponovno zacela izvajati.

Tabele s prednastavljenimi funkcijami

Prednastavljena Prednastavljena Nastavljiv tempera- | Prednastavljeni ¢as | Nastavljiv ¢asovni
funkcija temperatura (°C) turni interval (°C) interval

Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min
Dehydrate 50 50-90 6 ruda 30 min - 24 ruda
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 ruda
Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 ruda
Broil 205 50-230 10 min 1 -60 min
Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min
Grill-High 205 / 20 min 1-30 min
Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min
Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 ruda

Roéna nastavitev

Ce zelite rocno nastaviti Cas in temperaturo, pritisnite gumb Rocno nastavljanje. Ta funkcija je prednastavljena
na 50 °C in 1 minuto kuhanja. Cas in temperaturo lahko prilagodite z uporabo tipk za nastavitev ¢asa in tempe-
rature.

Casovna tabela kuhanja
Za ro¢no nastavitev ¢asa in temperature kuhanja uporabite naslednjo tabelo.

Hrana Zmogljivost (g) Cas (min.) Temperatura (°C) Opombe

Tanek krompir¢ek | 300-700 15-16 200

(zamrznjen)

Debeli krompiréek | 300-700 15-20 200

(zamrznjen)

Domaci krompiréek | 300-800 10-16 200 Med pripravo dodajte
pol Zlice olja

Domace krompirje- | 300-1000 18-22 180 Med pripravo dodajte

ve rezine ali kocke pol Zlice olja

Rostis 300 15-18 180

Krompir Gratin 600 15-18 180

Steak 500 8-12 180
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Hrana Zmogljivost (g) Cas (min.) Temperatura (°C) Opombe

Svinjska rebra 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Klobase 500 13-15 180

Pis€ancja stegna 500 18-22 180

Pis¢ancje prsi 500 10-15 180

Spomladanski 350 15-20 200 Pecica je pri-

zvitki pravljena

Zamrznjeni 500 10-15 200 Pecica je pri-

pis¢ancji koScki pravljena

Zamrznjene ribje 500 6-10 200 Pecica je pri-

palcke pravljena

Mozzarella palcke | 500 8-10 200 Pecica je pri-
pravljena

Polnjena zelenjava | 500 10 200

Torta 300 20-25 200 Uporaba pladnja

Quiche 300 20-22 200 Uporaba pladnja

Muffini 300 15-18 200 Uporaba pladnja

Sladki prigrizki 300 20 200 Uporaba pladnja

Zamrznjeni ¢ebulni | 450 15 200

obrodi

Ocvrt krompir€ek lahko pripravite z zamrznjenim krompirékom (priporogljivo) ali tako, da krompir pripravite
na naslednji nacin:

olupite krompir, ga narezite na majhne koscke, 20-30 minut namocite v vodi, odcedite in osusite s papirnatimi
brisaCami; v skledo vlijte pol Zlice olja in dodajte krompir, dobro premesajte, da se olje enakomerno razporedi,
nato pa nadaljujte s kuhanjem.

Predhodno ogrevanje

Uporablja se za predhodno segrevanje aparata pred kuhanjem. Casg in temperature ni mogoce prilagoditi.
Ta postopek lahko glede na izbrano temperaturo traja do 5 minut. Ce predgrevanje ni potrebno, ponovno
pritisnite funkcijsko tipko in nadaljujte z vstavljanjem Zivil v kuhalno komoro, ko se po preklicu predgrevanja
prizge lu¢ka Dodaj hrano.

Dodajanje svetlobe hrane
Predlaga, da hrano vstavite v kuhalno komoro (Dodajte hrano). Ce po zvoénem signalu ne dodate nobene
hrane, bo aparat Se naprej deloval s prej nastavljenim ¢asom in temperaturo.

Gumb Start/Stop

Uporablja se za zaCetek predgretja ali kuhanja ali za prekinitev delovanja, ne da bi preklicali predhodno
izbrane nastavitve. Ce je treba med predgrevanjem ali kuhanjem spremeniti program, pritisnite Start/Stop in
izberite novo funkcijo.

Nacin pripravljenosti in izklop
Ko naprava ne kuha, preklopi v nacin pripravljenosti, ¢e eno minuto ne vklopite nadzorne plosc¢e, po petih
minutah pripravljenosti pa se samodejno izklopi.

Dodatki Slika C
Pladenj z neprijemljivo prevleko
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Pladenj vedno vstavite v spodnji del kuhalne komore, da se lahko zbirajo mas&oba, ostanki hrane in drobtine. Ce

ga v kuhali$¢u uporabljate samostojno, je primeren za funkcije Pizza, Roast in Bake.

Kosara z neprebojno previeko

Uporabljajte ga vedno na pladnju z neprijemljivo prevleko. Primerno za funkciji Air crisp in Broil.

Zar z neprijemljivo previeko

Vedno ga uporabljajte na pladnju z neprijemljivo prevleko za peko mesa, rib in zelenjave na zaru ali za segre-

vanje hrane na splosno.

Primerno za peko na Zaru, pe€enje na zaru in dehidracijo.

Komplet jeklenih nabodal

Komplet vsebuje 4 jeklena nabodala za pripravo mesnih, ribjih in/ali zelenjavnih nabodal. Za peko jih postavite

nad zar z neprebojno prevleko.

Copié za ¢iséenje

Za ¢is¢enje dodatne opreme po uporabi.

Pomembne opombe

Pokrov lahko med kuhanjem odprete, da preverite, povaljate ali premesate hrano. Naprava bo samodejno pre-
kinila kuhanje, ko bo pokrov dvignjen, vendar bo nadaljevala z delovanjem takoj, ko bo pokrov spet zaprt. Ce je

pokrov dvignjen vec kot 4 minute, se aparat izklopi, izbrane nastavitve pa se preklicejo.

Odpravljanje tezav

Izdaja

MozZen vzrok

Resitev

Naprava se ne vklopi

Naprava je izklopljena iz
elektricnega omrezja

Prikljucite vti€ v stensko
vti¢nico

Prednastavljena funkcija ni bila
izbrana ali pa Cas/temperatura
nista bila nastavljena.

Izberite funkcijo ali nastavite
Cas/temperaturo in pritisnite
gumb Start/Stop.

Nekuhana hrana

Pripomocki za kuhanje so bili
prepolni.

Zmanj$ajte koli¢ino za
enakomernej$e kuhanje

Temperatura je prenizka

Povecajte temperaturo in
nadaljujte s kuhanjem

Beli dim, ki prihaja iz glavne enote

Uporablja se preve¢ olja.

Pulire per rimuovere I'olio in
eccesso

na dodatkih so ostanki mas¢obe
od zadnjega kuhanja.

Po vsaki uporabi ogistite pribor

Ocvrtki niso enakomerno peceni

Uporabljena je napacna vrsta
krompirja.

Usa patate fresche e sode o
patate surgelate

Krompir med pripravo ni bil te-
meljito opran.

Z odrezanimi palckami
posusite, da odstranite odvecni
Skrob.

Ocvrt krompir€ek ni Cips

Ocuvrtki so premalo kuhani ali
imajo preve¢ vode

Pred Skropljenjem z oljem
krompir temeljito posusite
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Ciséenje in vzdrzevanje

QOdstranite vti¢ iz stenske vti¢nice in pustite, da se naprava popolnoma ohladi.

Za CiS€enje dodatkov ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih orodij ali abrazivnih Cistilnih orodij, da ne pride do
poskodb. Za ¢is¢enje pribora uporabljajte Cistilno krtaco, ki je prilozena aparatu.

Zunanjost naprave ocistite s toplo in vlazno krpo ter blagim detergentom.

Po vsaki uporabi odstranite mrezo proti brizganju in jo oCistite. Z eno roko potisnite majhen strleci jezicek, z
drugo pa odstranite mrezico proti prSenju iz ohi§ja. Ce jo Zelite zamenjati, ponovite te korake za nazaj.
Mrezo, pladenj, koSaro, Zar in nabodala lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Za odstranjevanje ostankov umazanije lahko uporabite tekoCine za razmasc¢evanije.

Vse dodatke je treba oprati in posusiti, preden se shranijo, pripravljeni za naslednjo uporabo.

Notranjost naprave vedno ocistite s toplo vodo in neabrazivno gobo.

Pred shranjevanjem naprave se prepricajte, da so vsi sestavni deli Cisti in suhi.

Tehniéni podatki
Potwer: 1500-1700 W
Vhod: 220-240 V~, 50-60 Hz

Beper si pridrzuje pravico, da zaradi izboljSav izdelek spremeni ali izboljSa brez predhodnega obve-
stila.

Evropska direktiva 2011/65 / EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO) zahteva, da

starih gospodinjskih elektrinih naprav ne smete odvreci v obi€ajni nesortirani tok komunalnih

odpadkov. Stare naprave je treba zbirati lo€eno, da se optimizira predelava in recikliranje materia-

lov, ki jih vsebujejo, ter zmanjSa vpliv na zdravje ljudi in okolje. Precrtani simbol “ko$§ za smeti” na
I izdelku vas opomni na vaso obveznost, da morate odpadke odstranjevati lo¢eno.

GARANCIJSKO IZJAVA

Ta naprava je bila preverjena v tovarni. Od datuma prvotnega nakupa velja 24-mesecna garancija za mate-
rialne in proizvodne napake. V primeru zahtevka za jamstvo je treba predloziti potrdilo o nakupu in potrdilo
o garanciji.

Garancija velja samo z garancijskim potrdilom in dokazilom o nakupu (rac¢un) z navedbo datuma
nakupa in modela aparata

Za kakrsno koli tehni€no pomo¢ se obrnite neposredno na prodajalca ali na nas$ sedez, da boste ohranili
ucinkovitost naprave in ne da razveljavili garancijo. Vsak poseg nepooblas¢enih oseb na to napravo samo-
dejno razveljavi garancijo.

JAMSTVENI POGOJI

Ce naprava v &asu garancije pokaZze napake zaradi napaénega materiala in / ali izdelave, garantiramo
brezpla¢no popravilo pod pogojem, da:

- Naprava je bila pravilno uporabljena in za namen, za katerega je bila namenjena.

-V napravo ni bilo posega, razen v primeru vzdrzevati.

- Predloziti je treba racun kot potrdilo o nakupu.

- Garancija ne krije napak, v primerno obrablje.

Zato so vsi deli, ki bi se lahko nenamerno zlomili ali imajo vidne znake uporabe v potrosnih izdelkih (kot so
svetilke, baterije, grelni elementi ...), estetski deli izklju¢eni iz garancije in kakrSna koli napaka, ki je posle-
dica neupostevanja pravil za uporabo, malomarnost pri uporabi in / ali vzdrZzevanju naprave, neprevidnost,
napacna ali nepravilna namestitev, Skoda med prevozom in katera koli druga Skoda, ki je ni mogoce pripisati
dobavitelju.

Za vsako napako, ki je ni bilo mogoce odpraviti v garancijskem roku, aparat zamenjamo brezpla¢no.

V vsakem primeru, Ce je del, ki ga je treba zamenjati zaradi okvare, dodatek in / ali snemljiv del izdelka, si
Beper pridrzuje pravico do zamenjave le tistega dela in ne celotnega izdelka.

Obrnite se na svojega distributerja v svoji drzavi ali na drugem prodajnem oddelku Beper.
E-posta assistenza@beper.com, ki bo posredovala vasa vprasanja vasem distributerju.
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YOU MIGHT ALSO LIKE

0il and Condiment Sprayer
Cod.: C102SPE0OO1

Excellent for dosing the seasoning in a uniform way
Ideal for use with air fryers, perfect for

spraying instead of brushing

Usable also for other liquid condiments such

as vinegar, lemon juice, soy sauce, and water etc.

beper.com (c%



YOU MIGHT ALSO LIKE

Electric Salt-Pepper Grinder
Cod.: P102R0OB100

Grinder suitable for grinding salt,
pepper, cereals, herbs and spices
Steel body and ceramic blades

Adjustable grinding thickness |
4xAAA not included

beper.com %
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