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Friggitrice ad aria digitale multifunzione Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell'apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a
personale professionalmente qualificato. Gli elementi del’'imballag-
gio (sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere la-
sciati alla portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a
quella indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compa-
tibile con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o
taglienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere so-
stituito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o co-
munqgue da una persona con qualifica similare, in modo da preve-
nire ogni rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o
prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & neces-
sario utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vi-
genti norme di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso € da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia. Il
costruttore non pud essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolge-
re in tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare
la spina dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio
non & utilizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzio-
ne, disinserire I'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.
Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
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Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’'apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell’apparecchio stesso da parte di una persona respon-
sabile della loro sicurezza. Assicurarsi che i bambini non giochino
con I'apparecchio. Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo
apparecchio, si raccomanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. | bambini non devono giocare con
questo apparecchio. Tenere I'apparecchio ed il suo

cavo fuori dalla portata dei bambini minori di 8 anni.
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta uguale o
maggiore di 8 anni, e da persone con ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali, oppure con limitata esperienza e conoscenza, a con-
dizione che siano state loro fornite istruzioni complete circa I'utilizzo
sicuro dell’apparecchio e che ne comprendano i rischi connessi.

Avvertenze specifiche

Non utilizzare I'apparecchio prima di aver letto attentamente questo
manuale di istruzioni, accertandosi di avere una completa familiarita
con il funzionamento e le relative precauzioni dell’apparecchio.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua. Non sciacquare sotto |l
rubinetto dell’acqua. Non mettere liquidi di alcun tipo nell’'unita princi-
pale contenente i componenti elettrici.

Non tentare di modificare la spina in alcun modo.

Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie orizzontale stabile.
Non utilizzare I'apparecchio sopra o vicino a materiali combustibili,
come tovaglie e tende.

Non mettere I'apparecchio in funzione contro una parete o contro
altri apparecchi. Lasciare uno spazio libero di aimeno 10 cm intorno
all’apparecchio. Non collocare nulla sopra I'apparecchio.

Se l'apparecchio emette fumo nero, scollegare immediatamente e
attendere che smetta di fumare prima di rimuovere gli accessori.
Con questo apparecchio si possono cucinare solo ingredienti com-
mestibili.
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Per evitare incendi o pericoli, non introdurre nell’apparecchio pezzi
di cibo di grandi dimensioni o oggetti metallici.

Non introdurre nella camera di cottura materiali come carta, plasti-
ca, stoffa e/o oggetti infiammabili.

Per evitare che il cibo venga a contatto con gli elementi riscaldan-
ti superiori, non riempire eccessivamente la teglia, il cestello e la
griglia. Non coprire le prese d’aria d'ingresso o di uscita mentre
'apparecchio € in funzione, il che impedira una cottura uniforme
e potrebbe danneggiare I'apparecchio o provocarne il surriscalda-
mento. Non aggiungere piu di un cucchiaino di olio o grasso all’in-
terno della camera di cottura. Non utilizzare carne che potrebbe
rilasciare troppo grasso. Durante la cottura la temperatura interna
dell’apparecchio &€ molto alta. Non mettere mai le mani o qualsia-
si parte del corpo all'interno dell’apparecchio a meno che non sia
completamente raffreddato. Durante il funzionamento, I'aria viene
estratta attraverso la presa d’aria superiore. Tieni le mani e il viso
a una distanza di sicurezza da esso. Durante la cottura e I'apertura
del coperchio prestare attenzione al flusso di aria calda quando si
estraggono gli accessori o il cibo dall’apparecchio.

Indossare sempre guanti protettivi quando si maneggiano compo-
nenti e / o accessori caldi. Le superfici esterne dell’apparecchio
possono diventare calde durante l'uso. La griglia, il cestello, la te-
glia e gli spiedini saranno caldi anche dopo lo spegnimento. Indos-
sare sempre guanti protettivi quando si maneggiano componenti e
/ 0 accessori caldi. La punta degli spiedini in acciaio potrebbe esse-
re tagliente, da maneggiare con cura. Non utilizzare mai il pannello
controllo e il coperchio dell’apparecchio per appoggiare qualsiasi
accessorio, che potrebbe danneggiare I'apparecchio stesso. Allo
spegnimento dell’apparecchio, lasciar raffreddare per circa 30 mi-
nuti prima di pulirlo o riporlo. Assicurarsi che i piatti preparati con
questo apparecchio risultino cotti in un colore giallo dorato piuttosto
che scuro o marrone.

Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo disimballare tutto il contenuto. Rimuovere la pellicola protettiva (se presente) dai
componenti.

Sciacquare e asciugare tutti gli accessori, pulire I'esterno e l'interno dell’apparecchio con un panno caldo
umido e preriscaldare I'apparecchio per alcuni minuti per bruciare eventuali residui.

Al primo avvio, si consiglia di far funzionare I'apparecchio a vuoto per 10 minuti.

L’apparecchio potrebbe emettere fumo e un leggero odore la prima volta che viene acceso. Non é difettoso,
il fumo e 'odore dovrebbero scomparire entro pochi minuti.

La griglia anti-schizzi deve essere installata sull'apparecchio ad ogni utilizzo, la mancanza della quale puo
causare I'accumulo di grasso sull’elemento riscaldante, che a sua volta pud causare I'eccessiva emissione
di fumo.
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Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo disimballare tutto il contenuto. Rimuovere la pellicola protettiva (se presente) dai com-
ponenti.

Sciacquare e asciugare tutti gli accessori, pulire I'esterno e I'interno dell’apparecchio con un panno caldo umido
e preriscaldare I'apparecchio per alcuni minuti per bruciare eventuali residui.

Al primo avvio, si consiglia di far funzionare I'apparecchio a vuoto per 10 minuti.

L’apparecchio potrebbe emettere fumo e un leggero odore la prima volta che viene acceso. Non ¢ difettoso, il
fumo e I'odore dovrebbero scomparire entro pochi minuti.

La griglia anti-schizzi deve essere installata sull’apparecchio ad ogni utilizzo, la mancanza della quale pud cau-
sare I'accumulo di grasso sull’elemento riscaldante, che a sua volta pud causare I'eccessiva emissione di fumo.

Descrizione prodotto Fig.A

. Unita principale

. Pannello di controllo digitale
. Camera di cottura

. Griglia anti-schizzi rimovibile
. Coperchio

. Maniglia

. Presa d’aria d’'uscita

. Presa d’aria d’ingresso

ONO AR WN =

Pannello di controllo digitale Fig.B

9. Pulsante di accensione

10. Impostazione tempo di cottura

11. Display

12. Impostazione temperatura

13. Funzione frittura ad aria

14. Funzione essiccazione

15. Funzione pizza

16. Gratinatura

17. Cottura al forno

18. Funzione arrosto

19. Spia preriscaldamento

20. Spia segnalazione aggiunta alimenti
21. Impostazione manuale

22. Cottura grill (livelli di cottura basso, medio, alto, massimo)
23. Pulsante Start/Stop di avvio/arresto

Accessori Fig.C

24. Teglia antiaderente
25. Griglia antiaderente
26. Spazzola per la pulizia

Funzionamento prodotto Fig.B

Per accendere e spegnere I'apparecchio premere il pulsante di accensione.

Allo spegnimento dell’apparecchio, la cottura si interrompera immediatamente ma la ventola continuera a funzio-
nare per circa 1 minuto per raffreddare il prodotto. Non interrompere questo processo.

All'accensione dell’apparecchio il display LCD si illumina e mostra 88:85. Durante il processo di preriscaldamento
(si accende la relativa spia e sul display appare una linea tratteggiata in movimento circolare. Al termine del
processo, appaiono in alternanza la temperatura e il tempo (in formato HH:MM) corrispondenti al programma
preselezionato.

Nella funzione impostazione tempo di cottura, premere i tasti freccia a sinistra per diminuire il tempo di cottura,
o freccia a destra per aumentarlo. Questi tasti consentono di diminuire o aumentare le tempistiche in intervalli di
1 minuto in un arco di tempo prestabilito in base al programma selezionato.

Per impostare la temperatura di cottura premere i tasti freccia verso sinistra per diminuire la temperatura, o
freccia verso destra per aumentarla. Questi tasti consentono di diminuire o aumentare la temperatura di cottura
in intervalli di 5°C; la temperatura minima di cottura & di 50°C, la massima di 230°C.
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Programmi preimpostati

La temperatura e il tempo possono essere reimpostati dall’'utente in qualsiasi momento, sia prima dell'avvio
sia durante il funzionamento. E possibile sollevare il coperchio in qualsiasi momento, anche durante il funzio-
namento (mettendo cosi in pausa il programma).

Frittura ad aria

Ottimo per friggere ad aria senza o con pochissimo olio le patatine, spuntini, verdure, calamari, anelli di cipol-
la, o altri cibi surgelati donando loro extra croccantezza.

Dopo aver premuto il pulsante di accensione, premere il tasto Frittura ad aria (Air Crisp). A coperchio aperto,
posizionare la teglia antiaderente all'interno della camera di cottura e quindi chiudere il coperchio. La tem-
peratura e il tempo preimpostati sono rispettivamente di 205°C e di 18 minuti. Questi ultimi possono essere
modificati dall’'utente in qualsiasi momento, sia prima dell’avvio, sia durante il funzionamento.

Premere il pulsante Start/Stop per iniziare la fase di preriscaldamento: si accede una luce che indica I'avvio
di tale fase. Al termine del preriscaldamento, la luce si spegne e il prodotto emette un segnale acustico. La
spia segnalazione aggiunta alimenti (Add Food) si accende. Aprire il coperchio e riempire la teglia o la griglia
antiaderente con degli alimenti da cuocere. Una volta chiuso il coperchio, si avvia automaticamente la cottura
e il timer inizia il conto alla rovescia. A fine cottura, 'apparecchio emette un ulteriore segnale acustico.

A Attenzione: Per una cottura uniforme, non riempire eccessivamente la teglia o la griglia con gli
alimenti da cuocere e si consiglia di mescolare frequentemente gli ingredienti.

/\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco
alla scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal pro-
gramma. Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase
di preriscaldamento del prodotto.

Funzione essiccazione

Indicata per essiccare carne, frutta o verdure.

Aprire il coperchio e all'interno della camera di cottura posizionare la teglia antiaderente quindi inserire il
primo strato di alimenti su di essa. Appoggiare la griglia antiaderente sulla teglia e aggiungere un altro strato
di ingredienti. Chiudere il coperchio. Dopo aver premuto il pulsante di accensione, premere il tasto Funzione
essiccazione (Dehydrate) e quindi il pulsante Start/Stop per avviare il processo di essiccazione. La tempera-
tura e il tempo preimpostati sono rispettivamente di 50°C e di 6 ore.

A Attenzione: Questo programma non prevede il preriscaldamento (Preheat).

Funzione pizza

Indicata per cuocere pizze o focacce.

Rimuovere la teglia dal prodotto, chiudere il coperchio, premere il tasto di accensione ed il tasto Pizza e
successivamente il tasto Start/Stop per iniziare il preriscaldamento.

Nel mentre, stendere bene I'impasto per pizza o focaccia nella teglia. Al termine del preriscaldamento e una
volta che si & accesa la spia di aggiunta alimenti (Add food), sollevare il coperchio, inserire la teglia con I'im-
pasto nella camera di cottura e richiudere.

Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer, se necessario.

/\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco
alla scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal pro-
gramma. Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase
di preriscaldamento del prodotto.

A cottura ultimata, risollevare il coperchio ed estrarre la teglia usando delle presine da forno per non scottarsi.

Funzione arrosto
Indicata per arrostire e intenerire carne o verdure.
A coperchio aperto, posizionare la teglia antiaderente all'interno della camera di cottura e chiudere il coper-
chio. Premere il pulsante Start/Stop per iniziare la fase di preriscaldamento (Preheat). Si accede una luce
affianco alllomonima funzione. Al termine del preriscaldamento, la luce si spegne ed emette un segnale
acustico. La spia di aggiunta alimenti (Add food) si accende. Aprire il coperchio e distribuire in modo uniforme
gli alimenti da arrostire sulla teglia.
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Una volta chiuso il coperchio, si avvia la cottura e il timer inizia il conto alla rovescia. A fine cottura, I'apparecchio
emette un ulteriore segnale acustico.
Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer se necessario.

A Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco alla
scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal programma.
Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase di preri-
scaldamento del prodotto.

Funzione cottura al forno

Indicata per cuocere al forno, ideale per torte e dolci.

Rimuovere la teglia dal prodotto, chiudere il coperchio, premere il tasto di accensione ed il tasto cottura al forno
(Bake) e successivamente il tasto Start/Stop per avviare il preriscaldamento.

Nel mentre, versare I'impasto per la torta nella teglia antiaderente. Al termine del preriscaldamento e all’illumi-
nazione spia di aggiunta alimenti (Add food), sollevare il coperchio, inserire la teglia con I'impasto nella camera
di cottura, infine richiudere.

A cottura ultimata, risollevare il coperchio e tirare fuori la teglia usando delle presine da forno per non scottarsi.
Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer se necessario.

/\ Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco alla
scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal programma.
Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase di preri-
scaldamento del prodotto.

Gratinatura

Ideale per gratinare o per scottare tagli di carne o pesce sottili.

Aprire il coperchio e all'interno della camera di cottura posizionare la teglia antiaderente nella quale inserire gli
alimenti. Chiudere il coperchio. Dopo aver premuto il pulsante di accensione, premere il tasto Gratinatura (Broil)
e Start/Stop per avviare la cottura.

& Attenzione: Questo programma non prevede il preriscaldamento (Preheat).

A Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco alla
scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal programma.
Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase di preri-
scaldamento del prodotto.

Cottura Grill

Ideale per grigliare qualsiasi cibo utilizzando uno dei quattro livelli di cottura disponibili:

Low (Basso): consigliato per carni grassi come pancetta, salsicce o pietanze marinate con salse dense

Med (Medio): consigliato per carni congelate o marinate, hamburger, ecc.

High (Alto): consigliato per bistecche, pollo, hot dog, verdure ecc.

Max (Massimo): consigliato per pesce fresco o congelato, spiedini ecc.

Aprire il coperchio, posizionare la teglia all'interno della camera di cottura e appoggiarvi sopra la griglia. Chiu-
dere il coperchio. Dopo aver premuto il pulsante di accensione, premere il tasto Cottura grill (Grill). Il livello di
default € High (Alto). A seconda delle esigenze, premere di nuovo il tasto Grill per selezionare uno dei quattro
livelli sopraindicati seguendo l'indicazione luminosa lampeggiante.

Premere il pulsante Start/Stop per iniziare la fase di preriscaldamento. Si accede una luce affianco allomonima
funzione (Preheat). Al termine del preriscaldamento, la luce si spegne ed emette un segnale acustico. La spia
di aggiunta alimenti (Add food) si accende e aprire il coperchio e distribuire in modo uniforme gli alimenti da
grigliare sulla teglia. Una volta chiuso il coperchio, si avvia la cottura e il timer inizia il conto alla rovescia. A fine
cottura, 'apparecchio emette un ulteriore segnale acustico.

Verificare di tanto in tanto il livello di cottura e aggiungere qualche minuto al timer se necessario.

A Attenzione: per aggiungere ulteriori minuti al tempo di cottura premere la freccia destra a fianco alla
scritta Time. Questa operazione va fatta prima della scadenza del tempo previsto dal programma.
Non é possibile farlo scaduto il tempo prestabilito, in quanto inizierebbe di nuovo la fase di preri-
scaldamento del prodotto.
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Tabelle dei programmi preimpostati

Programma preim- | Temperatura preim- | Intervallo di tem- Tempo preimpo- | Intervallo di tempo

postato postata (°C) peratura regolabile | stato regolabile
(°C)

Frittura ad aria 205 50-230 18 min 1-60 min

(Air Crisp)

Funzione essicca- | 50 50-90 6 ore 30 min - 24 ore

zione

(Dehydrate)

Funzione pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

(Pizza)

Funzione arrosto 205 50-220 25 min 1 min - 24 ore

(Roast)

Cottura al forno 175 50-205 25 min 1 min - 2 ore

(Bake)

Gratinatura 205 50-230 10 min 1-60 min

(Broil)

Cottura grill — 150 / 20 min 1-30 min

bassa

(Grill-Low)

Cottura grill — 175 / 20 min 1-30 min

media

(Grill-Med)

Cottura grill — alta 205 / 20 min 1-30 min

(Grill — High)

Cottura grill — mas- | 230 / 20 min 1-30 min

sima

(Grill = Max)

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 ore

Impostazioni manuali
Per impostare a proprio piacimento il tempo e la temperatura premere il pulsante di impostazione manuale.
Questa funzione & preimpostata a 50°C di temperatura e 1 minuto di tempo di cottura. Si pud impostare il tempo
e la temperatura desiderati utilizzando i tasti di impostazione tempo e temperatura.

Tabella di cottura

Consultare la seguente tabella di cottura come riferimento per impostare manualmente il tempo e la tempe-

ratura di cottura

Tipo di alimenti

Capacita (g)

Tempo (min.)

Temperature (°C)

Note

se (surgelate)

Patate fritte sottili 300-700 15-16 200
(surgelate)
Patate fritte spes- | 300-700 15-20 200
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Tipo di alimenti Capacita (g) Tempo (min.) Temperature (°C) Note

Patatine fritte fatte | 300-800 10-16 200 Aggiungere mezzo

in casa cucchiaio di olio in
preparazione

Fette di patate o 300-1000 18-22 180 Aggiungere mezzo

cubetti fatti in casa cucchiaio di olio in
preparazione

Frittelle di patate 300 15-18 180

Patate gratinate 600 15-18 180

Bistecca 500 8-12 180

Costolette di 500 10-14 180

maiale

Hamburger 500 10-14 180

Salsiccia 500 13-15 180

Cosce di pollo 500 18-22 180

Petto di pollo 500 10-15 180

Involtini primavera | 350 15-20 200 Prodotti pronti per il
forno

Bocconcini di pollo | 500 10-15 200 Prodotti pronti per il

surgelati forno

Bastoncini di 500 6-10 200 Prodotti pronti per il

pesce surgelati forno

Bastoncini di moz- | 500 8-10 200 Prodotti pronti per il

zarella forno

Verdure ripiene 500 10 200

Torta 300 20-25 200 Usare la teglia

Quiche 300 20-22 200 Usare la teglia

Muffin 300 15-18 200 Usare la teglia

Spuntini dolci 300 20 200 Usare la teglia

Anelli di cipolla 450 15 200

surgelati

Le patate fritte si possono ottenere sia usando patate surgelate (scelta consigliata) oppure preparando le patate
fresche in questo modo: Sbucciare le patate, tagliarle in piccoli pezzi, lasciare le patate in ammollo completa-
mente coperte dall’acqua per 20-30minuti, scolare le patate e asciugarle con della carta da cucina, versare mez-
zo cucchiaio di olio in un recipiente e aggiungere le patate, mescolare affinché I'olio venga distribuito in maniera
uniforme tra le patate, procedere alla cottura.

Preriscaldamento

Funzione necessaria per preriscaldare I'apparecchio prima della cottura. Il tempo e la temperatura di questa fun-
zione di preriscaldamento non possono essere regolati. Tale processo puo impiegare fino a 5 minuti, a seconda
dell'impostazione della temperatura selezionata. Se non & necessario il preriscaldamento, premere nuovamente
il tasto del programma preselezionato e quindi procedere ad inserire le pietanze da cuocere nella camera di
cottura come suggerito dalla spia aggiunta alimenti che si illuminera all'annullamento del riscaldamento.
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Spia segnalazione aggiunta alimenti

Indicazione per I'inserimento degli alimenti nella camera di cottura (Add Food). Se non viene aggiunta alcu-
na pietanza dopo il segnale acustico, I'apparecchio continuera con il tempo e la temperatura impostate in
precedenza.

Pulsante Start/Stop di Avvio/Arresto

Per avviare il preriscaldamento o la cottura o per mettere in pausa il funzionamento senza annullare le im-
postazioni selezionate in precedenza. Se si vuole cambiare il programma durante il processo di preriscalda-
mento o durante la cottura, premere Start/Stop e selezionare il nuovo programma.

Modalita standby e spegnimento
L'apparecchio quando non sta cucinando, va in modalita standby se non si verifica alcuna interazione con il
pannello di controllo per un minuto e si spegne in automatico dopo 5 minuti in modalita standby.

Accessori Fig.C

Teglia antiaderente

Inserire sempre la teglia nella parte inferiore della camera di cottura, di modo da raccogliere il grasso colante,
i residui di cibo o briciole. Usata da sola nella camera di cottura, € consigliata per le funzioni Pizza, Arrosto
e Cottura al forno.

Griglia antiaderente
Da usare sempre sopra la teglia antiaderente, per grigliare carne, pesce, e verdure o per riscaldare gli alimen-
ti in generale. L'uso di questa griglia &€ consigliato per il programma Cottura grill, Gratinatura ed Essicazione.

Spazzola per la pulizia
Realizzata per pulire gli accessori dopo I'utilizzo.

Note importanti

E possibile aprire il coperchio durante la cottura per controllare, per girare o per mescolare il cibo. L'apparec-
chio interrompera in automatico la cottura quando il coperchio viene sollevato ma riprendera il funzionamento
non appena il coperchio verra chiuso nuovamente. Con il coperchio sollevato per piu di 4 minuti, 'apparec-
chio si spegnera e le impostazioni selezionate verranno annullate.

Risoluzione dei problemi

Problema Probabile causa Soluzione

L’apparecchio non si avvia L’apparecchio non & collegato. Collegare il cavo di alimentazio-

ne alla presa a muro.

Selezionare un programma
preimpostato o impostare la tem-
peratura e il tempo e successiva-

Non avete selezionato un
programma preimpostato o non

avete impostato il tempo e la
temperatura.

mente premere Start/Stop

Cibo non cotto

Gli accessori per la cottura sono
sovraccarichi.

Usare le quantita piu contenute
per una cottura piu uniforme

La temperatura € troppo bassa

Alzare la temperatura e prosegui-
re la cottura

11



Friggitrice ad aria digitale multifunzione Manuale di istruzioni

Problema

Probabile causa

Soluzione

Fumo bianco proveniente dall’'unita
principale

Si usa troppo olio

Pulire per rimuovere I'olio in
eccesso

Gli accessori presentano residui
di grasso in eccesso dalla prece-
dente cottura.

Pulire gli accessori di cottura
dopo ogni utilizzo

Le patatine fritte non sono fritte in
modo uniforme

Viene utilizzato un tipo sbagliato
di patata.

Usa patate fresche e sode o
patate surgelate

Le patate non vengono sciac-
quate correttamente durante la
preparazione

Utilizzare bastoncini tagliati e
asciugare per rimuovere I'amido
in eccesso.

Le patatine non sono croccanti

Le patatine fritte sono crude
hanno troppa acqua

Asciuga bene le patate da frigge-
re prima di spruzzarle con l'olio.

Pulizia e manutenzione

Rimuovere la spina di alimentazione dalla presa a muro e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.
Non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali di pulizia abrasivi per pulire gli accessori per evitare danni.
Usare la spazzola doppia testina in dotazione per pulirli.

Pulire I'esterno dell’apparecchio con un panno caldo e umido e un detergente delicato.

Rimuovere la griglia antischizzi per la pulizia dopo ogni utilizzo. Spingere la linguetta sporgente con una mano e
con l'altra tirare via la griglia antischizzi dal suo alloggio. Per rimetterla ripetere i passaggi al contrario.

La griglia antischizzi, teglia, il cestello, la griglia e gli spiedini sono lavabili in lavastoviglie.

E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.

Tutti gli accessori devono essere lavati e asciugati prima di esseri riposti, pronti per il prossimo utilizzo.

Pulire sempre l'interno dell’apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

Assicurarsi che tutti i componenti siano puliti e asciutti prima di riporre I'apparecchio.

Dati Tecnici
Potenza: 1500-1700 W
Alimentazione: 220-240V~, 50-60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
EE ) omento dell’'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente € responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici & punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti
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CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto
(scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Que-
sto per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali
manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la ga-
ranzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo
la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)

f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell'apparecchio, negligenza o trascuratezza nell'uso.

L’elenco di cui sopra & a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia
€ comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione
dell'apparecchio.

La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente deriva-
re a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni
indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’ap-
parecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a: assistenza@beper.com
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General warnings

Read the following instructions before using the appliance.
Before and during use of the appliance, some basic precautions must
be followed.

After removing all packaging materials, check the integrity of the ap-
pliance. In case of any doubt do not use the appliance and contact
professionally qualified personnel. Packaging materials (plastic bags,
styrofoam, etc.) must always be kept out of the reach of children, as
potential cause of risk.

Always make sure that the mains voltage equals to the voltage in-
dicated on the technical data label and that the electrical system is
compatible with the power of the appliance.

Never unplug the appliance from the socket by pulling the power cord.
Make sure the cable never gets in contact with hot or sharp surfaces.
Do not use the appliance if the power cord is damaged.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufactu-
rer or by its Technical After Sales service or by a qualified person, in
order to avoid any potential risk.

Only connect the appliance to an AC power outlet.

It is generally not advisable to use adapters, multiple sockets and/
or cord extensions. When their use is necessary only use adapter
and cord extensions compliant with the applicable safety regulations.
This appliance must only be used for the operation for which it was
expressly designed. Any other use is to be considered incorrect and
thus dangerous, causing the expiration of warranty. The manufactu-
rer cannot be held responsible for any damage caused by incorrect,
improper and unreasonable use.

To avoid dangerous overheating completely unwind the power cord
and unplug the socket from the power outlet when the appliance is
not in use. Before carrying out any cleaning or maintenance opera-
tion, unplug the socket from the power outlet.

Do not immerse the appliance in water or other liquids.

Keep the appliance away from heating sources (e.g. radiator).

This appliance must not be used by persons (including children) with
limited physical, sensory or mental capabilities, by persons that lack
experience and knowledge of the appliance, unless they are closely
watched or well instructed by a person responsible for their safety
regarding the use of the appliance.

Children must not play with the appliance.
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When the appliance must be disposed of, it is recommended to
make it inoperative.

It is also recommended to render harmless those
parts of the appliance likely to constitute a danger.
This appliance must not be used by children.
Children must not play with the appliance. Keep
the appliance and its cable away from children un-

der 8 years of age.

This appliance can be used by children of 8 years or older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities, or by
persons that lack experience and knowledge of the appliance, pro-
vided they have been given complete instructions concerning the
safe use of the appliance and provided that they understand the

related risks.

Specific warnings

Do not use the appliance before carefully reading this instruction
manual, making sure to become completely familiar with the ope-
rations of this appliance and relevant precautions for use.

Never immerse the appliance in water. Do not rinse it under tap
water.

Do not pour any liquid inside the main unit containing the electric
components. Do not attempt to tamper with the plug in any way.
Always use this appliance on a horizontal, stable surface.

Do not use this appliance over or near combustible materials, such
as tablecloths and drapes. Do not operate the appliance if placed
against the wall or other appliances. Leave at least 10 cm of free
space around the appliance. Do not place anything on top of the
appliance. If the appliance emits black smoke, immediately discon-
nect the appliance from the mains and wait until it stops smoking
before removing the accessories. This appliance can only be used
to cook edible ingredients. To avoid fire or risks, do not introduce
too big chunks of food or metallic objects. Do not introduce mate-
rials such as paper, plastic, fabric and/or other inflammable objects
inside the cooking chamber. To avoid the food to come into contact
with the upper heating elements, do not overfill the tray, the basket
and the grill.
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Do not cover the air inlets and outlets while the appliance is working,
this will prevent even cooking and could damage the appliance or
cause its overheating. Do not add more than one teaspoon of oil or
fat inside the cooking chamber. Do not cook fatty meat that could re-
lease too much fat.

During cooking, the temperature inside the appliance is very high.
Do not place your hands or any other part of your body inside the
appliance unless it has completely cooled down.

During operation, the air is released through the upper air outlet.
Keep your face and hands at a safe distance from it. During cooking
and when opening the lid, pay attention to the hot air coming from the
appliance when taking out accessories or food.

Always wear protective mittens when handling hot components and/
or accessories. The outer surfaces of the appliance can become hot
during use. The grill, basket, tray and skewers, will become very hot
even after the appliance has been switched off.

The tip of the steel skewers could be sharp, handle with care.

Never lay accessories on the control panel or the cover of the ap-
pliance, this could damage the appliance.

When appliance is switches off, let it cool down for about 30 minutes
before cleaning or storing.

Make sure that the fried meals prepared with this appliance have a
golden yellow color, rather than dark or brown.

Before first use

Before first use remove all packaging materials. Remove protective film (if present) from components.

Rinse and dry all accessories, clean the outer and inner part of the appliance with a damp warm cloth and pre-
heat the appliance for a few minutes to burn off any residue.

For first operation, it is advisable to operate the appliance empty for 10 minutes.

The appliance could emit smoke and a slight odor the first time it is switched on. This is not a defect, the smoke
and the odor should disappear within a few minutes.

The anti-splash grid must be installed on the appliance at every use, if the grid is missing grease can accumulate
on the heating element, which can cause excessive smoke outlet.

Description of product Fig.A
1. Main unit

2. Digital control panel

3. Cooking chamber

4. Removable anti-splash grid
5. Lid

6. Handle

7. Air outlet

8. Air inlet
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Digital control panel Fig.B
9. Power button

10. Cooking time setting

11. Display

12. Temperature setting

13. Air crisp function

14. Dehydrate function

15. Pizza function

16. Broil function

17. Bake function

18. Roast function

19. Pre-heating light

20. Add food light

21. Manual setting

22. Grill (4 cooking levels: low, medium, high, max)
23. Start/Stop button

Accessories Fig.C
24. Nonstick tray
25. Nonstick grill
26. Cleaning brush

Operation Fig.B

To switch on and off the appliance, press the power button.

When appliance is switched off, cooking will immediately stop but the fan will keep working for about 1 minute
to cool the appliance down. Do not interrupt this process.

When appliance is switched on, the LCD display lights up and shows &8:55. During pre-heating process the
relevant light switches on and a dashed line in circular movement appears on the display. When this process
is over, the display will alternatively show the temperature and time (HH:MM) related to the pre-selected
cooking function.

When in cooking time setting mode, press the left arrow key to reduce cooking time, or the right arrow key
to increase it.

These arrow key allow to reduce or increase the cooking time in 1-minute intervals over a predetermined
period of time based on the selected cooking function.

To set cooking temperature press the left arrow key to reduce it, or right arrow key to increase it. These arrow
keys allow to reduce or increase the temperature in 5°C intervals; minimum cooking temperature is 50°C,
max temperature is 230°C.

Pre-selected functions
Cooking temperature and time can be set by the user at any time, both before and during operation. It is
possible to lift the lid at any time, even during cooking (this will pause the cooking).

Air crisp function

Perfect to air fry without or with a very small amount of oil fries, snacks, vegetables, calamary, onion rings, or
other frozen foods, by giving them extra crunchiness.

After pressing the power button, press the air crisp button (Air Crisp). When the lid is open, place the non-
stick tray inside the cooking chamber and then close the lid. Pre-set temperature and time are 205°C and 18
minutes respectively. The latter can be adjusted by the user at any time, both before and during operation.
Press the Start/Stop button to initiate pre-heating function: a light indicating the starting of this function will
switch on. When pre-heating is over, the light switches off and the appliance beeps. The Add Food light turns
on. Open the lid and add food onto the nonstick tray. Once the lid is closed, cooking will automatically start,
and timer will begin count down. When cooking is done, the appliance will beep again.

& Warning: for an even cooking, do not overfill the nonstick tray with food, and frequently mix it.

YA Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.
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Dehydrate function

Suitable for dehydrating meat, fruits and vegetables.

Open the lid and place the nonstick tray inside the cooking chamber, then place the first layer of food. Place
the nonstick grill on the tray and add another layer of ingredients. Close the lid. After pressing the power button,
press the Dehydrate key and then the Start/Stop key to initiate the dehydrating process. Preset temperature and
time are 50°C and 6 hours respectively.

VAN Warning: This function does not provide for pre-heating (Preheat).

Pizza function

Ideal to cook pizza and focaccia.

Remove the tray from the appliance, close the lid, press the Power button and the Pizza key, and then the Start/
Stop button to initiate preheating.

In the meantime, roll out the pizza or focaccia dough well in the pan. When the pre-heating is over and once the
Add Food light is on, open the lid, insert the tray with the dough inside the cooking chamber, and close it.
Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

A Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Once cooking is done, open the lid again and take the tray out using oven mittens to avoid burning.

Roast function

Ideal to roast and soften meat or vegetables.

When lid is open, place the nonstick tray inside the cooking chamber and close the lid.

Press the Start/Stop key to initiate pre-heating (Preheat). A light will turn on next to this function. Once pre-
heating is over, light turns odd and the appliance beeps. The Add Food light (Add food) will turn on. Open the lid
and evenly spread the food to be roasted on the tray. Once the lid is closed, cooking will start and the timer will
start count down. Once cooking is done, the appliance will beep again.

Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

& Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Bake function

Ideal to bake, cakes and pies.

Remove tray from the appliance, close the lid, press the Power button and Bake button (Bake) and then press
Start/Stop key to initiate pre-heating. In the meantime, pour the cake dough inside the nonstick tray. Once pre-
heating is over, and when the Add food light (Add food) turns on, open the lid insert the tray with the dough inside
the cooking chamber, and then close. Once cooking is done, open the lid again and take the tray out using
oven mittens to avoid burning. Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

A Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Broil function

Ideal for gratinating or for searing thin cuts of meat or fish.

Open the lid and inside the cooking chamber, place the nonstick tray already filled with food to be cooked. After
pressing the power button, press the Broil function key (Broil) and then the Start/Stop button to initiate cooking.

& Warning: This function does not provide for pre-heating (Preheat).
A Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible

to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.
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Grill function

Ideal to grill any type of food using one of the four different cooking levels available:

Low: for fatty meat such as bacon, sausages, or foods marinated in thick sauces

Med (Medium): for frozen or marinated meat, hamburgers, etc.

High: for steaks, chicken, hot dogs, vegetables, etc.

Max: for fresh or frozen fish, skewers, etc.

Open the lid, place the tray inside the cooking chamber and place the grill on top. Close the lid. After pressing

the Power button, press the Girill function key (Grill). Preset cooking level is High. Based on your needs, press -

the Girill key to select one of the four levels detailed above following the flashing indication.

Press the Start/Stop key to initiate pre-heating (Preheat). A light will turn on next to this function. Once pre-
heating is over, light turns off and the appliance beeps. The Add Food light (Add food) will turn on. Open the
lid and evenly spread the food to be grilled on the tray. Once the lid is closed, cooking will start, and the timer
will start count down. Once cooking is done, the appliance will beep again.

Occasionally, check the cooking level and add minutes to the timer if necessary.

& Warning: to add minutes to the cooking time, press the right arrow key next to Time writing. This
operation must be carried out before the cooking function pre-set time runs out. It is not possible
to add minutes when the timer has already gone off, because pre-heating function will start again.

Preset functions tables

Preset Function Preset Temperature | Adjustable tempe- | Preset Time Adjustable time
(°C) rature interval (°C) interval

Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min

Dehydrate 50 50-90 6 ore 30 min - 24 hours

Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 hours

Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 hours

Broil 205 50-230 10 min 1-60 min

Grill-Low 150 / 20 min 1 - 30 min

Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min

Grill — High 205 / 20 min 1-30 min

Grill - Max 230 / 20 min 1-30 min

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 hours

Manual settings
To manually set time and temperature, press the Manual Setting button. This function is preset at 50°C and 1
minute cooking time. Time and temperature can be adjusted by using the time and temperature setting keys.

Cooking time table
Use the following table as a reference to manually set cooking time and temperature.

Food Capacity (g9) Time (min.) Temperature (°C) Notes

Thin fries (frozen) | 300-700 15-16 200

Thick fries (frozen) | 300-700 15-20 200

Home made fries 300-800 10-16 200 Add half a spoon of ol
during preparation
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Food Capacity (g) Time (min.) Temperature (°C) Notes
Home made potato | 300-1000 18-22 180 Add half a spoon of oil
slices or cubes during preparation
Rostis 300 15-18 180

Gratin potatoes 600 15-18 180

Steak 500 8-12 180

Pork ribs 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Sausages 500 13-15 180

Chicken legs 500 18-22 180

Chicken brest 500 10-15 180

Spring rolls 350 15-20 200 Oven ready
Frozen chicken 500 10-15 200 Oven ready
nuggets

Frozen fish sticks | 500 6-10 200 Oven ready
Mozzarella sticks 500 8-10 200 Oven ready
Stuffed vegetables | 500 10 200

Cake 300 20-25 200 Use the tray
Quiche 300 20-22 200 Use the tray
Muffins 300 15-18 200 Use the tray
Sweet snacks 300 20 200 Use the tray
Frozen onion rings | 450 15 200

Fries can be made both with frozen fries (recommended) or by preparing the potatoes as follows:

peel the potatoes, cut them into small pieces, leave them to soak in water for 20-30 minutes, drain them and
dry them with paper towels; pour half a spoon of oil in a bowl and add the potatoes, mix well so the oil is evenly
spread, and then proceed with cooking.

Pre-heating
Used to pre-heat the appliance before cooking. Time and temperature cannot be adjusted. This process can last
up until 5 minutes, based on temperature selected. If pre-heating is not necessary, press the function key again
and proceed by inserting the food inside the cooking chamber when the Add Food light is on after pre-heating
is cancelled.

Add Food light
Suggests to insert the food inside the cooking chamber (Add Food). If no food is added after the beep, the ap-
pliance will keep operating with time and temperature set before.

Start/Stop button

Used to initiate pre-heating or cooking or to pause the operation without cancelling the settings previously se-
lected. If the program needs to be changed during pre-heating or cooking, press Start/Stop and select the new
function.

Standby mode and switching off

When the appliance is not cooking, it will enter stand by mode if no interaction is made with the control panel for
a minute, and it automatically shuts off after 5 minutes of stand by mode.
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Accessories Fig.C

Nonstick tray

Always insert the tray in the lower part of the cooking chamber, so that the grease, food residues and crumbs

can be collected. Used alone in the cooking chamber, it is suitable for Pizza, Roast and Bake functions.

Nonstick grill

Always to be used on top of the nonstick tray, to grill meat, fish, and vegetables or to heat food in general.
Suitable for Grill, Broil and Dehydrate.

Cleaning brush
To clean accessories after use.

Important notes

The lid can be opened during cooking to check, roll or mix the food. The appliance will automatically interrupt
cooking when the lid is up but will resume operation as soon as the lid is closed again. When the lid is up for

more than 4 minutes, the appliance will shut off and the selected settings will be cancelled.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

Appliance does not switch on

Appliance is unplugged

Connect the plug to the wall
socket

No preset function has been
selected or the time/temperature
have not been set

Select a function or set the time/
temperature and then press Start/
Stop button

Uncooked food

The cooking accessories have
been overfilled

Reduce quantity for more even
cooking

Temperature is too low

Raise temperature and proceed
with cooking

White smoke coming from the
main unit

Too much oil is used

Clean to remove exceeding oil

Accessories have grease residues
left from last cooking

Clean accessories after each use

Fries are not cooked evenly

A wrong type of potato is used

Use hard and fresh potatoes or
frozen potatoes

Potatoes have not been rinsed
thoroughly during preparation

Use cut sticks and dry to remove
excessive starch

Fries are not crisps

Fries are under cooked or have
too much water

Dry potatoes thoroughly before
spraying oil
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Cleaning and maintenance

Remove plug from the wall socket and let the appliance to cool completely.

Do not use metal kitchen tools or abrasive cleaning tools to clean accessories to avoid damages. Use the clea-
ning brush provided with the appliance to clean the accessories.

Clean the outside of the appliance with a warm and damp cloth and a mild detergent.

Remove the anti-splash grid for cleaning after each use. Push the little protruding tongue with one hand and with
the other remove the anti-splash grid from its case. To replace it, repeat these steps backwards.

The anti-splash grid, tray, basket, grill and skewers are dishwasher safe.

It is possible to use degreasing liquids to remove residua dirt.

All accessories must be washed and dried before been stores, ready for next use.

Always clean the inside of the appliance with warm water and a nonabrasive sponge.

Make sure that all components are clean and dry before storing the appliance.

Technical data
Potwer: 1500-1700 W
Input: 220-240V~, 50-60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without any
notice.

The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

I The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS

If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.

- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge. In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a de-
tachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire
product

Contact your distributor in your country or after sales department Beper.
E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Avertissements généraux

Lisez les instructions suivantes avant d’utiliser I’appareil.
Avant et pendant I'utilisation de I'appareil, quelques précautions de
base doivent étre respectées.

Aprés avoir retiré tous les matériaux d’emballage, vérifiez I'intégrité
de I'appareil. En cas de doute, n’utilisez pas I'appareil et contactez
un personnel professionnellement qualifié. Les matériaux d’embal-
lage (sacs en plastique, styromousse, etc.) doivent toujours étre
tenus hors de la portée des enfants, en tant que cause potentielle
de risque.

Assurez-vous toujours que la tension du secteur est égale a la
tension indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le
systeme électrique est compatible avec la puissance de 'appareil.
Ne débranchez jamais I'appareil de la prise en tirant sur le cordon
d’'alimentation.

Assurez-vous que le cable n’entre jamais en contact avec des sur-
faces chaudes ou coupantes.

N’utilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation est endommage.
Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant ou par son Service Aprés Vente Technique ou par
une personne qualifiée, afin d’éviter tout risque potentiel.
Branchez I'appareil uniqguement sur une prise secteur.

Il est généralement déconseillé d’utiliser des adaptateurs, des mul-
tiprises et/ou des rallonges de cordon.

Lorsque leur utilisation est nécessaire, n'utilisez que des adapta-
teurs et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour I'opération pour laquelle
il a été expressément congu. Toute autre utilisation doit étre con-
sidérée comme incorrecte et donc dangereuse, entrainant I'expira-
tion de la garantie. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de
tout dommage causé par une utilisation incorrecte, inappropriée et
déraisonnable. Pour éviter une surchauffe dangereuse, déroulez
complétement le cordon d’alimentation et débranchez la prise de la
prise de courant lorsque I'appareil n'est pas utilisé.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou d’entretien,
débranchez la prise de la prise de courant.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou d'autres liquides.

Eloignez 'appareil des sources de chaleur (par ex. radiateur).
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Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales li-
mitées, par des personnes manquant d’expérience et de connaissan-
ce de l'appareil, a moins qu’elles ne soient étroitement surveillées ou
bien instruites par une personne responsable de leur sécurité con-
cernant l'utilisation de I'appareil. Les enfants ne doivent pas jouer
avec 'appareil. Lorsque I'appareil doit étre éliminé, il est recomman-
dé de le rendre inopérant.

Il est également recommandé de rendre inoffensi-
ves les parties de I'appareil susceptibles de consti-
tuer un danger. Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants. Les enfants ne doivent pas jouer
avec lI'appareil. Gardez I’appareil et son cable hors

de portée des enfants de moins de 8 ans.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales limitées, ou par des personnes qui manquent d’expérience
et de connaissance de I'appareil, a condition qu’elles aient recu des
instructions compléetes concernant l'utilisation en toute sécurité de

I'appareil et a condition qu’ils comprennent les risques associés.

Avertissements spécifiques

N’utilisez pas I'appareil avant d’avoir lu attentivement ce manuel d’in-
structions, en vous assurant que vous étes parfaitement familiarisé
avec le fonctionnement et les précautions associées de I'appareil.
Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Ne pas rincer sous le robinet
d’eau. Ne versez aucun liquide d’aucune sorte dans 'unité principale
contenant les composants électriques.

N’essayez en aucun cas de modifier la fiche.

Utilisez toujours I'appareil sur une surface horizontale stable.
N’utilisez pas I'appareil sur ou en proximité de matériaux combusti-
bles, tels que des nappes et des rideaux.

Ne faites pas fonctionner I'appareil prét d’'un mur ou d’autres appa-
reils.

Laissez un espace libre d’au moins 10 cm autour de l'appareil. Ne
placez rien sur le dessus de 'appareil.
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Si'appareil émet de la fumée noire, débranchez-le immédiatement
et attendez qu’il arréte de fumer avant de retirer les accessoires.
On peut cuire seulement des ingrédients comestibles avec cet ap-
pareil. Pour éviter un incendie ou un danger, ne placez pas de gros
morceaux de nourriture ou d’objets métalliques dans I'appareil.

Ne placez pas de matériaux tels que du papier, du plastique, du
tissu et/ou des objets inflammables dans la chambre de cuisson.
Pour éviter que les aliments n’entrent en contact avec les éléments
chauffants supérieurs, ne remplissez pas trop la plaque de cuisson,
le panier et la grille.

Ne couvrez pas les orifices d’entrée ou de sortie lorsque 'appareil
est en marche, ce qui empécherait une cuisson uniforme et pourrait
endommager I'appareil ou le faire surchauffer.

N’ajoutez pas plus d’une cuillere a café d’huile ou de graisse a
I'intérieur de la chambre de cuisson. N'utilisez pas de viande qui
pourrait libérer trop de gras.

Pendant la cuisson, la température interne de I'appareil est trés
élevée. Ne mettez jamais vos mains ou une partie de votre corps a
I'intérieur de 'appareil a moins qu’il ne soit complétement refroidi.
Pendant le fonctionnement, I'air est extrait par la prise d’air supérieu-
re. Gardez vos mains et votre visage a une distance de sécurité.
Pendant la cuisson et I'ouverture du couvercle, faites attention au
flux d’air chaud lorsque vous retirez les accessoires ou les aliments
de l'appareil.

Portez toujours des gants de protection lorsque vous manipulez
des composants et/ou des accessoires chauds. Les surfaces exter-
nes de I'appareil peuvent devenir chaudes pendant l'utilisation. Le
gril, le panier, la plaque de cuisson et les brochettes restent chauds
méme apres l'arrét. Portez toujours des gants de protection lorsque
vous manipulez des composants et/ou des accessoires chauds.
La pointe des piques a brochette en acier peut étre pointue, ma-
niez-la avec précaution.

N’utilisez jamais le bandeau de commande et le couvercle de I'ap-
pareil pour soutenir un accessoire, qui pourrait endommager I'ap-
pareil lui-méme.

Lorsque 'appareil est éteint, laissez-le refroidir pendant environ 30
minutes avant de le nettoyer ou de le ranger.

Assurez-vous que les plats préparés avec cet appareil résultent
cuits avec une couleur jaune dorée plutét que foncée ou brune.
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Assurez-vous que les plats préparés avec cet appareil résultent
cuits avec une couleur jaune dorée plutét que foncée ou brune.

Avant de la premiere utilisation

Avant de la premiére utilisation, déballez tout le contenu. Retirez le film de protection (si présent) des compo-
sants.

Rincez et séchez tous les accessoires, nettoyez I'extérieur et l'intérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et
humide et préchauffez I'appareil pendant quelques minutes pour brdler tout résidu.

Au premier démarrage, il est recommandé de faire fonctionner I'appareil a vide pendant 10 minutes.

L’appareil peut émettre de la fumée et une légere odeur lors de la premiére mise en marche. Il n’est pas défec-
tueux, la fumée et I'odeur devraient disparaitre en quelques minutes.

La grille antiéclaboussures doit étre installée sur I'appareil a chaque utilisation, son absence peut provoquer
I'accumulation de graisse sur I'élément chauffant, ce qui peut provoquer une émission excessive de fumeée.

Description du produit Im.A

. Unité principale

. Panneau de commande numérique
. Chambre de cuisson

. Pare-éclaboussures amovible

. Couvercle

. Poignée

. Prise d’air d’échappement

. Event d’entrée d’air

O~NO TR~ WN =

Panneau de commande numérique Im.B

9. Bouton d’alimentation

10. Réglage du temps de cuisson

11. Affichage

12. Réglage de la température

13. Fonction de friture avec I'air

14. Fonction de séchage

15. Fonction pizza

16. Fonction rétir

17. Cuisson au four

18. Gratiner

19. Cuisson au gril (niveaux de cuisson bas, moyen, haut, maximum)
20. Réglage manuel

21. Voyant de préchauffage

22. Voyant d’avertissement de nourriture ajouté
23. Bouton Start/Stop démarrer/arréter

Accessoires Im. C.

24. Plaque a péatisserie antiadhésive
25. Gril antiadhésif

26. Brosse de nettoyage

Fonctionnement du produit Im.B

Pour allumer et éteindre I'appareil, appuyez sur le bouton d’alimentation.

Lorsque 'appareil est éteint, la cuisson s’arréte immédiatement mais le ventilateur continue de fonctionner pen-
dant environ 1 minute pour refroidir le produit. N'interrompez pas ce processus.

Lorsque I'appareil est allumé, I'écran LCD s’allume et affiche 85:85. Pendant le processus de préchauffage (le
voyant relatif s’allume et une ligne pointillée en mouvement circulaire apparait sur I'afficheur. A la fin du pro-
cessus, la température et le temps (au format HH : MM) correspondant au programme préréglé s’affichent en
alternance.
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Dans la fonction de réglage du temps de cuisson, appuyez sur les touches fléchées gauche pour diminuer
le temps de cuisson ou sur la fleche droite pour 'augmenter. Ces boutons vous permettent de diminuer ou
d’augmenter les temps par intervalles d’'un minute sur une période de temps prédéfinie en fonction du pro-
gramme sélectionné.

Pour régler la température de cuisson, appuyez sur les touches fléchées gauche pour diminuer la températu-
re ou sur les touches fléchées droite pour 'augmenter. Ces touches permettent de diminuer ou d’augmenter
la température de cuisson par intervalles de 5°C ; la température minimale de cuisson est de 50°C, la maxi-
male est de 230°C.

Programmes prédéfinis

La température et le temps peuvent étre réinitialisées par I'utilisateur a tout moment, avant le démarrage et
pendant le fonctionnement. Le couvercle peut étre soulevé a tout moment, méme pendant le fonctionnement
(interrompant ainsi le programme).

Friture a I'air

Idéal pour la friture avec l'air sans ou avec trés peu de copeaux d’huile des frites, des collations, des légu-
mes, des calamars, des rondelles d’oignon ou d’autres aliments surgelés, qui vont prendre un croquant
supplémentaire.

Aprés avoir appuyé sur le bouton d’alimentation, appuyez sur le bouton Air Crisp. Avec le couvercle ouvert,
placez la plaque antiadhésive a l'intérieur de la chambre de cuisson, puis fermez le couvercle. La tempéra-
ture et le temps préréglés sont respectivement de 205°C et 18 minutes. Ce dernier peut étre modifié par
I'utilisateur a tout moment, méme bien avant la mise en service qu’en cours de fonctionnement.

Appuyez sur le bouton Start / Stop pour démarrer la phase de préchauffage : un voyant s’allume indiquant
le début de cette phase. Lorsque le préchauffage est terminé, le voyant s’éteint et le produit €met un bip. Le
voyant Ajouter des aliments s’allume. Ouvrez le couvercle et placez le panier antiadhésif déja rempli avec
les aliments a cuire sur la casserole. Une fois le couvercle fermé, la cuisson démarre automatiquement et le
minuteur démarre le compte a rebours. En fin de cuisson, I'appareil émet un nouveau signal sonore.

& Attention : Pour une cuisson homogéne, ne remplissez pas trop le panier avec les aliments a
cuire et il est conseillé de mélanger fréequemment les ingrédients.

A Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Fonction de séchage

Convient pour le séchage de la viande, des fruits ou des légumes.

Ouvrez le couvercle et placez la poéle antiadhésive a l'intérieur de la chambre de cuisson, puis placez la
premiére couche d’aliments dessus. Placez la grille antiadhésive sur la plaque et ajoutez une autre couche
d’ingrédients. Ferme la couverture. Apres avoir appuyé sur le bouton d’alimentation, appuyez sur le bouton
de la fonction Dehydrate puis sur le bouton Start / Stop pour démarrer le processus de séchage. La tempéra-
ture et le temps préréglés sont respectivement de 50°C et 6 heures.

A Attention : Ce programme ne prévoit pas de préchauffage (Preheat).

Fonction pizza
Convient pour la cuisson de pizzas ou de focaccias.
Retirez la casserole du produit, fermez le couvercle, appuyez sur le bouton d’alimentation et le bouton Pizza
puis sur le bouton Start / Stop pour démarrer le préchauffage.
Pendant ce temps, étalez bien la pate a pizza ou a focaccia dans le moule. A la fin du préchauffage et une fois
que le voyant Add food s’allume, soulevez le couvercle, insérez la casserole avec la pate dans la chambre
de cuisson et refermez.
Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.
Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche droite a
co6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I'expiration du délai prévu par le programme.
Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de préchauffage du produit re-
commencerait.
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Une fois cuit, soulevez le couvercle et retirez la casserole a I'aide de maniques pour éviter de vous brdler.

Fonction rétissage

Convient pour rétir et attendrir de la viande ou des légumes.

Avec le couvercle ouvert, placez la plaque antiadhésive a l'intérieur de la chambre de cuisson et fermez le
couvercle.

Appuyez sur le bouton Start / Stop pour démarrer la phase de préchauffage. Un voyant est accessible a coté
de la fonction du méme nom. Lorsque le préchauffage est terminé, le voyant s’éteint et émet un bip. Le voyant
Ajouter des aliments s’allume. Ouvrez le couvercle et répartissez uniformément les aliments a rétir sur la plaque.
Une fois le couvercle fermé, la cuisson commence et le minuteur démarre le compte a rebours. En fin de cuis-
son, I'appareil €met un nouveau signal sonore.

Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.

A Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Fonction de cuisson au four

Convient pour la cuisson, idéal pour les gateaux et les desserts.

Retirez la casserole du produit, fermez le couvercle, appuyez sur le bouton d’alimentation et le bouton Bake puis
sur le bouton Start / Stop pour démarrer le préchauffage.

Pendant ce temps, versez la pate a gateau dans la poéle antiadhésive. A la fin du préchauffage et lorsque le
voyant ‘Ajouter des aliments’ s’allume, soulevez le couvercle, insérez la casserole avec la pate dans la chambre
de cuisson, puis refermez-la.

Une fois cuit, soulevez le couvercle et sortez la casserole a I'aide de maniques pour éviter de vous brdler.
Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.

& Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Gratiner

Idéal pour gratiner ou saisir de fines tranches de viande ou de poisson.

Ouvrez le couvercle et placez la poéle antiadhésive a l'intérieur de la chambre de cuisson et, si vous le souhai-
tez, méme le panier dans lequel placer les aliments. Fermez la couverture. Aprés avoir appuyé sur le bouton
d’alimentation, appuyez sur les boutons Broil et Start/Stop pour démarrer la cuisson.

/N Attention : Ce programme ne prévoit pas de préchauffage (Preheat).

& Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Cuisson au gril
Idéal pour griller n'importe quel aliment en utilisant I'un des quatre niveaux de cuisson disponibles :
Faible : Recommandé pour les viandes grasses telles que le bacon, les saucisses ou les plats marinés avec
des sauces épaisses
Med (Moyen): Recommandé pour les viandes congelées ou marinées, les hamburgers, etc.
Elevé : recommandé pour les steaks, le poulet, les hot-dogs, les légumes, etc.
Max (Maximum) : Recommandé pour les poissons frais ou surgelés, les brochettes, etc.
Ouvrez le couvercle, placez la casserole a I'intérieur de la chambre de cuisson et placez le gril sur au-dessus.
Fermez la couverture. Aprés avoir appuyé sur le bouton d’alimentation, appuyez sur le bouton de cuisson au gril.
Le niveau par défaut est Elevé. Selon vos besoins, appuyez a nouveau sur le bouton Gril pour sélectionner 'un
des quatre niveaux indiqués ci-dessus aprés l'indication du voyant clignotant.
Appuyez sur le bouton Start / Stop pour démarrer la phase de préchauffage. Un voyant est accessible a c6té de
la fonction du méme nom (Preheat).
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Lorsque le préchauffage est terminé, le voyant s’éteint et €met un bip. Le voyant Ajouter des aliments s’allu-
me, ouvrez le couvercle et répartissez uniformément les aliments a griller sur la léchefrite. Une fois le cou-
vercle fermé, la cuisson commence et le minuteur démarre le compte a rebours. En fin de cuisson, I'appareil
émet un nouveau signal sonore.

Vérifiez de temps en temps le niveau de cuisson et ajoutez quelques minutes a la minuterie si nécessaire.

A Attention : pour ajouter des minutes supplémentaires au temps de cuisson, appuyez sur la fleche
droite a c6té du mot Temps. Cette opération doit étre effectuée avant I’expiration du délai prévu
par le programme. Il n’est pas possible de le faire une fois le temps réglé écoulé, car la phase de
préchauffage du produit recommencerait.

Tableaux des programmes prédéfinis

Programme Température Plage de tempéra- | Temps programmé | Plage de temps
prédéfini prédéfinie (°C) ture réglable (°C) réglable

Friture avec air 205 50-230 18 min 1-60 min

(Air Crisp)

Fonction séchage 50 50-90 6 heures 30 min - 24 heures
(Dehydrate)

Fonction pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
(Pizza)

Fonction réti 205 50-220 25 min 1 min - 24 heures
(Roast)

Cuisson au four 175 50-205 25 min 1 min - 2 heures
(Bake)

Brunissement au 205 50-230 10 min 1-60 min

gratin (Brail)

Cuisson grill 150 / 20 min 1-30 min
(basse)

(Grill-Low)

Cuisson grill (mo- 175 / 20 min 1-30 min
yenne)

(Grill-Med)

Cuisson grill 205 / 20 min 1-30 min
(haute)

(Grill — High)

Cuisson grill (ma- 230 / 20 min 1-30 min

xime)

(Grill = Max)

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 heures

Paramétres manuels

Pour régler I'heure et la température a votre convenance, appuyez sur le bouton de réglage manuel. Cette
fonction est préréglée a 50°C de température et 1 minute de temps de cuisson. Vous pouvez régler I'heure
et la température souhaitées a I'aide des boutons de réglage de I'heure et de la température.
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Table de cuisson

Reportez-vous au tableau de cuisson suivant pour référence pour régler manuellement le temps de cuisson

et la température

Types d’aliments

Capacité (g)

Temps (min.)

Températures (°C)

Notes

surgelés

Frites fines (sur- 300-700 15-16 200

gelées)

Frites épaisses 300-700 15-20 200

(surgelées)

Frites faites 300-800 10-16 200 Ajouter une demi-cu-

maison illere a soupe d’huile
en préparation

Tranches ou cubes | 300-1000 18-22 180 Ajouter une demi-cu-

de pommes de illere a soupe d’huile

terre faits maison en préparation

Pommes de terre 300 15-18 180

rissolées

Gratin aux patates | 600 15-18 180

Steak 500 8-12 180

Cotelettes de 500 10-14 180

cochon

Hamburger 500 10-14 180

Saucisses 500 13-15 180

Cuisses de poulet | 500 18-22 180

Poitrine du poulet | 500 10-15 180

Rouleaux de prin- | 350 15-20 200 Produits préts pour

temps le four

Nuggets surgelés | 500 10-15 200 Produits préts pour
le four

Batonnets de pois- | 500 6-10 200 Produits préts pour

son surgelés le four

Batonnets moz- 500 8-10 200 Produits préts pour

zarella le four

Légumes farcis 500 10 200

Gateaux 300 20-25 200 Utilisez la plaque

Quiche 300 20-22 200 Utilisez la plaque

Muffin 300 15-18 200 Utilisez la plaque

Collations sucrées | 300 20 200 Utilisez la plaque

Rondelle d’oignon | 450 15 200
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Les pommes de terre frites peuvent étre obtenues soit en utilisant des pommes de terre surgelées (recom-
mandé) soit en préparant des pommes de terre fraiches de cette maniére : épluchez les pommes de terre,
coupez-les en petits morceaux, laissez les pommes de terre tremper complétement couvertes d’eau pendant
20-30 minutes, égouttez les pommes de terre et séchez-les avec du papier absorbant, versez une demi-
cuillere a soupe d’huile dans un récipient et ajoutez les pommes de terre, mélangez pour que I'huile soit
uniformément répartie entre les pommes de terre, procédez a la cuisson.

Préchauffage

Fonction nécessaire pour préchauffer I'appareil avant la cuisson. La durée et la température de cette fonction
de préchauffage ne peuvent pas étre ajustées. Ce processus peut prendre jusqu’a 5 minutes, selon le régla-
ge de température sélectionné. Si le préchauffage n’est pas nécessaire, appuyez a nouveau sur le bouton du
programme présélectionné, puis procédez a l'insertion des plats a cuire dans la chambre de cuisson comme
suggeéré par le voyant des aliments ajoutés qui s’allumera lorsque le chauffage sera annulé.

Voyant d’avertissement d’aliments ajoutés
Indication pour placer les aliments dans la chambre de cuisson (Add Food). Si aucun aliment n’est ajouté
aprés le signal sonore, I'appareil continue avec la durée et la température réglées précédemment.

Marche/Arrét Bouton Marche/Arrét

Pour démarrer le préchauffage ou la cuisson ou pour interrompre le fonctionnement sans annuler les réglages
précédemment sélectionnés. Si vous souhaitez modifier le programme pendant le processus de préchauffa-
ge ou pendant la cuisson, appuyez sur Start/Stop et sélectionnez le nouveau programme.

Mode veille et arrét
Lorsque I'appareil ne cuit pas, il se met en mode veille s'il N’y a pas d’interaction avec le bandeau de com-
mande pendant une minute et s’éteint automatiquement apres 5 minutes en mode veille.

Accessoires Fig. C.

Plaqu antiadhésive

Insérez toujours le bac dans la partie inférieure de la chambre de cuisson, afin de recueillir les fuites de
graisse, les résidus d’aliments ou les miettes. Utilisé seul dans la chambre de cuisson, il est recommandé
pour les fonctions Pizza, Rétissage et Cuisson.

Panier antiadhésif
Utilisez toujours sur le dessus de la poéle antiadhésive. Il est recommandé pour les fonctions Air Frying et
Gratin.

Grille antiadhésive

Toujours utiliser sur le dessus de la plaque antiadhésive, pour griller de la viande, du poisson et des légumes
ou pour réchauffer des aliments en général. L'utilisation de ce grille est recommandée pour les programmes
de cuisson au gril, de brunissement au gratin et de séchage.

Ensemble de brochettes en acier
L’ensemble comprend 4 brochettes en acier, pour créer des brochettes de viande, de poisson et/ou de légu-
mes. Pour la cuisson, placez-les sur la grille antiadhésive.

Brosse de nettoyage
Congu pour nettoyer les accessoires aprés utilisation.

Notes IMPORTANTES

Vous pouvez ouvrir le couvercle pendant la cuisson pour vérifier, retourner ou remuer les aliments. L'appareil
arréte automatiquement la cuisson lorsque le couvercle est soulevé mais reprend son fonctionnement dés
que le couvercle est refermé. Avec le couvercle relevé pendant plus de 4 minutes, I'appareil s’éteint et les
réglages sélectionnés sont annulés.
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Dépannage

Probléeme

Cause probable

Solution

L'appareil ne démarre pas

L’appareil n’est pas connecté.

Branchez le cordon d’alimentation
dans la prise murale.

Vous n’avez pas sélectionné de
programme prédéfini ou vous
n’avez pas réglé I'heure et la
température.

Sélectionnez un programme
prédéfini ou réglez la température
et I'heure, puis appuyez sur Start
/ Stop

Aliments pas cuits

Les accessoires de cuisson sont
surchargés.

Utilisez de plus petites quantités
pour une cuisson plus homogéne

La température est trop basse

Monter la température et poursui-
vre la cuisson

Fumée blanche provenant de
I'unité principale

Trop d’huile est utilisée

Nettoyer pour éliminer I'excés
d’huile

Les accessoires présentent des
résidus de graisse en exces pro-
venant de la cuisson précédente.

Nettoyez les accessoires de cuis-
son apres chaque utilisation

Les frites ne sont pas cuites
uniformément

Le mauvais type de pomme de
terre est utilisé.

Utilisez des pommes de terre
fraiches, cuites a I'eau ou des
pommes de terre surgelées

Les pommes de terre ne sont pas
rincées correctement pendant la
préparation

Utilisez des batonnets coupés et
séchez-les pour enlever I'excés
d’amidon.

Les frites ne sont pas croustil-
lantes

Les frites sont crues elles ont trop
d'eau

Séchez bien les pommes de terre
frites avant de les arroser d’huile.

Nettoyage et maintenance

Retirez la fiche d’alimentation de la prise murale et laissez I'appareil refroidir complétement.

N'utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer les accessoi-
res afin d’éviter tout dommage. Utilisez la brosse a double téte fournie pour les nettoyer.

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et humide et un détergent doux.

Retirez le pare-éclaboussures pour le nettoyer aprés chaque utilisation. Poussez la languette saillante d’une
main et de l'autre tirez la grille antiéclaboussures hors de son logement. Pour le remettre, répétez les étapes

en sens inverse.

Le gril antiéclaboussures, la plaque de cuisson, le panier, le gril et les brochettes vont au lave-vaisselle.
Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer les salissures résiduelles.

Tous les accessoires doivent étre lavés et séchés avant d’étre rangés, préts pour la prochaine utilisation.
Nettoyez toujours I'intérieur de I'appareil avec de I'eau tiéde et une éponge non abrasive.

Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches avant de ranger I'appareil.

Données techniques
Puissance : 1500-1700W

Alimentation : 220-240V ~, 50-60Hz

Dans un souci d’amélioration continue, Beper se réserve le droit d’apporter des modifications et des
améliorations au produit en question sans préavis.
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Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au
revendeur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
B Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les
termes de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement
si détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matieres peuvent étre recyclées
évitant ainsi toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de
I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon
appropriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiere d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.

CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou
de fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ti-
cket de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I’appareil acheté

Si I'appareil devrait demander |'assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre siége. Ceci
pour conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles ma-
nipulations de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’ily a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisée,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage profes-
sionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou in-
directement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-
respect de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié,
en theme d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche
de chez vous.
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Allgemeine Warnungen

Lesen Sie die folgenden Anweisungen, bevor Sie das Gerat verwen-
den.

Vor und wahrend der Verwendung des Gerats sollten einige grundle-
gende VorsichtsmalRnahmen beachtet werden.

Uberprifen Sie nach dem Entfernen aller Verpackungsmaterialien die
Unversehrtheit des Gerats. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall
nicht und wenden Sie sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpa-
ckungsmaterialien (Plastiktlten, Styropor etc.) sind als potentielle Ge-
fahrenquelle stets aulderhalb der Reichweite von Kindern aufzubewah-
ren.

Stellen Sie immer sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem Etikett
mit den technischen Daten angegebenen Spannung Ubereinstimmt und
dass die elektrische Anlage mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.
Trennen Sie das Gerat niemals von der Steckdose, indem Sie am Net-
zkabel ziehen. Achten Sie darauf, dass das Kabel niemals mit heil3en
oder scharfen Oberflachen in Beriihrung kommt. Verwenden Sie das
Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder sei-
nem technischen Kundendienst oder von einer qualifizierten Person
ersetzt werden, um jegliches Risiko zu vermeiden. SchlieRen Sie das
Gerat nur an eine Netzsteckdose an. Es wird im Allgemeinen nicht
empfohlen, Adapter, Steckdosenleisten und/oder Verlangerungskabel
zu verwenden.

Wenn ihre Verwendung erforderlich ist, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den aktuellen Sicherheitsstandards entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fir den Betrieb verwendet werden, fur den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als nicht
bestimmungsgemal und damit gefahrlich anzusehen und flhrt zum
Erléschen der Gewahrleistung. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden,
die durch falschen, unsachgemafien und unvernlnftigen Gebrauch ent-
stehen.

Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wickeln Sie das Net-
zkabel vollstandig ab und ziehen Sie den Netzstecker, wenn es nicht
verwendet wird.

Ziehen Sie vor der Durchfihrung von Reinigungs- oder Wartungsarbei-
ten den Stecker aus der Steckdose.
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Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fllssigkeiten.
Halten Sie das Gerat von Warmequellen (z. B. Heizkdrper) fern. Die-
ses Gerat sollte nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und Kenntnis des Gerats verwendet werden,
es sei denn, sie werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen
Person in Bezug auf die Verwendung des Gerats genau beaufsichtigt
oder angewiesen Gerat. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.
Wenn das Gerat entsorgt werden muss, wird empfohlen, es aul3er
Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, die Gerateteile, die eine Ge-
fahr darstellen konnten, unschadlich zu machen.

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet
werden. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb

der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder von Personen ohne Erfahrung und Wissen Uber das Gerat
verwendet werden, sofern sie eine vollstandige Anleitung zur sicheren
Verwendung des Gerats erhalten haben und sofern sie die damit ver-

bundenen Risiken verstehen.

Besondere Warnhinweise

Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor Sie diese Bedienungsanlei-
tung sorgfaltig gelesen und sich mit der Funktionsweise des Gerats
und den entsprechenden VorsichtsmalRnahmen vertraut gemacht
haben. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein. Spulen Sie
es nicht unter Leitungswasser ab.

GielRen Sie keine Flussigkeiten in das Innere des Hauptgerats, das
die elektrischen Komponenten enthalt.

Versuchen Sie nicht, den Stecker in irgendeiner Weise zu manipulie-
ren. Verwenden Sie das Gerat immer auf einer horizontalen, stabi-
len Flache. Verwenden Sie das Gerat nicht Uber oder in der Nahe
von brennbaren Materialien wie Tischdecken und Vorhangen.
Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es an der Wand oder an ande-
ren Geraten steht. Lassen Sie um das Gerat herum einen Freiraum
von mindestens 10 cm. Stellen Sie keine Gegenstande auf das

Gerat.
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Wenn das Gerat schwarzen Rauch ausstofdt, trennen Sie es sofort
vom Stromnetz und warten Sie, bis es nicht mehr raucht, bevor Sie
das Zubehor entfernen.

Dieses Gerat darf nur zum Kochen von essbaren Zutaten verwendet
werden. Um Feuer oder Risiken zu vermeiden, sollten Sie keine zu
grol3en Lebensmittelstlicke oder Metallgegenstande einfuhren.
Flhren Sie keine Materialien wie Papier, Plastik, Stoff und/oder an-
dere brennbare Gegenstande in den Garraum ein.

Um zu vermeiden, dass das Gargut mit den oberen Heizelementen
in Berihrung kommt, dirfen die Schale, der Korb und der Grill nicht
uberfullt werden.

Decken Sie die Luftein- und -auslasse nicht ab, wahrend das Gerat in
Betrieb ist. Dies verhindert ein gleichmafRiges Garen und konnte das
Gerat beschéadigen oder zu einer Uberhitzung des Gerats flihren.
Geben Sie nicht mehr als einen Teeldffel Ol oder Fett in den Gar-
raum. Garen Sie kein fettes Fleisch, das zu viel Fett abgeben kdnnte.
Wahrend des Kochens ist die Temperatur im Inneren des Gerats sehr
hoch. Halten Sie Ihre Hande oder andere Korperteile nicht in das
Gerat, bevor es nicht vollstandig abgekuhlt ist.

Wahrend des Betriebs stromt die Luft durch den oberen Luftauslass
aus. Halten Sie lhr Gesicht und Ihre Hande in sicherer Entfernung
davon. Achten Sie wahrend des Kochens und beim Offnen des De-
ckels auf die heilde Luft, die aus dem Gerat stromt, wenn Sie Zubehor
oder Lebensmittel herausnehmen.

Tragen Sie immer Schutzhandschuhe, wenn Sie heil3e Bauteile und/
oder Zubehorteile anfassen. Die AulRenflachen des Gerats konnen
wahrend des Gebrauchs heild werden. Der Grill, der Korb, die Schale
und die Spielde werden auch nach dem Ausschalten des Gerats noch
sehr heil3.

Die Spitze der Stahlspiele kann scharf sein, seien Sie vorsichtig.
Legen Sie niemals Zubehorteile auf das Bedienfeld oder die Abde-
ckung des Gerats, dies kdnnte das Gerat beschadigen.

Wenn das Gerat ausgeschaltet ist, lassen Sie es etwa 30 Minuten
abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder aufbewahren.

Achten Sie darauf, dass die mit diesem Gerat zubereiteten frittierten
Speisen eine goldgelbe Farbe haben und nicht dunkel oder braun
sind.
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Beschreibung des Produkts Abb.A
1. Hauptgerat

2. Digitales Bedienfeld

3. Garraum

4. Abnehmbares Spritzschutzgitter

5. Deckel

6. Griff

7. Luftauslass

8. Lufteinlass

Digitales Bedienfeld Abb.B

9. Ein-/Aus-Taste

10. Einstellung der Garzeit

11. Anzeige

12. Temperatureinstellung

13. Air-Crisp-Funktion

14. Dehydrierungsfunktion

15. Pizzafunktion

16. Grillfunktion

17. Backfunktion

18. Bratfunktion

19. Vorheizleuchte

20. Fugen Sie Food Light hinzu
21. Manuelle Einstellung

22. Grill (4 Garstufen: niedrig, mittel, hoch, max)
23. Start/Stopp-Taste

Zubehor Abb.C

24. Antihaftbeschichtetes Tablett
25. Antihaftbeschichteter Grill
26. Reinigungsburste

Bedienung Abb.B

Um das Geréat ein- und auszuschalten, driicken Sie den Netzschalter.

Wenn das Gerat ausgeschaltet wird, stoppt der Garvorgang sofort, der Ventilator lauft jedoch noch etwa eine
Minute lang weiter, um das Gerat abzukiihlen. Unterbrechen Sie diesen Vorgang nicht.

Wenn das Gerét eingeschaltet ist, leuchtet das LCD-Display auf und zeigt §5:55 an . Wahrend des Vorheizvor-
gangs schaltet sich das entsprechende Licht ein und auf dem Display erscheint eine gestrichelte Linie in krei-
sender Bewegung. Wenn dieser Vorgang abgeschlossen ist, zeigt das Display abwechselnd die Temperatur
und die Zeit ( HH:MM) fur die vorgewahlte Kochfunktion an.

Driicken Sie im Garzeit-Einstellmodus die linke Pfeiltaste, um die Garzeit zu verkirzen, oder die rechte Pfeil-
taste, um sie zu verlangern.

Mit diesen Pfeiltasten kdnnen Sie die Garzeit in 1-Minuten-Intervallen Uber einen vorgegebenen Zeitraum
verkurzen oder verlangern abhangig von der gewahlten Kochfunktion.

Um die Kochtemperatur einzustellen, driicken Sie die linke Pfeiltaste, um sie zu verringern, oder die rechte
Pfeiltaste, um sie zu erhéhen. Mit diesen Pfeiltasten kdnnen Sie die Temperatur in 5°C-Schritten senken oder
erhdhen; Die minimale Kochtemperatur betragt 50 °C, die maximale Temperatur betragt 230 °C.

Vorgewahlte Funktionen

Gartemperatur und -zeit kdnnen jederzeit vom Benutzer eingestellt werden, sowohl vor als auch wahrend des
Betriebs. Es ist jederzeit moglich, den Deckel anzuheben, auch wahrend des Garvorgangs (dadurch wird der
Garvorgang unterbrochen).

Air-Crisp-Funktion

Perfekt, um Pommes, Snacks, Gemuse, Calamari, Zwiebelringe oder andere gefrorene Lebensmittel ohne
oder mit einer sehr kleinen Menge Ol an der Luft zu frittieren und ihnen so eine besondere Knusprigkeit zu
verleihen.
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Driicken Sie nach dem Driicken des Netzschalters die Air Crisp-Taste ( Air Crisp ). Wenn der Deckel gedffnet ist,
stellen Sie das Antihaft-Tablett in den Garraum und schlieen Sie dann den Deckel. Die voreingestellte Tempe-
ratur und Zeit betragen 205 °C bzw. 18 Minuten.

Letzteres kann jederzeit vom Benutzer angepasst werden, sowohl vor als auch wahrend des Betriebs.

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um die Vorheizfunktion zu starten: Ein Licht leuchtet auf, um den Start dieser
Funktion anzuzeigen. Wenn das Vorheizen beendet ist, schaltet sich das Licht aus und das Geréat piept. Die
Anzeige ,Lebensmittel hinzufiigen* leuchtet auf. Offnen Sie den Deckel und geben Sie Lebensmittel auf das
antihaftbeschichtete Tablett. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang automatisch und der
Timer beginnt mit dem Countdown. Wenn der Garvorgang beendet ist, piept das Gerat erneut.

/N Warnung: Um ein gleichmiRiges Garen zu gewihrleisten, fiillen Sie das Antihaft-Tablett nicht zu
stark mit Lebensmitteln und mischen Sie es haufig um.

AN Achtung: Um Minuten zur Garzeit hinzuzufiigen, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben der Zei-
tangabe. Dieser Vorgang muss vor Ablauf der voreingestellten Zeit der Kochfunktion durchgefiihrt
werden. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen ist, da die
Vorheizfunktion erneut startet.

Dorrfunktion

Geeignet zum Dorren von Fleisch, Obst und Gemuse.

Offnen Sie den Deckel, stellen Sie das beschichtete Backblech in den Garraum und legen Sie dann die erste
Schicht Lebensmittel darauf. Legen Sie den beschichteten Grill auf das Tablett und legen Sie eine weitere
Schicht Zutaten hinein. Mach den Deckel zu. Nachdem Sie den Netzschalter gedriickt haben, driicken Sie die
Taste ,Dehydrieren” und dann die Taste ,Start/Stopp“, um den Dérrvorgang zu starten. Die voreingestellte Tem-
peratur und Zeit betragen 50 °C bzw. 6 Stunden.

/\ Achtung: Diese Funktion erméglicht kein Vorheizen ( Preheat ).

Pizzafunktion

Ideal zum Zubereiten von Pizza und Focaccia.

Nehmen Sie das Tablett aus dem Gerat, schlieen Sie den Deckel, driicken Sie die Power-Taste und die Pizza-
Taste und dann die Start/Stopp-Taste, um das Vorheizen zu starten.

In der Zwischenzeit den Pizza- oder Focaccia-Teig in der Pfanne gut ausrollen. Wenn das Vorheizen beendet ist
und die Anzeige ,Lebensmittel hinzufligen® aufleuchtet, 6ffnen Sie den Deckel, setzen Sie das Tablett mit dem
Teig in den Garraum ein und schlief3en Sie ihn.

Uberpriifen Sie gelegentlich den Gargrad und fiigen Sie bei Bedarf Minuten zum Timer hinzu.

& Achtung: Um Minuten zur Garzeit hinzuzufiigen, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben der Zei-
tangabe. Dieser Vorgang muss vor Ablauf der voreingestellten Zeit der Kochfunktion durchgefiihrt
werden. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen ist, da die
Vorheizfunktion erneut startet.

Sobald der Garvorgang beendet ist, 6ffnen Sie den Deckel erneut und nehmen Sie das Blech mit Topflappen
heraus, um ein Anbrennen zu vermeiden.

Bratfunktion

Ideal zum Braten und Weichmachen von Fleisch oder Gemise.

Stellen Sie bei gedffnetem Deckel das Antihaft-Tablett in den Garraum und schlieen Sie den Deckel.

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um das Vorheizen zu starten ( Preheat ). Neben dieser Funktion leuchtet
ein Licht auf. Sobald das Vorheizen beendet ist, leuchtet das Licht seltsam und das Gerat piept. Die LED ,Le-
bensmittel hinzufiigen® ( Lebensmittel hinzufiigen ) leuchtet auf. Offnen Sie den Deckel und verteilen Sie das
Bratgut gleichmafig auf dem Blech. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang und der Timer
beginnt mit dem Countdown. Sobald der Garvorgang beendet ist, piept das Gerét erneut.

Uberpriifen Sie gelegentlich den Gargrad und fiigen Sie bei Bedarf Minuten zum Timer hinzu.

A Achtung: Um Minuten zur Garzeit hinzuzufiigen, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben der Zei-
tangabe. Dieser Vorgang muss vor Ablauf der voreingestellten Zeit der Kochfunktion durchgefiihrt
werden. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen ist, da die
Vorheizfunktion erneut startet.
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Backfunktion

Ideal zum Backen, Kuchen und Torten.

Nehmen Sie das Tablett aus dem Gerat, schlieBen Sie den Deckel, driicken Sie die Ein-/Aus- Taste und die
Backtaste (Bake) und driicken Sie dann die Start/Stopp-Taste, um das Vorheizen zu starten.

In der Zwischenzeit den Kuchenteig in das beschichtete Backblech gieRen. Sobald das Vorheizen beendet
ist und die Anzeige ,Lebensmittel hinzufligen “ aufleuchtet, 6ffnen Sie den Deckel, setzen Sie das Backblech
mit dem Teig in den Garraum ein und schlieRen Sie es.

Sobald der Garvorgang beendet ist, 6ffnen Sie den Deckel erneut und nehmen Sie das Blech mit Topflappen
heraus, um ein Anbrennen zu vermeiden.

Uberpriifen Sie gelegentlich den Gargrad und fiigen Sie bei Bedarf Minuten zum Timer hinzu.

VAN Achtung: Um Minuten zur Garzeit hinzuzufiigen, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben der Zei-
tangabe. Dieser Vorgang muss vor Ablauf der voreingestellten Zeit der Kochfunktion durchgefiihrt
werden. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen ist, da die
Vorheizfunktion erneut startet.

Grillfunktion

Ideal zum Gratinieren oder zum Anbraten dunner Fleisch- oder Fischstticke.

Offnen Sie den Deckel und stellen Sie das antihaftbeschichtete Tablett, das bereits mit den zu garenden
Speisen geflllt ist, in den Garraum. Nachdem Sie den Netzschalter gedriickt haben, driicken Sie die Broil-
Funktionstaste ( Broil ) und dann die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang zu starten.

A Achtung: Diese Funktion erméglicht kein Vorheizen ( Preheat ).

AN Achtung: Um Minuten zur Garzeit hinzuzufiigen, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben der Zei-
tangabe. Dieser Vorgang muss vor Ablauf der voreingestellten Zeit der Kochfunktion durchgefiihrt
werden. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen ist, da die
Vorheizfunktion erneut startet.

Grillfunktion

Ideal zum Grillen aller Arten von Speisen mit einer der vier verschiedenen Garstufen:

Niedrig : fur fetthaltiges Fleisch wie Speck, Wirstchen oder in dicken SoRen marinierte Speisen

Med (Medium): fir gefrorenes oder mariniertes Fleisch, Hamburger usw.

Hoch : fir Steaks, Hiihnchen, Hot Dogs, Gemuse usw.

Max : fur frischen oder gefrorenen Fisch, Spiefe usw.

Offnen Sie den Deckel, stellen Sie das Tablett in den Garraum und legen Sie den Grill darauf. Mach den De-
ckel zu. Driicken Sie nach dem Driicken der Power-Taste die Grill-Funktionstaste ( Grill ). Die voreingestellte
Kochstufe ist ,Hoch®. Driicken Sie je nach Bedarf die Grilltaste, um nach der blinkenden Anzeige eine der vier
oben beschriebenen Stufen auszuwahlen.

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um das Vorheizen zu starten ( Preheat ). Neben dieser Funktion leuchtet
ein Licht auf. Sobald das Vorheizen beendet ist, erlischt das Licht und das Gerat piept. Die LED ,Lebensmittel
hinzufiigen* ( Lebensmittel hinzufiigen ) leuchtet auf. Offnen Sie den Deckel und verteilen Sie das Grillgut
gleichmagBig auf dem Tablett. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang und der Timer
beginnt mit dem Countdown. Sobald der Garvorgang beendet ist, piept das Gerat erneut.

Uberpriifen Sie gelegentlich den Gargrad und fiigen Sie bei Bedarf Minuten zum Timer hinzu.

AN Achtung: Um Minuten zur Garzeit hinzuzufiigen, driicken Sie die rechte Pfeiltaste neben der Zei-
tangabe. Dieser Vorgang muss vor Ablauf der voreingestellten Zeit der Kochfunktion durchgefiihrt
werden. Es ist nicht méglich, Minuten hinzuzufiigen, wenn der Timer bereits abgelaufen ist, da die
Vorheizfunktion erneut startet.
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Voreingestellt Funktionen Tische

Voreingestellte Voreingestellte Einstellbares Tem- | Voreingestellte Zeit | Einstellbares Zeitin-
Funktion Temperatur (°C) peraturintervall (°C) tervall

Luftig knusprig 205 50-230 18 min 1-60 min
Entwassern 50 50-90 6 Erze 30 min - 24 Erze
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

Braten 205 50-220 25 min 1 min - 24 Erze
Backen 175 50-205 25 min 1 min - 2 Erze
Grillen 205 50-230 10 min 1-60 min
Grill-Niedrig 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Mit 175 / 20 min 1-30 min

Grill - Hoch 205 / 20 min 1-30 min

Grill — max 230 / 20 min 1-30 min
Handbuch 50 50-230 1 min 1 min - 2 Erze

Manuelle Einstellungen
Um Zeit und Temperatur manuell einzustellen, driicken Sie die Taste ,Manuelle Einstellung®. Diese Funktion
ist auf 50°C und 1 Minute Garzeit voreingestellt. Zeit und Temperatur kdnnen mit den Zeit- und Temperatur-
Einstelltasten angepasst werden.

Kochplan

Verwenden Sie die folgende Tabelle als Referenz, um Garzeit und Temperatur manuell einzustellen.

Essen Kapazitat (g) Zeit (Min.) Temperatur (°C) Anmerkungen

Dinne Pommes 300-700 15-16 200

(gefroren)

Dicke Pommes 300-700 15-20 200

(gefroren)

Hausgemachte 300-800 10-16 200 Wahrend der Zube-

Pommes reitung einen halben
Loffel Ol hinzufligen

Selbstgemachte 300-1000 18-22 180 Wahrend der Zube-

Kartoffelscheiben reitung einen halben

oder -wiirfel Loffel Ol hinzufiigen

Rostis 300 15-18 180

Kartoffelgratin 600 15-18 180

Steak 500 8-12 180

Schweinerippen 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Wirste 500 13-15 180

Huhnerbeine 500 18-22 180
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DE

Essen Kapazitat (g) Zeit (Min.) Temperatur (°C) Anmerkungen

Hahnchenbrust 500 10-15 180

Frihlingsrollen 350 15-20 200 Ofenfertig

Gefrorene Chicken | 500 10-15 200 Ofenfertig

Nuggets

Gefrorene Fi- 500 6-10 200 Ofenfertig

schstébchen

Mozzarella-Sticks | 500 8-10 200 Ofenfertig

Geftlltes Gemuse | 500 10 200

Kuchen 300 20-25 200 Benutzen Sie die
Tablett

Quiche 300 20-22 200 Benutzen Sie die
Tablett

Muffins 300 15-18 200 Benutzen Sie die
Tablett

SiRe Snacks 300 20 200 Benutzen Sie die
Tablett

Gefrorene Zwie- 450 15 200

belringe

Pommes Frites kdnnen sowohl mit gefrorenen Pommes Frites (empfohlen) als auch durch die Zubereitung
der Kartoffeln wie folgt zubereitet werden:

Schalen Sie die Kartoffeln, schneiden Sie sie in kleine Stiicke, lassen Sie sie 20 bis 30 Minuten in Wasser
einweichen, lassen Sie sie abtropfen und trocknen Sie sie mit Papiertiichern. Geben Sie einen halben Loffel
Ol in eine Schiissel und fiigen Sie die Kartoffeln hinzu. Mischen Sie alles gut, damit sich das Ol gleichmaRig
verteilt, und fahren Sie dann mit dem Kochen fort.

Vorheizen

Wird zum Vorheizen des Gerats vor dem Kochen verwendet. Zeit und Temperatur kdnnen nicht angepasst
werden. Dieser Vorgang kann je nach gewahlter Temperatur bis zu 5 Minuten dauern. Wenn kein Vorheizen
erforderlich ist, driicken Sie die Funktionstaste erneut und geben Sie die Lebensmittel in den Garraum ein,
wenn die Anzeige ,Lebensmittel hinzufligen” leuchtet, nachdem das Vorheizen abgebrochen wurde.

Fiigen Sie Food Light hinzu

Schlagt vor , die Lebensmittel in den Garraum einzufiihren (Lebensmittel hinzufigen). Wenn nach dem Si-
gnalton keine Lebensmittel hinzugefiigt werden, lauft das Gerat mit der zuvor eingestellten Zeit und Tempe-
ratur weiter.

Start/Stopp-Taste

Wird verwendet, um das Vorheizen oder Kochen zu starten oder den Vorgang zu unterbrechen, ohne die zu-
vor ausgewahlten Einstellungen zu verwerfen. Wenn das Programm wahrend des Vorheizens oder Kochens
geandert werden muss, driicken Sie Start/Stop und wahlen Sie die neue Funktion.

Standby-Modus und Ausschalten

Wenn das Gerat nicht kocht, wechselt es in den Standby-Modus, wenn eine Minute lang keine Interaktion mit
dem Bedienfeld erfolgt, und schaltet sich nach 5 Minuten Standby- Modus automatisch ab .
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Zubehor Abb.C

Antihaftbeschichtetes Tablett
Schieben Sie das Blech immer in den unteren Teil des Garraums, damit Fett, Speisereste und Krimel aufgefan-
gen werden konnen. Allein im Garraum verwendet, eignet es sich fiir die Funktionen Pizza, Braten und Backen.

Antihaftbeschichteter Grill

Immer auf dem antihaftbeschichteten Tablett verwenden, um Fleisch, Fisch und Gemdse zu grillen oder Speisen
im Allgemeinen zu erhitzen.

Geeignet zum Grillen, Grillen und Dorren.

Reinigungsbiirste
Zum Reinigen von Zubehor nach Gebrauch.

Wichtige Notizen

Der Deckel kann wahrend des Garens gedffnet werden, um die Lebensmittel zu prifen, zu rollen oder zu mi-
schen. Das Gerat unterbricht den Garvorgang automatisch, wenn der Deckel gedffnet ist, nimmt den Betrieb
jedoch wieder auf, sobald der Deckel wieder geschlossen wird. Wenn der Deckel Ianger als 4 Minuten gedffnet

ist, schaltet sich das Gerat ab und die ausgewahlten Einstellungen werden geléscht.

Fehlerbehebung

Ausgabe

Méogliche Ursache

Lésung

Geréat schaltet sich nicht ein

Gerét ist vom Stromnetz getrennt

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose

Es wurde keine voreingestellte
Funktion ausgewahlt oder die Zeit/
Temperatur wurde nicht eingestellt

Wahlen Sie eine Funktion oder
stellen Sie Zeit/Temperatur ein
und driicken Sie dann die Start/
Stopp-Taste

Ungekochtes Essen

Das Kochzubehor ist Uberfullt

Reduzieren Sie die Menge fir ein
gleichmaRigeres Garen

Temperatur ist zu niedrig

Erhéhen Sie die Temperatur und
fahren Sie mit dem Kochen fort

Weilter Rauch kommt aus dem
Hauptgerat

Es wird zu viel Ol verwendet

Reinigen, um Uberschiissiges Ol
zu entfernen

Auf dem Zubehor sind Fet-
trickstande vom letzten Garvor-
gang zurlickgeblieben

Reinigen Sie das Zubehdr nach
jedem Gebrauch

Pommes werden nicht gleich-
maRig gegart

Es wird eine falsche Kartoffelsorte
verwendet

Verwenden Sie harte und frische
Kartoffeln oder gefrorene Kartof-
feln

Kartoffeln wurden bei der Zuberei-
tung nicht griindlich abgespdilt

Verwenden Sie geschnittene
Stabchen und trocknen Sie sie,
um Uberschussige Starke zu
entfernen

Pommes sind es nicht Chips

Die Pommes Frites sind zu wenig
gekocht oder enthalten zu viel
Wasser

Trocknen Sie die Kartoffeln
grindlich ab, bevor Sie Ol
aufspriihen
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Reinigung und Instandhaltung

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

Um Schaden zu vermeiden, verwenden Sie zum Reinigen des Zubehdrs keine Kiichenwerkzeuge aus Metall
oder scheuernde Reinigungswerkzeuge. Verwenden Sie zum Reinigen des Zubehérs die mitgelieferte Rei-
nigungsburste.

Reinigen Sie die Aullenseite des Gerats mit einem warmen, feuchten Tuch und einem milden Reinigung-
smittel.

Entfernen Sie das Spritzschutzgitter zur Reinigung nach jedem Gebrauch. Dricken Sie mit einer Hand auf
die kleine hervorstehende Zunge und nehmen Sie mit der anderen Hand das Spritzschutzgitter aus seinem
Gehause. Um es auszutauschen, wiederholen Sie diese Schritte in umgekehrter Reihenfolge.

Das Spritzschutzgitter, das Tablett und der Grill sind splilmaschinenfest.

Um Ruckstande von Schmutz zu entfernen, kénnen Entfettungsflissigkeiten verwendet werden.

Alle Zubehorteile mussen vor der Aufbewahrung gewaschen und getrocknet werden, damit sie fir den nach-
sten Gebrauch bereit sind.

Reinigen Sie das Innere des Gerats immer mit warmem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.
Stellen Sie sicher, dass alle Komponenten sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat lagern.

Technische Daten
Leistung : 1500-1700 W
Eingang: 220-240V~, 50-60 Hz

Aus Verbesserungsgriinden behilt sich Beper das Recht vor, das Produkt ohne vorherige Ankiindi-
gung zu andern oder zu verbessern.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Ver-
meiden, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektro-
B |,ischrott durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und diirffen nicht mehr Gber Restmilll,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlielende Riickgabe an die Hersteller
und Importeure entsorgt werden.
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GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstlitzung bendétigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleil3 unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschépfend, da diese Garantie fir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Ubernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen kdnnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.
E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales

Lea las siguientes instrucciones antes de usar el dispositivo.
Antes y durante el uso del dispositivo, se deben observar algunas
precauciones basicas.

Después de retirar todos los materiales de embalaje, verifique la
integridad del dispositivo. En caso de duda, no utilice el dispositivo
y pongase en contacto con personal profesionalmente cualificado.
Los materiales de embalaje (bolsas de plastico, espuma de polie-
stireno, etc.) deben mantenerse siempre fuera del alcance de los R
niRos, ya que son una posible causa de riesgo.

Asegurese siempre de que el voltaje de la red sea igual al voltaje
indicado en la etiqueta de datos técnicos y que el sistema eléctrico
sea compatible con la potencia del aparato.

Nunca desenchufe el aparato de la toma de corriente tirando del
cable de alimentacion.

Asegurese de que el cable nunca entre en contacto con superficies
calientes o afiladas.

No utilice el dispositivo si el cable de alimentacion esta dafado.

Si el cable de alimentacién esta danado, debe ser sustituido por el
fabricante o por su Servicio Técnico de Asistencia Técnica o por
una persona cualificada, para evitar cualquier riesgo potencial.
Conecte el dispositivo unicamente a una toma de corriente.

Por lo general, no se recomienda el uso de adaptadores, regletas
y/o cables de extension.

Cuando sea necesario su uso, utilice unicamente adaptadores y
alargaderas que cumplan con las normas de seguridad vigentes.
Este dispositivo so6lo debe utilizarse para la operacion para la que
fue expresamente disefiado. Cualquier otro uso se considerara im-
propio y, por lo tanto, peligroso, con la consiguiente caducidad de
la garantia. El fabricante no se hace responsable de los dafios
causados por un uso incorrecto, impropio e irrazonable.

Para evitar un sobrecalentamiento peligroso, desenrolle completa-
mente el cable de alimentacién y desenchufelo del tomacorriente
cuando no esté en uso.

Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimien-
to, desconecte el enchufe de la toma de corriente.

No sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos.

Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de calor (por ejemplo,
radiadores).
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Este dispositivo no debe ser utilizado por personas (incluidos nifos)
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales limitadas, por per-
sonas que carezcan de experiencia y conocimiento del dispositivo,
a menos que estén supervisadas de cerca o sean instruidas por una
persona responsable de su seguridad con respecto al uso del dispo-
sitivo. dispositivo. Los nifios no deben jugar con el dispositivo.
Cuando se deba desechar el dispositivo, se recomienda dejarlo ino-
perativo.

También se recomienda hacer inofensivas las par-
tes del aparato que puedan constituir un peligro.

Este dispositivo no debe ser utilizado por nifios. Los
nifos no deben jugar con el dispositivo. Mantenga
el dispositivo y su cable fuera del alcance de los

ninos menores de 8 aios.

Este dispositivo puede ser utilizado por niflos de 8 afios 0 mas y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas,
0 por personas que carecen de experiencia y conocimiento del di-
spositivo, siempre que hayan recibido instrucciones completas sobre
el uso seguro del dispositivo. y siempre que entiendan los riesgos
asociados.

Advertencias especificas

No utilice el aparato antes de leer detenidamente este manual de
instrucciones, asegurandose de estar completamente familiarizado
con el funcionamiento y las precauciones relacionadas con el apa-
rato.

Nunca sumerja el aparato en agua. No enjuagar bajo el grifo de agua.
No ponga liquidos de ningun tipo en la unidad principal que contiene
los componentes eléctricos.

No intente modificar el enchufe de ninguna manera.

Utilice siempre el aparato sobre una superficie horizontal estable.
No utilice el aparato sobre o cerca de materiales combustibles, como
manteles y cortinas.

No haga funcionar el aparato contra una pared o contra otros apa-
ratos. Deje un espacio libre de al menos 10 cm alrededor del apara-
to. No coloque nada encima del aparato. Si el aparato emite humo
negro, desenchufelo inmediatamente y espere a que deje de fumar
antes de retirar los accesorios.
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Solo se pueden cocinar ingredientes comestibles con este apara-
to. Para evitar incendios o peligros, no coloque trozos grandes de
alimentos u objetos metalicos en el aparato.

No introduzca materiales como papel, plastico, tela y/u objetos in-
flamables en la camara de coccion.

Para evitar que los alimentos entren en contacto con los elementos
calefactores superiores, no llene en exceso la bandeja, la cesta
y la rejilla. No cubra las rejillas de ventilacion de entrada o salida
mientras el aparato esta en funcionamiento, lo que evitara una coc-
cion uniforme y podria dafiar el aparato o provocar que se sobre-
caliente.

No agregue mas de una cucharadita de aceite o grasa dentro de
la camara de coccion. No utilice carnes que puedan desprender
demasiada grasa.

Durante la coccidn, la temperatura interna del aparato es muy alta.
Nunca ponga sus manos o cualquier parte de su cuerpo dentro del
aparato a menos que esté completamente frio.

Durante el funcionamiento, el aire se extrae a través de la toma de
aire superior. Mantenga las manos y la cara a una distancia segu-
ra. Durante la coccion y la apertura de la tapa, preste atencion al
flujo de aire caliente al retirar accesorios o alimentos del aparato.
Utilice siempre guantes de proteccion cuando manipule componen-
tes y/o accesorios calientes. Las superficies externas del aparato
pueden calentarse durante el uso. La parrilla, la cesta, la bandeja
para hornear y las brochetas estaran calientes incluso después de
apagarlas. Utilice siempre guantes de proteccion cuando manipule
componentes y/o accesorios calientes.

La punta de las brochetas de acero puede estar afilada, por lo que
debe manipularse con cuidado. Nunca utilice el panel de control y
la tapa del aparato para sostener cualquier accesorio, o que po-
dria danar el propio aparato.

Cuando el aparato esté apagado, déjelo enfriar durante unos 30
minutos antes de limpiarlo o guardarlo.

Asegurese de que los platos preparados con este aparato se co-
cinen con un color amarillo dorado en lugar de un color oscuro o
marron.
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Antes del primer uso

Antes del primer uso, desembale todo el contenido. Retire la pelicula protectora (si esta presente) de los com-
ponentes.

Enjuague y seque todos los accesorios, limpie el exterior y el interior del aparato con un pafio humedo tibio y
precaliente el aparato durante unos minutos para quemar cualquier residuo.

En la primera puesta en marcha, se recomienda hacer funcionar el aparato vacio durante 10 minutos.

El aparato puede emitir humo y un ligero olor la primera vez que se enciende. No es defectuoso, el humo y el
olor deberian desaparecer en unos minutos.

La rejilla antisalpicaduras debe instalarse en el aparato cada vez que se utilice, cuya ausencia puede provocar
la acumulacién de grasa en el elemento calefactor, lo que a su vez puede provocar una emisién excesiva de
humo.

Descripcién del producto Fig.A

. Unidad principal

. Panel de control digital

. Camara de coccion

. Protector contra salpicaduras extraible
Tapa

. Manejar

. Entrada de aire de escape

. Ventilacion de entrada de aire

ONOUAWN =

Panel de control digital Fig.B

9. Botén de encendido

10. Configuracion del tiempo de coccién
11. Pantalla

12. Ajuste de temperatura

13. Funcion de freir al aire

14. Funcion de secado

15. Funcion pizza

16. Gratinado

17. Hornear

18. Funcion asado

19. Luz indicadora de precalentamiento
20. Luz indicadora de adicion de alimentos
21. Configuracién manual

22. Coccion a la parrilla (niveles de coccién bajo, medio, alto, maximo)
23. Boton de inicio/parada de inicio/parada

Accesorios Fig.C

24. Bandeja para hornear antiadherente
25. Parrilla Antiadherente

26. Cepillo de limpieza

Operacion del producto Fig.B

Para encender y apagar el aparato, presione el botén de encendido.

Cuando se apaga el aparato, la coccién se detendra inmediatamente pero el ventilador seguira funcionando
durante aproximadamente 1 minuto para enfriar el producto. No interrumpas este proceso.

Cuando enciende el dispositivo, la pantalla LCD se ilumina y muestra 85:85 . Durante el proceso de precalenta-
miento (se enciende la luz correspondiente y en el display aparece una linea de puntos con movimiento circular.
Al final del proceso, aparecen alternativamente la temperatura y el tiempo (en formato HH:MM) correspondien-
tes al programa preseleccionado.

En la funcién de configuracion del tiempo de coccién, presione las teclas Flecha izquierda para disminuir el
tiempo de coccion o flecha derecha para aumentarlo. Estas teclas le permiten disminuir o aumentar los tiempos
en intervalos de 1 minuto durante un periodo de tiempo preestablecido segun el programa seleccionado.

Para configurar la temperatura de coccidn, presione las teclas de flecha izquierda para disminuir la temperatura
o las teclas de flecha derecha para aumentarla. Estas teclas permiten disminuir o aumentar la temperatura de
coccion en intervalos de 5°C; la temperatura minima de coccion es de 50°C, la maxima de 230°C.
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Programas preestablecidos

La temperatura y el tiempo pueden ser reseteados por el usuario en cualquier momento, tanto antes del
arranque como durante el funcionamiento. Puede levantar la tapa en cualquier momento, incluso durante el
funcionamiento (pausando asi el programa).

Freir al aire

Excelente para freir patatas fritas, snacks, verduras, calamares, aros de cebolla u otros alimentos congela-
dos sin o con muy poco aceite, dandoles un toque extra crujiente.

Después de presionar el botdn de encendido, presione el botén Air Crisp . Con la tapa abierta, coloque la
sartén antiadherente dentro de la camara de coccién y luego cierre la tapa. La temperatura y el tiempo pre-
establecidos son 205°C y 18 minutos respectivamente. Este ultimo puede ser modificado por el usuario en
cualquier momento, tanto antes del inicio como durante el funcionamiento.

Pulse el boton Start/Stop para iniciar la fase de precalentamiento: se enciende una luz para indicar el inicio
de esta fase. Una vez que se completa el precalentamiento, la luz se apaga y el producto emite un pitido.
La luz indicadora de Agregar comida se enciende . Abra la tapa y llene la sartén o parrilla antiadherente con
comida para cocinar. Una vez que se cierra la tapa, la coccion comienza automaticamente y el temporizador
comienza la cuenta regresiva. Al final de la coccién, el aparato emite otra sefal acustica.

& Precaucion: Para una coccién uniforme, no llene demasiado la sartén o grill con los alimentos a
cocinar y es recomendable mezclar los ingredientes con frecuencia.

& Atencién: para anadir mas minutos al tiempo de coccion, presione la flecha derecha junto a la
escritura Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que expire el tiempo permitido por el
programa. No es posible realizar esto una vez transcurrido el tiempo preestablecido, ya que co-
menzaria nuevamente la fase de precalentamiento del producto.

Funcién de secado

Apto para secar carne, frutas o verduras.

Abra la tapa y coloque la bandeja para hornear antiadherente dentro de la camara de coccion, luego coloque
la primera capa de comida sobre ella. Coloca la parrilla antiadherente en la bandeja para hornear y agrega
otra capa de ingredientes. Cerrar la tapa. Después de presionar el botén de encendido, presione el boton
de funcién Deshidratar y luego el botdn Iniciar/Parar para iniciar el proceso de secado . La temperatura y el
tiempo preestablecidos son 50°C y 6 horas respectivamente .

& Advertencia: Este programa no incluye precalentamiento ( Preheat ).

Funcion de pizza

Apto para cocinar pizzas o focaccias.

Retire la bandeja del producto, cierre la tapa, presione el botén de encendido y el botén Pizza y luego el
boton Iniciar/Parar para comenzar a precalentar.

Mientras tanto, esparcir bien la masa de pizza o focaccia en la sartén. Al finalizar el precalentamiento y una
vez que se haya encendido el testigo de Afadir alimento , levanta la tapa, introduce la bandeja con la masa
en la camara de coccion y ciérrala.

Comprueba el punto de coccion de vez en cuando y afiade unos minutos al crondmetro si es necesario.

A Atencién: para anadir mas minutos al tiempo de coccion, presione la flecha derecha junto a la
escritura Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que expire el tiempo permitido por el
programa. No es posible realizar esto una vez transcurrido el tiempo preestablecido, ya que co-
menzaria nuevamente la fase de precalentamiento del producto.

Una vez cocido, levante la tapa y retire la sartén con guantes de cocina para evitar quemarse.

Funcién asado

Apto para asar y ablandar carnes o verduras.

Con la tapa abierta, coloque la sartén antiadherente dentro de la camara de coccién y cierre la tapa.
Presione el boton Start/Stop para iniciar la fase de precalentamiento ( Preheat ). Se accede a una luz al lado
de la funcion del mismo nombre. Una vez finalizado el precalentamiento, la luz se apaga y suena una sefial
acustica. La luz Agregar comida se enciende .
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Abra la tapa y distribuya los alimentos a asar uniformemente en la bandeja para hornear. Una vez que se cierra
la tapa, comienza la coccion y el temporizador comienza la cuenta regresiva. Al final de la coccién, el aparato
emite otra sefal acustica.

Comprueba el punto de coccion de vez en cuando y afiade unos minutos al crondmetro si es necesario.

/\ Atencién: para afiadir mas minutos al tiempo de coccion, presione la flecha derecha junto a la escri-
tura Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que expire el tiempo permitido por el progra-
ma. No es posible realizar esto una vez transcurrido el tiempo preestablecido, ya que comenzaria
nuevamente la fase de precalentamiento del producto.

Funcién de coccion del horno

Apto para reposteria, ideal para tartas y postres.

boton Hornear y luego el botén Iniciar/Parar para comenzar a precalentar.

Mientras tanto, vierte la mezcla del pastel en el molde antiadherente. Una vez finalizado el precalentamiento y
se encienda el indicador de Ahadir comida , levanta la tapa, introduce la bandeja con la masa en la camara de
coccion y finalmente ciérrala.

Una vez cocido, levanta la tapa y saca la sartén con guantes de cocina para evitar quemarte.

Comprueba el punto de coccion de vez en cuando y afiade unos minutos al crondmetro si es necesario.

A Atencién: para anadir mas minutos al tiempo de coccidn, presione la flecha derecha junto a la escri-
tura Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que expire el tiempo permitido por el progra-
ma. No es posible realizar esto una vez transcurrido el tiempo preestablecido, ya que comenzaria
nuevamente la fase de precalentamiento del producto.

Gratén

Ideal para gratinar o dorar cortes finos de carne o pescado.

Abra la tapa y coloque la sartén antiadherente en la que colocar los alimentos dentro de la camara de coccion.
Cerrar la tapa. Después de presionar el botén de encendido, presione el botén Gratinar ( Asar ) y Start/Stop
para comenzar a cocinar.

& Advertencia: Este programa no incluye precalentamiento ( Preheat ).

& Atencidn: para afadir mas minutos al tiempo de coccion, presione la flecha derecha junto a la escri-
tura Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que expire el tiempo permitido por el progra-
ma. No es posible realizar esto una vez transcurrido el tiempo preestablecido, ya que comenzaria
nuevamente la fase de precalentamiento del producto.

Cocinar a la parrilla

Ideal para asar cualquier alimento utilizando uno de los cuatro niveles de coccién disponibles:

Bajo: recomendado para carnes grasas como tocino, salchichas o platos marinados con salsas espesas.

Med (Medio): recomendado para carnes congeladas o marinadas, hamburguesas, etc.

Alto: Recomendado para filetes, pollo, hot dogs, verduras, etc.

Max (Maximo): recomendado para pescado fresco o congelado, brochetas, etc.

Abra la tapa, coloque la bandeja dentro de la camara de coccion y coloque la parrilla encima. Cerrar la tapa.
Después de presionar el boton de encendido, presione el botdon de coccion Grill. El nivel predeterminado es
Alto. Dependiendo de sus necesidades, presione nuevamente el botén Grill para seleccionar uno de los cuatro
niveles indicados arriba después de la indicacion de la luz parpadeante.

Presione el boton Start/Stop para comenzar la fase de precalentamiento. Se enciende una luz junto a la funcién
del mismo nombre ( Precalentar ). Una vez finalizado el precalentamiento, la luz se apaga y suena una sefial
acustica. Se enciende la luz de Agregar comida , abre la tapa y distribuye los alimentos a asar uniformemente en
la bandeja. Una vez que se cierra la tapa, comienza la coccion y el temporizador comienza la cuenta regresiva.
Al final de la coccion, el aparato emite otra sefial acustica.

Comprueba el punto de coccién de vez en cuando y afiade unos minutos al cronémetro si es necesario.

& Atencidn: para afiadir mas minutos al tiempo de coccion, presione la flecha derecha junto a la escri-
tura Tiempo. Esta operacion debe realizarse antes de que expire el tiempo permitido por el progra-
ma. No es posible realizar esto una vez transcurrido el tiempo preestablecido, ya que comenzaria
nuevamente la fase de precalentamiento del producto.
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Tablas de programas preestablecidos

Programa preesta- | Temperatura pree- | Rango de tempera- | Tiempo preesta- | Intervalo de tiempo
blecido stablecida (°C) tura ajustable (°C) | blecido ajustable

Freir al aire 205 50-230 18 min 1-60 min

(Air Crisp)

Funcion de secado | 50 50-90 6 horas 30 min - 24 horas
(Dehydrate)

Funcion de pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
(Pizza)

Funcion de asado 205 50-220 25 min 1 min - 24 horas
(Roast)

Hornear 175 50-205 25 min 1 min - 2 horas
(Bake)

Gratinar 205 50-230 10 min 1-60 min
(Brail)

Coccion a la parrilla | 150 / 20 min 1-30 min

— baja

(Grill-Low)

Coccion a la parrilla | 175 / 20 min 1-30 min

- media

(Grill-Med)

Coccion a la parrilla | 205 / 20 min 1-30 min

—alta

(Grill — High)

Coccion a la parrilla | 230 / 20 min 1-30 min

— maximo

(Grill = Max)

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 horas

Ajustes manuales

Para configurar el tiempo y la temperatura a tu gusto pulsa el botéon de ajuste manual. Esta funcién esta
preestablecida a una temperatura de 50°C y un tiempo de coccién de 1 minuto. Puede configurar el tiempo
y la temperatura deseados utilizando los botones de ajuste de tiempo y temperatura.

Mesa de cocina
Consulte la siguiente tabla de coccion como referencia para configurar manualmente el tiempo y la tempe-
ratura de coccion.

Tipo de comida Capacidad(g) Tiempo (min.) Temperaturas (°C) | Notas

Patatas fritas finas | 300-700 15-16 200

(congeladas)

Papas fritas grue- | 300-700 15-20 200

sas (congeladas)

patatas fritas 300-800 10-16 200 Agrega media cucha-

caseras rada de aceite en la
preparacion
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Tipo de comida Capacidad(g) Tiempo (min.) Temperaturas (°C) | Notas

Patatas en rodajas | 300-1000 18-22 180 Agrega media cucha-

o cubos caseros rada de aceite en la
preparacion

Pasteles de papa 300 15-18 180

Papas gratinadas | 600 15-18 180

Bife 500 8-12 180

Costillas de cerdo | 500 10-14 180

Hamburguesa 500 10-14 180

Embutido 500 13-15 180

Muslos de pollo 500 18-22 180

Pechuga de pollo | 500 10-15 180

Rollitos de prima- | 350 15-20 200 Productos listos para

vera el horno

Nuggets de pollo 500 10-15 200 Productos listos para

congelados el horno

palitos de pescado | 500 6-10 200 Productos listos para

congelados el horno

Palos de mozza- 500 8-10 200 Productos listos para

rella el horno

verduras rellenas 500 10 200

Pastel 300 20-25 200 Usa la sartén

Quiche 300 20-22 200 Usa la sartén

mollete 300 15-18 200 Usa la sartén

Aperitivos dulces 300 20 200 Usa la sartén

Aros de cebolla 450 15 200

congelados

Las patatas fritas se pueden obtener utilizando patatas congeladas (opcién recomendada) o preparando patatas
frescas de esta manera: pelar las patatas, cortarlas en trozos pequefios, dejar las patatas en remojo comple-
tamente cubiertas de agua durante 20-30 minutos, escurrir las patatas y secarlas con papel de cocina, verter
media cucharada de aceite en un recipiente y agregar las patatas, mezclar para que el aceite se distribuya
uniformemente entre las patatas, proceder con la coccién.

Precalentamiento

Funcién necesaria para precalentar el aparato antes de cocinar. El tiempo y la temperatura de esta funcion de
precalentamiento no se pueden ajustar. Este proceso puede tardar hasta 5 minutos, dependiendo del ajuste de
temperatura seleccionado. Si no es necesario precalentar, presione nuevamente el botdn del programa prese-
leccionado y luego proceda a insertar los platos a cocinar en la camara de coccion como lo sugiere la luz de
adicién de alimentos que se encendera cuando se cancele el calentamiento.

Luz de advertencia de adiciéon de alimentos

Indicacién para colocar alimentos en la camara de coccion ( Add Food). Si no se afiade ningun alimento de-
spués de la sefal acustica, el aparato seguira con el tiempo y la temperatura previamente configurados .
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Iniciar/Parar Botén Iniciar/Parar

Para comenzar a precalentar o cocinar o pausar la operacion sin cancelar los ajustes seleccionados previa-
mente. Si desea cambiar el programa durante el proceso de precalentamiento o durante la coccion, presione
Start/Stop y seleccione el nuevo programa .

Modo de espera y apagado
Cuando el aparato no esta cocinando, entra en modo de espera si no hay interaccién con el panel de control
durante un minuto y se apaga automaticamente después de 5 minutos en modo de espera.

Accesorios Fig.C

Bandeja para hornear antiadherente

Inserte siempre la bandeja en la parte inferior de la camara de coccién, para recoger la grasa que gotea,
los restos de comida o las migas. Utilizado solo en la cdmara de coccién, se recomienda para las funciones
Pizza, Asado y Horneado.

Parrilla antiadherente
Uselo siempre sobre la bandeja de horno antiadherente , para asar carnes, pescados y verduras o para reca-
lentar alimentos en general. Se recomienda el uso de este grill para los programas Girill, Gratinado y Secado.

Cepillo de limpieza
Disefiado para limpiar accesorios después de su uso.

Notas importantes

Puede abrir la tapa durante la coccién para revisar, voltear o revolver la comida. El aparato dejara de cocinar
automaticamente cuando se levante la tapa, pero reanudara su funcionamiento tan pronto como se vuelva
a cerrar la tapa. Si se levanta la tapa durante mas de 4 minutos, el aparato se apagara y se cancelaran los
ajustes seleccionados.

Solucién de problemas

Problema

Causa probable

Solucion

El aparato no arranca

El aparato no esta conectado.

Enchufe el cable de alimentacion
en el tomacorriente de la pared.

No ha seleccionado un programa
preestablecido o no ha configura-
do la hora y la temperatura.

Seleccione un programa preesta-
blecido o configure la temperatura
y el tiempo y luego presione Start
/ Stop

Comida no cocinada

Los accesorios de cocina estan
sobrecargados.

Use cantidades mas pequenas
para una coccion mas uniforme.

la temperatura es demasiado baja

Sube la temperatura y sigue
cocinando

Sale humo blanco de la unidad
principal

Se usa demasiado aceite

Limpiar para eliminar el exceso
de aceite.

Los accesorios tienen exceso
de restos de grasa de la coccién
anterior.

Limpiar los accesorios de cocina
después de cada uso
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Problema Causa probable Solucion
Las papas fritas no se frien Se esta utilizando un tipo de pata- | Use papas frescas, hervidas o papas
uniformemente ta incorrecto. congeladas
Las papas no se enjuagan ade- Use palitos cortados y séquelos para
cuadamente durante la prepara- eliminar el exceso de almidon.
cion
Las papas fritas no son Las patatas fritas estan crudas, Seca bien las patatas fritas antes de
crujientes tienen demasiada agua. rociarlas con aceite.

Limpieza y mantenimiento

Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie por completo.

No utilice utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiar los accesorios para
evitar dafios. Utilice el cepillo de doble cabezal suministrado para limpiarlos.

Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo y tibio y un detergente suave.

Retire el protector contra salpicaduras para limpiarlo después de cada uso. Empuje la pestafia que sobresale
con una mano y con la otra retire la proteccion contra salpicaduras de su alojamiento. Para volver a colocarlo,
repita los pasos a la inversa.

La proteccion contra salpicaduras , la bandeja para hornear y la parrilla se pueden lavar en el lavavajillas.
Puedes utilizar liquidos desengrasantes para eliminar la suciedad residual.

Todos los accesorios deben lavarse y secarse antes de guardarlos, listos para el préximo uso.

Limpie siempre el interior del aparato con agua tibia y una esponja no abrasiva.

Asegurese de que todos los componentes estén limpios y secos antes de guardar el aparato.

Datos técnicos
Potencia: 1500-1700W
Fuente de alimentacion: 220-240V ~, 50-60Hz

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva el derecho de realizar cambios y mejoras en
el producto en cuestion sin previo aviso.

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo
en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora
de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electronicos se realiza con el propésito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y donde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

54



Freidora de aire digital multifuncion Manual de instrucciones

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de
fabricacion.

La garantia es valida sélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo
del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimien-
to de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacion del aparato por una persona no autorizada
anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garantizamos
gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricaciéon del aparato.
La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resul-
tar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las
instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacion, uso y
mantenimiento del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.
Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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[MoAuAeiToupyikr) @pITECa agpog Eyxeipidio odnyiwv

evikéG TTPOEIBOTTOINCEIG

AilaBdoTe TIG TTAPAKATW O0Onyieg TPIV XPNOIMOTTOINOCETE TN
OUOKEUN.

Mpiv Kal KATA TN XPrnon TNG OUOKEUNG, TTPETTEI VA TNPOUVTAI OPIOHUEVES
BaOIKES TTPOPUAALEEIC.

A@ouU agaipéoeTe OAa Ta UAIKA CUOKEUOOIAG, EAEYETE TNV AKEPAIOTNTA
TNG OUOKEUNG. 2Z€ TIEPITITWON APQIBOAIGG PN XPNOIKOTIOIEITE
TN OUOKEUN Kal ETTIKOIVWVAOTE ME ETTAYYEAPATIKA KATOPTIOPEVO
TTPOooWTIKO. Ta UAIK&G cuokeuaoiag (TTAACTIKEG COKOUAEG, @EAICOA
K.ATT.) TTRETTEI TTAVTA va QUAGooOoVTal HaKPId aTTd TTaidId, wg TTilavn
airia Kivduvou.

BeBaiwBeite 611 n T1Gon Tou OIKTUOU €ival ion PE TV TACN TTOU
avaypA@ETal OTNV ETIKETA TEXVIKWY OEOOUEVWV Kal OTI TO NAEKTPIKO
ouoTnua gival cupBartd pe TNV 1I0XU TNG OUOKEUNG.

[MoTé pnv atmroouvdEéEeTe TN OUOKEU atrd TNV TIpida TPaBwvTag TO
KAAWSIO PEUNATOG.

BeBaiwOBeite 611 TO KOAWDIO deV £pXETAI TTOTE OE €TTAPN PE (EOTEC N
AIXMNPES ETTIPAVEIEG.

Mn xpnoIYOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV TO KOAWDIO TPOPODOUiag eival
KATEOTPAUMEVO.

Eav 10 KOAWwdIO TpOo@odOCiag eival KATEOTPAPMEVO, TIPETTEI va
QVTIKATOOTAOEI aTTd TOV KATOOKEUAOTH i aTTd TO TEXVIKO OEPPIC META
TNV TTWANGCN 1 OTTO £CEIBIKEUPEVO ATOUO, TTPOKEIMEVOU VA ATTOPEUXOEI
TUXOV KivOuvog.

2UVOEOTE TN OUOKEUN POVO o€ TTPia eVAAAAOOONEVOU PEUNATOGC.
[evikd Oev ouvioTATal N XPHON TIPOCAPUOYEWY, TTOAAATTAWY
UTTOBOXWV /KAl TTPOEKTACEWY KAAWDIOU.

Otav n xprijon TOug Eival ammapaiTNTn, XPENOIYOTIOIEITE MOVO
TIPOCAPHOYEIG KAl TTIPOEKTACEIG KAAWDIOU CUM@WVA [JE TOUG IOXUOVTEG
KAVOVIONOUG a0PaAEiag.

AUTA N OUOKEUN TTPETTEI VA XPNOIKOTIOIEITAI JOVO YIa TN AgIToupyia
yla Tnv otroia £xel oxedlaoTei pnTd. OTToI00ATTOTE AAAN XPrON TTPETTE
va Bewpeital e0QAAPEVN KOl ETTOMEVWG ETTIKIVOUVN, TTPOKOAWVTOG
N AN NS eyyunong. O kataokeuaoTAg Oev UTTOPEI va BewpnBei
UTTEUBUVOG YyIa OTTOIOOATTOTE {NUIA TTOU TTPOKAAEITOI ATTO E0QAAUEVN,
akatdAANAn kal TTapadAoyn xpnon.

Ma va atropuUyETE TNV TTIKIVOUVN UTTEPBEPUAVON, EETUAICTE TEAEIWG TO
KAAWSIO PEUPATOC KAl ATTOOUVOECTE TN OUOKEUN aTTd TNV TTpila dTtav
gV XpPNOIUOTTOIEITA.
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[Mpiv TTPAYUATOTIOINCETE OTTOIOdATIOTE €pyacia kabapiopou N
OuvVTAPNONG, ATTOOUVOEDTE T OUOKEUN atrd TNV TTpila.

Mn BuBilete Tn ocuokeur o€ vepo 1} GAAa uypa.

Kpatiote Tn ouokeun Mokpid ammd Tnyég Bépuavong (TT.X.
KaAOPIPEP).

AuTl n ouokeur Oev TIPETTEL vA XPENOIYOTIOIEITAI ATTO ATOMA
(ouutrepIAapBavouévwy TTaIdIV) ME TTEPIOPIOUEVEG OWMPATIKEG,
aloONTNPIAKES A BIAvoNTIKES IKAVOTNTEC, ATTO ATOUA TTOU OEV £XOUV
EUTTEIPIO KAI YVWON TNG OUOKEUNG, €KTOC €dv TTapakoAouBouvral
oTeVA 1 KaBodnyouvTal TTPOCEKTIKA aTTd ATOPO UTTEUBUVO Yia ThV e
Ao@AAEIG TOUG OXETIKA UE TN XPAON TNG OUOKEUNG.

Ta TaudId dev TTPETTEN va TTAICOUV JE TN OUOKEUTN.

OT1av n ouokeun TTPETTEI va aTToppIPOEl, ouvIoTATAl VO TNV BE0ETE
EKTOG AgIToupyiag.

2UVIOTATAI ETTIONG VO KATAOTAOETE aBAafn ekeiva
T MEPN TNG CUOKEURG TTOU EVOEXETAI VA ATTOTEAOUV
Kivouvo.

AuTAl n ocuokeun dgv TTPETTEI va XPNOIUOTTOIEITAI
atrdé Traidid. Ta Traidid dev TPETTEl va TTai{ouv e
TN oUOKeUN. KpaTROTE TN CUCKEUN KAl TO KAAwdI0
TNG MOKPIA ATro TTaIdIA KATW TWV 8 ETWV.

AUTI} N OUOKEUNR UTTopPEi va XpnaoluotroinBei atrd Taidid 8 €Twv Kal
Avw Kal atré ATOUA PE TTEPIOPIOUEVEG CWHATIKEG, AIOONTNPIAKES N
VONTIKEG IKAVOTNTEG ] ATTO ATOPA TTOU DEV €XOUV EUTTEIPIA KAl YVWOT
TNG OUOKEUNG, UTTO TNV TTPoUTTé0e0n OTI TOUG £X0OUV O0BEi TTARPEIG
odnyieg OXETIKA PE TNV ACQAAR XPoN TNG CUOKEUNG KAl UTTO TNV
TTPOUTTO0ECN OTI KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

E181kég TTpOEIBOTTOINOEIG

Mn XPNOIUOTIOIEITE T OUCKEUN TTIPIV OIABACETE TTPOCEKTIKA QUTO
TO €yXEIPiIdIO 0dNyIWY, PPOVTICOVTAG Va £EOIKEIWOEITE TTAAPWG ME TN
A€IToupyia auTAG TNG CUOKEUNG Kal TIG OXETIKEG TTPOQUAAEEIC KOTA
™m xpenon.

Mnv BuBilete TTOTE TN ouoKeur O€ vePO. Mnv 10 EeTTAUVETE KATW
atrod 10 vepod TNG Bpuong.

Mnv pixveTe UYPO HECQ OTNV KUPIA JOVADA TTOU TTEPIEXEI TA NAEKTPIKA
eCapTiuaTa.

57



[MoAuAeiToupyikr) @pITECa agpog Eyxeipidio odnyiwv

Mnv eTTixeIpAoeTE va TTAPaPIACETE TO BUCUA PE KavEvay TPOTTO.
Xpnoiyotrolgite Tavra autl Tn ouokeunl o€ opildvTia, oTabepn
emeavela. Mn XpnOIYOTIOIEITE AUTH TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€
EUQPAEKTA UAIKA, OTTWG TPATTECOUAVTIAQ KAl KOUPTIVEG.

Mn AeiToupyeite TN ocuoKeur €dv €ival TOTTOBETNUEVN OTOV TOIXO 1) O€
AAAec ouokeuéc. AprioTe TouAdxioTov 10 cm €AeUBepPO XWpPOo YUpw
atré TN cuokeur). Mnv TOTTOBETEITE TITTOTA TTAVW OTTO TN OUOKEUN.
Edv nouokeur Bydlel uaupo KATTvo, ATTOOUVOECTE APECWS TN CUCKEUN
atrd TO PEUPA KOl TTEPIPMEVETE PEXPI VA OTAPATAOEI TO KATIVIOUA TTPIV
AQAIPECETE TA ECAPTHMATA.

AUTI} N OUOKEUN UTTOPEI va XpnoidoTtroinBei uévo yia To payeipeua
Bpwaoiywy cuoTaTikKwy. Na va atmo@uyeTe TTUPKAYIA i KIvOUVOUG, unv
EIOAYETE TTOAU PHEYAAA KOUPATIO QayNTOU 1) METOAAIKG QVTIKEIPEVA.
Mnv €icdyete UAIKA OTTwWG XapTi, TTAAOTIKG, U@acua kai/rp GAAa
EUQPAEKTO AVTIKEIPEVO HECA OTO BAAQUO PAYEIPEUOATOG.

o va atroQuUyYETE TNV ETTAQPI TOU QAYNTOU UE TIG ETTAVW AVTIOTACEIG,
MNV yeuiCeTe uTTEPPOAIKG TO BioKO, TO KOAGBI KAl TN OXAPA.

Mnv KOAUTTITETE TIC €10000UGC Kal €EOOOUC QPO EVW N OUOCKEUN
AeiToupyei, autd Ba atroTpéWel AKOUN Kal TO Mayeipepa Kal Ba
MTTOpoUCE va TTPoKaAéoel BAGPN OTn CUOKEUN A va TTPOKAAEOCEI
uTTEPBEPUAvVON TNG.

Mnv TTpOCOETETE TTEPICCOTEPO ATTO £VA KOUTAAGKI TOU YAUKOU AGDI i
AitTrog péoa 010 BAAQUO payelpépaTog. Mnv payeipeueTe AITTapo KpEAg
TTOU PTTOPEI Va atTeAeUBEPUIOEI TTOAU AITTOG.

Katd tn S1dpKeIa TOU POYEIPEUATOC, N BEPUOKPATIO OTO E0WTEPIKO
TNG OUOKEUNG €ival TTOAU uwnAf. Mnv TotmoBeTeite Ta Xépia cag A
OTTOI00NTTOTE AANO HEPOG TOU CWHATOG OAG HECA OTN CUOKEUN, EKTOG
€AV £XEI KPUWOEI TEAEIWG.

Katd 1n Acimoupyia, o aépag atmeAeuBepwveTal PEOW TNG AVW
e€6dou aépa. KpatioTe 1o TpOOWTIO KaIl T XEPIO 0OG O€ ATTO0TACN
ac@aAciag atrd autd. Katd 1o Jayeipepa Kal OTav avoiyeTE TO KATTAKI,
TIPOCEXETE TOV CEOTO AEPA TTOU TTPOEPXETAI ATTO T OUOKEUN OTAV
Byddlete ageooudp ) TPOPIUQ.

Na @opdTte TTAVTA TIPOOTATEUTIKA yavTia OTavV XEIPICEoTE KAUTA
eCaptiuaTa Kai/fj ageooudp. O1 eEWTEPIKES ETTIPAVEIEG TNG OUOKEUNG
MTTOPEl va {eoTaBouv katd Tn xprion. H oxdpa, To KaAabl, o diokog
Kal Ta couBAdkia Ba (eoTaBouv TTOAU akOpa Kal JETE To OBACIKO TNG
OUOKEUNG.
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H dkpn até ta atodAiva couBAdkia Ba uttopouloe va gival aiXpnen,
VA TO XEIPICEOTE PE TTPOCOXN.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE ALECOUAP OTOV TTiVAKA EAEYXOU I OTO KAAUM WA
TNG OUOKEUNG, auTd PTTOPEL va TTPpoKaAECEl BAGPBN OTn OUCOKEUN.
OT1av N OUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN, APAOTE TNV VA KPUWOEI
yia repitrou 30 AeTITd TTPIV TNV KABAPIOETE ] TNV ATTOONKEUOETE.
BeBaiwBeite 611 Ta TRYAVNTA QaynTd TTOU TTOPACKEUAZOVTAI UE QUTH
TN OUOKEUN £XOUV XPUOOKITPIVO XPWHA Kal OXI OKOUPO ] KAPE.

Mpiv amwé TNV TpwWTN XPAON

Mpiv atmé TV TpwTNn Xprion agaipéoTe 6Aa Ta UAIKG ouokeuaaiag. AQaIPESTE TNV TTPOCTATEUTIKY) MEUBPAVN
(edv utr@pyxel) ammd Ta e€apTAPATA.

ZeTTAUVETE Kal OTEYVWOTE OAa Ta a&EaoUdp, KOBAPIOTE TO EEWTEPIKO KAl TO ECWTEPIKO PEPOG TNG CUOKEUNG HE
€va uypo CeaT6 TTavi KOl TIPOBEPPAVETE TN CUCKEUN yIa Aiya AETITA yia va KAWETE TUXOV UTTOAEiUOTO.

MNa v TpwTn AgiToupyia, cuvioTaTal N A&IToupyia TNG CUOKEUNG adelag yia 10 AeTTTd.

H ouokeun utmopei va Byddel Katrvo Kal pia EAA@PId 0our TNV TTPWTN POPA TTOU Ba TNV EVEPYOTTOINCETE. AUTO
Oev gival EAATTWHA, 0 KATTVOG Kal N HUpwdIG TTPETTEl va e€a@avioTolVv péoa o€ Aiya AeTTTd.

To TAéypa KOTA TwV TITOIAIWY TTPETTEI VO TOTTOBETEITAI OTN GUOKEUN O€ KABE XpAon, €av Acitrel TO TTAEya
JTTOpEi va guoCWPEUTEl NiITTOG 0TO BEPUAVTIKG OTOIXEIO, TO OTTOI0 PTTOpPEl Vo TTpoKaAéoel uTTeEpBOAIKN £€0d0
KaTTVoU.

Meprypaen mwpoiovrog Fig.A

1. Kdpia povada

2. Wneiakdg Tivakag eAEyxou

3. ©dAapog payeipéuaTog

4. Apaipoupevo TTAEyPa KOTd Tou TTITOIAICHATOG
5. Katrdki

6. A\apn

7.’E€odog aépa

8. Eioodog aépa

Wneiakog ivakag eAéyxou Fig.B
9. KoupTri Aertoupyiag

10. PUBuIoN Xpovou payeipéuaTog
11. O86vn

12. PUBuion Beppokpaaciag

13. Aeitoupyia air crisp

14. Aermoupyia a@udaTwong

15. Aermoupyia TriTO0g

16. Aerroupyia Broil

17. Nermoupyia Bake

18. Aermoupyia Roast

19. dwg TTpobEéppavang

20. dwg TPOCOAKNG TPOYIUWV

21. XeipokivnTn pubuion

22. TkpIA (4 etmiTreda payeipéuaTog: XapnAo, yeaaio, uYnAd, UEyioTo)
23. KouprTri Start/Stop

Ageooudp Fig.C

24. AvTIKOANTIKOG OioKOG
25. AVTIKOAANTIKN oxdpa
26. BoUpToa kaBapiopou
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AsgiToupyia Fig.B

MNa va evepyoTTOINCETE KAI VO OTTEVEPYOTTOINCGETE T GUOKEUI, TTATAOTE TO KOUMTTI AEITOUPYiaG.

‘Otav n guokeun gival atrevepyoTroinpévn, To Jayeipepa Ba oTapaTioel apéowg, aAAG 0 avePIoTPag Ba cuveyioel
va Agitoupyei yia Trepitrou 1 AeTITo yia va Kpuwaoel n ouokeur). Mnv d1akOTITeETE auTr] Tn diadikaaia.

Otav n ouokeur| eival evepyotroinuévn, n o8évn LCD avafel kai epgaviCetar 88:88. Katd 1n diadikaoia
TPoBEépuavong avapel To OXETIKO GG Kal GTNV 086vn ep@avieTal pia SIAKEKOPMEVN YPOUMA O€ KUKAIKA Kivnon.
‘Otav oAokAnpwBei autA n diadikaaia, oTnv 006vn Ba ep@avioTei eVaAAaKTIKE n Beppokpaaia Kal o Xpovog (QQ:
MM) 1rou oxeTiovTal ge TNV TTPOETIAEYUEVN ASITOUPYia payeIpEPaTog.

Orav BpiokeaTte 0Tn Asitoupyia pUBUIONG XPOVOU PaYEIPEUATOG, TTATACTE TO TTANKTPO aploTepoU BEAOUG yia va
MEIWOETE TO XPOVO PayEIPEUATOG N TO TTAAKTPO Beglol BEAoug yia va Tov augnoete. Autd Ta TTANKTPa BEAOUg
EMTPETTOUV TN Peiwaon A TNV algnon Tou Xpovou payeipépaTog o diaoTripata 1 AeTrtol o€ pia TTpokaBopiopévn
XPOVIKN TTEPiodo pe BAon TNV eTIAEYPEVN AEITOUPYIQ POYEIPEPATOG.

MNa va pubuioeTe TN Beppokpaaia payeipéPaTog, TTATAOTE TO TTARKTPO apioTePOU BEAOUG yia va TN PEIWOETE ) TO
TIANKTPO O€€loU BEAOUG yia va Tnv augAoeTe. AuTd Ta TTAARKTPa BEAOUG ETITPETTOUV TN Peiwan 1 TNV algnon Tng
Beppokpaciag oe diaothpata 5°C. n eAdxioTn Beppokpacia payeipéuatog eival 50°C, n péyiotn Beppokpaacia
givail 230°C.

MpoemiAeypéveg AsiToupyieg

H Beppokpaaia kal 0 XpOvog HayEIPEUATOG HTTOPOUV Va puBUIoTOUV aTTd TOV XPAOTN avd TTdaa oTiyur, TOo0 TTpIvV
600 kail katd Tn didpkeia TNG AsiToupyiag. MTTOpEITE va ONKWOETE TO KATTAKI OTTOIAdATTIOTE GTIYMH, OKOPA KOl KOTA
Tn didipKeIa TOU YayeIpEPATOG (aUTG Ba OTAMATACE! TO PaYEIPEUQ).

AeiToupyia air crisp

I8avIKO yia TO TNYAVIoUA OTOV GEPA XWPIG 1) ME TTOAU pIKPr) TTooOTNTA TTATATEG AadIoU, OVAK, Aayavikd, KaAauapia,
POOEAEG KpEPPUBIOU | GAAD KOTEWUYHEVA TPOPIUA, BIVOVTAG TOUG ETTITTAEOV TPAYAVOTNTA.

A@oU TTOTAOETE TO KOUUTI AgiToupyiag, TratrioTe To KoupTri air crisp (Air Crisp). Otav 10 KOTAKI €ival
avoIXTO, TOTTOBETACTE TOV AVTIKOAANTIKG Bioko péoa oTo BAAaPO PayelpéUaTog Kal JETA KAEiOTE TO KOTTaKI. H
TTpokabopiopévn Beppokpacia kar 0 xpovog eival 205°C kai 18 AeTrtd avTioToixa.

To TeAeuTaio pTTOpEl Va puBMIOTET aTTO TOV XPAOTN ava TTACa OTIyur), TO00 TIpIiv &G0 Kal KaTd Tn dIdpKeIa TNG
Aeitoupyiag. MatAoTe 1o kKoupTri Start/Stop yia va evepyotroioeTe Tn AciToupyia TTpoBEpuavong: Ba avayel pia
Auxvia TTou UTTOBEIKVUEI TNV €vapén aUTAG TNG AEIToupyiag.

Orav TeAeiwoel n TTpoBEpuavon, To @wg aRrAVEl Kal N GUOKEUN ekTTEPTTE évav Ax0. H wTeivA évdeign MpoaBnkn
TPO®NG avdpel. Avoifte To KaTTaKI Kal TTPO0BECTE PaynTd GTOV AVTIKOAANTIKG Bioko. MOAIG KAEioel TO KATTAKI, TO
Jayeipepa Ba EekIvATEI auTOPaTa KAl 0 XPOVODBIaKOTITNG Ba apyioel va peTpdel avTioTpo@a. OTav oAokAnpwbEi To
payeipepa, n ouokeun Ba nxnoel ava.

Mpoeidotroinon: yia OPOIOPOPPO payEipeEPa, unv YeUICeTe UTTEPBOAIKG TOV AVTIKOAANTIKG BioKO PE @aynTd Kal TO
AVOKOTEUETE OUXVA.

VAN Mposidotroinon: yia va TPpocBiéceTe AETTTA OTO XPOVO LOYEIPEUOTOG, TTATAOTE TO TTARKTPO HE TO
oegi BéNog SimAa oTnv emidoyn times. AutA n AsiToupyia TTPETTElI va EKTEAEOTEI TTPIV TEAEIWOEI O
TpokaBopiopévog Xpovog AeiToupyiag payeipéuatog. Agv gival duvath n TPoodAKn AeTTTWV 6TaV O
XpovodiakoTTnG éxel AN ofnoEl, yiaTi n AsiToupyia rpoBépuavong Ba ekiviioer avda.

AsgiToupyia apuddTwong

KatdAAnAo yia a@udaTwaon KPEATOG, PPOUTWY KAl AAXAVIKWV.

AvO0iTE TO KOTTAKI Kl TOTTOBETHOTE TOV AVTIKOAANTIKG &ioKOo péoa 0TO BAAAUO PayEIPEUATOG Kal JETE TOTTOBETACTE
TNV TTPWTN OTPWoN @ayntoU. TOTTOBETAGTE TNV AVTIKOAANTIKF OXAPa OTO TaWi Kol TTPpoaB£aTe GAAN uia oTpwaon
TwV UAIKWV. KAgioTe To kKatrdki. AQou TTaTroETE TO KOUUTTT AgiToupyiag, TTatrioTe To TTAAKTpo Dehydrate kai petd
1O TTAAKTPO Start/Stop yia va Eekivioel n diadikacia agudaTtwang. H Tpokabopiopévn Beppokpaacia kal 0 xpévog
gival 50°C ka1 6 WPEG avTioToIKA.

Mpoeidotroinon: Autr n Acitoupyia dev TTpofAETTel TTpoBépuavon (Preheat).

A&giToupyia Tritoog

I8aviko yia va payeipéyeTe TTitoa kal focaccia.

ApaipéoTe To SiOKO OTTO T CUOKEUNR, KAEIOTE TO KATTAKI, TTATAOTE TO KOUMTTT Tpo®odoaiag Kal To TTARKTpo Pizza
Kal MET@ TO KoupTri ‘Evapgn/Aiakot yia va Eekiviioel n TpoBépuavaon. 210 YeTagl, atmrAwoTe KaAd Tn ¢UnN yia
mitoa R focaccia oto Tnydvi. Otav TeAeiwoel n TpoBEépuavan kai HOAIG avawel n Auxvia MpooBrkn @ayntou,
avoigTe To KaTTAKI, BAATE TO SioKO pE TN (PN Yéoa OTO BAAOUO PAYEIPEPATOG Kal KAEIOTE TOV.
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MepioTaoiakd, eAEyxETE TO ETTITTESD PAYEIPEPATOG KAl TIPOCOETETE AETITG OTO XPOVOUETPO EAV XPEIACETAl.

VAN Mposidotroinon: yia va TpooBéoeTe AETTTA OTO XPOVO HAYEIPEUATOG, TTATACTE TO TTARKTPO ME TO
oegi BéAog ditrAa otnv emAoyn Time. AutA N AsiIToupyia TTPETTEl va EKTEAECTEI TTPIV TEAEIWOEI O
TpokaBopiopévog Xpovog AsiToupyiag payeipéuarog. Agv gival Suvarr n TPooBRKN AeTTTwy 6Tav
0 XpovodIakoTITNG £X&1 AN oBN0El, yiaTi n AaiToupyia TTpoBéppavong Ba Sekivioel {avd.

/\ M6AIg TeEAEI)OEl TO payeipepa, avoiéTe Eavd To KATTAKI Kl GQAIPEGTE TO TAWi XPNOILOTIOIGIVTAS
ydvTia ¢oupvou.

Aeitoupyia Roast

16aviké yia wAoIuo paAakoU KPEATOG i AaXaVIKWV.

Otav 10 KOTTAKI €ival avolxTd, TOTTOBETAOTE ToV AVTIKOAANTIKG Oioko péoa oTo BAAaPo payelpéuaTog Kal
KAEIOTE TO KATTAKI.

MatAoTe To MAAKTPO Start/Stop yia va gekivioel n mpoBépuavan (Preheat). ‘Eva @wg Ba avdyel ditTAa o€
auTr) T Asitoupyia. MOAIg TeAsiuael n TTpoBEpUavan, To WG aAAGEl KOl N CUOKEUR EKTTEUTTEN £vav Axo. To
owg Mpoobrikng eayntou (Add food) Ba avayel. AvoifTe To KOTTAKI KOl ATTAWOTE OPOIOHOPPA TO PAYNTO TTOU
Ba wnoete aTo Tawi. MOAIG KAgioel TO KATTdKI, TO Yayeipepa Ba {ekIvATEl Kal 0 XpovodiakdTITNG Ba apxioel va
peTpdel avtioTpo@a. MAIG oAokAnpwOei To payeipepa, n cuckeur Ba nxAoel {avd.

MepioTaTIOKA, EAEYXETE TO ETTITTEDO PAYEIPEPATOG KAI TIPOOOETETE AETTITA OTO XPOVOUETPO EAV XPEIALETAl.

A Mposgidotroinon: yia va TPooBEcETE AETITA GTO XPOVO HAYEIPEPATOG, TTOTAOTE TO TTAQKTPO ME TO
8egi BEAog SirAa oTnv emiAoyn Time. Auti n AsiToupyia TTPETTEl va EKTEAECTEI TIPIV TEAEIWOEI O
mpoKaBopiouévog Xpovog AsiToupyiag payeipéparog. Agv gival Suvati n TPoodnKn AeTTTwy oTav
o XpovodI1akOTTNG £Xel NBN ofNACEl, yiaTi n AeiIToupyia TpoBépuavong Ba Sekivioel {avda.

Aeitoupyia Bake

[8aviko yia Wrjoiygo KEIK Kal TTTEG.

ApaipéoTe TO BIOKO OTTO TN CUOKEUN, KAEIOTE TO KATTAKI, TTOTAOTE TO KOUPTTI AEIToupyiag Kail To KoupTri WAaoipo
(Bake) ka1, oTn ouvéxela, TatioTe T0 TTAAKTPO ‘Evapén/AiakoTrA yia va Eekiviioel n TTpoBEpuavan.

210 peTagy, pixvoupe TN CUKN Tou KEIK péoa aTo avTIKOAANTIKG Tawi. MOAIG TeAEIWoEl n TTpoBEppavan kal éTav
n évoeign MpoaBnkn eayntou (Add food) avawel, avoigre To KATTAKI TOTTOBETHOTE TO BiOKO PE TN CUUN Yéoa
0T0 BAAAPO PaYEIPEUATOG KAl PHETG KAEIOTE.

MOAIg TeEAEIL)OEI TO payeipepa, avoigTe Eava TO KATTAKI Kal aQaIPECTE TO TAWI XPNOIMOTIOIWVTAG YAVTIA @oUpVoU
YIO VA PNV KOE.

MepioTaTIOKA, EAEYXETE TO ETTITTEDO PAYEIPEPATOG KAI TIPOOOETETE AETTTA OTO XPOVOUETPO EAV XPEIALETAl.

& Mpos&idotroinon: yia va TpooBEcETE AETITA OTO XPOVO HAYEIPEPATOG, TTOTAOTE TO TTAQKTPO ME TO
8egi BEAog SirAa oTnv emiAoyn Time. Auti n AsiToupyia TTPETTel va eKTEAECTEI TIPIV TEAEIWOEI O
mpoKaBopiouévog Xpovog AsiToupyiag payeipéparog. Agv gival Suvati n TPoodnKn AeTTTwy 6Tav
o XpovodI1akOTTNG £Xel NON oBNACEl, yiaTi n AeiIToupyia TpoBépuavong Ba §ekivioel {avd.

Aeitoupyia Broil

16avikd yia yKpATIVAPIOUA 1) YIa WHAOIUO AETITWY KOUUOTIWV KPEATOG 1) wapioU.

Avoi¢Te TO KOTTAKI Kal péga oTo BAAaPO payelpéPaTog, TOTToBETAOTE TOV AVTIKOAANTIKG &iOKO TTou €XETE AdN
YEMIOEl pE @aynTO TTOU BEAETE va payelpEWeTe. AQOU TTATAOETE TO KOUMTTI AEITOUPYIOG, TTATACTE TO TTARKTPO
Aeitoupyiag Broil (Broil) kai petd 1o kKoupTri Start/Stop yia va Eekivioel To payeipeya.

A\ Mposidotroinon: Auti n Aeitoupyia dev TTpoBAémrel TpoBéppavaon (Preheat).
A Mposidotroinon: yia va TpooBéoeTe AETTTA OTO XPOVO HAYEIPEUATOG, TTATACTE TO TTARKTPO ME TO
5egi BEAog SirAa oTnv emiAoyn Time. Auti n AsiToupyia TPETEl va EKTEAECTEN TTPIV TEAEIWOE! O

TpokaBopiopévog Xpovog AsiToupyiag payeipéuarog. Agv gival Suvarr n TPooBRKN AeTTTwy 6Tav
0 XpovodIakOTITNG £X&1 AN oBNCEl, yiaTi n AaiToupyia TTpoBéppavong Ba Sekivioel {avd.
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Asgitoupyia Grill

Idavikd yia wAoiyo kd&Be €idoug @ayntoUu XPENOIUOTIOIWVTAG £va OTTO Ta TEOOEPO OIAQPOPETIKA ETTITTEDO
payeipéuaTog Trou gival diabéoipa:

Low: yia AitTapd kpéata OTTwG PTTEIKOV, AOUKAVIKA i @aynTd OpIVAPICHEVA O TTaXUPPEUOTEG OAATOEG

Med (Medium): yia KATEWUYPEVO R HOPIVOPIOPEVO KPEDG, XAMTTOUPYKEP K.ATT..

High: yia p1rpiOAeg, KOTOTTOUAO, XOT VTOYK, AQXOVIKG K.ATT.

Max: yia @pEoKa 1 KATEWUYHEVA WAPIA, COUBAGKIA K.ATT.

(Grill). To TpokaBopicpévo etriTredo payeipépatog eival YwnAd. Me Bdan Tig avaykeg oag, TTATAATE TO TTAAKTPO
Grill yia va eTTIAEEETE Eva aTTO TO TECOEPA ETTITTEDA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TTAPATIAVW, AKOAOUBWVTAG TNV €vOEIEn
TTOU avafBoaBAvel.

MatAoTe 10 TTARKTPO Start/Stop yia va Eekivioel n TpoBépuavon (Preheat). Eva ¢wg Ba avawel diTTAa o€ auTh
TN Aermoupyia. MOAIg TeAeiwael n TTPoBEpUavOn, TO WG GRAVEI KOl N GUCOKEUN EKTTEUTTEI éva NXNTIKO ofua. To
@wg Mpoabnkn eaynTtou (Add food) Ba avawel. AvoifTe To KATTAKI KOl ATTAWOTE OPOIOPOPPa TO PaynTéd TTou Ba
WAoeTe 010 Tawi. MOAIG KAEioEl TO KATTAKI, TO Payeipepa Ba EeKIVATE! Kal 0 XpovodlakdTITNG Ba apyioel va PeTpdel
avtioTpo®a. MéAIg oAokAnpwoOei To payeipepa, N ouokeur) Ba Nxroel ava.

MepIoTaTIOKA, EAEYXETE TO ETTITTEDO PAYEIPEPATOG KAl TIPOOOETETE AETTITA OTO XPOVOUETPO €AV XPEIACETAl.
Mpoeidotroinon: yia va TTPoCBEcETE AETTTA OTO XPOVO HAYEIPEPATOG, TTATAOTE TO TTANKTPO HE TO Oegi BEAOG
SitTAa otnv emAoyA Time. AuTr n AciToupyia TIPETTEI va EKTEAEDTEI TTPIV TEAEILOEI O TTPOKABOPICUEVOG XPOVOG
AeiToupyiag payeipépatog. Agv gival duvath n TTPocOnKn AETTTWVY 6TV 0 XPOVOBIOKOTITNG £xEl BN ORATEI, yIaTi N
Aeitoupyia TpoBépuavong Ba Eekivaael Eava.

MpokaBopicuéva TrpoypappaTa

MpogtmAoyn MpoetAeyuévn PuBuigépevo MpoemmAeypévog PuBpuigépevo

O¢ppokpaaia (°C) | didoTnua Xpovog XPOVIKO SIGaTNHa
Beppokpaaiag (°C)

Air Crisp 205 50-230 18 AeTTTO 1-60 AeTTo

Dehydrate 50 50-90 6 wpeg 30 AeTtT6 - 24 WpEG

Pizza 195 50-205 25 Aetrté 1-90 Aetr1o

Roast 205 50-220 25 Aemr1é 1 AeTTTO - 24 WpEG

Bake 175 50-205 25 Aetrté 1 AeTt16 - 2 heures

Broil 205 50-230 10 AeTTTO 1-60 Aetrto

Grill - Low 150 / 20 Aetrtd 1 - 30 AemrTd

Grill - Med 175 / 20 AetTd 1-30 Aemrto

Grill - High 205 / 20 Aetrté \

grill - Max 230 / 20 AeTr1d 1-30 AetrTd

Manual 50 50-230 1 AeTr16 1 AeTTTO - 2 WWPEG

XelpokivnTeg pubpiceig

MNa va pubuioeTe xeipokivnTa TNV Wpa Kai T Beppokpacia, TTatoTe To koupTri Manual Setting. Autr n
Aeitoupyia ival TTpopuBpiopévn aToug 50°C kal Xpovog payelipéuartog 1 Aemté. H wpa kai n Bepuokpaacia
JTTOPOUV va puBUICTOUV XPNOIMOTIOIVTAG Ta TTANKTPA pUBUIONG WPAg Kal BEpPoKpaciag.

Xpovodidypauuo HayEIPENATOG

XPNOIYOTTOINGTE TOV TTAPAKATW TTHVAKA WG avaA@Oopd yia T in autopaTn pUBUIoN Tou Xpdvou Kail TnG Bepuokpaaiag
HayeIPEPATOG.
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daynto XwpnTmikétnTa (g) Xpoévog (min.) O¢eppokpaaia (°C) | Znuelwoelg

Kateyuypéveg 300-700 15-16 200

TIOTATEG (AETTTEG)

Katewuypéveg 300-700 15-20 200

TTATATEG (XOVTPEG)

ZTITIKEG TTATATEG 300-800 10-16 200 MpocbéoTe picd
KOUTOAGKI AGdI KOTA
TNV TTPOETOIPATIT

ZTTITIKEG TTOTATEG 300-1000 18-22 180 MpocbéoTe picd

o€ podéAeG A KOUTOAGKI AGdI KOTd

KUBoug TNV TTPOETOINOTIO

PooTi matdrag 300 15-18 180

MardTeg au gratin - | 600 15-18 180

MTpigdAa 500 8-12 180

Xoipiva TTaiddkia 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

NOUKGVIKO 500 13-15 180

MrrouTi kotétTouAo | 500 18-22 180

KotétouAo o1iog | 500 10-15 180

Spring rolls 350 15-20 200 Karteyuypéva

KOTOUTTOUKIEG 500 10-15 200 Katewuypéva

WYapouTroukiég 500 6-10 200 Katewuypéva

Mozzarella sticks 500 8-10 200 Katewuypéva

[epIoTd Aaxavika 500 10 200

Kéik 300 20-25 200 XpnoIYoTIoINoTE
TTATO

Kig 300 20-22 200 XpNnoIUOTIoINOTE
TTATO

Magivg 300 15-18 200 XpNoILOTIoINOTE
TMATO

ukiopata 300 20 200 XpNnoIPOTIoINOTE
TMATO

PodéAeg 450 15 200

KPEMMUBIOU

O1 TTaTdTEG PTTOPOUV VA YiVOUV TOOO PE KATEWUYHEVEG TTATATEG (CUVIOTATAI) GO0 KAl TIPOETOINALOVTAG TIG
TaTaTeG WG £¢NG: KaBapiloupe TIg TTATATEG, TIG KOBOUYE O€ PIKPG KOUPATIA, TIG APrVOUNE VA JOUNIGOOUV OTO
vepo yia 20-30 AeTrTd, TIG OTpayyi(OUNE KAl TIG OTEYVWVOUNE YE XapTi Koulivag. Pixvoupe pior) koutaAid Addi
o€ éva PTTOA Kal TTPoCcBEToUPE TIG TIOTATEG, avakaTeloupe KaAd va atmmAwBei To Add1 opoidpopea Kal PETE
ouvexifoupe 1o payeipepa.

MpoB6épuavaon

XpnaiyoTrolgital yia TNV TTpoBEpuavan TNG CUCKEUNG TIpIV To payeipepa. O xpdvog kal n Beppokpaacia dev
uTTopoUV va puBuioTolv. AuTh n diadikacia putropei va SiapkEoel Ewg Kal 5 AeTrTd, pe BAon Tnv eMIAeypEVN

Bepuokpaaia.
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Edv dev gival amapaitntn n mpobéppavan, TatiaTe avd To TTARKTPO AgIToupyiag Kai
TIPOXWPNOTE €1I0AyoVTag TO aynTo péoa aTo BAAapo payelipéuatog otav avdapel n Auxvia Mpoodrkn eayntou
META TNV akUpwaOn TNG TTPoBépuavong.

‘Evdei§n Npoodnkng Tpogipwyv

Mporeivel va eigdyeTe 10 @ayntd péoa o1o BGAapo payeipépartog (Add Food). Edv dev TpooTebei
@aynTé PETA TO NXNTIKO ON[A, N CUOKEUR Ba ouvexioel va AeIToupyei pe To xpdvo Kail Tn Beppokpagia TTou

£XOUV PUBMIOTEI TTPONYOUPEVWG.

Kouprri Start/Stop

XpnaiyoTrolgital yia TV évapén TnG TTpoBEpuavong A Tou PHaYEIPEPATOG 1 yia ThV TTalon TG AEIToupyiag Xwpig
va akupwBoUv ol pubuicelg TTou ixav TTponyoupdévwg etIAeyei. EQv xpeidletal aAAayr Tou TTpoypaupaTog
KaTtd Tn SIGPKEIQ TNG TTPOBEPUAvANG f Tou payelpéuatog, TatiaTe Start/Stop kal eMAEETE TN vEa AsiToupyia.

A&giToupyia avapovig Kol OTTEVEPYOTTOinoN
‘Otav n ouokeun dgv payelpelel, Ba PUTTEl O KATAOTAON avauovhg dv dev uTTdpEel aAAnAeTTidpacn Pe Tov
TTIVOKO EAEYXOU YIa €va AETTTO KAl ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA HETA OTTO 5 AETITA O€ KATAOTAON AVOUOVIG

Ageooudp Fig.C

AVTIKOAANTIKO KAAGOI

MNa xprion mavra Tavw atéd Tov avTIKoAANTIKO dioko. KatdAAnAo yia Asitoupyieg Air crisp kai Broil.

AvTiKOAANTIKA oXdpa

Mavta va xpnoipoTroigital TTavw atd Tov avTIKOAANTIKG &ioKOo, yia va WHOETE KPEAG, WAPI KAl AaXaVIKG 1 yia

va (EOTAVETE PayNTO YEVIKA.

KataAAnAo yia ykplIA, broil kai yia amro§Upavaon..

BoUptoa kabapiouou

MNa va kaBapioete Ta agegoudp PETA TN Xprion
ZnNUavTIKEG ONUEIWOEIGTO KATTAKI WTTOPEi va avoigel katd Tn OIGPKEIA TOU HAyeEIPEPATOG yia €Aeyx0, POAS N

avaueign Tou @ayntou. H

ouokeur Ba dlokOWEl auTéPaTa To Payeipeda dTav To KATTAKI ival avoixTo, aAAd Ba ouveyioel va Aeitoupyei
MOAIG TO KOTTAKI KAgioel Eavd. OTav 1o KATrdKI €ival avoixTo yia TePIcCTOTEPA OTTO 4 AETTTA, N GUCKEUN Ba
oBnoel kai ol emAeypéveg pubpioelg Ba akupwBouv.

EmiAuon pofAnudrwy

MpoRANua

Meavn aitia

Auon

H ouokeun dev avapel

Agv gival oTnv TTpida

BdAte otnv Tpida

Aev €xel emmIAeyei kapia
TTpokaBopiopévn Asitoupyia ) dev
£X€l puUBUIOTEN N WpPa/BepPoKpaadia

EmAEETE pia AeiToupyia ) puBpioTe
TNV WPO/BepUoKpacTia Kal, aTn
OUVEXEIQ, TTATAOTE TO KOUUTTI

‘Evapgn/AiakoTn

To @aynTd Byaivel wpd

H 1ToodéTtnTa TTOU BAAQpE gival
TTOAU peydaAn

MikpUveTe TV TTOOOTNTA

H Beppokpaacia gival TTOAU XaunAn

AveBdoTe Tn Bepuokpaacia

Neukodg KaTTvog TTou Byaivel atmo
TNV KUpIa povada

XpnolgoTroInoaTe TTAPa TTOAU AGdI

A@aipéoTe TO TTEPITTO AGDI

Ta ageocoudp €xouv UTTOAEiPaTa
AiTToug a1T6 TO TEAeuTaIO
Jayeipepa

KaBapioTte 10 ageooudp petd amd
KGBe xprion
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Mp6BANua

MBavnA armia

Auon

O1 TTaTaTeg dev payeipevovTal
OouoIGHOPPa

XpnoipoTroigital AdBog TUTTog
TaTdTog

XpPNOIPOTIOINOTE PPECKEG,
BpaoTég TaTdTeG A
KOTEWUYMEVEG TTATATEG

Ol TraTdreg dev €xouv EeTTAUBET
KaAd KaTé TNV TTpOETOINATIa

XpPNOIUOTIOINOTE KOPMEVA
JTTaoTOUVIO KOl OTEYVWOTE YIa
Va aQaIpECETE TO UTTEPBOAIKO
Aauulo

O1 TTaTdTeg dev gival Tpayaveg

O1 TNyavnTég TTATATEG DEV £XOUV
UOYEIPEUTEI APKETA ) £XOUV TTOAU
vepo

STEYVWOTE KAAG TIG TTATATEG
TTPIV YeKAoEeTE AAdI

KaBapiopo6g kail cuvtipnon

BydaATe 10 @Ig a1 TNV TTPICa Kl AQACTE TN CUCKEUN VA KPUWOEI EVTEAWG.

Mnv xpnoigotroleite PETOANIKA epyaAeia koulivag ) AslavTika epyaleia kaBapiopoU yia va KabapioeTe

ageooudp

ylo va atro@uyeTe {nuIEG. XpNOIUOTIOINCTE T BoUpToa KaBapIGUOU TTOU TTAPEXETAI E TN CUOKEUNR VIO VO

KaoBapioeTe Ta EapTAMATA.

KaBapioTe 10 €EWTEPIKG TNG OUOKEUNG e éva {e0TO Kal UypO TTavi Kal €va ATTIO aTTOPPUTTAVTIKO.
A@aipéoTe TO TTAEYHA KOTA TOU TTITOIAICPOTOG VI KABAPIoHS PHETA OTTO KABE XPrion. ZTPWETE TN HIKPA YAwooo
TTOU TTPOEEEXEI UE TO €va XEPI KAl JE TO GAANO a@aip€aTe TO TTAEyHa KATd Tou TTITOIAIOUOTOG aTrd TN BrKn TnG. MNa
Va TO QVTIKATOOTACETE, ETTAVOAABETE AUTA TA BAMOTA TTPOG TA TTIOW.

To TAéyua KaTd Tou TITOIAIOUATOG, 0 OioKOG, TO KaAABI, N oxdpa Kal Ta couBAdKIa TTAEvovTal OTO TTAUVTAPIO

maTwyv. Eival duvath n xprion uypwv atmoAiTTavong yia TNV a@aipecn UTTOAEINPATWY BPwHIGG.

OAa 1a agegoudp TpETTel va TTAUBOUV Kl va GTEYVWOOUV TIPIV atroBnkeutolyv, £ToIua yia eTTOEVN XPAON.
Na kaBapileTe TTAVTA TO ECWTEPIKO TNG CUCKEUNG PE CEOTO VEPO Kal Eva N AEIQVTIKO CQOUYYAPI.
BeBaiwBeite 611 0Aa Ta e€apTrpaTa gival KaBapd Kal aTEYVA TIPIV ATTOBNKEUOETE T CUCKEUN.

Texvikd dedopéva
loxUg: 1500-1700 W
Eiocodog: 220-240V~, 50-60Hz

MNa orolouadntroTe Adyoug BeATiwong, n Beper Siatnpei 1o SiKaiwpa va TPOTTOTTOIROEI VA BEATIWOEI
TO TTPOIOV XWpPig Kapia e1dotroinon.

H Eupwrtraik Odnyia 2011/65/EU oxeTIkd pe Ta amoBAnTa €10WV NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€otrAIopoU, TTPOBAETTEN OTI TTAAQIEG OIKIAKEG NAEKTPIKEG GUOKEUEG OEV TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI
padi pye Ta utréAoiTTa acTiKG oTmORANTa. O1 TTOANIEG CUOKEUEG TTPETTEI VO CUAAEYOVTAl XWPIOTA,
TIPOKEIPEVOU va BeATIOTOTTOINGE N AVAKTNON KOl AVOKUKAWGT) TwV UANIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KABWG

KQI TN MEIWON TWV ETITITWOEWY OTNV avOPWTTIVN UyEia Kal To TTEPIBAAAOV. To cUHBoAO diaypapuévo

“doyeio atroBAATWY” OTO TTPOIGV UTTEVOUICEl O€ 0ag TNV UTTOXPEWOT) 0ag, TTWG OTav ETTIBUMEITE va
TIETAEETE TN OUOKEUN, TTPETTEI VA CUAAEYETaI EEXWPIOTA.

65



[MoAuAeiToupyikr) @pITECa agpog Eyxeipidio odnyiwv

OPOI EFT'YHZHZ

AyattnTé/f TTEAGTN,

>0G euxapioToUPE TTOU ayopdoaTe auTd TO TTPOIOV. X€ TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TToU JIOBETETE aTTaITEl service
Bdoel eyydnaong, ETTIKOIVWVHOTE PE TO KEVTPIKO Service Jag.

Mo TNV amo@uyn Tng AOKOTNG AVOOTATWONG, oo ouuBouAsUoups va SIABAOETE TTPOCEKTIKG T
EYXEIPIBIA XPAOTN TTPIV VA ETTIKOIVWVIOETE PE TO service Pag.

Ta TpoidvTa KOAUTITOVTOI JE £YYUNOT £VAVTI OTTOIOUBITTOTE KATAOKEUOOTIKOU EAATTWHATOG Yia 2 Xpovia aTtré TNV
nueEpPopnvia TG apxIkAg ayopdg. Eav katd Tn SIGpKEIa AuTAG TNG TTEPIOGBOU TO TTPOIOV aTTodEIXOEl EAATTWHATIKO

AOyw akataAAnAGTNTAG UAIKOU 1) TTOIOTNTOG EPYACiag, TO KEVTPIKO service Ba emidiopbwael f Ba avTIKaTaoTroEl
(koT& TNV aTTOKAEIOTIKA) TOU Kpion) To TTpoidv BACEl TwV Opiwv Kal cuvenkwy TTou opilovTal TTo KATW, XwpPig
XPEWON yIa TNV EPYaACia KAl To AVTAAAGKTIKA:

1. H gyylinaon 1ox0el utré Tnv TTpoUTréBeon OTI TO TTPOIOV XPNOCIMOTIOIEITAI KAl CUVTNPEITAI CUPPWVA JE TIG 0ONYieg
TNG KATOOKEUAOTIKAG ETAIPEING.

2. H eyyunon Tmapéxetal JOVO PE TNV TIPOCKOMION TOU TTPOIOVTOG padi pe To apXIkd TIMOAGYIO A TNV atrodeign
ayopdg, 61rou Ba dnAWvETal N NuEPONVia ayopdg Kal o TUTTOG TOU TTPOIGVTOG.

3. H eyylnon dev Ba 1ox00¢€l O€ TTepITITWON :

Znpiag 1Tou TTpokaAgiTal Adyw KakhG Xpriong ouutrepIAapBavopévng, evOEIKTIKA, TNG KN XPrONG TOU TTPOIGVTOG
YIO TO OKOTTO YIO TOV OTTOI0 TTPOOPIZETAI 1) CUPQWVA PE TIG 0dNnYiEg XPAOTN TTOU APOPOoUV TN CWAOTH Xprion Kal
OuVTAPNON, KABWG Kal TNG EYKATAOTACNG | XPAONG TOU TTPOIOVTOG XWPIG va TnpouvTal Ta IoxUovta TTpoTuTTa
QO0PAAEIOG OTN XWPA TTOU XPNOIYOTIOIETAl.

Znuiag TTou TTPOKAAEITal Adyw aTUXNMATWY, cupTrEpIAaUBavopévwy, evOEIKTIKA, Kepauvou, UdATOG, TTUPAG,
KaTaxpnong f apéAeiag.

MeTaTpoTrig, TTapapdpPwaong, Un duvatdtntag avayvwaong f aaipeang Tou HovTéAou 1) Tou oeipiakol apiBuou
a1rd TO TIPOIOV.

Znpiag TTou TrpokaAegital atréd emdIopBWaEIg I pubUioEIg TTou £Xxouv TTIpayuaToTToIiNBei atrd pn e§ouciodoTnuéva
dTopa A eTaipeieg service.

EAaTTwpdTwy o€ 01T0100ATTOTE CUCTNKA PE TO OTTOI0 £XEI EVOTTOINGEI 1} XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETmiKoIvwvnaoTe e Tov €MonUo SIaVOpEX TNG beper aTnv Xwpa ag 1 me To THNUa UTroaTnpIEng Tng Beper aTo

e-mail assistenza@beper.com
To oT1010 B TTPOWONOEI TO AITNUA TOG GTOV ETTICNPO dlAVOUEX TNG beper TG Xwpag oag.
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Avertizari generale

Cititi urmatoarele instructiuni inainte de utilizarea aparatului.
Tnainte si in timpul utilizarii aparatului, trebuie respectate unele
masuri de precautii de baza.

Dupa indepartarea tuturor materialelor de ambalare, verificati in-
tegritatea aparatului. In caz de indoiald, nu utlllzatl aparatul Si
contactati personal calificat profesional. Materialele de ambalare
(pungi de plastic, spuma de polistiren, etc.) trebuie tinute intotde-
auna in afara ariei de acces al copiilor, ca potentiala cauza de
risc.

Asigurati-va intotdeauna ca tensiunea retelei este egala cu ten-
siunea indicata pe eticheta cu date tehnice si ca sistemul electric
este compatibil cu puterea aparatului.

Nu deconectati niciodata aparatul de la priza tragand de cablul
de alimentare.

Asigurati-va ca niciodata cablul nu intra in contact cu suprafete
fierbinti sau ascutite.

Nu ut|I|zat| aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat.
Dacé cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de producator ori de serviciul sau tehnic post-vanzare ori de o
persoana calificata, pentru a evita orice risc potential.

Conectati aparatul numai la o priza cu curent alternativ.

In general nu este recomandata utilizarea adaptoarelor, prizelor
multiple si/sau prelungitoarelor.

Cand utilizarea lor este necesara folositi adaptoare si prelungito-
are conforme cu reglementarile de siguranta aplicabile.

Acest aparat trebuie utilizat numai pentru operatiunea pentru
care a fost conceput in mod expres. Orice alt tip de utilizare se
considera a fi incorecta si deci periculoasa, cauzand pierderea
garantiei. Producatorul nu poate fi facut responsabil pentru dau-
nele cauzate de o utilizare incorecta, improprie si nerezonabila.
Pentru a evita supraincalzirea periculoasa derulati complet cablul
de alimentare si deconectati stecherul de la prlza cand aparatul
nu este utilizat.

inainte de a efectua orice operatiune de curatare ori intretinere,
deconectati stecherul de la priza.

Nu cufundatl aparatul in apa sau alte lichide.

Tineti aparatul departe de surse de caldura (de ex. calorifer).
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Acest aparat nu trebuie folosit de persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate, de catre persoane
lipsite de experienta si cunostinte despre aparat, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheate mdeaproape sau bine instruite de catre o
persoana responsabila de siguranta lor in ceea ce priveste utilizarea
aparatului.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Atunci cand aparatul trebuie aruncat, se recomanda ca acesta sa fie
nefunctional.

De asemenea, se recomanda sa faceti inofensive
acele parti ale aparatului care pot constitui un peri-
col.

Acest aparat nu trebuie folosit de copii. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul. Tineti aparatul si ca-

blul acestuia departe de copiii cu varsta sub 8 ani.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de 8 ani sau mai
mult si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
limitate sau de catre persoane care nu au experienta si cunostinte
despre aparat, cu conditia sa li se ofere instructiuni complete prlvmd
utilizarea in siguranta a aparatulw sicu condltla sa inteleaga riscurile

aferente.

Avertizari specifice

Nu folositi aparatul inainte de a citi cu atentie manualul cu instructiuni,
asigurandu-va ca v-ati familiarizat complet cu utilizarea acestui apa-
rat si precautiile relevante pentru utilizare.

Nu cufundatl aparatul niciodata in apa. Nu il clatiti sub apa de la ro-
binet.

Nu turnati niciun fel de lichid Tn unitatea principala ce contine compo-
nente electrice.

Nu incercati sa modificati stecherul in niciun fel.

Folositi intotdeauna acest aparat pe o suprafata orizontala, stabila.
Nu folositi acest aparat deasupra sau langa materiale combustibile,
cum ar fi fete de masa si draperii.

Nu folositi aparatul daca acesta este pus pe perete sau alte aparate.
Lasati cel putin 10 cm spatiu liber in jurul aparatului. Nu puneti nimic
deasupra aparatului.
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Daca aparatul emite fum negru, deconectati aparatul imediat de la
reteaua de curent si asteptati pana nu mai scoate fum inainte de
indepartarea accesoriilor.

Acest aparat poate fi folosit pentru gatirea ingredientelor comestibi-
le. Pentru a evita incendiul sau riscurile, nu introduceti bucati prea
mari de mancare ori obiecte metalice.

Nu introduceti materiale cum ar fi hartie, plastic, material si/sau alte
obiecte inflamabile in interiorul spatiului de gatit.

Pentru a evita intrarea in contact a alimentelor cu elementele de
incalzire superioare, nu umpleti tava prea tare, cosul si gratarul.
Nu acoperiti orificiile de intrare si iesire al aerului in timp ce aparatul
este in functiune, acesta va preveni gatirea uniforma si ar putea
deteriora aparatul ori cauza supraincalzirea.

Nu adaugati mai mult de o lingurita de ulei sau grasime in spatiul
de gatit. Nu gatiti carne grasa care ar putea elibera prea multa
grasime.

In timpul gatitului, temperatura din interiorul aparatului este foarte
ridicata. Nu va puneti méinile sau alte parti ale corpului dvs in inte-
riorul aparatului decat daca acesta s-a racit.

In timpul functionarii, aerul este eliberat prin orificiul superior de
iesire al aerului. Tlnetl -va fata si mainile la o distanta sigura de ace-
sta. In timpul gat|tulu| Si cand deschldet| capacul, avetl grija la aerul
fierbinte iesind din aparat cand scoatetl accesorii sau mancare.
Folositi intotdeauna manusi de bucatarie cand manipulati compo-
nente flerbmtl si/sau accesorii. Suprafata exterioara a aparatulw
poate deveni fierbinte in timpul utilizarii. Gratarul, cosul, tavita si
frigaruii vor deveni fierbinti chiar si dupa ce aparatul a fost oprlt
Varful frigaruilor de otel ar putea fi ascutit, manipulati-le cu grija.
Nu puneti niciodata accesorii pe panoul de control ori capacul apa-
ratului, acesta ar putea deteriora aparatul.

Cand aparatul este oprit, lasati-l sa se raceasca ca. 30 minute
inainte de curatare ori depozitare.

Asigurati-va ca mancarurile preparate cu acest aparat au o culoare
galben-aurie, mai degraba decéat inchisa sau maro.
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inainte de prima utilizare .

Inainte de prima utilizare indepartati toate materialele de ambalare. Indepartati folia de protectie (daca exista)
de pe componente.

Clatiti si uscati toate accesoriile, curatati partea exterioara si interioara a aparatului cu un prosop umed cald si
preincalziti aparatul pentru cateva minute pentru a arde orice reziduuri.

Pentru prima utilizare, este recomandat sa folositi aparatul gol pentru 10 minute.

La prima pornire aparatul ar putea emite fum si un miros usor. Aceasta nu este o defectiune, fumul si mirosul ar
trebui sa dispara in cateva minute.

Gratarul impotriva stropirilor trebuie sa fie instalat pe aparat la fiecare utilizare, daca gratarul lipseste, se poate
acumula grasime pe elementul de incalzire, ceea ce poate cauza degajarea fumului in exces.

Descriere produs Fig.A

. Unitate principala

. Panou de control digital

. Compartiment de gatit

. Gratar detasabil antistropire
. Capac

Maner

. Orificiu de iesire al aerului

. Orificiu de intrare al aerului

ONOTAWN =

Panou de control digital Fig.B

9. Buton principal

10. Setarea timpului de gatit

11. Afisaj

12. Setarea temperaturii

13. Functie Air crisp

14. Functie Dehydrate (Deshidratare)

15. Functie Pizza

16. Functie Broil (Frige)

17. Functie Bake (Coacere)

18. Functie Roast (Prajire)

19. Indicator luminos preincalzire

20. Indicator luminos Add food (adauga mancare)
21. Setare manuala

22. Grill (4 niveluri de gatit: redus, mediu, ridicat, max)
23. Buton Start/Stop

Accesorii Fig.C

24. Tava antiaderenta
25. Gratar antiaderent
26. Perie de curatare

Functionare Fig.B

Pentru pornirea si oprirea aparatului, apasati butonul principal.

Cand aparatul este oprit, gatirea se va opri imediat insa ventilatorul va continua s& functioneze pentru inca
aprox. 1 minut pentru racirea aparatului. Nu intrerupeti acest proces.

Cand aparatul este pornit, se aprinde afisajul LCD si arata 88:88. In timpul procesului de preincalzire se aprinde
indicatorul luminos relevant iar pe ecran apare o linie intrerupta in miscare circulara. Cand se incheie acest pro-
ces, ecranul va afisa alternativ temperatura si timpul (HH:MM) conform functiei de gatit preselectat.

Cand sunteti in modul de setare al timpului de gatit, apasati tasta cu sageata la stdnga pentru a reduce timpul
de gatit, ori tasta cu sageata la dreapta pentru marirea acestuia.

Aceste taste cu sageata va permite sa mariti ori sa reduceti timpul de gatit in intervale de 1 minut pe o perioada
de timp prestabilita, in functie de functia de gatit selectata.

Pentru setarea temperaturii de gatit apasati tasta cu sageata la stanga, ori tasta cu sageata la dreapta pentru
marirea acesteia. Aceste taste cu sageata va permit reducerea ori marirea temperaturii in intervale de 5°C; tem-
peratura minima de gatit este 50°C, temperatura maxima este 230°C.
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Functii preselectate
Temperatura de gatit poate fi setata de utilizator oricand, atat inainte cat si in timpul functionarii. Este posibil
sa ridicati capacul oricand, chiar in timpul gatirii (acesta va intrerupe gatirea).

Functie Air crisp

Perfect pentru prajirea cu aer cald fara ori cu o cantitate foarte mica de ulei a cartofilor praijiti, gustarilor, legu-
melor, calamarului, inelelor de ceapa sau altor mancaruri congelate, facandu-le extra crocante.

Dupé apasarea butonului principal, apasati butonul air crisp (Air Crisp). Cand capacul este deschis, asezati
tava antiaderenta in compartimentul de gatit iar apoi inchideti capacul. Temperatura si timpul presetat sunt
205°C respectiv 18 minute.

Acesta din urma poate fi ajustat de utilizator oricand, atat inainte cat si in timpul functionarii.

Apasati butonul Start/Stop pentru initierea functiei de preincalzire: se va aprinde un indicator luminos in-
dicand pornirea acestei functii.

Cand preincalzirea s-a incheiat, se stinge indicatorul luminos iar aparatul emite bip. Se aprinde indicatorul
luminos Add Food. Deschideti capacul si addugati mancare pe tava antiaderenta. indaté ce capacul este
inchis, gatirea va porni automat, iar timer-ul va incepe numaratoarea inversa. Cand gatirea este finalizata,
aparatul va emite din nou bip.

& Avertizare: pentru o gatire uniforma, nu supraumpleti tava antiaderenta cu mancare, si amestecati-
le frecvent.

A Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata la dreapta langa
scrisul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte de expirarea timpului de gatit presetat.
Nu este posibil sa adaugati minute cand timer-ul deja a expirat, deoarece functia de preincalzire
va porni din nou.

Functie Dehydrate (deshidratare)

Potrivit pentru deshidratarea carnii, fructelor si legumelor.

Deschideti capacul si asezati tava antiaderenta in interiorul compartimentului de gatit, apoi asezati primul
strat de mancare. Asezati gratarul antiaderent pe tava si adaugati alt nivel de ingrediente. Inchideti capacul.
Dupa apasarea butonului principal, apasati tasta Dehydrate iar apoi butonul Start/Stop pentru initierea proce-
sului de deshidratare. Temperatura si timpul presetat sunt 50°C respectiv 6 ore.

& Avertizare: Aceasta functie nu asigura preincalzirea (Preheat).

Functie Pizza

Ideal pentru gatit pizza si focaccia.

Indepartati tava din aparat, inchideti capacul, apasati butonul principal si tasta Pizza, iar apoi butonul Start/
Stop pentru initierea preincalzirii.

intre timp, derulati aluatul bine pentru pizza ori focaccia in tava. Cand se incheie preincélzirea si indata ce
indicatorul luminos Add Food este aprins, deschideti capacul, inserati tava cu aluat n interiorul compartimen-
tului de gatit, si inchideti-I.

Ocazional, verificati nivelul de gatire si adaugati minute la timer daca este necesar.

/\ Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata la dreapta langa
scrisul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte de expirarea timpului presetat. Nu este
posibil sa adaugati minute cand timer-ul deja a expirat, deoarece functia de preincalzire va porni
din nou.

indata ce gatitul este incheiat, deschideti din nou capacul si scoateti tava folosind manusi de bucétérie pentru
evitarea arsurilor.

Functie Roast (prajire)

Ideal pentru a praji si fragezi carne si legume.

Cand capacul este deschis, asezati tava antiaderenta in interiorul compartimentului de gatit si inchideti ca-
pacul.

Apasati tasta Start/Stop pentru a initia preincalzirea (Preheat). Se va aprinde un indicator luminos langa
aceasta functie. Indata ce preincalzirea este incheiata, lumina devine ciudata iar aparatul emite un bip.

71



Friteuza digitala multifunctionala cu aer cald Manual de instructiuni

Indicatorul luminos Add Food (Add food) se va aprinde. Deschideti capacul si intindeti uniform mancarea de
prajit pe tava. Indatd ce capacul este inchis, va incepe gatirea iar timer-ul va incepe numérétoarea inversa.
Indaté ce gétirea este gata, aparatul va emite din nou un bip.

Ocazional, verificati nivelul de gatire si adaugati minute la timer daca este necesar.

& Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata la dreapta langa scri-
sul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte de expirarea timpului presetat al functiei de
gatit. Nu este posibil sa adaugati minute cand timer-ul deja a expirat, deoarece functia de preincalzire
va porni din nou.

Functie Bake (coacere)

Ideal pentru coacere, prajituri si tarte.

Indepartatl tava din aparat, |nch|det| capacul, apasati butonul principal si butonul Bake iar apoi apasati tasta
Start/Stop pentru a initia premcalzwea

Tntre timp, turnati aluatul préjiturii in interiorul tavii antiaderente. Indat& ce preincalzirea este gata, si cand se
aprinde lumina Add food (Add food), deschideti capacul inserati tava cu aluatul in interiorul compart|mentulu| de
gatit, iar apoi inchideti.

Indata ce gatirea este gata, deschideti capacul din nou si scoateti tava folosind manusi de bucatarie pentru a
evita arsurile.

Ocazional, verificati nivelul de gatire si adaugati minute la timer daca este necesar.

& Avertizare: adaugati minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata la dreapta langa scrisul Time.
Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al functiei de gatire. Nu este
posibil sa adaugati minute cand timer-ul deja a expirat, deoarece functia de preincalzire va porni din
nou.

Functie Broil (Frige)

Ideal pentru gratinarea ori pentru prajirea bucatilor subtiri de carne ori peste.

Deschideti capacul si inserati tava antiaderenta deja umpluta cu mancare de gatit in interiorul compartimentului
de gatit. Dupa apasarea butonului principal, apasati tasta cu functie Broil (Broil) iar apoi butonul Start/Stop pen-
tru initierea gatirii.

/N Avertizare: Aceasta functie nu asigura preincalzire (Preheat).

/N Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata la dreapta langa scri-
sul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte sa expire timpul presetat al functiei de gatit.
Nu este posibil sa adaugati minute cand timer-ul deja a expirat, deoarece functia de preincalzire va
porni din nou.

Functie Grill

Ideal pentru a praji orice tip de aliment folosind unul din cele patru niveluri diferite de gatit disponibile:

Low: pentru carne grasa precum bacon, carnati, ori alimente marinate in sosuri groase

Med (Medium): pentru carne congelata ori marinata, hamburgeri, etc.

High: pentru fripturi, pui, hot dog-uri, legume, etc.

Max: pentru peste proaspat sau congelat, frigarui etc.

Deschideti capacul, asezati tava n interiorul compartimentului de gatit si asezati gratarul deasupra. Inchldetl ca-
pacul. Dupa apasarea butonului principal, apasati tasta cu functie Grill (GrlII) Nivelul de gatit presetat este ngh
Pe baza nevoilor dvs, apasati tasta Grill pentru a selecta unul din cele patru niveluri detaliate mai sus urmand
indicatia care clipeste. Apasati tasta Start/Stop pentru initierea preincalzirii (Preheat). Se va aprinde un indicator
luminos langa aceasta functie. Indata ce preincalzirea este gata, se stinge indicatorul luminos iar aparatul emite
un bip. Indicatorul luminos Add Food (Add food) se va aprinde. Deschideti capacul si distribuiti uniform alimente-
le de prajit pe tava. Indata ce capacul este inchis, va porni gatirea, iar timer-ul va incepe numaratoarea inversa.
Indata ce gétirea este gata, aparatul va emite din nou un bip. Ocazional, verificati nivelul de gatire si adaugati
minute la timer daca este necesar.

/N Avertizare: pentru a adauga minute la timpul de gatit, apasati tasta cu sageata la dreapta langa
scrisul Time. Aceasta operatiune trebuie efectuata inainte ca timpul presetat pentru functia de
gatire sa expire. Nu este posibil sa adaugati minute cand timer-ul deja a expirat, deoarece functia de
preincalzire va porni din nou.
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Tabel cu functiile presetare

Functie presetata Temperatura Interval de Timp presetat Interval de timp

presetata (°C) temperatura ajustabil
ajustabila (°C)

Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min

Dehydrate 50 50-90 6 heures 30 min - 24 heures

Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min

Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 heures

Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 heures

Broil 205 50-230 10 min 1-60 min

Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min

Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min

Grill-High 205 / 20 min 1-30 min

Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min

Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 heures

Setari manuale

Pentru setarea manuala a timpului si temperaturii, apasati butonul Manual Setting. Aceasta functie este
presetata la 50°C si 1 minut timp de gatit. Timpul si temperatura pot fi ajustate prin folosirea tastelor de setare

al timpului si temperaturii.

Tabel cu timp de gatit
Utilizati urmatorul tabel ca o referinta la setarea manuala a timpului si temperaturii de gatit.

Aliment Capacitate (g) Timp (min.) Temperatura (°C) | Observatii

Cartofi prajiti 300-700 15-16 200

subtiri (congelati)

Cartofi prajiti grosi | 300-700 15-20 200

(congelati)

Cartofi prajiti de 300-800 10-16 200 Adaugati jumatate

casa de lingura de ulei in
timpul prepararii

Felii sau cubulete | 300-1000 18-22 180 Adaugati jumatate

de cartofi de casa de lingura de ulei in
timpul prepararii

Rosti 300 15-18 180

Cartofi gratinati 600 15-18 180

Friptura 500 8-12 180

Coaste de porc 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Carnati 500 13-15 180

Pulpe de pui 500 18-22 180
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Aliment Capacitate (g) Timp (min.) Temperatura (°C) Observatii
Piept de pui 500 10-15 180

Rulouri de 350 15-20 200 Pentru cuptor
primavara

Nuggets de pui 500 10-15 200 Pentru cuptor
congelati

Batoane de peste | 500 6-10 200 Pentru cuptor
congelate

Batoane de moz- 500 8-10 200 Pentru cuptor
zarella

Legume umplute 500 10 200

Préjitura 300 20-25 200 Folositi tava
Tarta 300 20-22 200 Folositi tava
Muffins 300 15-18 200 Folositi tava
Gustari dulci 300 20 200 Folositi tava
Inele de ceapa 450 15 200

congelate

Cartofii prajiti pot fi preparati atat cu cartofi prajiti congelati (recomandat) ori prin prepararea cartofilor dupa cum
urmeaza: curatati cartofii, taiati-l in bucati mici, lasati-le in apa pentru 20-30 minute, scurgeti-le si uscati-le cu
servetele de hartie; turnati jumatate de lingura de ulei intr-un bol si adaugati cartofii, amestecati bine astfel ca
uleiul sa se distribuie uniform, iar apoi continuati cu gatirea.

Preincalzire

Folosit pentru preincélzirea aparatului Tnainte de géatire. Timpul si temperatura nu pot fi ajustate. Acest proces
poate dura pana la 5 minute, pe baza temperaturii selectata. Daca nu este necesara preincalzirea, apasati din
nou tasta cu functie si continuati prin inserarea alimentelor in compartimentul de gatit cand indicatorul luminos
Add Food este pornit dupa ce preincalzirea este anulata.

Indicator luminos Add Food
Sugereaza inserarea alimentelor in interiorul compartimentului de gatit (Add Food). Daca nu se adauga mancare
dupa bip, aparatul va continua functionarea cu timpul si temperatura setate anterior.

Buton Start/Stop
Utilizat pentru initierea preincalzirii ori gatirii ori pentru intreruperea setarilor selectate anterior. Daca programul
trebuie schimbat in timpul preincalzirii ori gatirii, apasati Start/Stop si selectati functia noua.

Mod Standby (asteptare) si oprire
Cand aparatul nu gateste, acesta va intra in modul de asteptare daca nu are loc nicio interactiune cu panoul de
control pentru un minut, iar acesta se opreste automat dupa 5 minute de mod de asteptare.

Accesorii Fig.C

Tava antiaderenta

Inserati intotdeauna tava in partea inferioara al compartimentului de gatit, astfel ca grasimea, reziduurile ali-
mentare si firimiturile sa poata fi colectate. Folosit singur in compartimentul de gatit, acesta este potrivit pentru
functiile Pizza, Roast si Bake.

Gratar antiaderent
Intotdeauna se foloseste deasupra tavii antiaderente, pentru a praji carne, peste si legume ori pentru a incalzi
mancare in general.
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Potrivit pentru Grill, Broil si Dehydrate.

Perie de curatat
Pentru curatarea accesoriilor dupa utilizare.

Note importante

Capacul poate fi deschis in timpul gatirii pentru verificarea, intoarcerea sau amestecarea mancarii. Aparatul
va intrerupe automat gatirea cand capacul este ridicat insa va relua functionarea indata ce capacul este in-
chis din nou. Cand capacul este deschis pentru mai mult de 4 minute, aparatul se va opri iar setarile selectate

vor fi anulate.

Depanare

Problema

Cauza posibila

Rezolvare

Aparatul nu porneste

Aparatul este deconectat

Conectati stecherul la priza

Nu s-a ales nicio functie presetata
sau nu s-a setat timpul/tempera-
tura

Alegeti o functie ori setati timpul/
temperatura iar apoi apasati buto-
nul Start/Stop

Mancare negatita

Accesoriile de gatit au fost su-
praumplute

Reduceti cantitatea pentru un gatit
mai uniform

Temperatura este prea redusa

Mariti temperatura si continuati cu
gatirea

Din unitatea principala iese
fum alb

S-a folosit prea mult ulei

Curatati pentru indepartarea exce-
sului de ulei

Accesoriile au rest de grasime de
la ultima gatire

Curatati accesoriile dupa fiecare
utilizare

Cartofii prajiti nu sunt gatiti
uniform

Se foloseste un tip gresit de cartofi

Utilizati cartofi proaspeti, fierti tari
sau cartofi congelati

Cartofii nu au fost clatiti temeinic
n timpul prepararii

Folositi pai taiati si uscati-i pentru
a indeparta amidonul in exces

Cartofii prajiti nu sunt crocanti

Cartofii prajiti nu sunt gatiti ori au
prea multa apa

Uscati cartofii temeinic Thainte de
pulverizarea uleiului

Curatare si intretinere

Indepértati stecherul din priz& si I&sati aparatul sa se raceasca complet.

Nu folositi instrumente de bucatarie metalice ori instrumente de curatat abrazive pentru curatarea accesoriilor
pentru a evita daunele. Utilizati peria de curatat din dotarea aparatului pentru curatarea accesoriilor.
Curatati partea exterioara a aparatului cu un prosop cald si umed si un detergent de vase bland.

Tndepértati grilajul antistropire pentru curatare dupa fiecare utilizare. Tmpingeti limba mica proeminent& cu
0 ména si cu cealaltd scoateti grila anti-stropire din carcasa. Pentru inlocuire, repetati acesti pasi in ordine
inversa. Grilajul antistropire, tava si gratarul sunt lavabile Tn masina de spalat vase.

Este posibil sa folositi lichide degresante pentru a indeparta reziduurile de murdarie.

Toate accesoriile trebuie spalate si uscate Tnainte de a fi depozitate, gata pentru urmatoarea utilizare.
Curatati intotdeauna interiorul aparatului cu apa calda si un burete nonabraziv.

Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate inainte de depozitarea aparatului.
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Date tehnice
Putere: 1500-1700 W
Tensiune: 220-240V~, 50-60Hz

Pentru orice motive de imbunatatire, Beper isi rezerva dreptul de a modifica ori imbunatati produsul fara
nicio notificare.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele ve-
chi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le contine
si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului cu

L roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat, si
anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra
eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. Tn orice
caz, daca partea care trebuie Tnlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport
tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.
E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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Obecna varovani

Pred pouzitim spotiebiCe si prec¢téte nasledujici pokyny.

Pfed pouzitim spotiebiCe a béhem néj je tfeba dodrzovat néktera
zakladni bezpec€nostni opatfeni.

Po odstranéni vSech obalovych materialt zkontrolujte neporusenost
spotrebice. V pfipadé jakychkoli pochybnosti spotfebiC nepouzivejte
a obrat'te se na odborné kvalifikovany personal. Obalové materialy
(plastové sacky, polystyren apod.) musi byt vzdy ulozeny mimo
dosah déti, protoZze mohou byt pfi€inou rizika. Vzdy se ujistéte,
Ze napéti v elektrickeé siti odpovida napéti uvedenému na Stitku s
technickymi udaji a ze elektricky systém je kompatibilni s vykonem
spotrebice.

Nikdy neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem za napajeci kabel.
Dbejte na to, aby se kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi
nebo ostrymi povrchy.

Nepouzivejte spotiebic, pokud je napajeci kabel poskozeny.
Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi jej vymeénit vyrobce nebo
jeho technicky poprodejni servis nebo kvalifikovana osoba, aby se
predeslo pfipadnému riziku.

SpotFebi€ pfipojujte pouze do zasuvky stfidavého proudu.

Obecné se nedoporuCuje pouzivat adaptéry, vice zasuvek a/nebo
prodluzovaci Sndry. Pokud je jejich pouziti nezbytné, pouzivejte
pouze adaptéry a prodluzovaci Shury odpovidajici platnym
bezpelnostnim pFedpisim.

Tento spotfebi€ se smi pouzivat pouze k provozu, pro ktery byl
vyslovné navrzen. Jakékoli jiné pouziti je tfeba povazovat za ne-
spravné, a tudiz nebezpelné, coz zpusobuje zanik zaruky. Vyrobce
nenese odpovédnost za Skody zplusobené nespravnym, nevhodnym
a nepfiméfenym pouzivanim.

Abyste zabranili nebezpeCnému prehrati, zcela odvinte napajeci
kabel a odpojte zastrCku ze zasuvky, pokud spotiebi€ nepouzivate.
Pfed provadénim jakéhokoli CiSténi nebo udrzby odpojte zastrCku
od elektrické zasuvky. Neponorujte spotfebi¢ do vody nebo jinych
tekutin. Spotfebi¢ udrzujte mimo dosah zdrojl tepla (nap¥. radiatoru).
Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby (v€etné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, osoby, které
nemaji zkusenosti a znalosti o spotrebici, pokud nejsou pod pfisnym
dohledem nebo nejsou dobfe pouceny osobou odpovédnou za
jejich bezpecnost ohledné pouzivani spotrebice.
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Déti si se spotifebiCem nesmi hrat.
Pokud je nutné spotfebic zlikvidovat, doporucuje se, aby byl nefunkéni.

Doporucuje se rovnéz zneskodnit ty ¢asti spotrebice,
které by mohly predstavovat nebezpedi.

Tento spotrebi€¢ nesmi pouzivat déti. Déti si se
spotrebicem nesmi hrat. Spotiebi¢ a jeho kabel

uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaji dostatek zkuSenosti a znalosti o spotfebici, pokud jim
byly poskytnuty uplné pokyny tykajici se bezpecného pouzivani
spotfebiCe a pokud rozumi souvisejicim rizikiim.

Zvlastni upozornéni

Nepouzivejte spotfebiC dfive, nez si peclivé prectete tento navod k
obsluze, a ujistéte se, Ze jste se zcela seznamili s obsluhou tohoto
spotiebiCe a s prisluSnymi bezpecnostnimi opatfenimi pfi pouzivani.
Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody. Neoplachujte jej pod tekouci
vodou.

Dovnitf hlavni jednotky obsahujici elektrické soucasti nelijte zadnou
tekutinu.

Nepokousejte se Zadnym zpusobem manipulovat se zastr¢kou.
Spotfebic€ vzdy pouzivejte na vodorovném, stabilnim povrchu.
Nepouzivejte tento spotiebi€ nad / v blizkosti hoflavych materiald,
jako jsou ubrusy a zavésy.

Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je umistén proti zdi nebo jinym
spotfebi¢im. Kolem spotiebie ponechte alesporn 10 cm volného
prostoru. Na horni ¢ast spotfebice nic neumistujte.

Pokud spotfebi¢ vydava cCerny kouf, ihned jej odpojte od elektrické
sité a pockejte, dokud nepfestane koufit, teprve poté vyjméte
prislusenstvi.

Tento spotfebi€ Ize pouzivat pouze k vareni jedlych surovin. Abyste
predesli pozaru nebo rizikim, nevkladejte do néj pfilis velké kusy
potravin nebo kovové predméty.

Do varné komory nevkladejte materialy, jako je papir, plast, latka a/
nebo jiné hoflavé predméty.

Aby nedosSlo ke kontaktu potravin s hornimi topnymi télesy,
nepfepliujte tac, kos$ a gril.
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Béhem provozu spotfebiCe nezakryvejte pfivody a odvody vzduchu,
zabranite tim rovnomérnému vareni a mohlo by dojit k poSkozeni
spotrebice nebo jeho prehrati.

Dovnitf varné komory nepfidavejte vice nez jednu IZiCku oleje nebo
tuku. Nevarte tu€né maso, které by mohlo uvoliovat pfilis mnoho tuku.
Béhem vareni je teplota uvnitf spotfebiCe velmi vysoka. Nevkladejte
ruce ani jiné Casti téla dovnitr spotfebiCe, dokud zcela nevychladne.
Bé&hem provozu je vzduch vypoustén hornim vyvodem vzduchu.
Udrzujte obliCej a ruce v bezpecCné vzdalenosti od néj. BEhem vareni
a pri otevirani vika davejte pozor na horky vzduch vychazejici ze
spotrebiCe, budte opatrni pfi vyjimani pfisluSenstvi nebo potravin.
PFi manipulaci s horkymi sou€astmi a/nebo pfisluSenstvim vzdy
pouzivejte ochranné rukavice. VnéjSi povrchy spotfebiCe mohou
byt béhem pouzivani horké. Gril, ko§, tac a jehly na Spizy budou
velmi horké i po vypnuti spotfebice.

Spi¢ky ocelovych jehel na Spizy mohou byt ostré, manipulujte s
nimi opatrné.

Nikdy nepokladejte pfisluSenstvi na ovladaci panel nebo kryt
spotrebice, mohlo by dojit k jeho poskozeni.

Po vypnuti spotfebiCe jej prfed Cisténim nebo uskladnénim nechte
asi 30 minut vychladnout.

Dbejte na to, aby smazené pokrmy pfipravené timto spotiebiCem
mély zlatozlutou barvu, nikoli tmavou nebo hnédou.

Pfed prvnim pouzitim

PFed prvnim pouzitim odstrarnte vSechny obalové materialy. Odstrante z komponentd ochrannou folii (pokud
existuje).

Oplachnéte a osuste veskeré prislusenstvi, ocistéte vnéjsi a vnitfni ¢ast spotrebice vihkym teplym hadfikem
a spotfebi€ na nékolik minut pfedehfejte, aby se vypalily pfipadné zbytky.

PFi prvnim spusténi doporu€ujeme spotrebi¢ provozovat naprazdno po dobu 10 minut.

PFi prvnim zapnuti muze spotiebi¢ vydavat kouf a mirny zapach. Nejedna se o zavadu, kouf a zapach by
mely béhem nékolika minut zmizet.

Mrizka proti rozstfiku musi byt na spotfebi¢i nasazena pfi kazdém pouziti, pokud mfizka chybi, mize se na
topném télese hromadit tuk, ktery mize zplsobit nadmeérny vystup koure.
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Popis spotiebice obr. A

. Hlavni jednotka

. DigitaIni ovladaci panel

. Varna komora

. Vyjimatelna mfiZka proti rozstfiku
Viko

Madlo

. Vystup vzduchu

. Pfivod vzduchu

ONOUAWN =

Digitalni ovladaci panel obr. B
9. Tlagitko zapnuti/vypnuti

10. Nastaveni doby vareni

11. Displej

12. Nastaveni teploty

13. Funkce Air Crisp

14. Funkce dehydratace

15. Funkce pizza

16. Funkce zapékani

17. Funkce peceni

18. Funkce pec€eni masa

19. Kontrolka predehfevu

20. Kontrolka pfidani jidla

21. Ruéni nastaveni

22. Grilovani (4 urovné peceni: nizka, stfedni, vysoka, maximailni)
23. Tlacitko Start/Stop

Prislusenstvi obr. C
24. Nepfilnavy plech
25. Nepfilnavy gril
26. Cistici karta¢

Provoz obr. B

Spotrebi¢ zapnete a vypnete stisknutim tlacitka pro zapnuti/vypnuti.

Po vypnuti spotfebite se vafeni okamzité zastavi, ale ventilator bude pracovat jesté asi 1 minutu, aby spotfebic
ochladil. Tento proces nepferusujte.

Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, rozsviti se LCD displej a zobrazi se 858:85. BEhem procesu pfedehfivani se rozsviti
pfislusna kontrolka a na displeji se objevi pferuSovana ¢ara v kruhovém pohybu. Po skonéeni tohoto procesu
se na displeji stfidavé zobrazuje teplota a ¢as (HH:MM) vztahujici se k predem zvolené funkci pfipravé potravin.
V rezimu nastaveni doby vareni stisknéte tlacitko se Sipkou doleva pro zkraceni doby vareni nebo tlacitko se
Sipkou doprava pro jeji prodlouZeni.

Tyto klavesy se Sipkami umoznuji zkracovat nebo zvySovat dobu varfeni v 1minutovych intervalech po pfedem
stanovenou dobu v zavislosti na zvolené funkci vareni.

Teplotu vafeni nastavite stisknutim tlacitka se Sipkou doleva pro jeji snizeni nebo tlacitka se Sipkou doprava pro
jeji zvySeni. Tyto klavesy se Sipkami umozniuji snizit nebo zvysit teplotu v intervalech po 5 °C; minimalni teplota
vareni je 50 °C, maximalni teplota je 230 °C.

Prednastavené funkce
Teplotu a ¢as vareni muze uzivatel kdykoli nastavit, a to jak pfed zahajenim, tak i béhem provozu. Viko je mozné
kdykoli zvednout, a to i béhem vareni (tim se vareni pozastavi).

Funkce Air Crisp

Idedini pro smazeni hranolkd, snack(, zeleniny, kalamard, cibulovych krouzkl nebo jinych mrazenych potravin
na vzduchu bez pouziti oleje nebo s velmi malym mnozstvim oleje, ¢imz jim doda extra kfupavost.

Po stisknuti tlagitka zapnuti/vypnuti stisknéte tlacitko Air Crisp. KdyzZ je viko oteviené, vlozte nepfilnavy plech do
varné komory a poté viko zaviete. Pfednastavena teplota a ¢as jsou 205 °C a 18 minut.

Ty mize uzivatel kdykoli upravit, a to jak pfed zahajenim provozu, tak i béhem né;j.

Stisknutim tlacitka Start/Stop spustite funkci pfedehfevu: rozsviti se kontrolka signalizujici spusténi této funkce.
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Po ukon&eni pfedehfivani kontrolka zhasne a spotfebic vyda zvukovy signal. Rozsviti se kontrolka pro pfidani
potravin. Otevrete viko a pfidejte potraviny na nepfilnavy plech. Po zavieni vika se automaticky zahaji vareni
a Casovac zacne odpocitavat ¢as. Po dokon&eni vareni spotfebi¢ opét zapipa.

YA Upozornéni: Pro rovhomérné vareni neprepliujte nepfilnavy plech potravinami a casto je
promichavejte.

A Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte Sipku vpravo vedle polozky Psani
casu. Tuto operaci je nutné provést pred vyprSenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni
mozné pridavat minuty, kdyz uz ¢asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehievu.

Funkce dehydratace

Vhodné pro dehydrataci masa, ovoce a zeleniny.

Oteviete viko a vlozte nepfilnavy tac do varné komory, poté viozte prvni vrstvu potravin. Na tac umistéte
nepfilnavou mfizku a pfidejte dal$i vrstvu surovin. Zavfete viko. Po stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti stisknéte
tlacitko Dehydrate a poté tlagitko Start/Stop, €imz zahajite proces dehydratace. Pfednastavena teplota a ¢as
jsou 50 °C a 6 hodin.

/\ Varovani: Tato funkce neumoznuje predehiev (Preheat).

Funkce Pizza

Idealni pro pfipravu pizzy a focaccia.

Vyjméte plech ze spotfebiCe, zaviete viko, stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti a tlacitko Pizza a poté tlacitko
Start/Stop pro zahajeni predehfivani.

Mezitim na panvi dobfe rozvalejte tésto na pizzu nebo focacciu. Po skonceni pfedehfivani a po rozsviceni
kontrolky pro pfidani potravin oteviete viko, vlozte plech s téstem dovniti varné komory a zavrete jej.
Prilezitostné zkontrolujte uroven peceni a v pfipadé potieby pfidejte minuty k ¢asovadi. Po
dokonceni pec€eni opét otevrete viko a vyjméte plech pomoci kuchyriskych rukavic, abyste se nespalili.

A Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte Sipku vpravo vedle polozky Psani
casu. Tuto operaci je nutné provést pred vyprSenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni
mozné pridavat minuty, kdyz uz ¢asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehievu.

Funkce pec¢eni masa (Roast)

Idealni k peCeni masa nebo zeleniny.

Kdyz je viko oteviené, vlozte nepfilnavy tac do varné komory a viko zavrete.

Stisknutim tlacitka Start/Stop zahdjite predehfivani (Preheat). Vedle této funkce se rozsviti kontrolka. Po
ukonéeni predehfivani se kontrolka zméni na lichou a spotfebi¢ zapipa. Rozsviti se kontrolka Add Food
(Pfidani potravin). Otevfete viko a rovnomérné rozlozte potraviny uré¢ené k opékani na tac. Po zavfeni vika
se zahdji pe€eni a Casovac za¢ne odpocitavat €as. Po dokonceni peceni spotfebic opét zapipa.
PFilezitostné zkontrolujte urover peceni a v pfipadé potfeby pfidejte minuty k Casovaci.

Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte Sipku vpravo vedle polozky Psani ¢asu. Tuto
operaci je nutné provést pfed vypr§enim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni mozné pfidavat minuty,
kdyz uz €asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce pfedehfevu

Funkce peceni (Bake)

Idealni na peceni, kolace a dorty.

Vyjméte plech ze spotfebiCe, zavrete viko, stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti a tlacitko Bake (Peceni) a poté

stisknéte tlacitko Start/Stop pro zahajeni pfedehfivani.

Mezitim nalijte kolaCové tésto dovnitf nepfilnavého plechu. Po skon&eni pfedehfivani a rozsviceni kontrolky

pro pfidani potravin (Add food) otevfete viko, vioZte plech s téstem dovnitf varné komory a poté jej zavrete.

Po dokongeni vareni opét oteviete viko a vyjméte plech pomoci kuchyriskych rukavic, abyste zabranili

pripaleni.

Obcas zkontrolujte Uroven peceni a v pfipadé potfeby pfidejte minuty na ¢asovac.

/\ Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vaieni, stisknéte Sipku vpravo vedle polozky Psani
casu. Tuto operaci je nutné provést pred vyprsenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni
mozné pridavat minuty, kdyz uz ¢asovac vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehievu.
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Funkce zapékani (Broil)

Idedlni pro gratinovani nebo pro opékani tenkych kustu masa &i ryb.

Oteviete viko a do varné komory vloZte nepfilnavy plech jiz naplnény pfipravovanym pokrmem. Po stisknuti
tlacitka zapnuti/vypnuti stisknéte tlacitko funkce zapékani (Broil) a poté tlacitko Start/Stop pro zahajeni vareni.

& Varovani: Tato funkce neumoziuje predehrev (Preheat).

& Upozornéni: Chcete-li pridat minuty k dobé vareni, stisknéte Sipku vpravo vedle polozky Psani ¢asu.
Tuto operaci je nutné provést pred vyprsenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni mozné
pridavat minuty, kdyz uz ¢asova¢ vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehievu.

Funkce grilu

Je idealni pro grilovani jakéhokoli druhu potravin na jedné ze Ctyf dostupnych Urovni:

Low (nizka): pro tuéna masa, jako je slanina, klobasy nebo potraviny nalozené v hustych omackach.

Med (stfedni): pro mrazené nebo marinované maso, hamburgery atd.

High (vysoka): pro steaky, kufeci maso, parky v rohliku, zeleninu atd.

Max: pro Cerstvé nebo mrazené ryby, $pizy atd.

Otevrete viko, vlozte plech do varné komory a na néj polozte gril. Zavrete viko. Po stisknuti tlacitka napajeni
stisknéte tlacitko funkce Gril (Grill). Pfednastaveny stupen peceni je High (vysoky). Podle svych potfeb zvolte
stisknutim tlagitka Grill jednu ze Etyf drovni podrobné popsanych vyse podle blikajici indikace.

Stisknutim tlacitka Start/Stop zahajite pfedehfivani (Preheat). Vedle této funkce se rozsviti kontrolka. Po
ukonceni pfedehfivani kontrolka zhasne a spotrebi€ zapipa. Rozsviti se kontrolka Add Food (Pfidat potraviny).
Oteviete viko a rovnomérné rozlozte potraviny uréené ke grilovani na tac. Po zavfeni vika se zahaji vareni a
Casovac zacne odpocitavat ¢as. Jakmile je varfeni dokon&eno, spotfebic opét zapipa.

PFilezitostné zkontrolujte uroven pfipravy a v pfipadé potfeby pfidejte minuty k Casovadi.

& Upozornéni: Chcete-li pfidat minuty k dobé vareni, stisknéte Sipku vpravo vedle polozky Psani €asu.
Tuto operaci je nutné provést pred vyprSenim prednastaveného ¢asu funkce vareni. Neni mozné
pridavat minuty, kdyz uz ¢asova¢ vyprsel, protoze se znovu spusti funkce predehrevu.

Tabulka prednastavenych funkci

Funkce Pfednastavena Nastavitelny te- Pfednastaveny ¢as | Nastavitelny
teplota(°C) plotni interval (°C) Gasovy interval
Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min
Dehydrate 50 50-90 6 ore 30 min - 24 ore
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 ore
Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 ore
Broil 205 50-230 10 min 1-60 min
Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min
Grill-High 205 / 20 min 1-30 min
Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min
Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 ore
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Ruéni nastaveni

Chcete-li ruéné nastavit ¢as a teplotu, stisknéte tlacitko Ru¢ni nastaveni. Tato funkce je prednastavena na 50

°C a 1 minutu vareni. Cas a teplotu Ize upravit pomoci tlagitek nastaveni ¢asu a teploty.

Casovy rozvrh vareni
Pro ruéni nastaveni doby a teploty vafeni pouzijte nasledujici tabulku.

krouzky

Potravina Kapacita (g) Doba (min.) Teplota (°C) Poznamka

Tenké hranolky 300-700 15-16 200

(mrazené)

Silné hranolky 300-700 15-20 200

(mrazené)

Domaéaci hranolky 300-800 10-16 200 Béhem pfipravy
pridejte pul IZice oleje

Domaci brambo- 300-1000 18-22 180 Béhem pfipravy

rové platky nebo pridejte pul Izice oleje

kostky

Bramboraky, rosti | 300 15-18 180

Gratonované 600 15-18 180

brambory

Steak 500 8-12 180

Veprova zebra 500 10-14 180

Hamburger 500 10-14 180

Klobasy, uzeniny 500 13-15 180

Kufeci stehna 500 18-22 180

Kufeci prsa 500 10-15 180

Jarni rolky 350 15-20 200 Pfipraveno na peceni
v troubé

Mrazené kufeci 500 10-15 200 Pfipraveno na peceni

nugety v troubé

Mrazené rybi prsty | 500 6-10 200 Pfipraveno na peceni
v troubé

Mozzarella tycky 500 8-10 200 Pfipraveno na peceni
v troubé

Nadivana zelenina | 500 10 200

Kola¢ 300 20-25 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Quiche 300 20-22 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Mufiny 300 15-18 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Sladké snacky 300 20 200 Pouzijte nepfilnavy
podnos

Mrazené cibulové | 450 15 200
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Hranolky Ize pfipravit jak z mrazenych hranolek (doporu€ujeme), tak pfipravou brambor nasledujicim zptsobem:
oloupejte brambory, nakrajejte je na malé kousky, nechte je 20-30 minut namocené ve vodg, slijte je a osuste
papirovymi utérkami; do misy nalijte pll Izice oleje a pfidejte brambory, dobfe promichejte, aby se olej
rovnhomérné rozprostrel, a pak pokracujte v pfiprave.

Predehiev

Slouzi k predehfati spotfebi¢e pred varenim. Cas a teplotu nelze nastavit. Tento proces muze trvat az 5 mi-
nut v zavislosti na zvolené teploté. Pokud pfedehfev neni nutny, stisknéte znovu funkéni tlacitko a pokracujte
vloZenim potravin do varné komory, kdyz se po zruSeni pfedehievu rozsviti kontrolka Pfidat jidlo.

Kontrolka pridani potravin (Add Food)
Nabizi vlozeni potravin do varné komory (Pfidat potraviny). Pokud po zaznéni zvukového signalu nepfidate
Zadné potraviny, spotfebi¢ bude pokracovat v provozu s dfive nastavenym ¢asem a teplotou.

Tlacitko Start/Stop

Slouzi k zahajeni pfedehfivani nebo vareni nebo k pozastaveni provozu bez zruseni dfive zvolenych nastaveni.
Pokud je tfeba zménit program béhem predehfivani nebo vareni, stisknéte tlacitko Start/Stop a zvolte novou
funkci.

S Pohotovostni rezim a vypnuti
Pokud spotfebi¢ nepracuje, pfejde do pohotovostniho rezimu, pokud po dobu jedné minuty neprovedete Zadnou
interakci na ovladacim panelu, a po 5 minutach pohotovostniho rezimu se automaticky vypne.

Prislusenstvi obr. C

Neprilnavy plech
Vzdy vkladejte plech do spodni ¢asti varné komory, aby se mohl zachytit tuk, zbytky jidla a drobky. Pfi samo-
statném pouziti ve varné komore je vhodny pro funkce Pizza, Pe€eni a Zapékani.

Neprilnavy gril
Vzdy se pouziva na nepfilnavém plechu ke grilovani masa, ryb a zeleniny nebo k pfipravé pokrmu obecné.
Vhodné pro grilovani, opékani a funkci dehydratace

Cistici kartaé¢

K gisténi pfislusenstvi po pouziti.

Dulezité upozornéni

Viko Ize béhem vareni otevfit, abyste mohli pokrm zkontrolovat, obratit nebo promichat. Spotfebi¢ automaticky

pferusdi vareni, kdyzZ je viko oteviené, ale obnovi provoz, jakmile viko opét zavrete. Pokud je viko zvednuté déle
nez 4 minuty, spotfebi€ se vypne a zvolené nastaveni se zrusi.
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Ccz

Reseni potizi

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spotfebi€ se nezapina

SpotfebicF je odpojen od zasuvky

Zapojte spotfebi¢ do zasuvky

Nebyla vybrana zadna
prednastavena funkce nebo nebyl
nastaven Cas/teplota.

Vyberte funkci nebo nastavte
Cas/teplotu a stisknéte tlacitko
Start/Stop.

Neuvarené jidlo

PrisluSenstvi na vareni bylo
preplnéno

Snizeni mnozstvi pro
rovnomeérnéjsi vareni

Teplota je prilis nizka

Zvyste teplotu a pokracujte ve
vareni.

Z hlavni jednotky vychazi bily kouf

PouZilo se prilis mnoho oleje

Otrete, abyste odstranili
prebyte¢ny olej

V prisluSenstvi zGstaly zbytky tuku
z posledniho vareni

Prislusenstvi po kazdém
pouziti vyCistéte

Nerovnomérné pfipravené hra-
nolky

Pouzit nespravny druh brambor

Pouzijte Cerstvé brambory
uvarené natvrdo nebo mrazené
brambory.

Brambory nebyly pfi pfipravé
ddkladné oplachnuty

Pouzijte nakrajené prouzky
a osuste je, abyste odstranili
prebytecny skrob

Hranolky nejsou kiupavé

Hranolky jsou nedopecené nebo
obsahuji pfili§ mnoho vody

PFed nastfikanim oleje brambo-

ry diikladné osuste.

Cisténi a Gdrzba

Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotfebi€ zcela vychladnout.

K Cisténi prislusenstvi nepouzivejte kovové kuchyriské naradi ani abrazivni Cistici nastroje, aby nedoslo k
jeho poskozeni. K €isténi prisluSenstvi pouzivejte Cistici kartaéek dodany se spotfebi¢em.

Vnéjsi Cast spotiebice Cistéte teplym a vlhkym hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem.

Po kazdém pouziti vyjméte mfizku proti rozstfiku a vycistéte ji. Jednou rukou zatlacte na maly vy&nivajici
jazyGek a druhou rukou vyjméte mFizku proti rozstfiku z pouzdra. Chcete-li ji vyménit, opakujte tyto kroky
obracené. MrFizku proti rozstfiku, podnos, ko$, rost a jehly Ize myt v my€ce nadobi.

K odstranéni zbytk( necistot je mozné pouzit odmastovaci kapaliny.

Veskeré pfisluSenstvi musi byt umyto a vysuSeno, nez bude uloZeno a pfipraveno k dalSimu pouZiti.
Vnitfek spotfebice vzdy Cistéte teplou vodou a neabrazivni houbou.

Pred uskladnénim spotfebice se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.

Technické udaje
Vykon: 1500-1700 W
Prikon: 220-240 V~, 50-60 Hz

Spolecnost Beper si vyhrazuje pravo vyrobek z divodu zlep$eni bez predchoziho upozornéni upravit
nebo vylepsit.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ),
vyzaduje, aby staré domaci elektrické spotfebiCe nebyly odkladany do bézného netfidéného ko-
munalniho odpadu. Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimaliza-
ce obnovy a recyklace materidlli, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni
prostfedi. Symbol “Pfeskrtnuté popelnice” na vyrobku vas upozorfiuje na povinnost, Ze pfi likvidaci
spotrebic¢e musi byt shromazdovany oddélené.
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OBECNE PODMINKY ZARUKY

Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data puvodniho nakupu se na materidlové a vyrobni vady
vztahuje zaruka 24 mésica.

Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spotiebi¢e koupi, jak je uvedeno na zaruénim listu (popr.
ucétence) nebo fakture a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatiiovat u
prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaruénim listem nebo s dokladem o koupi (darfiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebi¢e Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase Ustfedi, aby
se zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi
osobami automaticky rusi zaruku.

ZARUCNI PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaru¢ni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garan-
tujeme bezplatnou opravu za pfedpokladu, Ze:

- Spottebic¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.

- Zafizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.

- Byl predlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zpusobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst.
2 Obcanského zakoniku). Zaruka se téz nevztahuje na zavady vyrobku, zpusobené jinym, nez obvyklym
pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfiloZeném navodu k pouziti. Pouze navod
v Ceském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoufeném prostfedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je
pfiloZzena. Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny Ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjsimu vlivu, napf. sluneénimu a jinému zafeni Ci elektromagnetickému poli,
vniknuti tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech i vystupech, napéti vzniklému
pfi elektrostatickém vyboji (véetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému
vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrosta-
tickém vyboji (vEetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti,
vlivu chemickych procesti napf. pouzitych napajecich ¢lanku apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky a
mechanicky vliv). Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné
nebo rozsifeni funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez
pro kterou byl navrzen, vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporucenym cistym neopotfebovanym pfisluSenstvim a je mu pravideln& vymérovano
prisluSenstvi, podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za ne-
spravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfislusenstvi a naplini jinych vyrobct, stejné
jako pouzitim poskozeného, opotfebovaného a znecisténého pfislusenstvi a naplni.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo
smazany $titky, poSkozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii),
zlomenim nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v prabéhu prepravy
od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho.

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe&nostnimi predpisy platnymi v Ceské republice,
a téZ na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici ttmto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou ¢&ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky pouziti
v spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpUsobena
nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti
nebo nespravné instalaci, poSkozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych 8kod, které nelze dodavateli pfiCist.
Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkud odstranit, vyhrazuje si spolec¢nost Beper
pravo fesit reklamacni narok spotrebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou ¢asti vyrobku. Narok na
vymeénu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Ze to neni vzhledem k povaze
vady neumérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Visparigi bridinajumi

Pirms ierices lietoSanas izlasiet talak sniegtos noradijumus.
PirmsiericeslietoSanas untaslaikairjaievero dazipamata piesardzibas
pasadkumi. Péc visu iepakojuma materialu nonemsanas parbaudiet
ierices veselumu. Saubu gadijuma nelietojiet ierici un sazinieties ar
profesionali kvalificétu personalu. lepakojuma materiali (plastmasas
maisini, putupolistirols utt.) vienmér jaglaba bérniem nepieejama
vieta, jo tie var radit risku. Vienmér parliecinieties, vai tikla spriegums
ir vienads ar spriegumu, kas noradits uz tehnisko datu etiketes un vai
elektriska sistéma ir savietojama ar ierices jaudu.

Nekad neatvienoijiet ierici no kontaktligzdas, velkot aiz stravas vada.
NodroSiniet, lai kabelis nekad nesaskartos ar karstam vai asam
virsmam. Nelietojiet ierici, ja stravas vads ir bojats.

Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina razotajam vai ta tehniska-
jam pécpardosanas servisam, vai kvalificétai personai, lai izvairitos no
iesp€jamiem riskiem.

Pievienojiet ierici tikai mainstravas kontaktligzdai.

Vispar nav ieteicams izmantot adapterus, vairakas kontaktligzdas
un/vai pagarinatajus. Ja to lietoSana ir nepiecieSama, izmantojiet ti-
kai piemérojamajiem droSibas noteikumiem atbilstoSus adapterus un
pagarinatajus. So ierici drikst izmantot tikai tam darbibam, kuram ta
ir pasi paredzéta. Jebkada cita lietoSana ir uzskatama par nepareizu
un tadégjadi bistamu, ka rezultata beidzas garantijas termins. Razotajs
neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas raduSies nepareizas,
neatbilstoSas un nesapratigas lietoSanas rezultata.

Lai izvairtitos no bistamas parkarSanas, pilniba attiniet stravas vadu un
atvienojiet kontakspraudni no kontaktligzdas, kad ierici neizmantojat.
Pirms jebkuru tiriSanas vai apkopes darbibu veikSanas atvienojiet
kontakspraudni no stravas kontaktligzdas.

Neiegremdéjiet ierici Gdent vai citos Skidrumos.

Turiet ierici talak no siltuma avotiem (pieméram, radiatora).

So ierici nedrikst lietot personas (ieskaitot bérnus) ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigam spéjam, personas, kuram nav pieredzes
un zinasanu par ierici, ja vien vinus rapigi nepieskata vai labi instrué
par vinu droSibu, attieciba uz ierices lietoSanu, atbildiga persona.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. Kad ierice ir jautiliz€, ieteicams to
padarit nestradajosu.

Tapat ir ieteicams padarit nekaitigas tas ierices dalas,

kas var radit briesmas.
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So ierici nedrikst lietot bérni. Bérni nedrikst spéléties
ar ierici. Glabajiet ierici un tas kabeli bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigam spé&jam, vai personas, kuram nav pieredzes
un zina8anu par ierici, ja vinam ir sniegtas pilnigas instrukcijas par ierices
drosu lietoSanu, un ar nosacijumu, ka vini saprot ar to saistitos riskus.

Ipasi bridinajumi

Nelietojiet ierici, pirms esat rapigi izlasijis So lietoSanas pamacibu,
pilntba iepazistoties ar Si1s ierices darbibu un attiecigajiem lietoSanas
piesardzibas pasakumiem.

Nekad neiegremdégjiet ierici tdeni. Neskalojiet to zem krana tdens.
Nelejiet nekadus Skidrumus galvenaja ierice, kura ir elektriskas
sastavdalas.

Nekada veida neméginiet bojat kontaktdaksu.

Vienmeér izmantojiet So ierici uz horizontalas, stabilas virsmas.
Neizmantojiet So ierici virs degoSiem materialiem, pieméram, galdau-
tiem un aizkariem, vai to tuvuma.

Nedarbiniet ierici, ja ta ir novietota pie sienas vai citam iericeém. Ap
ierici atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas. Nenovietojiet neko uz
ierices. Ja ierice izdala melnus dimus, nekavéjoties atvienojiet ierici
no elektrotikla un pagaidiet, I1dz ta parstaj klpét, pirms iznemat pie-
derumus.

So ierici var izmantot tikai édamu sastavdalu pagatavo$anai. Lai
izvairitos no ugunsgréka vai riska, neievietojiet parak lielus partikas
gabalus vai metala priekSmetus.

Neievietojiet gatavoSanas kamera tadus materialus ka papiru, plast-
masu, audumu un/vai citus viegli uzliesmojoSus priekSmetus.

Lai édiens nesaskartos ar augsSéjiem sildelementiem, neparpildiet
cepeSpannu, grozu un rezgi.

Neaizsedziet gaisa iepludes un izpludes atveres, kamér ierice dar-
bojas, tas kavés vienmérigu gatavoSanu un var sabojat ierici vai
izraisit tas parkarSanu.

GatavoSanas kamera nepievienojiet vairak par vienu téjkaroti ellas
vai tauku. Negatavojiet treknu galu, kas varétu izdalit parak daudz
tauku. GatavoSanas laika temperatira ierices iekSpusé ir |oti augsta.
Neievietojiet rokas vai citas kermena dalas ieric€, ja ta nav pilniba
atdzisusi.
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Darbibas laika gaiss tiek izvadits caur augsSé€jo gaisa izpltdes atve-
ri. Turiet seju un rokas drosa attaluma no tas. GatavoSanas laika
un, atverot vaku, nemiet véra karsto gaisu, kas nak no ierices, kad
iznemat piederumus vai partiku.

Stradajot ar karstam komponentém un/vai piederumiem, vienmér
valkajiet aizsargcimdus. lerices aréjas virsmas lietoSanas laika var
sakarst. Rezgis, grozs, cepeSpanna un iesmi k|Us |oti karsti pat
pec ierices izslégSanas. Térauda iesmu gali var bat asi, rikojieties
uzmanigi. Nekad nenovietojiet piederumus uz vadibas panela vai
ierices vaka, jo tas var sabojat ierici.

Kad ierice ir izslégta, pirms tiriSanas vai uzglabasanas |aujiet tai
atdzist apméram 30 mindtes.

Parliecinieties, ka ar So ierici pagatavotajam ceptajam maltitém ir
zeltaini dzeltena krasa, nevis tumsa vai brina.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms pirmas lietoSanas reizes nonemiet visus iepakojuma materialus. Nonemiet no sastavdalam aizsargplévi
(ja tada ir). Noskalojiet un nosusiniet visus piederumus, notiriet ierices aréjas un iek$€jas dalas ar mitru, siltu
dranu un uzkarségjiet ierici dazas mindtes, lai nodedzinatu visas atliekas.

Pirmo reizi iedarbinot ierici ir ieteicams 10 mindtes to darbinat tuksu.

lerice pirmaja ieslégSanas reizé var izdalit dimus un vieglu smaku. Tas nav defekts, dimiem un smakai
vajadzétu pazust dazu minasu laika.

Pret$lakatu rezgis ir jauzstada uz ierices katra lietoSanas reizé, ja rezga nav, uz sildelementa var uzkraties
tauki, kas var izraisit parméerigu dumu izpladi.

Produkta apraksts Att. A

. Galvenais bloks

. Digitalais vadibas panelis

. Gatavosanas kamera

. Nonemams prets|akatu rezgis
Vaks

. Rokturis

. Gaisa izpludes atvere

. Gaisa ieplides atvere

ONOUAWN =

Digitalais vadibas panelis Att. B Piederumi Att. C

9. leslégSanas poga 24. Nepiedego8a cepedpanna
10. Gatavo$anas laika iestati$ana 25. Nepiedegoss grils
11. Displejs 26. Tirisanas birste
12. Temperatdras iestati$ana

13. Gaisa kraukskinasanas funkcija

14. Atddenosanas funkcija

15. Picas funkcija

16. Apcep$anas funkcija

17. CepsSanas funkcija

18. Grauzdésanas funkcija

19. PriekSsildiSanas gaisma

20. Ediena pievieno$anas gaisma

21. Manualais iestatijums

22. Grils (4 gatavosanas Iimeni: zems, vidéjs, augsts, maksimalais)

23. Poga Start/Stop
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Darbiba Att. B

Lai ieslégtu un izslégtu ierici, nospiediet ieslégSanas pogu.

Kad ierice tiek izslégta, gatavoSana nekaveéjoties tiek partraukta, bet ventilators turpina darboties apméram 1
minati, lai atdzesétu ierici. Nepartrauciet $o procesu.

Kad ierice tiek ieslégta, LCD displejs iedegas un rada 88:55. Priek$sildiSanas procesa laika ieslédzas attieciga
gaisma un displeja paradas punktéta Iinija aplveida kustiba. Kad Sis process ir beidzies, displeja tiek paradita
temperatdra un laiks (StSt:MM), kas saistiti ar ieprieks izvéléto gatavoS$anas funkciju.

GatavoSanas laika iestatiSanas rezima nospiediet kreiso bultinu, lai samazinatu gatavos$anas laiku, vai labo
bultinu, lai to palielinatu.

Sis bultinas lauj samazinat vai palielinat gatavo$anas laiku ar 1 mindtes intervaliem iepriek§ noteikta laika
perioda, pamatojoties uz izvéléto gatavoSanas funkciju.

Lai iestatitu gatavoSanas temperatiru, nospiediet kreiso bultinu, lai to samazinatu, vai labo bultinu, lai to
palielinatu. STs bultinas |auj samazinat vai paaugstinat temperatiiru 5°C intervalos; minimala gatavo$anas
temperatara ir 50°C, maksimala temperatara ir 230°C.

leprieks izvelétas funkcijas
Gatavo$anas temperatiru un laiku lietotajs var iestatit jebkura laikd gan pirms darbibas, gan darbibas laika.
Vaku var pacelt jebkura laika, pat gatavoSanas laika (tas apturés gatavoSanu).

Gaisa kraukskinasanas funkcija

Lieliski piemérota cep$anai ar gaisu, ar loti nelielu daudzumu ellas vai bez tas, frT kartupeliem, uzkodam,
darzeniem, kalmariem, sipolu gredzeniem, vai citiem saldétiem édieniem, pieskirot tiem papildu kraukskigumu.
Péc ieslégSanas pogas nospieSanas nospiediet gaisa kraukSkinasanas pogu (Air Crisp). Kad vaks ir atvérts, ie-
vietojiet nepiedegoSo cepeSpannu gatavoSanas kamera un péc tam aizveriet vaku. leprieks iestatita temperatira
un laiks ir attiecigi 205°C un 18 mindates.

Pédéjo lietotajs var pielagot jebkura laika, gan pirms darbibas, gan tas laika.

Nospiediet pogu Start/Stop, lai aktivizétu priekSsildisanas funkciju: iedegas gaisma, kas norada uz $is funkcijas
sakSanu. Kad priekssildiSana ir beigusies, gaisma izslédzas un atskan pikstiens. ledegas Pievienot partiku in-
dikators. Atveriet vaku un novietojiet @dienu uz nepiedegosas cepeSpannas. Kad vaks bls aizvérts, gatavosana
saksies automatiski, un taimeris saks atpakalskaitiSanu. Kad gatavoSana bis pabeigta, ierice atkal iepikstésies.

& Bridinajums: Lai édiena gatavosSana biitu vienmérigaka, neparpildiet nepiedegoSo cepespannu ar
partiku, un biezi to samaisiet.

& Bridindjums: lai pievienotu minites gatavosanas laikam, nospiediet labo bultinu blakus uzrakstam
Laiks. St darbiba ir javeic pirms gatavoSanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar pievie-
not minites, kad taimeris jau ir izslégts, jo no jauna tiek ieslégta priekssildiSanas funkcija.

Atudenosanas funkcija

Piemérota galas, auglu un darzenu atidenosanai.

Atveriet vaku un ievietojiet nepiedegosSo cepeSpannu gatavo$anas kamera, péc tam novietojiet pirmo édiena
kartu. Novietojiet nepiedegoso grilu uz cepeSpannas un pievienojiet vél vienu sastavdalu kartu. Aizveriet vaku.
Péc ieslégsanas pogas nospieSanas nospiediet atidenosanas taustinu un péc tam taustinu Start/Stop, lai saktu
atlidenoS$anas procesu. leprieks iestatita temperatira un laiks ir attiecigi 50°C un 6 stundas.

/N Bridinajums: $i funkcija neparedz priekssildisanu (Preheat).

Picas funkcija

Ideali piemérota picas un fokacas pagatavosanai.

Iznemiet cepeSpannu no ierices, aizveriet vaku, nospiediet ieslégSanas pogu un picas taustinu, un péc tam pogu
Start/Stop, lai saktu priek$sildisanu.

Pa to laiku panna labi izrullgjiet picas vai fokacas miklu. Kad priekSsildiSana ir beigusies un iedegas indikators
Pievienot édienu, atveriet vaku, ievietojiet gatavoSanas kamera cepeSpannu ar miklu un aizveriet to.

Laiku pa laikam parbaudiet gatavoSanas limeni un, ja nepiecieSams, pievienojiet taimerim mindtes.

AN Bridindjums: lai pievienotu minites gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultinu blakus uzrakstam
Laiks. St darbiba ir javeic pirms gatavosanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar pievie-
not minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekSsildiSanas funkcija saksies no jauna.
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Kad gatavo$ana ir pabeigta, vélreiz atveriet vaku un iznemiet cepeSpannu, izmantojot krasns ddrainus, lai
izvairttos no apdegumiem.

Grauzdésanas funkcija

Ideali piemérota galas vai darzenu grauzdésanai un mikstinasanai.

Kad vaks ir atvérts, ievietojiet nepiedegoso cepeSpannu gatavo$anas kamera un aizveriet vaku.

Nospiediet taustinu Start/Stop, lai saktu priek$sildisanu (Preheat). Blakus $ai funkcijai iedegsies gaismas
indikators. Kad priek$sildiSana ir beigusies, gaisma izslédzas un ierice iepikstas. Indikators Pievienot édienu
(Add food) ieslégsies. Atveriet vaku un vienmérigi izklajiet uz cepeSpannas cepamo partiku. Kad vaks bis
aizverts, gatavoSana saksies un taimeris saks atpakalskaitiSanu. Kad gatavo$ana bis pabeigta, ierice atkal
ieptkstésies.

Laiku pa laikam parbaudiet gatavoSanas limeni un, ja nepiecieSams, pievienojiet taimerim mindtes.

A Bridindjums: lai pievienotu minites gatavos$anas laikam, nospiediet labo bultinu blakus uzrakstam
Laiks. St darbiba ir javeic pirms gatavos$anas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar pie-
vienot minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekSsildiSanas funkcija saksies no jauna.

Cepsanas funkcija

Ideali piemérota cepSanai, kikam un piragiem.

Iznemiet cepeSpannu no ierices, aizveriet vaku, nospiediet ieslégSanas pogu un cepsanas pogu (Bake) un
péc tam nospiediet Start/Stop taustinu, lai saktu priekS$sildisanu.

Pa to laiku ielejiet kiikas miklu nepiedego$aja cepeSpanna. Kad iepriek$éja uzsildiSana ir beigusies, un indi-
kators Pievienot édienu (Add food) ieslédzas, atveriet vaku, gatavo$anas kamera ievietojiet cepeSpannu ar
miklu un péc tam aizveriet.

Kad gatavoSana ir pabeigta, vélreiz atveriet vaku un iznemiet cepedpannu, izmantojiet krasns dadrainus, lai
izvairttos no apdegumiem.

Laiku pa laikam parbaudiet gatavoSanas Iimeni un, ja nepiecieSams, pievienojiet taimerim minadtes.

A Bridinajums: lai pievienotu minates gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultinu blakus uzrakstam
Laiks. St darbiba ir javeic pirms gatavoSanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar pie-
vienot minates, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priek$sildiSanas funkcija saksies no jauna.

Apcepsanas funkcija

Ideali piemérota gratinésanai, vai planu galas vai zivju gabalu apcepSanai.

Atveriet vaku un gatavo$anas kameras iekSpusé ievietojiet nepiedego$o cepedpannu, kas jau ir piepildita ar
gatavojamo partiku. Péc ieslégSanas pogas nospieSanas nospiediet funkcijas taustinu Apcepsana (Broil) un
péc tam pogu Start/Stop, lai saktu gatavosanu.

JAN Bridinajums: Si funkcija neparedz priekssildiSanu (Preheat).

A Bridinajums: lai pievienotu minates gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultinu blakus uzrakstam
Laiks. St darbiba ir javeic pirms gatavoSanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar pie-
vienot minates, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priek$sildiSanas funkcija saksies no jauna.

Grila funkcija

Ideali piemérota jebkura veida édienu griléSanai, izmantojot vienu no Cetriem dazadiem pieejamajiem
gatavo$anas limeniem:

Low: treknai galai, pieméram, bekonam, desam vai biezas mércés marinétiem édieniem

Med (Vidéjs): saldétai vai marinétai galai, hamburgeriem u.c.

High: steikiem, vistas galai, cisiniem, darzeniem utt.

Max: svaigam vai saldétam zivim, iesmiem u.c.

Atveriet vaku, ievietojiet cepeSpannu gatavoSanas kamera un novietojiet grilu virsd. Aizveriet vaku. Péc
ieslégSanas pogas nospieSanas nospiediet grila funkcijas taustinu (Grill). lepriek$ iestatitais gatavoSanas
[Tmenis ir Augsts. Pamatojoties uz savam vajadzibam, nospiediet grila taustinu, lai péc mirgojosas indikacijas
atlasttu vienu no Cetriem augstak noraditajiem Iimeniem.

Nospiediet Start/Stop taustinu, lai saktu priekSsildisanu (Preheat). Blakus $ai funkcijai iedegsies gaismas
indikators. Kad priekSsildi$ana ir beigusies, gaisma izslédzas un ierice iepikstas. Indikators Pievienot &édienu
(Add food) ieslégsies.
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Atveriet vaku un vienmeérigi izklajiet uz cepeSpannas grilejamo partiku. Kad vaks bus aizvérts, saksies
gatavoSana, un taimeris saks atpakalskaitiSanu. Kad gatavo$ana bus pabeigta, ierice atkal iepikstésies.
Laiku pa laikam parbaudiet gatavoSanas Iimeni un, ja nepiecieSams, pievienojiet taimerim minadtes.

A Bridinajums: lai pievienotu minates gatavo$anas laikam, nospiediet labo bultinu blakus uzrakstam
Laiks. S1 darbiba ir javeic pirms gatavoSanas funkcijas ieprieks iestatita laika beigam. Nevar pievie-
not minites, kad taimeris jau ir izslédzies, jo priekSsildiSanas funkcija saksies no jauna.

leprieks iestatitu funkciju tabula

leprieks iestatita leprieks iestatita Reguléjams leprieks iestatitais Reguléjams laika
funkcija temperatira (°C) temperatiras laiks intervals
intervals (°C)
Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min
Dehydrate 50 50-90 6 st. 30 min - 24 st.
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min
Roast 205 50-220 25 min 1 min - 24 st.
Bake 175 50-205 25 min 1 min - 2 st.
Broil 205 50-230 10 min 1-60 min
Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min
Grill-High 205 / 20 min 1-30 min
Grill-Max 230 / 20 min 1-30 min
Manual 50 50-230 1 min 1 min - 2 st.

Manualie iestatijumi 3

Lai manuali iestatitu laiku un temperatdru, nospiediet manualas iestatiS8anas pogu. ST funkcija ir iepriek$
iestatita uz 50°C un 1 minites gatavosanas laiku. Laiku un temperatdru var regulét, izmantojot laika un
temperataras iestatiS8anas taustinus.

Gatavosanas laika tabula
Izmantojiet So tabulu ka atsauci, lai manuali iestatitu gatavo$anas laiku un temperataru.

Partika letilpiba (g) Laiks (min.) Temperatara (°C) Piezimes

Planie kartupeli 300-700 15-16 200

(saldéti)

Biezie kartupeli 300-700 15-20 200

(saldéti)

Majas gatavoti 300-800 10-16 200 GatavoSanas

kartupeli laika pievienojiet
pustéjkaroti ellas
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Partika letilpiba (g) Laiks (min.) Temperatara (°C) Piezimes

Majas gatavotas 300-1000 18-22 180 GatavoSanas
kartupelu Skéles laika pievienojiet

vai kubini pustéjkaroti ellas
Cepesi 300 15-18 180

Kartupelu gratins 600 15-18 180

Steiks 500 8-12 180

Cukas ribinas 500 10-14 180

Hamburgers 500 10-14 180

Desinas 500 13-15 180

Vistas kajas 500 18-22 180

Vistas kratina 500 10-15 180

Titeni 350 15-20 200 Cepeskrasns gatava
Saldéti vistas 500 10-15 200 Cepeskrasns gatava
nageti

S?_I_détas zZivju 500 6-10 200 Cepeskrasns gatava
ndjinas

Mocarellas nijinas | 500 8-10 200 Cepeskrasns gatava
Pilditi darzeni 500 10 200

Kika 300 20-25 200 Lietojiet cepe$pannu
Kiss 300 20-22 200 Lietojiet cepeSpannu
Mafini 300 15-18 200 Lietojiet cepeSpannu
Saldas uzkodas 300 20 200 Lietojiet cepeSpannu
Saldéti sTpolu 450 15 200

gredzeni

Fr1 kartupelus var pagatavot gan no saldétiem fri kartupeliem (ieteicams), gan no kartupeliem, sagatavojot
§adi: nomizojiet kartupelus, sagrieziet tos nelielos gabalinos, atstajiet tos ident 20-30 mindtes, nolejiet Gdeni
un nosusiniet ar virtuves papira dvieliem; bloda ielejiet pustéjkaroti ellas un pievienojiet kartupelus, kartigi
samaisiet, lai e|la batu vienmérigi izkliedéta, un péc tam turpiniet ar gatavosanu.

lepriek$éja uzsildisana

Izmanto ierices uzsildi$anai pirms gatavo$anas. Laiku un temperatiiru nevar pielagot. Sis process var ilgt
[[dz 5 minGtém atkariba no izvélétas temperatlras. Ja priek$sildiS$ana nav nepiecieSama, vélreiz nospiediet
funkciju taustinu un turpiniet, ievietojot édienu gatavoSanas kamera, kad péc priekSsildiSanas atcelSanas deg
Ediena pievieno$anas indikators.

Ediena pievieno$anas indikatora gaisma
lesaka ievietot édienu gatavoSanas kamera (Add Food). Ja péc skanas signala netiks pievienots édiens,
ierice turpinas darboties ar ieprieks iestatito laiku un temperatdru.

Start/Stop poga

Izmanto, lai saktu priekSsildiSanu vai gatavoSanu, vai apturétu darbibu, neatcelot iepriek$ atlasitos
iestatljumus. Ja programma ir jamaina priekSsildiSsanas vai gatavoSanas laika, nospiediet Start/Stop un
izvélieties jauno funkciju.
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GaidiSanas rezims un izsléeg$ana

Kad ierice negatavo édienu, ta parslédzas gaidstaves rezima, ja minati netiek veikta nekada mijiedarbiba ar

vadibas paneli, un automatiski izslédzas péc 5 mintsu gaidstaves reZzima.

Piederumi Att. C

Nepiedegosa cepespanna

Vienmér ievietojiet cepeSpannu gatavoSanas kameras apak$éja dala, lai varétu savakt taukus, partikas at-
liekas un drupacas. Lietojot vienu pasSu gatavoSanas kamera, ta ir piemérota picas, grauzdéSanas un cepsSanas

funkcijam.

Nepiedegoss grils

Vienmeér lietojams uz nepiedego$as cepespannas, galas, zivju un darzenu griléSanai, vai €diena sildiSanai

kopuma.

Piemeérots griléSanai, apcepsanai un atlidenoSanai.

TiriSanas birste

Piederumu tiriSanai péc lietoSanas.

Svarigas piezimes

Vaku var atvért gatavoSanas laika, lai parbauditu, apgrieztu vai samaisitu édienu. lerice automatiski partrauks
gatavoSanu, kad vaks bis pacelts, bet atsaks darbibu, tiklidz vaks atkal tiks aizvérts. Kad vaks bis pacelts
vairak neka 4 mindtes, ierice izslégsies un izvélétie iestatijumi tiks atcelti.

Problému novérsana

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

lerice neieslédzas

lerice ir atvienota

Pievienojiet kontaktdaksu sienas kontakt-
ligzdai

Nav izvéleta neviena ieprieks iestatita
funkcija vai nav iestatits laiks/
temperatira

Izvélieties funkciju vai iestatiet laiku/
temperatlru un péc tam nospiediet pogu
Start/Stop

Nepagatavota partika

Edienu gatavo$anas piederumi ir
parpildtti

Samaziniet daudzumu vienmérigakai
gatavoSanai

Temperatdra ir parak zema

Paaugstiniet temperatiru un turpiniet
gatavot

No galvenas ierices
nak balti dami

Tiek izmantots parak daudz e|las

Notiriet, lai nonemtu lieko e|lu

Piederumos ir tauku atlikumi, kas
palikusi péc pédéejas gatavosanas

Tiriet piederumus péc katras lietoSanas
reizes

Fri kartupeli netiek
pagatavoti vienmérigi

Tiek izmantoti nepareiza veida kartupeli

Izmantojiet svaigus, cieti varitus
kartupelus vai saldétus kartupelus

Gatavo$anas laika kartupeli nav rapigi
izskaloti

Izmantojiet sagrieztas najinas un nosusi-
niet, lai nonemtu lieko cieti

Fri kartupeli nav
kraukskigi

Fri kartupeli ir nepietiekami pagatavoti
vai tajos ir parak daudz Gdens

Pirms ellas izsmidzinaSanas kartupelus
rpigi nosusiniet
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TiriSana un apkope

Iznemiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei pilniba atdzist.

Neizmantojiet metala virtuves rikus vai abrazivus firiSanas rikus piederumu tirianai, lai izvairitos no
bojajumiem. Piederumu tiriSanai izmantojiet ierices komplektacija ieklauto tiriS8anas birsti.

Tiriet ierices arpusi ar siltu, mitru dranu un maigu mazgasanas Iidzekli.

méliti un ar otru nonemiet pretslakatu rezgi no ta korpusa. Lai to uzliktu atpakal, atkartojiet §is darbibas
pretéja virziena.

Pretslakatu rezgi, cepe$pannu un grilu var mazgat trauku mazgajama masina.

Ir iesp&jams izmantot attaukoSanas Skidrumus, lai nonemtu netirumus.

Visi piederumi pirms uzglabasanas ir janomazga un janozave, lai tie batu gatavi nakamajai lietoSanai.
Vienmeér notiriet ierices iekSpusi ar siltu Gdeni un neabrazivu sukli.

Pirms ierices uzglabadanas parliecinieties, ka visas sastavdalas ir tiras un sausas.

Tehniskie dati
Jauda: 1500-1700 W
leeja: 220-240V~, 50-60Hz

Jebkuru uzlabojumu iemeslu dé] Beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez bridinajuma.

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,
ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plisma.
Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un
samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
— izstradajuma atgadina jums par jdsu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.
GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razoSanas defektiem tiek piemérota
24 ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kopa, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, lddzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai misu galveno biroju, lai saglabatu
ierices efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$§anas $aja iericé
automatiski anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti kladaina materiala un / vai razo$anas rezultata, més garantéjam remontu
bez maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadi$anu, bojajumiem parvadasanas laika
un citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, salt$anas vai nepareizas darbibas dé|, ir papildierice un /
vai nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardevéju jusu valsti vai pardoSanas departamenta Beper.
E-pasts assistenza@beper.com kuri parsitis jisu iesniegumu jasu izplatitajam.
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Uldised hoiatused

Lugege neid juhiseid enne seadme kasutusele votmist.

Enne seadme kasutusele votmist ja seadme kasutamise ajal tuleb
jargida moningaid peamisi ohutust puudutavaid juhiseid.

Parast pakendi eemaldamist veenduge seadme terviklikkuses. Kui
leiate midagi olevat katki vdi puudu, arge kasutage seadet vaid poor-
duge seadme edasimuuja poole. Pakkematerjale (kilekotte, vahtpla-
sti) ei tohi jatta vaikelaste kaeulatusse — lambumisoht!

Kindlustage, et seadet kasutatakse vaid sellise tarbimisvooluga, mis
on sedastatud seadme tuubisildil ning et elektrisisteem on vastavu-
ses seadme voimsuskoormusega.

Arge eemaldage seadme pistikut vooluvdrgust juntmest tirides.

Arge laske toitejuhet sattuda kokkupuutesse kuumade pindade voi
teravate esemetega.

Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe on saanud kahjustusi.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see ohu valtimiseks vahetada uue
vastu tootja enda remondiettevdttes, tootja poolt volitatud jarelteenin-
dusettevottes voi muus sarnase kval|f|kat5|oon|ga remondiettevottes.
Uhendage seade vaid vahelduvvooluvdrku.

Uldiselt ei soovitata tihendada seadet vooluvérku adaptrite, mitmikpi-
stikupesade ega pikendusjuhtmete vahendusel.

Kui nende kasutamine on siiski valtimatu, kasutage vaid Uht adaptrit /
pikendusjuhet korraga ning need peavad taluma seadme véimsusko-
ormust ja vastama ohutusnduetele.

Seda seadet tohib kasutada vaid seadme ettenahtud kasutuseesmar-
gil. Mistahes muu kasutamine on vale, potentsiaalselt ohtlik ja toob
kaasa garantii tuhistumise. Tootja ei vastuta voimalike isikuvigastuste
ega materiaalsete voi mittemateriaalsete kahjude eest, mis tulene-
vad seadme valest, ebakohasest ja mittemdistlikust kasutamisest.
Valtimaks juhtme Ulekuumenemist, kerige see alati enne seadme
elektrikontakti Uhendamist lahti ning eemaldage seadme pistik
elektrikontaktist, kui seadet parajasti ei kasutata.

Enne hooldus- vdi puhastustoimingute teostamist seadmele eemal-
dage seadme pistik elektrikontaktist.

Seadet ei tohi kasta vette ega muudesse vedelikesse.

Hoidke seadet eemal kuumusallikatest (kuttekehad).
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EE

Seadet ei tohi kasutada piiratud fuUsilise, sensoorse voi vaimse
vBimekusega isikud, ka mitte vaikelapsed; samuti mitte isikud kes
teadmiste ja kogemuste puudumise tottu ei oska seadet ohutult ka-
sutada juhul, kui nende tegevust ei juhendata / nende ule jarelval-
vet ei teostata padeva vastutusvdimelise isiku poolt.

Lastel ei tohi lubada seadmega mangida.

Kui seadme kasutusaeg on jéudnud I6pule ja seade kuulub kaitle-
misele, on soovitatav muuta seadme edasine kasutamine vdimatuks.

Soovitatav on eemaldada toitejuhe vo6i muu ohual-
likas seadme kiuljest vahetult enne seadme and-
mist kaitlemisele.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Lapsed ei tohi se-
admega mangida. Hoidke seade ja selle juhe ee-

mal nooremate kui kooliealiste laste kaeulatusest.
Seadet tohivad kasutada lapsed, kes on jdudnud kooliikka ning pii-
ratud fuusilise, sensoorse ja vaimse vGimekusega inimesed juhul,
kui neid on seadme ohutu kasutamise osas instrueeritud ja nad
mdistavad taielikult seadme kasutamisega seotud ohtusid.

Spetsiifilised hoiatused

Arge kasutage seadet enne, kui olete selle kasutusjuhendi hoolikalt
labi lugenud, veenduge, et olete selle seadme toimingute ja asjakoha-
ste ettevaatusabindudega taielikult tuttav.

Arge kunagi kastke seadet vette. Arge loputage seda kraanivee all.
Arge valage elekitrilisi komponente sisaldavasse pShiseadmesse ve-
delikku.

Arge puidke pistikut mingil viisil rikkuda.

Kasutage seda seadet alati horisontaalsel ja stabiilsel pinnal.

Arge kasutage seda seadet suttivate materjalide, naiteks laudlinade ja
kardinate kohal ega laheduses.

Arge kasutage seadet, kui see on asetatud vastu seina véi muid se-
admeid. Jatke seadme imber vdhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge ase-
tage midagi seadme peale.

Kui seadmest tuleb musta suitsu, Uhendage seade kohe vooluvérgust
lahti ja oodake, kuni see suitseb, enne kui eemaldate tarvikud.

Seda seadet saab kasutada ainult soodavate koostisosade valmista-
miseks. Tulekahju voi ohtude valtimiseks arge asetage sisse liiga suuri
toidutukke ega metallesemeid.
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Arge asetage kiipsetuskambrisse materjale, nagu paber, plast, kangas
ja/lvdi muud kergestisittivad esemed.

Valtimaks toidu kokkupuudet Ulemiste kuttekehadega, arge taitke salve
ja grilli dle.

Arge katke 6hu sisse- ja valjalaskeavasid seadme tootamise ajal, see
hoiab ara Uhtlase toiduvalmistamise ja vdib seadet kahjustada vai uleku-
umenemist pohjustada.

Arge lisage kupsetuskambrisse ronkem kui Uks teelusikatais 0li voi ra-
sva. Arge kiipsetage rasvast liha, mis vaib vabastada liiga palju rasva.
Kipsetamise ajal on seadme sees vaga korge temperatuur. Arge aseta-
ge oma kasi vdi muid kehaosi seadmesse, kui see pole taielikult jahtu-
nud.

Tootamise ajal vabaneb ohk labi Ulemise 6hu valjalaskeava. Hoidke
oma nagu ja kaed sellest ohutus kauguses. Toiduvalmistamise ajal ja
kaane avamisel poorake tarvikute voi toiduainete valjavotmisel tahele-
panu seadmest tulevale kuumale Shule.

Kuumade komponentide ja/vdi tarvikute kasitsemisel kandke alati kait-
sekindaid. Seadme valispinnad vdivad kasutamise ajal kuumeneda. Grill
ja plaat muutuvad vaga kuumaks isegi parast seadme valjalulitamist.
Arge kunagi asetage tarvikuid juhtpaneelile voi seadme kaanele, see
vOib seadet kahjustada.

Kui seade on valja lulitatud, laske sellel enne puhastamist vdi hoiusta-
mist umbes 30 minutit jahtuda.

Veenduge, et selle seadmega valmistatud praetoidud oleksid pigem
kuldkollased, mitte tumedad vai pruunid.

Enne esimest kasutamist

Enne esmakordset kasutamist eemaldage kdik pakkematerjalid. Eemaldage komponentidelt kaitsekile (kui see on
olemas).

Loputage ja kuivatage koéik tarvikud, puhastage seadme vélis- ja siseosa niiske sooja lapiga ning eelsoojendage
seadet moni minut, et jadgid ara pdletada.

Esmakordsel kasutuselevétul on soovitatav seadet 10 minutit tihjalt kasutada.

Seade voib esmakordsel sissellilitamisel eraldada suitsu ja kerget I16hna. See ei ole defekt, suits ja 16hn peaksid
kaduma mdéne minuti jooksul.

Pritsmevastane vore tuleb seadmele paigaldada igal kasutuskorral, kui vére puudub, voib kitteelemendile koguneda
rasv, mis voib pdhjustada liigset suitsu valjavoolu.
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EE

Toote kirjeldus Joonis A

. PShiseade

. Digitaalne juhtpaneel

. Kuipsetuskamber

. Eemaldatav pritsmevastane vore
Kaas

. Kéepide

. Ohu véljalaskeava

. Ohu sisselaskeava

PN A WN

Digitaalne juhtpaneel Joonis B
9. Toitenupp

10. Kupsetusaja seadistus

11. Ekraan

12. Temperatuuri seadistus

13. Air crisp funktsioon

14. Dehiidratsioonifunktsioon

15. Pitsa funktsioon

16. Praefunktsioon

17. Klipsetamise funktsioon

18. Rostimise funktsioon

19. Eelsoojendusvalgusti

20. Lisa toiduvalgust

21. Kasitsi seadistamine

22. Grill (4 kipsetusastet: madal, keskmine, kdrge, maksimaalne)
23. Start/Stop nupp

Tarvikud Joonis C
24. Mittenakkuv kandik
25. Mittenakkuv grill
26. Puhastushari

Toiming Joonis B

Seadme sisse- ja valjalUlitamiseks vajutage toitenuppu.

Kui seade on valja lUlitatud, peatub kupsetamine kohe, kuid ventilaator t66tab umbes 1 minuti, et seade maha
jahutada. Arge katkestage seda protsessi.

Kui seade on sisse lilitatud, suttib LCD-ekraan ja kuvab 58:85. Eelsoojenduse ajal suttib vastav tuli ja ekraanile
iimub ringikujuline katkendjoon. Kui see protsess on I6ppenud, kuvatakse ekraanil alternatiivselt eelvalitud kiipse-
tusfunktsiooniga seotud temperatuur ja aeg (HH:MM).

Kupsetusaja seadistusreziimis vajutage kiipsetusaja vahendamiseks vasakut nooleklahvi voi selle pikendamiseks
paremat nooleklahvi.

Need nooleklahvid voimaldavad klipsetusaega 1-minutiliste intervallidega eelnevalt kindlaksmaaratud ajavahe-
miku jooksul vastavalt valitud kiipsetusfunktsioonile vahendada voéi suurendada.

Kupsetustemperatuuri maaramiseks vajutage vasakut nooleklahvi selle vdhendamiseks vdi paremat nooleklahvi
selle suurendamiseks. Need nooleklahvid voimaldavad temperatuuri 5°C intervalliga vahendada voi tosta; mini-
maalne kipsetustemperatuur on 50°C, maksimaalne temperatuur on 230°C.

Eelvalitud funktsioonid
Kupsetustemperatuuri ja -aega saab kasutaja igal ajal seadistada, nii enne kui ka tdétamise ajal. Kaant on véimalik
igal ajal tosta, ka kiipsetamise ajal (see peatab toiduvalmistamise).

Ohukrébeda funktsioon
Sobib suurepéraselt 6hupraadimiseks ilma voi vaga vaikese koguse dlifriikartulite, suupistete, juurviljade, kala-
marjade, sibulardngaste voi muude kilmutatud toiduainetega, andes neile ekstra krdmpsuvuse.
Parast toitenupu vajutamist vajutage 6hukrobeduse nuppu (Air Crisp). Kui kaas on avatud, asetage mittenakkuva
alus kipsetuskambrisse ja sulgege seejarel kaas. Eelseadistatud temperatuur ja aeg on vastavalt 205°C ja 18
minutit. Viimast saab kasutaja igal ajal reguleerida, nii enne kui ka téétamise ajal.
Eelsoojendusfunktsiooni kaivitamiseks vajutage nuppu Start/Stop: selle funktsiooni kaivitamist naitav tuli Itlitub
sisse.
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Avage kaas ja lisage toit mittenakkuvale alusele. Kui kaas on suletud, algab kipsetamine automaatselt ja taimer
hakkab loendama. Kui toiduvalmistamine on I6ppenud, annab seade uuesti piiksu.

/\ Hoiatus: iihtlaseks kiipsetamiseks arge taitke mittenakkuvat alust toiduga lile ja segage seda sageli.

A Hoiatus: kiipsetusajale minutite lisamiseks vajutage Aja kirjutamise korval olevat paremnooleklahvi. See
toiming tuleb labi viia enne kiipsetusfunktsiooni eelseadistatud aja m66dumist. Kui taimer on juba vilja
lilitatud, ei ole voimalik minuteid lisada, sest eelsoojendus funktsioon kaivitub uuesti.

Dehiidratsiooni funktsioon

Sobib liha, puu- ja juurviljade kuivatamiseks.

Avage kaas ja asetage mittenakkuva alus kiipsetuskambrisse, seejarel asetage esimene toidukiht. Asetage nakku-
matu grill alusele ja lisage veel Uks kiht koostisosi. Sulgege kaas. Parast toitenupu vajutamist vajutage veetustamise
protsessi kaivitamiseks klahvi Dehudratsioon ja seejarel Start/Stop klahvi. Eelseadistatud temperatuur ja aeg on
vastavalt 50°C ja 6 tundi.

/\ Hoiatus: see funktsioon ei paku eelsoojendust (Preheat).

Pitsa funktsioon

Ideaalne pitsa ja focaccia kiipsetamiseks.

Eemaldage salv seadmest, sulgege kaas, vajutage toitenuppu ja pitsaklahvi ning seejarel eelsoojenduse alustami-
seks nuppu Start/Stop.

Vahepeal rulli pitsa v6i focaccia tainas pannil korralikult lahti. Kui eelkuumutamine on I6ppenud ja kui Add Food tuli
pdleb, avage kaas, asetage taignaplaat kiipsetuskambrisse ja sulgege see.

Aeg-ajalt kontrollige kiipsetusastet ja lisage vajadusel taimerile minuteid.

/\ Hoiatus: kiipsetusajale minutite lisamiseks vajutage Aja kirjutamise kérval olevat paremnooleklahvi. See
toiming tuleb labi viia enne kiipsetusfunktsiooni eelseadistatud aja mé6dumist. Kui taimer on juba vilja
lulitatud, ei ole voimalik minuteid lisada, sest eelsoojendus funktsioon kaivitub uuesti.

A Kui kiipsetamine on 16ppenud, avage uuesti kaas ja votke plaat ahjukindaid kasutades vilja, et véltida
polemist.

Rostimise funktsioon

Ideaalne liha voi kdogiviljade réstimiseks ja pehmendamiseks.

Kui kaas on avatud, asetage mittenakkuva alus kiipsetuskambrisse ja sulgege kaas.

Eelsoojenduse kaivitamiseks vajutage nuppu Start/Stop (Preheat). Selle funktsiooni kdrval sittib tuli. Kui eelsoojen-
dus on I6ppenud, lllitub tuli valja ja seade piiksub. Tuli Lisa toitu (Add food) siittib. Avage kaas ja laotage rostitav
toit Uhtlaselt alusele. Kui kaas on suletud, algab klpsetamine ja taimer hakkab loendama. Kui toiduvalmistamine on
I6ppenud, annab seade uuesti piiksu.

Aeg-ajalt kontrollige kiipsetusastet ja lisage vajadusel taimerile minuteid.

/N Hoiatus: kiipsetusajale minutite lisamiseks vajutage Aja kirjutamise kérval olevat paremnooleklahvi. See
toiming tuleb labi viia enne kiipsetusfunktsiooni eelseadistatud aja m66dumist. Kui taimer on juba vilja
lulitatud, ei ole voimalik minuteid lisada, sest eelsoojendus funktsioon kaivitub uuesti.

Kiipsetamise funktsioon

Ideaalne kipsetamiseks, kookide ja kookide valmistamiseks.

Eemaldage salv seadmest, sulgege kaas, vajutage toitenuppu ja kiipsetusnuppu (klipsetamine) ning seejarel vajuta-
ge eelsoojenduse alustamiseks nuppu Start/Stop.

Vahepeal vala koogitainas mittekleepuvasse plaati. Kui eelkuumutamine on 16ppenud ja toidu lisamise tuli (Add food)
sUttib, avage kaas, sisestage kipsetuskambrisse taignaplaat ja sulgege seejarel.

Kui kiipsetamine on 16ppenud, avage uuesti kaas ja votke plaat ahjukindaid kasutades valja, et véltida pdlemist.
Aeg-ajalt kontrollige kiipsetusastet ja lisage vajadusel taimerile minuteid.

/N Hoiatus: kiipsetusajale minutite lisamiseks vajutage Aja kirjutamise kérval olevat paremnooleklahvi. See
toiming tuleb labi viia enne kiipsetusfunktsiooni eelseadistatud aja m66dumist. Kui taimer on juba vilja
lilitatud, ei ole voimalik minuteid lisada, sest eelsoojendus funktsioon kaivitub uuesti.
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Prae funktsioon

Ideaalne liha- voi kalatiikkide gratineerimiseks voi praadimiseks.

Avage kaas ja asetage kipsetuskambrisse nakkumatu alus, mis on juba kipsetatava toiduga taidetud. Parast toi-
tenupu vajutamist vajutage klipsetamise alustamiseks funktsiooniklahvi Praed (Broil) ja seejarel nuppu Start/Stop.

/\ Hoiatus: see funktsioon ei paku eelsoojendust (Preheat).

& Hoiatus: kiipsetusajale minutite lisamiseks vajutage Aja kirjutamise korval olevat paremnooleklahvi.
See toiming tuleb labi viia enne kiipsetusfunktsiooni eelseadistatud aja mé6dumist. Kui taimer on
juba vélja lulitatud, ei ole voimalik minuteid lisada, sest eelsoojendus funktsioon kaivitub uuesti.

Grilli funktsioon

Ideaalne igat tlupi toitude grillimiseks, kasutades Uhte neljast erinevast kiipsetustasemest:

Low: rasvase liha jaoks, nagu peekon, vorstid voi paksus kastmes marineeritud toidud

Med (Medium): kiilmutatud véi marineeritud liha, hamburgerite jms jaoks.

High: praadide, kana, hot dogide, kddgiviljade jne jaoks.

Max: varske voi kilmutatud kala, varraste jms jaoks.

Avage kaas, asetage plaat kiipsetuskambrisse ja asetage grill peale. Sulgege kaas. Parast toitenupu vajutamist
vajutage grilli funktsiooniklahvi (Grill). Eelseadistatud kiipsetusaste on Kérge. Vastavalt oma vajadustele vajutage
klahvi Grill, et valida tks neljast tlalkirjeldatud tasemest parast vilkuvat indikaatorit.

Eelsoojenduse kaivitamiseks vajutage nuppu Start/Stop (Preheat). Selle funktsiooni kérval suttib tuli. Kui eel-
soojendus on I16ppenud, IUlitub tuli vélja ja seade piiksub. Tuli Lisa toitu (Add food) sittib. Ava kaas ja laota grillitav
toit Uhtlaselt alusele. Kui kaas on suletud, algab kiupsetamine ja taimer hakkab loendama. Kui toiduvalmistamine
on Idppenud, annab seade uuesti piiksu. Aeg-ajalt kontrollige klipsetusastet ja lisage vajadusel taimerile minuteid.

& Hoiatus: kiipsetusajale minutite lisamiseks vajutage Aja kirjutamise korval olevat paremnooleklahvi.

See toiming tuleb labi viia enne kiipsetusfunktsiooni eelseadistatud aja mé6dumist. Kui taimer on
juba vélja lulitatud, ei ole voimalik minuteid lisada, sest eelsoojendus funktsioon kaivitub uuesti.

Eelseadistatud funktsioonide tabelid

Eelseadistatud Eelseadistatud Reguleeritav Eelseadistatud aeg | Reguleeritav aja-

funktsioon temperatuur (°C) temperatuuri- vahemik
vahemik (°C)

Air Crisp 205 50-230 18 min. 1-60 min.

Dehydrate 50 50-90 6 maaki 30 min. - 24 tundi

Pizza 195 50-205 25 min. 1-90 min.

Roast 205 50-220 25 min. 1 min. - 4 tundi

Bake 175 50-205 25 min. 1 min. - 2 tundi

Broil 205 50-230 10 min. 1-60 min.

Grill-Low 150 / 20 min. 1-30 min.

Grill-Med 175 / 20 min. 1-30 min.

Grill - High 205 / 20 min. 1-30 min.

Grill - max 230 / 20 min. 1-30 min.

Manual 50 50-230 1 min. 1 min. - 2 tundi
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Kasitsi seadistused

Kellaaja ja temperatuuri kasitsi seadistamiseks vajutage kasitsi seadistamise nuppu. See funktsioon on eelseadista-
tud temperatuurile 50°C ja kipsetusajale 1 minut. Aega ja temperatuuri saab reguleerida aja ja temperatuuri seadi-
stusklahvide abil.

Toiduvalmistamise ajakava
Kasutage jargmist tabelit kiipsetusaja ja temperatuuri kasitsi seadistamiseks.

Toit Maht (g) Aeg (min.) Temperatuur (°C) Markmed

Ohukesed friikartu- | 300-700 15-16 200

lid (klilmutatud)

Paksud friikartulid | 300-700 15-20 200

(ktlmutatud)

Kodused friikartulid | 300-800 10-16 200 Valmistamise ajal lisa
pool lusikatait oli

Kodused kartulivii- | 300-1000 18-22 180 Valmistamise ajal lisa

lud voi kuubikud pool lusikatait oli

Rostis 300 15-18 180

Gratiinikartul 600 15-18 180

Praad 500 8-12 180

Searibid 500 10-14 180

Hamburger 500 7-14 180

Vorstid 500 13-15 180

Kana jalad 500 18-22 180

Kana rinnatukk 500 10-15 180

Kevadrullid 350 15-20 200 Ahi valmis

Kulmutatud ka- 500 10-15 200 Ahi valmis

natukid

Kulmutatud kala- 500 6-10 200 Ahi valmis

pulgad

Mozzarella pulgad | 500 8-10 200 Ahi valmis

Taidetud kdogi- 500 10 200

viljad

Kook 300 20-25 200 Kasutage salve

Quiche 300 20-22 200 Kasutage salve

Muffinid 300 15-18 200 Kasutage salve

Magusad suupi- 300 20 200 Kasutage salve

sted

Kulmutatud sibu- 450 15 200

laréngad
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Friikartuleid saab teha nii kiilmutatud friikartulitega (soovitatav) kui ka kartulit valmistades jargmiselt:
koori kartulid, I16ika vaikesteks tikkideks, lase 20-30 minutit vees leotada, néruta ja kuivata paberratikutega; Valage
kaussi pool lusikatait dli ja lisage kartulid, segage hasti, et oli oleks Uhtlaselt jaotunud, ja jatkake kiipsetamisega.

Eelsoojendus
Kasutatakse seadme eelsoojendamiseks enne toiduvalmistamist. Aega ja temperatuuri ei saa reguleerida. See
protsess vdib séltuvalt valitud temperatuurist kesta kuni 5 minutit. Kui eelkuumutamine pole vajalik, vajutage uuesti
funktsiooniklahvi ja jatkake toidu sisestamisega kiipsetuskambrisse, kui parast eelsoojenduse tiihistamist pdleb
Add Food tuli.

Lisa Toiduvalgusti
Soovitab sisestada toidu kiipsetuskambrisse (lisa toit). Kui parast piiksu ei lisata toitu, jatkab seade t66d varem
seadistatud aja ja temperatuuriga.

Start/Stopp nupp

Kasutatakse eelsoojenduse voi toiduvalmistamise kaivitamiseks voi toimingu peatamiseks iima eelnevalt valitud
seadeid tuhistamata. Kui programmi on vaja eelsoojenduse voi toiduvalmistamise ajal muuta, vajutage nuppu
Start/Stop ja valige uus funktsioon.

Ootereziim ja valjaliilitamine
Kui seade ei valmista sula, lUlitub see ootereZiimi, kui juhtpaneeliga minuti jooksul ei suhelda, ja lulitub automaat-
selt valja parast 5-minutilist ootereziimi.

Tarvikud Joonis C

Mittenakkuv salv B
Asetage plaat alati kiipsetuskambri alumisse ossa, et rasv, toidujdégid ja puru saaks kokku koguda. Uksinda
kiipsetuskambris kasutatuna sobib see pizza, rostimise ja kiipsetamise funktsioonide jaoks.

Mittenakkuv grill
Kasutada alati mittenakkuva plaadi peal, liha, kala ja kddgiviljade grillimiseks voi toidu soojendamiseks uldiselt.
Sobib grillimiseks, praadimiseks ja kuivatamiseks.

Puhastushari
Tarvikute puhastamiseks parast kasutamist.

Olulised markused

Toidu kontrollimiseks, rullimiseks voi segamiseks saab toiduvalmistamise ajal kaane avada. Seade katkestab
toiduvalmistamise automaatselt, kui kaas on uleval, kuid jatkab t66d niipea, kui kaas uuesti suletakse. Kui kaas on
Uleval Ule 4 minuti, lUlitub seade valja ja valitud seadistused tuhistatakse.

Veaotsing
Probleem Voéimalik pdhjus Lahendus
Seade ei lulitu sisse Seade on vooluvérgust lahti Uhendage pistik seinakontakti

Uhendatud

Valige funktsioon véi maarake aeg/
temperatuur ja seejarel vajutage
nuppu Start/Stop

Eelseadistatud funktsiooni pole
valitud voi aega/temperatuuri

pole seadistatud
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Probleem Voimalik pdhjus Lahendus

Kuumtéotlemata toit Toiduvalmistamise tarvikud on Uhtlasemaks kiipsetamiseks véhen-
Ule taidetud dage kogust
Temperatuur on liiga madal Tostke temperatuuri ja jatkake

kiipsetamist

Pdhiseadmest tuleb valget suitsu | Kasutatakse liiga palju oli Puhastage liigse 6li eemaldamiseks

Lisatarvikutes on viimasest toidu- | Puhastage tarvikuid parast iga
valmistamiselt jdanud rasvajaake | kasutamist

Friikartulid ei kiipse Uhtlaselt Kasutatakse valet tuupi kartulit Kasutage kova ja varsket kartulit voi
kilmutatud kartulit

Kartuleid ei ole valmistamise ajal | Kasutage |6igatud pulgakesi ja kui-

p&hjalikult loputatud vatage liigse tarklise eemaldamiseks
Friikartulid ei ole krdpsud Friikartulid on vahe keedetud v&i | Enne 4li pihustamist kuivatage
neis on liilga palju vett kartulid péhjalikult

Puhastamine ja hooldus

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel taielikult jahtuda.

Kahjustuste valtimiseks arge kasutage tarvikute puhastamiseks metallist kdogitddriistu ega abrasiivseid puhastu-
stooriistu. Kasutage tarvikute puhastamiseks seadmega kaasas olevat puhastusharija.

Puhastage seadme valiskiilge sooja ja niiske lapiga ning pehme pesuvahendiga.

Eemaldage pritsmevastane vore puhastamiseks parast iga kasutamist. Likake Uhe kaega vaikest valjaulatuvat keelt
ja teisega eemaldage selle korpusest pritsmevastane vore. Selle asendamiseks korrake neid samme tagurpidi. Prits-
mevastane rest, alus ja grill on ndudepesumasinas pestavad.

Jaakmustuse eemaldamiseks on véimalik kasutada rasvaarastusvedelikke.

Kaoik tarvikud tuleb enne poodi panemist pesta ja kuivatada ning jargmiseks kasutuseks valmis olla.

Puhastage seadme sisemust alati sooja vee ja mitteabrasiivse kdsnaga.

Enne seadme ladustamist veenduge, et kdik komponendid on puhtad ja kuivad.

Tehnilised andmed
Voimsus: 1500-1700W
Sisend: 220-240V~, 50-60Hz

Parendamise pohjustel jatab Beper endale diguse toodet ilma ette teatamata muuta voéi tiiustada.

Euroopa direktiiv 2011/65/EU elektri- ja elektroonikajaatmetest (WEEE) satestab, et vanad elektrise-
admed ei kuulu draviskamisele sorteerimata olmejaatmete sekka. Vanad seadmed kogutakse eraldi
sUsteemi alusel, et optimeerida nendes sisalduvate materjalide taaskasutust ja vahendada sellistest
jaatmetest tekkivat véimalikku negatiivset moju loodusele ja inimtervisele. Labikriipsutatud prigikon-
teineri kujutisega siimbol meenutab tarbijale kohustust seadme nduetekohaseks kaitlusele toimeta-
miseks seadme kasutusea I6ppedes.
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GARANTIITUNNISTUS
Seadet on tehases kontrollitud. Alates ostukuupdevast rakenduv 24 kuud kestev garantii kehtib materjalidele
ja tootmisdefektidele. Garantiindude esitamisega koos tuleb esitada ka ostukviitung ja garantiitunnistus.

Garantii kehtib vaid garantiitunnistuse ja seadme marki/mudelit ning ostukuupdeva téendava ostu-
dokumendi (kviitungi) olemasolul.

Tehnilise abi saamiseks poérduge otse seadme edasimuija vdi tootja esinduse poole, et seadme garantii ei
katkeks ega tuhistuks.
Mistahes volitamata remont seadmele v6i seadme avamine volitamata isikute poolt tiihistab garantii.

GARANTIITINGIMUSED
Kui seadmel ilmneb vigu materjalide ja/vdi tootmise defektide néol garantiiperioodil, garanteerib tootja se-
adme tasuta parandamise jargnevatel tingimustel:

- Seadet on kasutatud digesti ning kasutusotstarbega vastavuses.

- Seadet ei ole I6hutud ega muul viisil mehaaniliselt kahjustatud.

- Ostukviitungi olemasolu ja esitamine on néutav.

- Tavaline kasutamisega seotud kulumine ei ole aluseks garantiinbude esitamisele ega ole garantiiga kaetud.

Seetdttu mistahes I16hutud osa voi kulutarvik (lamp, patarei, kitteelement) ega nahtavate osade kasuta-
misjaljed ei kuulu garantii alla, samuti ei kuulu mistahes defekt, mis tekib kasutusjuhendite eiramisest, hoole-
tust kasutamisest voi puudulikust hooldamisest /hooldamata jatmisest, valest paigaldusest, transpordist voi
muud kaasnevad kahjud, tootja poolt hiivitamisele.

Garantiiperioodil ilmnenud garantiiga kaetud defekti iimnedes - kui seda defekti ei ole véimalik parandada -
vahetatakse vigane seade tasuta valja.

Igal juhtumil, kui garantiinbudega kaetud osa on seadme tarvik v6i seadme aravbetav detail, jatab tootja
endale diguse vahetada vélja vaid kdnealune osa ja mitte tervet seadet tervikuna.

Pé6rduge garantiijuhtumi tekkimisel oma riigis asuva Beper edasimiija poole vdi beper’i mulgijargsesse

hooldusettevéttesse; voi e-postile assistenza@beper.com , kuhu saabuvad kirjalikud paringud edastatakse
teie edasimudjale.
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Opsta upozorenja
Procitajte sledeéa uputstva pre upotrebe uredaja.
Pre i tokom upotrebe uredaja, moraju se poStovati neke osnovne
mere predostroznosti.
Nakon Sto uklonite sav materijal za pakovanje, proverite ispravnost
uredaja. U slucaju bilo kakve sumnje nemojte koristiti uredaj i kontakti-
rajte stru¢no kvalifikovano osoblje. Materijali za pakovanje (plasti¢ne
kese, stiropor itd.) uvek se moraju drzati van domas$aja dece, kao
potencijalnog uzroka rizika.
Uvek proverite da li je mrezni napon jednak naponu nazna¢enom na
nalepnici sa tehni¢kim podacima i da je elektri¢ni sistem kompatibilan
sa snagom uredaja.
Nikada ne iskljuCujte uredaj iz uticnice povlacenjem kabla za napa-
janje. Uverite se da kabl nikada ne dode u kontakt sa vru¢im ili oStrim
povrSinama.
Nemoijte koristiti uredaj ako je kabl za napajanje ostecen.
Ako je kabl za napajanje oSte¢en, mora ga zameniti proizvodac ili
njegova tehni¢ka sluzba nakon prodaje ili kvalifikovana osoba, kako
bi se izbegao potencijalni rizik.
Aparat prikljuCite samo na utiCnicu naizmenicne struje.
Generalno nije preporucljivo koristiti adaptere, viSestruke uti¢nice i/ili
produzetke kablova.
Kada je njihova upotreba neophodna, koristite samo adapter i
produzetke kablova u skladu sa vazeéim bezbednosnim propisima.
Ovaj uredaj se sme koristiti samo za rad za koji je izri€ito projektovan.
Svaka druga upotreba smatra se neispravhom i stoga opasnom, sto
dovodi do isteka garancije. Proizvodac se ne mozZe smatrati odgovor-
nim za bilo kakvu Stetu nastalu nepravilnim,nestrucnim i nerazumnim
koriS¢enjem.
Da biste izbegli opasno pregrevanje, potpuno odmotajte kabl za na-
pajanje i izvucite iz uticnice kada se uredaj ne koristi.
Pre obavljanja bilo kakvog CiS¢enja ili odrzavanja, iskljucCite kabl iz
elektriCne utiCnice.
Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge teCnosti.
Drzite uredaj dalje od izvora grejanja (npr. radijatora).
Ovaj uredaj ne smeju da koriste osobe (ukljuCujuéi decu) sa
ograni¢enim fizi€kim, Culnim ili mentalnim sposobnostima, osobe
koje nemaiju iskustva i znanja o uredaju, osim ako ih pomno posma-
tra ili dobro uputi osoba odgovorna za njihovu bezbednost u vezi sa
upotrebom uredaja.
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Deca ne smeju da se igraju sa uredajem.
Kada se uredaj mora odloziti, preporuCuje se da ga iskljucite.

Takode se preporucuje da one delove uredaja koji
mogu predstavljati opasnost u€inite bezopasnim.

Deca ne smeju da koriste ovaj uredaj. Deca ne
smeju da se igraju sa uredajem. Drzite uredaj i nje-

gov kabl dalje od dece mlade od 8 godina.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina ili starija i osobe sa
ograni¢enim fiziCkim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
osobe koje nemaju iskustva i znanja o aparatu, pod uslovom da
su dobili kompletna uputstva o bezbednoj upotrebi uredaja. i pod
uslovom da razumeju povezane rizike.

Posebna upozorenja

Nemojte koristiti uredaj pre nego sto pazljivo procitate ovo uputstvo
za upotrebu, pazeci da se u potpunosti upoznate sa radom ovog
uredaja i relevantnim merama opreza za upotrebu.

Nikada ne uranjajte uredaj u vodu. Nemojte ga ispirati pod vodom
iz slavine.

Nemojte sipati teCnost unutar glavne jedinice koja sadrzi elektricne
komponente.

Ne pokuSavajte da menjate utika€ na bilo koji nacin.

Uvek koristite ovaj uredaj na horizontalnoj, stabilnoj povrsini.

Ne koristite ovaj uredaj iznad ili blizu zapaljivih materijala, kao Sto
su stolnjaci i zavese.

Nemojte koristiti uredaj ako je postavljen uza zid ili druge uredaje.
Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora oko uredaja. Ne
stavljajte niSta na ureda;.

Ako uredaj emituje crni dim, odmah iskljuCite uredaj iz elektriCne
mreze i saCekajte da prestane da dimi pre nego $to uklonite pribor.
Ovaj uredaj se moze koristiti samo za kuvanje jestivih sastojaka.
Da biste izbegli pozar ili rizike, nemojte unositi prevelike komade
hrane ili metalne predmete.

Ne stavljajte materijale kao Sto su papir, plastika, tkanina i/ili drugi
zapaljivi predmeti u komoru za kuvanje.

Da biste izbegli da hrana dode u kontakt sa gornjim grejnim ele-
mentima, nemojte prepuniti pleh i rostilj.
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Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za vazduh dok uredaj radi,
jer to spreCava ravnomerno kuvanje i moze ostetiti uredaj ili izazvati
njegovo pregrevanje.

Nemojte dodavati viSe od jedne kasicCice ulja ili masti u komoru za ku-
vanje. Ne kuvajte masno meso koje moze da oslobodi previSe masti.
Tokom kuvanja, temperatura unutar uredaja je veoma visoka. Ne
stavljajte ruke ili bilo koji drugi deo tela unutar uredaja osim ako se
potpuno ne ohladi.

Tokom rada, vazduh se ispusta kroz gornji otvor za vazduh. Drzite
lice i ruke na bezbednoj udaljenosti od njega. Tokom kuvanja i kada
otvarate poklopac, obratite paznju na vru¢ vazduh koji izlazi iz apara-
ta kada vadite pribor ili hranu.

Uvek nosite zastitne rukavice kada rukujete vru¢im komponentama i/
ili priborom. Spoljne povrsine uredaja mogu se zagrejati tokom upo-
trebe. RoStilj i tacna ¢e postati veoma vruci €ak i nakon Sto je uredaj
iskljuCen.

Nikada ne postavljajte pribor na kontrolnu tablu ili poklopac uredaja,
jer to moze ostetiti ureda;.

Kada je uredaj iskljuCen, ostavite ga da se ohladi oko 30 minuta pre
CiS¢enja ili skladistenja.

Uverite se da przena jela pripremljena sa ovim aparatom imaju zlatno
Zutu boju, a ne tamnu ili braon.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe uklonite sav materijal za pakovanje. Uklonite zastitni film (ako postoji) sa komponenti.
Isperite i osusite sav pribor, ocistite spoljasnji i unutrasnji deo aparata vlaznom toplom krpom i prethodno za-
grejte uredaj nekoliko minuta da biste sagoreli ostatke.

Za prvi rad, preporucljivo je da uredaj radi praznim 10 minuta.

Uredaj bi mogao da emituje dim i blagi miris pri prvom uklju¢ivanju. Ovo nije kvar, dim i miris bi trebalo da nesta-
nu u roku od nekoliko minuta.

ResSetka protiv prskanja mora se postaviti na uredaj pri svakoj upotrebi, ako reSetka nedostaje, mast se moze
nakupiti na grejnom elementu, $to moze prouzrokovati prekomerni izlaz dima.
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Opis proizvoda SI.A

. Glavna jedinica

. Digitalni kontrolni panel

. Komora za kuvanje

. ReSetka protiv prskanja koja se moze ukloniti
. Poklopac

Drska

. Izlaz vazduha

. Ulaz vazduha

ONOUAWN =

Digitalni kontrolni panel SI.B

9. Dugme za napajanje

10. Podesavanje vremena kuvanja
11. Displej

12. PodeSavanje temperature

13. Air Crisp funkcija

14. Funkcija dehidratacije

15. Funkcija pice

16. Funkcija peCenja

17. Funkcija pe€enja

18. Funkcija pecenja

19. Svetlo za prethodno zagrevanje
20. Dodajte svetlo za hranu

21. Ruéno podesavanje

22. Roétilj (4 nivoa kuvanja: niski, srednji, visoki, maksimalni)
23. Dugme Start/Stop

Pribor SI.C

24. Nelepljivo leziste
25. Nelepljivi rostilj
26. Cetka za &iséenje

Rukovanje SL.B

Da biste ukljudili i iskljucili uredaj, pritisnite dugme za napajanje.

Kada se uredaj isklju€i, kuvanje ¢e se odmah zaustaviti, ali ¢e ventilator nastaviti da radi oko 1 minut da ohladi
uredaj. Ne prekidajte ovaj proces.

Kada je uredaj uklju¢en, LCD ekran svetli i prikazuje 88:85. Tokom procesa prethodnog zagrevanja, relevant-
no svetlo se uklju€uje i na displeju se pojavljuje isprekidana linija u kruznom kretanju. Kada se ovaj proces
zavrsi, displej ¢e alternativno prikazati temperaturu i vr.eme (HH:MM) u vezi sa unapred izabranom funkcijom
kuvanja.

Kada ste u reZimu podeSavanja vremena kuvanja, pritisnite taster sa strelicom nalevo da biste smanijili vreme
kuvanja ili taster sa strelicom udesno da biste ga povecali.

Ovi tasteri sa strelicom omogucavaju da se smaniji ili pove¢a vreme kuvanja u intervalima od 1 minuta tokom
unapred odredenog vremenskog perioda na osnovu izabrane funkcije kuvanja.

Da biste podesili temperaturu kuvanja, pritisnite taster sa strelicom nalevo da je smanijite ili taster sa strelicom
udesno da je povecate. Ovi tasteri sa strelicama omogucavaju smanjenije ili povecanje temperature u interva-
lima od 5°C; minimalna temperatura kuvanja je 50°C, maksimalna temperatura je 230°C.

Unapred izabrane funkcije
Temperaturu i vreme kuvanja korisnik moze podesiti u bilo kom trenutku, pre i tokom rada. Poklopac je
moguce podiéi u bilo kom trenutku, ¢ak i tokom kuvanja (ovo ¢e pauzirati kuvanje).

Air Crisp funkcija

SavrsSeno za przenje na vazduhu bez ili sa vrlo malom koli¢inom pomfrita, grickalica, povréa, lignji, kolutova
luka ili druge smrznute hrane, dajuci im dodatnu hrskavost.

Nakon $to pritisnete dugme za napajanje, pritisnite dugme za ostar vazduh (Air Crisp). Kada je poklopac
otvoren, postavite nelepljivu posudu u komoru za kuvanje, a zatim zatvorite poklopac. Unapred podeSena
temperatura i vreme su 205°C i 18 minuta.
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Ovo poslednje korisnik mozZe podesiti u bilo kom trenutku, pre i tokom rada.

Pritisnite dugme Start/Stop da biste pokrenuli funkciju prethodnog zagrevanja: lampica koja oznacava pocetak
ove funkcije ¢e se upaliti. Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, svetlo se gasi i aparat se oglasi zvu¢nim signa-
lom. Lampica za dodavanje hrane se ukljucuje. Otvorite poklopac i dodajte hranu na nelepljivu tacnu. Kada se
poklopac zatvori, kuvanje ¢e automatski poceti, a tajmer ¢e poceti da odbrojava. Kada se kuvanje zavrsi, uredaj
¢e se ponovo oglasiti zvu¢nim signalom.

& Upozorenje: za ravhomerno kuvanje, nemojte previse puniti pleh sa hranom i €esto je mesati.

A Upozorenje: da biste dodali minute vremenu kuvanja, pritisnite taster sa strelicom udesno pored
Pisanje vremena. Ova operacija se mora izvrsiti pre nego sto istekne unapred podeseno vreme
funkcije kuvanja. Nije moguce dodati minute kada se tajmer ve¢ iskljucio, jer ¢e se funkcija predgre-
vanja ponovo pokrenuti.

Funkcija dehidratacije

Pogodno za dehidraciju mesa, voéa i povréa.

Otvorite poklopac i stavite nelepljivu posudu u komoru za kuvanje, a zatim stavite prvi sloj hrane. Stavite nele-
pljivi rostilj na tacnu i dodajte jo$ jedan sloj sastojaka. Zatvorite poklopac. Nakon $to pritisnete dugme za napa-
janje, pritisnite taster za dehidrataciju, a zatim taster Start/Stop da biste pokrenuli proces dehidratacije. Unapred
podesena temperatura i vreme su 50°C, odnosno 6 sati.

A Upozorenje: Ova funkcija ne omogucava prethodno zagrevanje (Preheat).

Pizza funkcija

Idealno za kuvanje pice i fokace.

Uklonite tacnu iz uredaja, zatvorite poklopac, pritisnite dugme za napajanje i taster za pica, a zatim dugme za
pokretanje/zaustavljanje da biste zapoceli prethodno zagrevanje.

U meduvremenu dobro razvaljajte testo za picu ili fokacu u plehu. Kada se prethodno zagrevanje zavrsi i kada se
upali lampica Add Food, otvorite poklopac, ubacite pleh sa testom u komoru za kuvanje i zatvorite je.
Povremeno proverite nivo kuvanja i dodajte minute na tajmer ako je potrebno.

A Upozorenje: da biste dodali minute vremenu kuvanja, pritisnite taster sa strelicom udesno pored
Pisanje vremena. Ova operacija se mora izvrsiti pre nego sto istekne unapred podeseno vreme
funkcije kuvanja. Nije mogucée dodati minute kada se tajmer ve¢ iskljucio, jer ¢e se funkcija predgre-
vanja ponovo pokrenuti.

Kada se kuvanje zavrsi, ponovo otvorite poklopac i izvadite posluzavnik pomocu rukavica za rernu da ne biste
zagoreli.

Funkcija pecenja

Idealno za pecenje i omekSavanje mesa ili povréa.

Kada je poklopac otvoren, postavite nelepljivu posudu u komoru za kuvanje i zatvorite poklopac.

Pritisnite taster Start/Stop da biste pokrenuli prethodno zagrevanje (Preheat). Pored ove funkcije ¢e se upaliti
lampica. Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, svetlo postaje ¢udno i uredaj se oglasi zvuénim signalom. Lam-
pica za dodavanje hrane (Add food) ¢e se ukljuciti. Otvorite poklopac i ravnomerno rasporedite hranu za pecéenje
po plehu. Kada se poklopac zatvori, po€inje kuvanje i tajmer ¢e poceti da odbrojava. Kada se kuvanje zavrsi,
uredaj ¢e se ponovo oglasiti zvu¢nim signalom.

Povremeno proverite nivo kuvanja i dodajte minute na tajmer ako je potrebno.

VAN Upozorenje: da biste dodali minute vremenu kuvanja, pritisnite taster sa strelicom udesno pored
Pisanje vremena. Ova operacija se mora izvrsiti pre nego Sto istekne unapred podeseno vreme
funkcije kuvanja. Nije moguce dodati minute kada se tajmer ve¢ iskljucio, jer ¢e se funkcija predgre-
vanja ponovo pokrenuti.

Funkcija pe¢enja

Idealno za pecenje, kolace i pite.

Izvadite pleh iz aparata, zatvorite poklopac, pritisnite dugme za napajanje i dugme za pecenje (Bake), a zatim
pritisnite taster Start/Stop da biste pokrenuli prethodno zagrevanje.
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U meduvremenu, sipajte testo za tortu u pleh koji se ne lepi. Kada se prethodno zagrevanje zavrsi i kada
zasvetli Dodavanje hrane (Add food) ukljui, otvorite poklopac ubacite pleh sa testom u komoru za kuvanje,
a zatim zatvorite.

Kada se kuvanje zavrsi, ponovo otvorite poklopac i izvadite posluzavnik pomocu rukavica za rernu da ne
biste zagoreli.

Povremeno proverite nivo kuvanja i dodajte minute na tajmer ako je potrebno.

& Upozorenje: da biste dodali minute vremenu kuvanja, pritisnite taster sa strelicom udesno pored
Pisanje vremena. Ova operacija se mora izvrsiti pre nego sto istekne unapred podeseno vre-
me funkcije kuvanja. Nije mogucée dodati minute kada se tajmer ve¢ iskljucio, jer ¢e se funkcija
predgrevanja ponovo pokrenuti.

Funkcija pecenja

Idealno za gratiniranje ili za pe€enje tankih komada mesa ili ribe.

Otvorite poklopac i u komoru za kuvanje stavite pleh koji se ne lepi ve¢ napunjen hranom za kuvanje. Nakon
pritiska na dugme za napajanje, pritisnite funkcijski taster Broil (Broil) a zatim dugme Start/Stop da zapo¢nete
kuvanje.

A Upozorenje: Ova funkcija ne omogucava prethodno zagrevanje (Preheat).

A Upozorenje: da biste dodali minute vremenu kuvanja, pritisnite taster sa strelicom udesno pored
Pisanje vremena. Ova operacija se mora izvrSiti pre nego Sto istekne unapred podeseno vre-
me funkcije kuvanja. Nije moguce dodati minute kada se tajmer vec¢ iskljucio, jer ¢e se funkcija
predgrevanja ponovo pokrenuti.

Funkcija rostilja

Idealno za pecenje bilo koje vrste hrane koriste¢i jedan od Cetiri razli¢ita nivoa kuvanja:

Low: za masno meso kao $to su slanina, kobasice ili hrana marinirana u gustim sosovima

Med (Medium): za smrznuto ili marinirano meso, hamburgere itd.

High: za odreske, piletinu, virsle, povrce itd.

Max: za svezu ili smrznutu ribu, raznjice itd.

Otvorite poklopac, stavite pleh u komoru za kuvanje i postavite rostilj na vrh. Zatvorite poklopac. Nakon pri-
tiska na dugme za napajanje, pritisnite funkcijski taster Grill (Grill). Unapred podeseni nivo kuvanja je Visok.
U zavisnosti od vasih potreba, pritisnite taster Grill da biste izabrali jedan od Cetiri nivoa opisana iznad prateci
trep¢ucu indikaciju.

Pritisnite taster Start/Stop da biste pokrenuli prethodno zagrevanje (Preheat). Pored ove funkcije ¢e se upaliti
lampica. Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, svetlo se gasi i uredaj se oglasi zvu¢nim signalom. Lampica
za dodavanje hrane (Add food) ¢e se ukljuciti. Otvorite poklopac i ravnomerno rasporedite hranu za pecenje
na tacni. Kada se poklopac zatvori, pocinje kuvanje, a tajmer ¢e poceti da odbrojava. Kada se kuvanje zavrsi,
uredaj ¢e se ponovo oglasiti zvu¢nim signalom.

Povremeno proverite nivo kuvanja i dodajte minute na tajmer ako je potrebno.

& Upozorenje: da biste dodali minute vremenu kuvanja, pritisnite taster sa strelicom udesno pored
Pisanje vremena. Ova operacija se mora izvrSiti pre nego Sto istekne unapred podeseno vre-
me funkcije kuvanja. Nije moguce dodati minute kada se tajmer vec¢ iskljucio, jer ¢e se funkcija
predgrevanja ponovo pokrenuti.

Tabele unapred podesenih funkcija

Unapred podesena | Unapred podeSena | Podesivi tempera- | Unapred pode$eno | Podesivi vremenski
funkcija temperatura (°C) turni interval (°C) | vreme interval

Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min.
Dehidrirati 50 50-90 6 ore 30 min. - 24 ore
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min.
Pecenje 205 50-220 25 min 1 min. - 4 ore
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Unapred podeSena | Unapred podeSena | Podesivi tempera- | Unapred podeseno | Podesivi vremenski
funkcija temperatura (°C) turni interval (°C) vreme interval

Mesiti 175 50-205 25 min 1 min. - 2 ore

Peci na zaru 205 50-230 10 min 1-60 min.
Grill-Slabi 150 / 20 min 1-30 min.
Grill-Srednji 175 / 20 min 1-30 min.

Grill — Jaki 205 / 20 min 1-30 min.

Grill - Max 230 / 20 min 1-30 min.
Manuelni 50 50-230 1 min 1 min. - 2 ore

Ruéna podesSavanja

Da biste ru¢no podesili vreme i temperaturu, pritisnite dugme za rué¢no podeSavanje. Ova funkcija je una-
pred podesSena na 50°C i vreme kuvanja 1 minut. Vreme i temperatura se mogu podesiti pomocu tastera za
podeSavanje vremena i temperature.

Raspored kuvanja

Koristite sledecu tabelu kao referencu za ru¢no podeSavanje vremena i temperature kuvanja.

Hrana Kapacitet (g) Vreme (min.) Temperatura (°C) Napomena

Tanki pomfrit 300-700 15-16 200

(zamrznut)

Gusti pomfrit 300-700 15-20 200

(zamrznut)

Domaci pomfrit 300-800 10-16 200 U toku pripreme do-
dajte pola kaSike ulja

Domace kriske ili 300-1000 18-22 180 U toku pripreme do-

kocke krompira dajte pola kaSike ulja

Rostis 300 15-18 180

Gratinirani krompir | 600 15-18 180

Odrezak 500 8-12 180

Svinjska rebra 500 10-14 180

Hamburger 500 7-14 180

Kobasice 500 13-15 180

Pilece nozice 500 18-22 180

Pile¢e grudi 500 10-15 180

Prole¢ne rolnice 350 15-20 200 Rerna spremna

Zamrznuti pile¢i 500 10-15 200 Rerna spremna

nuggets

Smrznuti riblji 500 6-10 200 Rerna spremna

Stapici

Mocarela Stapici 500 8-10 200 Rerna spremna
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Hrana Kapacitet (g) Vreme (min.) Temperatura (°C) Napomena
Punjeno povrée 500 10 200

Torta 300 20-25 200 Koristite tacnu
Quiche 300 20-22 200 Koristite tacnu
Mafini 300 15-18 200 Koristite tacnu
Slatke grickalice 300 20 200 Koristite tacnu
Zamrznuti prstenovi 450 15 200

luka

Pomfrit se moze praviti i sa smrznutim pomfritom (preporu€eno) ili pripremanjem krompira na sledeci nacin:
oljustiti krompir, ise¢i na sithe komade, ostaviti da se namace u vodi 20-30 minuta, ocediti i osusiti papirnim
ubrusima; u Ciniju sipajte pola kaSike ulja i dodajte krompir, dobro promesajte da se ulje ravhomerno raspo-
redi, a zatim nastavite sa kuvanjem.

Prethodno zagrevanje

Koristi se za prethodno zagrevanje uredaja pre kuvanja. Vreme i temperatura se ne mogu podeSavati. Ovaj
proces moze trajati do 5 minuta, na osnovu odabrane temperature. Ako prethodno zagrevanje nije potrebno,
ponovo pritisnite funkcijski taster i nastavite tako $to ¢ete ubaciti hranu u komoru za kuvanje kada lampica
Add Food svetli nakon $to se prethodno zagrevanje ponisti.

Dodajte svetlo za hranu
Predlaze da se hrana ubaci u komoru za kuvanje (Dodaj hranu). Ako se nakon zvu€nog signala ne doda
hrana, uredaj ¢e nastaviti da radi sa prethodno podesenim vremenom i temperaturom.

Dugme Start/Stop

Koristi se za pokretanje prethodnog zagrevanja ili kuvanja ili za pauziranje operacije bez otkazivanja pre-
thodno izabranih podes$avanja. Ako program treba da se promeni tokom prethodnog zagrevanja ili kuvanja,
pritisnite Start/Stop i izaberite novu funkciju.

Rezim pripravnosti i isklju€ivanje
Kada se uredaj ne kuva, uci ¢e u rezim mirovanja ako ne dode do interakcije sa kontrolnom ploom na minut,
a automatski se iskljuCuje nakon 5 minuta mirovanja.

Pribor Fig.C

Nelepljiva posuda
Uvek stavite pleh u donji deo komore za kuvanje, tako da se masnoca, ostaci hrane i mrvice mogu skupiti.
Koristi se samostalno u komori za kuvanje, pogodan je za funkcije pice, pecenja i pecenja.

Nelepljivi rostilj
Uvek se koristi na vrhu pleha za pecenje na rostilju, za pe€enje mesa, ribe i povr¢a ili za zagrevanje hrane
uopste. Pogodno za roétilj, pe€enje i dehidrataciju.

Cetka za ¢iséenje
Za ¢CiScenje pribora nakon upotrebe.
VazZne napomene

Poklopac se moze otvoriti tokom kuvanja da biste proverili, urolali ili pomesali hranu. Aparat ¢e automatski
prekinuti kuvanje kada je poklopac podignut, ali ¢e nastaviti sa radom ¢im se poklopac ponovo zatvori. Kada
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Troubleshooting

Pitanje

Moguéi uzrok

Resenje

Aparat se ne ukljucuje

Uredaj je iskljucen

Ukljucite utika€ u zidnu uticnicu

Nije izabrana nijedna unapred
podesena funkcija ili vreme/tem-
peratura nisu podeseni

Izaberite funkciju ili podesite vreme/
temperaturu, a zatim pritisnite du-
gme Start/Stop

Nekuvana hrana

Pribor za kuvanje je prepun

Smanjite koli¢inu za ravnomernije
kuvanje

Temperatura je preniska

Podignite temperaturu i nastavite sa
kuvanjem

Beli dim dolazi iz glavne jedinice

Koristi se previse ulja

Ocistite da biste uklonili visak ulja

Pribor ima ostatke masti od
poslednjeg kuvanja

Ocistite pribor nakon svake upo-
trebe

Pomfrit se ne kuva ravhomerno

Koristi se pogreSna vrsta krom-
pira

Koristite tvrd i svez krompir ili
zamrznut krompir

Krompir tokom pripreme nije
dobro ispran

Koristite iseCene Stapice i osusite da
biste uklonili visak skroba

Pomfrit nije hrskav

Pomftrit je nedovoljno kuvan ili
ima previSe vode

Krompir temeljno osusite pre
prskanja ulja

Ciséenje i odrzavanje

Izvucite utika¢ iz zidne utiCnice i ostavite da se aparat potpuno ohladi.
Nemojte koristiti metalne kuhinjske alate ili abrazivne alate za CiS¢enje za CiS¢enje pribora da biste izbegli
ostecenja. Koristite Cetku za CiS¢enje koju ste dobili uz uredaj za ¢iS¢enje pribora.
Ocistite spoljasnjost uredaja toplom i vlaznom krpom i blagim deterdZzentom.
Uklonite reSetku protiv prskanja radi ¢iS¢enja nakon svake upotrebe. Jednom rukom gurnite mali ispupceni jezik,
a drugom uklonite reSetku protiv prskanja iz kucista. Da biste ga zamenili, ponovite ove korake unazad.
Resetka protiv prskanja, posluzavnik i rostilj se mogu prati u masini za sudove.

Za uklanjanje ostataka prljavstine moguce je koristiti te€nosti za odmaséivanje.

Sav pribor se mora oprati i osusiti pre skladiStenja, spreman za sledec¢u upotrebu.

Uvek Cistite unutradnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnim sunderom.

Uverite se da su sve komponente Ciste i suve pre nego $to odlozZite uredaj.

Tehnicki Podaci
Snaga: 1500-1700 W
Ulazni: 220-240V~, 50-60Hz

Iz razloga poboljSanja, Beper zadrzava pravo da modifikuje ili poboljSa proizvod bez ikakvog obavestenja.
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Evropska direktiva 2011/65/EU o otpadu elektricne i elektronske opreme (Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE) zahteva da se zastareli i neispravni ku¢ni elektricni uredaji ne smeju
odlagati u uobi€ajeni nesortirani tok komunalnog otpada. Stari uredaji se moraju sakupljati odvojeno
kako bi se optimizirao oporavak i reciklaza materijala koji sadrze i smanjio uticaj na ljudsko zdravlje

I | Zivotnu sredinu. Precrtani simbol ,kante za otpatke® na proizvodu podsec¢a vas na vaSu obavezu
da se uredaj, kada ga odlazete, mora sakupljati odvojeno.

POTVRDA O GARANCIJI

Ovaj uredaj je fabri¢ki proveren. Garancija vazi 24 meseca od datuma kupovine za defekte nastale tokom
proizvodnje ili defekte nastale zbog neispravnog materijala. U slu€aju zahteva za garanciju moraju se dosta-
viti zajedno potvrda o kupovini i potvrda o garanciji.

Garancija vazi samo uz garantni list i dokaz o kupovini (fiskalni raéun) sa datumom kupovine i mo-
delom uredaja.

Za bilo kakvu tehniCku pomo¢ obratite se direktno prodavcu ili nasem sedistu kako biste sacuvali efikasnost
aparata i DA NE BISTE PONISTILI garanciju. Svaka intervencija neovlas¢enih osoba na ovom uredaju auto-
matski ¢e ponistiti garanciju.

USLOVI GARANCIJE
Ako tokom garantnog perioda dodje do bilo kakvih kvarova kao rezultat neispravnog materijala i/ili proizvodnje
garantujemo besplatan popravak pod uslovom da:

- Je aparat pravilno koriS¢en i u svrhu za koju je namenjen.

- Uredaj nije otvaran, popravljan iliizmenjen od strane neovlascenog osoblja, inae ga nije moguce popraviti.
- Da se dostavi potvrda o kupovini.

- Uredaj koji je istroden i oStecen nece biti pokriven ovom garancijom.

uZbog toga su svi delovi koji se mogu slu€ajno slomiti ili koji imaju vidljive znakove upotrebe kod potroSnih
proizvoda (poput lampi, baterija, grejnih elemenata ...), estetski delovi isklju€eni iz garancije i bilo koji nedo-
statak koji nastane usled nepo$tovanja uputstava za upotrebu, nemara u upotrebi i/ili odrzavanju uredaja,
nepaznje, pogresne ili nepravilne montaze, oSte¢enja tokom transporta i bilo koje druge Stete koja se ne
moze pripisati dobavljacu.

Za svaki kvar koji se nije mogao popraviti u garantnom roku, aparat ¢e biti zamenjen besplatno.
U svakom sluéaju, ako je deo koji treba zameniti zbog defekta,oStecenja ili kvara dodatak i/ili odvojivi deo
proizvoda, Beper zadrZava pravo da zameni samo onaj deo koji je u pitanju, a ne i ceo proizvod.

Obratite se distributeru u svojoj zemlji ili servisnom centru Beper.
E-mail assistenza@beper.com Kaoji ¢e proslediti vase upite vasem distributeru.
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Originali instrukcija

Daugiafunkcinis skaitmeninis oro gruzdintuvas Instrukcijy vadovas

Bendrieji jspéjimai

PrieSs naudodami prietaisg perskaitykite toliau pateiktas in-
strukcijas.

PrieS naudojant prietaisg ir jo metu reikia laikytis kai kuriy
pagrindiniy atsargumo priemoniy.

ISéme visas pakavimo medziagas, patikrinkite prietaiso vientisuma.
Jei kyla abejoniy, nenaudokite prietaiso ir kreipkités j profesio-
naliai kvalifikuotg personalg. Pakavimo medziagas (plastikinius
maiselius, polistirolo putas ir kt.) visada reikia laikyti vaikams ne-
pasiekiamoje vietoje, nes tai gali sukelti pavojy.

Visada jsitikinkite, kad tinklo jtampa yra lygi jtampai, nurodytai
techniniy duomeny etiketéje, ir ar elektros sistema yra suderina-
ma su prietaiso galia.

Niekada neatjunkite prietaiso i$ elektros lizdo traukdami uz maiti-
nimo laido.

Jsitikinkite, kad kabelis niekada nesiliesty su karstais ar astriais
pavirSiais. Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas maitinimo laidas.
Jei maitinimo laidas yra paZzeistas, jj turi pakeisti gamintojas arba
jo techninis aptarnavimas po pardavimo arba kvalifikuotas asmuo,
kad baty iSvengta galimos rizikos.

Prietaisg junkite tik prie kintamosios srovés maitinimo lizdo.
Paprastai nepatartina naudoti adapteriy, keliy lizdy ir (arba) laido
ilgintuvy. Kai juos naudoti batina, naudokite tik galiojancias saugos
taisykles atitinkancius adapterius ir laido ilgintuvus. Sis prietaisas
turi bati naudojamas tik tam darbui, kuriam jis buvo specialiai su-
kurtas. Bet koks kitoks naudojimas turi bati laikomas netinkamu ir
todél pavojingu, dél kurio pasibaigia garantija. Gamintojas nepri-
siima atsakomybés uz bet kokig Zalg, atsiradusig dél netinkamo,
netinkamo ir neprotingo naudojimo.

Kad iSvengtuméte pavojingo perkaitimo, visiSkai iSvyniokite maiti-
nimo laidg ir iStraukite kiStukg iS elektros lizdo, kai prietaisas ne-
naudojamas. PrieS atlikdami bet kokius valymo ar priezitros dar-
bus, iStraukite kistukg is elektros lizdo.

Nemerkite prietaiso | vandenj ar kitus skyscius.

Prietaisg laikykite toliau nuo Sildymo Saltiniy ( pvz., radiatoriaus).
Sio prietaiso negali naudoti asmenys (jskaitant vaikus), kuriy
fizinés, jutimo ar psichinés galimybés yra ribotos, asmenys, netu-
rintys patirties ir ziniy apie prietaisg, nebent juos atidzZiai stebi arba
tinkamai instruktavo uz jy saugumg atsakingas asmuo. prietaiso.
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i oawve

Taip pat rekomenduojama padaryti nepavojingas
tas prietaiso dalis, kurios gali kelti pavojy.

Sio prietaiso negali naudoti vaikai. Vaikai neturi
zaisti su prietaisu. Prietaisg ir jo laidg laikykite
toliau nuo vaiky iki 8 metuy.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, turintys
riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy, arba asmenys, ne-
turintys patirties ir Ziniy apie prietaisg, jei jiems buvo pateiktos
iSsamios instrukcijos, kaip saugiai naudoti prietaisg. ir su sglyga,
kad jie supranta susijusig rizikg.

Specialus jspéjimai

Nenaudokite prietaiso prie$ atidzZiai perskaite Sig naudojimo
instrukcija, jsitikinkite, kad esate visiSkai susipazine su $io prietai-
so veikimu ir atitinkamomis naudojimo atsargumo priemonémis.
Niekada nemerkite prietaiso j vandenj. Neplaukite jo po vande-
niu is$ ¢iaupo.

Nepilkite jokio skyscio j pagrindinj jrenginj, kuriame yra elektriniy
komponenty.

Jokiu budu nebandykite sugadinti kiStuko.

Visada naudokite §j prietaisg ant horizontalaus, stabilaus
pavirSiaus.

Nenaudokite Sio prietaiso vir§ degiy medziagy, tokiy kaip
staltiesés ir uzuolaidos, arba Salia jy.

Nenaudokite prietaiso, jei jis pastatytas prie sienos ar Kity
prietaisy. Palikite aplink prietaisg bent 10 cm laisvos vietos.
Nieko nedékite ant prietaiso virSaus.

Jei prietaisas skleidzia juodus dumus, nedelsdami atjunkite
prietaisg nuo elektros tinklo ir palaukite, kol jis nustos rukyti,
prieS iSimdami priedus.

Sj prietaisg galima naudoti tik valgomiems ingredientams ruosti.
Kad iSvengtumeéte gaisro ar pavojaus, nejdékite per dideliy mai-
sto gabaly ar metaliniy daikty.

] kepimo kamerg nejneskite medziagy, tokiy kaip popierius, pla-
stikas, audinys ir (arba) kity degiy daikty.

Kad maistas nesiliesty su virSutiniais kaitinimo elementais, ne-
perpildykite padéklo ir groteliy.
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Neuzdenkite oro jleidimo ir iSleidimo angy, kol prietaisas veikia,
nes tai neleis net virti ir galite sugadinti prietaisg arba perkaisti.

| kepimo kamerg nejpilkite daugiau nei vieno arbatinio Saukstelio
aliejaus ar riebaly. Nekepkite riebios mésos, kuri gali iSskirti per
daug riebaly.

Gaminimo metu prietaiso viduje yra labai aukSta temperatira.
Nedékite ranky ar kity kGno daliy j prietaisg, nebent jis visiSkai
atvéses.

Veikimo metu oras iSleidZziamas per virSutine oro iSleidimo angg.
Laikykite veidg ir rankas saugiu atstumu nuo jo. Gamindami ir ati-
darydami dangtj, iSimdami priedus ar maistg atkreipkite démesj |
karstg org, sklindantj iS prietaiso.

Dirbdami su karStais komponentais ir (arba) priedais visada
dévékite apsaugines kumstines pirstines. Naudojimo metu prietai-
so iSoriniai pavirSiai gali jkaisti. Grilis ir padéklas labai jkais net ir
iSjungus prietaisa.

Niekada nedékite priedy ant valdymo skydelio ar prietaiso dangcio,
nes galite sugadinti prietaisa.

Kai prietaisas yra iSjungtas, leiskite jam atvésti apie 30 minucCiy
prieS valydami arba padédami j sandéliukg.

Jsitikinkite, kad Siuo prietaisu ruoSiami kepti patiekalai yra aukso
geltonumo, o ne tamsiai ar rudi.

Pries pirmajj naudojima

Prie$ naudodami pirma karta, iSimkite visas pakavimo medziagas. Nuimkite apsaugine plévele (jei yra) nuo
komponenty.

ISskalaukite ir iSdZiovinkite visus priedus, nuvalykite iSorine ir vidine prietaiso dalis drégna Silta Sluoste ir i$
anksto pasildykite prietaisg keletg minuciy, kad sudegintuméte likucius.

Pirma kartg naudojant prietaisg patartina 10 minuciy naudoti tusc¢ia.

Pirma kartg jjungus prietaisa, gali sklisti dimai ir lengvas kvapas. Tai néra defektas, dimai ir kvapas turéty
iSnykti per kelias minutes.

Apsaugos nuo pursly grotelés turi bati sumontuotos ant prietaiso kiekvieng kartg naudojant, nes jei tinklelio
néra, ant kaitinimo elemento gali kauptis riebalai, dél kuriy gali atsirasti per daug damy.
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LT

Gaminio aprasymas A pav.

. Pagrindinis blokas

. Skaitmeninis valdymo pultas

. Virimo kamera

. Nuimamas tinklelis nuo pursly
. Dangtis

. Rankena

. Oro i8leidimo anga

. Oro jleidimo anga

O~NOUPRAWN =

Skaitmeninis valdymo pultas B pav.
9. Maitinimo mygtukas

10. Gaminimo laiko nustatymas

11. Ekranas

12. Temperatdros nustatymas

13. Oro traskumo funkcija

14. Dehidratacijos funkcija

15. Picos funkcija

16. Kepimo funkcija

17. Kepimo funkcija

18. Skrudinimo funkcija

19. ISankstinio pasildymo lemputé

20. |dékite maisto Sviesos

21. Rankinis nustatymas

22. Grilis (4 kepimo lygiai: Zemas, vidutinis, aukstas, maks.)
23. Start/Stop mygtukas

Priedai C pav.

24. Nelipnus padéklas
25. Nelipnus grilis

26. Valymo Sepetélis

Veiksmas B pav.

Norédami jjungti ir iSjungti prietaisa, paspauskite maitinimo mygtuka.

ISjungus prietaisg, gaminimas i$ karto sustos, taciau ventiliatorius veiks apie 1 minute, kad prietaisas
atvesty. Nenutraukite Sio proceso.

Jjungus prietaisg, uzsidega LCD ekranas ir rodo 88:85. I1Sankstinio pasildymo metu jsijungia atitinkama
lemputé ir ekrane pasirodo punktyriné linija, judanti apskritimu. Pasibaigus Siam procesui, ekrane bus
rodoma temperatara ir laikas ( HH:MM), susije su i$ anksto pasirinkta kepimo funkcija.

Kai jjungtas gaminimo laiko nustatymo rezimas, paspauskite rodyklés j kaire klavi$g, kad sumazintuméte
gaminimo laikg, arba rodykles j desine klavisg, kad jj padidintuméte.

Sie rodykliy klaviSai leidzia sumazinti arba padidinti gaminimo laikg 1 minutés intervalais per i$ anksto
nustatytg laikotarpj, atsizvelgiant j pasirinktg gaminimo funkcija.

Norédami nustatyti kepimo temperatirg, paspauskite rodyklés kaire klavisg, kad jg sumazintumete,
arba rodyklés desinén klavisa, kad padidintuméte. Sie rodykliy klavi$ai leidzia sumazinti arba padidinti
temperatirg 5°C intervalais; minimali kepimo temperatdra yra 50°C, maksimali temperatira 230°C.

IS anksto pasirinktos funkcijos
Gaminimo temperatirg ir laikg vartotojas gali nustatyti bet kuriuo metu, tiek prie§ darbg, tiek jo metu.
Dangtj galima pakelti bet kada, net gaminimo metu (tai pristabdys gaminima).

Oro traskumo funkcija

Puikiai tinka kepti ore be arba su labai nedideliu kiekiu aliejaus bulvy&iy, uzkandziy, darzoviy, kalmary,
svoginy ziedy ar kity Saldyty maisto produkty, suteikiant jiems papildomo traskumo.

Paspaude maitinimo mygtuka, paspauskite oro traSkumo mygtukg (Air Crisp). Kai dangtis atidarytas,
| kepimo kamerg jdékite nepridegantj padéklg ir uzdarykite dangtj. IS anksto nustatyta temperatira ir
laikas yra atitinkamai 205°C ir 18 minuciy.

Pastarajj vartotojas gali reguliuoti bet kuriuo metu, tiek pries eksploatacijg, tiek jo metu.
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Paspauskite Start/Stop mygtuka, kad paleistuméte iSankstinio pasildymo funkcija: jsijungs lemputé, rodanti
Sios funkcijos paleidima.

Pasibaigus pirminiam pasSildymui, lemputé iSsijungia ir prietaisas pypsi. UZsidega lemputé Add Food.
Atidarykite dangtj ir sudékite maistg ant nepridegancio padéklo. Uzdarius dangtj, gaminimas prasidés
automatiskai, o laikmatis pradés skaiciuoti atgal. Baigus gaminti, prietaisas vél pypsi.

/\ |spéjimas: kad gaminimas bty tolygus, neperpildykite neprideganéio padéklo maistu ir daznai
ji maisykite.

A Ispéjimas: norédami pridéti minuéiy prie gaminimo laiko, paspauskite rodyklés desinén klavi$a
Salia Laiko rasymas. Sis veiksmas turi biiti atliktas nepasibaigus iS anksto nustatytam kepi-
mo funkcijos laikui. Nejmanoma pridéti minuéiy, kai laikmatis jau iSsijungé, nes vél jsijungs
iSankstinio pasildymo funkcija.

Dehidratacijos funkcija

Tinka mésai, vaisiams ir darzovéms dziovinti.

Atidarykite dangtj ir j kepimo kamerg jdékite nepridegantj padékla, tada padékite pirmajj maisto sluoksnj. Ant
padéklo uzdékite nepridegancig grotele ir pridékite kitg ingredienty sluoksnj. Uzdarykite dangtj. Paspaude
maitinimo mygtuka, paspauskite Dehidratacijos mygtuka, tada — Start/Stop mygtuka, kad pradétuméte dehi-
dratacijos procesg. IS anksto nustatyta temperatdra ir laikas yra atitinkamai 50°C ir 6 valandos.

/\ Ispéjimas: §i funkcija nenumato i$ankstinio pasildymo (Preheat).

Picos funkcija

Idealiai tinka picai ir focaccia kepti.

ISimkite déklg i$ prietaiso, uzdarykite dangtj, paspauskite maitinimo mygtuka ir picos mygtuka, o tada
mygtukg Pradéti/Sustabdyti, kad pradétuméte pasildyma.

Tuo tarpu keptuvéje gerai iSkocCiokite picos ar focaccia tes$lg. Pasibaigus iSankstiniam paSildymui ir
uzsidegus Add Food lemputei, atidarykite dangtj, | kepimo kamerg jstatykite padéklg su tesla ir uzdarykite.
Kartais patikrinkite gaminimo lygj ir, jei reikia, pridékite minuciy prie laikmacio.

/\ Ispéjimas: norédami pridéti minuéiy prie gaminimo laiko, paspauskite rodyklés desinén klavi$a
Salia Laiko rasymas. Sis veiksmas turi biiti atliktas nepasibaigus i§ anksto nustatytam kepi-
mo funkcijos laikui. Nejmanoma pridéti minuéiy, kai laikmatis jau iSsijungé, nes vél jsijungs
iSankstinio pasildymo funkcija.

A Baige gaminti, vél atidarykite dangtj ir iSimkite padékla orkaités kumstinemis pirstinémis, kad
nesudegtuméte.

Skrudinimo funkcija

Idealiai tinka mésai ar darzovéms kepti ir minkstinti.

Kai dangtis atidarytas, | kepimo kamerg jdékite nepridegantj padéklg ir uzdarykite dangt;.

Paspauskite Start/Stop mygtuka, kad pradétuméte iSankstinj pasSildymg (Preheat). Salia $ios funkcijos
uzsidegs lemputé. Pasibaigus pirminiam pasildymui, lemputé iSsijungia ir prietaisas pypsi. |sijungs Pridéti
Maisto (Add food) lemputé . Atidarykite dangtj ir tolygiai paskirstykite skrudintag maistg ant padéklo. Uzdarius
dangtj, gaminimas prasidés ir laikmatis pradés skaiciuoti atgal. Baigus gaminti, prietaisas vél pypsi. Kartais
patikrinkite gaminimo lygj ir, jei reikia, pridekite minuciy prie laikmacio.

VAN Ispéjimas: norédami pridéti minué&iy prie gaminimo laiko, paspauskite rodyklés desinén klavisa
Salia Laiko rasymas. Sis veiksmas turi bati atliktas nepasibaigus iS anksto nustatytam kepi-
mo funkcijos laikui. Nejmanoma pridéti minuéiy, kai laikmatis jau iSsijungé, nes vél jsijungs
iSankstinio pasildymo funkcija.

Kepimo funkcija

Idealiai tinka kepiniams, pyragams ir pyragams.

ISimkite déklg i$ prietaiso, uzdarykite dangtj, paspauskite maitinimo mygtukg ir kepimo mygtuka (kepti), tada
paspauskite Start/Stop mygtuka, kad pradétuméte iSankstinj pasildyma.
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Tuo tarpu supilkite pyrago teslg j nelipnig skardg. Pasibaigus iSankstiniam pas8ildymui ir jsijungus maisto
pridéjimo lemputei (Add food), atidarykite dangtj, | kepimo kamerg jdékite padéklg su tesla ir uzdarykite.
Baige gaminti, vél atidarykite dangtj ir iSimkite padékla orkaités kumstinemis pirdtinémis, kad
nesudegtuméte.

Kartais patikrinkite gaminimo lygj ir, jei reikia, pridékite minuciy prie laikmacio.

A Ispéjimas: norédami pridéti minuéiy prie gaminimo laiko, paspauskite rodyklés desinén
klavisg Salia Laiko raSymas. Sis veiksmas turi buti atliktas nepasibaigus i$ anksto nustatytam
kepimo funkcijos laikui. Nejmanoma pridéti minuéiy, kai laikmatis jau iSsijungé, nes vél
jsijungs iSankstinio pasildymo funkcija.

Kepimo funkcija

Idealiai tinka gratinuoti arba kepti plonus mésos ar Zuvies gabalus.

Atidarykite dangtj ir j kepimo kameros vidy jdékite nepridegantj padékla, jau uzpildytg ruoSiamu maistu.
Paspaude maitinimo mygtuka, paspauskite kepimo funkcijos mygtukg (Broil), o tada mygtuka Pradéti /
Sustabdyti, kad pradétuméte gaminti.

VAN Ispéjimas: Si funkcija nenumato iSankstinio pasildymo (Preheat).

YA Ispéjimas: norédami pridéti minu€iy prie gaminimo laiko, paspauskite rodyklés desinén
klavi$a Salia Laiko rasymas. Sis veiksmas turi buti atliktas nepasibaigus i$ anksto nustatytam
kepimo funkcijos laikui. Nejmanoma pridéti minuciy, kai laikmatis jau iSsijungé, nes vél
jsijungs iSankstinio pasildymo funkcija.

Grilio funkcija

Idealiai tinka bet kokio tipo maistui kepti naudojant vieng i$ keturiy skirtingy kepimo lygiy:

Low: riebiai mésai, tokiai kaip Soniné, desrelés arba tirStuose padazuose marinuotam maistui

Med (vidutinis): Saldytai arba marinuotai mésai, mésainiams ir kt.

High: kepsniams, viStienai, deSrainiams, darzovéms ir kt.

Max: Svieziai arba Saldytai zuviai, ieSmams ir kt.

Atidarykite dangtj, jdékite padéklg j kepimo kamerg ir ant virSaus uzdékite groteles. UZdarykite dangt;.
Paspaude maitinimo mygtuka, paspauskite Grill funkcijos mygtuka (Grill). 1S anksto nustatytas kepimo
lygis yra Aukstas. Atsizvelgdami j savo poreikius, paspauskite grilio mygtukg, kad pasirinktuméte vieng
i$ keturiy auk$c¢iau nurodyty lygiy po mirksincia indikacija. .

Paspauskite Start/Stop mygtuka, kad pradétuméte iSankstinj pasildyma (Preheat). Salia Sios funkci-
jos uzsidegs lemputé. Pasibaigus pirminiam paSildymui, lemputé i$sijungia ir prietaisas pypsi. |sijungs
Pridéti Maisto lemputé (Add food). Atidarykite dangtj ir ant padéklo tolygiai paskleiskite maista, kurj no-
rite kepti ant groteliy. Uzdarius dangtj, bus pradétas gaminti, o laikmatis pradés skaiCiuoti atgal. Baigus
gaminti, prietaisas vél pypsi.

Kartais patikrinkite gaminimo lygj ir, jei reikia, pridékite minuc€iy prie laikmacio.

& Ispéjimas: norédami pridéti minu€iy prie gaminimo laiko, paspauskite rodyklés desinén
klavi$a Salia Laiko raSymas. Sis veiksmas turi buti atliktas nepasibaigus i$ anksto nustatytam
kepimo funkcijos laikui. Nejmanoma pridéti minuciy, kai laikmatis jau iSsijungé, nes vél
jsijungs iSankstinio pasildymo funkcija.

IS anksto nustatyty funkcijy lentelés

IS anksto nustatyta | IS anksto nustatyta | Reguliuojamas IS anksto nu- Reguliuojamas
funkcija temperatara (°C) temperatdros inter- | statytas laikas laiko intervalas
valas (°C)
Air Crisp 205 50-230 18 min 1-60 min.
Dehydrate 50 50-90 6 ore 30 min. - 24
valandy
Pizza 195 50-205 25 min 1-90 min.
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IS anksto nustatyta | IS anksto nustatyta | Reguliuojamas IS anksto nu- Reguliuojamas laiko
funkcija temperatiara (°C) temperataros inter- | statytas laikas intervalas
valas (°C)
Roast 205 50-220 25 min 1 minuté. - 4 valandy
Bake 175 50-205 25 min 1 minuté. - 2 valandy
Broil 205 50-230 10 min 1-60 min.
Grill-Low 150 / 20 min 1-30 min.
Grill-Med 175 / 20 min 1-30 min.
Grill - High 205 / 20 min 1-30 min.
Grill - Max 230 / 20 min 1-30 min.
Manual 50 50-230 1 min 1 minuté. - 2 valandy

Rankiniai nustatymai ;
Norédami rankiniu badu nustatyti laikg ir temperatirg, paspauskite rankinio nustatymo mygtuka. Si funkcija
i$ anksto nustatyta 50°C ir 1 minutés gaminimo laikas. Laikas ir temperattra gali bati reguliuojami naudojant
laiko ir temperatdros nustatymo mygtukus.

Maisto gaminimo grafikas
Norédami rankiniu bddu nustatyti gaminimo laikg ir temperatirg, naudokite Sig lentele.

Maistas Talpa (g) Laikas (min.) Temperatira (°C) Pastabos

Plonos bulvytés 300-700 15-16 200

(Saldytos)

Storos bulvytés 300-700 15-20 200

(Saldytos)

Naminés bulvytés | 300-800 10-16 200 Ruosdami jpilkite
puse Sauksto aliejaus

Naminiai bulviy 300-1000 18-22 180 Ruosdami jpilkite

griezinéliai arba puse Sauksto aliejaus

kubeliai

Rostis 300 15-18 180

Gratinuotos bulves | 600 15-18 180

Kepsnys 500 8-12 180

Kiaulienos 500 10-14 180

Sonkauliukai

Hamburgeris 500 7-14 180

DeSrelés 500 13-15 180

Vistienos kojos 500 18-22 180

Vistienos kratinélé | 500 10-15 180

Suktinukai 350 15-20 200 Orkaité paruosta

Saldyti vistienos 500 10-15 200 Orkaité paruosta

grynuoliai
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LT

Maistas Talpa (g) Laikas (min.) Temperatira (°C) Pastabos
Saldytos Zuvies 500 6-10 200 Orkaité paruosta
lazdelés

Mocarelos lazdelés 500 8-10 200 Orkaité paruosta
|darytos darzoveés 500 10 200

Tortas 300 20-25 200 Naudokite déklg
Quiche 300 20-22 200 Naudokite déklg
Bandelés 300 15-18 200 Naudokite déklg
Saldds uzkandziai 300 20 200 Naudokite déklg
Saldyti svogiiny 450 15 200

Ziedai

Bulvytes galima gaminti tiek su Saldytomis bulvytémis (rekomenduojama), tiek paruoSiant bulves taip:
bulves nulupkite, supjaustykite mazais gabaléliais, palikite 20-30 minuciy mirkti vandenyje, nusausinkite
ir nusausinkite popieriniais rank$luosciais; | dubenj supilkite puse Sauks$to aliejaus ir suberkite bulves,
gerai iSmaiSykite, kad aliejus tolygiai pasiskirstyty, ir toliau kepkite.

ISankstinis pasildymas

Naudojamas prietaisui pasildyti prie§ gaminant. Laiko ir temperatdros reguliuoti negalima. Sis procesas
gali trukti iki 5 minu€iy, atsizvelgiant j pasirinktg temperatira. Jei iSankstinis pasildymas néra batinas,
dar karta paspauskite funkcinj mygtuka ir toliau jdékite maistg | kepimo kamera, kai atSaukus iSankstinj
kaitinimg dega lemputé Add Food.

|dékite maisto lempute
Sitloma jdéti maista j kepimo kamerg (Pridéti maistg). Jei po pypteléjimo maisto nepridedama, prietaisas
veiks pagal anksciau nustatytg laikg ir temperatira.

Start/Stop mygtukas

Naudojamas iSankstiniam paS$ildymui arba gaminimui pradéti arba operacijai pristabdyti neatSaukiant
anksciau pasirinkty nustatymy. Jei programa reikia pakeisti iSankstinio kaitinimo ar gaminimo metu,
paspauskite Start/Stop ir pasirinkite nauja funkcija.

Budéjimo rezimas ir iSjungimas
Kai prietaisas negamina, jis persijungs j budéjimo rezima, jei per minute nebus sgveikaujama su valdymo
skydeliu, ir automatiskai iSsijungia po 5 minuciy budéjimo rezimo.

Priedai C pav.

Nelipnus padéklas
Visada jstatykite padéklg j apating kepimo kameros dalj, kad bty galima surinkti riebalus, maisto likucius
ir trupinius. Naudojamas vienas kepimo kameroje, tinka picos, kepimo ir kepimo funkcijoms.

Nelipnus grilis

Visada naudoti ant nepridegancio padéklo virSaus, kepti mésg, zuvj ir darzoves arba apskritai Sildyti
maistg.

Tinka kepti ant groteliy, kepti ir dehidratuoti.

Valymo Sepetys
Priedus valyti po naudojimo.
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Svarbios pastabos

Gaminimo metu galima atidaryti dangtj, kad baty galima patikrinti, koCioti ar maiSyti maistg. Prietaisas
automatiSkai nutrauks gaminimg, kai dangtis bus pakeltas, bet vél pradés veikti, kai tik dangtis vél bus
uzdarytas. Kai dangtis pakeltas ilgiau nei 4 minutes, prietaisas i$sijungs, o pasirinkti nustatymai bus atSaukti.

Problemy sprendimas

Sutrikimas Galima priezastis Sprendimas

Prietaisas nejsijungia Prietaisas iSjungtas Prijunkite kiStukg j sieninj lizdg

Pasirinkite funkcijg arba nustatykite
laikg/temperatirg ir paspauskite
Start/Stop mygtuka

Nepasirinkta jokia i§ anksto nu-
statyta funkcija arba nenustatytas
laikas/temperatira

Nevirtas maistas Virimo reikmenys buvo perpildyti | Sumazinkite kiekj, kad gamintuméte
tolygiau
Temperatdra per zema Padidinkite temperatirg ir teskite
kepima
IS pagrindinio jrenginio sklinda Naudojama per daug aliejaus Nuvalykite, kad pa$alintuméte
balti dimai perteklinj aliejy
Priedai turi riebaly liku€iy, likusiy | Priedus valykite po kiekvieno nau-
po paskutinio gaminimo dojimo
Bulvytés iSkepa nevienodai Naudojamos netinkamos rasies Naudokite kietas ir Sviezias bulves
bulvés arba Saldytas bulves
Bulvés ruos$imo metu nebuvo Naudokite supjaustytus pagaliukus
kruopsc¢iai nuplautos ir iSdziovinkite, kad paSalintuméte
krakmolo pertekliy
Bulvytés néra traskuciai Bulvytés per mazai iSkepusios Prie$ purskdami aliejy, bulves gerai
arba turi per daug vandens iSdZiovinkite

Valymas ir prieziara

IStraukite kiStuka i$ sieninio lizdo ir leiskite prietaisui visiSkai atvesti.

Nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy ar abrazyviniy valymo jrankiy priedams valyti, kad nesugadintuméte.
Priedus valyti naudokite kartu su prietaisu pateiktg valymo Sepetél|.

Prietaiso iSore valykite Silta ir drégna Sluoste bei Svelniu plovikliu.

Po kiekvieno naudojimo nuimkite apsaugos nuo pursly groteles, kad iSvalytuméte. Viena ranka stumkite
mazg iSsikiSusj liezuvelj, o kita iSimkite nuo jo korpuso tinklelj nuo pursly. Norédami jj pakeisti, pakartokite
Siuos veiksmus atgal.

Apsaugos nuo pursly tinklelis, padéklas ir grotelés tinka plauti indaplovéje.

Galima naudoti riebaly Salinimo skyscius neSvarumy liku¢iams pasalinti.
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Visi priedai turi bati iSplauti ir iS8dZiovinti prie§ padédami j parduotuve, paruosti kitam naudojimui.
Prietaiso vidy visada nuvalykite Siltu vandeniu ir neabrazyvigja kempine.
Prie§ padédami prietaisg saugoti, jsitikinkite, kad visi komponentai yra Svards ir sausi.

Techniniai duomenys
Galingumas: 1500-1700W
|vestis: 220-240V~, 50-60Hz

Dél bet kokiy tobulinimo priezasciy Beper pasilieka teise keisti arba tobulinti gaminj be jokio
ispéjimo.

Europos direktyva 2011/65/ES dél elektros ir elektroninés jrangos atlieky (EEJA) reikalauja,
kad seny buitiniy elektros prietaisy negalima iSmesti j jprastg nerdSiuoty komunaliniy atlieky
srautg. Seni prietaisai turi bati surenkami atskirai, siekiant optimizuoti juose esanciy medziagy
panaudojimg ir perdirbimg bei sumazinti poveikj Zmoniy sveikatai ir aplinkai. Perbrauktas

B 5ijksliadézés su ratukais® simbolis ant gaminio primena jusy jsipareigojima, kad iSmetant
prietaisg jj reikia surinkti atskirai.

GARANTIJOS SERTIFIKATAS

Sis prietaisas buvo patikrintas gamykloje. Nuo pirminio pirkimo datos medziagy ir gamybos defektams taiko-
ma 24 ménesiy garantija. Pretenzijos j garantijg atveju pirkimo kvitas ir garantijos sertifikatas turi bati pateikti
kartu.

Garantija galioja tik su garantijos liudijimu ir pirkimo jrodymu (fiskaliniu kvitu), kuriame nurodyta
pirkimo data ir prietaiso modelis.

Dél bet kokios techninés pagalbos susisiekite tiesiogiai su pardaveju arba misy pagrindine buveine, kad
iSlaikytumeéte prietaiso veiksmingumg ir NEANKOKITE garantijos. Bet koks pasaliniy asmeny jsikiSimas | §j
prietaisg automatiskai anuliuoja garantijg.

GARANTIJOS SALYGOS
Jei garantiniu laikotarpiu prietaisas turi defekty dél medziagy ir (arba) gamybos defekty, mes garantuojame
nemokama remonta, jei:

- Prietaisas buvo naudojamas tinkamai ir pagal paskirtj.

- Prietaisas nebuvo sugadintas, kitaip jo negalima prizidréti.
- Pateikiamas pirkimo kvitas.

- Si garantija netaikoma prietaisui, kuris yra nusidévéjes.

Todél garantija netaikoma bet kuriai daliai, kuri gali bati nety¢ia suldZusi arba turi matomy naudojimo zymiy
sunaudojamuose gaminiuose (pvz., lempose, baterijose, kaitinimo elementuose ir kt.), estetinéms dalims ir
bet kokiems defektams, atsiradusiems dél taisykliy nesilaikymo. dél prietaiso naudojimo, aplaidumo nau-
dojant ir (arba) techninés priezidros, neatsargumo, netinkamo ar netinkamo jrengimo, zalos transportavimo
metu ir bet kokios kitos Zalos, nepriklausancios tiekéjui.

Dél kiekvieno defekto, kurio nepavyko iStaisyti per garantinj laikotarpj, prietaisas bus pakeistas nemokamai.
Bet kokiu atveju, jei dél defekto, I0zimo ar gedimo kei¢iama dalis yra priedas ir (arba) nuimama gaminio dalis,
Beper pasilieka teise pakeisti tik pacig atitinkamg dalj, o ne visg gamin;.

Kreipkités j savo Salies platintojg arba aptarnavimo skyriy Beper.
El. pastu assistenza@beper.com, kuris persiys jlisy uzklausas jlsy platintojui.
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YOU MIGHT ALSO LIKE

e Air Fryer Parchment Paper
Cod.: C103ACCO003
e 50 pieces
3 20x20 cm
JRE

0il and condiment Sprayer
Cod.: C102SPE0OD2

beper.com @)



YOU MIGHT ALSO LIKE

Steam Cooker

Cod.: BC.261

Adjustable timer up to 60 minutes

2 stackable space saving BPA free steamers
500ml water tank

Automatic shut-off when the water runs out
With handles and drip tray

Dishwasher safe steamers and lid

Ideal for fish, meat, eggs and vegetables

beper.com @)
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