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Cuociriso e vaporiera Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I’apparecchio.

Prima e durante 'uso dell'apparecchio & necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’'integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a
personale professionalmente qualificato. Gli elementi dell'imballag-
gio (sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere la-
sciati alla portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a
quella indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compa-
tibile con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o
taglienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere so-
stituito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o co-
munque da una persona con qualifica similare, in modo da preve-
nire ogni rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o
prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile &€ neces-
sario utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vi-
genti norme di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso € da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia. |
costruttore non pud essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolge-
re in tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare
la spina dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio
non € utilizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzio-
ne, disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.
Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
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Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell’apparecchio stesso da parte di una persona respon-
sabile della loro sicurezza. Assicurarsi che i bambini non giochino
con I'apparecchio. Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo
apparecchio, si raccomanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. | bambini non devono giocare con
questo apparecchio. Tenere 'apparecchio ed il suo

cavo fuori dalla portata dei bambini minori di 8 anni.
Questo apparecchio puod essere utilizzato da bambini di eta uguale o
maggiore di 8 anni, e da persone con ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali, oppure con limitata esperienza e conoscenza, a con-
dizione che siano state loro fornite istruzioni complete circa I'utilizzo
sicuro dell’apparecchio e che ne comprendano i rischi connessi.

Avvertenze di sicurezza e d’uso

Collegare il cuoci riso solo a prese regolarmente installate.

Staccare sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente elet-
trica e lasciare raffreddare quando non si utilizza il cuoci riso, quando
si applicano degli accessori o quando si pulisce.

Non lasciare che il cavo di alimentazione resti appeso sul bordo del
tavolo o del piano di lavoro. Non mettere in funzione il cuoci riso sen-
za sorveglianza.

Aprire e alzare il coperchio con cautela e lasciare che I'acqua sgoc-
cioli per evitare il rischio di scottature.

Posizionare il cuoci riso su una superficie piana e resistente al calore
e allumidita. Non mettere il cuoci riso direttamente sul fuoco o su
fornelli. Non utilizzare il cuoci riso in prossimita di acqua.

Non posizionare il cuoci riso troppo vicino ad una parete (distanza
minima almeno 10 cm) o sotto un pensile. Non appoggiare nulla sul
CUOCi riso.

Le aperture per la fuoriuscita di vapore non devono mai essere chiu-
se quando il cuoci riso € in funzione.
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Versare I'acqua solo nella pentola e prima di accendere il cuoci
riso.

A Attenzione: quando il cuociriso é in funzione, dal coperchio gy
fuoriesce vapore bollente!

Dopo I'ebollizione fare attenzione ad afferrare il coperchio dall’ap-
posita maniglia.

Lasciare raffreddare il cuoci riso prima di pulirlo e riporlo.

Tenere lontano dalla portata dei bambini.

Usare il cuoci riso solo per preparare cibi; non per altri scopi.

Descrizione del prodotto Fig.A

. Coperchio

. Recipiente interno

. Manici

. Indicatore luminoso COTTURA

. Manopola del coperchio

. Recipiente del riso

. Indicatore luminoso MANTENIMENTO IN CALDO
. Controllo della cottura

. Cucchiaio del riso

10. Misurino

11. Cavo di alimentazione

12. Contenitore per cottura a vapore

OCONOAWN -

Istruzioni per 'uso

Primo utilizzo

Togliere il cuoci riso dall'imballaggio e controllare che tutti gli elementi siano in buono stato.

Lavare con acqua tiepida e detersivo il recipiente per riso, il contenitore per la cottura a vapore, il misurino e
il cucchiaio; risciacquare ed asciugare bene.

Pulire I'interno del vano cottura con un panno umido ed asciugare bene.

Misurino

Il misurino serve, insieme all'indicatore di livello dell’acqua nel recipiente per il riso, per stabile la quantita di
riso e acqua. Se si desidera cuocere per esempio 6 tazze, versare 6 misurini di riso nel recipiente per il riso
e poi riempirlo di acqua fino alla corrispettiva tacca (cup), per esempio 6. Fig. C

Funzionamento

Cottura del riso

1. Prima di utilizzare per la prima volta, lavare tutti i componenti sciolti (vaschetta interna, coperchio, misurino
e spatola) in acqua calda con un po’ di detersivo. Lavare e asciugare accuratamente.

2. Posizionare il cuoci riso su una superficie piana, asciutta, resistente all'umidita e al calore; ad una distanza
sufficiente dalla parete o dai mobili.

3. Utilizzare il misurino in dotazione per misurare la quantita di riso in un setaccio (fig. B).

Una tazza di riso = 150 g = circa 2 / 3 porzioni.

4. Sciacquare accuratamente il riso prima di metterlo nel recipiente interno della cottura. Non sciacquare il

riso nella ciotola di cottura a vapore.
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5. Versare acqua fredda (o brodo) nel recipiente interno fino al segno sul lato della vasca corrispondente al
numero di bicchieri usati (fig. C).

Non riempire oltre il massimo (8 tazze) o al di sotto del minimo (2 tazze) di livello.

6. Assicurarsi che I'esterno del contenitore di cottura interni sia asciutto (fig. D), Posizionarlo nel cuociriso e
mettere il coperchio. Non utilizzare la pentola senza coperchio.

7. Collegare la spina al cuociriso (fig. E), Inserire la spina alla presa di corrente e accendere il cuociriso. L'indica-
tore luminoso di mantenimento in caldo si accende. Per motivi di sicurezza non consentire al cavo di penzolare
sopra al bordo delle unita.

8. Premere verso il basso l'interruttore (fig. F), Si accende l'indicatore luminoso di cottura e il cuociriso inizia a
lavorare.

9. Dopo pochi minuti 'acqua iniziera a bollire e il vapore viene emesso dai fori di ventilazione nel coperchio.
Non coprire mai il foro per la fuoriuscita del vapore.

10. Verso la fine del ciclo di cottura (quando I'acqua €& troppo bassa), sollevare il coperchio e mescolare tanto
per evitare la bruciatura del riso.

11. Quando il ciclo di cottura € completato, la spia di cottura si spegne e l'indicatore di mantenimento in caldo
si accende. | tempi di cottura variano a seconda della quantita e del tipo di riso utilizzato, di seguito dei tempi di
cottura approssimativi per riso bianco:

2 Tazze: 15/20 minuti

4 Tazze: 20/25 minuti

6 Tazze: 25/30 minuti

8 Tazze: 20/35 minuti

12. Per ottenere del riso bianco soffice, lasciare il riso al vapore per 15 minuti prima di sollevare il coperchio, me-
scolando con la spatola in dotazione e servire. Non usare cucchiai di metallo nel recipiente interno che possano
danneggiare il rivestimento antiaderente.

13. Per spegnere il cuociriso scollegare la spina dalla rete elettrica.

Quando I’'acqua nel recipiente per il riso &€ evaporata completamente, il cuoci riso passa automaticamen-
te alla funzione caldo e termina la cottura.

& Attenzione! Fare molto attenzione alla fuoriuscita di vapore bollente
Il cuori riso non si presta per la preparazione di riso al latte; il latte potrebbe fuoriuscire o attaccarsi bruciando.

Note: I'alloggiamento cuociriso é dotato di un sensore di pressione e I'interruttore di cottura non funzio-
na se il vano é vuoto o il non c’é coperchio. Controllare sempre che la spia di cottura si accende dopo
aver premuto l'interruttore verso il basso.

Il riso € un prodotto naturale e la quantita di acqua necessaria per la cottura variera al variare del tipo di riso e
secondo le preferenze personali.
Il cuociriso non pud essere adatto per la cottura di varieta di riso con tempi di cottura molto lunghi.

Cottura a vapore
Per cottura a vapore si intende il delicato procedimento di cottura di generi alimentari mediante vapore acqueo
bollente, cosi rimangono conservate nel cibo le sostanze nutritive.

Mettere il recipiente per il riso nel vano cottura del cuoci riso.

Versare 1 misurino/ cup di acqua nel recipiente per il riso.

Inserire il contenitore per la cottura a vapore.

Mettere gli alimenti nel contenitore per cottura a vapore.

Chiudere il coperchio.

Inserire la spina nella presa di corrente elettrica; si accende l'indicatore di funzionamento in corrispondenza della
funzione mantenimento in caldo.

Abbassare la leva dell’interruttore di accensione, si accende l'indicatore di funzionamento in corrispondenza
della funzione cottura, inizia cosi la cottura a vapore.

Non coprire mai il foro per la fuoriuscita del vapore.

A seconda del tempo di vaporazione si deve equilibrare la perdita di acqua. Se necessario, aggiungere un po’
d’acqua durante il processo di evaporazione.
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Al termine della cottura, posizionare la leva dell’interruttore di accensione verso l'alto (si accende la luce di
funzionamento in corrispondenza della funzione mantenimento in caldo) e staccare la spina dalla presa di

corrente elettrica.
Aprire il coperchio.

/A Attenzione! Fare molto attenzione alla fuoriuscita di vapore bollente

Tempi di cottura

Alimenti Caratteristiche Quantita Tempo di cottura
(minuti)

Asparagi Freschi 500 g 30-40

Broccoli Freschi, rosette piccole 500 g 15-20

Carciofi Freschi 4 pezzi di dimensioni 40-45

medie

Carote Fresche a fette 500 g 20-25

Cavoletti di Bruxelles Freschi 500 g 20-25
Cavolfiori Freschi, rosette piccole 500 g 20-25

Cavolo Fresco, tagliato 500 g 25-30

Cavolo rapa Fresco, a dadini 500 g 20-25

Funghi champignon Freschi, interi o a fettine | 500 g 15-25

Fagiolini Freschi, interi o tagliati 500 g 25-35

Patate Tagliate 500 g 20-25

Patate con buccia 500 g 30-40
Zucchine Fresche, a fette 500 g 15-20

Mele, pere Fresche, a pezzi 500 g 10-15

Trota Fresca 2 pezzida 150 g 18-25

Filetto di pesce persico Fresco 2 pezzida 200 g 15-18

Filetto di salmone Fresco 2 pezzida140g 15-18
Gamberetti Surgelati 450¢g 15-20

Cozze Con guscio 1000 g 18-25

Fettina di tacchino, Freschi 2 pezzida 150 g 25-30

coscia di pollo

Bistecca Fresca 2 pezzida 150 g 30-35

Wourstel Freschi 2-8 pezzi 8-13 (pungere con la

forchetta)
Uovo alla coque Con guscio 2-10 di medie dimensioni | 10-13
Uova sode Con guscio 2-10 di medie dimensioni | 15-20
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| tempi di cottura indicati nella tabella sono indicativi e approssimativi. Procedere personalmente ad eventuali
correzioni.

Il tempo di cottura pud variare secondo la quantita di cibo da cuocere, la sistemazione del cibo all’interno del
contenitore di cottura, dalla freschezza del cibo e dai gusti personali.

Manutenzione e pulizia

Prima di procedere alla pulizia staccare sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente elettrica e atten-
dere che il cuoci riso si sia completamente raffreddato.

Non immergere mai il vano cottura e il cavo di alimentazione nell’acqua.

Pulire il recipiente per il riso, il contenitore per la cottura a vapore, il misurino e il cucchiaio con acqua calda e
detersivo per stoviglie, sciacquare con cura e asciugare bene.

Pulire il coperchio e il vano cottura con un panno umido e asciugare con cura.

Non usare detergenti forti o abrasivi.

Dati tecnici

Capacita recipiente 1 litro per 625 gr di riso
Potenza 400W

Alimentazione 220-240V ~ 50/60Hz

In un ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui & composto.
L'utente & responsabile del conferimento dell'apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici & punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti
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CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione € valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbrica-
zione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto
(scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acqui-
stato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede.
Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia.
Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automati-
camente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garan-
tiamo la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)

f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza o trascuratezza
nell’uso.

L’elenco di cui sopra & a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garan-
zia € comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbrica-
zione dell'apparecchio.

La garanzia & inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professio-
nale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente
derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e ma-
nutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a: assistenza@beper.com
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Rice Cooker and Steamer Use instructions

General warnings

Read the following instructions before using the appliance.
Before and during use of the appliance, some basic precautions must
be followed.

After removing all packaging materials, check the integrity of the ap-
pliance. In case of any doubt do not use the appliance and contact
professionally qualified personnel. Packaging materials (plastic bags,
styrofoam, etc.) must always be kept out of the reach of children, as
potential cause of risk.

Always make sure that the mains voltage equals to the voltage in-
dicated on the technical data label and that the electrical system is
compatible with the power of the appliance.

Never unplug the appliance from the socket by pulling the power cord.
Make sure the cable never gets in contact with hot or sharp surfaces.
Do not use the appliance if the power cord is damaged.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufactu-
rer or by its Technical After Sales service or by a qualified person, in
order to avoid any potential risk.

Only connect the appliance to an AC power outlet.

It is generally not advisable to use adapters, multiple sockets and/
or cord extensions. When their use is necessary only use adapter
and cord extensions compliant with the applicable safety regulations.
This appliance must only be used for the operation for which it was
expressly designed. Any other use is to be considered incorrect and
thus dangerous, causing the expiration of warranty. The manufactu-
rer cannot be held responsible for any damage caused by incorrect,
improper and unreasonable use.

To avoid dangerous overheating completely unwind the power cord
and unplug the socket from the power outlet when the appliance is
not in use. Before carrying out any cleaning or maintenance opera-
tion, unplug the socket from the power outlet.

Do not immerse the appliance in water or other liquids.

Keep the appliance away from heating sources (e.g. radiator).

This appliance must not be used by persons (including children) with
limited physical, sensory or mental capabilities, by persons that lack
experience and knowledge of the appliance, unless they are closely
watched or well instructed by a person responsible for their safety
regarding the use of the appliance.

Children must not play with the appliance.
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When the appliance must be disposed of, it is recommended to
make it inoperative.

It is also recommended to render harmless those
parts of the appliance likely to constitute a danger.
This appliance must not be used by children.
Children must not play with the appliance. Keep
the appliance and its cable away from children un-

der 8 years of age.

This appliance can be used by children of 8 years or older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities, or by
persons that lack experience and knowledge of the appliance, pro-
vided they have been given complete instructions concerning the
safe use of the appliance and provided that they understand the

related risks.

Use and safety advice

Connect the rice cooker on the socket.

Always disconnect the cord supply from the socket and let

the appliance cool down, turn off the appliance when not

used, for changing accessories or cleaning. Do not let the

cord supply pending outside the table.

Do not let the appliance on without supervision.

Open and lift the lid with care and let water drops run into the rice
cooker to protect you from burning. Place the rice cooker on a plane,
heat-resistant, damp-resistant surface. Do not put the rice cooker
directly on fire or electric plates. Do not use the rice cooker where
there is water. Do not stand the rice cooker closed to walls (mini-
mum distance at least 10 cm) or on a shelf. Do never put objects
on the rice cooker. The steam exits on the lid do never be closed
when the rice cooker is operating. Put water only into the container
before turning on the rice cooker.

A Attention: when the rice cooker is working, steam is very
hot

After boiling, open the lid with handle very carefully.
Let the rice cooker cool down before cleaning or storing it.
Keep away from children. Use the rice cooker only for cooking.
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Description Fig.A

1. Lid

. Inside container

. Handles

. COOKING light indicator

. Lid handle

. Container for rice

. KEEP WARM light indicator
. Cooking control

. Rice spoon

10. Measuring cup

11. Cord supply

12. Container for steam cooking
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Use instrucion

First use

Remove the packing of the rice cooker and check all elements are in good conditions.

Wash with warm water and wash liquid: container for rice, container for steam cooking, le measuring cup and
spoon; rinse and wipe well.

Clean inside the rice cooker with a cloth lightly damp and wipe well.

Measuring cup

The measuring cup is used, with the water level indicator into the container for rice, to determinate rice and water
quantities. For example, to cook 6 cups, pour 6 measuring cups of rice into the container for rice and fill with
water until water level indicator 6 cups.

How to use the rice cooker

Cooking rice

Before using the appliance for the first time, wash all the elements (inside container, lid, measuring cup and
spoon) with warm water and wash liquid. Wipe well all.

Place the rice cooker on a plane, dry, heat and damp resistant surface, away from walls and furnitures.

Use the measuring cup to measure the quantity of rice and put it into a sieve (fig. B).

1 cup of rice = 150 g = approx. 2 / 3 portions.

Rinse rice before putting it into the container for rice. Do not rinse rice into the container for steam cooking, that
could damaged because of material and surface.

Pour cold water (or stock) into the inside container until the indicator corresponding to the number of cups used
(fig. C).

Do not fill over the MAX. indicator (8 cups) or under MIN. indicator (2 cups).

Make sure the external part of the inside container is dry (fig. D), put it into the rice cooker and put the lid on. Do
not use the rice cooker without lid.

Connect the plug to the rice cooker (fig. E), connect the plug to the socket and turn on the rice cooker. The KEEP
WARM light indicator lights. For security reason do not let the cord supply pending outside the table.

Press switch downward (fig. F), the COOKING light indicator lights and the rice cooker starts.

After few minutes water start to boil and steam will exit from the lid.

Do never close the steam exits on the lid.

When cooking session is almost finished (water level is low), lift the lid and mix rice with spoon.

When cooking session is complete, the COOKING light turn off and the KEEP WARM indicator lights. Cooking
times depend of quantity and quality of rice; below see approximative time cooking for white rice:

2 cups: 15/20 minutes

4 cups: 20/25 minutes

6 cups: 25/30 minutes

8 cups: 20/35 minutes

To obtain a soft white rice, let rice into the rice cooker for 15 minutes before opening the lid, mix with the spoon
and serve. Do not use metallic spoon into the inside container that could damage it.

To turn off the rice cooker, disconnect it from the socket.
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Rice Cooker and Steamer Use instructions

When water into the container for rice is completely absorbed, the rice cooker will automatically enter
in keep warm function and finish cooking.

& Attention: be careful of boil steam exits.
The rice cooker does not be used to cook milk rice pudding; milk could overflow and burn.

Note:

The container of the rice cooker is equipped with a pressure pick-up and the switch of cooking does
not function if the cooker is empty or if there is no lid. Always check that the indicator of cooking
lights after pressing switch.

Rice is a natural product and the quantity of water necessary for cooking will vary according to the
type of rice and the personal tastes.

The rice cooked is not suitable for cooking rice having a very long tome cooking.

Steam cooking
For steam cooking the delicate procedure is to cook food with hot water steam, this way food preserves all
the food values

Put rice into the rice cooker.

Pour 1 measuring cup of water into the container.

Put the steam cooking container.

Put food into the steam cooking container.

Close the lid.

Connect to the socket; KEEP WARM indicator lights.

Press down switch on, COOKING light indicator lights, and steam cooking starts.
Do never cover steam exits of the lid.

It could be necessary to add water during evaporation.

When water into the container for rice is completely absorbed, the rice cooker will automatically enter
in KEEP WARM function and finish cooking.

/A Attention ! Be careful of boil steam exits.
The rice cooker does not be used to cook milk rice pudding; milk could overflow and burn.

/\ Attention ! Be very careful with hot steam exits.

Steam cooking table

Foods Characteristics Quantity Cooking times (minu-
tes)
Asparagus Fresh 500 g 30-40
Broccoli Fresh, pieces 500 g 15-20
Artichoke Fresh 4 medium 40-45
Carrots Fresh sliced 500 g 20-25
Bruxelles sprout Fresh 500 g 20-25
Cauliflower Fresh, pieces 500 g 20-25
Cabbage Fresh sliced 500 g 25-30
Celeriac Fresh sliced 500 g 20-25
Mushrooms Fresh, entire or sliced 500 g 15-25
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Foods Characteristics Quantity Cooking times
(minutes)

Potatoes Sliced 500 g 20-25

Potatoes With skin 500 g 30-40

Zucchini Fresh, sliced 500 g 15-20

Apple, pear Fresh, sliced 500 g 10-15

Trout Fresh 2 pieces of 150 g 18-25

Filet of perch Fresh 2 pieces of 150 g 15-18

Filet of salmon Fresh 2 pieces of 140 g 15-18

Prawns Frozen 450 g 15-20

Mussels With eggshell 1000 g 18-25

;I'urkey cutlet, chicken | Fresh 2 pieces of 150 g 25-30

eg

Steak Fresh 2 pieces of 150 g 30-35

Sausages Fresh 2-8 pieces 08 — 13 (make holes with
fork)

Boiled egg With eggshell 2-10 medium 10-13

Hard-boiled egg With eggshell 2-10 medium 15-20

The times of cooking indicated in the table are indicative and approximate. It is eventually possible to make

personal corrections if required.

Time cooking can change according to the quantity of food to cook, the provision inside the container of cooking,
the freshness of food and the personal tastes.

Fine modulo

Cleaning and care

Before cleaning always disconnect the cord supply from the socket and wait until the rice cooking is completely

cool down.

Do never immerse the rice cooker and cord supply into water.

Clean the container for rice, steam cooking container, measuring cup and spoon with warm water and wash

liquid, rinse and wipe well.

Clean the lid and inside/outside the rice cooker with a damp cloth, and wipe all.

Do not use abrasive detergents.

Technical data

Container capacity 1 liter for 625 gr of rice

Power 400W

Power supply 220-240V ~ 50/60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without any

notice.
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The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), re-
quires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the reco-
very and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the

I cnvironment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation,
that when you dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guaran-
tee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be
submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the
appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized
persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee,
we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage
not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free
of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.

17



Cuiseur a riz et vapeur Manuel d’instructions

Avertissements généraux

Lisez les instructions suivantes avant d’utiliser I’appareil.
Avant et pendant l'utilisation de I'appareil, quelques précautions de
base doivent étre respectées.

Aprés avoir retiré tous les matériaux d’emballage, vérifiez I'intégrité
de l'appareil. En cas de doute, n’utilisez pas I'appareil et contactez
un personnel professionnellement qualifié. Les matériaux d’emballa-
ge (sacs en plastique, styromousse, etc.) doivent toujours étre tenus
hors de la portée des enfants, en tant que cause potentielle de risque.
Assurez-vous toujours que la tension du secteur est égale a la tension
indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le systéme
électrique est compatible avec la puissance de 'appareil.

Ne débranchez jamais I'appareil de la prise en tirant sur le cordon
d’alimentation.

Assurez-vous que le cable n’entre jamais en contact avec des surfa-
ces chaudes ou coupantes.

N’utilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation est endommageé.
Si le cordon d’alimentation est endommage, il doit étre remplacé par
le fabricant ou par son Service Aprés Vente Technique ou par une
personne qualifiée, afin d’éviter tout risque potentiel.

Branchez I'appareil uniqguement sur une prise secteur.

Il est généralement déconseillé d'utiliser des adaptateurs, des multi-
prises et/ou des rallonges de cordon.

Lorsque leur utilisation est nécessaire, n'utilisez que des adaptateurs
et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vigueur.

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour I'opération pour laquelle il a
été expressément concu. Toute autre utilisation doit étre considérée
comme incorrecte et donc dangereuse, entrainant I'expiration de la
garantie. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout domma-
ge causé par une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonna-
ble.

Pour éviter une surchauffe dangereuse, déroulez completement le
cordon d’alimentation et débranchez la prise de la prise de courant
lorsque 'appareil n’est pas utilisé.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou d’entretien, débran-
chez la prise de la prise de courant.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Eloignez I'appareil des sources de chaleur (par ex. radiateur).
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Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y com-
pris des enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales limitées, par des personnes manquant d’expérience et de
connaissance de l'appareil, a moins qu’elles ne soient étroitement
surveillées ou bien instruites par une personne responsable de leur
sécurité concernant l'utilisation de I'appareil. Les enfants ne doi-
vent pas jouer avec I'appareil. Lorsque I'appareil doit étre éliminé,
il est recommandé de le rendre inopérant.

Il est également recommandé de rendre inoffensi-
ves les parties de I'appareil susceptibles de con-
stituer un danger.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Gardez ’appareil et son cable hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales limitées, ou par des personnes qui manquent d’expérien-
ce et de connaissance de I'appareil, a condition qu’elles aient recu
des instructions complétes concernant I'utilisation en toute sécurité

de I'appareil et a condition qu’ils comprennent les risques associés.

Conseils d’utilisation et de sécurité

Branchez le cuiseur a riz uniquement sur des prises murales régu-
lierement installées.

Débranchez toujours la fiche de la prise murale, laissez refroidir I'ap-
pareil et éteignez-le lorsqu’il n'est pas utilisé, avant de changer d’ac-
cessoires ou de le nettoyer.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre a I'extérieur de la table
ou de la surface de travail.

N'utilisez pas I'appareil sans surveillance.

Ouvrez et soulevez le couvercle avec précaution et laissez I'eau
s’égoutter dans le cuiseur a riz pour éviter tout risque de brdlure.
Placez le cuiseur a riz sur une surface plane, résistante a la chaleur et
a 'lhumidité.

Ne placez pas le cuiseur a riz directement sur des cuisiniéres ou des
plaques électriques.
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N'utilisez pas le cuiseur a riz a proximité de sources d’eau.

Ne placez pas le cuiseur a riz prés d’'un mur (distance minimale de 10
cm au moins) ou sous une etagére. Ne posez jamais d’objets sur le cui-
seur a riz. Les sorties de vapeur sur le couvercle ne doivent jamais étre
obstruées lorsque le cuiseur a riz est en fonctionnement. Ne versez que
de I'eau dans le récipient avant d’allumer le cuiseur a riz.

A Attention: lorsque le cuiseur a riz fonctionne, de la vapeur chau-
de s’échappe du couvercle!

Une fois I'ébullition terminée, veillez a soulever le couvercle uniquement
par sa poignée.

Laissez refroidir le cuiseur a riz avant de le nettoyer ou de le ranger.
Tenir hors de portée des enfants. Utiliser le cuiseur a riz uniguement
pour cuire des aliments.

Description du produit Fig.A
1. Couvercle

2. ATlintérieur du conteneur

3. Poignées

4. Témoin lumineux de cuisson
5. Poignée du couvercle

6. Récipient pour le riz

7. Voyant de maintien au chaud
8. Interrupteur de cuisson

9. Cuillere a riz

10. Tasse a mesurer

11. Cable d’alimentation

12. Récipient pour cuisson a la vapeur

Mode d’emploi

Premiére utilisation

Retirez tous les matériaux d’emballage et vérifiez que tous les composants sont en bon état.

Lavez le récipient pour le riz, le récipient pour la cuisson a la vapeur, la tasse a mesurer et la cuillere a I'eau tiede et
au savon ; rincez et essuyez bien.

Nettoyez I'intérieur du cuiseur a riz avec un chiffon Iégérement humide et essuyez bien.

Tasse a mesurer

La tasse a mesurer est utilisée avec l'indicateur de niveau d’eau situé a l'intérieur du récipient pour le riz, pour déter-
miner les quantités de riz et d’eau. Par exemple, pour cuire 6 tasses de riz, versez 6 tasses a mesurer de riz dans le
récipient pour le riz et remplissez d’eau jusqu’a ce que le niveau d’eau atteigne I'indicateur de 6 tasses.

Comment utiliser le cuiseur a riz
Cuisson du riz

Avant d'utiliser 'appareil pour la premiére fois, lavez tous les éléments (récipient pour le riz, récipient pour la cuisson
a la vapeur, verre doseur et cuillere) a I'eau tiede et au savon. Essuyez soigneusement.

Placez le cuiseur a riz sur une surface plane, séche, résistante a la chaleur et a 'humidité, loin des murs et des
meubles.

Utilisez la tasse a mesurer pour mesurer la quantité de riz et versez-la dans un tamis (Fig. B).
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1 tasse de riz = 150 g = environ 2/3 portions.

Rincez le riz avant de le mettre dans le récipient. Ne rincez pas le riz dans le récipient pour la cuisson a la vapeur.
Versez de I'eau froide (ou du bouillon) dans le récipient jusqu’a ce que le niveau d’eau atteigne l'indicateur corre-
spondant au nombre de tasses utilisées (Fig. C).

Ne pas remplir au-dessus de l'indicateur MAX. (8 tasses) ou en dessous de l'indicateur MIN. (2 tasses).
Assurez-vous que la surface extérieure du récipient intérieur est seche (Fig. D), placez-le dans le cuiseur a riz et
mettez le couvercle. N'utilisez pas le cuiseur a riz sans couvercle.

Insérez le cable dans le cuiseur a riz (Fig. E), branchez la fiche a la prise et allumez le cuiseur a riz . Le voyant
de maintien au chaud s’allume. Pour des raisons de sécurité, ne laissez pas le cable d’alimentation pendre a
I'extérieur de la table.

Appuyez sur l'interrupteur de cuisson vers le bas (Fig. F), le voyant de cuisson s’allume et le cuiseur a rizdémarre.
Apres quelques minutes, I'eau commence a boulillir et de la vapeur sort du couvercle.

Ne jamais fermer les orifices de sortie de vapeur sur le couvercle.

Lorsque la cuisson est presque terminée (niveau d’eau bas), soulevez le couvercle et mélangez le riz avec la
cuillere.

Une fois la cuisson terminée, le voyant de cuisson s’éteint et le voyant de maintien au chaud s’allume. Les temps
de cuisson peuvent varier en fonction de la quantité et de la qualité du riz ; vous trouverez ci-dessous les temps
de cuisson approximatifs pour le riz blanc :

2 tasses : 15/20 minutes

4 tasses : 20/25 minutes

6 tasses : 25/30 minutes

8 tasses : 20/35 minutes

Pour un riz blanc moelleux, laissez cuire le riz dans le cuiseur a riz pendant 15 minutes avant d’ouvrir le couver-
cle, mélangez avec la cuillere et servez. N'utilisez pas de cuillere en métal pour mélanger le riz dans le récipient
intérieur, car cela pourrait endommager sa surface.

Pour éteindre le cuiseur a riz, débranchez-le de la prise murale.

Lorsque I'eau dans le récipient pour le riz est complétement absorbée, le cuiseur a riz entre automatiquement
dans la fonction de maintien au chaud et termine la cuisson.

& Attention ! De la vapeur chaude sort du couvercle lorsque le cuiseur a riz est en fonctionnement.
Le cuiseur a riz n’est pas adapté a la cuisson du riz au lait ; le lait pourrait déborder et briler .

Note: Le récipient est équipé d’un capteur de pression et I'interrupteur de cuisson ne fonctionne pas si
I'autocuiseur est vide ou s’il n’y a pas de couvercle. Vérifiez toujours que le voyant de cuisson s’allume
lorsque vous appuyez sur 'interrupteur.

Le riz est un produit naturel et la quantité d’eau a ajouter pour la cuisson varie en fonction du type de riz
et des golts personnels.

Le cuiseur a riz ne convient pas a la cuisson de variétés de riz nécessitant des temps de cuisson longs.

Cuisson a la vapeur

La cuisson a la vapeur est une procédure délicate qui consiste a cuire les aliments avec de la vapeur d’eau chaude
; de cette facon, les aliments conservent tous leurs nutriments.

Mettez le riz dans le cuiseur a riz.

Versez 1 tasse a mesurer d’eau dans le récipient.

Placez le récipient de cuisson vapeur dans le cuiseur a riz.

Placez les aliments dans le récipient de cuisson a la vapeur.

Fermez le couvercle.

Branchez-le sur la prise murale ; le voyant de maintien au chaud s’allume.

Appuyez sur l'interrupteur de cuisson vers le bas, le voyant de cuisson s’allume et la cuisson a la vapeur démarre.
Ne jamais couvrir les trous de sortie de vapeur sur le couvercle.

Il peut étre nécessaire d’ajouter de I'eau pendant I'évaporation.

Une fois la cuisson terminée, tirez 'interrupteur de cuisson vers le haut (le voyant de maintien au chaud s’allume)
et débranchez le cuiseur a riz de la prise murale.

Ouvrez le couvercle.
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Table de cuisson a la vapeur

Les aliments Caractéristiques Quantité Temps de cuisson
Asperge Frais 500 g (minutes)
Brocoli Frais, morceaux 500 g 30-40
Artichaut Frais 4 moyen 15-20
Carottes Fraichement tranché 500 g 40-45
Chou de Bruxelles Frais 500 g 20-25
Chou-fleur Frais, morceaux 500 g 20-25
Chou Fraichement tranché 500 g 20-25
Céleri-rave Fraichement tranché 500 g 25-30
Champignons Frais, entiers ou tran- 500 g 20-25

chés
Haricots verts Frais, entiers ou tran- 500 g 15-25

chés
Pommes de terre Tranché 500 g 25-35
Pommes de terre Avec la peau 500 g 20-25
Courgettes Frais, tranché 500 g 30-40
Pomme, poire Frais, tranché 500 g 15-20
Truite Frais 2 pieces de 150 g 10-15
Filet de perche Frais 2 pieces de 150 g 18-25
Filet de saumon Frais 2 pieces de 140 g 15-18
Crevettes Congelé 450¢g 15-18
Moules Avec coquille d'oeuf 1000 g 15-20
Escalope de dinde, Frais 2 pieces de 150 g 18-25
cuisse de poulet
Steak Frais 2 pieces de 150 g 25-30
Saucisses Frais 2 a 8 pieces 30-35
Oeuf a la coque Avec coquille d'oeuf 2-10 moyen 08 — 13 (faire des trous avec

une fourchette)

Oeuf dur Avec coquille d'oeuf 2-10 moyen 10-13

Les temps de cuisson indiqués dans le tableau sont a considérer comme indicatifs. Il est éventuellement possible
d'effectuer des corrections personnelles si nécessaire.

Le temps de cuisson peut varier en fonction de la quantité d’aliments a cuire, de leur disposition a I'intérieur du cuiseur
vapeur , de leur fraicheur et des godts personnels.

Nettoyage et entretien
Avant le nettoyage, débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise et attendez que le cuiseur a riz ait com-
plétement refroidi.
Ne plongez jamais le cuiseur a riz et le cable d’alimentation dans I'eau.
Lavez le récipient pour le riz, le récipient pour la cuisson a la vapeur, la tasse a mesurer et la cuillere a I'eau tiede et
au savon, rincez et essuyez bien. Nettoyez l'intérieur du cuiseur a riz avec un chiffon légérement humide et essuyez
bien.
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Nettoyez le couvercle et I'intérieur/extérieur du cuiseur a riz avec un chiffon humide et essuyez le tout.
N'utilisez pas de détergents abrasifs.

Données techniques

Capacité du récipient 1 litre pour 625 gr de riz
Puissance 400W

Alimentation 220-240V ~ 50/60Hz

Dans un soucis d’amélioration permanent Beper se réserve le droit d’apporter des modifications et
améliorations au produit sans aucun préavis.

Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au
revendeur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
I Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les
termes de la loi en vigeur.
Le produit est composé de pieces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matieres peuvent étre recyclées évitant
ainsi toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environ-
nement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon
appropriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces régles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.
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CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I’appareil acheté

Si 'appareil devrait demander |‘assistance technique s’adresser au vendeur ou aupres de notre siege. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.
En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service aprés-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.
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Reiskocher und Dampfgarer Betriebsanleitung DE

Allgemeine Warnungen

Lesen Sie die folgenden Anweisungen, bevor Sie das Gerat
verwenden.

Vor und wahrend der Verwendung des Gerats sollten einige grundle-
gende Vorsichtsmalinahmen beachtet werden.

Uberprufen Sie nach dem Entfernen aller Verpackungsmaterialien die
Unversehrtheit des Gerats. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall
nicht und wenden Sie sich an fachlich qualifiziertes Personal. Ver-
packungsmaterialien (Plastiktuten, Styropor etc.) sind als potentielle
Gefahrenquelle stets auf3erhalb der Reichweite von Kindern aufzube-
wahren.

Stellen Sie immer sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem
Etikett mit den technischen Daten angegebenen Spannung Uberein-
stimmt und dass die elektrische Anlage mit der Leistung des Gerats
kompatibel ist.

Trennen Sie das Gerat niemals von der Steckdose, indem Sie am Net-
zkabel ziehen. Achten Sie darauf, dass das Kabel niemals mit heil3en
oder scharfen Oberflachen in Beruhrung kommt. Verwenden Sie das
Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder sei-
nem technischen Kundendienst oder von einer qualifizierten Person
ersetzt werden, um jegliches Risiko zu vermeiden. Schlie3en Sie das
Gerat nur an eine Netzsteckdose an. Es wird im Allgemeinen nicht
empfohlen, Adapter, Steckdosenleisten und/oder Verlangerungskabel
zu verwenden.

Wenn ihre Verwendung erforderlich ist, verwenden Sie nur Adap-
ter und Verlangerungskabel, die den aktuellen Sicherheitsstandards
entsprechen. Dieses Gerat darf nur fur den Betrieb verwendet werden,
fur den es ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung
ist als nicht bestimmungsgemalf} und damit gefahrlich anzusehen und
fuhrt zum Erléschen der Gewahrleistung. Der Hersteller haftet nicht
fur Schaden, die durch falschen, unsachgemafien und unvernunftigen
Gebrauch entstehen.

Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wickeln Sie das Net-
zkabel vollstandig ab und ziehen Sie den Netzstecker, wenn es nicht
verwendet wird.

Ziehen Sie vor der Durchfuhrung von Reinigungs- oder Wartungsar-
beiten den Stecker aus der Steckdose.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
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Halten Sie das Gerat von Warmequellen (z. B. Heizkorper) fern. Die-
ses Gerat sollte nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit einge-
schrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und Kenntnis des Gerats verwendet werden, es sei
denn, sie werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person
in Bezug auf die Verwendung des Gerats genau beaufsichtigt oder an-
gewiesen Gerat. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn das Gerat entsorgt werden muss, wird empfohlen, es aulder Be-
trieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, die Gerateteile, die eine Ge-
fahr darstellen konnten, unschadlich zu machen.

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet wer-
den. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Be-
wahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der

Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen ohne Erfahrung und Wissen uber das Gerat verwen-
det werden, sofern sie eine vollstandige Anleitung zur sicheren Verwen-
dung des Gerats erhalten haben und sofern sie die damit verbundenen

Risiken verstehen.

Gebrauchs- und Sicherheitshinweise

SchlieRen Sie den Reiskocher nur an vorschriftsmafig installierte
Steckdosen an.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, lassen Sie das Gerat
abkuhlen und schalten Sie es aus, wenn Sie es nicht benutzen, bevor
Sie Zubehdrteile wechseln oder reinigen.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber den Tisch oder die Arbeitsflache
hangen.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Offnen und heben Sie den Deckel vorsichtig an und lassen Sie Wasser
in den Reiskocher tropfen, um Verbrennungsgefahr zu vermeiden.
Stellen Sie den Reiskocher auf eine flache, hitzebestandige und feuch-
tigkeitsbestandige Oberflache.

Stellen Sie den Reiskocher nicht direkt auf Herde oder elektrische Ko-
chplatten.

Benutzen Sie den Reiskocher nicht in der Nahe von Wasserquellen.
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Stellen Sie den Reiskocher nicht in der Nahe von Wanden (Minde-
stabstand 10 cm) oder unter einem Regal auf. Stellen Sie niemals
Gegenstande auf den Reiskocher. Die Dampfauslasse am Deckel
durfen wahrend des Betriebs des Reiskochers niemals blockiert wer-
den. Fullen Sie erst Wasser in den Behalter, bevor Sie den Reiskocher
einschalten.

A Warnung: Wahrend des Betriebs des Reiskochers entweicht
heiBRer Dampf aus dem Deckel!

Wenn der Kochvorgang beendet ist, heben Sie den Deckel nur am
Griff an. Lassen Sie den Reiskocher abkuhlen, bevor Sie ihn reinigen
oder verstauen. Halten Sie ihn von Kindern fern. Verwenden Sie den
Reiskocher nur zum Kochen von Speisen.

Produktbeschreibung Abb. A
Deckel

Behalter innen

Griffe

Kochkontrollleuchte
Deckelgriff

Behalter flr Reis
Warmhaltekontrollleuchte
Kochschalter

Reisloffel

Messbecher

Stromkabel

Behélter zum Dampfgaren

Gebrauchsanweisung

Erster Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und prufen Sie, ob alle Komponenten in gutem Zustand sind.
Waschen Sie den Reisbehalter, den Behalter zum Dampfgaren, den Messbecher und den Léffel mit warmem Wasser
und Seife; spllen Sie sie ab und wischen Sie sie gut ab.

Reinigen Sie das Innere des Reiskochers mit einem leicht feuchten Tuch und wischen Sie es gut ab.

Messbecher

Der Messbecher wird zusammen mit der Wasserstandsanzeige im Behalter fir Reis verwendet, um Reis- und Wasser-
mengen zu bestimmen. Um beispielsweise 6 Tassen Reis zu kochen, gielen Sie 6 Messbecher Reis in den Behalter
fir Reis und fiillen Sie ihn mit Wasser auf, bis der Wasserstand die 6-Tassen-Anzeige erreicht.

So verwenden Sie den Reiskocher
Reis kochen

Vor dem ersten Gebrauch des Geréats alle Komponenten (Behélter fiir Reis, Behalter zum Dampfgaren, Messbecher
und Lé&ffel) mit warmem Wasser und Seife waschen. Gut abwischen.

Stellen Sie den Reiskocher auf eine flache, trockene, hitze- und feuchtigkeitsbestandige Oberflache, entfernt von Wan-
den und Mébeln.

Messen Sie die Reismenge mit dem Messbecher ab und geben Sie sie in ein Sieb (Abb. B).

1 Tasse Reis = 150 g = ca. 2/3 Portionen.
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Reis vor dem Einflillen in den Behalter absplilen. Reis nicht in den Behalter zum Dampfgaren spilen.

Gielen Sie kaltes Wasser (oder Briihe) in den Behalter, bis der Wasserstand die Markierung erreicht, die der Anzahl der
verwendeten Tassen entspricht (Abb. C).

Fullen Sie den Behalter nicht tiber die MAX.-Markierung (8 Tassen) oder unter die MIN.-Markierung (2 Tassen) hinaus.
Stellen Sie sicher, dass die AuRenflache des Innenbehalters trocken ist (Abb. D), setzen Sie ihn in den Reiskocher und
setzen Sie den Deckel auf. Den Reiskocher nicht ohne Deckel verwenden.

Stecken Sie das Kabel in den Reiskocher (Abb. E), verbinden Sie den Stecker mit der Steckdose und schalten Sie den
Reiskocher ein. Die Warmhalteanzeige leuchtet auf. Lassen Sie das Netzkabel aus Sicherheitsgriinden nicht tber den
Tisch hangen.

Driicken Sie den Kochschalter nach unten (Abb. F), die Kochanzeige leuchtet auf und der Reiskocher startet.

Nach einigen Minuten beginnt das Wasser zu kochen und Dampf tritt aus dem Deckel aus.

SchlieRen Sie niemals die Dampfaustrittsldcher am Deckel.

Wenn der Kochvorgang fast beendet ist (Wasserstand niedrig), heben Sie den Deckel an und riihren Sie den Reis mit dem
Loffel um.

Wenn der Kochvorgang beendet ist, erlischt die Kochanzeige und die Warmhalteanzeige leuchtet auf. Die Kochzeiten kén-
nen je nach Menge und Qualitat des Reises variieren; Nachfolgend finden Sie die ungefahren Kochzeiten fiir weillen Reis:
2 Tassen: 15/20 Minuten

4 Tassen: 20/25 Minuten

6 Tassen: 25/30 Minuten

8 Tassen: 20/35 Minuten

Fur weichen weif3en Reis lassen Sie den Reis 15 Minuten im Reiskocher kochen, bevor Sie den Deckel 6ffnen, mit dem
Loffel umriihren und servieren. Verwenden Sie keinen Metallloffel, um den Reis im Innenbehalter umzuriihren, da dies die
Oberflache beschadigen kénnte.

Zum Ausschalten des Reiskochers ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Wenn das Wasser im Reisbehalter vollstandig absorbiert ist, wechselt der Reiskocher automatisch in die Warmhalte-
funktion und beendet den Kochvorgang.

& Achtung! Wahrend des Betriebs des Reiskochers tritt heiRer Dampf aus dem Deckel aus.
Der Reiskocher ist nicht zum Kochen von Milchreis geeignet; die Milch kénnte Gberlaufen und anbrennen.

Hinweis:

Der Behilter ist mit einem Drucksensor ausgestattet und der Kochschalter funktioniert nicht, wenn der Kocher
leer ist oder kein Deckel vorhanden ist. Uberpriifen Sie immer, ob die Kochlampe aufleuchtet, wenn Sie den
Schalter driicken.

Reis ist ein Naturprodukt und die zum Kochen benétigte Wassermenge héangt von der Reissorte und lhrem per-
sonlichen Geschmack ab.

Der Reiskocher ist nicht zum Kochen von Reissorten geeignet, die lange Kochzeiten benétigen.

Dampfgaren

Dampfgaren ist ein schonendes Verfahren, bei dem Lebensmittel mit heilem Wasserdampf gegart werden. Auf diese
Weise bleiben alle Nahrstoffe erhalten.

Geben Sie Reis in den Reiskocher.

GielRen Sie 1 Messbecher Wasser in den Behélter.

Stellen Sie den Dampfgarbehalter in den Reiskocher.

Geben Sie Lebensmittel in den Dampfgarbehélter.

Schlieffen Sie den Deckel.

SchlieRen Sie das Gerat an die Wandsteckdose an. Die Warmhaltelampe leuchtet auf.

Driicken Sie den Kochschalter nach unten. Die Kochlampe leuchtet auf und das Dampfgaren beginnt.

Decken Sie niemals die Dampfaustrittsiécher am Deckel ab.

Es kann erforderlich sein, wahrend des Vlerdampfens Wasser hinzuzufiigen.

Wenn der Kochvorgang beendet ist, ziechen Sie den Kochschalter nach oben (die Warmhaltelampe leuchtet auf) und
ziehen Sie den Reiskocher aus der Wandsteckdose. Offnen Sie den Deckel.
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Dampfgartabelle

Lebensmittel Eigenschaften Menge Kochzeiten(Minuten)
Spargel Frisch 500 g 30-40
Brokkoli Frisch, Stiicke 500 g 15-20
Artischocke Frisch 4 mittel 40-45
Karotten Frisch geschnitten 500 g 20-25
Briisseler Sprossen Frisch 500 g 20-25
Blumenkohl Frisch, Stlicke 500 g 20-25
Kohl Frisch geschnitten 500 g 25-30
Sellerie Frisch geschnitten 500 g 20-25
Pilze Frisch, ganz oder in 500 g 15-25
Scheiben
Griine Bohnen Frisch, ganz oder in 500 g 25-35
Scheiben
Kartoffeln In Scheiben geschnitten | 500 g 20-25
Kartoffeln Mit Haut 500 g 30-40
Zucchini Frisch, in Scheiben 500 g 15-20
geschnitten
Apfel, Birne Frisch, in Scheiben 500 g 10-15
geschnitten
Forelle Frisch 2 Stiicke a 150 g 18-25
Filet vom Barsch Frisch 2 Sticke a 150 g 15-18
Lachsfilet Frisch 2 Stucke a 140 g 15-18
Garnelen Gefroren 450 g 15-20
Miesmuscheln Mit Eierschale 1000 g 18-25
Putenschnitzel, Hahn- Frisch 2 Stiicke a 150 g 25-30
chenschenkel
Steak Frisch 2 Stucke a 150 g 30-35
Wirstchen Frisch 2-8 Stuck 08 — 13 (mit einer Gabel
Loécher bohren)
Gekochtes Ei Mit Eierschale 2-10 mittel 10-13
Hartgekochtes Ei Mit Eierschale 2-10 mittel 15-20

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten sind Richtwerte. Bei Bedarf konnen eventuell personliche Korrekturen vor-

genommen werden.

Die Garzeit kann je nach Menge der zu garenden Lebensmittel, deren Anordnung im Dampfgargerat , ihrer Frische und

Ihrem personlichen Geschmack variieren.

Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor der Reinigung immer das Netzkabel aus der Steckdose und warten Sie, bis der Reiskocher vollstandig

abgekuhlt ist.

Tauchen Sie den Reiskocher und das Netzkabel niemals in Wasser.
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Den Reisbehélter, den Dampfgarbehalter, den Messbecher und den Loéffel mit warmem Wasser und Seife waschen,
abspulen und gut abwischen. Das Innere des Reiskochers mit einem leicht feuchten Tuch reinigen und gut abwischen.
Reinigen Sie den Deckel und die Innen-/Au3enseite des Reiskochers mit einem feuchten Tuch und wischen Sie alles ab.
Verwenden Sie keine Scheuermittel.

Technische Daten

Behalterkapazitat 1 Liter fur 625 g Reis
Leistung 400W

Stromversorgung 220-240V ~ 50/60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behélt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt ohne
Voranmeldung zu dndern bzw. umzubauen.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
mmmmm den. Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Geréat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und durfen nicht mehr Gber Restmiill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlielende Riickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.

GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Gerdatemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstiitzung bendétigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

. Transportschaden oder Sturze,

. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleil3 unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Geréates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschépfend, da diese Garantie fiir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Féllen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl tbernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

0T

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.
E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales

Lea las siguientes instrucciones antes de usar el dispositivo.
Antes y durante el uso del dispositivo, se deben observar algunas
precauciones basicas.

Después de retirar todos los materiales de embalaje, verifique la
integridad del dispositivo. En caso de duda, no utilice el dispositivo
y pongase en contacto con personal profesionalmente cualificado.
Los materiales de embalaje (bolsas de plastico, espuma de polie-
stireno, etc.) deben mantenerse siempre fuera del alcance de los pgg
nifios, ya que son una posible causa de riesgo.

Asegurese siempre de que el voltaje de la red sea igual al voltaje
indicado en la etiqueta de datos técnicos y que el sistema eléctrico
sea compatible con la potencia del aparato.

Nunca desenchufe el aparato de la toma de corriente tirando del
cable de alimentacion.

Asegurese de que el cable nunca entre en contacto con superficies
calientes o afiladas.

No utilice el dispositivo si el cable de alimentacion esta dafiado.

Si el cable de alimentacién esta dafado, debe ser sustituido por el
fabricante o por su Servicio Técnico de Asistencia Técnica o por
una persona cualificada, para evitar cualquier riesgo potencial.
Conecte el dispositivo unicamente a una toma de corriente.

Por lo general, no se recomienda el uso de adaptadores, regletas
y/o cables de extension.

Cuando sea necesario su uso, utilice unicamente adaptadores y
alargaderas que cumplan con las normas de seguridad vigentes.
Este dispositivo solo debe utilizarse para la operacion para la que
fue expresamente disefiado. Cualquier otro uso se considerara im-
propio y, por lo tanto, peligroso, con la consiguiente caducidad de
la garantia. El fabricante no se hace responsable de los dafios
causados por un uso incorrecto, impropio e irrazonable.

Para evitar un sobrecalentamiento peligroso, desenrolle completa-
mente el cable de alimentacion y desenchufelo del tomacorriente
cuando no esté en uso.

Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimien-
to, desconecte el enchufe de la toma de corriente.

No sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos.

Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de calor (por ejemplo,
radiadores).
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Este dispositivo no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas, por per-
sonas que carezcan de experiencia y conocimiento del dispositivo,
a menos que estén supervisadas de cerca o sean instruidas por una
persona responsable de su seguridad con respecto al uso del dispo-
sitivo. dispositivo. Los nifios no deben jugar con el dispositivo.
Cuando se deba desechar el dispositivo, se recomienda dejarlo ino-
perativo.

También se recomienda hacer inofensivas las par-
tes del aparato que puedan constituir un peligro.

Este dispositivo no debe ser utilizado por nifios. Los
ninos no deben jugar con el dispositivo. Mantenga
el dispositivo y su cable fuera del alcance de los

ninos menores de 8 anos.

Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mas y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas,
0 por personas que carecen de experiencia y conocimiento del di-
spositivo, siempre que hayan recibido instrucciones completas sobre
el uso seguro del dispositivo. y siempre que entiendan los riesgos
asociados.

Consejos de uso y seguridad

Conecte la olla arrocera unicamente a enchufes de pared instalados
regularmente.

Desconecte siempre el enchufe de la toma de pared, deje que el
aparato se enfrie y apaguelo cuando no lo utilice, antes de cambiar
accesorios o limpiarlo.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue fuera de la mesa o
superficie de trabajo.

No utilice el aparato sin supervision.

Abray levante la tapa con cuidado y deje que el agua gotee en la olla
arrocera para evitar cualquier riesgo de quemaduras.

Coloque la olla arrocera sobre una superficie plana, resistente al ca-
lor y a la humedad.

No coloque la olla arrocera directamente sobre estufas o placas eléc-
tricas.

No utilice la olla arrocera cerca de fuentes de agua.
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No coloque la olla arrocera cerca de paredes (distancia minima de
10 cm) o debajo de un estante. Nunca coloque objetos sobre la olla
arrocera. Las salidas de vapor de la tapa nunca deben obstruirse
cuando la olla arrocera esté en funcionamiento. Vierta solo agua
en el recipiente antes de encender la olla arrocera.

/A Advertencia: cuando la olla arrocera esta en funcionamien-
to, jsale vapor caliente de la tapa!

Al terminar de hervir, tenga cuidado de levantar la tapa unicamente
por el asa.

Deje que la olla arrocera se enfrie antes de limpiarla o guardarla.
Mantener alejado de los nifios. Utilizar la olla arrocera unicamente
para cocinar alimentos.

Descripcion del producto Fig.A

. Tapa

. Contenedor interior

Manijas

. Indicador luminoso de coccién
Mango de la tapa

. Contenedor para arroz

. Indicador luminoso de mantener caliente
. Interruptor de coccion

. Cuchara de arroz

10. Taza medidora

11. Cable de alimentacion

12. Recipiente para cocinar al vapor

©CONOUAWN =

Instrucciones de uso

Estreno

Retire todos los materiales de embalaje y verifique que todos los componentes estén en buenas condiciones.
Lave el recipiente para el arroz, el recipiente para cocinar al vapor, la taza medidora y la cuchara con agua
tibia y jabon; enjuaguelos y séquelos bien.

Limpie el interior de la olla arrocera con un pafio ligeramente himedo y séquelo bien.

Taza medidora

La taza medidora se utiliza junto con el indicador de nivel de agua que se encuentra dentro del recipiente
para arroz, para determinar las cantidades de arroz y agua. Por ejemplo, para cocinar 6 tazas de arroz, vierta
6 tazas medidoras de arroz en el recipiente para arroz y llénelo con agua hasta que el nivel de agua alcance
el indicador de 6 tazas.

Como utilizar la olla arrocera

Cocinar arroz

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todos los componentes (recipiente para el arroz, recipiente
para cocinar al vapor, taza medidora y cuchara) con agua tibia y jabéon. Seque bien.

Coloque la olla arrocera sobre una superficie plana, seca, resistente al calor y a la humedad, lejos de pare-
des y muebles.
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Utilice la taza medidora para medir la cantidad de arroz y coléquela en un colador (Fig. B).

1 taza de arroz = 150 g = aprox. 2/3 porciones.

Enjuague el arroz antes de colocarlo en el recipiente. No enjuague el arroz en el recipiente para cocinarlo al
vapor.

Vierta agua fria (o caldo) en el recipiente hasta que el nivel del agua alcance el indicador correspondiente al
numero de tazas utilizadas (Fig. C).

No llene por encima del indicador MAX. (8 tazas) ni por debajo del indicador MIN. (2 tazas).

Asegurese de que la superficie externa del recipiente interior esté seca (Fig. D), coléquelo en la olla arrocera y
tapelo. No utilice la olla arrocera sin tapa.

Inserte el cable en la olla arrocera (Fig. E), conecte el enchufe a la toma de corriente y encienda la olla arrocera.
El indicador luminoso de mantenimiento del calor se enciende. Por razones de seguridad, no deje el cable de
alimentacioén colgando fuera de la mesa.

Presione el interruptor de coccion hacia abajo (Fig. F), el indicador de luz de coccién se enciende y la olla arro-
cera se pone en marcha.

Después de unos minutos, el agua comenzara a hervir y saldra vapor de la tapa.

Nunca cierre los orificios de salida de vapor de la tapa.

Cuando la coccion esté casi terminada (el nivel del agua esté bajo), levante la tapa y mezcle el arroz con la
cuchara.

Cuando la coccion finaliza, la luz de coccién se apaga y el indicador de mantener caliente se enciende. Los tiem-
pos de coccién pueden variar segun la cantidad y la calidad del arroz; a continuacién, encontrara los tiempos de
coccion aproximados para el arroz blanco:

2 tazas: 15/20 minutos

4 tazas: 20/25 minutos

6 tazas: 25/30 minutos

8 tazas: 20/35 minutos

Para preparar un arroz blanco suave, deje que el arroz se cocine en la olla arrocera durante 15 minutos antes de
abrir la tapa, mezcle con la cuchara y sirva. No use una cuchara de metal para mezclar el arroz en el recipiente
interior, ya que podria dafiar su superficie.

Para apagar la olla arrocera, desconéctela del tomacorriente de pared.

Cuando el agua en el recipiente para el arroz se haya absorbido completamente, la olla arrocera entrara au-
tomaticamente en la funcién de mantener caliente y terminara la coccion.

/A sale vapor caliente de la tapa cuando la olla arrocera esta en funcionamiento.
La olla arrocera no es adecuada para cocinar arroz con leche; la leche podria desbordarse y quemarse .

Nota:

El recipiente esta equipado con un sensor de presion y el interruptor de coccién no funciona si la olla
esta vacia o si no tiene tapa. Verifique siempre que el indicador luminoso de coccién se encienda al
presionar el interruptor.

El arroz es un producto natural y la cantidad de agua que se debe agregar para cocinarlo variara segun
el tipo de arroz y los gustos personales.

La olla arrocera no es adecuada para cocinar variedades de arroz que requieran tiempos de coccion
prolongados.

Cocinar al vapor

La coccion al vapor es un procedimiento delicado que consiste en cocinar los alimentos con vapor de agua
caliente; de esta manera, los alimentos conservan todos sus nutrientes.

Ponga el arroz en la olla arrocera.

Vierta 1 taza medidora de agua en el recipiente.

Coloque el recipiente para cocinar al vapor dentro de la olla arrocera.

Coloque los alimentos en el recipiente para cocinar al vapor.

Cierre la tapa.

Conéctelo a la toma de pared; el indicador luminoso de mantener caliente se enciende.

Presione el interruptor de coccion hacia abajo, el indicador de luz de coccién se enciende y comienza la cocciéon
al vapor.

Nunca cubra los orificios de salida de vapor de la tapa.

Podria ser necesario agregar agua durante la evaporacion.
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Cuando termine de cocinar, levante el interruptor de coccion (se enciende la luz indicadora de mantener

caliente) y desenchufe la olla arrocera del tomacorriente de pared.

Abra la tapa.

Mesa de coccién al vapor

Alimentos Caracteristicas Cantidad Tiempos de coccion
(minutos)
Esparragos Fresco 500 gramos 30-40
Brocoli Fresco, trozos 500 gramos 15-20
Alcachofa Fresco 4 mediano 40-45
Zanahorias Recién cortado 500 gramos 20-25
coles de bruselas Fresco 500 gramos 20-25
Coliflor Fresco, trozos 500 gramos 20-25
Repollo Recién cortado 500 gramos 25-30
Apio nabo Recién cortado 500 gramos 20-25
Hongos Fresco, entero o en 500 gramos 15-25
rodajas
Judias verdes Fresco, entero o en 500 gramos 25-35
rodajas
Papas Rebanado 500 gramos 20-25
Papas Con piel 500 gramos 30-40
Calabacin Fresco, cortado en 500 gramos 15-20
rodajas
manzana, pera Fresco, cortado en 500 gramos 10-15
rodajas
Trucha Fresco 2 piezas de 150 g 18-25
Filete de perca Fresco 2 piezas de 150 g 15-18
Filete de salmén Fresco 2 piezas de 140 g 15-18
Camarones Congelado 450 gramos 15-20
Mejillones Con céascara de huevo 1000 gramos 18-25
Chuleta de pavo, muslo | Fresco 2 piezas de 150 g 25-30
de pollo
Bife Fresco 2 piezas de 150 g 30-35
Salchichas Fresco 2-8 piezas 08 — 13 (hacer agujeros
con un tenedor)
Huevo pasado por agua | Con cascara de huevo 2-10 mediano 10-13
Huevo duro Con céascara de huevo 2-10 mediano 15-20
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Los tiempos de coccién indicados en la tabla son orientativos, pudiendo eventualmente realizarse correcciones
personales en caso de ser necesario.

El tiempo de coccion puede variar segun la cantidad de alimento a cocinar, su disposicion dentro del recipiente
de coccioén al vapor , su frescura y los gustos personales.

Limpieza y cuidado

Antes de limpiar, desconecte siempre el cable de alimentacién de la toma de corriente y espere hasta que la olla
arrocera se haya enfriado completamente.

Nunca sumerja la olla arrocera ni el cable de alimentacién en agua.

Lave el recipiente para el arroz, el recipiente para cocinar al vapor, la taza medidora y la cuchara con agua tibia
y jabén; enjuaguelos y séquelos bien. Limpie el interior de la olla arrocera con un pafo ligeramente humedo y
séquelo bien.

Limpie la tapa y el interior/exterior de la olla arrocera con un pafio hiumedo y seque todo.

No utilice detergentes abrasivos.

Datos técnicos

Capacidad del recipiente 1 litro para 625 gr de arroz
Potencia 400W

Alimentacion 220-240V ~ 50/60Hz

Con el objetivo de mejorar costantemente, Beper se resrva el derecho de aportar cambios y mejoras al
producto sin previo aviso.

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo

en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora

de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
I cargara el costo de eliminacién de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el proposito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacién sobre el reciclaje de este producto y dénde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.
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CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de
fabricacion.

La garantia es valida sélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo
del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimien-
to de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacion del aparato por una persona no autorizada
anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacién durante la garantia garantizamos
gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacién del aparato.
La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resul-
tar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las
instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacion, uso y
mantenimiento del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.
Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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Fevikég TTPOEIBOTTOINCEIG

AlaBdoTe TIG TTAPAKATW O0ONYieg TTPIV XPNOIUOTTOINCETE T
OUOKEUN.

Mpiv Kal KAT& TN XPAoN TNG CUOKEUNG, TTPETTEI VA TNEOUVTAI OPICUEVEG
BaoIKEG TIPOPUAAEEIG.

A@ouU apaipéoeTe OAa Ta UAIKA CUOKEUOOIAG, EAEYETE TNV AKEPAIOTNTA
TNG OUOKEUNG. 2€ TIEPITITWON APQIBOAIGG PN XPNOIKOTIOIEITE
TN OUOKEUN Kal ETTIKOIVWVNOTE ME ETTAYYEAMATIKA KATOAPTIOUEVO
TTPOOWTTIKO. Ta UAIKG ouoKeuaoiag (TTAAOTIKEG OOKOUAEG, PENICOA
K.ATT.) TTRETTEI TTAVTA VO QUAGCOOVTAI HaKPIA aTTO TTaIdId, wg TTIeavn
aiTia Kivouvou.

BeBaiwBeite o611 n 1Gon Tou OIKTUOU Egival ion PE TNV TAON TIOU
avaypA@eTal oTNV ETIKETA TEXVIKWY OEQOPEVWV Kal OTI TO NAEKTPIKO
ouoTNua gival cuhPaTo Pe TNV 1I0XU TNG OUOKEUNG.

MoTé pnv aTTOOUVOEETE T OUOKEUN aT1TO TNV TIpida TPAaBwWVTaS TO
KaAwIO PEUNATOG.

BeBaiwBeite 611 TO KOAWDIO deV £pXETAI TTOTE OE £TTAPN PE CEOTEG N
QIXMNPES ETTIPAVEIEG.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV TO KAAWDIO TpoPodoaiag eival
KATEOTPOAUMEVO.

Edv 10 KOAWdIO TPOQYOdOOIag €ival KATECTPAPMEVO, TIPETTEI VA
QVTIKATOOTOOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH 1] a1Td TO TEXVIKO O£PPIG META
TNV TTWANON 1 aTTO €CEIBIKEUPEVO ATOUO, TTPOKEINEVOU VA ATTOPEUXOEi
TUXOV KivOUVvOoG.

2UVOEDTE TN CUOKEUN YOVo o€ TTpida evaANACOOPEVOU PEUPATOG.
levikd Oev ouvioTatal n  XpPnon TIPOCOPHOYEWY, TTOAAATTAWY
UTTOO0XWV I)/KaI TTPOEKTACEWY KaAwdiou.

Otav n xprion TOug E€ival ATTAPAITNTN, XPNOIYOTIOIEITE MPOVO
TIPOCAPHPOYEIG KAI TIPOEKTACEIG KAAWDIOU CUUPWVA JE TOUG IOXUOVTEG
KQVOVIOUOUG QOQaAEiag.

AUTA n OUOKEUN TTPETTEI VA XpNnOoIPoTToIEiTal HOvo yia Tn AsiToupyia
yla Tnv otroia £xel oxedlaoTei pnTd. OTTOIAdATTOTE AAAN XPrION TTPETTEI
va Bewpeital e0QOAPEVN KOl ETTOUEVWG ETTIKIVOUVN, TTPOKAAWVTOG
™ AQEN NG eyyunong. O KATAOKEUOAOTAG Oev uTTopei va BewpnOei
UTTEUBUVOG YIa OTTOIOBATTOTE {NMIA TTOU TTPOKAAEITAI ATTO E0QAAUEVN,
aKOTAAANAN Kai TTapaAoyn xprRon.

MNa va atro@uyeTe TNV ETTIKIVOUVN UTTEPBEPPAVON, LETUAICTE TEAEIWG TO
KOAWOIO PEUPATOG KAl ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN aTtro Tnv TTpia otav
OV XPNOIUOTTOIEITAL.
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Mpiv TTPAYUOTOTIOINCETE OTTOIAONTIOTE €pyacia KabBapiopou N
OUVTHAPNONG, ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN aTTO TRV TTPIla.

Mn BuBiete TN ocuokeur o€ vepo | AAAQ uypa.

KpatioTte Tn OUCKEUR MOKPIA oTTd TTNyEG Bépuavong  (TT.X.
KOAOPIPEP).

AuTA n ouoKeur Oegv TIPETTEL VA XPNOIUOTIOIEITAl OTTO ATOMO
(oupTtrepIAapBavopévwy  TTAIdIWY) HE TTEPIOPIOUEVEG OWMUATIKEG,
a10ONTNPEICKES A DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG, ATTO ATOUA TTOU OEV £XOUV
EMTTEIPIO KAI YVWON TNG OUOKEUNG, EKTOG €AV TTapakoAouBouvTal
oTevA 1 KaBodnyouvTal TTPOCEKTIKA aTTO ATOMO UTTEUBUVO Yia TNV
AOQAAEIG TOUG OXETIKA PE TN XPHON TNG OUOKEUNG.

Ta TTaidIa dgv TTPETTEN va TTAICOUV E TN CUOKEUN.

Otav n ouokeun TTPETTEN VO ATTOPPIPOEi, cuvIoTATAl va TNV BECETE
EKTOG AsIToupyiag.

2UVIOTATOI €TTionNg Vva KATaOTAOETE  aBAapn
EKEIVA T MEPN TNG OUOCKEUNG TTOU £VOEXETAI va
ATTOTEAOUV KivOuVvo. AUTA N CUCKEUN OEV TTPETTEI VA
Xpnoigotroigital atrd aidid. Ta TTaidid Oev TTPETTEN
va Trai{ouv JE TN ouoKeun. KpaTROTE T CUOKEUR
Kal TO KOAwWOIO TNG MAKPIA aTTd TTaIdIA KATW TWV 8

ETWV.

AuTA N ouokeur utTopei va xpnoiyotroinBei atrd Taidid 8 £Twv Kal
Avw Kal a1rd ATOUA PE TTEPIOPIOUEVEG CWHATIKEG, AlIoBNTNPIAKES 1
VONTIKEG IKAVOTNTEG ] ATTO ATOUA TTOU OEV £X0OUV EUTTEIPIA KAI YVWON
TNG OUOKEUNG, UTTO TV TTpoUTTé0e0n OTI TOUG £X0ouV d0BEei TTARPEIS
odnyieg OXETIKA PE TNV AC@OAN XPAON TNG OUOKEUNG KAl UTTO TNV
TTPOUTTOBEDN OTI KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG

ZUMBOUAEG XpoNGg Kal ao@AAEgIag

2UuvOEaTE TN XUTPA pulloU uOVOo O€ KAVOVIKA TOTTOBETNUEVES TTPICEC
TOiXOU.

Mavta va atroouvoEETE TO QIG ATTd TNV TTPICA, VA OPAVETE TN OUCKEUN
VO KPUWOEI KAl VA TNV ATTEVEPYOTTOIEITE OTAV OEV TN XPNOIUOTIOIEITE,
TTPIV aAAGEETE ageooudp ) KaBapioeTe.

Mnv a@rivete T0 KAAWDdIO TPOPOdOTiag va KpEUETal £€¢w aATTO TO
TPATTEC ) TNV ETTIPAVEIA EPYATIAG.

Mn A€IToupyeite TN CUOKEUR XWPIG ETTIBAEWN.
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AvoigTe KAl QVOONKWOTE TO KATTAKI PE TTPOCOXN KAl APHOTE TO VEPO
va OTAgEl HEoQ 0T XUTPA pudlou, atropuyeTe KABE KivOuvo Kauong.
TotmmoBeTAOTE TN XUTPA PUIOU O€ PIA ETTITTEDN, AVOEKTIKA OTN BEpUOTNTA
KOl QVOEKTIKA) OTNV uypaacia m@Avela.

Mnv BadleTe TN XUTPA pUlIoU aTTEUBEIag TTAVW O€ €0TIEG 1) NAEKTPIKEG
TTAGKEG.

Mn XpNOIYOTIOIEITE TN XUTPA PUIOU KOVTA O€ TTNYEG VEPOU.

Mnv TOTTOBETEITE TN XUTPA pPulIoU KOVTA O€ TOoiXoug (EAAXIOTN
atmrooTaon Touldyiotov 10 cm) ) Katw atrd pae!. MNMoTté unv ToTroBEeTEITE
avTIKeipeva otn XUTpa pudiou. O1 ££0001 ATOU OTO KATTAKI OEV TTPETTEI
ToTé va gutTodidovral Otav Asitoupyei n xUTpa puliou. BAATe vepod
MOVO OTO dOXEIO TTPIV AVAWETE TN XUTPA pudiou.

A Mpoegidotroinon: o6tav n xurpa puliou gival og AgiToupyia,
{e0TOG ATHOG dlaPEUYElI ATTO TO KATTAKI!

Ortav teAeiwoel 0 BPacuds, GPOVTIOTE VA ONKWVETE TO KATTAKI JOVO
atré ™ AafBn Tou.

ApnoTte Tn XUTpa puldlou va KPUWOEl TIPIV TNV KaBapioeTe 1 TNV
aTTOBNKEUOETE.

Makpid atmrd 1maidid. XpnoIhoTroIinoTe T XUTpa pudiou Yovo yia To
Mayeipepa gaynTtou.

Mepiypagn mwpoiovrog Ix.A

. Katraki

. EowTepikd doxeio

. N\aBég

. EvBeIkTIKA Auyvia payeipéparog

. \afn katrakiou

. Aoxeio yia pudi

. EvdeikTIKA Auxvia diatipnong {eatol ewTog
. AlOKOTTITNG POYEIPEPATOG

. KoutdAi puCiou

10. Meloupa

11. KaAwdio Tpogodoaiag

12. Aoxeio yia payeipepa aTov atuod

OCONORWN -~

XpnoipoTtroinoTe odnyieg

Mpwtn xpHon

AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG cuokeuaaiag kal eEAEyETe OTI OAa Ta e€apTraTa gival o€ KOAr katdaTtaon.

IMAUveTE TO BoYEio yIa TO PUCI, TO BOXEIO YIa TO payeipepa aTov aTuo, TN PedoUpa Kal To KOUTAAI ue eOTO vePO Kal
oaTrouvl. EETTAUVETE KAl OKOUTTIOTE KaAQ.

KaBapioTe 10 eowTePIKS TNG PULOPAYEIPIKAG HE Eva EAAPPWIG BPEYHEVO TTAVI KOl GKOUTTIOTE KAAJ.
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MeloUpa

To kUTTeEANO PETPNONG XPnoiyoTroleiTal padi pe Tov 8eikTn oTAOUNG vepouU TTou BpiokeTal péoa oTo doxeio yia To
pUQ, yia Tov TTPOCdIoPIoHO TwWV TTOGOTATWY PUdIou Kal vepoU. MNa TTapddelyua, yia va payeipEWeTte 6 @AIT¢avia
pUQ, pi¢Te 6 peCoupeg PUL aTO dOXEIO YIa TO PULI Kal YEUIOTE PE VEPS PEXPI N OTABUN TOu vEPOU va TACEI GTNV
évdeign 6 Ait¢avia.

Mwg va XpnoIMOTTOINCETE TN XUTPA pudiou

Mayeipepa pudiot

Mpiv XpNOIYOTTOINGETE T CUOKEUN yIa TTPWTN Popd, TTAUVETE OAa Ta e€apTripaTa (doxeio yia pudl, doxeio yia
dayeipepa oTov atud, yedoupa kal KOUTAAI) pe Ce0TO vEPO Kal OOTTOUVI. ZKOUTTIOTE KOAQ.

TomroBeTAOTE TN XUTPA pudiol o€ pia €TTITTESN, OTEYVN, AVOEKTIKN) OTn BEpPOTNTA Kal TNV UYpaCia ETTIPAvEIQ,
MaKpIG aTrd TOiXOUG Kal ETTITTAQL.

Me Tn pedoUpa peTproTe TNV TTOOGTNTA TOU pudiol Kail To BaleTe o€ éva coupwThpl (EiK. B).

1 @Ait¢avi puQ = 150 g = Trepitou. 2/3 pepideg.

ZeTTAUveTE TO PUQ TTPIV TO BaAeTE aTO doyeio. Mnv EeTTAUvVETE TO PULI oTO BOYEIO YIO PayEipeUa aToV ATuo.
Pi¢te kpUo vePd () {wuod) oTo doxeio PEXPI N OTABUN TOU vEPOU va GTACEI OTOV OEIKTN TTOU QVTIOTOIXEI OTOV
apiBué Twv @AITdaviwy TTou xpnolpotroienkav (Eik. I).

Mnv yepiCete Tavw atmd 1o MAX. évdeign (8 Ait¢avia) ) kaTtw atrd MIN. deiktng (2 eAITdavia).

BeBaiwbeite 6T N e§wTepIKr em@aveIa Tou ecwTePIKOU doxeiou eival ateyvn (Eik. A), BaATe To oTn XUTPO
pugiou kai BaATe To KaTTaKI. Mn XpnoIpoTToIEiTe TN XUTPa pudiod Xwpig KOATTAKI.

Eioaydyete 10 KaAwdI0 aTn XUTpa pudiol (Eik. E), ouvdéoTe 1o @Ig oTnV TTpida Kal avaywTe To pUdl . H pwTeivn
€vdeIgn diatipnong BeppdtnTag avaBel. MNa Adyoug ac@aAgiag, unv agrvete 1o KaAwdio Tpopodoaiag va
KpEpeTal £Ew aTrd To TPATTE].

MéoTe TO BIOKOTITN PayEIPEPATOG TTPOG Ta KATW (EIK. ZT), avaBer n evOEIKTIKA Auxvia payeipéuaTog Kail EeKIva
n Koudiva pugiou.

MeTd a1md Aiya AeTrTd, 10 vePO apyiel va Bpdadel kai o aTudg Ba Byel atTd TO KATTAKI.

Mnv kAgiveTe TTOTE TIG OTTEG £€600U OTHOU OTO KATTAKI.

Otav oxedov TeAeIael TO payeipepa (N oTaOuN Tou vepou eival XaunAn), ONKWOTE TO KOTTAKI KO AVAKATEWTE
TO PUCI JE TO KOUTAAI.

‘Otav oAokAnpwoei To payeipepa, n Auxvia payeipéuatog ofirjvel kai n évdeign diatnpnong TG Bepuokpaciog
avaBel. Or xpdvol payeipEPaTog PTTOPEi va dIa@EPOoUV avAAoya PE TNV TTOGOTNTA Kal TNV TToIOTHTA Tou pudioU.
Edw TrapakdTw Bpeite KATd TTPOCEYYION XPOVOUG HAYEIPEUATOGS VI TO AEUKO PUQ:

2 @AitCavia: 15/20 Aetrtd

4 pAit¢avia: 20/25 AetrTé

6 @AiITCavia: 25/30 Aetrtd

8 pAit¢avia: 20/35 Aetrtd

Mo éva poAakd Aeukd pudl, aenaTe To pUd va payelpeuTei aTn XUTpa puliou yia 15 AeTTd TIpIv avoifeTe To
KOTTAKI, AQVAKATEWTE PE TO KOUTAAI Kal oepPipeTe. Mnv xpnoipoTtrolgite JETAAAIKO KOUTAAI yI va QVOUIEETE TO
pUQI 0TO E0WTEPIKO TOU BOXEIOU, KABWG aUTO UTTOPE] VO KATOOTPEWEI TNV ETTIPAVEIG TOU.

Ma va atrevepyotroinoeTe T XUTPA puioU, aTToouvOECTE TNV aTrd TNV TIPida.

Otav 10 vePO6 aTo doxEio yia To pUQI atToppo@nBei TTARPwWG, N Koudiva pudiol Ba PTTel auTépaTa aTn AsiIToupyia
diaTipnong Tng Bepuokpaciag kal Ba oAOKANPWOEl TO payeipepa.

/\ Mposgidotroinon! O1 {eoToi arpoi Byaivouv a1rd To KOTTaKI 6TaVv AgITOUpyEi N XUTpa pudiol.
H x0Tpa pudiol dev gival kaTdAANAN yia To payeipepa Tou puddyalou. To yaAa pTropei va EexelNioel kal va Kaei .

Inueiwpa:

To doxeio ival eOTTAICHEVO PE AICONTAPA TTIEGNG KO O BIOKOTITNG MAYEIPENATOG SEV AEITOUPYEi AV N
Koudiva gival adela 1 av dev uTrdpxel KATrdkl. Na eAéyXeTe TTAVTA OTI N EVOEIKTIKA AUXVida HOyEIPEPOTOG
avaper OTav TATATE TO SIOKOTITN.

To puUQl gival éva QUGCIKOG TTPOIGV KAl N TTOCOTNTA TOU VEPOU TTOU TTPETTEl VO TTPOCTEDET yia TO payeipepa
Ba TroikiAAgl avaAoya pe TOV TUTTO TOU pudioU Kail TA TTPOCWTTIKA YoUoTa.

H koudiva puliou Sev eival KATAAANAN yia To paygipepa oIKIAIWY pulioU TTOU ATTAITOUV peydAoug
XPOVOUG HaYEIPEUATOG.
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Mayeipepa oTov arué

To payeipepa oTov atpd eival pia AetrTA diadikaaia Tmou TepIAapBdvel To payeipega Tou @ayntol pe {eaTtd vepod
atpé. Mg autdv Tov TPATTO, TO PAayNTO TTPOEEUTTNPETEI OAQ Ta BPETTTIKG CUCTATIKG TOU.

BaATe TO pUCI 0TN XUTPA pudiou.

Pigte 1 pedoupa vepd aTo doxeio.

TotroBeTrOTE TO dOXEiIO PayEIPEPATOG PE aTUS aTn XUTpa pudiou.

BaATe TO @aynTté oT1o doxeio payeIpEPaTog Ye aTud.

KAgioTE TO KATTAKI.

>uvdéaTe oTnv Tpida Toixou. avaper n évaeign diatrpnong TnNg Bepuokpaciag.

MatAoTe TO JIOKATITN POYEIPEPATOG TTPOG Ta KATW, N €VOEIKTIKA Auxvia payeipéaTog avaBel kal To payeipepa
aTov aTo EeKIvA.

Mnv KaAUTITETE TTOTE TIG OTTEG £6GO0U OTUOU OTO KATTGKI.

Mrtropei va xpelaoTei va TpoaBéoete vepd KaTd TNV €EATuION.

Otav TeAelwael To payeipepa, TPABAETE To JIOKATITN HAYEIPEUATOG TTPOG Ta TIAVW (N eVOEIKTIKA Auxvia diatipnong

CeaToU avaper) kal aTroouvOEaTe TN XUTpa pudiou atrd Tnv Tpida.

AvoigTe TO KATTEKI.

Tpatédl HayEIPEPATOG OTOV ATHO

Tpoeipa XapakTnpIoTIKG MooétnTa Xpovol payeipéuaTtog
(TTPOKTIKA)

ZTTapayyi Ddpéoko 500 yp 30-40

MrrpokoAo Dpéoko, KOPPATIa 500 yp 15-20

Aykivapa dpéoko 4 pétpia 40-45

KapoTa Dpéoko Kopuévo o€ 500 yp 20-25
PETEG

Bpu&éAAeg BAaaTapl dpéoko 500 yp 20-25

KouvouTridi Dpéako, kopudTia 500 yp 20-25

Nayavo Dpéoko KoPpEVo o€ 500 yp 25-30
PETEG

ZéNIvo DpEoko KOPpEVO OE 500 yp 20-25
PETEG

Mavitapia Dpéako, oAOKANPO N 500 yp 15-25
KOMMEVO O€ QETEG

FaANIKG @acoAia Dpéako, oAOKANPO 1 500 yp 25-35
KOMMEVO O€ QETEG

Mardreg Koppévo @Eteg 500 yp 20-25

Matdreg Me dépua 500 yp 30-40

KoAoku6i PpEoKo, KOPPEVO OE 500 yp 15-20
PETEG

MnAo, axAadi PDpéoko, KOUPEVO O€ 500 yp 10-15
PETEG

MeoTpoQa Ddpéoko 2 koppdTa Twv 150 18-25

Yp
DiAéTO TTEPKQ dpéoko 2 koppdTa Twyv 150 15-18
Yp
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Tpo@ipa XapaKTNPIOTIKA MoooétnTa Xpoévol payeipéuarog
(TTPOKTIKG)
DiIAéTO gOAOpOU Ppéoko 2 koppdra Twv 140 15-18
Yp
[apideg Maywpévog 450 yp 15-20
MUdIa Me To6¢pAI auyou 1000 yp 18-25
KoToAéta yaAotrouAag, dpéoko 2 KoppdTa Twv 150 25-30
MUTTOUTI KOTOTTOUAOU vYp
MtrpifoAa Ddpéoko 2 koppdra Twv 150 30-35
Yp
Aoukavika dpéoko 2-8 Tepdyia 08 — 13 (kavTe TPUTTEG PE
TO TMPOUVI)
BpaoTté auyo Me To6¢pAI auyou 2-10 péTpia 10-13
>kAnpo auyd Me 106¢QAI auyou 2-10 péTpia 15-20

O1 Xpoévol JayeIpéPaTog TTOU avaPEPOVTAI GTOV TTivaKa TTPETTEN va BewpouvTal KaTd TTpooéyyion. Eivar TeAikG
duvaTo va yivouv TTPOoWTTIKEG BlopBwaElg AV aTtaiTeital.

O XpOVOG PAYEIPEUATOG PTTOPEI Va TTOIKIAAEI avaAoya PE TNV TTOOOTNTA TOU @aynTou TTou Ba payeipeuTei, Tn
O166¢e0T1) TOU u€Ca OTO PayEipeEPa aToV aTPO , TN GPECKADA TOU KAl TIG TIPOCWITIKEG TOU TTPOTIUNOEIG.

KaBapiopoég kai mepimroinon

Mpiv a1mé TOoV KOBAPIOHO, ATTOOUVOEETE TTAVTA TO KOAWSIO TPOPOdOCiag aTrd TNV TTPIfa KAl TTEPINEVETE PEXPI
va Kpuwaoel TeAeiwg n kouliva Tou pulioU.

Moté pnv Bubidete TN XUTPa puliol kal To KaAwdIo TPoPodoaiag o€ vePO.

[MAUveTe TO Boyeio yia TO PULI, TO BOXEIO yIa TO payEipEPa aToV aTUO, TN PeCoUpa Kal TO KOUTAAI pe (e0TO vEPO
Kal oaTrouvI. EETTAUVETE KOl OKOUTTIOTE KaAd. KaBapioTe To e0wTePIKO TNG PULOPAYEIPIKAG HE Eva EAAPPUIG
Bpeypévo TTavi Kal OKOUTTIOTE KaAd.

KaBapioTe 10 KaTTdKI KOl TO E0WTEPIKO/EEW aTrd T XUTpa pudiol pe £va uypd Travi Kol OKOUTTIOTE Ta OAQ.

Mn xpnoIPoTIOIEITE AEIQVTIKG QTTOPPUTTAVTIKA.

Texvikd oToIXEia

XwpnTikéTNTa doxeiou 1 AiTpo yia 625 gr pud
loxug 400W

Tpogodoaia 220-240V ~ 50/60Hz

MNa oroloucdnTroTe Adyoug BeATiwaong, n Beper Siatnpei To Sikaiwpa va TPOTTOTTOIRCEI 1) VA BEATIWOEI
TO TPOIOV XWwpig Kapia g15otroinon.

H Eupwrtraikry Odnyia 2011/65/EU oxeTIk@ pe Ta ammoBANTa €10WV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
€COTTAIOPOU, TTPORAETTEI OTI TTOAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG DEV TTPETTEI VA ATTOPPITITOVTAI
padi pe Ta uttéAoiTra aoTika amméBAnTa. Or TTaAIEG OUOKEUEG TTPETTEN va OUAAEyOVTal XWPIOTA,
TIPOKEIYEVOU va BeATIOTOTTOINBEI N AVAKTNON KAl aVOKUKAWGOT TwV UAIKWY TTOU TTEPIEXOUV, KABWG

KOl TN JEiwon TwVY EMTITWOEWY TNV avBpwITIvN UyEeia Kal To TrEpIBAAAoV. To oUpBoAo diaypauuévo
“doxeio atmroBANTwV” 010 TTPOIGV UTTEVBUICEl OE 0OG TNV UTTOXPEWGH 00G, TTWG OTaV ETTIBUMEITE va
TIETAEETE TN GUOKEUN, TIPETTEI VA GUAAEYETAI EEXWPIOTA.
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‘OPOI EFTYHZHZ

AyoatrnTé/r) TreAdT,

>0G EUXOPIOTOUPE TTOU OyOPAoaTE QUTS TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWAOT TTOU TO TIPOIOV TToU BIGBETETE aTTaITEl service BAcEl
€yyunong, ETTIKOIVWVAOTE PE TO KEVTPIKO service Jag.

Mo TNV amo@uyn TnNg AOKOTING AVOOTATWONG, 0dG CUMBOUAEUOUNE Vo BIOBACETE TIPOCEKTIKA TA EYXEIPISIA
XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVNOETE PE TO Service Hag.

Ta mpoidvTa KaAUTITOVTOI PE €yyunon £vavTl OTTOIOUSATIOTE KOTAOKEUAOTIKOU €AQTTWOMATOG yia 2 Xpovia até Tnv
nUeEpPounvia TNG apxIkAG ayopdg. Edv katd tn diGpKeia auTrg TNG TTEPIGOOU TO TTPOIGV aTTOdEIXOE EAATTWHATIKO
AOyw akataAANAGTNTAG UAIKOU 1) TToI6TNTAG EPYACIag, TO KEVTPIKO service Ba £mdlopBwatl 1) Ba avTikataoTAoE! (KoTd
TNV ATTOKAEIOTIKA TOU KPIioN) TO TTPOidV BACEI TwV OPiwV KAl GUVONKWY TTou opidovTal TTIo KATW, XWPIg XPEwan yia TV
€PYOOIa KAl TO AVTOAAQKTIKA:

1. H eyyldnon ioxuel uttd TV TTpoUTTé0e0N OTI TO TTPOIGV XPNCIMOTIOIEITAI KAl GUVTNPEITAl TUPQWVA JE TIG 0dnyieg TNG
KOTOOKEUQOTIKAG ETAIPEING.

2. H eyyunon mrapéxetal JOvo Pe TNV TTPOOKOUIOT) TOU TTPOIOVTOG HAdi PE TO apXIKO TIHOAGYIO 1) TV aTTédEIEn ayopdg,
étrou Ba dnAWVETAI N NUEPOMNVia ayopdg Kal 0 TUTTOG TOU TTPOIGVTOG.

3. H gyyunon dev Ba 1ox00¢€l O€ TTEPITITWON :

Znuiag TTou TTPOKOAEiTal AOyw KAKAG XPrioNG CUPTTEPIAAUBAVOPEVNG, EVOEIKTIKA, TNG KN XPriONG TOU TTPOIOVTOG YIa TO
OKOTTO YIO TOV OTT0i0 TTPOoOoPICETAl i CUPPWVA UE TIG 0BNYIEG XPOTN TTOU aPopoUV TN CWOT XPAON Kal CUVTAPNON,
KOBWG Kal TNG EYKATAOTACNG 1] XPriONG TOU TTPOIOVTOG XWPIG va TNPOUVTAI TA IGKUOVTA TTPOTUTTA G0PAAEING OTn XWpa
TIOU XPNOIUOTIOIETAl.

Znuiog TTOU TTPOKOAEITAl Adyw aTuxnudTwy, oupTrepIAapBavopévwy, eVOEIKTIKG, Kepauvou, UdATOG, TTUPOG,
KOTAXPNONG A AuéAEIag.

MeTaTpoTTG, TTapapdpewang, un duvardTnTag avayvwong i apaipeang Tou JovTéAou A Tou aeipiakol apiBuol atd
TO TTPOIOV.

Znuiag Trou TrpokaAEiTal atré emMOIOPOWOEIG ) PUBUICEIG TTOU £XOUV TTPAYHATOTTOINBE aTTd PN €€ouaiodoTnuéva GToua
r ETAIPEIEG Service.
EAQTTWPATWY O€ 0TT0I08ATTOTE GUOTNUA UE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINGEI 1} XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETTikoIvwvnoTE PE Tov £TMIONPO SIavoEa TNG beper aTnv xwpa cag ) me To TuNUa utrooTnpigng g Beper ato e-mail

assistenza@beper.com
To o1ro10 Ba TTPOWBNCEI TO AITNUA GAG OTOV ETTIONUO dlavouEa TNG Beper Tng xwpag oag.
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Avertizari generale

Cititi urmatoarele instructiuni inainte de utilizarea aparatului.
Inainte si Tn timpul utilizarii aparatului, trebuie respectate unele
masuri de precautii de baza.

Dupa indepartarea tuturor materialelor de ambalare, verificati in-
tegritatea aparatului. In caz de indoiala, nu utilizati aparatul si
contactati personal calificat profesional. Materialele de ambalare
(pungi de plastic, spuma de polistiren, etc.) trebuie tinute intotde-
auna in afara ariei de acces al copiilor, ca potentiala cauza de
risc.

Asigurati-va intotdeauna ca tensiunea retelei este egala cu ten-
siunea indicata pe eticheta cu date tehnice si ca sistemul electric
este compatibil cu puterea aparatului.

Nu deconectati niciodata aparatul de la priza tragand de cablul
de alimentare.

Asigurati-va ca niciodata cablul nu intra in contact cu suprafete
fierbinti sau ascutite.

Nu utlllzatl aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat.
Daci cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de producator ori de serviciul sau tehnic post-vanzare ori de o
persoana calificata, pentru a evita orice risc potential.

Conectati aparatul numai la o priza cu curent alternativ.

In general nu este recomandata utilizarea adaptoarelor, prizelor
multiple si/sau prelungitoarelor.

Cand utilizarea lor este necesara folositi adaptoare si prelungito-
are conforme cu reglementarile de siguranta aplicabile.

Acest aparat trebuie utilizat numai pentru operatiunea pentru
care a fost conceput in mod expres. Orice alt tip de utilizare se
considera a fi incorecta si deci periculoasa, cauzand pierderea
garantiei. Producatorul nu poate fi facut responsabil pentru dau-
nele cauzate de o utilizare incorecta, improprie si nerezonabila.
Pentru a evita supraincalzirea periculoasa derulati complet cablul
de alimentare si deconectati stecherul de la priza cand aparatul
nu este utilizat.

Inainte de a efectua orice operatiune de curatare ori intretinere,
deconectati stecherul de la priza.

Nu cufundati aparatul in apa sau alte lichide.

Tineti aparatul departe de surse de caldura (de ex. calorifer).
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Acest aparat nu trebuie folosit de persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate, de catre persoane
I|pS|te de experienta si cunostinte despre aparat, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheate mdeaproape sau bine instruite de catre o
persoana responsabila de siguranta lor in ceea ce priveste utilizarea
aparatului.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Atunci cand aparatul trebuie aruncat, se recomanda ca acesta sa fie
nefunctional.

De asemenea, se recomanda sa faceti inofensive
acele parti ale aparatului care pot constitui un peri-
col.

Acest aparat nu trebuie folosit de copii. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul. Tineti aparatul si ca-

blul acestuia departe de copiii cu varsta sub 8 ani.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de 8 ani sau mai
mult Si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
limitate sau de catre persoane care nu au experienta si cunostinte
despre aparat, cu conditia sa li se ofere instructiuni complete privind
utilizarea in siguranta a aparatului sicu condltla sa inteleaga riscurile

aferente.

Sfaturi de utilizare si siguranta

Conectati aragazul de orez numai la prize de perete instalate in mod
regulat.

Deconectati intotdeauna stecherul de la priza de perete, lasati aparatul
s& se raceasca si opriti-I cand nu este utilizat, inainte de a schimba ac-
cesoriile sau de a-| curata.

Nu Iasati cablul de alimentare s& atarne in afara mesei sau a suprafetei
de lucru.

Nu utilizati aparatul fara supraveghere.

Deschldetl si ridicati capacul cu grija si [asati apa sa picure in aragazul
de orez pentru a evita orice risc de ardere.

Asezati aragazul de orez pe o suprafata plana, rezistenta la caldura si
umeda.

Nu puneti aragazul de orez direct pe aragaz sau pe plite electrice.

Nu folositi aragazul de orez 1anga surse de apa.
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Nu asezati aragazul de orez aproape de pereti (distanta minima de cel
putin 10 cm) sau sub un raft. Nu asezati niciodata obiecte pe aragazul
de orez. lesirile de abur de pe capac nu trebuie sa fie niciodata obtu-
rate atunci cand aragazul de orez este in functiune. Puneti apa numai
in recipient inainte de a porni aragazul de orez.

A Atentie: atunci cand aragazul de orez este in functiune, din ca-
pac iese abur fierbinte!

Cand fierberea s-a terminat, aveti grija sa ridicati capacul doar de
maner.

Lasati aragazul de orez sa se raceasca inainte de al curata sau al
depozita.

A se pastra departe de copii. Utilizati aragazul de orez numai pentru a
gati alimente.

Descrierea produsului Fig.A

. Capac

. In interiorul containerului
Manere

. Indicator luminos pentru gatit

. Méner capac

. Recipient pentru orez

. Indicator luminos pastreaza cald
. Comutator de gatit

. lingura de orez

10. cana de masurat

11. Cablu de alimentare

12. Recipient pentru gatit la abur

©CONO A WN =

Folositi instructiuni

Prima utilizare

Scoateti toate materialele de ambalare si verificati daca toate componentele sunt in bune conditii.

Spalati recipientul pentru orez, recipientul pentru gatit la abur, cana de masurare si lingura cu apa calda si sapun;
clatiti si stergeti bine.

Curatati interiorul aragazului de orez cu o carpa usor umeda si stergeti bine.

Cana de masurat

Paharul de masurat este folosit impreuna cu indicatorul de nivel al apei din interiorul recipientului pentru orez,
pentru a determina cantitatile de orez si apa. De exemplu, pentru a gati 6 cani de orez, turnati 6 cani masurate de
orez in recipientul pentru orez si umpleti cu apa pana cand nivelul apei atinge indicatorul de 6 cani.

Cum se foloseste aragazul de orez

Gatirea orezului

Inainte de a utiliza aparatul pentru prima data, spalati toate componentele (recipient pentru orez, recipient pentru
gatit la abur, ceasca de masurat si lingurad) cu apa calda si sdpun. Stergeti bine.

Asezati aragazul de orez pe o suprafata plana, uscata, rezistenta la caldura si umezeala, departe de pereti si
mobilier.
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Folositi cana de masurare pentru a masura cantitatea de orez si puneti-o intr-o sita (Fig. B).

1 cana de orez = 150 g = aprox. 2/3 portii.

Clatiti orezul inainte de a-I pune Tn recipient. Nu clatiti orezul in recipientul pentru gatit la abur.

Se toarna apa rece (sau bulion) in recipient pana cand nivelul apei atinge indicatorul corespunzator numarului de
cani folosite (Fig. C).

Nu umpleti peste MAX. indicator (8 cani) sau sub MIN. indicator (2 cani).

Asigurati-va ca suprafata exterioara a recipientului interior este uscata (Fig. D), puneti-o in aragazul de orez si puneti
capacul. Nu folositi aragazul de orez fara capac.

Introduceti cablul in aragazul de orez (Fig. E), conectati stecherul la priza si porniti aragazul . Indicatorul luminos
mentinere cald se aprinde. Din motive de siguranta, nu lasati cablul de alimentare sa atarne in afara mesei.

Apasati comutatorul de gatit in jos (Fig. F), indicatorul luminos de gatit se aprinde si aragazul de orez porneste.
Dupa cateva minute, apa incepe sa fiarba si aburii vor iesi din capac.

Nu inchideti niciodata orificiile de evacuare a aburului de pe capac.

Cand gatirea este aproape terminata (nivelul apei este scazut), ridicati capacul si amestecati orezul cu lingura.

Céand gatirea este completa, lumina de gatit se stinge si indicatorul de mentinere la cald se aprinde. Timpul de gatire
poate varia in functie de cantitatea si calitatea orezului; mai jos gasiti timpii aproximativi de gatire pentru orezul alb:
2 cani: 15/20 minute

4 cani: 20/25 minute

6 cani: 25/30 minute

8 cani: 20/35 minute

Pentru un orez alb moale, lasati orezul sa se gateasca in aragazul de orez timp de 15 minute Tnainte de a deschide
capacul, amestecati cu lingura si serviti. Nu folositi o lingura de metal pentru a amesteca orezul in recipientul din
interior, deoarece acest lucru i-ar putea deteriora suprafata.

Pentru a opri aragazul de orez, deconectati- de la priza de perete.

Cand apa din recipientul pentru orez este complet absorbita, aragazul de orez va intra automat in functia de mentinere
la cald si va termina gatitul.

/\ Avertizare! Aburi fierbinti ies din capac atunci cand aragazul de orez este in functiune.
Aragazul de orez nu este potrivit pentru a gati budinca de orez cu lapte; laptele se poate revarsa si ar putea arde .

Nota:

Recipientul este echipat cu un senzor de presiune, iar intrerupatorul de gatit nu functioneaza daca aragazul
este gol sau daca nu are capac. Verificati intotdeauna daca indicatorul luminos de gatit se aprinde atunci
cand apasati comutatorul.

Orezul este un produs natural, iar cantitatea de apa care trebuie adaugata pentru gatit va varia in functie de
tipul de orez si de gusturile personale.

Aragazul de orez nu este potrivit pentru a gati soiuri de orez care necesita timpi lungi de gatire.

Gatit la abur

Gatitul cu abur este o procedura delicata care presupune gatirea alimentelor cu abur de apa fierbinte; astfel, alimen-
tele Tsi pastreaza toti nutrientii.

Pune orezul in aragazul de orez.

Turnati 1 cana masurata cu apa in recipient.

Asezati recipientul pentru gatit cu abur in aragazul de orez.

Puneti alimentele in recipientul de gatit cu abur.

Tnchideti capacul.

Conectati-va la priza de perete; indicatorul luminos pentru mentinere la cald se aprinde.

Apasati comutatorul de gatit in jos, indicatorul luminos de gatit se aprinde si incepe gatitul cu abur.

Nu acoperiti niciodata orificiile de evacuare a aburului de pe capac.

Ar putea fi necesar sa adaugati apa in timpul evaporarii.

Cand gatirea s-a terminat, trageti comutatorul de gatit in sus (indicatorul de mentinere la cald se aprinde) si deconectati
aragazul de orez de la priza de perete.

Deschide capacul.
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Masa de gatit la abur

Alimente Caracteristici Cantitate Timp de gatit
(minute)
Sparanghel Proaspat 500 g 30-40
Broccoli Proaspete, bucati 500 ¢g 15-20
Anghinare Proaspat 4 medii 40-45
Morcovi Proaspat feliat 500 g 20-25
mugur de Bruxelles Proaspat 500 g 20-25
Conopida Proaspete, bucati 500 g 20-25
Varza Proaspat feliat 500 g 25-30
Telina Proaspat feliat 500 g 20-25
Ciuperci Proaspat, intreg sau 500 g 15-25
feliat
fasole frantuzeasca Proaspat, intreg sau 500 g 25-35
feliat
Cartofi Taiat 500 g 20-25
Cartofi Cu pielea 500 g 30-40
Zucchini Proaspat, feliat 500 g 15-20
Matr, pere Proaspat, feliat 500 g 10-15
Pastrav Proaspat 2 bucati de 150 g 18-25
File de biban Proaspat 2 bucati de 150 g 15-18
File de somon Proaspat 2 bucati de 140 g 15-18
Creveti Inghetat 450 g 15-20
Midii Cu coaja de ou 1000 g 18-25
Cotlet de curcan, pulpa Proaspat 2 bucati de 150 g 25-30
de pui
Friptura Proaspat 2 bucati de 150 g 30-35
Carnati Proaspat 2-8 bucati 08 — 13 (faceti gauri cu
furculita)
Ou fiert Cu coaja de ou 2-10 medii 10-13
Ou fiert tare Cu coaja de ou 2-10 medii 15-20

Timpii de gétire indicati in tabel trebuie considerati aproximativi. in cele din urmé, este posibil s& faceti corectii
personale daca este necesar.

Timpul de gatire poate varia in functie de cantitatea de mancare care trebuie gatita, de dispozitia acestuia in inte-
riorul gatirii cu aburi , de prospetimea si gusturile personale.

Curatare si ingrijire

Tnainte de curatare, deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priz4 si asteptati pana cand aragazul de

orez s-a racit complet.

Nu scufundati niciodata aragazul de orez si cablul de alimentare in apa.

Spalati recipientul pentru orez, recipientul pentru gatit la abur, cana de masurare si lingura cu apa calda si sapun;
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clatiti si stergeti bine. Curatati interiorul aragazului de orez cu o cérpa usor umeda si stergeti bine.
Curatati capacul si in interiorul/exterior orezului cu o carpa umeda si stergeti totul.
Nu folositi detergenti abrazivi.

Date tehnice

Capacitate recipient 1 litru pentru 625 gr de orez
Putere 400W

Alimentare 220-240V ~ 50/60Hz

Pentru orice motive de imbunatatire, Beper isi rezerva dreptul de a modifica ori imbunatati produsul fara
nicio notificare.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele ve-
chi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le contine
si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului cu

I roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat, si
anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material si
defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra eficienta
aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Dacé aparatul prezintd defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele consumabile
(precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice defect rezultat din
nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului, nepasare, greseala sau
instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si orice alta deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. in orice caz,
daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu si/sau
o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport tehnic
si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.
E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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Obecna varovani
Pred pouzitim spotrebi€e si prectéte nasledujici pokyny.
Pfed pouzitim spotfebiCe a béhem néj je tfeba dodrzovat néktera
zakladni bezpec€nostni opatfeni.
Po odstranéni vdech obalovych materiald zkontrolujte neporusenost
spotrebice. V pfipadé jakychkoli pochybnosti spotfebi nepouZzivejte
a obratte se na odborné kvalifikovany personal. Obalové materialy
(plastové sacky, polystyren apod.) musi byt vzdy uloZeny mimo do-
sah déti, protoZze mohou byt pfiinou rizika.
Vzdy se ujistéte, Ze napéti v elektrické siti odpovida napéti uve-
denému na Stitku s technickymi udaji a ze elektricky systém je
kompatibilni s vykonem spotfebicCe.
Nikdy neodpojujte spotfebi€ ze zasuvky tahem za napajeci kabel.
Dbejte na to, aby se kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi
nebo ostrymi povrchy.
NepouzZivejte spotfebic, pokud je napajeci kabel poskozeny.
Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi jej vyménit vyrobce nebo
jeho technicky poprodejni servis nebo kvalifikovana osoba, aby se
predeslo pfipadnému riziku.
Spotfebi€ pfipojujte pouze do zasuvky stfidavého proudu.
Obecné se nedoporucuje pouzivat adapteéry, vice zasuvek a/nebo
prodluZzovaci $idry.
Pokud je jejich pouZiti nezbytné, pouzivejte pouze adaptéry a
prodluzovaciSnary odpovidajici platnymbezpe&nostnim predpisum.
Tento spotfebiC se smi pouZivat pouze k provozu, pro ktery byl
vyslovné navrzen. Jakékoli jiné pouziti je tfeba povazovat za ne-
spravné, a tudiz nebezpecné, coz zpusobuje zanik zaruky. Vyrobce
nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym, nevhodnym
a nepfiméfenym pouzivanim.
Abyste zabranili nebezpeCnému prehfati, zcela odvinte napajeci
kabel a odpojte zastrCku ze zasuvky, pokud spotfebi¢ nepouZzivate.
Pfed provadénim jakéhokoli €isténi nebo udrzby odpojte zastrcku
od elektrické zasuvky.
Neponofujte spotfebi¢ do vody nebo jinych tekutin.
Spotfebi¢ udrzujte mimo dosah zdroju tepla (napf. radiatoru).
Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby (vCetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, osoby, které
nemaji zkusenosti a znalosti o spotfebici, pokud nejsou pod pfisnym
dohledem nebo nejsou dobfe poufeny osobou odpovédnou za
jejich bezpecnost ohledné pouzivani spotfebice.
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Déti si se spotfebicem nesmi hrat.
Pokud je nutné spotrebic zlikvidovat, doporucuje se, aby byl nefunkeni.

Doporucuje se rovnéz zneskodnit ty ¢asti spotiebice,
které by mohly predstavovat nebezpeci.

Tento spotrebi€¢ nesmi pouzivat déti. Déti si se
spotiebi€em nesmi hrat. Spotrebi¢ a jeho kabel

uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaji dostatek zkuSenosti a znalosti o spotiebici, pokud jim
byly poskytnuty uplné pokyny tykajici se bezpefného pouzivani
spotiebite a pokud rozumi souvisejicim rizikiim.

Rady k pouziti a bezpecénosti

Ryzovar pfipojujte pouze k pravidelné instalovanym zasuvkam.

Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo Ccisténim vzdy odpojte zastrcku
ze zasuvky, nechte spotfebi€ vychladnout a vypnéte jej, pokud jej
nepouzivate.

Nenechavejte napajeci kabel viset mimo stul nebo pracovni plochu.
Neprovozuijte spotfebic bez dozoru.

Opatrné oteviete a zvednéte viko a nechte vodu nakapat do ryZovaru,
abyste se vyhnuli riziku popaleni.

Ryzovar postavte na rovny povrch odolny vici teplu a vihkosti.
Nestavte ryzovar pfimo na sporaky nebo elektrické plotynky.

RyzZovar nepouzivejte v blizkosti vodnich zdroju.

Neumistujte ryZovar blizko stén (minimalni vzdalenost 10 cm) nebo
pod polici. Na ryzovar nikdy nepokladejte zadné predméty. Pfi provozu
ryzovaru nesmi byt vystup pary na viku nikdy ucpany. Pfed zapnutim
ryzovaru dejte do nadoby pouze vodu.

A Upozornéni: pfi provozu ryzovaru unika z poklice horka para!
Po ukoncCeni varu zvednéte viko pouze za rukojet.

Pred Cisténim nebo skladovanim nechte ryZzovar vychladnout.
Uchovavejte mimo dosah déti. RyZovar pouzivejte pouze k vareni jidla.
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(04

Popis produktu Obr.A

. Vicko

. Uvnitf kontejneru

. Kliky

. Svételny indikator vareni

. Rukojet vika

. Nadoba na ryzi

. Indikator udrzovani teploty
. Pfepina¢ vareni

. LZice ryze

10. Odmeérka

11. Napajeci kabel

12. Nadoba na vareni v pare

OCO~NOOURAWN=

Pouzijte navod

Prvni pouziti

Odstrarite veskery obalovy material a zkontrolujte, zda jsou vSechny soucasti v dobrém stavu.

Umyjte nadobu na ryzi, nadobu na vareni v pafe, odmérku a Izici teplou vodou a mydlem; oplachnéte a dobre
otfete. Vnitfek ryZzovaru vycistéte lehce navlhéenym hadfikem a dobfe otfete.

Odmeérka

Odmérka se pouziva spolu s ukazatelem hladiny vody uvnitf nadoby na ryzi k uréeni mnozstvi ryze a vody. Chce-
te-li napfiklad uvafrit 6 $alku ryze, nasypte 6 odmérek ryZze do nadoby na ryzi a naplrite ji vodou, dokud hladina
vody nedosahne ukazatele 6 Salku.

Jak pouzivat ryzovar

Vareni ryze

Pred prvnim pouzitim spotfebi¢e umyjte vSechny soucasti (nadobu na ryzi, nadobu na vareni v pare, odmérku a
1zici) teplou vodou a mydlem. Dobre otfete.

Umistéte ryZovar na rovny, suchy povrch odolny vici teplu a vihkosti, daleko od stén a nabytku.

Pomoci odmérky odméfte mnozstvi ryze a vlozte ji do sita (obr. B).

1 Sélek ryze = 150 g = cca. 2/3 porce.

Pfed vlozenim ryZe do nadoby proplachnéte. Neproplachuijte ryzi v nadobé na vareni v pare.

Do nadoby nalévejte studenou vodu (nebo vyvar), dokud hladina vody nedosahne ukazatele odpovidajicimu
poctu pouzitych salki (obr. C).

Neplrite pres MAX. (8 $alkti) nebo pod MIN. indikator (2 Salky).

Ujistéte se, Ze je vnéjSi povrch vnitfni nadoby suchy (obr. D), vloZte ji do ryZzovaru a nasadte viko. Ryzovar
nepouzivejte bez vika.

Vlozte kabel do ryzovaru (obr. E), zapojte zastréku do zasuvky a ryzovar zapnéte . Kontrolka udrzovani teploty se
rozsviti. Z bezpeénostnich ddvodu nenechavejte napajeci kabel viset mimo stul.

Stisknéte spinac vareni dolt (obr. F), rozsviti se kontrolka vareni a spusti se ryzovar.

Po nékolika minutach se voda zac¢ne vaiit a z vika bude vychazet para.

Nikdy nezavirejte otvory pro vystup pary na viku.

Kdyz je vareni ttémérF u konce (hladina vody je nizka), zvednéte viko a vmichejte ryzi pomoci IZice.

Po dokonceni vareni kontrolka vareni zhasne a rozsviti se indikator udrzovani teploty. Doba vareni se mtze liit v
zavislosti na mnozZstvi a kvalité ryZe; zde niZe naleznete pfiblizné doby vareni bilé ryze:

2 8alky: 15/20 minut

4 Salky: 20/25 minut

6 Salkd: 25/30 minut

8 Salkd: 20/35 minut

Pro mékkou bilou ryzi nechte ryzi vaifit v ryZzovaru 15 minut pfed otevienim vika, promichejte Izici a podavejte. K
michani ryze ve vnitfni nadobé& nepouZzivejte kovovou IZici, mohlo by dojit k poSkozeni jejiho povrchu.

Chcete-li ryzovar vypnout, odpojte jej ze zasuvky.

Kdyz je voda do nadoby na ryzi zcela absorbovana, ryZzovar automaticky prejde do funkce udrZzovani teploty a
dokondi vareni.
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/\ Varovani! P provozu ryzovaru vychazi z vika horké pary .

Ryzovar neni vhodny k vafeni mlééného ryzového nakypu; mléko by mohlo pretéct a pripalit .

Poznamka:

Nadoba je vybavena tlakovym senzorem a spinac¢ vareni nefunguje, pokud je sporak prazdny nebo pokud

neni viko. Vzdy zkontrolujte, zda se pri stisknuti spinace rozsviti kontrolka vareni.

Ryze je prirodni produkt a mnozstvi vody, které je nutné pridat k vareni, se bude liSit v zavislosti na typu ryze

a osobni chuti. RyZovar neni vhodny k vareni odrid ryze, které vyZaduji dlouhou dobu vareni.

Vareni v pare

Vareni v pare je delikatni postup, ktery zahrnuje vareni pokrmd horkou vodni parou; Timto zptsobem si potraviny

predaji vSechny své Ziviny. VloZte ryzi do ryzovaru. Do nadoby nalijte 1 odmérku vody.

Vlozte nadobu na vareni v pafe do ryZovaru. VloZte jidlo do nadoby na vafeni v pafe. Zavfete viko.
Pripojte do zasuvky ve zdi; rozsviti se kontrolka udrzovani teploty.
Stisknéte spina¢ vareni smérem doll, kontrolka vafeni se rozsviti a vafeni v pare se spusti.

Nikdy nezakryvejte otvory pro vystup pary na viku.

Béhem odparovani mlze byt nutné pfidat vodu.

Po skonceni vareni vytahnéte spina¢ vareni nahoru (rozsviti se kontrolka udrzovani teploty) a odpojte vafic¢ ryze ze

zasuvky. Otevrete viko.

Stal na vareni v pare

Potraviny Charakteristika Mnozstvi Doba vareni (zapis)
Chrest Cerstvy 500 g 30-40
Brokolice Cerstvé, kousky 500 g 15-20
Artycok Cerstvy 4 stredni 40-45
Mrkve Cerstvé nakrajené 500 g 20-25
Bruxelles kligek Cerstvy 500 g 20-25
Kvétak Cerstvé, kousky 500 g 20-25
Zeli Cerstvé nakrajené 500 g 25-30
Celer Cerstvé nakrajené 500 g 20-25
Houby Cerstvé, celé nebo 500 g 15-25
nakrajené
Francouzskeé fazole Cerstvé, celé nebo 500 g 25-35
nakrajené
Brambory Nakrajeny 500 g 20-25
Brambory S kazi 500 g 30-40
Cuketa Cerstvé, nakrajené 500 g 15-20
Jablko, hruska Cerstvé, nakrajené 500 g 10-15
Pstruh Cerstvy 2 kusy po 150 g 18-25
Filet z okouna Cerstvy 2 kusy po 150 g 15-18
Filet z lososa Cerstvy 2 kusy po 140 g 15-18
Krevety Zmrazené 450 g 15-20
Musle S vaje¢nou skofapkou 1000 g 18-25
Krati fizek, kufeci stehno | Cerstvy 2 kusy po 150 g 25-30
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Potraviny Charakteristika Mnozstvi Doba vareni (zapis)

Steak Cerstvy 2 kusy po 150 g 30-35

Klobasy Cerstvy 2-8 kusl 08 — 13 (udélejte otvory
vidlickou)

Varené vejce S vajecnou skofapkou 2-10 stredni 10-13

Vejce natvrdo S vaje¢nou skofapkou 2-10 stredni 15-20

Doby vareni uvedené v tabulce je tfeba povazovat za pfiblizné. Pfipadné je mozné v pfipadé potfeby provést
osobni korektury.

Doba vareni se mlze li$it v zavislosti na mnozstvi pfipravovaného jidla, jeho umisténi v parnim vareni , jeho
Cerstvosti a osobni chuti.

Cisténi a péce

Pred ¢isténim vZdy odpojte napajeci kabel ze zasuvky a pockejte, dokud ryZovar zcela nevychladne.

RyZzovar a napajeci kabel nikdy neponofujte do vody. -
Umyjte nadobu na ryzi, nadobu na vareni v pafe, odmérku a IZici teplou vodou a mydlem; oplachnéte a dobre

otfete. Vnitfek ryZzovaru vycistéte lehce navlhéenym hadfikem a dobre otfete.

Ocistéte viko a vnitfni/vnéjSek ryzovaru vihkym hadfikem a vSe otrete.

Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky.

Technické udaje

Objem nadoby 1 litr na 625 g ryze
Vykon 400W

Napajeni 220-240V ~ 50/60Hz

Z jakéhokoli divodu zlepseni si spolecnost Beper vyhrazuje pravo produkt upravit nebo vylepsit bez
predchoziho upozornéni.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ),
vyzaduje, aby staré domaci elektrické spotfebi¢e nebyly odkladany do bézného netfidéného ko-
munalniho odpadu. Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené za Gcelem optimalizace
obnovy a recyklace materiald, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi.

EEE Symbol “Preskrtnuté popelnice” na vyrobku vas upozorfiuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebice
musi byt shromazdovany oddélené.

OBECNE PODMINKY ZARUKY
Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materialové a vyrobni vady vztahuje
zaruka 24 mésicl.

Zarucéni doba zacina bézet od data nabyti spotrebice koupi, jak je uvedeno na zarucénim listu (popr.
ucétence) nebo fakture a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady lze uplatiiovat u
prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaruc¢nim listem nebo s dokladem o koupi (dafiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebic¢e Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase Ustfedi, aby se
zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi oso-
bami automaticky rusi zaruku.

ZARUCNI PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaru¢ni doby projevi vady v disledku vadného materidlu a / nebo vyroby, garantuje-
me bezplatnou opravu za predpokladu, Ze:

55



Ryzovy vafi¢ a parni hrnec Pokyny pro bezpec¢nost a pouziti

- Spotfebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.
- Zafizeni nebylo poskozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.
- Byl predlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotiebeni véci (vyrobku) zptsobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst. 2 Obcanského
zakoniku). Zaruka se téZ nevztahuje na zavady vyrobku, zplsobené jinym, nez obvyklym pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfiloZeném navodu k pouZiti. Pouze navod v
Eeském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v istém, bezprasném a nezakoureném prostiedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je pfilozena.
Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vné&jSimu vlivu, napf. slune€nimu a jinému zafeni i elektromagnetickému poli, vniknuti
tekutiny, vniknuti pfedmétu, prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektro-
statickém vyboji (véetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému vniknuti predmétu,
prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (v€etné
blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych procest
napf. pouzitych napdjecich ¢lanka apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky a
mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni funkci
vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl navrzen,
vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym Cistym neopotfebovanym pfisluSenstvim a je mu pravidelné vyménovano pfislusenstvi,
podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za nespravny chod a pfipadné
vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfisluSenstvi a naplni jinych vyrobcl, stejné jako pouzitim poskozeného,
opotifebovaného a znecisténého pfislusenstvi a napini.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo smazany
Stitky, poSkozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii), zZlomenim
nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v pribéhu prepravy od okamziku
zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho. }

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe€nostnimi predpisy platnymi v Ceské republice, a téz
na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou Cast, ktera by mohla byt nahodné rozbitd nebo méla viditelné znamky pouZiti v
spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpusobena nedodrzenim
pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotiebice, nedbalosti, nespravném pouZziti nebo nespravné insta-
laci, poskozenim pfi preprave a jakychkoliv jinych $kod, které nelze dodavateli pricist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkd odstranit, vyhrazuje si spoleénost Beper pravo
fesSit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou €asti vyrobku. Narok na vyménu véci
pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotiebiteli pouze v pfipadg, Ze to neni vzhledem k povaze vady neumérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Rijstkoker en rijststomer Handleiding

NL

Algemene waarschuwingen

Lees de volgende instructies alvorens het apparaat te gebru-
iken.

Voor en tijdens het gebruik van het apparaat moeten enkele ele-
mentaire voorzorgsmaatregelen in acht worden genomen.
Controleer na verwijdering van alle verpakkingsmaterialen de inte-
griteit van het apparaat. Gebruik het apparaat in geval van twijfel
niet en neem contact op met deskundig personeel. Verpakking-
smateriaal (plastic zakken, piepschuim, enz.) moet altijd buiten het
bereik van kinderen worden gehouden, omdat het een potentieel
risico voor ongevallen vormt.

Controleer altijd of de netspanning overeenkomt met de spanning
die op het etiket met technische gegevens staat vermeld en of
de elektrische installatie compatibel is met het vermogen van het
apparaat. Trek de stekker nooit uit het stopcontact door aan het
netsnoer te trekken maar gebruik de stekkerbehuizing.

Zorg ervoor dat het snoer nooit in contact komt met hete of scherpe
oppervlakken.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer beschadigd is geraakt.
Als het netsnoer beschadigd is, moet het door de fabrikant zijn
technische dienst of door een gekwalificeerd persoon worden ver-
vangen, om elk mogelijk risico op elektrocutie te vermijden.

Sluit het apparaat alleen aan op een conform stopcontact.

Het gebruik van adapters, stekkerdozen en/of verlengsnoeren
wordt over het algemeen afgeraden.

Als het gebruik ervan noodzakelijk is, gebruik dan alleen adapters
en verlengsnoeren die voldoen aan de lokaal geldende elektrische
veiligheidsvoorschriften.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor het gebruik waarvoor
het uitdrukkelijk is ontworpen. Elk ander gebruik wordt beschouwd
als onjuist en dus gevaarlijk, waardoor de garantie vervalt. De fa-
brikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade veroor-
zaakt door onjuist, oneigenlijk en onredelijk gebruik.

Om gevaarlijke oververhitting te voorkomen moet u het netsnoer
steeds volledig uitrollen voor u het aanzet en dient u de stekker uit
het stopcontact halen wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u reinigingswerkzaamhe-
den of onderhoud uitvoert.

Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.
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Houd het apparaat uit de buurt van verwarmingsbronnen (bijv.radia-
tors of haarden ). Dit apparaat mag niet worden gebruikt door per-
sonen (inclusief kinderen) met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of door personen die geen ervaring en kennis
hebben van het apparaat, tenzij zij nauwlettend in de gaten worden
gehouden of goed worden geinstrueerd door een persoon die ve-
rantwoordelijk is voor hun veiligheid wat betreft het gebruik van het
apparaat.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Wanneer het apparaat moet worden gerecycleerd bij defect , verdient
het aanbeveling het buiten werking te stellen ( stekker afsnijden ) .

Tevens wordt aanbevolen de delen van het apparaat
die gevaar kunnen opleveren, onschadelijk te maken.
Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebru-
ikt. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Houd het apparaat en het snoer uit de buurt van kin-

deren jonger dan 8 jaar.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar of ouder
en door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geeste-
lijke vermogens, of door personen die geen ervaring en kennis van
het apparaat hebben, mits zij volledige instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de daaraan verbonden
risico’s begrijpen.

Gebruiks- en veiligheidsadvies

Sluit de rijstkoker alleen aan op een normaal stopcontact.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact, laat het apparaat afkoelen
en schakel het uit als u het niet gebruikt, voordat u accessoires ver-
wisselt of het apparaat schoonmaakt.

Laat het netsnoer niet buiten de tafel of het werkblad hangen.
Gebruik het apparaat niet zonder toezicht.

Open en til het deksel voorzichtig op en laat het water in de rijstkoker
druppelen. Vermijd verbranding.

Plaats de rijstkoker op een vlak, hittebestendig en vochtbestendig
oppervlak.

Plaats de rijstkoker niet rechtstreeks op fornuizen of elektrische ko-
okplaten.

Gebruik de rijstkoker niet in de buurt van waterbronnen.
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Plaats de rijstkoker niet dicht bij muren (minimale afstand ten min-
ste 10 cm) of onder een plank. Plaats nooit voorwerpen op de
rijstkoker. De stoom die uit het deksel komt, mag nooit worden ge-
blokkeerd wanneer de rijstkoker in werking is. Doe alleen water in
de container voordat u de rijstkoker aanzet.

A Let op: wanneer de rijstkoker in werking is, ontsnapt er hete
stoom uit het deksel!

Wanneer het water kookt, zorg er dan voor dat u het deksel alleen
aan het handvat optilt.

Laat de rijstkoker afkoelen voordat u deze schoonmaakt of opbergt.
Buiten bereik van kinderen houden. Gebruik de rijstkoker alleen om
voedsel te koken.

Beschrijving van het product Afb.A
1. Deksel

. Binnencontainer

. Handgrepen

. Indicator voor kooklampje

. Dekselgreep

. Container voor rijst

. Indicator voor warm houden
. Kookschakelaar

. Rijst lepel

10. Maatbeker

11. Stroomkabel

12. Bak voor stoomkoken

O©oO~NO O WN

Gebruiksaanwijzing

Eerste gebruik

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en controleer of alle componenten in goede staat zijn.

Was de bak voor de rijst, de bak voor het stomen, de maatbeker en de lepel af met warm water en zeep.
Spoel ze daarna goed af en veeg ze af.

Maak de binnenkant van de rijstkoker schoon met een licht vochtige doek en veeg hem goed af.

Maatbeker

De maatbeker wordt samen met de waterniveau-indicator in de rijstcontainer gebruikt om de hoeveelheid rijst
en water te bepalen. Om bijvoorbeeld 6 kopjes rijst te koken, giet u 6 maatbekers rijst in de rijstcontainer en
vult u deze met water totdat het waterniveau de 6 kopjesindicator bereikt.

Hoe de rijstkoker te gebruiken

Rijst koken

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u alle onderdelen (bak voor rijst, bak voor stoomkoken,
maatbeker en lepel) met warm water en zeep. Veeg goed af.

Plaats de rijstkoker op een vlakke, droge, hitte- en vochtbestendige ondergrond, uit de buurt van muren en
meubels.

Gebruik de maatbeker om de hoeveelheid rijst af te meten en doe deze in een zeef (fig. B).

1 kopje rijst = 150 g = ca. 2 / 3 porties.
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Spoel de rijst voordat u deze in de container doet. Spoel de rijst niet in de container voor stoomkoken.

Giet koud water (of bouillon) in de bak totdat het waterniveau de indicator bereikt die overeenkomt met het aantal
gebruikte kopjes (fig. C).

Vul de kan niet boven de MAX.-indicator (8 kopjes) of onder de MIN.-indicator (2 kopjes).

Zorg ervoor dat het buitenoppervlak van de binnencontainer droog is (Fig. D), doe het in de rijstkoker en doe het
deksel erop. Gebruik de rijstkoker niet zonder deksel.

Steek de kabel in de rijstkoker (Fig. E), steek de stekker in het stopcontact en zet de rijstkoker aan . Het
warmhoudlampje gaat branden. Laat de stroomkabel om veiligheidsredenen niet buiten de tafel hangen.

Druk de kookschakelaar naar beneden (Fig. F), het kooklampje gaat branden en de rijstkoker start.

Na een paar minuten begint het water te koken en komt er stoom uit het deksel.

Sluit nooit de stoomopeningen op het deksel.

Wanneer het kookproces bijna voorbij is (het waterniveau is laag), tilt u het deksel op en roert u de rijst met de
lepel om.

Wanneer het koken voltooid is, gaat het kooklampje uit en gaat de warmhoudindicator aan. Kooktijden kunnen
variéren afhankelijk van de hoeveelheid en kwaliteit van de rijst; hieronder vindt u de geschatte kooktijden voor
witte rijst:

2 kopjes: 15/20 minuten

4 kopjes: 20/25 minuten

6 kopjes: 25/30 minuten

8 kopjes: 20/35 minuten

Voor zachte witte rijst, laat de rijst 15 minuten koken in de rijstkoker voordat u het deksel opent, meng met de
lepel en serveer. Gebruik geen metalen lepel om de rijst in de binnencontainer te mengen, omdat dit het opper-
vlak kan beschadigen.

Om de rijstkoker uit te schakelen, haalt u de stekker uit het stopcontact.

Zodra het water in de bak voor de rijst volledig is opgenomen, schakelt de rijstkoker automatisch over op de
warmhoudfunctie en wordt het kookproces afgerond.

& Wanneer de rijstkoker in werking is, komt er hete stoom uit het deksel.
De rijstkoker is niet geschikt om melkrijstpap te koken; de melk kan overstromen en aanbranden .

Opmerking:

De container is uitgerust met een druksensor en de kookschakelaar werkt niet als de kookplaat leeg is
of als er geen deksel op zit. Controleer altijd of de kooklampjesindicator aangaat als u op de schakelaar
drukt.

Rijst is een natuurproduct en de hoeveelheid water die toegevoegd moet worden om te koken, varieert
afhankelijk van het soort rijst en uw persoonlijke smaak.

De rijstkoker is niet geschikt voor het koken van rijstsoorten die een lange kooktijd nodig hebben.

Stoomkoken

Stoomkoken is een delicate procedure waarbij voedsel wordt gekookt met behulp van hete stoom. Op deze
manier blijven alle voedingsstoffen in het voedsel behouden.

Doe de rijst in de rijstkoker.

Giet 1 maatbeker water in de container.

Plaats de stoomkookcontainer in de rijstkoker.

Doe het voedsel in de stoomkoker.

Doe het deksel dicht.

Sluit het apparaat aan op het stopcontact; het warmhoudlampje gaat branden.

Druk de kookschakelaar naar beneden, het kooklampje gaat branden en het stoomkoken begint.

Bedek nooit de stoomuitgangsgaten op het deksel.

Het kan nodig zijn om water toe te voegen tijdens de verdamping.

Zodra het koken klaar is, trekt u de kookschakelaar omhoog (het warmhoudlampje gaat branden) en haalt u de
stekker van de rijstkoker uit het stopcontact.

Open het deksel.
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Stoomkooktafel
Voedsel Kenmerken Hoeveelheid Kooktijden (notulen)
Asperges Vers 500 gram 30-40
Broccoli Vers, stukjes 500 gram 15-20
Artisjok Vers 4 middelgroot 40-45
Wortelen Vers gesneden 500 gram 20-25
Brussel spruit Vers 500 gram 20-25
Bloemkool Vers, stukjes 500 gram 20-25
Kool Vers gesneden 500 gram 25-30
Knolselderij Vers gesneden 500 gram 20-25
Paddestoelen Vers, heel of in plakjes 500 gram 15-25
Franse bonen Vers, heel of in plakjes 500 gram 25-35
Aardappelen Gesneden 500 gram 20-25
Aardappelen Met huid 500 gram 30-40
Courgette Vers, gesneden 500 gram 15-20
Appel, peer Vers, gesneden 500 gram 10-15
Forel Vers 2 stuks van 150 g 18-25
Baarsfilet Vers 2 stuks van 150 g 15-18
Zalmfilet Vers 2 stuks van 140 g 15-18
Garnalen Bevroren 450 gram 15-20
Mosselen Met eierschaal 1000 gram 18-25
Kalkoenkotelet, kippen- | Vers 2 stuks van 150 g 25-30
poot
Steak Vers 2 stuks van 150 g 30-35
Worsten Vers 2-8 stuks 08 — 13 (gaatjes maken

met vork)

Gekookt ei Met eierschaal 2-10 gemiddeld 10-13
Hardgekookt ei Met eierschaal 2-10 gemiddeld 15-20

De in de tabel aangegeven kooktijden dienen als bij benadering te worden beschouwd. Het is eventueel
mogelijk om persoonlijke correcties aan te brengen indien nodig.

De kooktijd kan variéren afhankelijk van de hoeveelheid te koken voedsel, de plaatsing ervan in het stoomko-
okproces , de versheid en persoonlijke smaak.

Reiniging en verzorging

Haal voor het schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact en wacht tot de rijstkoker volledig is afgeko-
eld.

Dompel de rijstkoker en het netsnoer nooit onder in water.

Was de container voor rijst, de container voor stoomkoken, de maatbeker en de lepel met warm water en
zeep; spoel en veeg goed af. Reinig de binnenkant van de rijstkoker met een licht vochtige doek en veeg
goed af.
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Maak het deksel en de binnen- en buitenkant van de rijstkoker schoon met een vochtige doek en veeg alles af.
Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen.

Technische gegevens

Inhoud van de container 1 liter voor 625 gram rijst
Vermogen 400W

Voeding 220-240V ~ 50/60Hz

Om redenen van verbetering behoudt Beper zich het recht voor om het product zonder voorafgaande
kennisgeving te wijzigen of te verbeteren.

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale onge-
sorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebru-
ik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

I oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de
efficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tildens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen. Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een
afneembaar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende
onderdeel te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.
E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi bridinajumi

Pirms ierices lietoSanas izlasiet talak sniegtos noradijumus.
Pirmsierices lietoSanas untaslaika irjaievero dazipamata piesardzibas
pasakumi. Péc visu iepakojuma materialu nonemsanas parbaudiet
ierices veselumu. Saubu gadijuma nelietojiet ierici un sazinieties ar
profesionali kvalificétu personalu. lepakojuma materiali (plastmasas
maisini, putupolistirols utt.) vienmeér jaglaba bérniem nepieejama
vieta, jo tie var radtt risku. Vienmér parliecinieties, vai tikla spriegums
ir vienads ar spriegumu, kas noradits uz tehnisko datu etiketes un vai
elektriska sistéma ir savietojama ar ierices jaudu.

Nekad neatvienojiet ierici no kontaktligzdas, velkot aiz stravas vada.
NodroSiniet, lai kabelis nekad nesaskartos ar karstam vai asam
virsmam. Nelietojiet ierici, ja stravas vads ir bojats.

Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina razotajam vai ta tehniska-
jam pécpardoSanas servisam, vai kvalificétai personai, lai izvairitos no
iespéjamiem riskiem.

Pievienojiet ierici tikai mainstravas kontaktligzdai.

Vispar nav ieteicams izmantot adapterus, vairakas kontaktligzdas
un/vai pagarinatajus. Ja to lietoSana ir nepiecieSama, izmantojiet ti-
kai piemérojamajiem droSibas noteikumiem atbilstoSus adapterus un
pagarinatajus. So ierici drikst izmantot tikai tam darbibam, kuram ta
ir ipasi paredzéta. Jebkada cita lietoSana ir uzskatama par nepareizu
un tadejadi bistamu, ka rezultata beidzas garantijas termins. RaZotajs
neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas raduSies nepareizas,
neatbilstoSas un nesapratigas lietoSanas rezultata.

Lai izvairttos no bistamas parkarSanas, pilntba attiniet stravas vadu un
atvienojiet kontakspraudni no kontaktligzdas, kad ierici neizmantojat.
Pirms jebkuru tiri8anas vai apkopes darbibu veikSanas atvienojiet
kontakspraudni no stravas kontaktligzdas.

Neiegremdéjiet ierici Gdent vai citos Skidrumos.

Turiet ierici talak no siltuma avotiem (pieméram, radiatora).

So ierici nedrikst lietot personas (ieskaitot bérnus) ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigam spé€jam, personas, kuram nav pieredzes
un zinasanu par ierici, ja vien vinus rapigi nepieskata vai labi instrué
par vinu drosibu, attieciba uz ierices lietoSanu, atbildiga persona.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. Kad ierice ir jautilize, ieteicams to
padarit nestradajosu.

Tapat ir ieteicams padarit nekaitigas tas ierices dalas,

kas var radit briesmas.
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So ierici nedrikst lietot bérni. Bérni nedrikst spéléties
ar ierici. Glabajiet ierici un tas kabeli bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigam spé&jam, vai personas, kuram nav pieredzes
un zinaSanu par ierici, ja vinam ir sniegtas pilnigas instrukcijas par ierices
drosu lietoSanu, un ar nosacijumu, ka vini saprot ar to saistitos riskus.

LietoSanas un drosibas ieteikumi

Pievienojiet risu pliti tikai regulari uzstaditam sienas rozetem.

Pirms piederumu mainas vai tiriS8anas vienmeér atvienojiet kontaktdaksu
no sienas kontaktligzdas, laujiet iericei atdzist un izslédziet to, kad to
neizmantojat.

Nelaujiet stravas vadam karaties arpus galda vai darba virsmas.
Nedarbiniet ierici bez uzraudzibas.

Uzmanigi atveriet un paceliet vaku un |aujiet Gdenim ieplUst risu plits, lai
izvairitos no apdeguma riska.

Novietojiet risu pliti uz lidzenas, karstumizturigas un mitrumizturigas
virsmas.

Nenovietojiet risu pliti tieSi uz plits vai elektriskam plaksném.
Neizmantojiet risu pliti Gdens avotu tuvuma.

Nenovietojiet risu pliti tuvu sienam (minimalais attalums vismaz 10 cm)
vai zem plaukta. Nekad nenovietojiet uz risu plits priekSmetus. Risu plits
darbibas laika nekad nedrikst aizsprostot tvaika izejas uz vaka. Pirms
risu plits ieslégSanas tvertné ielejiet tikai tdeni.

A Bridinajums: kad risu plits darbojas, no vaka izplast karsts
tvaiks!

Kad varidanas ir beigusies, paceliet vaku tikai aiz roktura.

Pirms tiriSanas vai uzglabasanas |aujiet risu plits atdzist.
Sargat no bérniem. Izmantojiet risu pliti tikai édiena gatavosanai.
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Lv

Produkta apraksts Fig.A

1. Vaks

. Konteinera iek$pusé

. Rokturi

. Gatavo$anas gaismas indikators

. Vaka rokturis

. Tvertne risiem

. Saglab3jiet siltu gaismas indikatoru
. Edienu gatavo$anas slédzis

. Risu karote

10. Mértrauks

11. Stravas kabelis

12. Konteiners gatavosanai ar tvaiku
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LietoSanas instrukcijas

Pirma lietoSana

Nonemiet visus iepakojuma materialus un parbaudiet, vai visas sastavdalas ir laba stavokilr.

Nomazgajiet trauku risiem, trauku variSanai ar tvaiku, mértrauku un karoti ar siltu Gdeni un ziepém; labi
noskalojiet un noslaukiet.

Notiriet risu plits iekSpusi ar viegli mitru dranu un labi noslaukiet.

Mértrauks

Mertrauks tiek izmantots kopa ar Gdens limena indikatoru, kas atrodas risu trauka, lai noteiktu risu un ddens
daudzumu. Pieméram, lai pagatavotu 6 tases risu, risu tvertné ielejiet 6 mérglazes risu un piepildiet ar Gdeni,
[[dz Gdens Iimenis sasniedz 6 tasiSu indikatoru.

Ka lietot risu pliti

Risu varisana

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet visas sastavdalas (trauku risiem, trauku gatavosanai ar
tvaiku, mértrauku un karoti) ar siltu Gdeni un ziepém. Noslaukiet labi.

Novietojiet risu pliti uz lldzenas, sausas, karstumu un mitrumu izturigas virsmas, prom no sienam un mébelém.
Izmantojiet mérglazi, lai izméritu risu daudzumu un ielieciet to sieta (B zim.).

1 glaze risu = 150 g = apm. 2/3 porcijas.

Izskalojiet risus pirms ievietoSanas trauka. Neskalojiet risus trauka varisanai ar tvaiku.

lelejiet trauka aukstu Gdeni (vai buljonu), I1dz Gdens lImenis sasniedz indikatoru, kas atbilst izlietoto tasiSu
skaitam (C att.).

Nepiepildiet vairak par MAX. indikators (8 tases) vai zem MIN. indikators (2 tases).

Parliecinieties, vai iek$&ja trauka aréja virsma ir sausa (att. D), ievietojiet to risu plits katld un uzlieciet vaku.
Neizmantojiet risu pliti bez vaka.

levietojiet kabeli risu plits trauka (E att.), pievienojiet kontaktdakSu kontaktligzdai un ieslédziet risu katlu .
ledegas siltuma uzturéSanas gaismas indikators . DroSibas apsvérumu dé| nelaujiet stravas vadam karaties
arpus galda.

Nospiediet gatavosanas slédzi uz leju (F zZim.), iedegsies gatavoSanas indikators un sak darboties risu plits.
Péc dazam minatém 0dens sak varities un no vaka iztecés tvaiks.

Nekad neaizveriet tvaika izplides atveres uz vaka.

Kad vari§ana ir gandriz beigusies (0dens limenis ir zems), paceliet vaku un ar karoti samaisiet risus.

Kad gatavosana ir pabeigta, gatavo$anas indikators izslédzas un iedegas siltuma uzturéSanas indikators.
Gatavo$anas laiks var atSkirties atkariba no risu daudzuma un kvalitates; Seit zemak atrodiet aptuvenos balto
risu gatavoSanas laikus:

2 tases: 15/20 mindtes

4 tases: 20/25 minates

6 tases: 25/30 mindtes

8 tases: 20/35 mindtes

Lai iegatu mikstus baltos risus, pirms vaka atvérSanas |aujiet risiem varities risu plits 15 mindtes, samaisiet
ar karoti un pasniedziet. Risu sajaukSanai iek$€ja trauka neizmantojiet metala karoti, jo tas var sabojat ta
virsmu.
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Lai izslégtu risu pliti, atvienojiet to no sienas kontaktligzdas.

Kad Gdens risu tvertné ir pilniba uzsucies, risu plits automatiski ieslédzas siltuma uzturé$anas funkcija un pa-
beigs gatavoSanu.

& Bridinajums! Kad risu plits darbojas, no vaka izplast karsti tvaiki .
Risu plits nav piemérota piena risu pudina pagatavoS$anai; piens var parplust un sadedzinat .

Piezime:

Tvertne ir aprikota ar spiediena sensoru un gatavosanas slédzis nedarbojas, ja plits ir tuksa vai ja nav
vaka. Vienmér parbaudiet, vai, nospiezot slédzi, iedegas gatavoSanas gaismas indikators.

Risi ir dabisks produkts, un tidens daudzums, kas japievieno ediena pagatavosanai, var atSkirties
atkariba no risu veida un personigas gaumes.

Risu plits nav piemérota tadu risu Skirnu varisanai, kuram nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks.

Gatavosana ar tvaiku

Gatavo$ana ar tvaiku ir smalka procedira, kas ietver édiena gatavo$anu ar karsta Gdens tvaiku; $ada veida
partika saglaba visas tas uzturvielas.

lelieciet risus rTsu plitT.

Tvertné ielej 1 mérglazi Gdens.

levietojiet tvaika gatavoSanas trauku risu plits.

levietojiet édienu tvaika gatavoSanas trauka.

Aizveriet vaku.

Pievienojiet sienas kontaktligzdai; ieslédzas siltuma uzturéSanas gaismas indikators.

Nospiediet gatavo$anas slédzi uz leju, iedegsies gatavoSanas indikators un saksies gatavoSana ar tvaiku.
Nekad neaizsedziet tvaika izplides atveres uz vaka.

IztvaikoSanas laika var bt nepiecieSams pievienot Gdeni.

Kad gatavosana ir beigusies, pavelciet gatavoSanas slédzi uz augsu (iedegas siltuma uzturéSanas indikators)
un atvienojiet risu plits no sienas kontaktligzdas.

Atveriet vaku.

Tvaika gatavosSanas galds

Partikas produkti Raksturlielumi Daudzums Gatavosanas laiki
(minates)
Spargeli Svaigi 500 g 30-40
Brokoli Svaigi, gabalinos 500 g 15-20
ArtiSoks Svaigi 4 vidgji 40-45
Burkani Svaigi sagriezti 500 g 20-25
Briseles asns Svaigi 500 g 20-25
Ziedkaposti Svaigi, gabalinos 500 g 20-25
Kaposti Svaigi sagriezti 500 g 25-30
Selerijas Svaigi sagriezti 500 g 20-25
Sénes Svaigi, veseli vai sa- 500 g 15-25
griezti
Francu pupinas Svaigi, veseli vai sa- 500 g 25-35
griezti
Kartupeli Skeles 500 g 20-25
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Lv

Partikas produkti Raksturlielumi Daudzums Gatavosanas laiki
(minates)

Cukini Svaigi, sagriezti 500 g 15-20

Abols, bumbieris Svaigi, sagriezti 500 g 10-15

Forele Svaigi 2 gabali pa 150 g 18-25

Asaru fileja Svaigi 2 gabali pa 150 g 15-18

Lasa fileja Svaigi 2 gabali pa 140 g 15-18

Garneles Saldéti 450 g 15-20

Gliemenes Ar olu ¢aumalu 1000 g 18-25

Titara kotlete, vistas Svaigi 2 gabali pa 150 g 25-30

kajina

Steiks Svaigi 2 gabali pa 150 g 30-35

Desinas Svaigi 2-8 gabali 08-13 (izveidojiet cauru-
mus ar daksinu)

Varita ola Ar olu ¢aumalu 2-10 vidgji 10-13

Cieti varita ola Ar olu ¢aumalu 2-10 videgji 15-20

Tabula noraditie gatavoSanas laiki ir uzskatami par aptuveniem. Galu gala ir iesp&jams veikt personiskus
labojumus, ja nepiecieSams.

Gatavo$anas laiks var atSkirties atkariba no gatavojama édiena daudzuma, ta novietojuma tvaika gatavos$anas
procesa , ta svaiguma un personigas gaumes.

TiriSana un kopsana

Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet stravas kabeli no kontaktligzdas un pagaidiet, lldz risu plits ir pilniba
atdzisis.

Nekad neiegremdgjiet risu pliti un stravas kabeli Gdenr.

Nomazgajiet trauku risiem, trauku variSanai ar tvaiku, mértrauku un karoti ar siltu Gdeni un ziepém; labi
noskalojiet un noslaukiet. Notiriet risu plits iekSpusi ar viegli mitru dranu un labi noslaukiet.

Notiriet vaku un risu plits iekSpusi/arpusi ar mitru dranu un noslaukiet visu.

Neizmantojiet abrazivus mazgasanas lidzek|us.

Tehniskie dati

Tvertnes tilpums 1 litrs 625 gr risu
Jauda 400W

Baro$ana 220-240V ~ 50/60Hz

Jebkuru uzlabojumu iemeslu dé] Beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez bridinajuma.

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,
ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plisma.
Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un
samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
I izstradajuma atgadina jums par jusu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.
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GARANTIJAS SERTIFIKATS
STierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razoSanas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kopa, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, IGdzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai masu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas Saja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti klidaina materiala un / vai razoSanas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lieto§anu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma3, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dé|, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomaintt tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardeveéju jasu valsti vai pardoSanas departamenta Beper.
E-pasts assistenza@beper.com kuri parsdtis jisu iesniegumu jusu izplatitajam.
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Uldised hoiatused

Lugege neid juhiseid enne seadme kasutusele votmist.

Enne seadme kasutusele vétmist ja seadme kasutamise ajal tuleb
jargida méningaid peamisi ohutust puudutavaid juhiseid.

Parast pakendi eemaldamist veenduge seadme terviklikkuses. Kui
leiate midagi olevat katki vdi puudu, arge kasutage seadet vaid
poorduge seadme edasimuuja poole. Pakkematerjale (kilekotte,
vahtplasti) ei tohi jatta vaikelaste kaeulatusse — [ambumisoht!
Kindlustage, et seadet kasutatakse vaid sellise tarbimisvooluga,
mis on sedastatud seadme tuubisildil ning et elektrisisteem on va-
stavuses seadme véimsuskoormusega.

Arge eemaldage seadme pistikut vooluvérgust juhtmest tirides.
Arge laske toitejuhet sattuda kokkupuutesse kuumade pindade vai
teravate esemetega.

Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe on saanud kahjustusi.

Kui toitejuhe on wgastatud laske see ohu valtimiseks vahetada
uue vastu tootja enda remondiettevéttes, tootja poolt volitatud jarel-
teenindusettevdttes v6i muus sarnase kvalifikatsiooniga remon-
diettevdttes.

Uhendage seade vaid vahelduvvooluvorku.

Uldiselt ei soovitata Uhendada seadet vooluvorku adaptrite, mit-
mikpistikupesade ega pikendusjuhtmete vahendusel.

Kui nende kasutamine on siiski valtimatu, kasutage vaid uht
adaptrit / pikendusjuhet korraga ning need peavad taluma seadme
vBimsuskoormust ja vastama ohutusnduetele.

Seda seadet tohib kasutada vaid seadme ettenahtud kasutusee-
smargil. Mistahes muu kasutamine on vale, potentsiaalselt ohtlik ja
toob kaasa garantii tuhistumise. Tootja ei vastuta véimalike isiku-
vigastuste ega materiaalsete voi mittemateriaalsete kahjude eest,
mis tulenevad seadme valest, ebakohasest ja mittemdistlikust ka-
sutamisest.

Valtimaks juhtme Ulekuumenemist, kerige see alati enne seadme
elektrikontakti Uhendamist lahti ning eemaldage seadme pistik
elektrikontaktist, kui seadet parajasti ei kasutata.

Enne hooldus- v&i puhastustoimingute teostamist seadmele ee-
maldage seadme pistik elektrikontaktist.

Seadet ei tohi kasta vette ega muudesse vedelikesse.

Hoidke seadet eemal kuumusallikatest (kuttekehad).
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Seadet ei tohi kasutada piiratud fuusilise, sensoorse voi vaimse voi-
mekusega isikud, ka mitte vaikelapsed; samuti mitte isikud kes tead-
miste ja kogemuste puudumise t6ttu ei oska seadet ohutult kasutada
juhul, kui nende tegevust ei juhendata / nende Ule jarelvalvet ei teo-
stata padeva vastutusvdimelise isiku poolt.

Lastel ei tohi lubada seadmega mangida.

Kui seadme kasutusaeg on jdudnud I6pule ja seade kuulub kaitlemi-
sele, on soovitatav muuta seadme edasine kasutamine vdimatuks.

Soovitatav on eemaldada toitejuhe voi muu ohualli-
kas seadme kiljest vahetult enne seadme andmist
kaitlemisele.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Lapsed ei tohi se-
admega mangida. Hoidke seade ja selle juhe eemal

nooremate kui kooliealiste laste kaeulatusest.
Seadet tohivad kasutada lapsed, kes on jdudnud kooliikka ning piira-
tud flusilise, sensoorse ja vaimse voimekusega inimesed juhul, Kkui
neid on seadme ohutu kasutamise osas instrueeritud ja nad mdista-
vad taielikult seadme kasutamisega seotud ohtusid.

Kasutus- ja ohutusnéuanded

Uhendage riisikeetja ainult regulaarselt paigaldatud seinakontakti-
desse.

Enne tarvikute vahetamist vi puhastamist eemaldage alati pistik sei-
nakontaktist, laske seadmel jahtuda ja lulitage see valja, kui seda ei
kasutata.

Arge laske toitejuhtmel rippuda valjaspool lauda vai t6opinda.

Arge kasutage seadet ilma jarelevalveta.

Avage ja tdstke kaas ettevaatlikult ning laske vett riisikeetjasse tilku-
da, et valtida pdletusohtu.

Asetage riisikeet tasasele, kuuma- ja niiskuskindlale pinnale.

Arge asetage riisikeetjat otse pliidile voi elektriplaatidele.

Arge kasutage riisikeetjat veeallikate laheduses.

Arge asetage riisikeetjat seinte lahedusse (minimaalne vahekaugus
vahemalt 10 cm) ega riiuli alla. Arge kunagi asetage riisipliidile ese-
meid. Kui riisikeetja tootab, ei tohi kunagi kaanel olevaid auru valjun-
deid takistada. Enne riisikeetja sisselulitamist pange ndusse ainult
vett.
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A Hoiatus: kui riisikeetja tootab, valjub kaanest kuuma auru!

Kui keetmine on I6ppenud, tdstke kaant ainult kaepidemest.

Laske riisikeetjal enne puhastamist voi hoiustamist maha jahtuda.
Hoida lastele kattesaamatus kohas. Kasutage riisikeetjat ainult toi-
du valmistamiseks.

Toote kirjeldus Joonis A

. Kaas

. Konteineri sees

. Kéepidemed

. Kiipsetamise valgusindikaator

. Kaane kaepide

. Konteiner riisi jaoks

. Hoia soojas valguse indikaator
. Kiipsetamise liliti

. Riisi lusikas

10. Mootetops

11. Toitekaabel

12. Mahuti auruga kiipsetamiseks

OCoO~NOOUTAWN =

Kasutamisjuhised

Esimene kasutus

Eemaldage koik pakkematerjalid ja kontrollige, et kdik komponendid oleksid heas seisukorras.

Peske riisi anum, auruga kiipsetamise ndu, mdotetops ja lusikas sooja vee ja seebiga; loputage ja pihkige
hasti. Puhastage riisikeetja seest kergelt niiske lapiga ja puhkige korralikult.

Mootetops

MGootetopsi kasutatakse koos riisi mahuti sees oleva veetaseme indikaatoriga riisi ja veekoguste maara-
miseks. Naiteks 6 tassi riisi keetmiseks valage riisi anumasse 6 moodtetopsi riisi ja taitke see veega, kuni
veetase jouab 6 tassi indikaatorini.

Kuidas riisikeetjat kasutada

Riisi keetmine

Enne seadme esmakordset kasutamist peske kdik komponendid (riisindu, auruga kiipsetamise néu, moote-
tops ja lusikas) sooja vee ja seebiga. Plhkige hasti.

Asetage riisikeet tasasele, kuivale, kuuma- ja niiskuskindlale pinnale, eemal seintest ja modblist.

Mootke modtetopsi abil riisi kogus ja pange see sdelale (joonis B).

1 tass riisi = 150 g = u. 2/3 portsjonit.

Loputage riis enne konteinerisse panemist. Arge loputage riisi auruga kiipsetamiseks anumasse.

Valage anumasse kilma vett (v&i puljongit), kuni veetase jduab kasutatud tasside arvule vastava indikaatorini
(joonis C).

Arge taitke iille MAX. indikaator (8 tassi) véi alla MIN. indikaator (2 tassi).

Veenduge, et sisemahuti vélispind oleks kuiv (joonis D), asetage see riisikeetjasse ja katke kaas. Arge kasu-
tage riisikeetjat iima kaaneta.

Sisestage kaabel riisikeetjasse (joonis E), Uhendage pistik pistikupessa ja lilitage riisikeetja sisse . Soojas
hoidmise tuli stittib. Ohutuse huvides arge laske toitekaablil lauast véljas rippuda.

Vajutage kipsetuslilitit allapoole (joonis F), kiipsetusvalgusti siittib ja riisikeetja kaivitub.

M&ne minuti parast hakkab vesi keema ja kaanest valjub aur.

Arge kunagi sulgege kaanel olevaid auru véljalaskeavasid.

Kui keetmine on peaaegu I6ppenud (veetase on madal), tdsta kaas ja sega lusikaga riis.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, lulitub kiipsetustuli valja ja soojas hoidmise indikaator lilitub sisse. Kipse-
tusajad voivad olenevalt riisi kogusest ja kvaliteedist erineda; siit leiate valge riisi ligikaudsed kupsetusajad:
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2 tassi: 15/20 minutit

4 tassi: 20/25 minutit

6 tassi: 25/30 minutit

8 tassi: 20/35 minutit

Pehme valge riisi saamiseks lase riisil enne kaane avamist 15 minutit riisikeetjas kiipseda, sega lusikaga ja ser-
veeri. Arge kasutage metallist lusikat riisi segamiseks sisemises anumas, kuna see véib riisi pinda kahjustada.
Riisikeetja valjalllitamiseks ihendage see seinakontaktist lahti.

|Ulitub riisikeetja automaatselt sooja hoidmise funktsiooni ja I6petab toiduvalmistamise.

/N Hoiatus! Kui riisikeetja tootab, tuleb kaanest vilja kuuma auru .
Riisikeetja ei sobi piimariisipudingi keetmiseks; piim voib Ule voolata ja pdletada .

Markus.

Anum on varustatud réhuanduriga ja toiduvalmistamise liiliti ei to6ta, kui pliit on tiihi voi kui kaas puu-
dub. Kontrollige alati, et liiliti vajutamisel siittib kiipsetusvalgusti.

Riis on looduslik toode ja toiduvalmistamiseks lisatava vee kogus séltub riisi tiilibist ja isiklikust mait-
sest.

Riisikeetja ei sobi pikka kiipsetusaega noudvate riisisortide kiipsetamiseks.

Auruga kiipsetamine

Auruga kiipsetamine on delikaatne protseduur, mis hdlmab toidu valmistamist kuuma veeauruga; sel viisil saili-
tab toit kdik oma toitained.

Pange riis riisikeetjasse.

Valage anumasse 1 mootetops vett.

Asetage auruklpsetusndu riisikeetjasse.

Pange toit aurukupsetusnéusse.

Sulgege kaas.

Uhendage seinakontakti; soojas hoidmise margutuli siittib.

Vajutage toiduvalmistamise lUlitit alla, kipsetamise margutuli suttib ja auruga kipsetamine algab.

Arge kunagi katke auru véljalaskeavasid kaanel.

V6ib nduda vee lisamist aurustamise ajal.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tdmmake toiduvalmistamise liliti Gles (soojas hoidmise indikaatortuli suttib) ja
eemaldage riisikeetja seinakontaktist.

Avage kaas.

Auruga toiduvalmistamise laud

Toiduained Omadused Kogus Kiipsetusajad
(minutit)
Spargel Varske 500 g 30-40
Brokkoli Varske, tikkideks 500 g 15-20
ArtiSokk Varske 4 keskmine 40-45
Porgand Varskelt viilutatud 500 g 20-25
Brisselid tarkavad Varske 500 g 20-25
Lillkapsas Varske, tikkideks 500 g 20-25
Kapsas Varskelt viilutatud 500 g 25-30
Seller Varskelt viilutatud 500 g 20-25
Seened Varske, terve vdi viilu- 500 g 15-25
tatud
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EE

Toiduained Omadused Kogus Kupsetusajad
(minutit)

Prantsuse oad Varske, terve voi viilu- 500 g 25-35

tatud

Kartulid Viilutatud 500 g 20-25

Kartulid Koos nahaga 500 g 30-40

Suvikorvits Varske, viilutatud 500 g 15-20

Oun, pirn Varske, viilutatud 500 g 10-15

Forell Varske 2 tukki 150 g 18-25

Ahvena filee Varske 2 tukki 150 g 15-18

Lohefilee Varske 2 tikki 140 g 15-18

Krevetid Kilmutatud 450 g 15-20

Rannakarbid Munakoorega 1000 g 18-25

Kalkuni kotlet, kanakoib | Varske 2 tukki 150 g 25-30

Praad Varske 2 tukki 150 g 30-35

Vorstid Varske 2-8 tukki 08-13 (tee kahvliga
augud)

Keedetud muna Munakoorega 2-10 keskmist 10-13

Kdvaks keedetud muna | Munakoorega 2-10 keskmist 15-20

Tabelis naidatud kipsetusaegu tuleb lugeda ligikaudseteks. Vajadusel on I6puks vdimalik teha isiklikke pa-
randusi.

Klpsetusaeg voib varieeruda séltuvalt valmistatava toidu kogusest, selle paigutusest auruga kiipsetamises ,
selle varskusest ja isiklikest maitsetest.

Puhastamine ja hooldus

Enne puhastamist eemaldage alati toitejuhe pistikupesast ja oodake, kuni riisikeetja on taielikult maha jahtu-
nud.

Arge kunagi kastke riisikeetjat ja toitekaablit vette.

Peske riisi anum, auruga kiipsetamise néu, mobtetops ja lusikas sooja vee ja seebiga; loputage ja plhkige
hasti. Puhastage riisikeetja seest kergelt niiske lapiga ja puhkige korralikult.

Puhastage kaas ja riisikeetja seest/valjast niiske lapiga ning pihkige kdik ara.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

Tehnilised andmed

Mahuti maht 1 liiter 625 gr riisi jaoks
Véimsus 400W

Toide 220-240V ~ 50/60Hz

Parendamise pohjustel jatab Beper endale 6iguse toodet ilma ette teatamata muuta voi taiustada.
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Euroopa direktiiv 2011/65/EU elektri- ja elektroonikajaatmetest (WEEE) satestab, et vanad elektrise-
admed ei kuulu araviskamisele sorteerimata olmejaatmete sekka. Vanad seadmed kogutakse eraldi
susteemi alusel, et optimeerida nendes sisalduvate materjalide taaskasutust ja vahendada sellistest
jaatmetest tekkivat voimalikku negatiivset moju loodusele ja inimtervisele. Labikriipsutatud priigikon-

N el kujutisega simbol meenutab tarbijale kohustust seadme nduetekohaseks kaitlusele toimeta-
miseks seadme kasutusea |dppedes.

GARANTIITUNNISTUS
Seadet on tehases kontrollitud. Alates ostukuupéaevast rakenduv 24 kuud kestev garantii kehtib materjalidele ja
tootmisdefektidele. Garantiindude esitamisega koos tuleb esitada ka ostukviitung ja garantiitunnistus.

Garantii kehtib vaid garantiitunnistuse ja seadme marki/mudelit ning ostukuupéeva téendava ostudoku-
mendi (kviitungi) olemasolul.

Tehnilise abi saamiseks podrduge otse seadme edasimuija vdi tootja esinduse poole, et seadme garantii ei
katkeks ega tuhistuks.
Mistahes volitamata remont seadmele v6i seadme avamine volitamata isikute poolt tiihistab garantii.

GARANTIITINGIMUSED
Kui seadmel ilmneb vigu materjalide ja/vdi tootmise defektide ndol garantiiperioodil, garanteerib tootja seadme
tasuta parandamise jargnevatel tingimustel:

- Seadet on kasutatud digesti ning kasutusotstarbega vastavuses.

- Seadet ei ole I6hutud ega muul viisil mehaaniliselt kahjustatud.

- Ostukviitungi olemasolu ja esitamine on noutav.

- Tavaline kasutamisega seotud kulumine ei ole aluseks garantiindude esitamisele ega ole garantiiga kaetud.

Seetbttu mistahes I6hutud osa voi kulutarvik (lamp, patarei, kiitteelement) ega nahtavate osade kasutamisjaljed
ei kuulu garantii alla, samuti ei kuulu mistahes defekt, mis tekib kasutusjuhendite eiramisest, hooletust kasutami-
sest vOi puudulikust hooldamisest /hooldamata jatmisest, valest paigaldusest, transpordist vdi muud kaasnevad
kahjud, tootja poolt hiivitamisele.

Garantiiperioodil ilmnenud garantiiga kaetud defekti ilmnedes - kui seda defekti ei ole vdimalik parandada -
vahetatakse vigane seade tasuta valja.

Igal juhtumil, kui garantiinbudega kaetud osa on seadme tarvik voi seadme aravoetav detail, jatab tootja endale
diguse vahetada valja vaid kdnealune osa ja mitte tervet seadet tervikuna.

Poo6rduge garantiijuhtumi tekkimisel oma riigis asuva Beper edasimuija poole voi beper’i muligijargsesse ho-

oldusettevottesse; voi e-postile assistenza@beper.com , kuhu saabuvad kirjalikud paringud edastatakse teie
edasimujale.
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Opsta upozorenja

Procitajte sledeéa uputstva pre upotrebe uredaja.

Pre i tokom upotrebe uredaja, moraju se poStovati neke osnovne
mere predostroznosti.

Nakon Sto uklonite sav materijal za pakovanje, proverite ispravnost
uredaja. U slu€aju bilo kakve sumnje nemojte koristiti uredaj i kon-
taktirajte stru¢no kvalifikovano osoblje. Materijali za pakovanje
(plasticne kese, stiropor itd.) uvek se moraju drzati van domasaja
dece, kao potencijalnog uzroka rizika.

Uvek proverite da li je mrezni napon jednak naponu naznacenom
na nalepnici sa tehniCkim podacima i da je elektricni sistem kompa-
tibilan sa snagom uredaja.

Nikada ne iskljuCujte uredaj iz utiCnice povlacenjem kabla za napa-
janje.

Uverite se da kabl nikada ne dode u kontakt sa vru¢im ili oStrim
povrSinama.

Nemojte koristiti uredaj ako je kabl za napajanje oStecen.

Ako je kabl za napajanje oSteCen, mora ga zameniti proizvodac
ili njegova tehnicka sluzba nakon prodaje ili kvalifikovana osoba,
kako bi se izbegao potencijalni rizik.

Aparat prikljuCite samo na utiCnicu naizmenicne struje.

Generalno nije preporucljivo koristiti adaptere, viSestruke uti¢nice i/
ili produzetke kablova.

Kada je njihova upotreba neophodna, koristite samo adapter i
produzetke kablova u skladu sa vaze¢im bezbednosnim propisima.
Ovaj uredaj se sme Koristiti samo za rad za koji je izri€ito projekto-
van. Svaka druga upotreba smatra se neispravnom i stoga opa-
snom, Sto dovodi do isteka garancije. Proizvoda€ se ne moze sma-
trati odgovornim za bilo kakvu Stetu nastalu nepravilnim,nestrucnim
I nerazumnim koris¢enjem.

Da biste izbegli opasno pregrevanje, potpuno odmotajte kabl za
napajanje i izvucite iz utiCnice kada se uredaj ne Koristi.

Pre obavljanja bilo kakvog CiS¢enja ili odrzavanja, iskljucite kabl iz
elektricne uticnice. Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge teCnosti.
Drzite uredaj dalje od izvora grejanja (npr. radijatora).

Ovaj uredaj ne smeju da koriste osobe (ukljuCujuéi decu) sa
ograni¢enim fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima, osobe
koje nemaju iskustva i znanja o uredaju, osim ako ih pomno po-
smatra ili dobro uputi osoba odgovorna za njihovu bezbednost u
vezi sa upotrebom uredaja.

75



Anapart 3a nupuHay n napy Uputstvo za upotrebu

Deca ne smeju da se igraju sa uredajem.
Kada se uredaj mora odloziti, preporuCuje se da ga iskljuCite.

Takode se preporucuje da one delove uredaja koji
mogu predstavljati opasnost ucinite bezopasnim.

Deca ne smeju da koriste ovaj uredaj. Deca ne smeju
da se igraju sa uredajem. Drzite uredaj i njegov kabl

dalje od dece mlade od 8 godina.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina ili starija i osobe sa
ogranienim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili oso-
be koje nemaju iskustva i znanja o aparatu, pod uslovom da su dobili
kompletna uputstva o bezbednoj upotrebi uredaja. i pod uslovom da
razumeju povezane rizike.

CaBeTu 3a ynotpeby u 6e36egHoCT

LInopeT 3a nupuHad NpuUKIby4YnTe camo Ha PedoBHO WHCTanupaHe
31aHe yTUYHULUE.

YBeK U3ByUMUTE YyTUKad M3 3ugHe yTU4HuLe, NycTuTe ga ce anapar
oxragu N UCKIby4yuTe ra Kaga ce He KOpUCTH, npe 3ameHe npubopa
nnn Ynwhema.

He posBonuTte ga kabn 3a Hanajakbe BUCWU U3BaH CTONa Unu pagHe
MNOBpPLUNHE.

Hemojte kopuctutun ypehaj 6e3 Hagsopa.

[MaxkrbMBO OTBOPUTE U MOAUTHUTE MOKIIONaL, U NyCTUTE Aa Boga Kansbe
y LUMNOPET 3a NUpUHaY kako bructe nsbernn puaunk og onekoTuHa.
lMocTaBuTe LINOPET 3a NUPMHAY Ha paBHY MOBPLUMHY OTMOPHY Ha
TONMOTY W BRAry.

He cTaBrbajTe WNOpPeT 3a NUPUHaAY AOUMPEKTHO Ha LIMNOPET wunin
eneKkTpu4He nnove.

He kopucTute WNopeT 3a nupuHay y 6nmnsnHn n3sopa Boge.

He noctaBrbajte wWnopet 3a nupuHad 6nu3y 3ugoBa (MUHUMANHO
pactojakbe oa Hajmawe 10 um) unm mucnog nonuue. Hukaga He
CTaBSbajTe nNpeamMeTe Ha WnopeT 3a nupuHad. Manasm nape Ha
NOKMnonuy HWkaga He cMmejy ga 6yay 3adensbeHu Kaga anapaTt 3a
npunHady pagn. CtaBuTe Bogy CaMo y NOCyaAy Npe Hero WTOo yKIbydnte
LUNOPET 3a NUPUHav.

A'Ynosopewe: Kaga wreawak 3a nMpuHad pagu, Bpyha napa
n3nasm u3 noknonua!
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Kaga ce krbyyane 3aBpLun, nasuTte ga noknonaw nogurHete camo
3a HEroBy ApPLUKY.

[Myctnte ga ce anapaT 3a nNUpuHad oxragu npe viwhewa unm
cknaguiTera.

YyBatn garbe of Aeue. KopuctuTe LWINOPET 3a NUpuMHay camo 3a
KyBaH-€e XpaHe.

Onwuc npoussoga Cn.A

. Moknonauy

. YHyTpaLlHun KOHTEjHEp

. Pyuke

. CBETNOCHM NHAMKATOP 3a KyBake
. Pyyka 3a noknonay,

. KoHTejHep 3a nupuHay

. CBeTNOoCHM nHAvKaTop oapaBaka TonnoTe
. Mpeknpay 3a kyBawe

. Kawwka 3a nupuHay

10. MepHa vawa

11. Kabn 3a Hanajarwe

12. MNocypaa 3a kyBare Ha napu

OCONORWN -

Kopuctute ynyTcTBa

MNpBa ynortpe6a

YKINoHUTE caB MaTepwjarn 3a NakoBake U NpoBepuTe Aa N Cy CBE KOMIMOHEHTE Y 0OPOM CTakby.

OnepuTe nocyay 3a nNupuHad, Nocyay 3a KyBake Ha napu, nocyfy 3a Mepere U Kaluvky TOMfioM BOZOM U
canyHoMm; [o6po ucnepute 1 obpumTe.

OuncTnTe YHYTPALLHKOCT LINOPeTa 3a NMpMHaY naraHo BaXXHOM Kprom v 4obpo obpuwinTe.

MepHa yawa

MepHa worba ce KopucTu 3ajeqHo ca MHAMKATOPOM HMBOA BOZE KOjU Ce Hanasu yHyTap nocyge 3a nupuHad,
3a ogpehvBatbe KonMYMHe NMprHYa v Bogde. Ha npumep, fa 6ucte ckyBanu 6 worbuua nupuHYa, cunajte 6
MEPHMX LLIOrbMLAa NMPUHYA Yy NOocyay 3a NUpMHaY 1 HaMyHUTe BOAOM AOK HUBO BOAE HE AOCTUrHE MHAOUKATOp
oA 6 worbuua.

Kako kopucTtuTtu Wwinopet 3a nupuHay

KyBah-e nupuHya

MNpe npBe ynotpebe anaparta, onepuTe cBe KOMMOHEHTe (Mocyaa 3a NMpuHad, Nocyaa 3a KyBake Ha napw,
MepHa LLOorba 1 Kallumka) Tonsiom Bogom u canyHom. ObpuwnTe gobpo.

MocTaBuTe LWMNOPET 3a NMPMHAY Ha paBHy, CyBY MOBPLUMHY OTMOPHY Ha TOMMOTY W BNary, Aaree of 3vaosa u
HameLUTaja.

MepHu1LOM n3mepuTe KONUUMHy NUpUHYa 1 cTaBuTe je y cuto (cnuka b).

1 worba nupuHya = 150 r = npubn. 2/3 nopuwmje.

WcnepuTte nupuHay npe Hero LITO ra cTaBuTe y nocyay. Hemojte ncnupati nupuHad y nocyay 3a KyBakbe Ha
napwm.

Cunajte xnagHy Bogy (unm OyjoH) y nocyay cBe AOK HMBO BOAE He JOCTUrHEe MHAMKATOP Koju oaroBapa 6pojy
ynoTpebrbeHnx worbuua (cnvka Li).

Hewmojte nyHutn npeko MAKC. nHagumkatop (8 worbuua) v ncnog MUH. nugvkarop (2 worse).

YBepuTe ce Aa je cnorbHa NOBPLUMHA YHYTpaLlHe nocyae cyBa (cnvika [1), cTaBuTe je y LINOPeT 3a NupuHaY
1 cTaBuTe Mnoknonawy. He kopucTuTe WNopeT 3a nupuHay 6e3 noknonua.

Y6auute kabn y wnopet 3a nupuHay (Cn. E), npukrbyyute yTrkay y yTUSHALY U YKIby4UTeE LUNOPET 3a NUpUHaY
. CBETNOCHN MHOUKaTOp oApXaBaka TOMNoTe ce ykiby4yje. I3 6e3benHocHMX pasnora, He fo3BonuTe Aa
Kabn 3a Hanajake BUCK U3BaH cTona.
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MpuTncHnTe Npeknpay 3a kyeawe Hagone (Cn. @), namnuua 3a KyBare Ce yKibydyje 1 anaparT 3a KyBawe ce
yKIbyuyje.

Mocne HekonMKO MUHYTa BOAA NMoYMkbe Aa Kibyya v napa he nsahu 13 noknonua.

Hukapa He 3aTBapajTe OTBOpe 3a U3na3 nape Ha NokmMonLy.

Kapa ce kyBarbe CKOpO 3aBpLUM (HMBO BOAE je HWU3aK), MOAUIHUTE MOKIonaL, U KalyMKoM NMoMeLLajTe MMpUHaY.
Kapa ce KyBame 3aBpLuK, Namnuua 3a KyBake Ce racu 1 ykrbydyje ce uHavMKaTop ogpxasaha tonnote. Bpeme
KyBah-a MOXe [ja Bapvpa y 3aBYCHOCTW Of KONMYMHE U KBanuTeTa NMpUHYa; oBAe NCNoA npoHahuTe npubnmkHa
BpeMeHa KyBah-a 3a 6env nupuHay:

2 worbe: 15/20 MuHyTa

4 worbe: 20/25 MyHyTa

6 worbunua: 25/30 muHyTa

8 worbunua: 20/35 MuHyTa

3a meku 6env nupuHay, nyctute Aa ce NMprHaY KyBsa y LWMOPETY 3a NvpuHad 15 MUHyTa npe Hero LTo oTBopuTe
roknonatw, nomeLuajte Kalmkom v nocnyxute. HemojTe KOPUCTUTU MeTanHy KallvKy 3a Mellake NupuHYa y
YHYTpaLUH0j NOCYyaU, jep TO MOXe OLUTETUTU HEroBY NMOBPLUNHY.

[a bucte NCKIbY4MM LWINOPET 3a NUPUHAY, UCKIbYYUTE ra U3 3ugHe yTUYHULE.

Kapa ce Boga y nocyay 3a nMpuHay noTnyHo ynuje, anapar 3a KyBarbe he aytomarckn yhu y dyHKUMjy OapxKaBama
TONNOTE U 3aBPLUNTK KyBah-€.

/N Ynosopetse! Bpyha napa u3nasu 3 noknonua kaaa WreaHak 3a NUPUHAY paau.

LLnopet 3a nNupuHay Huje norodaH 3a KyBakbe MIIEYHOT MyAuHra oA NUpWHYa; Mreko 6w morno Aa npenwvije v
n3ropu .

HanomeHa:

Mocyna je onpemrbeHa CEH30pPOM MPUTUCKA U NpeKkuaay 3a KyBake He pafu ako je LnopeT npasaH
WNKU aKo Hema MokKronua. YBeK npoBepuTe Aa N ce namnuua 3a KyBakbe YKIbydvyje Kaga npuTucHeTe
npekuaay.

lMupuHay je npupoaaH Npou3BOA U KONMMYMHA BOAe Koja ce Mopa goaaTtu 3a KyBawe he Bapupatu y
3aBUCHOCTU Of1 BPCTe NMUPUHYA M JIMYHOT yKyca.

LLinopeT 3a NnupuHay HUje noroaaH 3a KyBake COPTU NMPUHYA KOje 3axTeBajy Ayro Bpeme KyBamba.

KyBare Ha napm

KyBate Ha napwv je genvkataH nocTynak koju nogpasymeBa KyBak-€ XpaHe ca MapoM Tonne BoAe; Ha OBaj
Ha4uH, XpaHa YyBa CBe CBOje XpaHibMBe Matepuje.

CTaBuTe NMpuMHaY y WNOpeT 3a N1puHay.

Cunajte 1 MepHy Lworby BOAE Y MOCyAy.

CraBuTe nocyay 3a KyBake Ha napw y LUMOPET 3a NUpUHaY.

CraBuTe xpaHy y nocyay 3a KyBake Ha napw.

3artBopuTe noknonadl.

MpyKIbyunTe Ha 3UAHY YTUYHULY; YKIbyYyje Ce CBETNIOCHW UHAUKATOP OApXaBara Tonnore.

MpuTucHUTe Npeknaay 3a KyBawe HaJone, namnuua 3a KyBame Ce YKIbydyje 1 Nounte KyBake Ha napw.
Hvkaga He nokprBajTe OTBOPE 3a M3na3 nape Ha MoKMonuy.

Moxpaa he 6utn noTpebHO AoaaTh BoAy TOKOM McnapaBaka.

Kapa ce kyBarbe 3aBpLuv, NOBYyLMTE Npekngad 3a KyBare npema rope (MHAMKaTopcka namnuua 3a ogpxaBame
TONNOTE Ce YKIby4yje) N NCKIbY4mUTeE LUMOPET 3a MUPUHAY U3 3UAHE YTUYHULE.

OTBOpUTE MOKMNonaL.
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CTo 3a KyBame Ha napu

XpaHa Kapaktepucrtuke Konuunna BpemeHa kyBara
(MUHYTH)
acnaparyc Caexe 500 r 30-40
Bpokonu Caexe, komaamn 500 r 15-20
ApTnyoka Ceexe 4 cpeame 40-45
LWlaprapena CBexe nceyeHo 500r 20-25
Bpykennec knuue Csexe 500 r 20-25
Kapdcumon Ceexe, komagun 500r 20-25
Kynyc CBexe nce4yeHo 500 r 25-30
Llenepuak CBexe nceyeHo 500 r 20-25
Meuypke Csexe, uene unu 500r 15-25
nceveHe
dpaHuyckM nacyrb Csexe, uene unu 500r 25-35
nceveHe
Kpomnup HapesaHo 500r 20-25
Kpomnup Ca koxxom 500 r 30-40
TUKBULIE Ceexe, Hape3aHe 500r 15-20
Jabyka, KpyLuka CBexe, Hape3aHe 500 r 10-15
MacTtpmka Ceexe 2 komapga og 150 rp 18-25
dunet cmyha Ceexe 2 komaga og 150 rp 15-18
dunet nococa Ceexe 2 komaga og 140 rp 15-18
Kosuue dposeH 450 r 15-20
Harke Ca rbyckom jajeTa 1000 r 18-25
Thypetu kotneT, nunehn | Ceexe 2 komapga og 150 rp 25-30
oyt
Oppesak Ceexe 2 komapga og 150 rp 30-35
Kobacuue Ceexe 2-8 komaga 08 — 13 (Hanpaswu pyne
BUIbYLLIKOM)
KyBaHo jaje Ca rbyckoMm jajeta 2-10 cpegme 10-13
TBpAo KyBaHoO jaje Ca rbyckom jajeTa 2-10 cpegme 15-20

Bpemena kyBawa HaBepeHa y Tabenu cmatpajy ce npubnuxHuM. Ha kpajy je moryhe m3Bplntu nuyHe
Kopekuuje ako je notTpebHo.

Bpeme kyBara Moxe fa Bapypa y 3aBUCHOCTU Of KONMUUMHE XpaHe Koja Cce KyBa, HeHOr pacropeaa y KyBarby
Ha napw , heHe CBEeXUHE U NINYHOT yKyca.

Yuwhere 1 wera

Mpe unwhera yBek n3ByLMTe kKabn 3a Hanajakwe U3 yTUYHULE 1 cadekajTe Aa Ce LUMOPET 3a NMpMHaY NoTMyHO
oxnagu.

Hukana He ypatbajTe WNopeT 3a MMpuHaY 1 Kabn 3a Hanajarbe y BoAy.
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OnepuTe nocyay 3a nMMpuHa4, nocyay 3a KyBare Ha nmapu, nocydy 3a Meperse W KaluuKy TOMMOM BOAOM U
canyHoMm; 8o6po nucnepute n obpunte. OYMCTUTE YHYTPALLHKOCT LUMOPETA 3a NMPUHAY NaraHo BRAXHOM Kpriom
1 gobpo obpuunTe.

OuuncTuTe Nokrnonaw, 1 yHyTpaLlHOoCT/Crosba LnopeTa 3a NMpuUHaY BNaxHOM KproM 1 obpuLumnTe cBe.

HemojTte kopucTntn abpasmBHe AeTepLieHTe.

TexHUYKM nogaum

KanauuTeT KoHTejHepa 1 nuTap 3a 625 rp nupuH4a
Chara 400B

Hanajarwe 220-240B ~ 50/60X3

W3 pasnora no6osblata, Benep 3agpxaBa npaBo Aa MoauduKyje unm noborswua npousson 6e3 ukakesor
oGaBeLuTEeHA.

Evropska direktiva 2011/65/EU o otpadu elektricne i elektronske opreme (Waste Electrical and Electro-
nic Equipment - WEEE) zahteva da se zastareli i neispravni kuéni elektri¢ni uredaji ne smeju odlagati
u uobi¢ajeni nesortirani tok komunalnog otpada. Stari uredaji se moraju sakupljati odvojeno kako bi
se optimizirao oporavak i reciklaza materijala koji sadrze i smanjio uticaj na ljudsko zdravlje i Zivotnu

HE sredinu. Precrtani simbol ,kante za otpatke® na proizvodu podseca vas na vasu obavezu da se ureda;j,
kada ga odlazete, mora sakupljati odvojeno.

POTVRDA O GARANCUJI

Ovaj uredaj je fabriki proveren. Garancija vazi 24 meseca od datuma kupovine za defekte nastale tokom
proizvodnje ili defekte nastale zbog neispravnog materijala. U slu€aju zahteva za garanciju moraju se dostaviti
zajedno potvrda o kupovini i potvrda o garanciji.

Garancija vazi samo uz garantni list i dokaz o kupovini (fiskalni racun) sa datumom kupovine i modelom
uredaja.

Za bilo kakvu tehnicku pomoc obratite se direktno prodavcu ili naSem sedistu kako biste sacuvali efikasnost apa-
rata i DA NE BISTE PONISTILI garanciju. Svaka intervencija neovlas¢enih osoba na ovom uredaju automatski
¢e ponistiti garanciju.

USLOVI GARANCIJE
Ako tokom garantnog perioda dodje do bilo kakvih kvarova kao rezultat neispravnog materijala i/ili proizvodnje
garantujemo besplatan popravak pod uslovom da:

- Je aparat pravilno koris¢en i u svrhu za koju je namenjen.

- Uredaj nije otvaran, popravljan ili izmenjen od strane neovlascenog osoblja, inate ga nije moguce popraviti.
- Da se dostavi potvrda o kupovini.

- Uredaj koji je istroSen i oStecen nece biti pokriven ovom garancijom.

Zbog toga su svi delovi koji se mogu slu¢ajno slomiti ili koji imaju vidljive znakove upotrebe kod potros$nih
proizvoda (poput lampi, baterija, grejnih elemenata ...), estetski delovi iskljuéeni iz garancije i bilo koji nedostatak
koji nastane usled nepostovanja uputstava za upotrebu, nemara u upotrebi i/ili odrzavanju uredaja, nepaznje,
pogresne ili nepravilne montaze, ostec¢enja tokom transporta i bilo koje druge Stete koja se ne mozZe pripisati
dobavljacu.

Za svaki kvar koji se nije mogao popraviti u garantnom roku, aparat ¢e biti zamenjen besplatno.

U svakom slucaju, ako je deo koji treba zameniti zbog defekta,oStecenja ili kvara dodatak i/ili odvojivi deo
proizvoda, Beper zadrzava pravo da zameni samo onaj deo koji je u pitanju, a ne i ceo proizvod.

Obratite se distributeru u svojoj zemlji ili servisnom centru Beper. E-mail assistenza@beper.com
Koiji ¢e proslediti vase upite vaSem distributeru.
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Kuhalnik za riz in parni kuhalnik Navodila za uporabo

Splosna opozorila
Pred uporabo naprave preberite naslednja navodila.
Pred uporabo naprave in med njo je treba upostevati nekaj osnovnih
previdnostnih ukrepov.
Ko odstranite vse embalazne materiale, preverite celovitost apa-
rata. V primeru kakrSnega koli dvoma naprave ne uporabljajte in
se obrnite na strokovno usposobljeno osebje. Embalazni materiali
(plasticne vrecke, stiropor itd.) morajo biti vedno shranjeni izven
dosega otrok, saj lahko povzroc€ijo nevarnost.
Vedno se prepriCajte, da je omreZna napetost enaka napetosti, na-
vedeni na nalepki s tehniCnimi podatki, in da je elektricni sistem
zdruzljiv z mocjo aparata.
Naprave nikoli ne izkljuCite iz vtiCnice tako, da potegnete za na-
pajalni kabel. Poskrbite, da kabel nikoli ne pride v stik z vro€imi ali
ostrimi povrsinami.
Naprave ne uporabljajte, Ce je napajalni kabel poSkodovan.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec
ali njegova tehni¢na poprodajna sluzba ali usposobljena oseba, da
bi se izognili morebitnemu tveganju.
Napravo prikljuCite samo na vti¢nico za izmenicni tok.
Uporaba adapterjev, ve€ vti¢nic in/ali podaljSkov kabla na splosno
ni priporocljiva.
Ce je njihova uporaba nujna, uporabljajte samo adapterje in
podaljSke kabla, ki so skladni z veljavnimi varnostnimi predpisi.
Ta aparat se sme uporabljati samo za delovanje, za katero je bil
izrecno zasnovan. Vsako drugo uporabo je treba obravnavati kot
nepravilno in s tem nevarno, zaradi Cesar preneha veljati garancija.
Proizvajalec ne more biti odgovoren za morebitno Skodo, nastalo
zaradi nepravilne, neprimerne in nerazumne uporabe.
Da bi se izognili nevarnemu pregrevanju, popolnoma odvijte napa-
jalni kabel in izvlecite vti¢nico iz elektricne vtiCnice, ko naprave ne
uporabljate. Pred izvajanjem kakrsnih koli postopkov CiS€enja ali
vzdrZzevanija izvlecite vtiCnico iz elektriCne vtiCnice.
Naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.
Napravo hranite stran od virov ogrevanja (npr. radiatorja).
Tega aparata ne smejo uporabljati osebe (vklju¢no z otroki) z omeje-
nimi fizi€nimi, senzoricnimi ali duSevnimi sposobnostmi, osebe, Ki
nimajo izkuSenj in znanja o aparatu, razen Ce jih oseba, odgovorna
za njihovo varnost, pozorno opazuje ali jih dobro pouci o uporabi
aparata.
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Otroci se z napravo ne smejo igrati.
Kadar je treba aparat odstraniti, je priporocljivo, da ga onemogocite.

Prav tako je priporocljivo, da se onesposobijo tisti
deli naprave, ki bi lahko predstavljali nevarnost.

Te naprave ne smejo uporabljati otroci. Otroci se z
napravo ne smejo igrati. Napravo in njen kabel hra-

nite stran od otrok, mlajsih od 8 let.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali veC, in osebe z omeje-
nimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe, Ki
nimajo izkusenj in znanja o aparatu, Ce so jim bila dana popolna na-
vodila za varno uporabo aparata in Ce razumejo s tem povezana tve-
ganja.

Nasveti za uporabo in varnost

Kuhalnik riza priklju€ite samo na redno namescCene stenske vti¢nice.
Pred menjavo pripomockov ali Cis€enjem vedno izvlecite vtiC iz stens-
ke vtiCnice, pustite, da se aparat ohladi, in ga izklopite, ko ga ne upo-
rabljate. Ne pustite, da napajalni kabel visi zunaj mize ali delovne
povrSine. Naprave ne uporabljajte brez nadzora.

Previdno odprite in dvignite pokrov ter pustite, da voda kaplja v kuhal-
nik za riz, da se izognete nevarnosti opeklin.

Kuhalnik riza postavite na ravno povrsino, odporno na vrocino in vla-
go.

Ne postavljajte kuhalnika riza neposredno na Stedilnike ali elektricne
plosce.

Ne uporabljajte kuhalnika riza v blizini vodnih virov.

Ne postavljajte kuhalnika riza blizu sten (najmanjSa razdalja 10 cm)
ali pod polico. Nikoli ne postavljajte predmetov na kuhalnik riza. Med
delovanjem kuhalnika riza nikoli ne smete ovirati izhodov pare na
pokrovu. Pred vklopom kuhalnika riza v posodo nalijte samo vodo.

A Opozorilo: med delovanjem kuhalnika riza iz pokrova uhaja
vroca para!

Ko je vrenje kon€ano, pazimo, da dvignemo pokrov le za rocCaj.
Pustite, da se kuhalnik riza ohladi, preden ga ocistite ali shranite.
Hraniti izven dosega otrok. Kuhalnik za riz uporabljajte samo za
kuhanje hrane.
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Opis izdelka Slika A
1. pokrov

. Notranja posoda

. Roc¢aji

. Indikator kuhanja

. Ro¢aj pokrova

. Posoda zariz

. Indikator za ohranjanje toplote
. Stikalo za kuhanje

. Zlica za riz

10. Merilna skodelica

11. Napajalni kabel

12. Posoda za kuhanje na pari

OCoOoO~NO U WN

Uporabite navodila

Prva uporaba

Odstranite vso embalazo in preverite, ali so vse komponente v dobrem stanju.

Posodo za riz, posodo za kuhanje na pari, merilno skodelico in Zlico operite s toplo vodo in milom; sperite in
dobro obrisite.

Notranjost kuhalnika riza ocistite z rahlo vlazno krpo in dobro obriSite.

Merilna skodelica

Merilna posoda se uporablja skupaj z indikatorjem nivoja vode, ki se nahaja v posodi za riz, za dolo€anje
koligine riza in vode. Ce Zelite na primer skuhati 6 skodelic riZa, stresite 6 merilnih skodelic riza v posodo za
riz in napolnite z vodo, dokler nivo vode ne doseze indikatorja 6 skodelic.

Kako uporabljati kuhalnik riza

Kuhanje riza

Pred prvo uporabo aparata vse dele (posoda za riz, posoda za kuhanje na pari, merilna posoda in Zlica)
pomijte s toplo vodo in milom. Dobro obriSite.

Kuhalnik riza postavite na ravno, suho, vro¢ino in vlago odporno povrsino, stran od sten in pohistva.

Z merilno skodelico odmerite koli¢ino riza in ga dajte v sito (slika B).

1 skodelica riza = 150 g = pribl. 2/3 porcije.

Sperite riz, preden ga daste v posodo. Ne spirajte riza v posodo za kuhanje na pari.

V posodo nalijte hladno vodo (ali juho), dokler nivo vode ne doseze indikatorja, ki ustreza Stevilu uporabljenih
skodelic (slika C).

Ne polnite nad MAX. indikator (8 skodelic) ali pod MIN. indikator (2 skodelici).

Prepri¢ajte se, da je zunanja povrsina notranje posode suha (slika D), jo postavite v kuhalnik riza in pokrijte
s pokrovom. Ne uporabljajte kuhalnika riza brez pokrova.

Vstavite kabel v kuhalnik riza (slika E), prikljucite vti¢ v vti¢nico in vklju€ite kuhalnik riza . Lu€ka za ohranjanje
toplote se prizge. |z varnostnih razlogov ne pustite, da napajalni kabel visi zunaj mize.

Pritisnite stikalo za kuhanje navzdol (slika F), lu¢ka za kuhanje se prizge in kuhalnik riza se zazene.

Po nekaj minutah bo voda zacela vreti in para bo uhajala iz pokrova.

Nikoli ne zapirajte odprtin za izhod pare na pokrovu.

Ko je kuhanje skoraj kon¢ano (voda je nizka), dvignite pokrov in z Zlico vmesajte riz. B

Ko je kuhanje konc¢ano, lu¢ka za kuhanje ugasne in indikator ohranjanja toplote se prizge. Casi kuhanja se
lahko razlikujejo glede na koli¢ino in kakovost riza; spodaj najdete priblizne €ase kuhanja belega riza:

2 skodelici: 15/20 minut

4 skodelice: 20/25 minut

6 skodelic: 25/30 minut

8 skodelic: 20/35 minut

Za mehak bel riz pustite, da se riz kuha 15 minut v kuhalniku za riz, preden odprete pokrov, premesajte z
Zlico in postrezite. Ne uporabljajte kovinske Zlice za meSanje riza v notranji posodi, saj lahko poSkodujete
njegovo povrsino.

Ce zelite kuhalnik riza izklopiti, ga izkljuCite iz stenske vti€nice.
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Ko se voda v posodi za riz popolnoma vpije, bo kuhalnik riza samodejno preklopil v funkcijo ohranjanja toplote
in kon¢al kuhanje.

& Opozorilo! Med delovanjem kuhalnika riza iz pokrova prihaja vroca para .
Kuhalnik riza ni primeren za kuhanje mle¢nega rizevega pudinga; mleko bi se lahko prelilo in zaZgalo .

Opomba:

Posoda je opremljena s senzorjem tlaka in stikalo za kuhanje ne deluje, ¢e je kuhalnik prazen ali ¢e ni
pokrova. Vedno preverite, ali lu€ka za kuhanje sveti, ko pritisnete stikalo.

Riz je naraven izdelek in koli¢ina vode, ki jo je treba dodati za kuhanje, se razlikuje glede na vrsto riza
in osebne okuse.

Kuhalnik riza ni primeren za kuhanje sort riza, ki zahtevajo dolgo kuhanje.

Kuhanje na pari
Kuhanje na pari je obCutljiv postopek, ki vkljuuje kuhanje hrane z vro€o vodno paro; tako hrana ohrani vse svoje

hranilne snovi.
Riz dajte v kuhalnik riza.

V posodo nalijte 1 merilno skodelico vode.
Posodo za kuhanje na pari postavite v kuhalnik riza.
Hrano dajte v posodo za kuhanje na pari.

Zaprite pokrov.

Prikljucite v stensko vti€nico; lu¢ka za ohranjanje toplote se prizge.

Pritisnite stikalo za kuhanje navzdol, lu¢ka za kuhanje se prizge in kuhanje na pari se za¢ne.
Nikoli ne pokrivajte odprtin za izhod pare na pokrovu.
Med izhlapevanjem bo morda treba dodati vodo.

Ko je kuhanje kon&ano, povlecite stikalo za kuhanje navzgor (indikatorska lu¢ka za ohranjanje toplote se prizge)

in izkljucite kuhalnik riza iz stenske vticnice.

Odprite pokrov.

Miza za kuhanje na pari

Zivila Znagilnosti Koli¢ina Casi kuhanja
(minute)
Sparglji Sveze 500 g 30-40
brokoli Sveze, v kosih 500 g 15-20
artiCoke Sveze 4 srednje 40-45
korenje SveZe narezano 500 g 20-25
Brsti¢ni ohrovt Sveze 500 g 20-25
cvetaca Sveze, v kosih 500 g 20-25
Zelje Sveze narezano 500 g 25-30
Zelena Sveze narezano 500 g 20-25
Gobe Sveze, cele ali narezane | 500 g 15-25
francoski fizol Sveze, cele ali narezane | 500 g 25-35
Krompir Narezano 500 g 20-25
Krompir S kozo 500 g 30-40
Bucke Sveze, narezano 500 g 15-20
Jabolko, hruska Sveze, narezano 500 g 10-15
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Zivila Znadilnosti Koli¢ina Casi kuhanja
(minute)

postrv Sveze 2 kosa po 150 g 18-25

File ostriza Sveze 2 kosa po 150 g 15-18

File lososa Sveze 2 kosapo 140 g 15-18

kozice Zamrznjeno 450 g 15-20

Skoljke Z jajéno lupino 1000 g 18-25

Puraniji kotlet, pis€an¢ja | Sveze 2 kosa po 150 g 25-30

stegna

zrezek Sveze 2 kosa po 150 g 30-35

Klobase Sveze 2-8 kosov 08 — 13 (z vilicami naredi-
te luknje)

Kuhano jajce Z jajéno lupino 2-10 srednje 10-13

Trdo kuhano jajce Z jajéno lupino 2-10 srednje 15-20

@asi kuhanja, navedeni v tabeli, veljajo za priblizne. Ce je potrebno, je moZno narediti osebne popravke.
Cas kuhanja se lahko razlikuje glede na koli¢ino hrane, ki jo zelite kuhati, njeno razporeditev v kuhanju na
pari , njeno svezino in osebne okuse.

Ciséenje in nega

Pred ¢iS€enjem vedno izkljucite napajalni kabel iz vti¢nice in pocakajte, da se kuhalnik riza popolnoma ohladi.
Nikoli ne potapljajte kuhalnika riza in napajalnega kabla v vodo.

Posodo za riz, posodo za kuhanje na pari, merilno skodelico in Zlico operite s toplo vodo in milom; sperite in
dobro obriSite. Notranjost kuhalnika riza oCistite z rahlo vlazno krpo in dobro obriSite.

Ocistite pokrov in notranjost/zunaj kuhalnika riza z vlazno krpo in vse obriSite.

Ne uporabljajte abrazivnih detergentov.

Tehni€ni podatki

Prostornina posode 1 liter za 625 gr riza
Mo¢ 400W

Napajanje 220-240V ~ 50/60Hz

Zaradi kakrsnih koli izboljSav si Beper pridrzuje pravico do spremembe ali izboljSave izdelka brez
predhodnega obvestila.

Evropska direktiva 2011/65 / EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO) zahteva, da
starih gospodinjskih elektri¢nih naprav ne smete odvreci v obicajni nesortirani tok komunalnih
odpadkov. Stare naprave je treba zbirati loceno, da se optimizira predelava in recikliranje materia-
lov, ki jih vsebujejo, ter zmanjSa vpliv na zdravje ljudi in okolje. Pre€rtani simbol “ko$ za smeti” na

I izdelku vas opomni na vaso obveznost, da morate odpadke odstranjevati lo¢eno.
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GARANCIJSKO IZJAVA
Ta naprava je bila preverjena v tovarni. Od datuma prvotnega nakupa velja 24-mesec¢na garancija za materialne
in proizvodne napake. V primeru zahtevka za jamstvo je treba predloZiti potrdilo o nakupu in potrdilo o garanciji.

Garancija velja samo z garancijskim potrdilom in dokazilom o nakupu (ra¢un) z navedbo datuma nakupa
in modela aparata

Za kakrsno koli tehni€no pomo¢ se obrnite neposredno na prodajalca ali na nas sedez, da boste ohranili
ucinkovitost naprave in ne da razveljavili garancijo. Vsak poseg nepooblas¢enih oseb na to napravo samodejno
razveljavi garancijo.

JAMSTVENI POGOJI

Ce naprava v ¢asu garancije pokaze napake zaradi napa¢nega materiala in/ ali izdelave, garantiramo brezpla¢no
popravilo pod pogojem, da:

- Naprava je bila pravilno uporabljena in za namen, za katerega je bila namenjena.

-V napravo ni bilo posega, razen v primeru vzdrzevati.

- Predloziti je treba racun kot potrdilo o nakupu.

- Garancija ne krije napak, v primerno obrablje.

Zato so vsi deli, ki bi se lahko nenamerno zlomili ali imajo vidne znake uporabe v potroSnih izdelkih (kot so
svetilke, baterije, grelni elementi ...), estetski deli izklju¢eni iz garancije in kakr§na koli napaka, ki je posledica
neupostevanja pravil za uporabo, malomarnost pri uporabi in / ali vzdrzevanju naprave, neprevidnost, napacna
ali nepravilna namestitev, Skoda med prevozom in katera koli druga $koda, ki je ni mogoce pripisati dobavitelju.
Za vsako napako, ki je ni bilo mogoc¢e odpraviti v garancijskem roku, aparat zamenjamo brezpla¢no.

V vsakem primeru, e je del, ki ga je treba zamenjati zaradi okvare, dodatek in / ali snemljiv del izdelka, si Beper
pridrzuje pravico do zamenjave le tistega dela in ne celotnega izdelka.

Obrnite se na svojega distributerja v svoji drzavi ali na drugem prodajnem oddelku Beper.
E-posta assistenza@beper.com, ki bo posredovala vasa vprasanja vaSem distributerju.
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Altalanos figyelmeztetések

A készulék hasznalata el6tt olvassa el az alabbi utasitasokat.
A készulék hasznalata el6tt és kdozben be kell tartani néhany
alapvet6 ovintézkedést.

Miutan eltavolitotta az 0sszes csomagoldéanyagot, ellenérizze a
készulék épségét. Kétség esetén ne hasznalja a készuléket, és
forduljon szakképzett szakemberhez. A csomagoldéanyagokat
(mbanyag zacskok, hungarocell stb.) mindig a gyermekek szamara
elérhetetlen helyen kell tartani, mivel potencialis veszélyforrast je-
lentenek. Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a halozati feszultség
megegyezik a miszaki adatok cimkéjéen feltuntetett feszultseg-
gel, és hogy az elektromos rendszer kompatibilis a készulék
teljesitményével.

Soha ne huzza ki a készlléket a konnektorbdl a tapkabel me-
ghuzasaval.

Ugyeljen arra, hogy a kabel soha ne érintkezzen forré vagy éles
fellletekkel. Ne hasznalja a készuléket, ha a tapkabel sérult.

Ha a tapkabel megsérilt, azt a gyartbnak vagy annak miszaki
veviszolgalatanak, illetve szakképzett személynek kell kicserélnie
az esetleges kockazatok elkerllése érdekeben.

A készlleket csak valtbaramu konnektorba csatlakoztassa.
Altalaban nem tanacsos adaptereket, tobb aljzatot és/vagy veze-
tékhosszabbitast hasznaini.

Ha ezek hasznalata szikséges, csak a vonatkozd biztonsagi
el6irasoknak megfeleld6 adaptereket és vezetékhosszabbitasokat
hasznaljon.

Ezt a készuléket csak arra a mikodésre szabad hasznalni, amelyre
kifejezetten tervezték. Minden mas hasznalat helytelennek és ezal-
tal veszélyesnek minésul, ami a garancia megszinését vonja maga
utan. A gyarté nem vallal felel6sséget a helytelen, nem megfeleld
és ésszerltlen hasznalatbol ered6 karokeért.

A veszélyes tulmelegedés elkerulése érdekében teljesen tekerje
ki a tapkabelt, és huzza ki a konnektorbdl, ha a készuléket nem
hasznalja.

Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi mivelet elvégzése elbtt huz-
za ki a konnektort a konnektorbal.

Ne meritse a készuléket vizbe vagy mas folyadékba.

Tartsa a készuléket tavol a fat6forrasoktol (pl. radiator).
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Ezt a készuléket nem hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel rendelkez6 személyek (beleértve a
gyermekeket is), valamint a készulékkel kapcsolatos tapasztalattal
és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek, kivéve, ha a készulék
hasznalatara vonatkozéan a biztonsagukeért felelés személy szoro-
san felugyeli 6ket, vagy jol eligazitja 6ket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

Ha a keésziuléket meg kell semmisiteni, ajanlott a készuléket
muikodésképtelenné tenni.

Javasolt tovabba a készilék azon részeinek artal-
matlanna tétele, amelyek veszélyt jelenthetnek.

Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A
késziuléket és annak kabelét tartsa tavol 8 év alatti

gyermekektol.

Ezta készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal idésebb gyermekek,
valamint korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek, illetve a készulékkel kapcsolatos tapaszta-
lattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek, feltéve, hogy a
készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozo teljes kor( utasitaso-
kat kaptak, és megértették a készulékkel kapcsolatos kockazatokat.

Hasznalati és biztonsagi tanacsok

Arizsf6z6t csak rendszeresen felszerelt fali aljizatokhoz csatlakoztas-
sa.

Tartozékok cseréje vagy tisztitas el6tt mindig huzza ki a csatla-
kozddugot a fali aljzatbol, hagyja lehiini a készuléket, és kapcsolja
ki, ha nem hasznalja.

Ne hagyja, hogy a tapkabel az asztalon vagy a munkafeltleten kivul
l6gjon.

Ne mikodtesse a készuléket felugyelet nelkul.

Ovatosan nyissa ki és emelje fel a fedelet, és hagyja, hogy viz
csOpogjon a rizsf6zébe, hogy elkerulje az égésveszeélyt.

Helyezze a rizsf6z6t sima, hé- és nedvességallo fellletre.

Ne tegye a rizsf6z6t kozvetlenul tizhelyre vagy elektromos tanyérra.
Ne hasznalja a rizsf6z6t vizforrasok kozelében.

Ne helyezze a rizsf6z6t falak kozelébe (legalabb 10 cm tavolsagra)
vagy polc ala. Soha ne helyezzen targyakat a rizsfézére.
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A rizsf6z6 mikodése kdozben soha nem szabad elzarni a fedél
gbzkilepéseit. A rizsf6z6 bekapcsolasa el6tt csak vizet t6ltson az
edénybe.

A Figyelmeztetés: a rizsf6z6 miikodése kozben forré géz tavo-
zik a fedélbol!

A forralas végeén ugyeljen arra, hogy a fedét csak a fogantyujanal
fogva emelje fel.

Tisztitas vagy tarolas el6tt hagyja kihdini a rizsf6z6t.

Gyermekek el6l elzarva tartando. A rizsf6z6t csak ételek f6zésere
hasznalja.

A termék leirdsa A. dbra

1. Fedél

. A tartaly belsejében

. Fogantyuk

. F6zésjelz6 fény

. Fedél fogantyu

. Tartaly rizshez

. Tartsa melegen a fényjelz6t
. F6zés kapcsolo

. Rizs kanal

10. Mérépohar

11. Tapkabel

12. Tartély gézben fézéshez

O©CoO~NOO O WN

Hasznalati utasitasok

Els6 hasznalat

Tavolitson el minden csomagoléanyagot, és ellenérizze, hogy minden alkatrész jo allapotban van-e.

Mossa ki a rizs edényét, a g6zfézés edényét, a mérépoharat és a kanalat meleg vizzel és szappannal; 6blitse
le és tordlje le jol.

Tisztitsa meg a rizsf6z6 belsejét enyhén nedves ruhaval, és tordlje le jol.

Méroépohar

A mérépohar a rizstartaly belsejében talalhato vizszintjelzével egyltt hasznalhaté a rizs és a viz men-
nyiségének meghatarozasara. Példaul 6 csésze rizs f6zéséhez dntsén 6 mérépohar rizst a rizstartalyba, és
toltse fel vizzel, amig a viz szintje el nem éri a 6 csésze jelzét.

Hogyan kell hasznalni a rizsf6z6t

Rizs f6zés

A késziilék elsé hasznalata el6tt mossa ki az 6sszes alkatrészt (rizstartaly, gézf6zési edény, mérépohar és
kanal) meleg vizzel és szappannal. Térdlje le jol.

Helyezze a rizsf6z6t sima, szaraz, h6- és nedvességallé feliletre, tavol a falaktdl és a butoroktdl.

A mérépoharral mérje meg a rizs mennyiségét, és tegye egy szitaba (B abra).

1 csésze rizs = 150 g = kb. 2/3 adag.

Oblitse le a rizst, mielétt a tartalyba teszi. Ne éblitse ki a rizst az edénybe g6zben torténé fézéshez.

Ontsdn hideg vizet (vagy huslevest) az edénybe, amig a viz szintje el nem éri a felnasznalt csészék szamanak
megfeleld jelzét (C abra).

Ne toltse tul a MAX-ot. jelz6 (8 csésze) vagy a MIN. indikator (2 csésze).
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Gy6z6djon meg réla, hogy a belsé edény kiilsé felllete szaraz (D abra), tegye be a rizsf6zébe, és tegye ra a
fedét. Ne hasznalja a rizsf6z6t fedél nélkil.

Dugja be a kabelt a rizsf6z6be (E abra), csatlakoztassa a dugét a konnektorhoz, és kapcsolja be a rizsf6z6t . A
melegen tartas jelzé6fénye bekapcsol. Biztonsagi okokbdl ne hagyja, hogy a tapkabel az asztalon kivdl légjon.
Nyomija lefelé a f6zési kapcsolot (F abra), a sitési jelzéfény kigyullad, és a rizsféz6 elindul.

Néhany perc mulva a viz forrni kezd, és a fedélbdl g6z tavozik.

Soha ne zarja be a fedél gézkivezetd nyilasait.

Amikor mar majdnem vége a fé6zésnek (alacsony a vizszint), emelje fel a fed6t, és keverje 6ssze a rizst a kanal-
lal.

A f6zés befejeztével a f6zési lampa kialszik, és a melegen tartas jelzé6fénye bekapcsol. A f6zési id6 a rizs
mennyiségétdl és mindségétdl fliggéen valtozhat; Az alabbiakban megtalalja a fehér rizs hozzavetdleges f6zési
idejét:

2 csésze: 15/20 perc

4 csésze: 20/25 perc

6 csésze: 25/30 perc

8 csésze: 20/35 perc

A puha fehér rizs érdekében hagyja a rizst a rizsf6z6ben 15 percig f6ni, miel6tt kinyitna a fedét, keverje 6ssze
a kanallal és talalja. Ne hasznaljon fémkanalat a rizs belsé edényben val6 keveréséhez, mert ez karosithatja a
fellletét.

Arizsf6z6 kikapcsolasahoz huzza ki a fali aljzatbol.

Amikor a rizstartalyban |évé viz teljesen felszivédik, a rizsf6z6 automatikusan melegen tartas funkcioba lép, és
befejezi a f6zést.

A Figyelmeztetés! A rizsf6z6 miikodése kozben forré gézok jonnek ki a fedélbol.
Arizsf6z6 nem alkalmas tejes rizspuding f6zésére; a tej kifolyhat és megéghet .

Jegyzet:

A tartaly nyomasérzékelovel van felszerelve, és a f6zéskapcsolé nem miikodik, ha a tiizhely lires, vagy
ha nincs fedél. Mindig ellenérizze, hogy a f6zésjelz6 lampa vilagit-e a kapcsolé6 megnyomasakor.

A rizs természetes termék, és a fé6zéshez hozzaadando viz mennyisége a rizs tipusatol és a személyes
izléstol fliggben valtozik.

A rizsf6z6 nem alkalmas hosszu f6zési ido6t igényl6 rizsfajtak f6zésére.

Gozben f6zés

A gbzben torténd fé6zés egy kényes eljaras, amely magaban foglalja az ételek forré vizgézzel torténd f6zését; igy
az élelmiszer minden tapanyagot megérzi.

Tegye a rizst a rizsf6z&be.

Ontson 1 mérépohar vizet a tartalyba.

Helyezze a g6zf6z6 edényt a rizsfézébe.

Tegye az ételt a g6zf6z6 edénybe.

Zarja le a fedelet.

Csatlakoztassa a fali aljzathoz; a melegen tartas jelzéfény bekapcsol.

Nyomja le a f6zési kapcsolot, a sitési jelz6fény kigyullad, és elindul a gézsités.

Soha ne takarja le a fedél gézkivezet6 nyilasait.

A pérolgas soran viz hozzaadasa szikséges.

A f6zés végén huzza felfelé a f6zési kapcsolot (a melegen tartas jelzéfénye kigyullad), és hizza ki a rizsf6z6t a
fali aljzatbol.

Nyissa ki a fedelet.
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HU

Go6zg6z f6zbasztal

Elelmiszerek Jellemzék Mennyiség Fézési idok
(jegyzoékonyv)

Sparga Friss 500 g 30-40

Brokkoli Friss, darabos 500 g 15-20

Articsoka Friss 4 kbzepes 40-45

sargarépa Frissen szeletelve 500 g 20-25

Brisszeli hajtas Friss 500 g 20-25

Karfiol Friss, darabos 500 g 20-25

Kaposzta Frissen szeletelve 500 g 25-30

Zeller Frissen szeletelve 500 g 20-25

Gomba Frissen, egészben vagy | 500 g 15-25
szeletelve

francia bab Frissen, egészben vagy | 500 g 25-35
szeletelve

Burgonya Szeletelt 500 g 20-25

Burgonya Bérrel 500 g 30-40

Cukkini Frissen, szeletelve 500 g 15-20

Alma, korte Frissen, szeletelve 500 g 10-15

Pisztrang Friss 2 db 150 g-os 18-25

Sugér filé Friss 2 db 150 g-os 15-18

Filé lazac Friss 2 db 140 g-os 15-18

Garnélarak Fagyott 450 g 15-20

Kagylo Tojashéjjal 1000 g 18-25

Pulykaszelet, csirke- Friss 2 db 150 g-os 25-30

comb

Steak Friss 2 db 150 g-os 30-35

Kolbasz Friss 2-8 darab 08-13 (furjon lyukakat

villaval)
F6tt tojas Tojashéjjal 2-10 kdzepes 10-13
Kemény tojas Tojashéjjal 2-10 kdzepes 15-20

A tablazatban feltlintetett f6zési idék hozzavetblegesnek tekintend6k. Végll lehetéség van személyes
korrekciokra, ha szlkséges. A f6zési id6 valtozhat a fé6zend6 étel mennyiségétél, a gbézsitésen beldli
elhelyezkedésétdl , frissességétdl és személyes izlésétdl fliggben.

Tisztitas és apolas

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és varja meg, amig a rizsf6z6 teljesen kihdil.

Soha ne meritse vizbe a rizsf6z6t és a tapkabelt.

Mossa ki a rizs edényét, a g6zfé6zés edényét, a mérépoharat és a kanalat meleg vizzel és szappannal; 6blitse
le és tordlje le jol. Tisztitsa meg a rizsf6z8 belsejét enyhén nedves ruhaval, és tordlje le jol.
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Tisztitsa meg a fedelet és a rizsf6z6 belsejét/kllsdjét nedves ruhaval, majd térdlje le az egészet.
Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitoszereket.

Miiszaki adatok

Tartaly Grtartalma 1 liter 625 gr rizshez
Teljesitmény 400W

Tépellatas 220-240V ~ 50/60Hz

Barmilyen fejlesztési ok miatt a Beper fenntartja a jogot, hogy el6zetes értesités nélkiil médositsa vagy
javitsa a terméket.

Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szold 2011/65/EU eurdpai iranyelv elirja,
hogy a régi haztartasi elektromos készulékeket nem szabad a szokasos, nem szelektalt kommunalis
hulladékaramba dobni. A régi késziilékeket elkilonitve kell gydjteni annak érdekében, hogy optima-
lizéljak a bennlk 1évé anyagok hasznositasat és Ujrahasznositasat, valamint csokkentsék az em-

I berek egészségére és a kdrnyezetre gyakorolt hatast. A terméken talalhatd athuzott “kerekes kuka”
szimbolum emlékezteti Ont arra a kételezettségére, hogy a késziiléket a hulladékgyijtés soran sze-
lektiven kell gydjteni.

GARANCIA TANUSITVANY
Ezt a késziiléket a gyarban ellenérizték. Az eredeti vasarlas napjatél 24 hdnapos garancia vonatkozik az anyag-
és gyartasi hibakra.

Jotallasi igény esetén a vasarlasi bizonylatot és a jotallasi jegyet egyiitt kell benyujtani.A garancia csak
jotallasi jegy és a vasarlast igazolo bizonylat (pénziigyi bizonylat) mellett érvényes, amelyen feltiintetik
a vasarlas datumat és a késziilék tipusat.

Barmilyen technikai segitségeért forduljon kdzvetlenil az eladéhoz vagy a kdzponti irodankhoz, hogy megdérizze
a készlilék hatékonysagat, és NE érvénytelenitse a garanciat. Barmilyen, a készliléken nem illetéktelen személy
beavatkozasa automatikusan érvényteleniti a garanciat.

GARANCIA FELTETELEI
Ha a készlilék a jotallasi id6 alatt anyag- és/vagy gyartasi hibabdl eredé meghibasodast mutat, ingyenes javitast
vallalunk, feltéve, hogy:

- A késziléket rendeltetésszerlien és rendeltetésszerlien hasznaltak.

- A késziléket nem manipulaltak, kilénben nem karbantarthato.

- Be kell mutatni a vasarlasi bizonylatot.

- A méltanyos elhasznalédast mutatod készilékre nem vonatkozik ez a garancia.

Ezért a garancia nem vonatkozik minden olyan alkatrészre, amely véletlendl eltorhet, vagy a hasznalat lathato
nyomait mutatja a fogydeszkdzokben (példaul lampak, akkumulatorok, ftéelemek stb.), az esztétikai alka-
trészekre, és a szabalyok be nem tartasabodl eredé hibakra. hasznalatbdl, a késziilék hasznalatanak és/vagy
karbantartasanak hanyagsagabol, gondatlansagbdl, hibas vagy nem megfeleld beszerelésbél, szallitas kdzbeni
sériilésekbdl és minden olyan karbdl, amely a szallitbnak nem tudhaté be.

Minden olyan hiba esetén, amelyet a garancialis idén belll nem lehetett kijavitani, a késziléket ingyenesen
kicseréljik.Mindenesetre, ha a meghibasodas, térés vagy meghibasodas miatt cserélendd alkatrész a termék
tartozéka és/vagy leszerelhetd része, a Beper fenntartja a jogot, hogy csak a kérdéses alkatrészt cserélje ki,
nem pedig a teljes terméket.

Forduljon orszaga forgalmazoéjahoz vagy a Beper értékesités utani osztalyhoz.
E-mail kiildése az assistenza@beper.com cimre, amely tovabbitja kérdéseit a forgalmazdjanak.
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Originali instrukcija

Ryziy viryklé ir garlaivis Instrukcijy vadovas
Bendrieji jspéjimai
PrieS naudodami prietaisa perskaitykite toliau pateiktas in-
strukcijas.
PrieS naudojant prietaisg ir jo metu reikia laikytis kai kuriy
pagrindiniy atsargumo priemoniy.
ISéme visas pakavimo medziagas, patikrinkite prietaiso
vientisuma. Jei kyla abejoniy, nenaudokite prietaiso ir kreipkités
j profesionaliai kvalifikuotg personalg. Pakavimo medzZiagas
(plastikinius maiSelius, polistirolo putas ir kt.) visada reikia laikyti
vaikams nepasiekiamoje vietoje, nes tai gali sukelti pavojy.
Visada jsitikinkite, kad tinklo jtampa yra lygi jtampai, nurodytai
techniniy duomeny etiketéje, ir ar elektros sistema yra suderina-
ma su prietaiso galia.
Niekada neatjunkite prietaiso i$ elektros lizdo traukdami uz maiti-
nimo laido. ]sitikinkite, kad kabelis niekada nesiliesty su karstais
ar aStriais pavirSiais. Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas maiti-
nimo laidas.
Jei maitinimo laidas yra paZzeistas, jj turi pakeisti gamintojas
arba jo techninis aptarnavimas po pardavimo arba kvalifikuotas
asmuo, kad bty iSvengta galimos rizikos. Prietaisg junkite tik
prie kintamosios srovés maitinimo lizdo.
Paprastai nepatartina naudoti adapteriy, keliy lizdy ir (arba) lai-
do ilgintuvy. Kai juos naudoti batina, naudokite tik galiojancCias
saugos taisykles atitinkanCius adapterius ir laido ilgintuvus. Sis
prietaisas turi bati naudojamas tik tam darbui, kuriam jis buvo
specialiai sukurtas. Bet koks kitoks naudojimas turi bati laikomas
netinkamu ir todél pavojingu, dél kurio pasibaigia garantija. Ga-
mintojas neprisiima atsakomybés uz bet kokig Zalg, atsiradusig
del netinkamo, netinkamo ir neprotingo naudojimo.
Kad iSvengtuméte pavojingo perkaitimo, visiSkai iSvyniokite mai-
tinimo laidg ir iStraukite kiStukg i$ elektros lizdo, kai prietaisas
nenaudojamas. PrieS atlikdami bet kokius valymo ar prieziaros
darbus, iStraukite kiStukg i$ elektros lizdo.
Nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.
Prietaisg laikykite toliau nuo Sildymo Saltiniy ( pvz., radiatoriaus).
Sio prietaiso negali naudoti asmenys (jskaitant vaikus), kuriy
fizinés, jutimo ar psichinés galimybeés yra ribotos, asmenys, ne-
turintys patirties ir Ziniy apie prietaisg, nebent juos atidziai ste-
bi arba tinkamai instruktavo uz jy saugumag atsakingas asmuo.
prietaiso. Vaikai neturi zaisti su prietaisu.
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Vaikai neturi Zaisti su prietaisu.

Kai prietaisg reikia iSmesti, rekomenduojama jj iSjungti.

Taip pat rekomenduojama padaryti nepavojingas
tas prietaiso dalis, kurios gali kelti pavojuy.

Sio prietaiso negali naudoti vaikai. Vaikai neturi
zaisti su prietaisu. Prietaisg ir jo laidg laikykite to-
liau nuo vaiky iki 8 metuy.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, turintys
riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy, arba asmenys, ne-
turintys patirties ir Ziniy apie prietaisg, jei jiems buvo pateiktos

iISsamios instrukcijos, kaip saugiai naudoti prietaisg. ir su salyga,
kad jie supranta susijusig rizikg.

Naudojimo ir saugos patarimai

Ryziy virykle junkite tik prie reguliariai montuojamy sieniniy lizdy.
Prie$ keisdami priedus arba valydami, visada iStraukite kiStukg is$
sieninio lizdo, leiskite prietaisui atvesti ir iSjunkite, kai jis nenau-
dojamas. Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty uz stalo ar dar-
binio pavirSiaus.

Nenaudokite prietaiso be priezilros.

Atsargiai atidarykite ir pakelkite dangtj ir leiskite vandeniui laSéti |
ryziy virykle, kad iSvengtuméte nudegimo.

Padékite ryziy virykle ant lygaus, karScCiui ir drégmei atsparaus
pavirSiaus.

Nedeékite ryziy viryklés tiesiai ant viryklés ar elektriniy 1ékScCiy.
Nenaudokite ryziy viryklés Salia vandens Saltiniy.

Nestatykite ryziy viryklés arti sieny (minimalus atstumas 10 cm)
arba po lentyna. Niekada nedékite daikty ant ryziy viryklés. Kai
ryziy viryklé veikia, gary iSéjimas ant dangcCio niekada neturi bati
uzblokuotas. Prie$ jjungdami ryziy virykle, j indg pilkite tik van-
dens.

A |spéjimas: veikiant ryziy viryklei i$ dangcio iSeina karsti ga-
rai!

Baigus virti, dangtj pakelkite tik uz rankenos.
PrieS valydami ar laikydami ryziy virykle, leiskite ryziy viryklei
atvesti. Saugoti nuo vaiky. Ryziy virykle naudokite tik maistui
ruosti.
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LT

Gaminio aprasymas A pav

. Dangtis

. Vidinis konteineris

. Rankenos

. Kepimo lemputés indikatorius
. Dangcio rankena

. Indelis ryziams

. Laikykite Siltg Sviesos indikatoriy
. Virimo jungiklis

. Ryziy Saukstas

10. Matavimo puodelis

11. Maitinimo kabelis

12. Indas kepimui garuose

OCoO~NOUTRAWN =

Naudojimo instrukcijos

Pirmas naudojimas

ISimkite visas pakavimo medzZiagas ir patikrinkite, ar visos dalys yra geros biklés.

Indg ryziams, indg virti garuose, matavimo puodel;j ir Saukstg iSplaukite Siltu vandeniu ir muilu; gerai
nuplaukite ir nu$luostykite.

Ryziy viryklés vidy nuvalykite lengvai drégna Sluoste ir gerai nuvalykite.

Matavimo puodelis

Matavimo puodelis naudojamas kartu su vandens lygio indikatoriumi, esandiu ryZiy indo viduje, ryziy ir
vandens kiekiui nustatyti. Pavyzdziui, norédami iSvirti 6 puodelius ryziy, j ryziy inda supilkite 6 matavimo
puodelius ryziy ir pripilkite vandens, kol vandens lygis pasieks 6 puodeliy indikatoriy.

Kaip naudotis ryziy virykle

Ryziy virimas

Pries naudodami prietaisg pirmg kartg, iSplaukite visus komponentus (ryziy indg, indg kepimui garuose,
matavimo puodel;j ir Saukstg) Siltu vandeniu ir muilu. Gerai nuvalykite.

Padékite ryziy virykle ant lygaus, sauso, kar€iui ir drégmei atsparaus pavirSiaus, toliau nuo sieny ir
baldy.

Matavimo puodeliu iSmatuokite ryziy kiekj ir sudékite j sietelj (B pav.).

1 puodelis ryziy = 150 g = apytiksliai. 2/3 porcijos.

Prie§ dédami | inda ryzius nuplaukite. Neplaukite ryziy j inda, skirtg virti garuose.

| inda pilkite Salta vandenj (arba sultinj), kol vandens lygis pasieks indikatoriy, atitinkantj sunaudoty
puodeliy skaiciy (C pav.).

Neuzpildykite daugiau nei MAX. indikatorius (8 puodeliai) arba Zemiau MIN. indikatorius (2 puodeliai).
Isitikinkite, kad vidinés talpyklos iSorinis pavirSius yra sausas (D pav.), jdékite jj j ryziy virykle ir uzdékite
dangtj. Nenaudokite ryZiy viryklés be dangcio.

|kiskite laidg j ryziy virykle (E pav.), prijunkite kiStukg prie lizdo ir jjunkite ryziy virykle . |sijungia Silto
laikymo Sviesos indikatorius . Saugumo sumetimais neleiskite maitinimo laido kabéti uz stalo.
Paspauskite kepimo jungiklj zemyn (F pav.), uzsidegs kepimo lemputé ir jsijungs ryziy virimo aparatas.
Po keliy minu€iy vanduo pradeda virti ir i$ dangcio iSeis garai.

Niekada neuzdarykite gary i$éjimo angy ant dangcio.

Kai kepimas beveik baigtas (vandens lygis Zemas), pakelkite dangtj ir Sauk$tu iSmaisykite ryzius.

Kai gaminimas baigtas, gaminimo lemputé iSsijungia ir uzsidega Silto laikymo indikatorius. Virimo laikas
gali skirtis priklausomai nuo ryZiy kiekio ir kokybés; Zemiau rasite apytikslj baltyjy ryziy kepimo laika:

2 puodeliai: 15/20 minuciy

4 puodeliai: 20/25 minuciy

6 puodeliai: 25/30 minuciy

8 puodeliai: 20/35 minugiy

Kad balti ryziai baty minksti, leiskite ryziams virti ryziy virykléje 15 minuciy prie$ atidarydami dangt;,
sumaisykite su Saukstu ir patiekite. Nenaudokite metalinio Sauksto ryziy maiSymui vidinéje talpykloje,
nes galite pazeisti jy pavirsiy.

Norédami iSjungti ryZiy virykle, atjunkite jg nuo sieninio elektros lizdo.
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Kai vanduo j ryziy indg visiSkai susigers, ryziy viryklé automatiskai jsijungs j Siltinimo funkcijg ir baigs virti.
& Ispéjimas! Kai ryziy viryklé veikia, i dangcio iSeina karsti garai .
Ryziy viryklé netinka pieniSky ryziy pudingui virti; pienas gali iSsilieti ir sudeginti .

Pastaba:

Talpykloje yra slégio jutiklis, o virimo jungiklis neveikia, jei viryklé tuscia arba jei néra dangéio. Vi-
sada patikrinkite, ar paspaudus jungiklj uzsidega kepimo lemputé.

Ryziai yra naturalus produktas, o vandens kiekis, kurj reikia jpilti gaminant, priklausys nuo ryziy
ruasies ir asmeninio skonio.

Ryziy viryklé netinka virti ryziy veisles, kurioms reikia ilgo virimo laiko.

Kepimas garuose

Gaminimas garuose yra subtili procedira, kurios metu maistas gaminamas karsto vandens garais; tokiu
badu maistas iSsaugo visas maistines medziagas.

Sudékite ryzius | ryziy virykle.

| indg supilkite 1 matavimo puodelj vandens.

|dékite gary kepimo indg j ryziy virykle.

Sudékite maistg j kepimo garuose inda.

Uzdarykite dangtj.

Prijunkite prie sieninio lizdo; jsijungia Silto laikymo Sviesos indikatorius.

Paspauskite gaminimo jungiklj Zemyn, uzsidegs gaminimo lemputé ir prasidés gaminimas garuose.
Niekada neuzdenkite gary iSéjimo angy ant dangcio.

Garinimo metu gali prireikti jpilti vandens.

Baige gaminti, patraukite gaminimo jungiklj auk$tyn (uzsidega Silto laikymo indikatoriaus lemputé) ir
iStraukite ryziy virimo aparatg i$ sieninio elektros lizdo.

Atidarykite dangtelj.

Gary kepimo stalas.

Maisto produktai Charakteristikos Kiekis Virimo laikas
(minutés)
Sparagai Sviezia 500 g 30-40
Brokoliai Sviezi, gabaliukais 500 g 15-20
ArtiSokas Sviezia 4 vidutinés 40-45
Morkos Svieziai supjaustyti 500 g 20-25
Briuselio daigai Sviezia 500 g 20-25
Ziediniai kopUstai Sviezi, gabaliukais 500 g 20-25
Kopustas SvieZiai supjaustyti 500 g 25-30
Salierai SvieZiai supjaustyti 500 g 20-25
Grybai Sviezi, sveiki arba 500 g 15-25
supjaustyti
prancuziskos pupelés SvieZi, sveiki arba 500 g 25-35
supjaustyti
Bulvés Supjaustyta 500 g 20-25
Bulvés Su oda 5009 30-40
Cukinijos Sviezia, supjaustyta 500 g 15-20
Obuolys, kriausé Sviezia, supjaustyta 500 g 10-15
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LT

Maisto produktai Charakteristikos Kiekis Virimo laikas
(minutés)

Upétakis Sviezia 2 gabaléliai po 150 g | 18-25

ESerio filé Sviezia 2 gabaléliai po 150 g | 15-18

LasSisos file SvieZia 2 gabaléliaipo 140 g | 15-18

Krevetés Susales 450 g 15-20

Midijos Su kiausinio lukstu 1000 g 18-25

Kalakutienos kotletas, Sviezia 2 gabaléliai po 150 g | 25-30

vistienos koja

Kepsnys Sviezia 2 gabaléliai po 150 g | 30-35

DeSrelés Sviezia 2-8 vnt 08-13 (Sakute padarykite
skylutes)

Virtas kiau$inis Su kiausinio lukstu 2-10 vidutiniy 10-13

Kietai virtas kiausinis Su kiausinio luks$tu 2-10 vidutiniy 15-20

Lenteléje nurodytas gaminimo laikas turi bati laikomas apytiksliu. Galiausiai, jei reikia, galima atlikti
asmeninius pataisymus.

Gaminimo laikas gali skirtis priklausomai nuo ruoSiamo maisto kiekio, jo padéties gaminant garuose ,
Sviezumo ir asmeninio skonio.

Valymas ir prieziura

Pries valydami visada istraukite maitinimo laidg i$ lizdo ir palaukite, kol ryziy viryklé visiSkai atvés.
Niekada nenardinkite ryziy viryklés ir maitinimo laido j vanden;.

Indg ryziams, indg virti garuose, matavimo puodel;j ir Saukstg iSplaukite Siltu vandeniu ir muilu; gerai nu-
plaukite ir nuSluostykite. Ryziy viryklés vidy nuvalykite lengvai drégna Sluoste ir gerai nuvalykite.
Nuvalykite dangtj ir ryziy viryklés vidy/iSore drégna Sluoste ir viskg nuvalykite.

Nenaudokite abrazyviniy plovikliy.

Techniniai duomenys

Talpyklos talpa 1 litras 625 g ryziy
Galia 400W

Maitinimas 220-240V ~ 50/60Hz

Dél bet kokiy tobulinimo priezas¢iy Beper pasilieka teise keisti arba tobulinti gaminj be jokio
ispéjimo.

Europos direktyva 2011/65/ES dél elektros ir elektroninés jrangos atlieky (EEJA) reikalauja,
kad seny buitiniy elektros prietaisy negalima iSmesti | jprastg nerdSiuoty komunaliniy atlieky
srautg. Seni prietaisai turi bati surenkami atskirai, siekiant optimizuoti juose esanciy medziagy
panaudojimg ir perdirbimg bei sumazinti poveikj Zmoniy sveikatai ir aplinkai. Perbrauktas

B 5 ksliadézés su ratukais® simbolis ant gaminio primena jdsy jsipareigojimg, kad iSmetant
prietaisg jj reikia surinkti atskirai.
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GARANTIJOS SERTIFIKATAS
Sis prietaisas buvo patikrintas gamykloje. Nuo pirminio pirkimo datos medziagy ir gamybos defektams taikoma
24 ménesiy garantija. Pretenzijos j garantijg atveju pirkimo kvitas ir garantijos sertifikatas turi bati pateikti kartu.

Garantija galioja tik su garantijos liudijimu ir pirkimo jrodymu (fiskaliniu kvitu), kuriame nurodyta pirki-
mo data ir prietaiso modelis.

Dél bet kokios techninés pagalbos susisiekite tiesiogiai su pardavéju arba mdisy pagrindine buveine, kad
iSlaikytuméte prietaiso veiksmingumg ir NEANKOKITE garantijos. Bet koks paSaliniy asmeny jsikiSimas | $j
prietaisg automatiSkai anuliuoja garantija.

GARANTIJOS SALYGOS

Jei garantiniu laikotarpiu prietaisas turi defekty dél medziagy ir (arba) gamybos defekty, mes garantuojame
nemokama remonta, jei:

- Prietaisas buvo naudojamas tinkamai ir pagal paskirt;.

- Prietaisas nebuvo sugadintas, kitaip jo negalima priZiareéti.

- Pateikiamas pirkimo kvitas.

- Si garantija netaikoma prietaisui, kuris yra nusidévéjes.

Todél garantija netaikoma bet kuriai daliai, kuri gali bati nety€ia suldzusi arba turi matomy naudojimo Zymiy
sunaudojamuose gaminiuose (pvz., lempose, baterijose, kaitinimo elementuose ir kt.), estetinéms dalims ir bet
kokiems defektams, atsiradusiems dél taisykliy nesilaikymo. dél prietaiso naudojimo, aplaidumo naudojant ir
(arba) techninés priezidros, neatsargumo, netinkamo ar netinkamo jrengimo, Zalos transportavimo metu ir bet
kokios kitos zalos, nepriklausancios tiekéjui.

Dél kiekvieno defekto, kurio nepavyko iStaisyti per garantinj laikotarpj, prietaisas bus pakeistas nemokamai.
Bet kokiu atveju, jei dél defekto, IGzimo ar gedimo keiiama dalis yra priedas ir (arba) nuimama gaminio dalis,
Beper pasilieka teise pakeisti tik pacig atitinkama dalj, o ne visg gamin;.

Kreipkités j savo Salies platintojg arba aptarnavimo skyriy Beper.
El. pastu assistenza@beper.com, kuris persiys jisy uzklausas jusy platintojui.
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Ypen 3a rotBeHe Ha opu3 1 napa YkasaHus 3a ynotpeba BG

O6wu npeaynpexaeHus

NMpoyeTteTe cnegHMTEe MHCTPYKUMM npeaum ynotpebaTta Ha
ypena. NMpeau n no Bpeme Ha ynotpebaTa Ha ypeaa TpsabBa aa
ce cna3BaT HAKOM OCHOBHM NpeanasHn MepKu.

Cneo npemaxBaHe Ha OMAKOBbYHUTE MaTepuanu, nposepeTe
uenocTtTa Ha ypega. lNpyn Hannume Ha CbMHEHUSA HE U3nona3sanTe
ypeaa v ce CBbpXKeTe C YMbSTHOMOLLEH NepCcoHarn.

OnakoBbYHUTE MaTepuanu (nnactMacoBu TOPOMYKKM, CTUPONOP M
Ap.) BuHaru TpsibBa fa ce cbxpaHsaBaT Adared oT geua, Tbi Kato
npeacraBnsaBaT NoTeHUManeH puck.

BuHaru ce yBepeTe, 4ye HanpexXeHMeTo Ha 3axpaHBaHETO CbBNaga
C HanpexXeHueTo, MOCOYEHO Ha TEXHUYECKUSI ETUKET, U 4e
enekTpuyeckata cuctema e CbBMECTMMa C MOLLHOCTTa Ha ypeaa.
Hukora He u3BaganTe Lwencena Ha ypeda OT KOHTakTa, KaTo
abpnarte 3axpaHBawms kaben. YBepete ce, ye kabenbT He BnM3a
B KOHTaKT C ropewiy unm ocTpu NoBbPXHOCTU. He m3nonseanTte
ypeaa, ako 3axpaHBalLmAaT kaben e noBpeaeH.

AKko 3axpaHBawuaT kaben e noBpegeH, Tom TpsibBa ga 6vae
3aMeHeH OT Mpou3BoauTens, OT TexHMYeckata crneanpogaxbeHa
ycriyra unuv ot KBanuduumpaH 4YoBek, 3a ga ce n3berHe BCAKaKbB
NOTEHLNaNneH PUCK.

CebpxeTe ypena camo kbM AC 3axpaHBaLl, KOHTaKT.

O6GuKHOBEHO He ce MnpenopbyYBa W3MOM3BaHETO Ha aganTepw,
MHOXECTBEHM KOHTaKTU WU/Unn yabimkuTenn Ha kabenu.

Korato u3nons3eBaHeTo MM € HeobxoguMmo, W3non3BanTe camo
agjanTtepu 1 yabimkuTenu Ha kabenu, oTroBapsALLM Ha NPUITOXUMUTE
HOpMIM 3a Be30MacHOCT.

Toan ypen Tpsbea ga ce m3non3ea camo 3a npegHasHadYeHUeTo,
3a KOETO e M3pUYHO npegHasHadveH. Bcdakakea gpyra ynoTtpeba
ce cuuTa 3a HernpasunHa 1 cregoBaTenHo onacHa, kato Boan Ao
n3TM4YaHe Ha rapaHuusTa. [MpomnsBoguTenaTt He mMoxe ga 6bae
AbpKaH OTTOBOPEH 3a BCAKAKBM LWETU, MPUYNHEHW OT HEMPAaBUITHA,
Henoaxoasia n HepadyMHa ynotpeba.

3a pa ce usberHe onacHo nperpsisaHe, HanNbfHO pa3BUNTE
3axpaHBalius kaben n M3kn4veTe LWencena OT KOHTakTa, Korato
ypeabT He ce u3nonaea. lNpean ga u3BbpLIMTE KakBaTo M Aa e
no4yMcTBaLla U1 nogabpkalla onepauns, N3KNKYeTe wencena ot
KOHTaKTa.

He notanante ypega BbB BoAa UNv APy TEYHOCTMW.

99



Ypen 3a rotBeHe Ha opu3 1 napa YkasaHus 3a ynotpe6a

[pbXxTe ypena ganey oT U3TOYHMUM Ha TOMMMHA (Hanp. paguarop).
Tosu ypen He TpsibBa ga ce nsnonasa OT Nuua (BKIOYUTENHO Aeua)
C OrpaHUYeHn OU3NYECKN, CETUBHM WUIIM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTH,
OT Nnua, KOUTO HAMAT ONUT U NO3HaHWA 3a ypeda, OCBEH ako He ca
No4 CTPOr Haa3op unu obpe MHCTPYKTUPaHU OT Nnue, OTFOBOPHO 3a
TAxHaTa 6€30MacHOCT MO OTHOLUEHWE Ha U3NON3BaHETO Ha ypeaa.
Heuata He TpabBa ga nrpaaT ¢ ypeaa.

KoraTto ypeabT Tpsbea ga 6bae naxebpreH, NpenopbymMTernHo € aa
ro HanpaBUTe HEM3MO3BaEM.

CbLuo Taka ce npenopbyBa fa ce 06e3BpenaT Te3nm YacTu Ha ypeaa,
KOMTO MoraT ga npegcraBndsaTt onacHocT. To3n ypen He TpsabBa aa
ce na3nonaea o1 geua. [leuarta He TpsibBa aa urpasT c ypega. [pbxTe
ypeaa v HeroBus kaben ganed oT geua nog 8 roguilHa Bb3pact.

To3n ypea moxe na 6bae usnonssaH OT Aeua Ha
8 rogMHM unn nNo-roneMm M oT nNuua C OrpaHUYeHu
dusnyeckn, CEeTMBHM NN YMCTBEHU Bb3MOXHOCTMH,
WIn oT NMLa, KOUTO HAMAT ONUT U NO3HaHUA 3aypeaa,
npu ycrioBue 4Ye ca NOsyuYUsiM NbJSIHU UHCTPYKLIMU
OTHOCHO Oe3omnacHaTta ynotpeb6a Ha ypepa U 4e
pa3bupat cBbLpP3aHUTE PUCKOBE.

CbBeTH 3a ynotpeba u 6e3onacHocTt

Cebp3BanTe ypefa 3a rOTBEHE Ha OpuU3 CaMO KbM pPeaoBHO
NHCTanMpaHu KOHTaKTHW.

BuHarn nssaxganTte Lwencena oT CTEHHUS KOHTaKT, OCTaBanTe ypeaa
Aa U3CTUHE U ro U3KMYBamTe, KoraTto He ce K3nonasa, npeav na
CMEeHUTe akcecoapuTe Unu ga nodYncTuTe.

He ocrtaBanTe 3axpaHBawmsa kaben ga BUCM M3BLH Macata WUnu
paboTHaTa NOBbPXHOCT.

He paboteTe ¢ ypena 6e3 Haasop.

OTBOpeTe 1 NoBAUrHETE BHMMATENHO Kanaka u octaBeTe Bogarta aa
Kane B Cba 3a roTBeHe Ha opu3, 3a Aa u3berHete puck OT uarapsiHe.
lMocTaBeTe ypeaa 3a roTBEHe Ha OpU3 BbPXYy paBHa, TOMfoycTonyYmBea
N BNaroyCcTon4mea NOBbPXHOCT.

He noctaBante ypena 3a rotBeHe Ha Opu3 OUPEKTHO BbPXY MEeYKu
NNN enNeKTPUYECKN KOTIOHN.

He wu3nonsegante ypegoa 3a rotBeHe Ha opu3 B 6Gnu3oct Ao
BOLOU3TOYHULMN.
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He nocrtaBanTe ypega 3a rotBeHe Ha opu3 OnmM3o OO0 CTeHM
(MMHMManHO pascTtosiHMe Hau-manko 10 cm) wunm nog padrT.
Hukora He noctaBsanTe npeaMeTy BbpXy ypeda 3a rotBeHe Ha
opu3s. Mi3xoguTe Ha napaTta Ha Kanaka HuUKora He Tpsibea aa obaar
OnokupaHu, KoraTo ypeabT 3a rotBeHe Ha opu3 paboTu. [NocTtaseTe
camo BOfa B CbAa, Npean Aa BKITouuTe ypeaa 3a rotBeHe Ha opua.

A BHUMaHue: KoraTo ypeaobT 3a rotBeéHe Ha opu3 pa6OTVI, oT
Kanaka n3srin3a ropeiia napa!

Korato BapeHeTo npuknioyu, BHUMaBanWTe ga noBAurHeTe Kanaka
caMo 3a ApbxkaTa.

OcTaBeTe ypeaa 3a roTBEHe Ha Opu3 Aa ce oxnaaw, npeau ga ro
noYncTUTEe UNu NpubepeTte.

MaseTe oT geua. N3nonseaiTe ypeaa 3a roTBeHe Ha opu3 camo 3a
roTBEHEe Ha XxpaHa.

OnucaHue Ha npoaykTa ®ur.A

. Kanak

. BbTpelueH kKoHTenHep

. Apbxkn

. CBETNUHEH UHAUKaTOp 3a roTBEHe
[pbxKa Ha kanaka

. KoHTennep 3a opus

. CBeTNUHEeH uHAuKaTop 3a noagbpXaHe Ha TonnuHaTta
. MpeBkntoyBaTen 3a rotBeHe

. JTbxumua 3a opus

10. MeputenHa vawa

11. 3axpaHBaLy kaben

12. KoHTenHep 3a rotBeHe Ha napa

©CONOTAWN =

W3nonsBante UHCTPYKUUnTE

MbpBo nsnonssaHe

OTcTpaHeTe BCUYKM OMAKOBBbYHM MaTepuany 1 NpoBepeTe Aarnv BCUYKU KOMMOHEHTU ca B 4OOPO ChCTosIHUE.
M3muiiTe cbia 3a opu3, Cbaa 3a roTBEHE Ha Napa, MepuTenHaTa valla v nbxuuara ¢ Tonna Boga U canyH;
n3nnakHeTe n n3bdbpLuete gobpe.

MouncTeTe BLTPELIHOCTTA Ha ypeaa 3a roTBeHe Ha Opu3 C NeKo BiaxHa Kbpra 1 n3dbpluete gobpe.

MeputenHa 4yawa

MepwuTtenHata 4vawa ce M3non3Ba 3aefHO C MHAMKATOpa 3a HMBOTO Ha BOAaTta, Hamupall, ce BbTpe B
KOHTeWHepa 3a opu3, 3a OfnpeaensiHe Ha KONMMYecTBOTO opu3 1 Boda. Hanpumep, 3a aa crotBute 6 yawm
opu3, nscunete 6 MepuUTENHN Yalim opu3 B CbAa 3a OpM3 U HaMbfHETE C BOAA, JOKATO HMBOTO Ha BodaTa
[OCTUrHe nHaMkaTopa 3a 6 yawm.

Kak na usnonsBarte ypeaa 3a rorBeHe Ha opu3
FoTBeHe Ha opu3

I'Ipe,qm Aa nsnonseare ypeaa 3a NbpBu NbT, N3MUIATE BCUYKM KOMMOHEHTU (Cb,[] 3a Opu3, CbA 3a roTBeHe Ha
napa, mepuTtenHa 4valia n J'I'b)KVILla) C TONnna BoAa v canyH. V|36'prLIeTe ,qo6pe.
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MocTaBeTe ypeaa 3a roTBeHe Ha Opu3 BbPXY MIIOCKa, Cyxa, yCTOMYMBA Ha TONMMHA 1 Brara NOBbPXHOCT, Aaney
OT CTeHN 1 mebenw.

M3nonseavite MmeputenHaTa yaia, 3a Aa usmepute Konm4ecTBOTO OPM3 1 ro noctaseTe B cuto (dur. B).

1 vawa opus = 150 g = npubn. 2/3 nopumun.

MannakHeTe opu3a, npeau Aa ro noctaBute B KOHTEMHepa. He n3nnakeavite opusa B CbAa 3a roTBeHe Ha napa.
Hanente ctyneHa Boga (unu 6ynboH) B CbAa, AOKATO HMBOTO Ha BofaTta AOCTUIHE MHAMKATOPa, CbOTBETCTBALL
Ha 6pos usnonssanu Yawwm (dwr. C).

He nbnHete Hag MAX. nHamkatop (8 yawm) unu nog MUH. nHgukatop (2 yawm).

YBeperTe ce, 4Ye BbHLUIHATa NOBbPXHOCT HA BbTPELLHNS CbA € cyxa (cur. D), nocTaBeTe ro B cbAa 3a roTBEHe Ha
opwv3 1 nocTaBeTe kanaka. He n3nonssavite ypeaa 3a rotBeHe Ha opu3s 6e3 kanak.

MocTaBeTe kabena B ypena 3a rotBeHe Ha opu3 (cur. E), BkntoyeTe Liencena B KOHTaKTa 1 BKMOYETe ypeaa 3a
rotBeHe Ha opu3 . CBETNUHHUAT UHAMKATOP 3a NoadbpXKaHe Ha TonnuHaTa ce BknoyBa. OT cbobpaxeHus 3a
6e30nacHOCT He OCTaBsAWTe 3axpaHBalLusa kaben ga BUCU N3BBH Macarta.

HaTtucHeTe npeBkntoyBaTens 3a rotBeHe Hagony (dwur. F), CBETNUHHUAT UHAMKATOP 3a rOTBEHE Ce BKIOYBA U
YPEeAbT 3a roTBEHE Ha Opu3 3ano4ysa.

Cnep HSIKONKO MUHYTU BoAaTa 3arnoyvsa Aa Kunu v napara Le usnusa ot kanaka.

Hukora He 3aTBapsliTe OTBOpUTE 3a M3XOA Ha NapaTa Ha Kanaka.

KoraTo roTBeHeTo e NoYTu NpUKIYMUo (HUBOTO Ha BofaTa € HUCKO), MOBAMIHETE Kanaka u pas3bbpkante opusa
C nbxuuara.

KoraTo roTBeHeTo NpuKmoym, Namnara 3a roTBeHe ce U3KIMoYBa Y UHAUKATOPBT 3a NoaabpXKaHe Ha ToNvHa ce
BKIto4Ba. BpemeTo 3a rotBeHe Moxe [a Bapupa B 3aBUCMMOCT OT KOMNMYECTBOTO M Ka4eCTBOTO Ha Opu3a; TyK
no-zony Lie HamepuTte NpubnmnsnTENHOTO BpeEME 3a roTBEHE Ha 6sin opua:

2 vawu: 15/20 MuHYTH

4 yawm: 20/25 MuHyTK

6 vawm: 25/30 MUHYTK

8 vawu: 20/35 MUHYTH

3a mek 6an opu3 ocTaBeTe opu3a Aa ce roTBu B ypeda 3a rotseHe Ha opu3 3a 15 MuHyTu, npeau ga otsopute
Kanaka, pasdbpkaiiTe C MbXxuuaTa u cepeupainTe. He n3nonssarite meTanHa nbxuua 3a CMecBaHe Ha Opu3 BbB
BbTPELLUHMS Cb/, Thil KAaTO TOBa MOXe [Aa NoBpeau NMOBbPXHOCTTA My.

3a ga usknuuTe ypeaa 3a rorBeHe Ha opus, U3BadeTe ro OT KOHTaKTa.

Korato BopaTa B kOHTeWHepa 3a opu3 ce abcopbupa HanbrHO, ypeobT 3a rOTBEHe Ha Opu3 Lie Brese
aBTOMaTUYHO BbB (PyHKLMATa 3a NOAAbPXKaHE Ha TOMNMHATA U Le 3aBbpLUN FOTBEHETO.

& BHumanue! MNopelwun napu nsanusar ot Kanaka, korato ypeabLT 3a rotBeHe Ha opus paﬁom.

YpeObT 3a roTBEHe Ha OpU3 He € MOAXOASLL 3@ MPUrOTBSIHE Ha MIleYeH OPU30B MYAMHT; MISIKOTO MOXe Aa
nperiee u aa n3ropm .

3abenexka:

KoHTelHepbT e 06opyABaH CbC CEH30p 3a HansiraHe U NpPeBKIIOYBATENAT 3a roTBeHe He paboTu, ako
rorBapckKaTa nedka e npasHa Ui ako HAMa Kanak. BuHaru npOBepﬂBaﬁTe Aanuv CBeTIIMHHUAT UHOUKaTop
3a roTBeHe ce BKJIKOYBa NPy HaTUCKaHe Ha Krio4a.

Opu3bT e ecTeCTBEH NPOAYKT M KONMMYECTBOTO BOAA, KOETO TpsiGBa Aa ce Ao6aBu 3a roTBeHe, Lie Bapupa
B 3aBMCUMOCT OT BUAA Ha OpU3a U NIUYHUTE BKYyCOBe.

YpeasT 3a roTBeHe Ha OpuU3 He € NoAXOoAsLY 3a FOTBEHE Ha COPTOBE OpPU3, KOUTO U3UCKBAT ObIITO Bpeme
3a roTBeHe.

FoTBeHe Ha napa

[oTBEeHeTO Ha napa e genukaTtHa npoueaypa, KOsiTo BKIHOYBa rOTBEHE HA XpaHa C ropeLla BogHa napa; no Tosu
Ha4vH XpaHaTa 3ana3Ba BCUYKUTE CU XPaHWUTENHWN BELLECTBA.

CnoxeTe opu3a B Cba 3a rOTBEHE Ha Opu3.

HanenTe 1 mepuTenHa Yawa Boga B Cbaa.

[MocTtaBeTe cbaa 3a roTBEHe Ha Napa B ypeaa 3a roTBeHe Ha opu3.

MocTaBeTe xpaHaTa B CbAa 3a roTBEHe Ha napa.

3aTBopeTe kanaka.

CBbpXXeTe KbM CTEHHWUSI KOHTAKT; CBET/IMHHUAT MHAMKATOP 3a nogabpKaHe Ha TonsMHaTa ce BKoYBa.
HaTtncHeTe npeBkntoyYBaTens 3a rotBeHe Hagony, MHAMKATOPBbT 3a rOTBEHE CBETBA U FOTBEHETO Ha Napa 3ano4ea.
Hukora He nokpuBanTe OTBOPUTE 3a M3XO4 Ha NapaTa Ha kanaka.
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Moxe aa ce Hanoxwu gobassiHe Ha BOAA MO BPeMe Ha U3napsiBaHETO.

KoraTo roTBEHeTO NMPUKIIIOYUN, ApPbMHETE MPEBKMNOYBATENS 3a FOTBEHE Harope (CBETNMHHUST MHAMKATOpP 3a
noaabpaHe Ha TomnnuHaTa CBeTBa) M U3BaAeTe LUencena Ha ypeaa 3a roTBeHe Ha Opy3 OT KOHTaKTa.
OTBOpeTe Kanaka.

Maca 3a roTBeHe Ha napa

XpaHu XapakTtepucTukm KonunyectBo Bpeme 3a roTBeHe
(MUHYTH)
Acnepxu Ceexo 500 rp 30-40
Bpokonu MpecHwn, napyeta 500 rp 15-20
ApTuLuok Csexo 4 cpegHun 40-45
MOPKOBM [psicHO Hapsi3aHu 500 rp 20-25
Bptokcencko 3ene Caexo 500 rp 20-25
Kapduon MpecHwn, napyeta 500 rp 20-25
3ene MpsicHO HapsizaHu 500 rp 25-30
LenuHa [MpsicHo HapsidaHu 500 rp 20-25
reom MpecHu, uenu nnm 500 rp 15-25
HapsizaHu
dpeHckn 606 MpecHun, uenu unm 500 rp 25-35
HapsizaHu
KapTtodm HapsizaHu 500 rp 20-25
KapTtodom C koxa 500 rp 30-40
TukBUYKM MpecHn, Hapsi3aHn 500 rp 15-20
Abbnka, kpywa [pecHwn, HapsizaHn 500 rp 10-15
nbCTbpBa Ceexo 2 6pos no 150rp 18-25
dune ot kocTyp Caexo 2 6posi no 150rp 15-18
dune oT cbomra Ceexo 2 6pos no 140rp 15-18
Ckapuan 3ampasenu 450 rp 15-20
Mungn C sAnyeHa Yepynka 1000 rp 18-25
MyeLukn koTner, Ceexo 2 6pos no 150rp 25-30
nunewko byTtye
Mbpxona Cgeexo 2 6pos no 150rp 30-35
Kon6acwu Caexo 2-8 6pos 08 — 13 (HanpaBeTe Oynkx
C BUAnuua)
BapeHo siiue C anyeHa vepynka 2-10 cpepHo 10-13
TBbpOO CBapeHo anue C sAnyeHa Yepynka 2-10 cpepHo 15-20
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Ypen 3a rotBeHe Ha opu3 1 napa YkasaHus 3a ynotpe6a

BpemeHnara 3a rotBeHe, nocoveHn B Tabnuuara, Tpsabsa ga ce cuutar 3a npubnuavTtenHu. B kpaiiHa cmeTka e
Bb3MOXHO [a HanpaBuTe MUYHU KOPEKLWK, ako e Heobxoammo.

BpemeTo 3a rotBeHe Moxe fa Bapupa B 3aBUCUMOCT OT KONIMYECTBOTO XpPaHa 3a roTBeHe, HEMHOTO Pa3nonoXeHne
B PaMKWTe Ha rOTBEHETO Ha Napa , HeliHaTa CBEXEeCT W JINYHN BKyCOBe.

MouucTBaHe M rpuxa

lMpean nouncTBaHe BMHArM M3KMYBanWTe 3axpaHBalmsi kaben OT KOHTaKTa W M3yakanTte, JOKaTo ypeabT 3a
roTBEHE Ha OPU3 U3CTUHE HAaMbIIHO.

Hukora He noTansnTe ypefa 3a roTBeHe Ha Opu3 1 3axpaHBalLms Kaben BbB BOAA.

M3amuinTe cbaa 3a opus, Cbha 3a roTBeHe Ha nmapa, MepuTenHaTta Yala v nbxuuarta ¢ Tonna Boda W canyH;
n3nnakHeTe v n3bbpLuete gobpe. MNoyncrete BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa 3a roTBEHe Ha OpM3 C NeKOo BraxHa Kbpna
1 n3bbpLueTe gobpe.

MouncTeTe Kanaka 1 BbTPELUHOCTTA/BbHLUHOCTTa Ha ypeAa 3a roTBEHe Ha Opu3 C BMaXHa Kbpna n nsbdbpluete
BCUWYKO.

He n3nonseavite abpasnsHM NoYMCTBaLLM NpenapaTtu.

TexHUYecKn JaHHU

Kanauutet Ha cbaa 1 nuTbp 3a 625 rp. opus
MowHocTt 400W

3axpaHBaHe 220-240V ~ 50/60Hz

3a BcskakBu nopobpenus, Beper cu 3anassa npaBoTo Aa NpoMmeHs unu nogo6psiBa npoaykra 6e3
npeausBsecTue.

EBponenckata gupektnsa 2011/65/EC OTHOCHO oOTnagbuuTe OT ENEeKTPUYECKO U  EneKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE) n3nckea cTapuTe AOMakUHCKN erieKTpUYeckn ypeau Aa He ce U3XBbpnaT B
HopMarnHusi HecopTupaH BuUToB NoTok oT oTnaabum. CTtapuTe ypeau Tpsbea Aa ce cbbupar oTAenHo,
3a [ja ce ONTUMMU3NPa Bb3CTAHOBABAHETO U PELIMKINVPAHETO Ha MaTepuannTe, KOUTO CbAbpXarT, 1 Aa

B Cc Hamanv Bb3[elCTBMETO BbpXy YOBELLKOTO 3ApaBe W okonHata cpefa. CUMBOMBT CbC 3a4epkHaT
,koda 3a 6okNyK" BbPXy NPoAyKTa B/ HANoMHS 3a BaLLETO 3a4bIKEHNE, Ye KoraTo U3xsbpnsTe ypeaa,
ToW TpsibBa Aa 6bae cbbupaH oTAenHo.
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Ypen 3a rotBeHe Ha opu3 1 napa YkasaHus 3a ynotpeba BG

FAPAHUUOHEH CEPTUOUKAT

Tosun ypen e npoBepeH BbB habpukata. OT AaTata Ha MbpBOHaYanHarta Nokynka ce npunara rapaHums ot
24 mecela 3a MaTepvarnHu 1 Npou3BoACTBeHN AedbekTn. Kacosata benexka 1 rapaHUMOHHUAT cepTudmkart
TpsbBa Aa 6bAaT NpeAcTaBeHy 3ae[HO B CNyYal Ha UCK 3a rapaHums.

MapaHuuATa e BanMaHa caMo MpPU Hanuyve Ha rapaHUMOHeH cepTudUKaT U AOKYMEHT 3a MOoKynka
(dbuckaneH 60H), B KOMTO € NOCOYEHa AaTaTa Ha 3aKynyBaHe U Moaena Ha ypega

3a Bcsika TexHM4yecka NoMoLL, MOrsl, CBbPXETe Ce AMPEKTHO C MpoAdaBada UM Hawums ueHTpaneH odgwuc,
3a fda 3anasunte edekTMBHOCTTa Ha ypeaa u A HE aHynupa rapaHumaTa. Becska Hameca Ha To3u ypeq oT
HEeyMbMHOMOLLEHM Nl aBTOMaTUYHO LLie aHynupa rapaHuusTa.

FAPAHUUOHHMU yCnoBuUsA
AKO ypenObT nokaxe AedekTn B pesyntaT Ha AedekTeH matepvan w/wnvm Npou3BOACTBO MO Bpeme Ha
rapaHLU1OHHUA Nepuo, Hue rapaHTupame 6esnnateH PeMOHT Npu ycrosume, Ye:

- YpeObT e 13nonaeaH NpaBUIiHO U 3a LenTa, 3a KOSITO € NpefHa3HayeH.

- YpeasbT He e 6un MaHumnynupaH, MHade He NOANEXW Ha NoAAPbXKa.

- MNpepacTaBs ce kacoBata benexka 3a Nokynkara.

- YpenabT, KOWTO Nnokassa yMepeHo 13HOCBaHe, He ce MOoKpYBa OT Tasu rapaHLuus.

CnepoBatenHo, Bcska 4acT, KOATO MOXe Aa Obde crnyyalHo cyyrneHa Wnu vMa BUAMMMU MPU3HAUM Ha
ynotpeba B KOHCymaTuBu (Kato namnu, 6atepum, HarpeBaTenHuW €nemMeHTW...), eCTETUYHMUTE YacTu ca
N3KIMIOYEHN OT rapaHuusTa, KakTo W BCAKaKBW AedeKTu, NpomsTuyally OT HecnasBaHe Ha npasunarta. 3a
ynoTtpeba, HeGpeXHOCT Npuv M3Mon3BaHe U/MnNn NOAAPBXKA Ha ypeaa, HeBPEXHOCT, rpeLlHa NN HenpasuHa
MHCTanauus, nospeaa no BpeMe Ha TPaHCMOPTMPaHe W BCAKAKBW OPYr LLETW, KOUTO He ce AbrkaT Ha
[oCTaB4ymKa.

3a Bceku fedeKT, KONTO He MoXe Aa ObJe OTCTPaHeH B paMKMTe Ha rapaHLMOHHUS Nepuog, ypeabT Lie 6bae
3amMeHeH 6e3nnartHo.

BbB BCceku cnyval, ako 4acTTa, KosiTo TpsbBa Aa ObAe 3ameHeHa nopagu AedpekT, cuynsaHe wnu
Hen3npaBHOCT, € akcecoap w/unu pasrnobsema 4act ot npogykTta, Beper cu 3anassa npaBoTo Aa 3aMerun
camo BbMpoCHaTa YacT, a He Llenuns NpoayKT

CebpxeTe ce C Balma AUCTpUbYTOp BbB Ballata CTpaHa unu ¢ otaena 3a crneanpopaxbeHo obcnyxsaHe
Beper.

Manpatete umenn Ha assistenza@beper.com, KoWTO LWe npenpaTu BalWTe 3anUTBaHWA KbM BaLIUs
ancTpubyTop.
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Opcé¢a upozorenja

Prije uporabe uredaja pro¢itajte sljedeée upute.

Prije i tijekom uporabe uredaja potrebno je pridrzavati se nekih
osnovnih mjera opreza.

Nakon uklanjanja svih materijala za pakiranje, provjerite cjelovitost
uredaja. U slucaju bilo kakve sumnje nemoijte Kkoristiti uredaj i obratite
se stru¢no osposobljenom osoblju. Materijale za pakiranje (plasti¢ne
vrecice, stiropor, itd.) uvijek treba drzati izvan dohvata djece, kao po-
tencijalnog uzroka rizika.

Uvijek provjerite je li napon mreZe jednak naponu navedenom na
naljepnici s tehni¢kim podacima i je li elektricni sustav kompatibilan
sa snagom uredaja.

Nikada ne iskljuCujte uredaj iz utiCnice povlacenjem za kabel.

Pazite da kabel nikada ne dode u dodir s vru¢im ili o$trim povrSinama.
Nemojte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ostecen.

Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac ili
njegova tehniCka sluzba nakon prodaje ili kvalificirana osoba, kako bi
se izbjegao svaki mogudi rizik.

Aparat priklju€ite samo na uti€nicu za izmjeni¢nu struju.

Opcenito se ne preporucuje koristenje adaptera, viSestrukih utinica
i/ili produznih kabela.

Kada je njihova uporaba nuzna, koristite samo adaptere i produzne
kabele koji su u skladu s vazec¢im sigurnosnim propisima.

Ovaj uredaj smije se Koristiti samo za rad za koji je izri€ito dizajni-
ran. Svaka druga uporaba smatra se neispravnom i stoga opasnom,
uzrokujuci prestanak vazenja jamstva. Proizvoda¢ se ne moze sma-
trati odgovornim za bilo kakvu Stetu nastalu nepravilnom, neprauvil-
nom i nerazumnom uporabom.

Kako biste izbjegli opasno pregrijavanje, potpuno odmotajte kabel
za napajanje i izvucite utiCnicu iz utiCnice kada se uredaj ne koristi.
Prije izvodenja bilo kakvog postupka €iS¢enja ili odrzavanja, iskljuCite
uti€nicu iz utiCnice.

Nemojte uranjati uredaj u vodu ili druge tekucine.

Drzite uredaj podalje od izvora topline (npr. radijatora).

Ovaj uredaj ne smiju koristiti osobe (uklju€ujuci djecu) s ogranic¢enim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja o uredaju, osim ako ih osoba odgovorna
za njihovu sigurnost pomno ne nadzire ili im daje upute o koristenju.
uredaja.

106



Kuhalo za rizu i kuhalo na pari Upute za uporabu HR

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Kada se uredaj mora zbrinuti, preporuca se uciniti ga neispravnim.

Takoder se preporucuje da one dijelove uredaja
koji bi mogli predstavljati opasnost ucinite bezo-
pasnima.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Djeca se ne
smiju igrati s uredajem. Drzite uredaj i njegov ka-
bel dalje od djece mlade od 8 godina.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina ili starija i osobe s
ograni¢enim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
osobe koje nemaju dovoljno iskustva i znanja o uredaju, pod uvje-

tom da su dobile potpune upute o sigurnoj uporabi uredaja. i pod
uvjetom da razumiju povezane rizike.

Upute za upotrebu i sigurnost

Spajajte aparat za kuhanje rize samo na redovito instalirane zidne
utiCnice.

Uvijek iskljucite utikaC iz utiCnice, pustite da aparat ohladi i iskljuCite
ga kada se ne koristi, prije promjene pribora ili CiS¢enja.

Nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi izvan stola ili radne
povrsine.

Nemojte upravljati aparatom bez nadzora.

Otvorite i podignite poklopac s paznjom i dopustite da voda kaplje
u aparat za kuhanje rize kako biste izbjegli bilo kakvu opasnost od
opeklina.

Postavite aparat za kuhanje rize na ravnu, toplinski i vlagu otpornu
povrsinu.

Nemojte stavljati aparat za kuhanje rize izravno na Stednjake ili
elektricne ploce.

Nemoijte koristiti aparat za kuhanje rize blizu izvora vode.

Nemojte stavljati aparat za kuhanje rize preblizu zidovima (minimal-
na udaljenost 10 cm) ili ispod police. Nikada ne stavljajte predmete
na aparat za kuhanje rize. Para koja izlazi s poklopca nikada ne
smije biti blokirana dok aparat za kuhanje rize radi. Stavite vodu
samo u posudu prije nego Sto ukljuCite aparat za kuhanje rize.

A Upozorenje: kada aparat za kuhanje rize radi, vru¢a para
izlazi iz poklopcal!
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Kada kuhanje zavrsi, pazite da podignete poklopac samo za drSku.
Pustite da se aparat za kuhanje rize ohladi prije Ciscenja ili spre-
manija.

Drzite ga podalje od djece. Koristite aparat za kuhanje rize samo za
kuhanje hrane.

Opis proizvoda (Slika A)

. Unutarnja posuda

. Dréke

. Pokazatelj svjetla za kuhanje
. Drska poklopca

. Posuda za rizu

. Pokazatelj svjetla za odrzavanje temperature
. Prekida¢ za kuhanje

. Zlica za rizu

. Mjerna ¢asa

10. Kabel za napajanje

11. Posuda za kuhanje na pari
12. Upute za upotrebu

OCONORWN -

Prva uporaba

Uklonite svu ambalazu i provjerite jesu li svi dijelovi u dobrom stanju.

Operite posudu za rizu, posudu za kuhanje na pari, mjernu ¢asu i Zlicu toplom vodom i sapunom; dobro isperite
i obriSite.

Ocistite unutrasnjost aparata za kuhanje rize lagano vlaznom krpom i dobro obriSite.

Mjernu ¢asu

Mijernu ¢asu koristite zajedno s pokazateljem razine vode koji se nalazi unutar posude za rizu, kako biste odredili
koli€inu rize i vode. Na primjer, za kuhanje 6 Salica rize, ulijte 6 mjernih ¢asa rize u posudu za rizu i napunite
vodom dok razina vode ne dosegne indikator za 6 Salica.

Kako koristiti aparat za kuhanje rize

Kuhanje rize

Prije prve upotrebe, operite sve komponente (posudu za rizu, posudu za kuhanje na pari, mjernu ¢asu i Zlicu)
toplom vodom i sapunom. Dobro obriSite.

Postavite aparat za kuhanje rize na ravnu, suhu, toplinski i vlagu otpornu povrsinu, daleko od zidova i namjestaja.
Upotrijebite mjernu ¢asu za mjerenje koliCine rize i stavite je u cjedilo (Slika B).

1 Salica rize = 150 g = priblizno 2/3 porcija.

Isperite rizu prije nego je stavite u posudu. Nemojte ispirati rizu u posudi za kuhanje na pari.

Ulijte hladnu vodu (ili temeljac) u posudu dok razina vode ne dosegne indikator koji odgovara broju upotrijeblje-
nih Salica (Slika C).

Nemoijte prelijevati preko MAX. indikatora (8 $alica) ili ispod MIN. indikatora (2 Salice).

Provijerite je li vanjska povrs$ina unutarnje posude suha (Slika D), stavite je u aparat za kuhanje rize i stavite
poklopac. Nemojte koristiti aparat za kuhanje rize bez poklopca.

Umetnite kabel u aparat za kuhanje rize (Slika E), spojite utika¢ u uti¢nicu i uklju€ite aparat. Pokazatelj svjetla
za odrzavanje temperature ukljucit ¢e se. Iz sigurnosnih razloga, nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi
izvan stola.

Pritisnite prekida¢ za kuhanje prema dolje (Slika F), indikator svjetla za kuhanje ¢e se upaliti i aparat za kuhanje
rize ¢e poceti raditi.

Nakon nekoliko minuta, voda ¢e poceti kipjeti i para Ce izlaziti iz poklopca.

Nikada ne blokirajte otvore za izlaz pare na poklopcu.

Kada je kuhanje gotovo (razina vode je niska), podignite poklopac i promijesajte rizu Zlicom.

Kada je kuhanje zavr§eno, svjetlo za kuhanje se gasi, a indikator za odrzavanje temperature se pali. Vrijeme
kuhanja moze varirati ovisno o koli€ini i kvaliteti rize; u nastavku su priblizna vremena kuhanja za bijelu rizu:

2 Salice: 15/20 minuta
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4 Salice: 20/25 minuta

6 Salice: 25/30 minuta

8 Salice: 20/35 minuta

Za mekanu bijelu riZu, pustite da se riza kuha u aparatu za kuhanje rize 15 minuta prije nego otvorite poklo-
pac, promijesajte zlicom i posluzite. Nemojte koristiti metalnu Zlicu za mijeSanje rize u unutarnjoj posudi, jer
to moze ostetiti povrsinu.

Za iskljucivanje aparata za kuhanje rize, iskljucite ga iz uti¢nice.

Kada se voda u posudi za rizu potpuno apsorbira, aparat za kuhanje rize automatski prelazi u funkciju
odrzavanja temperature i zavrSava kuhanje.

A Upozorenje! Vruca para izlazi iz poklopca kada aparat za kuhanje rize radi.
Aparat za kuhanje rize nije prikladan za kuhanje pudinga od rize s mlijekom; mlijeko moze preliti i opeci.

Napomena:

Posuda je opremljena senzorom tlaka i prekida¢ za kuhanje ne radi ako je aparat prazan ili ako nema
poklopca. Uvijek provjerite da se indikator svjetla za kuhanje upali kada pritisnete prekidac.

Riza je prirodni proizvod i koli¢ina vode koja se mora dodati za kuhanje ovisi o vrsti rize i osobnim
preferencijama.

Aparat za kuhanje rize nije prikladan za kuhanje vrsta rize koje zahtijevaju dugo kuhanje.

Kuhanje na pari

Kuhanje na pari je delikatan postupak koji uklju€uje kuhanje hrane uz pomoc¢ vruée vodene pare; na taj nacin,
hrana zadrzava sve svoje hranjive tvari.

Stavite rizu u aparat za kuhanje rize.

Ulijte 1 mjernu ¢asu vode u posudu.

Postavite posudu za kuhanje na pari u aparat za kuhanije rize.

Stavite hranu u posudu za kuhanje na pari.

Zatvorite poklopac.

Spojite ga na zidnu uti€nicu; indikator svjetla za odrzavanje temperature se ukljuéuje.

Pritisnite prekida¢ za kuhanje prema dolje, indikator svjetla za kuhanje se pali, i kuhanje na pari poc€inje.
Nikada ne blokirajte otvore za izlaz pare na poklopcu.

Moze biti potrebno dodati vodu tijekom isparavanja.

Kada je kuhanje gotovo, podignite prekida¢ za kuhanje (indikator za odrzavanje temperature se uklju€uje), i
iskljucite aparat za kuhanije rize iz utinice. -
Otvorite poklopac.

Tablica kuhanja na pari

Hrana Karakteristike Kolic¢ina Vrijeme kuhanja (min)
Sparoga svjeze 500 g 30-40
Brokula Svjeze, komadi 500 g 15-20
ArtiCoka svjeze 4 srednje 40-45
mrkva Svjeze narezano 500 g 20-25
Bruxelles klice svjeze 500 g 20-25
Karfiol Svjeze, komadi 500 g 20-25
Kupus Svjeze narezano 500 g 25-30
celer Svjeze narezano 500 g 20-25
gljive Svijezi, cijeli ili narezani 500 g 15-25
francuski grah Svjezi, cijeli ili narezani 500 g 25-35
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Hrana Karakteristike Kolic¢ina Vrijeme kuhanja (min)
krumpir Narezan na kriSke 500 g 20-25
krumpir S kozom 500 g 30-40
Tikvica Svjeze, narezano 500 g 15-20
Jabuka, kruska Svjeze, narezano 500 g 10-15
Pastrva svjeze 2 komada po 150 gr 18-25
File grgeca svjeze 2 komada po 150 gr 15-18
Filet lososa svjeze 2 komada po 140 gr 15-18
kozice Smrznuto 450 g 15-20
Dagnje S ljuskom jajeta 1000 g 18-25
Puredi kotlet, pileci batak | svjeze 2 komada po 150 gr 25-30
Odrezak svjeze 2 komada po 150 gr 30-35
kobasice svjeze 2-8 komada 08 — 13 (napravite rupe
vilicom)
Kuhano jaje S ljuskom jajeta 2-10 srednje 10-13
Tvrdo kuhano jaje S ljuskom jajeta 2-10 srednje 15-20

Vrijeme kuhanja u tablici treba smatrati pribliznim. Moze biti moguce izvrsiti osobne prilagodbe prema potrebi.
Vrijeme kuhanja moze varirati ovisno o koli€ini hrane, njezinoj raspodjeli u posudi za kuhanje na pari, svjezini i

osobnim preferencijama.

Ciséenje i odrzavanje

Prije CiScenja uvijek iskljuCite kabel za napajanje iz utinice i priCekajte dok aparat za kuhanje rize potpuno ne

ohladi.

Nikada ne uranjajte aparat za kuhanje rize i kabel za napajanje u vodu.

Operite posudu za rizu, posudu za kuhanje na pari, mjernu ¢asu i Zlicu toplom vodom i sapunom; dobro isperite

i obrisite. Ocistite unutradnjost aparata za kuhanje rize lagano vlaznom krpom i dobro obriSite.
Ocistite poklopac i unutradnjost/vanjstinu aparata za kuhanje rize vlaznom krpom i sve dobro obriSite.
Nemojte koristiti abrazivne deterdzente.

Tehnic¢ki podaci

Kapacitet posude: 1 litra za 625 g rize

Snaga: 400W

Napajanje: 220-240V ~ 50/60Hz

Zbog bilo kakvih razloga poboljSanja, Beper zadrzava pravo izmjene ili poboljSanja proizvoda bez ikakve
obavijesti.

Europska direktiva 2011/65/EU o otpadnoj elektricnoj i elektroni¢koj opremi (WEEE) zahtijeva da se

stari ku¢anski elektri¢ni uredaji ne smiju odlagati u uobiCajeni nerazvrstani gradski otpad. Stari uredaji

moraju se skupljati odvojeno kako bi se optimizirala oporaba i recikliranje materijala koje sadrze i

smanijio utjecaj na ljudsko zdravlje i okoli§. Simbol prekrizene kante za otpatke na proizvodu podsjeca
I vas na vasu obvezu da kada odlazete uredaj mora biti odvojeno prikupljen.
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GARANCIJA LIST
Ovaj uredaj je provjeren u tvornici. Od datuma originalne kupnje vrijedi 24-mjese¢no jamstvo za greske u ma-
terijalu i proizvodnji. Raun o kupnji i jamstveni list moraju se predati zajedno u slu€aju jamstvenog zahtjeva.

Jamstvo vrijedi samo uz jamstveni list i dokaz o kupnji (fiskalni raun) na kojem je nazna¢en datum
kupnje i model aparata

Za bilo kakvu tehni¢ku pomoc¢ obratite se izravno prodavacu ili naSem glavnom uredu kako bi se oCuvala
ucCinkovitost uredaja i NE BILO ponistiti jamstvo. Svaka intervencija na ovom uredaju od strane neovlastenih
osoba automatski ¢e ponistiti jamstvo.

UVJETI GARANCIJE
Ako uredaj pokaze nedostatke kao rezultat pogreSnog materijala i/ili proizvodnje tijekom jamstvenog razdo-
blja, jam¢&imo besplatan popravak pod uvjetom da:

- Aparat je koristen ispravno iu svrhu za koju je namijenjen.

- Aparat nije dirao, inate se ne moze odrzavati.

- Potrebno je predoditi racun o kupniji.

- Uredaj koji pokazuje dosta istroSenost nece biti pokriven ovim jamstvom.

Dakle, bilo koji dio koji bi se mogao slu¢ajno slomiti ili ima vidljive znakove uporabe u potroSnim proizvo-
dima (kao $to su lampe, baterije, grija¢i elementi...), estetski dijelovi su iskljueni iz jamstva, a bilo koji
kvar proiza$ao iz nepostivanja pravila za koriStenje, nemara u koristenju i/ili odrzavanju uredaja, nepaznje,
pogresne ili nepravilne instalacije, ostecenja tijekom transporta i bilo koje druge Stete koja se ne moze pripi-
sati dobavljacu.

Za svaki kvar koji se ne moze popraviti unutar jamstvenog roka, uredaj ¢e biti besplatno zamijenjen.

U svakom slucaju, ako je dio koji treba zamijeniti zbog kvara, loma ili kvara dodatak i/ili odvojivi dio proizvoda,
Beper zadrzava pravo zamijeniti samo doti¢ni dio, a ne cijeli proizvod

Obratite se svom distributeru u svojoj zemlji ili odjelu postprodaje.
Posaljite e-postu na assistenza@beper.com koja ¢e proslijediti vaSe upite vasem distributeru.
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