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Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi del'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare la spina
dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio non & uti-
lizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Avvertenze d’'uso

Il tritacarne va utilizzato solo per uso domestico.

In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento del tritacarne, non uti-
lizzarlo, spegnerlo e non manometterlo.

Prima di ogni utilizzo verificare l'integrita del cavo di alimentazione e
liberarlo da eventuali grovigli.

Non inserire o disinserire la spina dalla presa di alimentazione, per
accendere o spegnere il tritacarne; utilizzare gli appositi comandi.
Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa di corrente prima di
montare o rimuovere parti mobili, dopo I'uso e prima di pulirlo.
Posizionare il tritacarne su una superficie orizzontale e stabile.

Non lasciare incustodito il tritacarne in funzione. Prima di lasciare la
stanza, verificare che sia spento e scollegare la spina dalla presa.
Non trasportare I'apparecchio afferrandolo dal vassoio o dal gruppo
di taglio, ma utilizzare I'apposita maniglia per il trasporto.

Utilizzare sempre I'accessorio per tritare (pressino) in dotazione. Non
utilizzare mai altri utensili o le dita per lo stesso scopo.

Questo tritacarne non € adatto per tritare alimenti duri come noci,
0ssa, etc.

Non utilizzare per macinare alimenti contenenti fibre dure o rigide
come lo zenzero.
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Non utilizzare il tritacarne per piu di tre minuti continuativi e comun-
que far riposare il motore per circa cinque minuti dopo ogni uso.

Per evitare intasamenti, non esercitare un’eccessiva pressione con
I'apparecchio per tritare (pressino).

La lama é affilata, maneggiarla con cautela sia nelle operazioni di
utilizzo che di pulizia.

Non fissare la lama e il vassoio quando si usa I'accessorio per Kibbe.
Dopo l'utilizzo potrebbero rimanere dei residui di carne tra la lama e
I'anello di chiusura. Non usare questa carne in alcun modo.

Prima di usare il prodotto per la prima volta si prega di pulire ogni
componente seguendo le indicazioni come indicato nell’apposito pa-
ragrafo.

L'uso della funzione inverso azionabile con il pulsante REVERSE
non dovra essere usata mentre il prodotto & in funzione, attendere
sempre che il prodotto si fermi.

Descrizione del prodotto fig.A

. Vassoio

. Tasto di fissaggio

. Pulsante ON/OFF/REVERSE

. Unita principale

. Connessione per il gruppo di taglio
. Pressino

. Gruppo di taglio

. Coclea

. Trafila fine

10. Anello di chiusura

11. Trafila grossa

12. Trafila media

13. Lama

14. Accessorio per salsicce

15. Accessorio per kibbe (cono e adattatore)
16. Paraschizzi

17. Vite di fissaggio

18. Porta filtro per passapomodoro
19. Filtro passapomodoro

20. Coclea passapomodoro

O©CONOARWN -

Assemblaggio Fig.B

Premere il pulsante di fissaggio ed inserire il gruppo di taglio nell’attacco inclinandolo verso destra.

Girare in senso antiorario fino al completo bloccaggio del gruppo di taglio.

Inserire la coclea nel gruppo di taglio con la punta verso I'esterno.

Inserire la lama con la parte tagliente rivolta verso I'interno, come illustrato. In caso di non corretto inserimento
la macchina non trita la carne.

Inserire la trafila desiderata, facendo combaciare le sporgenze nelle fessure.

Fare pressione sulla trafila con un dito e contemporaneamente avvitare I'anello di chiusura con I'altra mano. Non
avvitare eccessivamente. Inserire il vassoio nella parte superiore del gruppo di taglio.

Posizionare il tritacarne su una superficie piana e solida.

/\ Attenzione: i passaggi d’aria posti sotto il corpo motore devono essere lasciati liberi e non essere
ostruiti.
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Per macinare la carne

Tagliare la carne a pezzettini (idealmente 2x2x6 cm) in modo da inserirli agevolmente nell’apertura del vassoio.
E preferibile utilizzare carne magra, priva di nervi o ossa.

Inserire la presa, e premere il tasto ON.

Inserire la carne nel vassoio. Per facilitare il trito della carne esercitare una leggera pressione con il pressino.
Non spingere la carne con le mani o altri utensili.

Dopo I'utilizzo spegnere I'apparecchio, usando il tasto ON/OFF e togliere la spina dalla presa di corrente.
Eliminare ogni residuo di carne e pulire immediatamente il prodotto e le relative componenti.

Funzione inverso (reverse)

In caso di intasamento spegnere il prodotto.

Attendere qualche minuto affinché la macchina si sia fermata completamente.

Premere il tasto Reverse.

La coclea ruotera in senso inverso svuotando il gruppo di taglio, liberandolo dal cibo bloccato.

Nel caso non dovesse funzionare, spegnere il tritacarne (assicurandosi che anche la spina sia stata tolta) e
pulire il gruppo di taglio manualmente.

Per fare le kibbe Fig.C

Le kibbe sono un piatto tradizionale del Medioriente costituito da polpette di carne d’agnello (si pud fare anche
con carne di manzo) tritata e frumento.

Prima di iniziare, assemblare i componenti adeguati. Inserire I'accessorio per kibbe , compreso di adattatore e
cono, nel gruppo di taglio. Chiudere con I'anello di chiusura.

Inserire la presa, premere il tasto di accensione ON.

Introdurre la carne nel vassoio e spingerla con il pressino. Non spingere con forza.

Tagliare alla lunghezza desiderata.

Per fare le salsicce Fig.D

Prima di iniziare, assemblare i componenti adeguati.

Inserire I'accessorio per salsicce tra la trafila scelto e I'anello di chiusura.

Se si utilizzano i budelli, immergerli in acqua fredda per 30 minuti prima dell'uso. Aprirli con un getto d’acqua e
infilare il budello nell’accessorio per salsicce.

Inserire la presa, premere il tasto di accensione ON.

Introdurre la carne nel vassoio e spingerla con il pressino. Non spingere con forza. Allentare il budello in modo
che si sfili nell'accessorio per salsicce man mano che si riempie. Non riempiere eccessivamente.

Alla fine, torcere il budello in modo da formare le salsicce.

Per fare la passata Fig.E

Si prega di seguire le figure per 'assemblaggio del passa pomodoro.

Si raccomanda di usare pomodori molto maturi.

Lavare con cura i pomodori, tagliarli a pezzi e farli cuocere finché non saranno appassiti. A questo punto inserirli
nel vassoio e premerli verso il basso utilizzando il pressino.

Manutenzione e pulizia

Smontaggio

Assicurarsi che il motore sia completamento fermo.

Scollegare la spina dalla presa di corrente

Smontare tutti gli accessori (eseguendo all’incontrario i passaggi eseguiti per 'assemblaggio).

Qualora lo smontaggio della trafila risultasse difficoltoso, posizionare la punta di un cacciavite tra la trafila e
gruppo di taglio e sollevare la trafila Fig.F.

Pulizia

Rimuovere ogni eventuale residuo di carne.

Lavare ogni accessorio con acqua calda e un po’ di sapone, asciugarli accuratamente. NON LAVARE in lava-
stoviglie.

Pulire il corpo del tritacarne con un panno umido e asciugare accuratamente.

Non utilizzare diluenti o soluzioni alcoliche poiché possono danneggiare il prodotto.

Non immergere il tritacarne nel’acqua. Periodicamente applicare un po’ di olio vegetale sulle trafile.
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Dati Tecnici
Potenza: rated power 500W - lock power 1200W
Alimentazione: 220-240V ~ 50Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
B ) omento dell’'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente e responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell'uso.

L’elenco di cui sopra & a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia &
comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’ap-
parecchio.

La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com



Electrical Meat Grinder with Tomato Juicer Use instructions

Precautions

Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and maintenan-
ce and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable.

The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them from
danger sources. It is recommended not to throw these packing ma-
terial in the domestic waste, but to deliver them to the appropriate
station of collection or destruction refusals, asking eventually infor-
mation to the manager of the Sanitation Department of your own mu-
nicipality.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

The appliance can be damaged if the voltage is not correct.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

Do not use the appliance if the cable or the plug shows any damages.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of your
appliance.

This appliance is to be destined to its special purpose only. Any other
use is to be considered as improper and thus dangerous. The manu-
facturer cannot be responsible for any damages deriving from impro-
per, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Warnings for use

The meat grinder should only be used for domestic use.

In case of failure and / or malfunctioning of the meat grinder, do not use it,
turn it off and not tamper with it.

Before each use check the integrity of the power cord and make it free it
from any tangles.

To turn the power on or off use the appropriate buttons, do not do it by insert
or remove the plug from the power socket.

Always unplug the appliance from the power outlet before installing or remo-
ving moving parts and

after use and before cleaning it.

Place the meat grinder on a horizontal and stable surface.

Do not leave the meat grinder unattended. Before leaving the room, check
that it is off and disconnected from the socket.

Do not transport the appliance by grasping it from the tray or cutting unit.
Always use the supplied food pusher. Never use other tools or fingers for
this purpose.

This meat grinder is not suitable for chopping hard foods like nuts, bones,
etc.

Do not use to grind foods containing hard or rigid fibers such as ginger.

Do not use the meat grinder for more than three continuous minutes and in
any case allow the engine to rest for about five minutes after each use.

To avoid clogging, do not exert excessive pressure with the food pusher.
The blade is sharp, handle it with care both during use and cleaning.

Do not attach the blade and the hopper plate when using the Kibbe acces-
sory.

After use, residues of meat may remain between the blade and the closing

ring. Do not use this meat at alll.
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Before using the product for the first time, please clean each component
following the instructions as indicated in the specific paragraph.

The use of the reverse function that can be operated with the REVERSE
button should not be used while the product is operating, always wait for the
product to stop.

Description Fig. A

. Hopper plate

. Fasten button

. ON/OFF/REVERSE button
. Main unit

Head connector

. Food pusher

Head

. Snake

. Cutting plate fine

0. Fixing ring

11. Cutting plate coarse

12. Cutting plate medium

13. Cutting blade

14. Sausage attachment

15. Kibbe attachment (cone and adaptor)
16. Splash guard

17. Fixing screw

18. Filter holder for tomato juicer
19. Tomato juicer filter

20. Tomato juicer snake

S OONDARWN

Assembling Fig.B

Press the fasten button hold the head and insert it into the inlet turning on the right.

Move the head anticlockwise so that the head being fastened tightly.

Place the snake into the head, long end first, and turn to feed the screw slightly until it is set into the motor
housing.

Place the cutting blade onto the snake shaft with the blade facing the front as illustrated. If it is not fitted properly,
meat will not be grinded.

Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting protrusions in the slot.

Press the centre of the cutting plate with one finger then screw the fixing ring tight with another hand. Do not
over tighten.

Place the hopper plate on the head and fix it into position.

Locate the unit on a flat and stable place.

/\ Attention: the air outlet placed on the bottom of the motor housing should be kept free and not
blocked

Mincing meat

Cut all foods into pieces (approximate size 2x2x6 cm) so that they fit easily into the hopper opening. It is recom-
mended to use nerveless, boneless and fatless meat.

Plug the unit and switch the ON button.

Put the food into the hopper plate. To make the mincing easier slightly press the food with the food pusher.
Never use hands or other utensils to press the foods.

After each use switch off the appliance using the ON/OFF button. Then unplug it from power supply.

Remove any remaining meat and clean the product and its components immediately.
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Reverse function

In case of jamming switch off the appliance.

Wait few minutes till the machine will be stop completely.

Press the REVERSE button.

Snake will be rotating in the opposite direction, and the head will get empty.

If it doesn’t work, switch off the appliance (make sure the plug is disconnected) and clean the head manually.

Making kibbe Fig.C

Kibbe is a traditional dish from Middle East, they are meatballs made of lamb (also beef) and wheat.
Before starting please assembly kibbe attachments.

Insert kibbe attachment, with adapter and cone, into the head. Close with the fixing ring.

Plug the cord, press the ON button.

Put meat into the hopper plate and push with the food pusher. Do not push excessively.

Cut to the desired size.

Making sausages Fig.D

Before starting please assembly sausage attachment.

Insert sausage attachment between cutting plate and the fixing ring.

If you use the hose, immerse in cold water for 30 minutes before use. Open it with a water jet and put it on the
sausages attachment.

Connect the power cord, press ON switch button.

Put meat into the hopper plate and push with the food pusher. Do not push strongly.

Release the hose so as to remove it from the sausage attachment as it fills up. Do not fill excessively.

When finished, twist the hose to form sausages.

How to make tomato juice Fig.E

Please follow the figures on the side showing the assembly of the tomato strainer.

It is recommended to use ripe tomatoes.

Carefully wash the tomatoes, cut them into pieces and cook until they are wilted. At this point insert them into the
hopper plate and press them down using the food pusher.

Cleaning and care

How to disassembly

Make sure the motor unit is completely off.

Unplug from the socket.

Disassemble all accessories (performing the assembly steps in reverse).

To remove the cutting plate easily, place a screwdriver between the cutting plate and lift it up Fig.F.

Cleaning

Remove any eventually residue of food.

Wash accessories with warm water and liquid soap, wipe well. The dishwasher IS NOT recommended.
Clean the unit with a wet cloth and wipe well.

Do not use thinners or alcohol to not damage the appliance.

Do not immerse the appliance into water.

Apply vegetal oil frequently on the cutting plates.

Technical data
Power: rated power 500W — lock power 1200W
Power supply: 220-240V~50Hz

For any improvement reasons, Inside reserves the right to modify or improve the product without any
notice.
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The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

HEEm The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS

If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.

- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department beper.
E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Hache-viande électrique avec presse-tomates Manuel d’instructions

Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causeés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est recom-
mandé de couper le cable d’alimentation, et de reti-
rer toutes les parties susceptibles de présenter un
quelconque danger, en particulier pour les enfants
qui pourraient utiliser cet appareil comme un jeu.

Les précautions d’utilisation

Le hache-viande est utilisé seulement pour un usage domestique.

En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement du hache-viande, ne
pas l'utiliser, I'éteindre et ne pas le toucher.

Avant chaque utilisation vérifier I'intégrité du cable d’alimentation et le
libérer des éventuels enroulements.

Ne pas insérer ou enlever la fiche de la prise d’alimentation, pour allu-
mer ou éteindre le hache-viande ; utiliser les commandes appropriées.
Débrancher toujours I'appareil de la prise de courant avant de monter ou
d’enlever les parties mobiles, apres l'utilisation et avant de le nettoyer.
Positionner le hache-viande sur une superficie horizontal et fixe.

Ne pas laisser sans surveillance le hache-viande en fonction. Avant de
laisser la piéce, vérifier qu’il soit éteint et débrancher la fiche de la prise.
Ne pas transporter I'appareil en le saisissant par le plateau ou par le
groupe de coupe, mais utiliser la poignée appropriée pour le transport.
Utiliser toujours I'accessoire pour hacher (pressoir) en dotation.
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Ne jamais utiliser d’autres ustensiles ou les doigts pour le méme but.
Ce hache-viande n’est pas adapté pour hacher des aliments durs com-
me des noix, des os, etc.

Ne pas utiliser pour hacher des aliments contenants des fibres dures ou
rigides comme le gingembre.

Ne pas utiliser le hache-viande pour plus de trois minutes continues et
donc faire reposer le moteur pour environ cing minutes aprés chaque
usage.

Pour éviter des entassements, ne pas exercer une excessive pression
avec I'appareil pour hacher (pressoir).

La lame est aiguisée, la manipuler avec attention que ce soit dans les
opeérations d'utilisation que de nettoyage.

Ne pas fixer la lame et le plateau quand on l'utilise 'accessoire pour
Kibbe.

Apres l'utilisation il pourrait rester des résidus de viande entre la lame
et 'anneau de fermeture. Ne pas utiliser cette viande en aucune fagon.
Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nous vous prions de net-
toyer chaque composant en suivant les indications comme indiqué dans
le paragraphe approprié.

L'utilisation de la fonction inverse actionnable avec le pulsant REVERSE
ne devra pas étre utilisée alors que le produit est en fonction, attendre
toujours que le produit s’arréte.

Les éléments Fig.A

. Plateau

. Pulsant de fixage

. Pulsant ON/OFF/REVERSE

. Corps du moteur

. Connexion de le groupe de coupe
. Pressoir

. Groupe de coupe

. Cochlée

. Filiere fine

10. Anneau de fermeture

11. Filiére grosse

12. Filiére moyenne

13. Lame

14. Accessoire pour saucisses

15. Accessoire pour kibbe (cone et adaptateur)
16. Dispositif anti-éclaboussures
17. Vis de fixation

18. porte-filtre pour presse-tomate
19. filtre presse-tomate

20. Cochlée pour tomates

OCONOOUORAWN =
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Assemblage Fig.B

Appuyer le pulsant de fixage et insérer le groupe de coupe dans l'attache en l'inclinant vers la droite.

Tourner dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu’au complet blocage du groupe de coupe.
Insérer la cochlée dans le groupe de coupe avec la pointe en dehors. Tourner Iégérement la cochlée vers
l'intérieur jusqu’a la compléte insertion dans le compartiment.

Insérer la lame avec la partie coupante dressée vers l'intérieur, comme illustré. Dans le cas d’'une mauvaise
insertion la machine n’hache pas la viande.

Insérer la filiere désirée, en faisant coincider les dépassements dans les fissures.

Faire pression sur la filiere avec un doigt et contemporainement visser I'anneau de fermeture avec I'autre main.
Ne pas visser excessivement.

Insérer le plateau dans la partie supérieure du groupe de coupe.

Positionner le hache-viande sur une superficie plane et solide.

/\ Attention: les passages d’air placés sous le corps du moteur doivent etre laissés libres et sans étre
obstrués.

Pour hacher la viande

Couper la viande en petits morceaux (idéalement 2 x 2 x 6 cm) de fagon a les insérer facilement dans 'ouverture
du plateau. Il est préférable d'utiliser de la viande maigre, sans nerfs ou os.

Insérer la prise, et appuyer sur le pulsant ON.

Insérer la viande dans le plateau. Pour faciliter le hachis de la viande exercer une légere pression avec le pres-
soir. Ne pas pousser la viande avec les mains ou d’autres ustensiles.

Apres I'utilisation atteindre I'appareil, en utilisant le pulsant ON/OFF et enlever la fiche de la prise de courant.
Eliminer chaque résidu de viande et nettoyer immédiatement le produit et les composants relatifs.

Fonction inverse (reverse)

Dans le cas d’entassement éteindre la machine.

Attendre quelques minutes afin que la machine soit arrétée complétement.

Appuyer sur le pulsant Reverse.

La cochlée tournera dans le sens contraire en vidant le groupe de coupe, en le libérant des aliments bloqués.
Dans le cas ou elle ne devrait pas fonctionner, appuyer le hache-viande (en s’assurant qu’aussi la fiche soit bien
enlevée) et nettoyer le groupe de coupe manuellement.

Pour faire le kibbe Fig.C

Le kibbe est un plat traditionnel du Moyen-Orient constitué de boulettes de viande d’agneau (on peut aussi le
faire avec de la viande de beceuf) hachée et du mais.

Avant de commencer, assembler les composants appropriés. Insérer I'accessoire pour kibbe, y compris un
adaptateur et un cone, dans le groupe de coupe. Fermer avec I'anneau de fermeture.

Insérer le prise, appuyer le pulsant d’allumage ON.

Introduire la viande dans le plateau et la pousser avec le pressoir. Ne pas pousser avec la force.

Couper a la longueur désirée.

Pour faire les saucisses Fig.D

Avant de commencer, assembler les composants appropriés.

Insérer I'accessoire pour des saucisses entre la filiere choisie et 'anneau de fermeture.

Si I'on utilise des boyaux, les plonger dans de I'eau chaude pour 30 minutes avant I'utilisation. Les ouvrir avec
un jet d’eau et enfiler le boyau dans I'accessoire pour saucisses.

Insérer la prise, appuyer sur le pulsant d’allumage ON.

Introduire la viande dans le plateau et la pousser avec le pressoir. Ne pas pousser avec la force. Libérer le
boyau de fagon qu’il se retire de I'accessoire pour saucisses au fur et a mesure qu’il se remplit. Ne pas remplir
excessivement.

A la fin, tortiller le boyau de fagon a former les saucisses.

Pour faire la sauce Fig.E

Nous vous prions de suivre les images sur le c6té représentant 'assemblage du pressoir pour tomates.

Nous vous recommandons d’utiliser des tomates bien mures.

Laver avec soin les tomates, les couper en morceaux et les faire cuire jusqu’a ce qu’elles ne seront pas passe-
rillées. A ce point les insérer dans le plateau et le pousser vers le bas en utilisant le pressoir.
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Entretien et nettoyage

Démontage

S’assurer que le moteur soit complétement arrété.

Débrancher la fiche de la prise de courant.

Démonter tous les accessoires (en suivant au contraire les passages effectués pour 'assemblage).

Si le démontage de la filiére résultait difficulteuse, positionner la pointe d’un tournevis entre la filiére et le groupe
de coupe et soulever la filiére Fig,F.

Nettoyage

Enlever chaque éventuel résidu de viande.

Laver chaque accessoire avec de I'eau chaude et un peu de savon, les sécher soigneusement. NE PAS LAVER
dans le lave-vaisselle.

Nettoyer le corps du hache-viande avec un chiffon humide et sécher soigneusement.

Ne pas utiliser des diluants ou des solutions alcooliques car ils pourraient endommager le produit.

Ne pas plonger le hache-viande dans de I'eau.

Périodiquement appliquer un peu d’huile végétale sur les filieres.

Données techniques
Puissance: rated power 500W — lock power 1200 W
Alimentation: 220-240V~50Hz

Dans un soucis d’amélioration permanent Beper se réserve le droit d’apporter des modifications et
améliorations au produit sans aucun préavis.

Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
I e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous aupres des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces régles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.
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CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéele de I’'appareil acheté

Si 'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre siége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de l'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.
En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’usage professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.
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Elektrischer Fleischwolf mit Tomatenpresse Betriebsanleitung

Allgemeine warnhinweise

Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, eini-
ge grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewissern
Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat intakt
ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie
sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungselemente (Pla-
stiktaten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von Kindern blei-
ben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.

Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen Ubereinstimmt und dass
das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.

Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu trennen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Hersteller
oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um ein Risiko zu
vermeiden.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als unsa-
chgemall und damit gefahrlich anzusehen und flihrt zum Erléschen
der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch un-
sachgemalien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch entstehen.
Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird empfohlen, das
Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne,
etc.) ausgesetzt.

Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschliellich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
verwendet werden; von Personen, denen die Erfahrung und Kenntnisse
uber das Gerat fehlen, es sei denn, sie werden von einer fur ihre Si-
cherheit verantwortlichen Person sorgfaltig Uberwacht oder gut in die
Bedienung des Gerats eingewiesen.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn Sie sich entscheiden, dieses Gerat als Abfall zu entsorgen, wird
empfohlen, es aulder Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Dieses
gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Bewah-
ren sie das gerat ausserhalb der reichweite von kin-
dern auf.

Sicherheitshinweis

Der Fleischwolf sollte nur fur den Hausgebrauch verwendet werden.
Bei einem Ausfall und / oder einer Fehlfunktion des Fleischwolfs, verwen-
den Sie ihn nicht, schalten Sie ihn aus und manipulieren sie ihn nicht.
Uberprufen Sie vor jedem Gebrauch die Integritat des Netzkabels und
befreien Sie ihn von jeglichen Verwicklungen.

Stecken oder entfernen Sie den Stecker nicht aus der Steckdose, um
den Fleischwolf ein- oder auszuschalten; Verwenden Sie die entspre-
chenden Bedienfelder.

Trennen Sie das Gerat immer von der Steckdose, bevor Sie bewegliche
Teile installieren oder entfernen, nach dem Gebrauch und vor der Rei-
nigung.

Stellen Sie den Fleischwolf auf eine horizontale und stabile Oberflache.
Lassen Sie den Fleischwolf nicht unbeaufsichtigt. Bevor Sie den Raum
verlassen, Uberprufen Sie, ob er ausgeschalten ist und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

Transportieren Sie das Gerat nicht, indem Sie es an der Schale oder
dem Schneidwerk greifen, sondern benutzen Sie den entsprechenden
Tragegriff.

Verwenden Sie immer das mitgelieferte Zubehor (Schieber). Niemals
andere Werkzeuge oder die Finger fur den gleichen Zweck benutzen.
Dieser Fleischwolf eignet sich nicht zum Zerkleinern harter Lebensmittel
wie Nusse, Knochen usw.
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Verwenden Sie ihn nicht zum Mahlen von Lebensmitteln mit harten oder
festen Fasern wie Ingwer.

Verwenden Sie den Fleischwolf nicht langer als drei Minuten und las-
sen Sie den Motor in jedem Fall ungefahr funf Minuten nach jedem Ge-
brauch ruhen.

Um Verstopfungen zu vermeiden, Gben Sie keinen Gbermafigen Druck
auf das Gerat aus (Schieber).

Die Klinge ist scharf, sowohl beim Gebrauch als auch bei der Reinigung
vorsichtig handhaben.

Befestigen Sie die Klinge und die Schale nicht, wenn Sie das Kibbe-
Zubehor verwenden.

Nach Gebrauch kénnen Fleischreste zwischen der Klinge und dem Ver-
schlussring verbleiben. Verwenden Sie auf keinen Fall dieses Fleisch.
Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal verwenden, reinigen Sie bitte alle
Komponenten gemal den Anweisungen im entsprechenden Absatz.
Die Verwendung der Ruckwartsfunktion, die mit der REVERSE-Taste
bedient werden kann, sollte nicht wahrend des Geratebetriebs verwen-
det werden. Warten Sie immer, bis das Produkt stoppt.

Bestandteile Fig.A

1. Schale

. Fixierknopf

. Ein / Aus / Reverse-Taste

. Motorgehause

. Anschluss flr Schneideinheit

. Schieber

. Schneideeinheit

. Schnecke

. Feiner Lochscheibenaufsatz
10. Schliefring

11. Grober Lochscheibenaufsatz
12. Mittlerer Lochscheibenaufsatz
13. Klinge

14. Zubehor fur Wirstchen

15. Zubehor fir Kibbe (Kegel und Adapter)
16. Spritzschutz

17. Befestigungsschraube

18. Filterhalter fur Tomatenpresse
19. Tomatenpressfilter

20. Tomatenpressschraube

O©CoOoO~NOOR~WN

Montage Fig.B

Driicken Sie den Befestigungsknopf und fiihren Sie das Schneidwerk in den Aufsatz ein und kippen Sie ihn dabei
nach rechts.

Gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis das Schneidwerk vollstandig verriegelt ist.

Setzen Sie die Schnecke mit der Spitze nach innen in die Schneideinheit ein.

Setzen Sie die Klinge mit der Schneide nach innen zeigend ein, wie abgebildet.

Bei falschem Einsetzen zerkleinert das Gerat das Fleisch nicht.

Setzen Sie den gewiinschten Lochscheibenaufsatz ein und passen Sie die Vorspriinge an den Schlitzen an.
Driicken Sie mit einem Finger auf den Lochscheibenaufsatz und verschrauben Sie gleichzeitig den Schlief3ring
mit der anderen Hand. Nicht zu fest anziehen. 29
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Setzen Sie die Schale oben auf der Schneideinheit ein.
Stellen Sie den Fleischwolf auf eine ebene und feste Oberflache.

& Achtung: Die Luftkanile unter dem Motorgehduse miissen frei und nicht verstopft sein.

Fleisch zerkleinern

Schneiden Sie das Fleisch in kleine Stiicke (idealerweise 2x2x6 cm), damit Sie es leicht in die Offnung der Scha-
le einlegen kénnen. Es ist vorzuziehen, mageres Fleisch ohne Nerven oder Knochen zu verwenden.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose ein und driicken Sie die ON-Taste.

Legen Sie das Fleisch in die Schale. Um den Vorgang zu erleichtern, driicken Sie das Fleisch leicht mit dem
Schieber. Driicken Sie das Fleisch nicht mit lhren Handen oder anderen Utensilien.

Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch mit der ON / OFF-Taste aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Entfernen Sie Fleischreste und reinigen Sie sofort das Gerat und die entsprechende Zubehore.

Riicklauffunktion (Reverse)

Im Falle einer Verstopfung schalten Sie das Gerat aus.

Warten Sie einige Minuten, bis die Maschine vollstandig angehalten hat.

Driicken Sie die Ruickwartstaste.

Die Schnecke dreht sich in die entgegengesetzte Richtung und entleert die Schneideinheit, indem sie sie von
blockierten Lebensmitteln befreit.

Wenn es nicht funktioniert, schalten Sie den Fleischwolf aus (stellen Sie sicher, dass der Stecker ebenfalls
entfernt wurde) und reinigen Sie das Schneidwerk manuell.

Kibbe zubereiten Fig.C

Die Kibbe sind ein traditionelles Gericht aus dem Mittleren Osten, bestehend aus Lammfleischbéllchen (kann
auch mit gehacktem Rindfleisch gemacht werden) und Weizen.

Bevor Sie beginnen, montieren Sie die entsprechenden Komponenten. Setzen Sie das Kibbe-Zubehor, ein-
schlieRlich Adapter und Kegel, in die Schneideinheit ein. SchlieRen Sie mit dem SchlieRring.

Stecken Sie den Stecker ein und driicken Sie die ON-Taste.

Legen Sie das Fleisch in die Schale und driicken Sie es mit dem Schieber. Driicken Sie nicht zu fest.

Auf die gewtlinschte Lange zuschneiden.

Wiirste zubereiten Fig.D

Bevor Sie beginnen, montieren Sie die entsprechenden Komponenten.

Setzen Sie das Wurstzubehor zwischen den gewahlten Lochscheibenaufsatz und den Verschlussring ein.
Wenn Sie den Darm verwenden, tauchen Sie ihn vor dem Gebrauch 30 Minuten lang in kaltes Wasser. Offnen
sie ihn mit einem Wasserstrahl und stecken Sie den Darm in das Wurstzubehor.

Stecken Sie den Stecker ein und driicken Sie die ON-Taste.

Legen Sie das Fleisch in die Schale und driicken Sie es mit dem Schieber. Driicken Sie nicht zu fest. Lockern Sie
den Darm, so dass wenn er voll ist vom Wurstzubehér rausrutschen kann. Uberfiillen Sie ihn nicht.

Zum Schluss den Darm zu Wdrsten verdrehen.

Tomaten piuirieren Fig.E

Bitte folgen Sie den Abbildungen auf der Seite, die die Montage der Tomatenpresse zeigen.

Es wird empfohlen, sehr reife Tomaten zu verwenden.

Die Tomaten sorgfaltig waschen, in Stiicke schneiden und kochen, bis sie zusammenfallen. An diesem Punkt
legen Sie sie in die Schale und driicken Sie sie mit dem Schieber nach unten.

Wartung und Reinigung

Zerlegen

Stellen Sie sicher, dass der Motor vollstéandig gestoppt ist.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose

Demontieren Sie alle Zubehorteile (befolgen Sie rickwarts die Schritte fiir die Montage).

Sollte es schwierig sein, den Lochscheibenaufsatz zu demontieren, setzen Sie die Spitze eines Schrauben-

drehers zwischen Lochscheibenaufsatz und Schneideinheit und heben Sie den Lochscheibenaufsatz Fig.F.
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Reinigung

Entfernen Sie alle Fleischreste.

Waschen Sie jedes Zubehor mit heiRem Wasser und ein wenig Seife, trocknen Sie sie griindlich. NICHT in der
Spllmaschine waschen.

Reinigen Sie das Gehause des Fleischwolfs mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es griindlich.
Verwenden Sie keine Verdinner oder Alkoholldsungen, da diese das Produkt beschadigen kénnen.

Tauchen Sie den Fleischwolf nicht in Wasser.

Tragen Sie regelmaRig ein wenig Pflanzendl auf die Lochscheibenaufsatze auf.

Technische Daten
Leistung: rated power 500W — lock power 1200W
Stromversorgung: 220-240V ~ 50Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behalt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt
ohne Voranmeldung zu @ndern bzw. umzubauen.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
mmmmm den. Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr Gber Restmill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Rickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.
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GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Gerdatemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstlitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleil® unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschépfend, da diese Garantie fir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Gbernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen kdnnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los niflos al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccién de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse solo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafios deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacidn eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la

persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no ninos no jueguen con el apa-
rato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se
recomienda convertirlo en inoperante previamente
cortando el cable de alimentacion.

Se recomienda ademas convertir en indcuas las par-
tes del aparato susceptibles de constituir un proble-
ma, especialmente para los nifios que podrian utili-
zar el aparato para jugar.

Precaucién

Tiene que emplear la picadora s6lo para uso domestico.

En caso de averia y/o mal funcionamiento del aparato, no lo emplee,
lo apague y no lo

dane.

Antes de cada uso verifique la integridad del cable de alimentaciéon y
lo libere de eventuales enredos.

No conecte o desconecte el enchufe de la toma de alimentacion,
para encender o apagar la

picadora emplee los mandos adecuados.

Desconecte siempre el aparato de la toma de corriente antes de
montar o quitar piezas moviles,

después del uso y antes de limpiarlo.
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Coloque la picadora sobre una superficie horizontal y estable.

No deje sin vigilancia la picadora mientras funciona. Antes de salir de
la habitacién verifique que sea apagada y desconecte el enchufe de
la toma de corriente.

No transporte el aparato agarrandolo por la bandeja o la unidad de
corte, sino emplee su mango

para el transporte.

Emplee siempre el accesorio equipado para picar (prensador). No
emplee nunca otros utensilios o

los dedos para la misma finalidad.

Esta picadora no es adecuada para triturar alimentos duros como
nueces, huesos, etc.

No la emplee para moler alimentos que contienen fibras duras o rigi-
das como el jengibre.

No emplee la picadora por mas de tres minutos consecutivos y de
todos modos haga descansar el motor por unos cinco minutos de-
spues de cada uso.

Para evitar oclusiones no ejercite una excesiva presion con el apara-
to para triturar (prensador).

La cuchilla es afilada, la maneje con cuidado tanto mientras la em-
plea que mientras la limpia.

No coloque la cuchilla y la bandeja cuando usa el accesorio para
Kibbeh.

Después del uso pueden quedar residuos de carne entre la cuchilla'y
el anillo de cierre. No emplee esta carne de ninguna manera.

Antes de emplear el aparato por primera vez se recomienda de lim-
piar cada pieza siguiendo las instrucciones como indicado en el par-
rafo apropiado.

No emplee la funcién revés que puede accionar con el boton RE-
VERSE mientras el aparato funciona, espere siempre que el aparato
se apague.
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Componentes Fig.A

. Bandeja

. Botén de fijacion

. Boton ON/OFF/REVERSE

. Cuerpo motor

Conexion para la unidad de corte
. Prensador

. Unidad de corte

Céclea

. Hilera fine

10. Anillo de cierre

11. Hilera gruesa

12. Hilera media

13. Cuchilla

14. Accesorio para salsichas

15. Accesorio para kibbeh (cono y adaptador)
16. Proteccioén contra salpicaduras
17. Tornillo de fijacion

18. Portafiltros para prensa de tomate
19. Filtro de prensa de tomate

20. Tornillo de prensa de tomate

©CONOUTAWN =

Montaje Fig.B

Pulse el botén de fijacion y conecte la unidad de corte a su ataque inclinandola hacia la derecha.

Gire en sentido inverso a las agujas del reloj hasta el completo bloqueo de la unidad de corte.

Introduzca la céclea dentro de la unidad de corte con la punta hacia fuera.

Introduzca la cuchilla con la parte afilada hacia adentro, como ilustrado. Si no esta bien conectada el aparato
no pica la carne.

Introduzca la hilera deseada, haciendo coincidir los salientes dentro las fisuras.

Haga presion encima de la hilera con un dedo y al mismo tiempo atornille el anillo de cierre con la otra mano.
No atornille excesivamente.

Introduzca la bandeja dentro la parte superior de la unidad de corte.

Coloque la picadora sobre una superficie llana y estable

/\ CuidadoTiene que dejar libres los pasos de aire colocados bajo del cuerpo motor y no ocluirlos.

Picar la carne

Corte la carne en trozos (idealmente 2x2x6 cm) de modo que pueda introducirla facilmente dentro la apertura
de la bandeja. Es preferible emplear carne magra, sin nervios o huesos.

Conecte el enchufe y pulse el boton ON.

Introduzca la carne dentro la bandeja. Para facilitar el picado de la carne ejercite una ligera presion con il pren-
sador. No empuje la carne con las manos u otros utensilios.

Después del uso apague el aparato empleando el botén ON/OFF y desconecte el enchufe de la toma de cor-
riente.

Elimine cada residuo de carne y limpie enseguida el aparato y sus piezas.

Funcioén revés (reverse)

En caso de oclusién apague el aparato.

Espere unos minutos hasta que el aparato non se apague completamente.

Pulse el boton Revés.

La cdclea gira en sentido inverso a las agujas del reloj vaciando la unidad de corte y liberandola del alimento
bloqueado.

En caso que no funcione, apague la picadora (asegurandose que el enchufe esté desconectado) y limpie la
unidad de corte manualmente.

Preparacion del kibbeh Fig.C
El kibbeh es un plato tradicional del Medioriente que consiste en albondigas de cordero (puede emplear también
carne de buey) picada y trigo.
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Antes de empezar, monte las piezas adecuadas Monte el accesorio para el kibbeh, incluyendo adaptador y
cono, dentro la unidad de corte. Cierre con el anillo de cierre.

Conecte el enchufe, pulse el botén de encendido ON.

Introduzca la carne dentro la bandeja y la empuje con el prensador. No empuje con fuerza.

Corte a la medida que quiere.

Preparacion de las salsichas Fig.D

Antes de empezar, monte las piezas adecuadas.

Monte el accesorio para salsichas entre la hilera seleccionada y el anillo de cierre.

Si emplea tripa, la sumerja en agua fria por 30 minutos antes del uso. La abra con un chorro de agua y la intro-
duzca dentro del accesorio para salsichas.

Comecte el enchufe, pulse el botdn de encendido ON.

Introduzca la carne dentro la bandeja y la empuje con el prensador. No empuje con fuerza. Afloje la tripa de
manera que se quite del accesorio para salsichas a medida que se rellena. No llene excesivamente.

Al final, torcer la tripa para crear las salsichas.

Preparacion de la salsa Fig.E

Por favor mire las figuras al lado que ilustran el montaje del pasatomates.

Se recomienda el empleo de tomates muy maduros.

Lave atentamente los tomates, los corte en trozos y los haga cocer hasta que no estén marchitos. A este punto
los introduzca dentro la bandeja y los empuje hacia abajo empleando el prensador.

Limpieza y mantenimiento

Desmontaje

Verifique que el motor esté completamente parado.

Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

Desmonte todos los accesorios (cumpliendo al revés todos los procedimientos hechos para el montaje).

Si el montaje de la hilera es dificil, coloque la punta de un destornillador entre la hilera y la unidad de corte,luego
levante la hilera Fig.F.

Limpieza

Saque cada eventual residuo de carne.

Lave cada accesorio con agua caliente y un poco de jabdn, los seque cuidadosamente. NO LAVE dentro del
lavavajillas.

Linpie el cuerpo de la picadora con un pafio himedo y seque cuidadosamente.

No emplee diluyentes o soluciones alcohdlicas porque pueden dafar el aparato.

No sumerja la picadora en agua.

Periddicamente aplique un poco de aceite vegetal encima de las hileras.

Datos técnicos
Potencia: rated power 500W — lock power 1200W
Alimentacion: 220-240V~50Hz

Con el objetivo de mejorar costantemente, Beper se resrva el derecho de aportar cambios y mejoras al
producto sin previo aviso.
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Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo

en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora

de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
I cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el propésito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacién sobre el reciclaje de este producto y dénde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacién no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida soélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacion del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricaciéon durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricaciéon del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacién, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
Mpiv xpnoldotroioeTe TNV ouokeury OIOBACTE TTPOOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYiec XPNOoewg Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOOEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIMEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIA OXETIKA UE TNV
EYKATAOTOON, TN XPRON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbroouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kKal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
aoiktn pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAWwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpooBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOPUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONMEIO GUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMKATWY TOU TUANATOG
KaBapl1dTnTag Tou AfjuUou Cag.
Eav 10 KaAwdIlo Tpo@odoaiag €£xel uttooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUpEVa ATOUA TTPOG ATTOPUYN KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU AvaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTNV TTPIa aTTeuBUVBEiTE O€ EIBIKEUUEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPIfag gival KATGAANAo yia
TNV aTTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpooappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwyv kal / A
ETTEKTACEWV Ogv ouvioTaTal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPMOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KAVOVEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta OpIa
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAAATTAG
TTPoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XPNOIYOTIOIEITE TN CUCOKEUN PETA ATTO HIA UN OWOTH AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTA N CUOKeUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

K&Be AAAn xprion mpémmel va Bewpeital w¢ akaTtdAANAn Kal Katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTOopEi va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEC TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaopévn r aTTEPIOKETTTN
xpnon. H ocuokeuny auth trpoopiletal MONO TMA OIKIAKH XPHZH.
MNa Tnv TTpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, un Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia Kal QAOYEG.

Mnv a@rvete Ta TTaIdId, Ta GTOUG PE avaTTnpia 1 avOpwITous XwpPic
EUTTEIPIA ] TEXVIKI IKAVOTATA VA XPENOIYOTIOIOUV T OUOKEUN, €AV
Oev €xouv owoTn emiBAewn. H otevy emmifAewn €ival amapaitnTn
OTav OTToIadATIOTE OUOKEUN XPNOIMOTTOIEiTal ATTO 1] KOVTA € TTaIdIq.
BeBaiwbeite 611 Ta TTaudia dev Taiouv e TNV CUOKEUN.

Mn KpaTATe TN OCUOKEUN PE Bpeypéva Xépia A TTOdIA. Mn KpaTdTe Tn
OUOKEUN PE YUNVA TTODIA.

[Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO €KEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudtwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIJOTTOIEITE TNV OUOKEUR] OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG N ThG
mIoivag.

Moté pnv TpaBdre To KaAwdio Tpo@odoariag yia va
OTTOOUVOECETE TNV CUCKEUN.

BefaiwBeite 611 To KOAWSIO deV KPEPETAI ATIO TNV
aKkpn Tou TpaTreGioU N aTré TOV TAYKO TG Koudivag

KOl OEV EPXETAI OE ETTOPN HE OEPHUES ETTIPAVEIEG.

MpoecidoTtroinoceig
H pnxavn Kiga mpoopideTal yia OIKIaKr XpHon.
2e Trepimmtwon  BAABNG  kal/fp  duoAeitoupyiag TNG OUOKEUAG,
OTAMOTACTE TN XPON TNG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN KAl UN TTPOCTTAONOETE
Va TTaPEUPETE.
Mpiv atmd kK&Be xprion €AEYETE TO KOAWDIO KOl PPOVTIOTE va PNV EXEI
KOMTTOUG.
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Mo va evepyoTTOINOETE ) VA QTTEVEPYOTIOINCETE TN OUOKEUN
XPNOIMOTIOINOTE TA AVTIOTOIXO KOAWDIA — PNV To KAVETE BAlOVTAC KAl
ByddovTtag 10 QIC aTTO TNV TTPIla.

Méavrtote Bydlete TN OUOKEUR aATTO TNV TIPIC TTPIV EYKATOOTACETE N
AQAIPECETE TA KIVOUUEVA PEPN KAl HETA KAl TTPIV TOV KABAPIOWO.
TotmoBeTAOTE TN OUOKeEUR o€ opIfOVTIa Kal OTABEPN ETTIPAVEIQ.

Mnv a@AVveTe TN CUOKEUN Xwpig eTTiBAeWN. Mpiv atTopaKpuvOEiTeE aTTd
TOV XWPO €AEYETE OTI €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN KAl EKTOC TTPICAC.

Mn UETAKIVEITE TN CUOKEUN KPATWVTAG TN AT1TO TOV OiOKO 1} TN povada
KOTTAG.

MéavTote XpnoiyoTroleite To €UPOoAO Trieong TTou TrepIAauBaveral. MNoté
MN xpnoluoTtroleite GAAa gpyaAgia 3 Ta dAXTUAG 0aG yIa AUTOV TOV
OKOTTO.

AuT n KpeaTtounxavry Oev gival KATAAANAN yia TV KOTI GAAWV
OKANPWYV TPOYINWV OTTWG KAPTTWY, KOKOAWVY KTA.

Mn Tn XPNOIYOTIOIEITE YIa VO OAECETE TPOPIUA TTOU TTEPIAaPBavouv
XOVTPEG KOl OKANPEG iveg, OTTWG TCiviCep. Mn TN XPNOIYOTIOINOETE
Yl TTEPICOOTEPA ATTO 3 CUVEXOUEVA AETTTA KAl O€ KAOE TTEPITITWON
Q@NVETE TO HOTEP VO EEKOUPOAOTEI VIO TTEPITTOU TTEVTE AETTTA PETA ATTO
KABe xpnon.

MNa va atropuyete T BAGBN, PNV OOKEITE UTTEPPOAIKA TriEon PE TO
¢uBoAo TTieong.

H AetTida gival aixpnpr) — XEIPIOTEITE TN JE TTPOCOXNA KATA TN XPNon N
TOV KaBapIoPO.

E@apudoTe TN AeTTidQ KAl TOV OIOKO TPOQYiUWVY OTAV XPNOIKOTIOIEITE TO
£6APTNHA VIO KITTE.

Katd tn Xprion pTropei va peivouv KataAolTra KpEaTog oTn AeTrida kal
TOV OaKTUAIO OTEPEWONG. MN XPNOIPOTTIOINOETE AUTS TO KPEAG.

[piv XPNOIUOTIOINOETE TN OUCKEUR YIO TTPWTN POPd, TTAPAKAAW
KaBapiote Kd&Be e€EapTnUa  aKOAoUuBWVTAG TIC 00Onyieg OTTWG
TTEPIYPAPOVTAI OTNV AVTIOTOIXN TTAPAYPAPO.

Mnv EVEPYOTTOINOETE TNV AVTIOTPO®N Kivnon TTPIV OTAUATACEl EVTEAWG
N OUOKEUN.
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Mepn Fig.A

1. Aiokog Tpo@ipwv

2. KoupTri deaiparog

3. AiakétTng ON/OFF/REVERSE
4. Kupiwg owpa

5. Z0vdeon yia Tn govdada KoThg
6. ‘EpBolo mrieong

7. KepaAn

8. ZmrelpoeIdng KUANIVEpog

9. Aiokog AeTTTAG KOTTAG

10. AokTUNIOG OTEPEWONG

11. Aiokog XOoVTpNG KOTTAG

12. Aiokog pecaiog KOTrAG

13. Aemmida koTAG

14. EEapTNUO AOUKAVIKWY

15. E§apTnUa KipTre (KWVIKSO Kal TTpOCaPHUOYEQG)
16. K&dAuppa doxeiou

17. Bida oTepéwaong

18. ®iATpo cuykpdaTNoNG vIopdTag
19. ®iATpo vTopdTag

20. Bida vropdrag

ZuvappoAoynon Fig.B

[MéoTe TO KOUNTTi BECIPATOG, KPATHAOTE TNV KEPAAR KAl EI0AYAYETE TN OTNV UTTOBOXI| TTEPICTPEPOVTAG TNV TTPOG
Ta Oe€Id.

KIVAOTE TNV KEQPOAAT apIoTEPOCTPOPA WATE VO KOUUTIWOEI OQIXTA.

ToTroBeTAOTE TOV OTTEIPOEIDH) KUAIVOPO OTNV KEQAAR, TTPWTA PE TN POAKPIA AKPN Kal TTEPIOTPEWTE TOV PEXPI VO
£PAPUOCElI OTO KUPIWG TWHA.

TotroBeTAOTE TN AETTIOA KOTTAG OTOV OTTEIPOEIOA KUAIVOPO KOITWVTAG PTTPOCTA, OTIWG PaiveTal oTo oXAMa. Edv dev
£PAPUOOEl CWOTA, TO KPEAG OE Ba aAEOTEI.

TotroBeTOTE TOV £MBOUPNTO BioKO KOTIAG JiTTAa GTN AETTidA, EQaAPPOOVTAG TOV OTIG TIPOEEOXES TNG UTTODOXNG.
[MéoTe 1O KEVTPO TOU BiOKOU KOTTAG ME TO éva dAXTUAO Kail BISWOTE Tov SAKTUAIO GTEPEWONG HE TO GANO XEPI. Mn
o@iyyeTe UTTEPBOAIKA.

TotroBeTACTE TOV BIOKO TPOYINWYV OTNV KEQAAR Kal OTEPEWATE TOV OTN B€0m TOU.

ToTTOBETAOTE TN CUCKEUN O€ €TTITTEDN KQI OTABEPR ETTIPAVEIQ.

/\ Mpoooxn n £€50d0g aépa oTn BAoN TNG CUCKEUNG Ba TTPETTEl va TrTapapével EAeUBepn, Xwpig EUTTodia.

AAeon kpeaTog

KowTe 10 Kp€ag oe KoppdTia (TTEPITTou 2x2x6 cm) WOTE va Xwpdel AveTa OTov dioKO TPOPiJwWY. ZUVIGTATaI VO
XPNOIUOTTOIEITE KPEAG XWPIG VEUPA, KOKAAX KOl AITTOG.

2uvO£OTE TN OUOKEUN Kal TTaTAOTE TO KoupTri ON.

ToTroBeTAOTE TO TPOPIUO OTOV JICKO TPOPIUWY Kal I va OIEUKOAUVETE TNV GAECN TTIESTE TO TPOPIMO WE TO €PBOAO
Tieong. MoTé pun xpnoiPoTIoIEiTe Ta XEPIQ 0ag 1) GAAa UAIKG yia va TTIECETE Ta TPOPIUA.

MeTtd atmd KABe ¥prion ATTEVEPYOTIOIEITE TN GUCKEUN XPNalhoTrolwvTag To KouuTtri ON/OFF. Z1n ouvéxela ByaATe
v amé Tnv Tpida.

A@aipéoTe TUXOV EVATTOpEIVOV KPEAG KAl TN CUOKEUN HE TO £EOPTANATE TNG OPECWG PETA TN XPAON.

A&g1Toupyia AVTIOTPOPNG KIVNONG

> ¢ TEPITITWON EUTTAOKNG ATTEVEPYOTTOIOTE T GUOKEUN.

MepipéveTe PEPIKA AETTTA PEXPI N CUOKEUR VO OTOUOTHOEI EVTEAWG.

MéoTe TO KOUPTTI AVTIOTPOPNG KivnoNng.

O oTrelpoeIdng KUAIVOPOG apxidel va KIVEITAI TTPOG TNV avTiBETN KaTeUBUVON Kal N KEPAAR adeldlel TTARPWG.

Edv 8¢ Aeitoupyei, atrevepyoTroioTe Tn cuokeur (BeBaiwBeite 0TI TO PIG ival aTTOoUVOESEUEVO Kal KOBAPIOTE TNV
KEPOAAR UE Ta XEPIAL.
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®driayvovTag kiute Fig.C

To kipTre €ival Tapadooiakd mATo amd 1 Méon AvaTtoAr, eival KEQTEDEG @PTIAYHEVOI aTTO apvi (1] HOoXAp!) Kai
oITépl.

Mpiv {eKIVAOETE TTAPOKAAW CUVAPPOAOYACTE TO EEAPTANATA TOU KiUTTE.

Eioaydyete 10 €§GpTNUA YIa KiUTTE, PHE TOV QVTATITOPA KAl TOV KWVO OTNV KEQAAR. KoupTrwoTe pe Tov dakTUAIO
oTePEWONG.

ZuvdéaTe To KaAwdIo Kal TTETE TO KoupTTi ON.

TotroBeTAOTE TO KPEAG OTOV BIOKO PaynTOU Kal ECTE PE TO £UPBoAO TTieong. Mnv miédeTe UTTEPPBOAIKA.

KéwrTe ato emBuunTtd péyebog.

®dTiaxvovTag Aoukavika Fig.D

Mpiv EekIVAOETE TTAPOKAAW CUVAPPOAOYACTE TO £EAPTNHA AOUKAVIKWV.

Eicaydyete 10 £€dpTNHA TV AOUKAVIKWY avdpeoa aTov OiOKO KOTTAG Kal ToV OAKTUAIO OTEPEWONG.

Edv xpnoipotroieite pepBpdvn, Bubiote Tn oe kpUo vepPo yia 30 AeTTTA TTPIV TN XProN. ZEKOAAAOTE TA TOIXWHOTA
TNG ME TTAPOXH VEPOU WE TTiEGN Kal EPAPUOCTE TN OTO EEAPTNHA TWV AOUKAVIKWV.

>uvdéaTe T0 KaAwdIo Tou PeUUATOG Kal TTIESTE ToV d1akdTTTn ON.

ToTroBeTAOTE TO KPEQG PETT OTOV BiOKO TPOPIUWV Kal TTECTE TO PE TO €UPBOAO Trieong. Mnv méeTe duvaTd.
A@aipéoTe TO AOUKAVIKO o110 TO £€APTNHA POAIG yepioel N pepPBPAvN. Mnv Tn yepiete uTTEPPBOAIKA.

Otav TeAEIOETE TTEPIOTPEWTE TNV GKPN TNG HEPBPAVNG yIa va OXNHATIOTOUV AOUKAVIKA.

Nwg va @riageTe Topatoxupo Fig.E

MapakaAw aKOAOUBAOTE TIG EIKOVEG TTOU BEIXVOUV T GUVOPUOAGYNGT TOU OTTOXUUWTH) TOUATAG.

ZuvIOTATAl VA XPNOIUOTTOIEITE WPIMES TOMATEG

MMAUVETE TIPOCEKTIKA TIG TOUATEG, KOWTE TIG OE KOMMUATIO KAl HOYEIPEWTE TIG PEXPI va papaBouv. Ze autd TO Onueio
UTTOPEITE VO TIG TTPOOBECETE OTOV BiOKO TPOPIUWV Kal VA TIG TIPOWBEITE TTPOG T KATW XPNOIMOTIOIWVTAG TO
£uBoAo Tieong.

KaBapiopog kal cuvtnpnon

Tpotrog amocuvappoAoynong

BeBaiwBeite &TI N CUOKEUR gival aTTEVEPYOTTOINUEVN

ATToouvoEaTe Tn atréd Tnv TIpida

ATroouvappoAoyeioTe akohouBwvTag avamoda Ta BrpaTa.

MNa va apaipéaeTe Tov SioKO KOTING EUKOAQ, XpnoiyoTroinaTe éva kataaBidl yia va Tov avaonkwoete Fig.F.

KaBapiopog

A@aipéoTe OTTOIOdNATTOTE UTTOAEIUUA PaynToU.

MAUveTe 1O €CopTAPATO PE XAIAPO veEPO Kal Uypd OaTroUvl Kal oKouTrioTe KaAd. To mAuvtrpio mdrwv AEN
ouvioTaTal.

KaBapioTe TN cuokeun e vWTTO TTavi KOl OKOUTTIOTE KOAA.

Mn xpnoipotroigite SIGAUTIKA j AAKOOA yIOTi UTTOPET VO KOTOOTPEWOUV T OCUCKEUN).

Mn BubileTe TN cuokeun o€ vePO.

E@apuooTe QuTIKO AAdI OUXVA OTIG AETTIBEG KOTTAG.

TeXVIKO XOPAKTNPICTIKO
loxug: rated power 500W — lock power 1200W
Tpogodooia:220-240V~50Hz

lMa omoliovdnTroTe Adyo BeATiwaong, n Inside diaTnpei To diKAiWHA Vo TPOTTOTTOINCEI i} Vo BEATIWOEI TO
TPOIdV Xwpig Kapia e1dotroinon.
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H EupwTaiki Odnyia 2011/65/EU oxeTikd pe 1o améBAnTa €10WV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
€EOTTAIGHOU, TTPORAETTEN OTI TTAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG DEV TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI padi
JE Ta UTTOAOITTO AOTIKG aTTORANTA. OI TTOAIEG CUCKEUEG TTPETTEI VO CUAAEYOVTOI XWPIOTA, TTPOKEINEVOU
va BeATioToTroINBEi N avakTnon Kai avakUKAWGN TwV UAIKWVY TTOU TTEPIEXOUV, KABWGE Kal TN YEiwan Twv

HE cTTTTWOoEWV OTNV avOpwTTIvn uyeia Kal To TTepIBAAAov. To oUpBoAo diaypaupévo “doxeio atToRARTWY”
OTO TIPOIGV UTTEVOUUICEl O€ 0OG TNV UTTOXPEWGH OaG, TTwG OTAV ETTIBUEITE va TIETAEETE TN CUOKEUNR,
TIPETTEI VO CUAAEYETAI EEXWPIOTA.

‘OPOI EFTYHZHZ

AyattnTé/N TTEAGTN,

>ag euxapIoTOUPE TTOU OyOPACATE AUTO TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWAT TTOU TO TTPOIOV TToU JINBETETE aTTaITEl service BAoEl
€yyunong, ETTIKOIVWVAOTE JE TO KEVTPIKO service Jag.

Mo TNV arouyn TNG AOKOTING AVACTATWONG, 00G CUUBOUAEUOUNE Vo SIOBACETE TIPOCEKTIKA Ta EYXEIPISIA
XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVNOETE UE TO service pag.

Ta TTpoidvTa KaAUTITOVTaI JE €yyUNOn EVOVTI OTTOIOUSATIOTE KATAOKEUAGOTIKOU EATTWHAOTOG yia 2 Xpovia oTré Tnv
nUePoUnvia TNG apxIkAG ayopds. Edv katd Tn Sidpkeia auThg TG TTEPIOBOU TO TTPOIOV aTTOBEIXOE EAATTWHATIKO
AOyw akataAANAGTNTAG UAIKOU 1) TToIdTNTOG EPYOTIagG, TO KEVTPIKO service Ba emdlopbuwoel i Ba avTiKataoTAoE! (KaTd
TNV aTTOKAEIOTIKY TOU KPian) TO TTPoIidV BACEI TWV OpiwV Kal GUVONKWY TTou opidovTal TTo KETW, XWPIG XpEéwan yia TNV
£PYOOIa KAl TA OVTOAAGKTIKA:

1. H gyydnon ioxuel utté TV TTpoUTrd0ean OTI TO TIPOIOV XPNOIKOTTIOIEITAI KAl GUVTNPEITAI CUP@WVA UE TIG 0dnyieg TNG
KOTOOKEUAOTIKAG ETAIPEING.

1. H eyyinon mapéxetal uovo pe TNV TTPOCKOUICT) TOU TTPOIOVTOG Jadi PE TO apxIKO TIHOAGYIO ) TNV aTTédEIgN ayopdg,
6tou Ba dnAwveTal N nUepopnvia ayopds kal o TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyunon dev Ba 1oxU0¢l O€ TTEPITITWON :

Znuiog TTou TTPOKOAEITal AOyw KAKAG XPriong CUPTTEPIAAUBavoEVNG, EVOEIKTIKA, TNG KN XPrONG TOU TTPOIGVTOG YIa TO
OKOTTO YIO TOV OTTOI0 TTPOOPICETAI i} CUPPWVA PE TIG 0BNYIEG XPrOTN TTOU APOPOUV TN CWOTH XPron KAl GUVTAPNoN,
KaBWG Kal TNG EYKATAOTACNG ) XPHONG TOU TTPOIOVTOG XWPIG va TNPoUvTal Ta IoXUoVTa TTPOTUTIA ACQOAEIQG OTn XWPa
TIOU XPNOIUOTIOIETal.

Znuiag Tou TTPOKaAEiTal Adyw oTUXNUATWY, CUPTTEPIAGPBavOpéVWY, EVOEIKTIKG, Kepauvou, UBaToG, TTUPAG,
KATAXPNONG 1 auéAEIag.

MeTaTpotiig, TTapaudpewang, un duvardTnTag avayvwaong f a@aipeang Tou HOVTEAOU 1 Tou oelpiakoU aplBpoU aTtd
TO TTPOIOV.

Znpiag TTou TTPoKaAEiTal aTTd eTSIOPOWOEIG i PUBUICEIG TTOU £XOUV TTPAYUATOTTOINBE OTTO W §0UcIodoTNUEVA GTOHO
] ETQIPEIEG Service.

EAATTWHATWY 0€ OTTOI00ATTIOTE GUCTNUA IE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINDEI i XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETTIKOIVWVNGOTE e TOV €TIONPO SIaVOUEX TNG beper oTnv Xwpa 0ag 1 me To TUNUA UTTooTneIgNG TG

Beper o10 e-mail assistenza@beper.com
To oTo10 Ba TTPOWBNTEI TO AITNPA OAG GTOV ETTIONKO dlavopEa TNG Beper TG xwpag oag.
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Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul 1anga materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei persoa-
ne fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul daca
nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supravegherea
atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu aparatul.
In cazul in care decideti sa nu mai folositi vreodata
aparatul, faceti-l ireparabil taind cablul de curent
dupa scoaterea stecherului din priza.

Deci toate partile periculoase ale aparatului trebuie
sa fie facute ireparabile, in special pentru copiii care
s-ar putea juca cu aparatul.

Avertismente legate de utilizare

Masina de tocat carne este potrivita doar pentru uz casnic.

Tn cazul unei erori si / sau functionari eronate ale tocatorului de carne nu
o folositi, opriti-o si nu o manlpulatl

fnainte de fiecare folosire trebuie $3 verificati integritatea cablului de cu-
rent, respectiv trebuie sa va asigurati ca nu este incalcit.

Pentru a porni si a opri aparatul folosi’;i butoanele potrivite, nu il porniti /
opriti prin inserarea respectiv indepartarea stecherului din priza.
Deconectati aparatul intotdeauna de la reteaua de curent inainte de
instalarea sau detasarea partilor in miscare, respectiv dupa folosire si
inainte de curatare.

Puneti masina de tocat carne pe o suprafata orizontala si stabila.

Nu Iasatl masma de tocat carne nesupravegheat Tnainte de parasirea
mcaperu trebuie sa va asigurati ca aparatul este oprit si deconectat de
la reteaua de curent.
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Nu transportati aparatul tindndu-l de tava sau unitatea de taiat, tocat.
Folositi intotdeauna impingatorul de alimente furnizat. Nu folositi
niciodata alte instrumente sau degete in acest scop.

Aceasta masina de tocat carne nu este potrivita pentru tocarea alimen-
telor tari precum a nucilor, oaselor etc.

Nu folositi aparatul pentru tocarea alimentelor cu fibre tari sau rigide pre-
cum ghimbirul.

Nu folositi aparatul mai mult de 3 minute consecutiv si Iasati motorul de
fiecare data sa se odihneasca ca. cinci minute.

Pentru evitarea infundarii, nu exercitati presiune prea mare cu acceso-
riul de impins alimente.

Lama este ascutitd, manipulati-o cu grija atat la folosire cét si la curatare.
Nu atasati lama si tavita cand folositi accesoriul pentru Kibbe.

Dupa folosire pot ramane resturi de carne intre lama siinelul de inchide-
re. Nu mai folositi aceasta carne deloc.

fnainte de folosirea aparatului pentru prima data, va rugam sa curatati
fiecare parte componenta urmand mstruc’gunlle din capitolul prlvmd
curatarea.

Folosirea functiei revers, care poate fi operata cu ajutorul butonului RE-
VERSE nu ar trebui folosit in timp ce aparatul este pus in functiune, ar
trebui sa asteptati pana se opreste complet.

Parti componente Fig.A

Tava

. Buton fixare

. Buton pornit/oprit/revers

. Unitate

. Conexiune pentru unitatea de taiere
. Impingétor de aliment

Cap

. Melc

. Disc de tocare fina

10. Inel de fixare

11. Disc de tocare grosier

12. Disc de tocare medie

13. Cutit de tocat

14. Accesoriu pentru carnat

15. Atasament Kibbe (cone si adaptor)
16. Capac pentru bol

17. Surub de fixare

18. Suport filtru pentru presa de rosii
19. Filtru de presare tomate

20. Surub de presare a rosiilor

©CONOUAWN=

Asamblare Fig.B
Apasati butonul de fixare, tineti de cap si inserati-l in orificiu rotindu-I la dreapta.
Miscati capul in sensul invers acelor de ceasornic astfel incat capul sa fie fixat bine.
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Puneti melcul in cap, capatul lung intai si rotiti-l pentru insurubare pana se fixeaza in carcasa.

Puneti lama pe axul melcului astfel incéat sa fie pozitionat cu lama tnainte conform ilustratiei. Daca nu este montat
corespunzator, carnea nu se va toca.

Puneti discul de tocare dorit langa lama, astfel incat sa se aseze in pozitia corecta.

Apasati partea centrala a discului de tocare cu un deget apoi insurubati bine inelul de fixare cu cealaltda mana.
Nu strangeti prea tare.

Puneti tava pe cap si fixati-o sa stea in pozitia corecta.

Asezati aparatul pe un loc neted si stabil.

/\ Atentie orificiul de iesire al aerului de pe partea inferioaré a carcasei motorului ar trebui si fie lisat
liber si sa nu se blocheze.

Tocarea carnii

Taiati toate mancarurile Tn bucati (aprox. 2x2x6 cm) astfel incat sa se potriveasca cu usurinta in orificiul tavitei.
Este recomandat sa folositi carne fara tendoane, oase si fara grasime.

Conectati aparatul la reteaua de curent si porniti aparatul cu ajutorul comutatorului de pornire.

Puneti alimentele in tavita. Pentru a facilita tocarea apasati usor alimentele cu ajutorul accesoriului de impins.
Nu va folositi niciodata mainile sau orice alt accesoriu pentru impingerea alimentelor.

Dupa folosire opriti aparatul prin folosirea butonului de pornire/oprire. Apoi deconectati-l de la reteaua de curent.
Indepartati orice urma de carne si curatati imediat produsul si componentele sale.

Functia reverse

In cazul adunarii alimentelor opriti aparatul.

Asteptati cateva minute pana aparatul se va opri complet.

Apasati butonul REVERSE.

Melcul se va invarti in directia opusa iar capul se va goli de méncarea acumulata acolo.

Daca acesta nu functioneaza, opriti aparatul (asigurati-va ca stecherul este scos din priza) si curatati capul
manual.

Preparare kibbe Fig.C

Kibbe este un preparat traditional din Orientul Mijlociu, acesta reprezantand chiftele din carne de miel (si vita)
i grau.

Inainte de pornire va rugam asamblati atasamentele pentru kibbe.

Inserati atasamentul pentru kibbe in cap, adaptorul si conul. Inchideti/Fixati cu ajutorul inelului de fixare.
Conectati cablul la reteaua de curent si apasati butonul de pornire.

Puneti carne in tavita si apasati cu ajutorul accesoriul de impins alimente. Nu apasati excesiv.

Taiati la dimensiunea dorita.

Preparare céarnati Fig.D

Inainte de pornire va rugdm asamblati atasamentul pentru carnat.

Inserati atasamentul pentru carnat intre discul de tocare si inelul de fixare.

Daca folositi mat, cufundati-I in apa rece pentru 30 minute Tnainte de folosire. Deschideti-I cu jetul de apa rece
si puneti-I pe atasamentul pentru carnat.

Conectati cablul la reteaua de curent, apasati comutatorul de pornire.

Puneti carne n tava si impingeti cu accesoriul pentru impingerea alimentelor. Nu impingeti prea tare.

Lasati de mat pentru a se putea derula de pe atasament pe masura ce se umple. Nu il umpleti excesiv.

La final suciti matul pentru a forma carnati.

Prepare suc de rosii Fig.E

Va rugam urmati figurile din partea laterala care aratd asamblarea storcatorului de rosii.

Este recomandat sa folositi rosii coapte.

Spalati rosiile cu grija, taiati-le Tn bucati si gatiti-le pana devin flescaite. Apoi puneti-le pe tavita si impingeti-le cu
ajutorul accesoriului de Tmpins alimente.
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Curatare si ingrijire

Dezasamblare

Asigurati-va ca unitatea de motor este oprit complet.

Deconectati de la priza.

Dezasambilati prin urmarea pasilor in ordine inversa.

Pentru indepartarea usoaréa a discului de tocare, puneti o surubelnita intre discul de tocare si ridicati-l Fig.F.

Curatare

Indepartati orice urmé& de mancare.

Spalati accesoriile cu apa calda si detergent de vase lichid, stergeti-le bine. Acestea nu sunt potrivite pentru a fi
curatate Tn masina de spalat vase.

Curatati unitatea cu un prosop ud si stergeti-o bine.

Nu folositi diluanti sau alcool sanitar pentru a nu deteriora aparatul.

Nu cufundati aparatul in apa.

Aplicati frecvent ulei vegetal pe discurile de tocare.

Date tehnice
Putere: rated power 500W — lock power 1200W
Alimentare:220-240V~50Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-
ficare sau reconstruire.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

. roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

41



Masina de tocat carne si rosii Manual de instructiuni

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra
eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantadm reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare Tn timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. in orice
caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport
tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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VSeobecné bezpecnostnl informace
Pred prvnim pouzitim zafizeni si pozorné prectete tyto pokyny.
Prectete si peclive nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uziteCne
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moZnym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.
Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.
Pfed pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.
Pokud zastrCka nepasuje do vaSi zasuvky, nechte si ji vymeénit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.
Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.
Nepokladejte sitovy kabel spotfebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predmeéty.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.
Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedesio
ohrozeni.
Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.
V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zafizeni, aby nedoSlo k ohrozeni obsluhy a byla
zabezpecena bezpecnost prostfedi, ve kterém je pfistroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvajici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu.
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Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni Silru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné ¢asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pfistroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivll jako napf. dést,
vitr nebo snih.

Tento spotfebi¢ neni uréen pro osoby (véetné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouZziti tohoto
spotrebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.

Pokud se rozhodnete pfristroj dale nevyuzivat,
odpoijte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢inte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvili détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Upozornéni pro pouziti

Mlynek na maso by mél byt pouzivan pouze pro domaci pouziti.

V pfipadé poruchy nebo nefunkénosti mlynku na maso jej nepouzivejte,
vypnéte a nemanipulujte s nim.

Pred kazdym pouZitim zkontrolujte neporusenost napajeciho kabelu.
Chcete-li zapnout nebo vypnout napajeni, pouZijte pfislusna tlacitka,
neprovadéjte toto vioZzenim nebo vyjmutim zastrcky ze zasuvky.

Pred instalaci nebo demontazi pohyblivych Casti odpojte spotfebiC ze
zasuvky, spotiebi€ odpojte i po pouziti a pred Cisténim.

Mlynek na maso polozte na vodorovny a stabilni povrch.

Nenechavejte mlynek na maso bez dozoru. Pfed opusténim mistnosti
zkontrolujte, zda je vypnuty a odpojeny od zasuvky.

Neprepravuijte spotfebi¢ uchopenim ze zasobnik nebo fezaci jednotky.
Vzdy pouzivejte dodany posunovac potravin. K tomuto ucelu nikdy
nepouzivejte jiné nastroje nebo nastavce.

Tento mlynek na maso neni vhodny pro sekani tvrdych potravin, jako
jsou orechy, kosti atd.
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Nepouzivejte k mleti potravin obsahujicich tvrda nebo tuha vlakna, jako
je zazvor.

Mlynek na maso nepouzivejte déle nez tfi minut a po kazdém pouziti
nechte motor odpocivat asi pét minut.

Aby nedoslo k ucpani, nevyvijejte nadmérny tlak s posunovacem.
Cepel je ostra, zachazejte s ni opatrné jak pfi pouzivani, tak pfi Gisténi.
Pfi pouziti prislusenstvi nepfipojujte Cepel a desku zasobniku.

Po pouziti mohou zustat zbytky masa mezi nozem a uzaviracim
krouzkem. Tyto zbytky nekonzumuijte.

Pred prvnim pouzitim vyrobku vycCistéte jednotlivé komponenty podle
pokynU uvedenych ve specifickém odstavci.

Pouziti funkce zpétného chodu, kterou Ize ovladat pomoci tlacitka RE-
VERSE, by nemélo byt pouzivano, kdyz je vyrobek v provozu, vzdy
vyCkejte, az se produkt zastavi.

Popis Obr. A

. Zasobnikova deska

. Upevnovaci tla¢itko

. Tlacitko ON / OFF / REVERSE
. Télo pristroje

. Pripojeni zaci jednotky

. Posunovac potravin

. Hlava

. Snek

. Jemna fezna deska

10. Upevnovaci krouzek

11. Hruba Fezna desky

12. Stfedni fezna deska

13. Rezaci ¢epel

14. Nastavec na klobasy

15. PrisluSenstvi (kuzel a adapter)
16. Capac pentru bol

17. Upevnovaci Sroub

18. Drzak filtru pro lis na rajce
19. Filtr na rajce

20. Rajcatovy lisovaci Sroub

O©CONOARWN =

Montaz Fig.B

Stisknéte upevnovaci tlagitko, pfidrzujte hlavu a zasurite ji do otvoru na pravé strané.

Posurite hlavu proti sméru hodinovych rucicek tak, aby byla hlava pevné upevnéna.

Umistéte Snek do hlavy a otacejte, aby se Sroub mirné posunul, az je zasunut do skfiné motoru.
Umistéte fezny ndz na hidel $neku s ¢epeli sméfujicim dopfedu podle obrazku. Pokud neni spravné namon-
tovano, maso nebude rozemleto.

Umistéte pozadovanou feznou desku pred fezny nGiz, montéazni vystupky zapadnou do drazky.
Stfed fezné desky pritlacte jednim prstem a poté pevné utahnéte upeviovaci krouzek druhou rukou.
Jemné utahnéte, ale nikoliv silou.

Umistéte desku zasobniku na hlavu a zajistéte ji.

Umistéte pfistroj na rovné a stabilni misto.

/\ Pozor vystup vzduchu umistény na dné skfiné motoru musi byt udrzovan volny a nesmi byt blokovan.
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Provoz

Veskeré potraviny nakrajejte na kousky (pfiblizné velikosti 2x2x6 cm) tak, aby snadno zapadly do otvoru
zésobniku.

Doporucuje se pouzivat maso bez Slach, bez kosti a bez tuku.

Zapojte jednotku a zapnéte tlacitko ON.

Vlozte potraviny do desky zasobniku. Aby bylo mleti jednodussi, lehce zatlacte jidlo pomoci posunovace. K
posunovani potravin nikdy nepouzivejte ruce ani jiné nadobi.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte tlacitkem ON / OFF. Poté jej odpojte od napajeni.

Odstrarite veskeré zbyvajici maso a mlynek a jeho souéasti ihned vycistéte.

Reverzni funkce

V pfipadé zaseknuti vypnéte spotrebic.

Pockejte nékolik minut, nez se stroj zcela zastavi.

Stisknéte tlacitko REVERSE.

Snek se bude otadet v opaéném sméru a hlava se vyprazdni.

Pokud tento postup nefunguje, vypnéte pfistroj (ujistéte se, Ze je zastr¢ka odpojena) a vycCistéte hlavu ruéné.

Mleti masa Fig.C

Pfed zahajenim mleti nasadte pfisluSenstvi s adaptérem a kuZelem do hlavy. Zavfete upevinovaci krouzek.
PFipojte kabel, stisknéte tlacitko ON.

Maso vlozte do zasobnikové desky a zatlacte na n&j posunovacem. Netlacte nadmérné.

Melte na pozadovanou velikost.

Vyroba klobas Fig.D

Pred zapocetim montaze sestavte nastavec .

Mezi Feznou desku a upevnovaci krouzek vlozte nastavec na klobasy.

Pokud pouzijete stfivko, ponotte jej pfed pouzitim do studené vody na 30 minut. Otevrete stfivko proudem vody
a nasadte jej na nastavec na klobasy.

PFipojte napajeci kabel a stisknéte tlacitko ON.

Maso vlozte do zasobnikové desky a zatlacte na né&j posunovacem. Netlacte silné.

Po naplnéni uvolnéte stfivko a sundejte jej z nastavce. Nepfepliiujte.

Po dokon&eni zatocte konce stfivka, aby byla vytvorena klobasa.

Jak uzivat nastavec na rajcatovou stavu Fig.E

Dodrzujte prosim postup ukazujici sestavu sitka na raj¢atovou Stavu.

Doporucuje se pouzivat zrala rajcata.

Peclivé umyjte rajata, nakrajejte je na kousky a uvafte, dokud nezméknou. V tomto okamZiku je vloZte do desky
zasobniku a zatlaéte je pomoci posunovace.

Cisténi a adrzba

Jak demontovat

Zkontrolujte, zda je jednotka motoru zcela vypnuta.

Odpoijte zastréku ze zasuvky.

Demontaz provedete opaénym postupem krokd.

Pro snadnou demontaz fezné desky vlozte mezi feznou desku Sroubovak a zvednéte ho Fig.F.

Cisténi

Odstrarite pfipadné zbytky potravin.

Umyijte pfisluSenstvi teplou vodou s mycim prostfedkem, oplachnéte a dobfe otfete. Myti v my&ce neni
doporuceno.

PFistroj Cistéte vihkym hadfikem a dobfe otfete.

Nepouzivejte Fedidla ani alkohol, abyste neposkodili spotfebic.

NEVKLADEJTE ANI NEPONORUJTE PRISTROJ DO VODY.

Na Fezné desky Casto pouzivejte rostlinny olej.
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Technicka data
Vykon: rated power 500W — lock power 1200W
Napajeni: 220-240V ~ 50Hz

Z jakychkoli diivodil zlepSeni si spoleénost Beper vyhrazuje pravo produkt bez predchoziho upozornéni
upravit nebo vylepsit.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduije,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do béZzného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materiald, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Preskrtnuté

HEE popelnice” na vyrobku vas upozoriiuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebic¢e musi byt shromazdovany
oddélené.

OBECNE PODMINKY ZARUKY
Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materialové a vyrobni vady
vztahuje zaruka 24 mésicu.

Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spotiebic¢e koupi, jak je uvedeno na zaruénim listu (popf.
uctence) nebo fakture a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatiiovat
u prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaruénim listem nebo s dokladem o koupi (darfiovy doklad) s uvedenim data
nakupu a modelu spotfebi¢e Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase
Ustfedi, aby se zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusSila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni
neopravnénymi osobami automaticky rusi zaruku.

ZARUCNI PODMINKY
Pokud se na zafizeni b&hem zaruéni doby projevi vady v dusledku vadného materidlu a / nebo vyroby,
garantujeme bezplatnou opravu za predpokladu, ze:

- Spotfebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.
- Zafizeni nebylo poskozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.
- Byl pfedlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zplsobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst.
2 Obcanského zakoniku). Zaruka se téz nevztahuje na zavady vyrobku, zpusobené jinym, nez obvyklym
pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povaZzuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k tcelu, ke kterému je uréen a ktery je popsan v pfilozeném navodu k pouziti. Pouze
navod v ¢eském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotrebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepfetézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoufeném prostiedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je
pfiloZzena. Vyrobek je uréen vyhradné pro jiny Ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostateéného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. slune€nimu a jinému zareni &i elektromagnetickému
poli, vniknuti tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfrepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech,
napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (v€etné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti
a nevhodnému vniknuti pfedmétu, prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti
vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (v€etné blesku), chybnému napdajecimu nebo vstupnimu napéti a
nevhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych proces( napf. pouzitych napajecich ¢lankl apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zpusoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. che-
micky a mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny Upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni
funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou
byl navrzen, vyroben a schvalen.
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Elektricky mlynek na maso s odstaviiovacem na raj¢ata Pokyny pro bezpecnost a pouziti

Je pouzivan s doporu€enym Cistym neopotiebovanym pfisluSenstvim a je mu pravidelné vymérnovano
pfisluSenstvi, podléhajici rychlejS§imu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za
nespravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfislusenstvi a naplini jinych vyrobcd,
stejné jako pouzitim poskozeného, opotiebovaného a znecisténého pfislusenstvi a naplni.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo
smazany Stitky, poSkozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z bate-
rif), zZlomenim nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu &i jiné ¢asti, v€etné poskozeni v prabéhu
pfepravy od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho.

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe&nostnimi predpisy platnymi v Ceské repu-
blice, a téz na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici t¢mto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v doméacnosti.

Zaruka se nevztahuje na Zadnou ¢&ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky
pouziti v spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada
zplUsobena nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, ne-
spravném pouziti nebo nespravné instalaci, poskozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych Skod, které nelze
dodavateli pficist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkd odstranit, vyhrazuje si spoleénost
Beper pravo fesit reklamacéni narok spottebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou &asti vyrobku.
Narok na vyménu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Ze to neni vzhle-
dem k povaze vady neimeérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,

e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Elektrische vleesmolen met tomatensapcentrifuge Handleiding

Algemeen veiligheidsadvies
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.
Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.
We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.
Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.
Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.
Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.
Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.
Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.
Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.
Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.
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Elektrische vleesmolen met tomatensapcentrifuge Handleiding

Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.

Enkele waarschuwingen

De vleesmolen mag alleen voor huishoudelijk gebruik worden gebruikt.
In geval van een storing of slecht functioneren van de vleesmolen,
gebruik hem niet, schakel hem uit en probeer niet zelf de het toestel
te repareren.

Controleer voor elk gebruik de staat van het netsnoer en zorg ervoor
dat het vrij is van knopen.
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Elektrische vleesmolen met tomatensapcentrifuge Handleiding

Om de stroom aan of uit te schakelen, gebruikt u de juiste knoppen,
doe dit niet door de stekker in het stopcontact te steken of uit het
stopcontact te halen.

Haal altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u
bewegende delen installeert of verwijdert, en

na gebruik en voor het schoonmaken.

Plaats de vleesmolen op een horizontaal en stabiel opperviak.

Laat de vleesmolen niet onbeheerd achter. Controleer voordat u de
kamer verlaat of de molen is uitgeschakeld en losgekoppeld van het
stopcontact.

Transporteer het apparaat niet door het vast te pakken aan de bak of
het snij-element.

Gebruik altijd het meegeleverde duwstuk. Gebruik hiervoor nooit an-
dere gereedschappen of vingers.

Deze vieesmolen is niet geschikt voor het hakken van hard voedsel
zoals noten, beenderen enz.

Gebruik deze molen niet voor het vermalen van voedsel dat harde of
harde vezels bevat, zoals gember.

Gebruik de vleesmolen niet langer dan drie aaneengesloten minuten
en laat de motor in ieder geval na elk gebruik ongeveer vijf minuten
rusten.

Om verstopping te voorkomen, mag u niet te veel druk uitoefenen
met het duwstuk.

Het mes is scherp, ga er voorzichtig mee om, zowel tijdens het ge-
bruik als tijdens het schoonmaken.

Bevestig het mes en de trechterplaat niet als u het Kibbe-accessoire
gebruikt.

Na gebruik kunnen er vleesresten achterblijven tussen het mes en de
sluitring. Gebruik dit vlees niet.

Alvorens het product voor het eerst te gebruiken, dient u elk onderde-
el schoon te maken volgens de instructies in de specifieke paragraaf.
Het gebruik van de omgekeerde functie die kan worden bediend met
de REVERSE-knop mag niet worden gebruikt terwijl het product in
werking is, wacht altijd tot het product stopt.
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Elektrische vleesmolen met tomatensapcentrifuge Handleiding

eschrijving Afb. A
1. Bak
. Vergrendelingshendel
. ON/OFF/REVERSE-knop
Machine-eenheid
. Aansluiting voor de snijeenheid
. Duwstuk
. Kop met vulopening
. Schroefelement
. Snijplaat fijn
10. Bevestigingsring
11. Snijplaat grof
12. Snijplaat medium
13. Snijmes
14. Worst hulpstuk
15. Kibbe hulpstuk (kegel en adapter)
16. Potdeksel
17. Bevestigingsschroef
18. Filterhouder voor tomatenpers
19. Tomatenpersfilter
20. Tomatenpersschroef

Montage Fig.B

Druk op de bevestigingshendel om de kop te monteren, steek de kop in de opening en draai naar de rechterkant.
Beweeg de kop tegen de wijzers van de klok in, zodat de kop goed vastzit.

Plaats het schroefelement eerst in de kop, met het lange uiteinde, en draai deze voorzichtig tot deze vast zit.
Plaats het snijmes op het schroefelement met het mes naar voren gericht, zoals afgebeeld. Als het niet goed
gemonteerd is, wordt het vlees niet gemalen.

Plaats de gewenste snijplaat voor snijmes, waarbij de uitsteeksels in de gleuf worden geplaatst.

Druk met één vinger op het midden van de snijplaat en schroef de bevestigingsring met een andere hand vast.
Niet te vast aandraaien.

Plaats de bak bovenop de kop en bevestig deze op zijn plaats.

Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele plaats.

& Opgelet de luchtuitlaat aan de onderkant van de behuizing moet vrij worden gehouden en niet ge-
blokkeerd.

Vlees hakken

Snijd alle levensmiddelen in stukken (ongeveer 2x2x6 cm) zodat ze gemakkelijk in de trechteropening passen.
Het is aan te raden om pees-, bot- en vetvrij viees te gebruiken.

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact en schakel de ON-knop in.

Doe het voedsel in bak. Om het hakken gemakkelijker te maken drukt u het voedsel licht aan met het duwstuk.
Gebruik nooit handen of ander keukengerei om het voedsel aan te drukken.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit met de ON/OFF-knop. Haal vervolgens de stekker uit het stopcontact.
Verwijder al het resterende vlees en maak het product en de onderdelen ervan onmiddellijk schoon.

Omgekeerde functie

In geval van vastlopen van het apparaat moet u het apparaat uitschakelen.

Wacht enkele minuten tot de machine volledig stilstaat.

Druk op de REVERSE-knop.

Het schroefelementdraait in de tegenovergestelde richting en de kop raakt leeg.

Als dit niet werkt, schakelt u het apparaat uit (zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is) en reinigt u de
kop met de hand.

Kibbe maken Fig.C

Kibbe is een traditioneel gerecht uit het Midden-Oosten, het zijn gehaktballen van lamsvlees (ook rundvlees)
en tarwe.

Voordat u begint, dient u de kibbe hulpstukken te monteren.

52



Elektrische vleesmolen met tomatensapcentrifuge Handleiding

Steek de kibbebevestiging, met adapter en kegel, in de kop. Sluit met de bevestigingsring.
Steek het snoer in het stopcontact en druk op de ON-knop.

Vlees in de bak leggen en met het duwstuk duwen. Niet te veel duwen.

Snijd op de gewenste maat.

Worsten maken Fig.D

Voor het begin van de montage van het worstopzetstuk.

Plaats het worsthulpstuk tussen de snijplaat en de bevestigingsring.

Als u worstdarmen gebruikt, dompelt u deze vé6r gebruik gedurende 30 minuten onder in koud water. Open de
darm met een waterstraal en plaats hem op het worstopzetstuk.

Sluit het netsnoer aan en druk op de ON-schakelaar.

Vlees in de bak leggen en met het duwstuk duwen. Duw niet te hard.

Laat de darm los om hem tijdens het vullen uit het worstopzetstuk te verwijderen. Niet te veel vullen.

Als u klaar bent, draai de darm om de worst te vormen.

Hoe maak je tomatensap Fig.E

Volg de figuren op de zijkant die de montage van de tomatenzeef laten zien.

Het wordt aanbevolen om rijpe tomaten te gebruiken.

Was de tomaten voorzichtig, snijd ze in stukken en kook ze tot ze zacht zijn. Steek ze dan in de bak en druk ze
met het duwstuk naar beneden.

Reiniging en onderhoud

Hoe te demonteren

Zorg ervoor dat de motoreenheid volledig uitgeschakeld is.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Demonteren door de stappen van.

Om de snijplaat gemakkelijk te verwijderen, plaatst u een schroevendraaier tussen de snijplaat en tilt u deze
omhoog Fig.F.

Schoonmaak

Verwijder eventuele voedselresten.

Was de accessoires met warm water en vloeibare zeep, veeg ze goed schoon. De vaatwasser wordt NIET
aanbevolen.

Reinig het apparaat met een natte doek en veeg het goed schoon.

Gebruik geen verdunningsmiddelen of alcohol om het apparaat niet te beschadigen.

Dompel het apparaat niet onder in water.

Breng regelmatig plantaardige olie aan op de snijplaten.

Technische gegevens
Vermogen: rated power 500W — lock power 1200W
Spanning/frequentie: 220-240V~50Hz

Om redenen van verbetering behoudt Inside zich het recht voor om het product zonder voorafgaande
kennisgeving te wijzigen of te verbeteren.
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De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale onge-
sorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebru-
ik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

HEE oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Elektriska galas masina ar tomatu sulu spiedi LietoSanas instrukcija

Visparigi drosibas padomi

Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.

Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadiSanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities no
neveiksmém un iespéjamiem negadijumiem.

|znemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, 1pasu
uzmanibu pievérSot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabut pieejamiem bérniem, lai
pasargatu vinus no bistamiem avotiem.

leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos, bet
nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinaSanas vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst uz
etiketes noraditajiem datiem.

Ja kontaktdakSa nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomainit tikai
kvalificetam specialistam. Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvieno-
tu ierici no stravas.

Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats.
Bojajuma gadijuma tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet So ierici tikai mainstravai

Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus spraudnus
un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, l0dzu, izmantojiet tikai
vienkarsus vai vairakus adapterus un paplasinajumus, ieverojot spéka
esoSos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz vienkarsajiem adap-
teriem un paplasSinajumiem noradita jaudas absorbcijas robeza un uz
vairaku adapteru markéta maksimala jaudas robeza netiek parsniegts.
ST ierice ir paredzéta tikai tas 1pasajam meérkim.

Jebkada citaizmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadéjadi bistamu.
|zgatavotajs nav atbildigs par zaudéjumiem, kas radusSies nepareizas,
nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dé|.

Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.

Pirms tiriSanas vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdgjiet vadu,
kontaktdakSu vai citas ierices dalas tGdent vai citos Skidrumos.

Neturiet ierici ar mitram rokam

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.
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Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilvékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti. CieSa
uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.

Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierfci._ | . .
Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu, izsledziet un atvienojiet no stravas .
Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet
bérniem nepieejama vieta.

Dazi bridinajumi

Galas malama masina butu jaizmanto tikai majas apstak|os.

Ja galas masina rodas klumes un / vai darbibas traucé&jumi, nelietojiet
to, izslédziet un neméginiet izjaukt

Pirms katras lietoSanas parbaudiet stravas vada integritati un atbrivojiet
to no jebkadam jucekliem.

Lai ieslégtu vai izslégtu stravu, izmantojiet atbilstoSas pogas, neveiciet
to, ievietojot vai nonemot kontaktdakSu no stravas kontaktligzdas.
Pirms kustigo dalu uzstadiSanas vai nonemsanas vienmér atvienojiet
ierici no stravas rozetes ka ari péc lietoSanas un pirms tiriSanas.
Novietojiet ierici uz horizontalas un stabilas virsmas.

Neatstajietierici bez uzraudzibas. PirmsizieSanas noistabas, parbaudiet,
vai ta ir izslégta un atvienota no kontaktligzdas.

Neparvietojiet ierici, satverot to aiz vada.

Sim nolukam nekad nelietojiet citus instrumentus vai detalas.

ST galas malama masina nav piemérota cietu partikas produktu,
pieméram, riekstu, kaulu utt., sasmalcinasanai.

Nelietojiet to malSanai, kas satur cietas vai stingras Skiedras, pieméram,
ingveru. Nelietojiet galas masSina ilgak par trim nepartrauktam minttém
un katra zina |aujiet motoram atpUsties apméram piecas mindtes péc
katras lietoSanas reizes.

Lai izvairitos no aizséré&jumiem, neveiciet parmeérigu spiedienu .
Asmens ir ass, rikojieties ar to uzmanigi gan lietoSanas, gan tiriSanas
laika. lzmantojot Kibbe piederumu, nepievienojiet asmeni un piltu-
ves plaksni. Péc lietoSanas galas atlikumi var palikt starp asmeni un
noslédzoso gredzenu. Nelietojiet So galu vispar.

Pirms izstradajuma pirmas lietoSanas, ludzu, iztiriet katru sastavdalu,
ieverojot instrukcijas, ka noradits konkrétaja punkta.

Izstradajuma darbibas laika nevajadzétu izmantot apgriezto funkciju,
kuru var darbinat ar pogu REVERSE. Vienmér gaidiet, kamér produkta
malSana apstajas.
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lerices apraksts Fig. A

. Piltuves plaksne

. Nostiprinadanas poga

. leslégSanas / izslegSanas / REVERSE poga
. Virsblves vieniba

. Savienojums grieSanas agregatam
. Partikas stimeéjs

. Vieta uzgalu uzlikSanai

. Saspiedéjskrave

. GrieSanas plaksne smalka

10. StiprinaSanas gredzens

11. GrieSanas plaksne rupja

12. Grie$anas plaksnes vide

13. GrieSanas asmens

14. Desu stiprinajums

15. Kibbe stiprindjums (konuss un adapteris)
16. Trauka parsegs

17. Fikséjosa skrave

18. Filtru turétajs tomatu presei

19. Tomatu preses filtrs

20. Tomatu presésSanas skrive

O©CONOOARWN =

Saliksana Fig.B

Nospiediet stiprindjuma pogu, turot korpusu, un ievietojiet to ieeja, pagriezot labo pusi.

Parvietojiet uzgalu uzlik§8ananas korpusu pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai korpuss batu cieSi
piestiprinata.

levietojiet saspiedéjskravi uzgalu uzlikSanas vieta, vispirms ar garu galu, un pagrieziet, lai skravi nedaudz
ievietotu, I1dz ta ir ievietota motora korpusa.

Novietojiet grieS§anas asmeni uz saspiedéjskrives varpstas ar asmeni pavérstu prieksa, ka paradits attela.
Ja ta nav pareizi uzstadita, gala netiks samalta.

Novietojiet veélamo grieSanas plaksni blakus grieSanas asmenim, uzstadot izvirzijumus slota.

Ar vienu pirkstu piespiediet grieSanas plaksnes centru, péc tam ar citu roku cieSi pieskravéjiet fiksacijas
gredzenu. Nepievelciet parak.

Novietojiet tvertnes plaksni uz korpusa un nostipriniet to vieta.

Novietojiet ierici ITdzena un stabila vieta.

A Uzmanibu gaisa izpladei, kas novietota motora korpusa apaksa, jabut brivai un neaizsprostotai

Galas malSana

Sagrieziet visus partikas produktus gabalinos (aptuvenais izmérs 2x2x6 cm) ta, lai tie viegli ieklautos piltu-
ves atveré. leteicams lietot galu bez nerviem, bez kauliem un bez taukiem

Pievienojiet ierici un ieslédziet pogu ON.

lelieciet édienu tvertnes plaksné. Lai atvieglotu mal8anu, nedaudz piespiediet &€dienu ar partikas stameéju.
Nekad nelietojiet rokas vai citus traukus partikas produktu presésanai.

Péc katras lietoSanas izslédziet ierici, izmantojot ieslégSanas / izslég$anas pogu. Péc tam atvienojiet to no
baroSanas avota.

Iznemiet visu atlikuSo galu un nekavéjoties notiriet ierici un ta sastavdalas.

Reversa funkcija

lestrégSanas gadijuma izslédziet ierici.

Pagaidiet dazas minuates, I1dz ierice pilniba apstasies.

Nospiediet pogu REVERSE.

Saspiedéjskrive rotés pretéja virziena, un galva k|us tuksa.

Ja tas nedarbojas, izslédziet ierici (parliecinieties, vai kontaktdaksa ir atvienota) un manuali notiriet galvu.
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Kibbe gatavosana Fig.C

Kibbe ir tradicionals édiens no Tuvajiem Austrumiem, tas ir kotletes, kas izgatavoti no jéra (ar liellopa galas)
un kvieSiem.

Pirms darba uzsak$anas, lidzu, montéjiet kibbe pielikumus.

levietojiet galvina kibbe stiprindjumu ar adapteri un konusu. Aizveriet ar fiksacijas gredzenu.

Pievienojiet vadu un nospiediet pogu ON.

lelieciet gaju tvertnes plaksné un piespiediet ar partikas stiméju. Nespiediet parmérigi.

Izgrieziet vajadzigaja izméra.

Desu gatavosana Fig.D

Pirms darba uzsak$anas, ludzu, pievienojiet desu stiprinajumu.

levietojiet desu stiprinajumu starp grieSanas plaksni un stiprindjuma gredzenu.

Ja izmantojat $|dteni, pirms lietoSanas 30 mindtes iegremdéjiet auksta Gden. Atveriet to ar tdens striklu
un uzlieciet to uz desu stiprinajuma.

Pievienojiet stravas vadu, nospiediet ON slédza pogu.

lelieciet galu tvertnes plaksné un piespiediet ar partikas stiméju. Nespiediet stingri.

Atlaidiet $|ateni ta, lai nonemtu to no desas stiprinajuma, kad ta piepildas. Neuzpildiet parmeérigi.

Kad esat pabeidzis, pagrieziet $|ateni, lai izveidotu desas.

Ka pagatavot tomatu sulu spiedi Fig.E

Ladzu, ieverojiet attélus sanos, kas parada tomatu sietina montazu.

leteicams lietot nogatavojuSos tomatus.

Rapigi nomazgajiet tomatus, sagrieziet tos gabalinos un pagatavojiet, I1dz tie ir viti. Saja bridT ievietojiet tos
tvertnes plaksné un nospiediet tos uz leju, izmantojot partikas stiméju.

TiriSana un kopsSana

Ka izjaukt

Parliecinieties, ka motora bloks ir pilniba izslégts.

Atvienojiet no kontaktligzdas.

Izjauciet visus piederumus, rikojoties pretéji.

Lai viegli nonemtu grieSanas plaksni, starp grieSanas plaksni ievietojiet skravgriezi un paceliet to uz augsu
Fig.F.

Tirisana

Péc tam nonemiet visus partikas atlikumus.

Nomazgajiet piederumus ar siltu Gdeni un 8kidram ziepém, labi noslaukiet. Trauku mazgajama masina NAV
ieteicama.

Notiriet ierici ar mitru dranu un labi noslaukiet.

Nelietojiet atSkaiditajus vai alkoholu, lai nesabojatu ierici.
Neiegremdégjiet ierici adent.

Uz grieSanas plaksném biezi uzklajiet augu ellu.
Tehniskie dati

Jauda: rated power 500W — lock power 1200W
BarosSanas avots: 220-240V ~ 50Hz

Jebkura uzlabojuma dé| Beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriek$éja bridinajuma.
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Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,

ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plisma.

Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un

samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
I izstradajuma atgadina jums par jdsu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.

GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razo$anas defektiem tiek piemérota 24
ménes$u garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kop3, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, Itdzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai miisu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti kladaina materiala un / vai razo$anas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dél, ir papildierice un/ vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.
Sazinieties ar pardevéju jusu valsti vai pardo$anas departamenta Beperi.

E-pasts assistenza@beper.com kuri parsitis jdsu iesniegumu jasu izplatitajam.
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Splosni varnostni nasvet
Pred prvo uporabo naprave pozorno preberite navodila za upo-
rabo.
Natan¢no preberite naslednja navodila, saj vam dajejo koristne var-
nostne informacije o namestitvi, uporabi in vzdrzevanju ter vam po-
magajo prepreciti nezgode in morebitne nesrece.
Odstranite embalazo in se prepriajte, da je naprava nedotaknjena, s
posebno pozornostjo na napajalni kabel. Otrokom ni treba, da so ele-
menti embalaze (plastiCne vrecke, polistiren itd.) Dostopni otrokom,
da jih zaS€itimo pred nevarnimi viri.
PriporoCljivo je, da te embalaze ne mecCete med gospodinjske
odpadke, ampak jo dostavite ustrezni sluzbi za zbiranje in obdelavo
odpadkov v vasi obcini.
Pred prikljuCitvijo naprave se prepriCajte, da omrezna napetost
ustreza podatkom, navedenim na nalepki.
Ce Vvti€ ne ustreza vti€nici, naj ga z ustreznim vtiCem zamenja samo
usposobljeno osebje, ki mora zagotoviti tudi, da je del kablov vtiCnice
primeren za napetost moci vasSe naprave.
Nikoli ne vlecite napajalnega kabla, da odklopite aparat.
Pazite, da napajalni kabel nikoli ne pride v stik z vro€imi ali ostrimi
povrSinami
Te naprave ne uporabljajte, Ce je napajalni kabel poSkodovan. V pri-
meru poSkodbe ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servis ali po-
dobno usposobljene osebe, da se prepreci nevarnost.
Napravo priklju€ite samo na izmenicni tok
Na sploSno uporaba adapterjev za veC vti€ev in / ali razSiritev ni
priporocljiva; po potrebi uporabite samo preproste ali veC adapterjev
in podaljSkov v skladu z veljavnimi varnostnimi pravili, pri Cemer se
prepriCajte, da meja napetosti, oznaena na preprostih adapterjih in
podaljskih, ter najvecja meja moci, oznaCena na veC€ adapterjih, niso
presezeno. Ta naprava je namenjena samo njenemu posebnemu na-
menu. Vsaka druga uporaba se Steje za neprimerno in s tem nevar-
no. Proizvajalec ne more biti odgovoren za kakrsno koli skodo, ki bi
nastala zaradi nepravilne, napacne ali neprevidne uporabe.
Da se izognete nevarnosti ogrevanja, priporoCamo, da popolnoma
odvijete napajalni kabel in izklopite aparat, kadar ga ne uporabljate.
Pred CiSCenjem vedno izkljucCite aparat.
Za zasScCito pred elektricnim udarom kabla, vti¢a ali drugih delov na-
prave ne potapljajte v vodo ali druge tekoCine. Naprave ne drzite z
mokrimi rokami ali nogami.
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Naprave ne drzite z golimi nogami.

Naprave ne izpostavljajte atmosferskim dejavnikom, kot so dez, ve-
ter, sneg, toca.

Naprave ne uporabljajte v blizini eksplozivov, lahko vnetljivih materia-
lov, plinov, goreCega ognja in grelnikov.

Otrokom, invalidom ali vsem ljudem brez izku$enj ali tehni¢nih spo-
sobnosti ne dovolite, da uporabljajo aparat, e niso pravilno nadzo-
rovani. Potreben je natanCen nadzor, Ce kateri koli aparat uporabljajo
otroci.

PrepriCajte se, da se otroci ne igrajo s to napravo.

Ce aparata ne boste veC uporabljali, ga naredite neuporabnega, tako
da po odklopu vti€a iz vtiCnice preprosto prerezete napajalni kabel.

Naprava vsebuje nevarne dele, posebno za otroke,
ki se lahko igrijo z napravo.

Uporabite nasvet

Mlin za meso smete uporabljati samo za domaco uporabo.

V primeru okvare in / ali okvare stroja za mletje mesa ne uporabljajte,
izkljuCite in ne posegajte van,.

Pred vsako uporabo preverite celovitost napajalnega kabla in ga
osvobodite kakrsnih koli zapletov.

Ce Zelite vklopiti ali izklopiti napajanje, uporabite ustrezne gumbe, ne
da bi to storili tako, da vstavite ali odstranite vti¢ iz vti¢nice.

Napravo vedno izvlecite iz vtiCnice, preden namestite ali odstranite
gibljive dele in po uporabi in pred CisCenjem.

Mlin za meso postavite na vodoravno in stabilno povrsino.

Mlin za meso ne pusScCajte brez nadzora. Preden zapustite sobo, pre-
verite, ali je naprava izklopljena in odklopljena iz vticnice.

Naprave ne prevazajte tako, da jo primete s pladnja ali rezalne enote.
Vedno uporabite prilozeni potiska€ hrane. V ta namen nikoli ne upo-
rabljajte drugih orodij ali prstov.

Ta mlin za meso ni primeren za sekanje trde hrane, kot so oreski,
kosti itd.

Ne uporabljajte za mletje Zivil, ki vsebujejo trda ali toga vlakna, kot je
ingver.

Mlin za meso ne uporabljajte ve€ kot tri neprekinjene minute in v
vsakem primeru pustite, da motor pociva priblizno pet minut po vsaki
uporabi.

Da se izognete zamasitvi, ne pritiskajte pretirano s potiskalnikom hra-

ne.
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Rezilo je ostro, z njim ravnajte previdno med uporabo in €iS€enjem.
Ko uporabljate dodatno opremo Kibbe, ne pritrdite rezila in ploS¢e
lijaka.

Po uporabi lahko ostanki mesa ostanejo med rezilom in zapiralnim
obro€em. Tega mesa ne uporabljajte.

Pred prvo uporabo izdelka oCistite vsako komponento po navodilih,
kot je navedeno v posebnem odstavku.

Med delovanjem izdelka ne smete uporabljati funkcije vzvratnega vr-
tenja, ki jo lahko upravljate s tipko REVERSE, vedno poc¢akajte, da
se izdelek ustavi.

Opis Slika A

. Plos¢a lijaka

. Gumb za pritrditev

. Gumb ON/ OFF / REVERSE

. Glavna enota

. Priklju¢ek za glavo

. Potiskag hrane

. Glava

Kaca

. Rezalna plos¢a fina

10. Pritrdilni obro¢

11. Rezalna plo$¢a groba

12. Rezalna plos¢a medium

13. Rezilo

14. Nastavek za klobase

15. Kibbe nastavek (stozec in adapter)
16. Zascita pred brizganjem vode
17. Pritrdilni vijak

18. Drzalo filtra za sokovnik za paradiznik
19. Paradiznikov sokovnik filter
20. Paradiznikov sokovnik kaca

Sestavljanje Slika.B

Pritisnite gumb za pritrditev, drzite glavo in jo vstavite v odprtino na desni strani. Premaknite glavo v nasprotni
smeri urnega kazalca, tako da je glava tesno pritriena. Kaco polozite v glavo, najprej dolgi konec, in zavrtite,
da nekoliko potisnete vijak, dokler ni names¢en v ohisje motorja. Rezalno rezilo polozite na kacjo gred tako, da
je rezilo obrnjeno spredaj, kot je prikazano. Ce ni pravilno name$&eno, meso ne bo zmeleto. Postavite Zeljeno
rezalno plosco poleg rezalnega rezila, tako da pritrdite izbokline v rezo.

Z enim prstom pritisnite na sredino rezalne plo$¢e, nato pa z drugo roko dobro privijte pritrdilni obro€. Ne zate-
gnite prevec.

Postavite plosco lijaka na glavo in jo pritrdite na svoje mesto.

Postavite enoto na ravno in stabilno mesto.

& Pozor: odvod zraka na dnu ohi$ja motorja mora biti prost in ne blokiran

Mletje mesa

Vsa zivila narezite na koscke (priblizno 2x2x6 cm), tako da se zlahka prilegajo odprtini lijaka. Priporogljivo je
uporabljati meso brez Zivcev, kosti in masS¢obe.

Prikljucite enoto in vklopite gumb ON.

Hrano dajte v kroznik. Za lazje mletje rahlo pritisnite hrano s potiskalnikom hrane.

Nikoli ne pritiskajte Zivil z rokami ali drugimi pripomocki.

62



UmetnisSki stavki Navodila za uporabo

Po vsaki uporabi napravo izklopite s tipko ON / OFF. Nato ga izkljucite iz napajanja.
Odstranite preostalo meso in izdelek in njegove sestavne dele takoj ocistite.

Povratna funkcija

V primeru zagozditve izklopite aparat.

Pocakajte nekaj minut, da se stroj popolnoma ustavi.

Pritisnite gumb REVERSE.

Kaca se bo vrtela v nasprotni smeri, glava pa bo prazna.

Ce ne deluje, izklopite aparat (preverite, ali je vti¢ odklopljen) in glavo ogistite roéno.

Izdelava Kibbe Slika C

Kibbe je tradicionalna jed z Bliznjega vzhoda, gre za mesne kroglice iz jagnjetine (tudi govedine) in pSenice.
Preden zacnete, sestavite prikljucke kibbe.

V glavo vstavite nastavek kibbe z adapterjem in stozcem. Zaprite s pritrdilnim obro¢em.

Prikljucite kabel, pritisnite gumb VKLOP.

Meso vstavite v kroznik in potisnite s potiskalnikom hrane. Ne pritiskajte pretirano.

IzreZite na Zeleno velikost.

Izdelava klobas Slika.D

Preden zacnete, sestavite nastavek za klobase.

Nastavek za klobase vstavite med rezalno plosco in pritrdilni obroc.

Ce uporabljate cev, jo pred uporabo za 30 minut potopite v hladno vodo. Odprite ga z vodnim curkom in polozite
na nastavek za klobase.

Prikljucite napajalni kabel in pritisnite stikalo za vklop.

Meso vstavite v kroznik in potisnite s potisnikom za hrano. Ne pritiskajte mo¢no.

Sprostite cev, da jo odstranite iz nastavka za klobase, ko se napolni. Ne polnite pretirano.

Ko koncate, zavrtite cev, da nastanejo klobase.

Kako narediti paradiznikov sok Slika.E

Sledite slikam na strani, ki prikazujejo sklop cedila paradiznika.

Priporodljivo je uporabljati zrel paradiznik.

Paradiznik previdno operemo, narezemo na ko$cke in kuhamo, dokler ne oveni. Na tej tocki jih vstavite v plo§¢o
lijaka in jih potisnite navzdol s potisnikom hrane.

Ciséenje in nega

Kako razstaviti

PrepriCajte se, da je motorna enota popolnoma izklopljena.

Izvlecite vti€ iz vtiCnice.

Razstavite vso dodatno opremo (korake sestavljanja izvedite obratno).

Za enostavno odstranitev rezalne plo§¢e namestite izvijaé med rezalno plo$co in jo dvignite navzgor Slika .F.

Ciséenje

Odstranite morebitne ostanke hrane.

Pribor operite s toplo vodo in teko€im milom, dobro obriSite. Pomivalni stroj NI priporocljiv.
Enoto odistite z mokro krpo in dobro obriSite.

Ne uporabljajte razredcil ali alkohola, da ne poSkodujete naprave.

Naprave ne potapljajte v vodo.

Na rezalne ploS¢e pogosto nanasajte rastlinsko olje.

Tehniéni podatki
Mo¢: nazivna mo¢ 500W - mo¢ zaklepanja 1200W
Napajanje: 220-240V ~ 50Hz

1z kakr$nih koli razlogov za izboljSanje si Beper pridrzuje pravico do spremembe ali izboljSanja izdelka
brez predhodnega obvestila
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Evropska direktiva 2011/65 / EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEQO) zahteva, da starih

gospodinjskih elektricnih naprav ne smete odvreci v obi¢ajni nesortirani tok komunalnih odpadkov.

Stare naprave je treba zbirati lo¢eno, da se optimizira predelava in recikliranje materialov, ki jih vse-

bujejo, ter zmanj$a vpliv na zdravje ljudi in okolje. Precrtani simbol “ko$ za smeti” na izdelku vas
I opomni na vaso obveznost, da morate odpadke odstranjevati lo¢eno.

GARANCIJSKO IZJAVA

Ta naprava je bila preverjena v tovarni. Od datuma prvotnega nakupa velja 24-mesec¢na garancija za materialne
in proizvodne napake. V primeru zahtevka za jamstvo je treba predloziti potrdilo o nakupu in potrdilo o garanciji.
Garancija velja samo z garancijskim potrdilom in dokazilom o nakupu (ra¢un) z navedbo datuma nakupa
in modela aparata

Za kakrsno koli tehni€no pomo¢ se obrnite neposredno na prodajalca ali na nas sedez, da boste ohranili
ucinkovitost naprave in ne da razveljavili garancijo. Vsak poseg nepooblas¢enih oseb na to napravo samodejno
razveljavi garancijo.

JAMSTVENI POGOJI

Ce naprava v ¢asu garancije pokaze napake zaradi napa¢nega materiala in/ ali izdelave, garantiramo brezpla¢no
popravilo pod pogojem, da:

- Naprava je bila pravilno uporabljena in za namen, za katerega je bila namenjena.

- V napravo ni bilo posega, razen v primeru vzdrzevati.

- Predloziti je treba racun kot potrdilo o nakupu.

- Garancija ne krije napak, v primerno obrablje.

Zato so vsi deli, ki bi se lahko nenamerno zlomili ali imajo vidne znake uporabe v potros$nih izdelkih (kot so
svetilke, baterije, grelni elementi ...), estetski deli izklju¢eni iz garancije in kakr§na koli napaka, ki je posledica
neupostevanja pravil za uporabo, malomarnost pri uporabi in / ali vzdrzevanju naprave, neprevidnost, napac¢na
ali nepravilna namestitev, Skoda med prevozom in katera koli druga Skoda, ki je ni mogocCe pripisati dobavitelju.

Za vsako napako, ki je ni bilo mogoce odpraviti v garancijskem roku, aparat zamenjamo brezplacno.

V vsakem primeru, €e je del, ki ga je treba zamenjati zaradi okvare, dodatek in / ali snemljiv del izdelka, si Beper
pridrzuje pravico do zamenjave le tistega dela in ne celotnega izdelka.

Obrnite se na svojega distributerja v svoji drzavi ali na drugem prodajnem oddelku Beper.

E-posta assistenza@beper.com, ki bo posredovala vasa vprasanja vasem distributerju.
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