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Macchina per la pasta automatica multifunzione Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi del’'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso € da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare la spina
dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio non & uti-
lizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell’'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Descrizione prodotto Fig.A

1. Unita principale 12. Spatola per pulizia

2. Contenitore per impastare 13. Trafila per tagliolini

3. Asse per impastare 14. Trafila per spaghetti alla chitarra
4. Tubo di estrusione 15. Trafila per maccheroncini e penne
5. Asse di estrusione 16. Trafila per linguine

6. Ghiera di chiusura 17. Trafila per tagliatelle

7. Coperchio 18. Trafila per spaghetti

8. Anello per testina di estrusione 19. Trafila per fusilli napoletani

9. Testina di estrusione 20. Trafila per bigoli

10. Misurino per acqua 21. Trafila per sfoglia

11. Misurino per farina

Avvertenze di sicurezza

Prima dell’'uso, controllare che il miscelatore, il tubo, la vite e le altre parti rimovibili non siano danneggiate.

La quantita minima di farina lavorabile & di circa 160 g ossia 1 misurino mentre la quantita massima sono circa
320 g (due misurini). Farine differenti con differenti forze e in ambienti pit 0 meno umidi posso dare risultati di-
versi. Aggiungere acqua e farina rispettando la proporzione tra gli ingredienti indicato nella tabella di riferimento.
In caso contrario, la pasta risultera troppo secca o troppo umida e gli accessori potrebbero subire danni.

Il prodotto ha un dispositivo di sicurezza per cui se viene sollevato il coperchio durante il funzionamento, la
macchina si spegne.

Mentre & in funzione, la macchina individua se I'impasto & morbido o duro e inverte la rotazione. Controllare se
I'impasto & troppo asciutto o se nella cavita della macchina sono presenti corpi estranei. Se tutto & regolare,
aggiungere la giusta quantita d’acqua.

La macchina si ferma automaticamente dopo un ciclo di utilizzo. Se si desidera continuare ad usare il prodotto
lasciarlo riposare 10 minuti.

Quando la spina ¢ collegata alla presa di corrente, se una spia lampeggia, scollegare la spina dalla presa di
corrente e controllare se la farina o altri oggetti sono incastrati. Rimuoverli, quindi ricollegare la spina alla presa
di corrente per continuare a usare la macchina.

Quando il prodotto € in funzione non inserire nessun alimento solido (le uova devono essere mescolate con I'ac-
qua). Nessuna parte di questo prodotto pud essere sterilizzata all'interno di un forno a microonde, onde evitare
danni e deformazioni causate dal calore. Prima di usare per la prima volta il prodotto lavare le parti in contatto
con gli alimenti.
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Assemblaggio del prodotto Fig.B

Assicurarsi che il cavo non sia collegato alla presa di corrente.

Inserire 'asse per impastare dentro al contenitore e connetterlo all’'unita principale. Infilare il tubo di estrusione
nel contenitore.

Inserire I'asse di estrusione ed infilare nella testina di estrusione la trafila selezionata fino a sentire un click.
Infilare la testina di estrusione sul tubo, la trafila deve essere rivolta verso il basso. Avvitare la ghiera di chiusura
e chiudere il contenitore col coperchio.

Istruzioni d’uso

Il prodotto ha un display che mostra la durata del processo e quattro tasti che corrispondono a quattro funzioni
(Fig.C).

ON/OFF per accendere e spegnere il prodotto

Auto-Run seleziona la modalita automatica di impasto ed estrusione. Il processo dura circa 10 minuti e al termi-
ne sul display comparira la scritta END accompagnata da un segnale acustico.

Knead seleziona la modalita manuale di impasto per mescolare le farine con gli ingredienti liquidi. La funzione
termina automaticamente dopo 4 minuti

Extrude seleziona la modalita manuale di estrusione dellimpasto. Se dopo la funzione automatica rimane
dellimpasto nel contenitore, premere questo tasto per estrudere tutto il composto. Il tempo di estrusione & di 5
minuti. Durante il processo I'impasto viene continuamente capovolto ma se nel display compare la scritta “E1”
dopo molte di queste operazioni, controllare se il composto & troppo secco e nel caso pulire le trafile, aggiungere
acqua e premere nuovamente il tasto extrude.

Non usare la funzione extrude se la farina e i liquidi non sono ben amalgamati.

Per preparare la pasta seguire attentamente le proporzioni degli ingredienti come da tabella di seguito:

Farina Acqua Succo vegetale Uova e acqua
1 misurino 60 ml 70 ml 70 ml
2 misurini 120 ml 120 ml 120 ml

Le uova devono essere ben mescolate con I'acqua prima di essere inserite nella macchina.

Le verdure cotte possono essere tritate e mescolate direttamente con la farina mentre con le verdure dure biso-
gna precedentemente estrarne il succo.

Per procedere a realizzare la pasta dosare la farina con I'apposito misurino e mediante la spatola eliminare
'eccesso (Fig.D). Dosare I'acqua utilizzando il misurino graduato facendo attenzione a tenere appoggiato il
misurino su una superficie piana (Fig.E).

Versare la farina dentro al contenitore e chiuderlo con il coperchio fino a sentire un click. Premere il tasto On/Off
e successivamente il tasto Auto-Run: il composto iniziera a mescolarsi.

Mentre le pale sono in funzione versare lentamente i liquidi mediante I'apposito foro posto sul coperchio.

Dopo circa dieci minuti il prodotto terminera di funzionare automaticamente, segnalando la fine del programma
con un segnale acustico e la scritta END.

Se dopo I'estrusione risultasse ancora impasto dentro il contenitore premere il tasto Extrude oppure svuotare il
contenitore e lavorare la pasta a mano tagliandola come si desidera.

Ricetta consigliata per pasta all’'uovo

Farina Uova e acqua
1 misurino farina 0 1 uovo e acqua fino a raggiungimento 70 ml
2 misurini farina 0 2 uova e acqua fino a raggiungimento 120 ml
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Ricetta consigliata per pasta alla semola di grano duro

Farina Acqua
1 misurino farina di semola 60 ml
2 misurini di farina di semola 130 ml

Pulizia

Per aprire il coperchio tirare verso I'alto la maniglia posta sulla parte anteriore (Fig.F).
Per disassemblare il prodotto seguire al contrario i passaggi del paragrafo assemblaggio.

Eliminare i residui di pasta dal contenitore e dalle pale con l'ausilio della spatola per pulizia e lavare le parti in
lavastoviglie 0 a mano con detergente per piatti. Per pulire agevolmente le trafile lasciare seccare I'impasto o

mettere la trafila il freezer per poi procedere a pulire i fori con la punta presente sulla spatola (Fig.G).

/N Attenzione: non lavare la trafila per sfoglia in lavastoviglie, per evitare di danneggiarne la superficie;

lavare a mano con acqua calda e detergente per stoviglie.

Problemi comuni durante I'utilizzo

La macchina non da forma alla pasta

L'impasto € bagnato perché é stata aggiunta troppa acqua:
togliere I'impasto dalla ciotola, creare delle palline grandi come
noccioline, rimetterle nella ciotola, aggiungere una quantita di
farina adeguata e selezionare la modalita automatica.
L'impasto € asciutto perché non ¢ stata aggiunta acqua suffi-
ciente: rimuovere la trafila in uso e sostituirla con una nuova
trafila precedentemente immersa in acqua, aggiungere una
quantita di acqua adeguata e riprendere la lavorazione selezio-
nando la modalita automatica.

La pasta é frastagliata o presenta delle
crepe

Per renderla piu omogenea, aggiungere uova o olio alimentare.

Oppure spezzare la pasta finita in palline grandi come noc-
cioline, mettere un po’ di farina nella ciotola, selezionare la
modalita manuale e rilavorare I'impasto. Piu volte si ripete

I'operazione, piu omogeneo e resistente sara I'impasto.

Quando esce dalla macchina, la pasta &
calda e a volte appiccicosa

All'uscita della pasta, spolverizzarla con della farina asciutta, in
modo da renderla piu resistente e non appiccicosa.

Quando esce dalla macchina, la pasta &
rotta

Questo problema & causato dalla mancanza di acqua. Seguire
precisamente le proporzioni indicate nella tabella.

Impasto troppo secco

Aggiungere la quantita corretta di acqua e proseguire la lavo-
razione in modalita automatica. Se si sceglie di rifare la pasta,
aggiungere 10-20 ml di acqua.

Impasto troppo bagnato

Aggiungere la quantita corretta di farina e proseguire la lavora-
zione in modalita

automatica. Se si sceglie di rifare la pasta, ridurre di 10-20 ml
'acqua.

Dati tecnici
Potenza: 200W
Alimentazione: 220-240V~ 50/60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al

prodotto in oggetto senza previo preavviso.
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Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute
e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente € responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove € stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell’uso.

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia &€ comun-
que esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’apparecchio.
La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’'apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com
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Precautions

Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and maintenan-
ce and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable.

The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them from
danger sources. It is recommended not to throw these packing ma-
terial in the domestic waste, but to deliver them to the appropriate
station of collection or destruction refusals, asking eventually infor-
mation to the manager of the Sanitation Department of your own mu-
nicipality.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

The appliance can be damaged if the voltage is not correct.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

Do not use the appliance if the cable or the plug shows any damages.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of your
appliance.

This appliance is to be destined to its special purpose only. Any other
use is to be considered as improper and thus dangerous. The manu-
facturer cannot be responsible for any damages deriving from impro-
per, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Product description Fig.A

1. Main unit 12. Cleaning scaple

2. Mixing bow 13. Noodle disc

3. Mixing axle 14. Square spaghetti disc
4. Extruding pipe 15. Maccheroni disc

5. Extruding axle 16. Linguine disc

6. Closing ring 17. Tagliatelle disc

7.Lid 18. Spaghetti disc

8. Extruding head ring 19. Neapolitan fusilli disc
9. Extruding head 20. Big size spaghetti disc
10. Water cup 21. Disc for pasta sheets
11. Flour cup

Safety warnings

Before use, check that the mixer, the pipe, the screw and other removable parts are not damaged.

The minimum quantity of workable flour is about 160 g or 1 measuring cup while the maximum quantity is about 320
g (two measuring cups). Different flours with different strengths and in more or less humid environments can give
different results.

Add water and flour respecting the proportion between the ingredients indicated in the reference table. Otherwise, the
pasta will be too dry or too moist and the accessories could be damaged.

The product has a safety device so that if the lid is lifted during operation, the machine switches off.

While in operation, the machine detects whether the dough is soft or hard and reverses the rotation. Check if the
dough is too dry or if there are foreign bodies in the bowl. If everything is regular, add the right amount of water.

The machine stops automatically after a cycle of use. If you want to continue using the product let it rest for 10 mi-
nutes.

When the plug is connected to the power outlet, if a light flashes, disconnect the plug from the power outlet and check
if flour or other objects are stuck. Remove them, then reconnect the plug to the power outlet to continue using the
machine.

When the product is running, do not add any solid food (eggs must be mixed with water).

No part of this product can be sterilized inside a microwave oven, in order to avoid damage and deformation caused
by heat.

Before using the product for the first time, wash the parts in contact with food.

Product assembly Fig.B

Make sure the cable is not connected to the power outlet.

Insert the mixing axle into the bowl and connect it to the main unit. Insert the extrusion pipe into the container.

Insert the extrusion axis and insert the selected disc into the extrusion head until you hear a click. Insert the extrusion
head on the pipe, the disc must be facing downwards. Screw the locking ring and close the bowl with the lid.
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Instructions for use

The product has a display showing the duration of the process and four buttons which correspond to four functions
(Fig. C).

ON / OFF to turn the product on and off

Auto-Run selects the automatic mixing and extrusion mode. The process takes about 10 minutes and at the end the
message END will appear on the display accompanied by an acoustic signal.

Knead selects the manual dough mode to mix the flours with the liquid ingredients. The function ends automatically
after 4 minutes

Extrude selects the manual dough extrusion mode. If after the automatic function there is some dough left in the
container, press this button to extrude all the mixture. The extrusion time is 5 minutes. During the process, the dough
is continuously overturned but if the display shows “E1” after many of these operations, check if the mixture is too dry
and, if necessary, clean the dies, add water and press the extrude button again.

Do not use the extrude function if the flour and liquids are not well blended.

To prepare pasta, carefully follow the proportions of the ingredients as per the table below:

Flour Water Vegetable juice Eggs and water
1 cup 60 ml 70 ml 70 ml
2 cups 120 ml 120 ml 120 ml

The eggs must be well mixed with the water before being inserted into the machine.

Cooked vegetables can be chopped and mixed directly with the flour while with hard vegetables you must first extract
the juice.

To proceed to make the dough, measure the flour with the appropriate measuring cup and remove the excess using
the spatula (Fig.D). Measure the water using the graduated measuring cup, taking care to keep the measuring cup
resting on a flat surface (Fig.E).

Pour the flour into the bowl and close it with the lid until you hear a click. Press the On / Off button and then the Auto-
Run button: the mixture will begin to mix.

While the blades are in operation, slowly pour the liquids through the appropriate hole on the lid.

After about ten minutes the product will stop working automatically, signaling the end of the program with an acoustic
signal and the message END.

If after the extrusion there is still dough inside the container, press the Extrude button or empty the container and work
the dough by hand, cutting it as you wish.

Recommended recipe for egg pasta

Flour Egg and water

1 cup of flour 1 egg and water until it reaches 70 ml

2 cups of flour 2 eggs and water until it reaches 120 ml

Recommended recipe for pasta with semolina

Flour Water
1 cup of semolina flour 60 ml
2 cups of semolina flour | 130 ml
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Cleaning

To open the lid, pull the handle on the front upwards (Fig.F).

To disassemble the product, follow the steps in the assembly paragraph in reverse.

Remove the dough residues from the container and the blades with the aid of the cleaning spatula and wash the parts
in the dishwasher or by hand with dish detergent. To clean the discs easily, let the dough dry or put the discs in the
freezer and then proceed to clean the holes with the tip on the spatula (Fig.G).

A Warning! Do not wash the disc for pasta sheets in the dishwasher, to avoid damaging its surface; wash

by hand with warm water and dish soap.

Common problems during use

The machine does not shape the pasta

The dough is wet because too much water has been added: re-
move the dough from the bowl, create balls the size of peanuts,
put them back in the bowl, add an adequate amount of flour
and select the automatic mode.

The mixture is dry because not enough water has been added:
remove the disc in use and replace it with a new disc previously
immersed in water, add an adequate amount of water and
resume processing by selecting the automatic mode.

The pasta is jagged or has cracks

To make it more homogeneous, add eggs or cooking oil.

Or break the finished dough into balls the size of peanuts, put
a little flour in the bowl, select the manual mode and rework
the dough. The more times the operation is repeated, the more
homogeneous and resistant the dough will be.

When it comes out of the machine, the
pasta is hot and sometimes sticky

When the dough comes out, sprinkle with dry flour, to make it
more resistant and not sticky.

When it comes out of the machine, the
pasta is broken

This problem is caused by the lack of water. Follow precisely
the proportions indicated in the table.

Too dry dough

Add the correct amount of water and continue processing in
automatic mode. If you choose to remake the pasta, add 10-
20ml of water.

Too wet dough

Add the correct amount of flour and continue processing in
automatic mode. If you choose to remake the pasta, reduce the
water by 10-20 ml.

Technical data
Power: 200W
Power supply: 220-240V~ 50/60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product without any

notice.
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The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

B The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department Beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever I'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d’'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de I'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causeés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des. Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est recom-
mandé de couper le cable d’alimentation, et de reti-
rer toutes les parties susceptibles de présenter un
quelconque danger, en particulier pour les enfants
qui pourraient utiliser cet appareil comme un jeu.

Description générale Fig. A

1. Unité principale 12. Spatule de nettoyage

2. Récipient a pétrir 13. Filiére pour nouilles

3. Axe pour pétrir 14. Filiére pour spaghettis a la guitare
4. Tube d’extrusion 15. Filiére pour macaronis et penne
5. Axe d’extrusion 16. Filiere pour linguines

6. Bague de fermeture 17. Filiére pour nouilles

7. Couvercle 18. Filiére pour spaghettis

8. Bague pour téte d’extrusion 19. Filiere pour fusilli napolitain

9. Téte d’extrusion 20. Filiére pour bigoli

10. Verre doseur a eau 21. Filiere pour lasagnes

11. Verre doseur pour farine

Avertissements de sécurité

Avant l'utilisation, vérifiez que le mélangeur, le tube, la vis et les autres parties amovibles ne sont pas endom-
mageés.

La quantité minimale de farine pouvant étre traitée est d’environ 160 g (une mesure) et la quantité maximale est
d’environ 320 g (deux mesures). Des farines différentes avec des forces différentes et dans des environnements
plus ou moins humides peuvent donner des résultats différents.

Ajouter I'eau et la farine en respectant la proportion entre les ingrédients indiquée dans le tableau. Sinon, la pate
sera trop séche ou trop humide et les accessoires risquent d’étre endommagés.

Le produit est doté d’un dispositif de sécurité qui fait que si le couvercle est soulevé pendant le fonctionnement,
la machine s’arréte.

Pendant son fonctionnement, la machine détecte si la pate est molle ou dure et inverse la rotation. Vérifiez si la
pate est trop séche ou s'il y a des corps étrangers dans la cavité de la machine. Si tout est régulier, ajoutez la
bonne quantité d’eau.
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La machine s’arréte automatiquement aprés un cycle d'utilisation. Si vous souhaitez continuer a utiliser le pro-
duit, laissez-le reposer pendant 10 minutes.

Lorsque la fiche est connectée a la prise de courant, si un témoin lumineux clignote, débranchez la fiche de la
prise de courant et vérifiez qu’il n’y a pas de farine ou d’autres objets coincés. Retirez-les, puis rebranchez la
fiche a la prise pour continuer a utiliser la machine.

Lorsque le produit est en marche, n'insérez pas d’aliments solides (les ceufs doivent étre mélangés a de 'eau).
Aucune partie de ce produit ne peut étre stérilisée a l'intérieur d’'un four a micro-ondes afin d’éviter tout domma-
ge et toute déformation causée par la chaleur.

Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, lavez les parties en contact avec les aliments.

Assemblage du produit Fig. B

Assurez-vous que le cable n’est pas branché a la prise.

Insérez I'axe de pétrissage a l'intérieur du récipient et connectez-le a I'unité principale. Insérez le tube d’extru-
sion dans le récipient.

Insérez I'axe d’extrusion et enfilez dans la téte d’extrusion la tréfilée sélectionnée jusqu’a entendre un clic. En-
filer la téte d’extrusion sur le tube, la filiere doit étre dirigée vers le bas. Visser la bague de fermeture et fermer
le récipient avec le couvercle.

Instructions d’utilisation

Le produit dispose d’un écran qui indique la durée du processus et de quatre touches qui correspondent a quatre
fonctions (Fig. C).

ON/OFF pour allumer et éteindre le produit

Auto-Run sélectionne le mode de mélange et d’extrusion automatique. Le processus dure environ 10 minutes et
a la fin, sur I'écran apparaitra le message END accompagné d’un signal sonore.

Knead sélectionne le mode manuel de mélange pour mélanger les farines avec les ingrédients liquides. La fon-
ction se termine automatiquement apres 4 minutes

Extrude sélectionne le mode manuel d’extrusion de la pate. Si aprés la fonction automatique il reste de la pate
dans le récipient, appuyez sur cette touche pour extruder tout le composé. Le temps d’extrusion est de 5 mi-
nutes. Pendant le processus, la pate est continuellement retournée mais si I'affichage affiche l'inscription “E1”
apres plusieurs de ces opérations, vérifier si le mélange est trop sec et le nettoyage des filieres, ajouter de I'eau
et appuyer a nouveau sur la touche extrude.

N’utilisez pas la fonction d’extrusion si la farine et les liquides ne sont pas bien mélangés.

Pour préparer les pates, respectez soigneusement les proportions des ingrédients comme indiqué dans le ta-
bleau ci-dessous:

Farine Eau Jus de légumes CEufs et eau
1 verre doseur 60 ml 70 mi 70 mi
2 verres doseur 120 ml 120 ml 120 ml

Les ceufs doivent étre bien mélangés a I'eau avant d’étre mis dans la machine.

Les légumes cuits peuvent étre hachés et mélangés directement a la farine, tandis que pour les légumes durs,
le jus doit d’abord étre extrait.

Pour réaliser la pate, doser la farine a I'aide du verre doseur et éliminer I'excés a I'aide de la spatule (Fig. D).
Doser I'eau a I'aide du verre doseur gradué en veillant a maintenir le verre doseur sur une surface plane (Fig. E).
Versez la farine dans le récipient et fermez-le avec le couvercle jusqu’a ce que vous entendiez un clic. Appuyez
sur le bouton On/Off puis sur le bouton Auto-Run: le mélange commence a se faire.

Pendant que les pales fonctionnent, verser lentement les liquides par le trou spécial placé sur le couvercle.
Aprés environ dix minutes, le produit cessera de fonctionner automatiquement, signalant la fin du programme
avec un signal sonore et I'inscription END.

Si, aprés I'extrusion, la pate reste a I'intérieur du récipient, pressez la touche Extrude ou videz le récipient et
travaillez la pate a la main en la coupant comme vous le souhaitez.
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Recette recommandée pour les pates aux ceufs

Farine CEufs et eau

1 verre doseur farine 0 1 ceuf et de I'eau jusqu'a 70 ml

2 verres doseur farine 0 | 2 ceufs et de I'eau jusqu’a ce qu'’il atteigne 120 ml

Recette proposée pour les pates de semoule de blé dur

Farine Eau

1 verre doseur farine de semoule 60 ml

2 verres doseur farine de semoule 130 ml
Nettoyage

Pour ouvrir le couvercle, tirez vers le haut la poignée située sur la partie avant (Fig. F).

Pour désassembler le produit, suivez les étapes du paragraphe assemblage. Eliminer les résidus de pate du récipient
et des pales a I'aide de la spatule pour le nettoyage et laver les piéces au lave-vaisselle ou a la main avec un déter-
gent pour vaisselle. Pour nettoyer facilement les filieres, laisser sécher la pate ou mettre la filiere au congélateur, puis
procéder au nettoyage des trous avec la pointe présente sur la spatule (Fig. G).

/\ Attention! Ne pas laver la filiére pour lasagne dans le lave-vaisselle, pour éviter d’endommager la surfa-
ce; laver a la main avec de I'’eau chaude et du savon a vaisselle

Problémes courants pendant l'utilisation

La machine ne donne pas forme a la pate | La pate est humide car trop d’eau a été ajoutée: retirez la pate
du bol, faites des petites boules de la taille de cacahuétes,
remettez-les dans le bol, ajoutez une quantité appropriée de
farine et sélectionnez le mode automatique.

La pate est séche parce que I'on n’a pas ajouté assez d’eau:
retirer la filiere en cours d'utilisation et la remplacer par une
nouvelle filiere préalablement immergée dans 'eau, ajouter
une quantité d’eau appropriée et reprendre le traitement en
sélectionnant le mode automatique.

La pate est déchiquetée ou présente des | Pour la rendre plus homogene, ajoutez des ceufs ou de I'huile
fissures alimentaire.

Vous pouvez aussi casser la pate finie en boules de la taille
d’'une cacahuete, mettre un peu de farine dans le bol, sélec-
tionner le mode manuel et pétrir a nouveau la pate. Plus vous
répétez I'opération, plus la pate sera homogene et résistante.

Quand elle sort de la machine, la pate est | Lorsque la pate sort, saupoudrez-la d’'un peu de farine séche,

chaude et parfois collante afin qu’elle devienne plus solide et non collante.

Quand elle sort de la machine, la pate est | Ce probléme est causé par un manque d’eau. Respecter
cassée précisément les proportions indiquées dans le tableau.
Pate trop séche Ajoutez la bonne quantité d’eau et poursuivez le traitement

en mode automatique. Si vous choisissez de refaire la pate,
ajoutez 10-20 ml d’eau.

Pate trop humide Ajoutez la bonne quantité de farine et continuez a travailler en
mode automatique. Si vous décidez de refaire la pate, réduisez
'eau de 10 4 20 ml.
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Données Techniques
Puissance: 200W
Alimentation: 220-240V~ 50/60Hz

Dans un soucis d’amélioration permanent Beper se réserve le droit d’apporter des modifications et
améliorations au produit sans aucun préavis.

Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
I e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de pieces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour 'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.

CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté

Si 'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre siége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :
a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)

f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’usage professionnel.
Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en theme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.
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Allgemeine warnhinweise

Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, eini-
ge grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewissern
Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat intakt
ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie
sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungselemente (Pla-
stiktaten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von Kindern blei-
ben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.

Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen Ubereinstimmt und dass
das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.

Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu trennen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Hersteller
oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um ein Risiko zu
vermeiden.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als unsa-
chgemald und damit gefahrlich anzusehen und flihrt zum Erléschen
der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch un-
sachgemalien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch entstehen.
Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird empfohlen, das
Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne,
etc.) ausgesetzt.

Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschliellich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
verwendet werden; von Personen, denen die Erfahrung und Kenntnisse
uber das Gerat fehlen, es sei denn, sie werden von einer fur ihre Si-
cherheit verantwortlichen Person sorgfaltig Uberwacht oder gut in die
Bedienung des Gerats eingewiesen.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn Sie sich entscheiden, dieses Gerat als Abfall zu entsorgen, wird
empfohlen, es aulder Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Dieses
gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Bewah-
ren sie das gerat ausserhalb der reichweite von kin-
dern auf.

Allgemeine Beschreibung Fig. A

1. Hauptgerat 12. Reinigenspachtel

2. Behalter zum Kneten 13. Nudeln Formscheiben

3. Knetschaufel 14. Quadratische Spaghetti Formscheiben
4. Extrusionsrohr 15. Makkaroni Formscheiben

5. Extrusionsachse 16. Linguine Formscheiben

6. Abschlussring 17. Tagliatelle Formscheiben

7. Abdeckung 18. Spaghetti Nr. 5 Formscheiben

8. Ring fiir Extrusionskopf 19. Fusilli Formscheiben

9. Extrusionskopf 20. Dicke Spaghetti Formscheiben

10. Wassermessbecher 21. Lasagne Formaufsatz

11. Mehlmessbecher

Sicherheitswarnungen

Vor dem Gebrauch priifen Sie, ob der Mischer, das Rohrund andere abnehmbare Teile nicht beschadigt sind, sowie
die Schrauben festgezogen siind

Die Mindestmenge an verarbeitbarem Mehl betragt ca. 160 g (1 Messloffel), wahrend die Hochstmenge ca. 320 g (2
Messloffel) betragt. Mehle mit unterschiedlichen Kraften oder Raumklima, kdnnen zu unterschiedlichen Ergebnissen
flhren. Figen Sie Wasser und Mehl hinzu und beachten Sie dabei das Verhaltnis zwischen den in der Tabelle ange-
gebenen Zutaten. Andernfalls wird der Teig zu trocken oder zu feucht und das Zubehdr kdnnte beschadigt werden.
Das Gerat verfigt Uber eine Sicherheitsvorrichtung, so dass die Maschine beim Anheben des Deckels wahrend des
Betriebs abschaltet wird.

Wahrend des Betriebs erkennt das Gerat, ob der Teig weich oder hart ist und kehrt die Rotation um. Priifen Sie, ob der
Teig zu trocken ist oder ob sich Fremdkdrper im Maschinenraum befinden. Wenn alles den Erwartungen enspricht,
fligen Sie die richtige Menge Wasser hinzu.

Das Gerat stoppt automatisch nach einem Nutzungszyklus. Wenn Sie es weiter verwenden méchten, lassen Sie es
10 Minuten ruhen.

Wenn der Stecker mit der Steckdose verbunden ist und ein Licht blinkt, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
und priifen Sie, ob das Mehl oder andere Reste haften gebleiben sind. Entfernen Sie die Reste und stecken Sie dann
den Stecker wieder in die Steckdose, um das Gerat weiter zu verwenden.

Im Betrieb, keine feste Nahrung zugeben (Eier miissen mit \Wasser vermischt werden).

Keine Teile dieses Produkts sind in einer Mikrowelle sterilisiertbar, vermeinden Sie daher einen unsachgemassigen
Gebrauch um Schéaden und Verformungen durch Hitze zu vermeiden.

Rienigen Sie vor der ersten Verwendung das Gerat und die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

20



Automatische Nudelmaschine Betriebsanleitung

Zusammenbau des Produkts Abb.B

Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit der Steckdose verbunden ist.

Setzen Sie die Knetschaufel in den Behalter ein und verbinden Sie diese mit dem Hauptgerat. Setzen Sie das Ex-
trusionsrohr in den Behalter ein.

Setzen Sie die Extrusionsachse ein und fiihren Sie die ausgewahlte Matrize in den Extrusionskopf ein, bis Sie ein
Klicken horen. Setzen Sie den Spritzkopf auf das Rohr, die Matrize muss nach unten zeigen. Schrauben Sie den
Sicherungsring fest und verschlieRen Sie den Behalter mit dem Deckel.

Gebrauchsanweisung

Das Produkt verfugt tUber ein Display, das die Dauer des Vorgangs anzeigt, und vier Tasten, die vier Funktionen
entsprechen (Abb.C).

ON / OFF zum Ein- und Ausschalten des Produkts

Auto-Run wahlt den automatischen Misch- und Extrusionsmodus. Der Vorgang dauert ca. 10 Minuten und am Ende
erscheint auf dem Display die Meldung ENDE, begleitet von einem akustischen Signal.

Knead Wahlen Sie den manuellen Teigmodus, um die Mehle mit den fliissigen Zutaten zu mischen. Die Funktion
endet automatisch nach 4 Minuten.

Extrude Wahlen Sie den manuellen Teigextrusionsmodus., wenn nach der automatischen Funktion noch etwas Teig
im Behalter ist, driicken Sie diese Taste, um die gesamte Mischung zu extrudieren. Die Extrusionszeit betragt 5 Mi-
nuten. Wahrend des Vorgangs wird der Teig standig umgedreht, aber wenn das Display nach vielen dieser VVorgange
“E1” anzeigt, Uberprifen Sie, ob die Mischung zu trocken ist und reinigen Sie gegebenenfalls die Matrizen, fligen Sie
Wasser hinzu und driicken Sie erneut die Extrudiertaste.

Verwenden Sie die Extrudierfunktion nicht, wenn Mehl und Flussigkeiten nicht gut vermischt sind.

Um die Pasta zuzubereiten, halten Sie sich genau an die Proportionen der Zutaten gemaf der folgenden Tabelle:

Mehl Wasser Gemisesaft Eier und Wasser
1 Messbecher 60 ml 70 mi 70 mi
2 Messloffel 120 ml 120 ml 120 ml

Die Eier mussen vor dem Einlegen in die Maschine gut mit dem Wasser vermischt werden.

Gekochtes Gemuse kann gehackt und direkt mit dem Mehl vermischt werden, wahrend Sie bei hartem Gemuse
zuerst den Saft extrahieren missen.

Um den Teig zuzubereiten, messen Sie das Mehl mit dem entsprechenden Messbecher ab und entfernen Sie
den Uberschuss mit dem Spachtl (Abb.D). Messen Sie das Wasser mit dem Messbecher und achten Sie darauf,
dass der Messbecher auf einer ebenen Flache steht (Abb.E).

Gielen Sie das Mehl in den Behalter und verschlieRen Sie ihn mit dem Deckel, bis Sie ein Klicken héren. Dri-
cken Sie die Ein/Aus-Taste und dann die Auto-Run-Taste: Die Mischung beginnt zu mischen.

Wahrend die Klingen in Betrieb sind, gieRen Sie die Flissigkeiten langsam durch das entsprechende Loch im
Deckel.

Nach ca. 10 Minuten erfolgt automatische Abschaltung und signalisiert das Programmende mit einem akusti-
schen Signal und der Meldung END.

Wenn sich nach der Extrusion noch Teig im Behalter befindet, driicken Sie die Taste Extrudieren oder leeren Sie
den Behalter und bearbeiten Sie den Teig von Hand, indem Sie ihn nach Belieben schneiden.

Rezeptempfehlung fiir Eiernudeln

Mehl Eier und Wasser
1 Mafly Mehl 01 Ei und Wasser bis 70 ml
2 Messloffel Mehl 02 Eier und Wasser bis 120 ml
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Rezeptempfehlung fiir Pasta mit Hartweizengrie

Mehl Wasser

1 Messloffel GrieBmehl 60 ml

2 Kugeln Grielmehl 130 ml
Reinigung

Um den Deckel zu 6ffnen, ziehen Sie den Giriff an der Vorderseite nach oben (Abb.F).

Um das Produkt zu zerlegen, befolgen Sie die Schritte im Abschnitt zur Montage in umgekehrter Reihenfolge.
Entfernen Sie mit Hilfe des Reinigungsspatels die Teigreste aus dem Behalter und den Klingen und waschen Sie
die Teile in der Splilmaschine oder von Hand mit Spulmittel. Um die Matrizen leicht zu reinigen, lassen Sie den Teig
trocknen oder legen Sie die Matrize in den Gefrierschrank und fahren Sie dann fort, die Locher mit der Spitze des
Spatels zu reinigen (Abb.G).

/\ Achtung! Waschen Sie den Lasagne Formaufsatz nicht in der Spiilmaschine, um die Oberfliche nicht zu
beschadigen; Handwasche mit heiBem Wasser und Spuilmittel

Haufige Probleme wiahrend des Gebrauchs

Die Maschine formt die Nudeln nicht Der Teig ist nass, weil zu viel Wasser hinzugefugt wurde: Teig
aus der Schissel nehmen, Kugeln in der GroRe von Erdnis-
sen formen, wieder in die Schussel geben, ausreichend Mehl
hinzufiigen und den Automatikmodus wahlen.

Der Teig ist trocken, weil nicht genligend Wasser hinzugefugt
wurde: Entfernen Sie die verwendete Matrize und ersetzen
Sie sie durch eine neue Matrize, die zuvor in Wasser getaucht
wurde, fligen Sie eine ausreichende Menge Wasser hinzu und
setzen Sie die Verarbeitung fort, indem Sie den Automatikmo-
dus wahlen.

Der Teig ist gezackt oder hat Risse Um es homogener zu machen, fligen Sie Eier oder Speisedl
hinzu.

Oder den fertigen Teig in erdnussgrofe Kugeln brechen, etwas
Mehl in die Schissel geben, den manuellen Modus wahlen und
den Teig nacharbeiten. Je 6fter der Vorgang wiederholt wird,
desto homogener und widerstandsféhiger wird der Teig.

Wenn sie aus der Maschine kommt, ist die | Wenn der Teig herauskommt, mit trockenem Mehl bestreuen,

Pasta hei® und manchmal klebrig damit er widerstandsfahiger und nicht klebrig wird.

Wenn es aus der Maschine kommt, ist die | Dieses Problem wird durch den Wassermangel verursacht. Be-

Pasta gebrochen folgen Sie genau die in der Tabelle angegebenen Proportionen.

Zu trockener Teig Automatikmodus fort. Wenn Sie die Pastateig wieder und fligen
Sie 10-20 ml Wasser hinzu.

Zu nasser Teig Die richtige Mehimenge hinzufligen und wahlten Sie den

selben Modius aus. Wenn Sie die Pasta neu machen mdchten,
reduzieren Sie das Wasser um 10-20 ml.

Technische Daten
Leistung: 200W
Energieversorgung: 220-240V~ 50/60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behilt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt
ohne Voranmeldung zu dndern bzw. umzubauen.
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Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
mmmmm den. Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und durfen nicht mehr Gber Restmdill,
sondern nur noch Uber die &ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Riickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.

GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fir Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fiir all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Gbernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstéande und
Haustieren betreffen kdnnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse sdélo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafos deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacidn eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la

persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no ninos no jueguen con el apa-
rato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se
recomienda convertirlo en inoperante previamente
cortando el cable de alimentacion.

Se recomienda ademas convertir en indcuas las par-
tes del aparato susceptibles de constituir un proble-
ma, especialmente para los nifios que podrian utili-
zar el aparato para jugar.

Descripciéon general Fig. A

1. Unidad principal 12. Espatula para limpiar

2. Recipiente para amasar 13. Trefiladora para fideos

3. Eje para amasar 14. Trefiladora para espaguetis a la guitarra
4. Tubo de extrusion 15. Trefiladora para macarrones y penne

5. Eje de extrusion 16. Trefiladora para espaguetis chatos

6. Anillo de cierre 17. Trefiladora para tallarines

7. Tapa 18. Trefiladora para espaguetis

8. Anillo para cabezal de extrusion 19. Trefiladora para fusilli napolitanos

9. Cabezal de extrusion 20. Trefiladora para bigoli

10. Medidor para agua 21. Trefiladora para lasafa

11. Medidor para harina

Advertencias de seguridad

Antes del uso, verifique que el mezclador, el tubo, el tornillo y otras partes extraibles no estén dafiadas.

La cantidad minima de harina trabajable es de unos 160 g o 1 cucharada, mientras que la cantidad maxima es
de unos 320 g (dos cucharadas). Diferentes harinas de diferentes grupos y en ambientes mas o menos hume-
dos pueden dar diferentes resultados. Aflada agua y harina respetando la proporcién entre los ingredientes
indicados en la tabla de referencia. De lo contrario, la masa estara demasiado seca o demasiado humeda y los
accesorios podrian dafarse.
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El aparato tiene un dispositivo de seguridad para que si se levanta la tapa durante el funcionamiento, la maquina
se apaga.

Mientras esta en funcionamiento, la maquina detecta si el amasado es blando o duro e invierte la rotacion.
Compruebe sila masa esta demasiado seca o si hay cuerpos extrafios en la cavidad de la maquina. Si todo esta
regular, afiada la cantidad adecuada de agua.

La maquina se detiene automaticamente después de un ciclo de uso. Si quiere seguir usando el aparato lo deje
reposar por 10 minutos.

Cuando el enchufe esta conectado a la toma de corriente, si una luz parpadea, desconecte el enchufe de la
toma de corriente y compruebe si hay harina u otros objetos atascados. Los quite, luego vuelva a conectar otra
vez el enchufe a la toma de corriente para seguir usando la maquina.

Mientras el aparato funciona, no afiada ninguin alimento sélido (los huevos deben mezclarse con agua).
Ninguna parte de este aparato puede esterilizarse dentro de un horno microondas, con el fin de evitar dafios y
deformaciones provocados por el calor.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave las partes en contacto con los alimentos.

Montaje del aparato Fig.B

Controle que el cable no esté conectado a la toma de corriente.

Inserte el eje para amasar en el recipiente y lo conecte a la unidad principal. Inserte el tubo de extrusion en el
recipiente.

Inserte el eje de extrusion e introduzca en el cabezal de extrusion la trefiladora seleccionada hasta que escuche
un clic. Inserte el cabezal de extrusion en el tubo, la trefiladora debe mirar hacia abajo. Atornille el anillo de cierre
y cierre el recipiente con la tapa.

Instrucciones de uso

El aparato tiene un display que muestra la duracion del proceso y cuatro botones que corresponden a cuatro
funciones (Fig. C).

ON / OFF para encender y apagar el aparato

Auto-Run selecciona el modo de amasado automatico y de extrusion. El proceso dura unos 10 minutos y al final
aparecera en el display el mensaje END acompafado de una sefial acustica.

Knead selecciona el modo manual de amasado para mezclar las harinas con los ingredientes liquidos. La fun-
cion finaliza automaticamente después de 4 minutos.

Extrude selecciona el modo de extrusion manual del amasado. Si después de la funcion automatica queda algo
de masa en el recipiente, pulse este boton para extruir toda la mezcla. El tiempo de extrusion es de 5 minutos.
Durante el proceso, la masa se voltea continuamente pero si el display muestra “E1” después de muchas de
estas operaciones, verifique si la mezcla esta demasiado seca y, si es necesario, limpie las trefiladoras, afiada
agua y pulse otra vez el boton extrude.

No utilice la funcién extrude si la harina y los liquidos no estan bien mezclados.

Para preparar la pasta, siga cuidadosamente las proporciones de los ingredientes segun la tabla a continuacion:

Harina Agua Jugo de verduras Huevos y agua
1 cucharada 60 ml 70 ml 70 ml
2 cucharada 120 ml 120 ml 120 ml

Los huevos deben mezclarse bien con el agua antes de introducirlos en la maquina.

Las verduras cocidas se pueden picar y mezclar directamente con la harina mientras que con las verduras duras
primero debe extraer el jugo.

Para proceder a la ejecucioén de la pasta, mida la harina con su medidor y quite el exceso con la espatula (Fig.
D). Mida el agua con el medidor graduado, teniendo cuidado de mantener el medidor apoyado encima de una
superficie llana (Fig. E).

Vierta la harina en el recipiente y lo cierre con la tapa hasta que escuche un clic. Pulse el botén On/Off y luego
el boton Auto-Run: el compuesto comenzara a mezclarse.

Mientras las cuchillas estan en funcionamiento, vierta lentamente los liquidos a través del agujero colocado en
la tapa.

Transcurridos unos diez minutos el aparato dejara de funcionar automaticamente, sefialando el final del progra-
ma con una sefial acustica y el mensaje END.
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Si después de la extrusion todavia queda masa dentro del recipiente, pulse el botén Extrude o vacie el recipien-
te y trabaje la pasta a mano, cortandola como desea.

Receta recomendada para pasta al huevo

Harina Huevos y agua

1 cucharada de harina 0 1 huevo y 70 ml de agua

2 cucharadas de harina 0 2 huevos y 120 ml de agua

Receta recomendada para pasta con sémola de trigo duro

Harina Agua
1 cucharada de harina de sémola 60 ml
2 cucharadas de harina de sémola 130 ml

Limpieza

Para abrir la tapa, tire el asa de la parte delantera hacia arriba (Fig.F).

Para desmontar el aparato, siga los pasos del parrafo de montaje al revés.

Quite los restos de pasta del recipiente y de las cuchillas con la ayuda de la espatula limpiadora y lave las piezas
en el lavavajillas o a mano con detergente para platos. Para limpiar las trefiladoras faciimente, deje secar la
masa o ponga la trefiladora en el congelador y luego proceda limpiando los agujeros con la punta de la espatula
(Fig.G).

/\ Atencion! no lave la trefiladora para lasaiia en el lavavajillas, para evitar daiiar la superficie; lavar a
mano con agua caliente y jabén para platos

Problemas habituales durante el uso

La masa esta mojada porque se ha afiadido demasiada agua:
la saque del bol, haga bolitas del tamafio de un mani, vuelva

a ponerlas en el bol, afiada una cantidad adecuada de harina
y seleccione el modo automatico. La masa esta seca porque

no se ha afadido suficiente agua: quite la trefiladora en uso y
la reemplace por una nueva previamente sumergida en agua,
afiada una cantidad adecuada de agua y empiece otra vez el
proceso seleccionando el modo automatico.

La maquina no da forma a la masa

Para hacerla mas homogénea, afiada huevos o aceite de
cocina. O rompa la masa terminada en bolas del tamafio de un
mani, ponga un poco de harina en el bol, seleccione el modo
manual y vuelva a trabajar el amasado. Cuantas mas veces se
repita la operacion, esto sera mas homogéneo y resistente.

La masa esta irregular o tiene grietas.

Cuando sale de la maquina, la pasta esta
caliente y a veces pegajosa.

Cuando salga la pasta, la espolvoree con harina seca, para
que sea mas resistente y no pegajosa.

Cuando sale de la maquina, la pasta se
rompe.

Este problema se debe a la falta de agua. Siga con precision
las proporciones indicadas en la tabla.

Masa demasiado seca

Afada la cantidad correcta de agua y contintie procesando en
modo automatico. Si opta por rehacer la masa, afiada 10-20 ml
de agua.

Masa demasiado mojada

Anada la cantidad correcta de harina y continde procesando
en modo automatico. Si opta por rehacer la masa, reduzca el
agua entre 10 y 20 ml.
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Datos técnicos
Potencia: 200W
Fuente de alimentacion: 220-240V~ 50/60Hz

En un objetivo de mejora continua, Beper se reserva la capacidad de aportar cambios y mejoras en el
producto sin previo aviso.

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo

en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora

de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
I cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el propdsito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y donde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida soélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacion del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricaciéon durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricaciéon del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacién, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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Mnyxavn Qupopikwy Eyxeipidio odnyiwv

2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
Mpiv xpnoldoTToINoETE TNV OUuoKeurl OIOBACTE TTPOOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNYieg XPNOEwS Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou OTI Ba oag
OWOOUV XPNOIKEG TTANPOPOPIES YyIa TNV AOPAAEIO OXETIKA UE TNV
EYKaTAOTOON, TN XPAON KAl T ouvThHpPnon Kal 8a cag Bonbrioouv va
ATTOQUYETE ATUXIES Kal TTIBAVA aTuxhuaTa.
A@aipéoTe TN ouokeuaoia kal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
Aokt pe 1d1aitepn TTpooox oTo KaAwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUOOIag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpoofBdoiya ota TTaIdid, TTPOKEIMEVOU va TTPOQUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE TO OTOIXEIO TNG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTToppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
OnNMEIO OUAAOYNG Il KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMPATWY TOU TUANATOG
KaBapi1dTnTag Tou Afjuou oag.
Eav 10 KaAwdIo Tpoodoaiag €£xel uTTooTEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOAOEI aTTd TOV KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUPEVA ATOUA TTPOG ATTOPUYI KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwdeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU avaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ocuokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n Tdon dgv gival CwWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTnV TTPia atTeuBuvBeiTe O€ €IBIKEUPEVO ATOUO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PeE TO KATGAANAO Kal va
dlao@aAioel OTI TO THAMA KAAwWdiwv TNG TTPifag ival KATGAANAo yia
TNV ATTOPPOPNON TNG EVEPYEIOG TNG OUOKEUNG 0AG.
levikd, n xpron Tpocappoyéa TTOAATTAWY PBuopdtwyv kal / A
ETTEKTAOEWYV Ogv ouvioTATal. Av gival ammapaitnTo, XPNOIMOTTOIEIOTE
MOVO aTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOPHOYEQ Kal ETTEKTACN OUPQWVA
ME TOUG KavOVeEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta Opla
I0XU0G TA OTTOIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHUOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAI N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOANATTAO
TTPpoCapoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN PETA ATTO HI UN OWOTR AEIToupyia.
2€ AUTA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTTIACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE Eva £E0UCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIOTI atraitouvTal yvAoIa avTAAAOKTIKA. H pn
owaoTA TAPNON TWV O0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQAAEIA TNG
OUOKEUNG 0aG.
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AUTA N CUoKeun TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIA TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

KdaBe AAAn xprion tTpémmel va Bewpeital wg akatdAAnAn kal katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTopEi va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEc TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaouévn r aTTEPIOKETTTN
xpnon. H ocuokeury auth trpoopiletal MONO TMA OIKIAKH XPHZH.
MNa v TmpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, pn Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia kal QAOYEG.

Mnv a@rveTe Ta TTaIdId, Ta GTOUA PE avaTTnpia 1 avOpwIToug XwpPig
EUTTEIPIA ] TEXVIKI IKAVOTATA VA XPENOIYOTIOIOUV TN OUOKEUN, €Av
Oev €xouv owoTn emiBAewn. H otevy emmifAewn €ival amapaitnTn
OTav OTToIadATIOTE OUOKEUN XPNOIUOTIoIEiTal aTTd 1] KOVTA o€ TTaIdIq.
BeBaiwBeite 611 Ta Traidia dev mTaidouv e TNV OCUOKEUN.

Mn KpaTdTe TN CUOKEUN PE Bpeypéva XEpia A TTOdIA. Mn KpaTdTe T
OUOKEUN JE YUNVA TTODIQ.

Moté unv Xpnoiyotroleite AAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO EKEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudrwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIJOTTOIEITE TNV OUOKEUR] OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG | TNG
moivag.

Moté pnv TpaBdre To KaAwdio Tpo@odoariag yia va
OTTOOUVOECETE TNV CUCKEUN.

BefaiwBeite 611 To KOAWSIO deV KPEPETAI ATIO TNV
aKkpn Tou TpaTreGioU N ATré TOV TAYKO TG Koudivag

KOl OEV EPXETAI OE ETTOPN HE OEPHUES ETTIPAVEIEG.
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Meprypaen mpoiovrog Eik. A

1. Kdpia povada 12. E§aptnua kabapiopol

2. Mo\ avdpeigng 13. AioKOG yIia VOUVTAG

3. Aovag avapigng 14. TeTpdywvog dioKOG yIa OTTAYKETI
4. XwhAvag wenang 15. AioKog yia TTéveg

5. Afovag wbnaong 16. Aiokog yia Aiykouivi

6. AaxTUAidI ao®AAiong 17. Aiokog yia TOAIATEAEG

7. Katréki 18. Aiokog yia oTrayyETi

8. AayTuAidI kepaAAg wenong 19. Aiokog yia @ouaiAi

9. KepaAn wbnong 20. AioKOG yIa XOVTPA OTTAYKETI

10. KutreAAo vepou 21. Aiokog yia @UAAG CUUOPIKWV

11. KUtreAAo aAeupiol

Mposidotroinoeig ac@algiag

Mpiv amd TN xprion, BeBaiwBeite 6T TOo piep, 0 owAnvag, n Bida kal Ta GAAa agaipolpeva pépn Sev €Xouv
uTTooTEl PBoPA.

H eAdyiotn ToooTnTa emeepyacpévou aleupiol eival Trepitou 160 g 1 1 @AIT¢avi, evd n PEyIOTN TToadTNTA
gival repitrou 320 g (800 QAITZavia). Ala@opeTIKA €idn aAeupioU PE DIGPOPETIKEG IBIOTNTEG KAI O€ TTEPICAOTEPO N
NiyoTEPO UYPAE TTEPIBAAAOVTA UTTOPOUV VO dWOOUV JIOPOPETIKA TTOTEAETUATA.

MpooBéoTe vepd Kal aleUpl e TNV avaAoyia OTTWG AVaPEPETAI OTOV TTIVAKA ava@opag. AIAQOPETIKA, Ta JUUAPIKA
Ba eival TTOAU oTeyvd ) TTOAU uypd Kl Ta EEAPTANATA EVOEXETAI VA KATAGTPAPOUV.

To Tpoidv S1a0€Tel CUOTNHA ACPAAEING, WOTE €AV AVUYwWOET TO KATTAaKI KaTd T Aeimoupyia, To pnxavnua oprvel.
Katd mn Aeimoupyia, 1o pnxavnua avixveuel €av n ¢uun gival JOAOKR rj OKANPR KAl avTIOTPEPEI TNV TTEPIOTPOVP).
EAéy&Te €@v n QUN ival TTOAU OTEYVNA 1) GV UTTAPXOUV EEva owpaTidia oTo uTToA. Edv 0Aa gival éToipa, TTpoaBéoTe
TN OWOTH TTOoOTNTA VEPOU.

To punxdvnua oTapaTd autopaTa PETA aTTd évav KUKAO xpriong. EQv BEAeTe va ouveyioeTe va XpnNOILOTIOIEITE TO
TIPOIOV aPACTE TO va EekoupaaTei yia 10 AeTTTd.

Otav 10 @Ig gival ouvdedepévo oTnv TTPila, £av avaBoofhvel éva Qwg, atToouvOEDTE TO QI aTTd TNV TIPIda Kai
eAEYETE €AV TO OAEUPI 1) Ta GAAO avTIKEidEVA £X0UV KOAATEL AIOpBWOTE Kal, OTN CUVEXEID, ETTAVATUVOETTE TO PIG
oTnv TPICa yIa va GUVEXIOETE va XPNOIUOTIOIEITE TO PNXAvNUa.

‘Otav 10 TTPOIdV AEITOUpYEi, unNV TTPOOBETETE OTEPEG TPOPIUA (TO AUYG TTPETTEI VA AvaplyvUovTal HE VEPOD).
Kavéva pépog autoU Tou TTPoidvTog Oev UTTOPEI va aTrooTEIpwOEl uéoa o€ POUPVO PIKPOKUPATWY, TIPOKEINEVOU
va aTro@euxBoUV {nUIEG Kal TTAPANOPPUWICEIG TTOU TTpoKaAoUvTal atrd BepudTnTa.

MpIv xpNOIYOTTOIATETE TO TTPOIOV YIa TTPWTN QOPE, TTAUVETE Ta PEPN TTOU £PXOVTAl OE ETTAPNA UE TPOPIUA.

ZuvapuoAéynon mpoiovrog Eik. B

BeBaiwBeite 6T To KAAWDIO dev gival TUVOEDEPEVO OTNV TTPICA.

Eicaydyete Tov dova avaueigng oto UTToA Kai ouvd£CTE Tov aTnVv KUpla povada. EicaydyeTe To cwArva wenong
oTo doxeio.

EicaydyeTe Tov dgova wBnong kai eilocayayeTe Tov €TTIAEYPEVO BIOKO OTnV KEQAAR wBNong PéxPl va aKOUOETE
éva KAIK. ToTroBeTAOTE TNV KEQAAr WONONG 0To CWANRVA, 0 dioKog TIPETTEI va BAETTEI TTPOG Ta KATW. BIdwaTe TO
OOKTUAIO ao@AANIONG Kal KAEIOTE TO PTTOA PE TO KATTAKI.

Odnyieg xpnong

To Trpoidv diabétel 0B6vn TToU deixvel TN dIAPKEIa TNG dladIKaGiag Kal TEGOEPA KOUMTTIG TTOU AVTIOTOIXOUV O€
TéooepIg Aeitoupyieg (Eik. 7).

ON / OFF yia evepyoTroinan Kal aTrevePyoTToinan Tou TTPoidvTog

To Auto-Run emmiAéyel Tn Asitoupyia autdépaTtng avaueigng kai wenong. H diadikacia diapkei epitrou 10 AeTrTd Kai
oT0 TéAog To prjvupa END Ba epgavioTei oTnv 086vn cuvodeudpevo atréd éva akouoTIKO GAua.

To Knead emiAéyel Tn xeipokivntn Aeiroupyia (UG yia avauign Twv aAeUpwy Pe Ta uypd ouoTaTikd. H Aeimroupyia
TEAEIWVEI QUTOUATA PETA OTTO 4 AETTTA

To Extrude €1mA€yel Tn AgiToupyia xelpokivnTng wenong ¢Uung. Edv uetd Tnv autépaTtn Asitoupyia £XEl OTTOMEIVE
KdaTmola {Uun oTo doXEgio, TTATAOTE AQUTO TO KOUNTTT yia va e§wBroeTe 6Ao 1o peiypa. O xpdvog eEwbnong eival 5
Aemrtd. Katd mn didpkeia tng Siadikaagiag, n ¢UPN avarrodoyupieTal ouvexwg, aAAd €av n 08dévn epgavidel “E1”,
eAEyETe €AV TO peiypa gival TTOAU OTEYVO Kal, €4V €ival aTTapaiTnTo, KABAPIoTE TOUG BioKoug, TTPOCBECTE VEPO Kal
TatAoTe Eava To KouuTri £§WBNONG.
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MNa va TpoeToiydoeTe Ta {UUAPIKE, OKOAOUBAOTE TTPOCEKTIKA TIG GVAAOYIEG TWV GUOTATIKWY GUUQWVO PE TOV
TTOPAKATW TTiVaKa:

AAeupi Nepod Xupog AayavikKwv Auyd kai vepd
1 QAIT¢avI 60 ml 70 ml 70 ml
2 QNIT¢avia 120 ml 120 ml 120 ml

Ta auyd TTPETTEl va avaplyvUovTal KOAA JE TO VEPO TTPIV aTTO TNV EI0QYWYHA TOUG OTO INYXAvnua.

Ta payeipepéva Aayavikd uTropolv va TEOXIOTOUV Kal va avapixBouv atreudeiag ye 1o aAelpl v HE OKANPA
Aaxavika TTPETTEl TTPWTA Va e§aydyeTe TO XUO.

MNa va mpoxwpnoeTe aTNV TTapaywyr g JUPNG, UETPAOTE TO AAEUPI YE TO KATAAANAO KUTTEAAO PETPNONG Kal
aQaIPEDTE TNV TTEPICOEIA XPNOIPOTIOIWVTAG TN oTTdToula (Eik. A). MeTproTe To vePS XPNOIUOTIOIWVTAG TO
BaBuovounuévo KUTTEAAO PETPNONG, TTPOTEXOVTAG VA TO BIOTNPEITE O€ TTITTEDN £TIPAvEIa (EIK. E).

Pi¢te T0 aAeUpl oTO PTTOA Kal KAEIOTE TO PE TO KOTTAKI PéXPI va akoUaeTe éva KAIK. MatraTe To koupTri On / Off kai
METE TO KoupTTi Auto-Run: To peiypa Ba apxioel va avapiyvUeTal.

Evw o1 AeTtideg Aeitoupyouyv, pi€Tte apyd Ta uypd pEOw TNG KATAAANANG OTTAG OTO KATTAKI.

MeTd amrd TrepitTou déka AeTTTd, TO TTPOIGV Ba OTAPATACEI VO AEITOUPYET AQUTOPATA, GNUATOSOTWVTAG TO TEAOG TOU
TIPOYPAUHOTOG PE AKOUOTIKG Ofpa Kail To prvupa END.

Edv petd tnv €§wbnon uttdpxel aképa Cuun péoa oto doxeio, TaTroTe To koupTri Extrude r) adeidoTe 10 doxeio
Kal eTTe€epyaoTeiTe TN CUUN PE TO XEPI, KOBOVTAG TNV OTTWG BEAETE.

ZUVIOTWHEVN OUVTAYR Yia JUHOPIKG auywv

AAeUpI Auyo kail vepd
1 @AIT¢avI aAelpl 1 auyo kail vepod PEXPI va ayyigel Ta 70 ml
2 @AiIt¢avia alelpi 2 auyd kai vepd péxpl va ayyigel Ta 120 ml

ZUVIOTWHEVN CUVTAYH Yia JUMAPIKA UE OIMIYSAAl okAnpoU citou

AAeUpI Nepo

1 kouTtaAid aAelpl o1pIySAAI 60 ml

2 KOUTOAIEG OAEUPI OIPIYOAAI 120 ml
KaBdpiopa

Ma va avoigete 10 KOTTaKI, TPABARETE TN AABr) OTO PTTPOCTIVO PEPOG TTPOG Ta TTAvW (EIK. ZT).

MNa va atmroouvapuoAoyAoETE TO TTPOIGV, AKOAOUBNOTE AvTIoTPOQA Ta BAUATA TNV TTAPAYPAPO CUVAPHUOASYNONG.
A@aipéoTe Ta uTtoAgiypaTa (NG atré To doxeio Kai TIG AeTTideg pe Tn BorBeia TNG oTTdTouAaG Kal TTAUVETE Ta pépn
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV A OTO XEPI PHE ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWV. Na va kaBapioeTe eUKoAa Toug diOKOUG, APAOTE TN
¢Opn va oTteyvwael ) BaATe Toug BiICKOUG OTOV KATOWUKTN KOl OTN CUVEXEID TIPOXWPACTE GTOV KOBAPITHO TwV
OTTWV HE TNV GKPN TNG oTTaTouAag (EiK. Z).

/\ Npoooxri! Mnv mAéveTan To Sioko oTo TAUVTAPIO TIATWY. MAUVTE OTO Xépl HE {E0TO VEPO Kal
ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY.
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ZuvnOiouéva TpoBAARMATA KATA TN XPRON

To pnxavnua &¢ divel To CWOTO OXNHA OTA
CupapIkad.

H Qoun eival Bpeypévn emeIdn €xel TTPOaTEDET TTOAU veEPO:
a@aIpéaTe TN CUUN At TO PTTOA, dNUIOUPYACTE UTTAAEG
MEYEBOUG QUOTIKIWY, BAATE Ta TTIOW OTO PTTOA, TTPOCBECTE
ETTAPKNA TTO0OTNTA OAEUPIOU Kal ETTIAEETE TOV QUTOUOTO TPOTTO
AgiToupyiag.

To peiypa gival oTeyvo €TTeIdr dev Xl TTPOOTEDEI apKeTS veEPD:
a@aIPEOTE TO BIOKO TTOU XPNOIYOTTOIEITAI KAl AVTIKOTAOTAOTE
TOV JE €va vEO DiOKO TTOU €iXe TTponyoupévwg BubioTei o€
VEPO, TTPOCOEDCTE ETTAPKI) TTOCOTNTA VEPOU KOI CUVEXIOTE TNV
eTegepyaaia ETIAEYOVTaG TNV AuTOPaTN ASITOUpYia.

Ta Cupapikd £Xouv pWYHEG.

Ma va yivel TTI0 OPOIOYEVEG TO ATTOTEAEOUQ, TTPOCBECTE auyd 1
Mayelpikd AGdI.

'H omdoTe TNV TEAIKA {UPN O€ PTTAAEG HEYEBOUG QUOTIKIWY,
BAATE Aiyo aAeUpl 0TO PTTOA, ETTIAEETE TN XEIPOKiVNTN
Agitoupyia kail EavakaTéwTe Tn (Uun. Ooo TTEPICOATEPES POPEG
eTavaAapBaveral n diadikaaia, TOCO TTIO OUJOIOYEVAG Kal
avOekTIKA Ba gival n ¢uun.

Ortav Byaivouv atrd 1o pnxavnua, ta
CUpOPIKG gival CEOTA KAl HEPIKEG POPEG
KOAAWON.

Ortav Byaivel n ¢Opn, maoTraAifoupe pe ENpd alelpl, WOTE TO
ATTOTEAECHA VA gival TTIO AVOEKTIKO KAl OX1 KOAWOEG.

Ortav Byaivouv arrd 10 unxavnua, Ta
CUMApPIKG OTTAVE.

AuTt6 10 TTPORANpa TTpoKaAciTal atrd TNV EAAEIYn vepoU.
AkoAouBnoTe pe akpifeia TIG avaAoyieg TTou ava@EépovTal oTov
TTivaka.

H ¢uun gival mépa oAU Enpn.

MpooBéaTe TN CWOTA TTOCOTNTA VEPOU KAl CUVEXIOTE TNV
emmegepyaonia oe autopaTtn Asitoupyia. EAQv eTIAEEETE va
gavadnuioupynoeTe Ta QuPapikd, TpoabéoTte 10-20 ml vepod.

H ¢Oun ival mépa oAU uypn.

MpooBéaTe TN CWOTA TTOCOTNTA GAEUPIOU KAl CUVEXIOTE

TNV eTECEPYacnia o€ autopaTtn Asitoupyia. EAQv emAECeTE va
EavadnuioupynoeTe Ta QUUAPIKA, PEIWOTE TO veEPS KaTd 10-20
ml.

TeXVIKA XQPOAKTNPIOTIKA
loxug: 200W
Tpogodoaia: 220-240V~ 50/60Hz

MNa omoloucdnTroTe Adyoug BeATiwang, n Beper diarnpei To diKaiwpa va TPOTTOTTOINCEI | Vo BEATIWOEI

TO TTPOIOV XWpig Kapia Tpogidotroinon.
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H EupwTaiky Odnyia 2011/65/EU oxeTik@ We Ta ammoBANTa €1I0WV NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
€CoTTAIoOU, TTPOBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG BEV TTPETTEI VA aTToppiTITovTal padi
ye Ta uttéAoiTra aoTiKG atroBAnTa. Or TTAAIEG CUCKEUEG TTPETTEI VA GUAAEYOVTAI XWPIOTA, TIPOKEIUEVOU
va BeATIOTOTTOINGEI N AVAKTNON KAl AVOKUKAWGT TwV UAIKWYV TTOU TTEPIEXOUV, KABWG Kal T PEiwan Twy

EE  cTITTTWOoEWV TNV avOpwTTIvn uyeia kail To TTepIBAAAov. To aUuBoAo diaypapuévo “doxeio atToBAATWY”
OTO TTPOIGV UTTEVOUNICEl O€ 0ag TNV UTTOXPEWOT] 0AG, TTWG OTaV TMIOUUEITE va TTETAEETE TN CUOKEUN,
TIPETTEl va CUAAEYETaI EEXWPIOTA.

‘OPOI EFTYHZHZ

AyaTtnTé/ TTEAGTN,

>ag euxapIoToUPE TTIOU OyOPAOaTE AUTO TO TTPOIGV. X€ TTEPITITWAT TTOU TO TTPOIOV TToU dI0BETETE aTTaITEl service BAoeEl
€yyunong, ETTIKOIVWVACTE JE TO KEVTPIKO service Jag.

Mo TNV aro@uyn TG AOKOTING AVAOTATWONG, 0ag GUMBOUAEUOUNE Va SIaBACETE TIPOCEKTIKA TO EYXEIPISIA
XPNOTN TTPIV VO ETTIKOIVWVOETE |IE TO Service Hag.

Ta tpoidvTa KaAUTITOVTaI JE €yyunon £vavTl OTTOIOUSATIOTE KATAOKEUAOTIKOU EAATTWHATOG Yia 2 Xpovia atrd TNV
NUEPOMNVia TNG apxXIKAG ayopdgs. Edv katd tn SidpKeia auTrg TNG TTEPIGBOU TO TTPOIOV OTTOBEIXOEI EAATTWUATIKO
Aoyw akataAAnASGTNTAG UAIKOU 1 TToIdTNTAG £pyaaiag, To KEVTPIKO service Ba emdiopBwael i Ba avTiKataoTroel (KoTd
TNV ATTOKAEIOTIKA TOU KPIia™) TO TTPOIOV BACE! Twv 0piwV Kal cuUVONKWY TTou 0piovTal TTI0 KATW, XWPIG XPEWan yIa TNV
£PYACia Kal To AVTOAAGKTIKA:

1. H gyydnon 1oxUel utté Tnv TpoutréBeon Ti To TTPOIGV XPNOIUOTTOIEITAI KAl CUVTNPEITAI CUPPWVA PE TIG 0dNYiEG TNG
KATAOKEUAOTIKNG ETAIPEITG.

1. H gyydnon mapéxetal povo Pe TNV TTPOCKOMION TOU TTPOIOVTOG Padi IE TO apXIKO TIHOAGYIO Xy Tnv aTTédeIgn ayopdg,
&1mou Ba dnAWVETAI N NUEPOUNVIa ayopds Kal 0 TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H eyyunon &ev Ba ioxU0€l o€ TTEPITITWON :

Znuiag TTou TTPOKOAEiTal AGyw KOKAG XPAONG CUMTIEPIAAUBOVONEVNG, EVOEIKTIKE, TG KN XPAONG TOU TTPOIGVTOG yia TO
OKOTTO YIQ TOV OTT0i0 TTpoopileTal i GUPPWVA UE TIG 0dnyieg XproTn TTou agopolyv Tn CWaOTH XPACN Kal cuvTApnaon,
KaBwg Kal TnG yKaTdaTacng fy Xxpriong Tou TTPOoIdVTOg Xwpig va TnpouvTal Ta IoXUovTa TTPATUTIA AoQaAEiag aTn Xwpa
TTOU XPNOIUOTTOIETAI.

Znuiog TToU TTPOKAAETal AGyw OTUXNUATWY, OCUUTTEPIAUBAvONEVWY, €VOEIKTIKE, Kepauvou, UdaTog, TTUPOG,
KaTaxpnong n auéAeiag.

MeTaTpOoTIG, TTAPAPOPPWONG, U duvVATOTNTAG AVAYVWONG I aPaipeong Tou HOVTEAOU 1) TOU GEIpIakou apiBuol atmd
TO TTPOIOV.

Znuiag TTou TTPoKaAEiTal aTTd TTIOIOPOWOEIG ) PUBUICEIG TTOU £XOUV TTPAYUATOTTOINGEI OTTO KN €0UcIodoTNHEVA GTOHA
| ETQIPEiEG Service.
EAQTTWHATWY 0€ OTTOI0BATIOTE GUOTNUA IE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINDEI i} XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETmikoivwvnoTe Pe Tov emonpuo diavopea TG beper oTnv xwpa 6ag 1) me To TUNUa utrooTnpIgng TG Beper oto e-mail

assistenza@beper.com
To otoi0 Ba TTPOWBNTEI TO AITNUA TOG GTOV £TTIONKO Siavopea TNG Beper Tng xwpag o0ag.
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Masina automata de facut paste Manual de instructiuni

Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu méainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul langa materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei persoa-
ne fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul daca
nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supravegherea
atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu aparatul.
In cazul in care decideti sa nu mai folositi vreodata
aparatul, faceti-l ireparabil taind cablul de curent
dupa scoaterea stecherului din priza.

Deci toate partile periculoase ale aparatului trebuie
sa fie facute ireparabile, in special pentru copiii care
s-ar putea juca cu aparatul.

Descriere generala Fig.A

1. Unitate principala 12. Dispozitiv de curatare

2. Bol de amestecare 13. Disc pentru taitei

3. Ax de amestecare 14. Disc pentru spaghete patrati

4. Tub de extrudare/eliminare, scoatere 15. Disc pentru macaroane

5. Ax de extrudare/eliminare, scoatere 16. Disc pentru linguine

6. Inel cu filet pentru fixare/inchidere 17. Disc pentru tagliatelle

7. Capac 18. Disc pentru spaghete

8. Garnitura pentru capul pentru extrudare/eliminare 19, Disc pentru fusilli napolitani

9. Cap pentru extrudare/eliminare 20. Disc pentru spaghete de dimensiune mare
10. Cana pentru apa 21. Disc pentru foi de paste

11. Cana pentru faina

Avertismente de siguranta

Tnainte de utilizare verificati amestecatorul, tubul, surubul si celelalte parti detasabile sa nu fie deteriorate.
Canitatea minima de faina lucrabila este ca. 160 g ori 1 cana de masurare in t|mp ce cantitatea maxima este ca.
320 g (doua cani de masurare). Fainurile diferite cu concentratii diferite si in medii mai mult sau mai putin umede
pot da rezultate diferite.

Adaugati apa si faina respectand proportiile intre ingredientele indicate in tabelul de referinta. Altfel, pastele vor
fi prea uscate ori prea umede iar accesoriile ar putea fi deteriorate.

Produsul are un dispozitiv de siguranta astfel ca daca capacul este ridicat in timpul functionarii, aparatul se
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In timpul functionarii, aparatul detecteaz& daca aluatul este moale ori tare si inverseaza directia de rotatie.
Verificati daca aluatul este prea uscat ori daca in bol exista obiecte straine. Daca totul este regulat, adaugati
cantitatea corecta de apa.

Aparatul se opreste automat dupa un ciclu de utilizare. Daca doriti sa continuati sa utilizati produsul lasati- sa
se odihneasca pentru 10 minute.

Cand stecherul este conectat la priz&d, daca un indicator luminos clipeste, deconectati stecherul de la priza si
verificati daca fiina ori alte obiecte sunt blocate. Indepartati-le, apoi reconectati stecherul la priz& pentru a con-
tinua utilizarea aparatului.

Cand produsul functioneaza, nu adaugati niciun aliment solid (oudle trebuie amestecate cu apa).

Nicio parte a acestui produs nu poate fi sterilizat intr-un cuptor cu microunde, pentru a evita daunele si defor-
marea cauzate de caldura.

Inainte de utilizarea produsului pentru prima data, spalati partile in contact cu alimente.

Asamblare produs Fig.B

Asigurati-va ca aparatul nu este conectat la priza.

Inserati axul de amestecare in bol si conectati-l la unitatea principala. Inserati tubul de extrudare/eliminare/
scoatere in recipient.

Inserati axul de extrudare/eliminare/scoatere si inserati discul ales in capul de extrudare/eliminare/scoatere
pana auziti un clic. Inserati capul de extrudare pe tub, discul trebuie s fie cu fata in jos. Insurubati inelul cu filet
pentru fixare si inchideti bolul cu capacul.

Instructiuni de utilizare

Produsul are un afisaj, care arata durata procesului si patru butoane, fiecare pentru cate o functie (Fig. C).

ON / OFF pentru pornirea si oprirea produsului

Auto-Run selecteaza modul de amestecare si extrudare automata. Procesul dureaza 10 minute iar la final va
aparea mesajul END pe ecran cu semnal acustic.

Knead (Framantarea) selecteaza modul de aluat manual pentru amestecarea fainii cu ingredientele lichide.
Functia se incheie automat dupa 4 minute

Extrudarea selecteaza modul de extrudare manuala a aluatului. Daca dupa functia automata ramane niste
aluat in recipient, apasati acest buton pentru extrudarea intregului amestec. Timpul de extrudare este 5 minute.
Tn timpul procesului aluatul este amestecat continuu, insa daca afisajul indica ,E1” dupa multe dintre aceste
operatii, verificati aluatul sa nu fie prea uscat, si daca este necesar curatati discurile, adaugati apa si apasati din
nou butonul de extrudare.

Nu folositi functia de extrudare daca faina si lichidele nu sunt amestecate bine.

Pentru a prepara paste, urmati cu grija proportiile ingredientelor ca in tabelul de mai jos:

Faina Apa Suc de legume Oua si apa
1 cana 60 ml 70 ml 70 ml
2 cani 120 ml 120 ml 120 ml

Quale trebuie amestecate bine cu apa inainte de a fi inserate in aparat.

Legumele fierte pot fi tocate si amestecate direct cu faina in timp ce legumele tari trebuie intai stoarse.

Pentru a continua cu prepararea aluatului, masurati faina cu cana de masurare corespunzatoare si indepartati
excesul folosind spatula (Fig.D). Masurati apa folosind o cana gradata de masurare, avand grija sa mentineti
cana gradata sprijinitd pe o suprafata neteda (Fig.E).

Turnati faina Tn bol si inchideti-l cu capacul pana auziti un clic. Apasati butonul On / Off iar apoi butonul Auto-Run:
amestecul va incepe sa se amestece.

Tn timp ce lamele sunt in functiune, turnati incet lichidele prin orificiile potrivite de pe capac.

Dupa ca. zece minute produsul se va opri automat din functionare, semnaléand sfarsitul programului cu un sem-
nal acustic si mesajul END.

Daca dupa extrudare inca exista aluat in recipient, apasati butonul Extrude ori goliti recipientul si lucrati aluatul
cu mana, taindu-I cum doriti.
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Reteta recomandata pentru paste cu ou

Faina Oua si apa
1 cana de faina 1 ou si apa pana atinge 70 ml
2 cani de faina 2 oua si apa pana atinge 120 ml

Reteta recomandata pentru paste din gris de grau

Faina Apa

1 cana de faina din gris de grau 60 ml

2 cani de faina din gris de grau 130 ml
Curatare

Pentru a deschide capacul, trageti manerul in sus (Fig.F).

Pentru a dezasambla produsul, urmati pasii din paragraful de asamblare in ordine inversa.

Indepartati resturile de aluat din recipient si lame cu ajutorul spatulei de curatare si spalati piesele in masina de
spalat vase sau manual cu detergent lichid pentru vase. Pentru curatarea usoara a discurilor, lasati aluatul sa se
usuce ori puneti discurile Tn congelator iar apoi continuati sa curatati orificiile cu varful spatulei (Fig.G).

A Avertisment! Nu spalati discul pentru foile de paste in masina de spalat vase, pentru a evita deterio-
rarea suprafetei sale; spalati manual cu apa calda si detergent de vase lichid.

Probleme obisnuite in timpul utilizarii

Aparatul nu modeleaza pastele Aluatul este ud deoarece s-a adaugat prea multa apa:
indepartati aluatul din bol, faceti mingiute de dimensiunea ara-
hidelor, puneti-le thapoi in bol, adaugati o cantitate adecvata de
faina si alegeti modul atutomat.

Amestecul este uscat deoarece nu s-a adaugat suficienta apa:
indepartati discul utilizat si inlocuiti-l cu un disc nou cufundat
anterior in apa, adaugati o cantitate adecvata de apa si reluati
procesarea prin alegerea modului automat.

Pastele sunt zimtate sau au fisuri Pentru a face aluatul mai omogen, addugati oua ori ulei de
gatit.

Ori impatrtiti aluatul finalizat in mingiute de marimea arahidelor,
puneti putina faina n bol, selectati modul manual si relucrati
aluatul. Cu cat se repeta mai des aceasta operatiune, cu atat
mai omogen si mai rezistent va fi aluatul.

Cand iese din aparat, pasta este fierbinte | Cand iese aluatul, presarati-l cu faina uscata, pentru a-l face

si uneori lipicioasa mai rezistent si s& nu fie lipicios.

Cand pastele ies din aparat, sunt rupte Aceasta problema este cauzata de lipsa apei. Urmati cu preci-
zie proportiile indicate in tabel.

Aluat prea uscat Adaugati cantitatea corecta de apa si continuati prelucrarea
fn mod automat. Daca alegeti sa refaceti pastele, adaugati
10-20ml apa.

Aluat prea ud Adaugati cantitatea corecta de faina si continuati prelucrarea in
mod automat. Daca alegeti sa refaceti pastele, reduceti apa cu
10-20 ml.
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Date tehnice
Putere: 200W
Alimentare: 220-240V~ 50/60Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-
ficare sau reconstruire.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

I cu roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material si
defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra eficienta
aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile n care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele consumabile
(precum la lampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice defect rezultat din
nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului, nepasare, greseala sau
instalare improprie, deteriorare in timpul transportului i orice altd deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. in orice caz,
daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu si/sau
o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport tehnic
si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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VsSeobecné bezpecnostnl informace
Pfed prvnim pouzitim zafizeni si pozorné prectete tyto pokyny.
Prectete si peclive nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uziteCne
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moZnym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.
Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.
Pfred pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.
Pokud zastrCka nepasuje do vaSi zasuvky, nechte si ji vyménit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.
Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.
Nepokladejte sitovy kabel spotrebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predmeéty.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.
Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo
ohrozeni.
Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.
V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zafizeni, aby nedoSlo k ohrozeni obsluhy a byla
zabezpecena bezpecnost prostfedi, ve kterém je pristroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouZziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvaijici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu.
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v o

Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni Sidru a
také vypojte spotfebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouZzivate.

Po pouziti a pfed Cisténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pfistroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivl jako napf. dést,
vitr nebo snih.

Tento spotfebi¢ neni urCen pro osoby (vCetné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouziti tohoto
spotiebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.

Pokud se rozhodnete pristroj dale nevyuzivat,
odpojte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢inte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvili détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Popis produktu Obr.A

1. Hlavni jednotka 12. Spachtle na &isténi

2. Michaci nadoba 13. Disk na nudle

3. Michaci naprava 14. Disk na hranaté Spagety
4. Vytlacovaci trubka 15. Disk na makarony

5. VytlaGovaci naprava 16. Disk na linguine

6. Uzaviraci krouzek 17. Disk na tagliatelle

7. Viko 18. Disk na Spagety

8. Vytlaovaci krouzek na hlavu 19. Disk na fusilli

9. VytlaCovaci hlava 20. Disk na silné Spagety
10. Odmérka na vodu 21. Disk na lasagne

11. Odmérka na mouku

Bezpecnostni varovani

PFed pouzitim zkontrolujte, zda neni poskozeny smésovac, potrubi, Sroub a dal$i odnimatelné casti.

Minimalni mnozstvi zpracovatelné mouky je asi 160 g nebo 1 odmérka, zatimco maximalni mnozstvi je asi 320
g (dvé odmeérky). Rtzné mouky a ve vice ¢i méné vlhkém prostfedi mohou poskytnout rizné vysledky.

Pfidejte vodu a mouku s ohledem na pomér mezi pfisadami uvedenymi v referenc¢ni tabulce. Jinak by byly
téstoviny pfili§ suché nebo pfili§ vihké a mohlo by dojit k poSkozeni pfislusenstvi.

Vyrobek je vybaven bezpe&nostnim zafizenim - pokud se béhem provozu zvedne viko, stroj se vypne.

Za provozu stroj detekuje, zda je tésto mékkeé nebo tvrdé, a obrati otaceni. Zkontrolujte, zda-li neni tésto pfilis
suché nebo zda v misce nejsou cizi télesa. Pokud je vSe v pofadku, pfidejte spravné mnozstvi vody.

Stroj se automaticky zastavi po cyklu pouzivani. Pokud chcete produkt pouzivat i nadale, nechte jej 10 minut
odpocivat. Pokud je zastrc¢ka pfipojena k elektrické zasuvce a blika kontrolka, odpojte zastré¢ku ze zasuvky a
zkontrolujte, zda nedo$lo k zaseknuti mouky nebo jinych pfedmétd. Vyjméte je, poté znovu pfipojte zastréku do
zasuvky a pokracuijte v pouzivani zafizeni.
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Pokud je produkt v chodu, nepfidavejte Zadna pevna jidla (vejce musi byt smichana s vodou).

Zadna c¢ast tohoto vyrobku nemuize byt sterilizovana uvnitf mikrovinné trouby, aby nedoslo k poskozeni a defor-
macim zpUsobenym teplem.

PFed prvnim pouzitim vyrobku omyjte dily, které pfijdou do styku s potravinami.

Montaz vyrobku Obr.B

Ujistéte se, Ze kabel neni pfipojen k elektrické zasuvce.

Vlozte michaci napravu do michaci nadoby a pfipojte ji k hlavni jednotce. Vlozte vytlaCovaci trubku do nadoby.
VlozZte vytlaCovaci napravu a vybrany disk do vytlaCovaci hlavy, dokud neuslysite cvaknuti. Vlozte vytlaCovaci
hlavu na trubku, disk musi smérovat dol(i. Zasroubujte uzaviraci krouzek a misku uzaviete vikem.

Navod k pouziti

Produkt ma displej zobrazujici dobu trvani procesu a ¢tyfi tlacitka, ktera odpovidaji ¢tyfem funkcim (obr. C).
“ON / OFF” pro zapnuti a vypnuti produktu

“Auto-Run” vybere rezim automatického michani a vytlaéovani. Proces trva pfiblizné 10 minut a na konci se na
displeji zobrazi zprava END doprovazena zvukovym signalem.

“Knead” vybere manualni rezim tésta, aby se mouka misila s tekutymi pfisadami. Funkce se automaticky ukonéi
po 4 minutach

Tlagitkem “Extrude” vyberete rezim ru¢niho vytlaCovani tésta. Pokud po automatické funkci zlistane v nadobé
néjaké tésto, stisknutim tohoto tlacitka vytlacite veSkerou smés. Doba vytlacovani je 5 minut. BEhem procesu se
tésto neustale prevraci, ale pokud se na displeji po mnoha z téchto operaci zobrazi ,E1°, zkontrolujte, zda neni
smés pfili§ sucha, a je-li to nutné, vycistéte matrice, pfidejte vodu a znovu stisknéte tlacitko “extrude”.
Nepouzivejte funkci vytlacovani, pokud mouka a tekutiny nejsou dobfe promichany.

PFi pfipravé téstovin peclivé dodrZujte poméry pfisad podle niZze uvedené tabulky

Mouka Voda Zeleninovy dZus Vejce a voda
1 odmérka 60 ml 70 ml 70 ml
2 odmeérky 120 ml 120 ml 120 ml

Pfed vloZenim do stroje musi byt vejce dobfe promichana s vodou.

Vafena zelenina muze byt nasekana a smichana pfimo s moukou, zatimco u tvrdé zeleniny musite nejprve
extrahovat stavu.

Chcete-li pokracovat v pfipravé tésta, odméfte mouku pomoci pfislusné odmérky a prebytek odstrarite po-
moci $pachtle (Obr.D). Odmérte vodu pomoci odmérky a davejte pozor, aby odmérka stala na rovném povrchu
(Obr.E).

Nalijte mouku do misky a zavrete ji vikem, dokud neuslysite cvaknuti. Stisknéte tlacitko pro zapnuti “ON / OFF”
a poté tlacitko automatického spusténi “Auto-Run”: smés se za¢ne michat.

Kdyz jsou noze v provozu, pomalu nalijte kapaliny pfisluSnym otvorem na viku.

Zhruba po deseti minutach prestane produkt automaticky fungovat a bude signalizovat konec programu aku-
stickym signalem a zpravou END.

Pokud je po skonceni vytlaGovani uvnitf stroje jesté tésto, stisknéte tlacitko “Extrude” nebo vyprazdnéte nadobu
a tésto vypracujte ru¢né a podle potfeby ho nakrajejte.

Doporuceny recept na vaje¢né téstoviny

Mouka Vejce a voda

1 odmérka na mouku 1 vejce and voda az do 70 ml

2 odmérky na mouku 2 vejce and voda az do 120 ml
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Doporuceny recept na semilinové téstoviny

Mouka Voda

1 odmérka na mouku 60 ml

2 odmérky na mouku 130 ml
Cisténi

Chcete-li oteviit viko, zatahnéte za rukojet zepredu nahoru (Obr.F).

Chcete-li produkt rozebrat, postupujte opacné podle pokynl v odstavci o montazi.

Odstrarite zbytky tésta z nadoby a nozu pomoci Cistici Spachtle a ¢asti umyjte v myéce nebo ruéné (saponatem
na nadobi). Pro snadné ¢isténi diskd nechte tésto vyschnout nebo vlozZte disky do mraznicky a poté pokracujte
v ¢isténi otvort Spi¢kou Spachtle (Obr.G).

A Upozornéni! Abyste se vyhnuli poskozeni povrchu disku, nemyjte ho v myéce na nadobi. Myjte ruéné
s teplou vodou a saponatem.

Bézné problémy béhem pouzivani

Stroj neformuje téstoviny Tésto je mokré, protoZe bylo pfidano pfilis mnoho vody:
vyjméte tésto z misy, vytvorte kulicky o velikosti arasida,

vloZte je zpét do misy, pfidejte pfiméfené mnozZstvi mouky a
vyberte automaticky rezim. Smés je sucha, protoZe nebylo
pfidano dostate¢né mnozstvi vody: vyjméte pouzivany disk a
nahradte jej novym diskem, ktery byl pfedtim ponofen do vody,
pridejte odpovidajici mnozZstvi vody a pokracujte ve zpracovani
vybérem automatického rezimu.

Téstoviny jsou zubaté nebo prasklé Aby to bylo homogennéjsi, pfidejte vejce nebo olej na vareni.
Nebo rozdélte hotové tésto na kulicky o velikosti arasidu, do
misky dejte trochu mouky, vyberte manualni rezim a tésto
prepracujte. Cim vice se operace bude opakovat, tim bude
tésto homogennéjsi a odolngjsi.

Kdyz téstoviny vyjdou ze stroje, jsou horké | Kdyz tésto vyjde, posypeme ho suchou moukou, aby bylo

a nékdy lepkavé odolngjsi a nelepilo se.

Kdyz téstoviny vyjdou ze stroje, rozpadaji | Tento problém je zpUsoben nedostatkem vody. Postupuijte
se presné podle proporci uvedenych v tabulce.

PFili§ suché tésto PFidejte spravné mnozstvi vody a pokracujte ve zpracovani v

automatickém rezimu. Pokud se rozhodnete téstoviny predélat,
pridejte 10-20 ml vody.

PFilis mokré tésto PFidejte spravné mnozZstvi mouky a pokracujte ve zpracovani v
automatickém rezimu. Pokud se rozhodnete pfedélat téstoviny,
snizte vodu o 10-20 ml.

Technicka data
Vykon: 200W
Napajeni: 220-240V~ 50/60Hz

Spolecnost Beper si vyhrazuje pravo na zménu nebo vylepseni produktu bez predchoziho upozornéni.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduje,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do bézného netfidéného komunainiho odpa-
du. Staré spotfebiCe musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materialu, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Pfeskrtnuté

I popelnice” na vyrobku vas upozoriiuje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.
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OBECNE PODMINKY ZARUKY

Tento spotiebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materidlové a vyrobni vady vztahuje
zéaruka 24 mésicua.

Zarucni doba zacina bézet od data nabyti spotrebice koupi, jak je uvedeno na zaruénim listu (popf. uctence)
nebo fakture a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatiovat u prodejce, u kte-
rého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaruénim listem nebo s dokladem o koupi (dafiovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebice Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase Ustfedi, aby se
zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami
automaticky rusi zaruku.

ZARUCNIi PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaruéni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garantujeme
bezplatnou opravu za predpokladu, Ze:

- Spotrebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.

- Zatizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.

- Byl pfedloZen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotiebeni véci (vyrobku) zpisobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst. 2 Obcanského
zéakoniku). Zaruka se téZ nevztahuje na zavady vyrobku, zplisobené jinym, nez obvyklym pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k UcCelu, ke kterému je urCen a ktery je popsan v pfiloZzeném navodu k pouZziti. Pouze navod v
Ceském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepretézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoureném prostredi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je pfilozena.
Vyrobek je ur€en vyhradné pro jiny ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. slune€nimu a jinému zareni ¢i elektromagnetickému poli, vniknuti
tekutiny, vniknuti pfedmétu, prepéti v siti, prepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektro-
statickém vyboji (v€etné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému vniknuti predmétu,
prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (vEetné
blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych procesu
napf. pouzitych napajecich ¢lankd apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zptsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostfedky (napf. chemicky a
mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsifeni funkci
vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl navrzen,
vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym Cistym neopotfebovanym pfislusenstvim a je mu pravidelné vyménovano pfislusenstvi,
podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za nespravny chod a pfipadné
vady vyrobku vzniklé vlivem pouZitého pfisluSenstvi a naplni jinych vyrobcl, stejné jako pouzitim poskozeného,
opotifebovaného a znecisténého prislusenstvi a naplni.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo smazany
Stitky, poskozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii), zZlomenim
nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v pribéhu prepravy od okamziku
zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho. }

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe€nostnimi pfedpisy platnymi v Ceské republice, a téz
na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou Cast, ktera by mohla byt nahodné rozbitad nebo méla viditelné znamky pouZiti v
spotiebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zpusobena nedodrzenim
pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebice, nedbalosti, nespravném pouziti nebo nespravné insta-
laci, poskozenim pfi pfeprave a jakychkoliv jinych $kod, které nelze dodavateli pricist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkl odstranit, vyhrazuje si spole¢nost Beper pravo
fesit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou &asti vyrobku. Narok na vyménu véci
pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadg, Ze to neni vzhledem k povaze vady neumérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Algemeen veiligheidsadvies
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.
Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.
We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.
Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.
Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.
Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.
Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.
Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.
Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.
Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaaki.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.
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Onderdelen van het toestel Fig.A

1. Hoofdeenheid 12. Schoonmaakschepje

2. Mengkom 13. Noedelschijf

3. Meng-as 14. Vierkante spaghetti schijf
4. Extrusie pijp 15. Macaroni schijf

5. Extrusie as 16. Linguini schijf

6. Sluitring 17. Tagliatelle schijf

7. Deksel 18. Spaghetti schijf

8. Extrusie kop ring 19. Napolitaanse fusilli schijf
9. Extrusie kop 20. Dikke spaghetti schijf

10. Water kopje 21. Schijf voor pastavellen

11. Meel/bloem beker

Veiligheidswaarschuwingen

Controleer voor gebruik of de pastamaker, de pijp, de schroef en andere verwijderbare onderdelen niet bescha-
digd zijn.

De minimum hoeveelheid verwerkbaar meel is ongeveer 160 g of 1 maatbeker, terwijl de maximum hoeveelheid
ongeveer 320 g is (twee maatbekers). Verschillende meelsoorten met verschillende sterktes en in meer of min-
der vochtige omgevingen kunnen verschillende resultaten geven.

Voeg water en meel toe met inachtneming van de in de referentietabel aangegeven verhouding tussen de ingre-
diénten. Anders zal de pasta te droog of te vochtig zijn en kunnen de accessoires beschadigd worden.

Het toestel is voorzien van een veiligheidsvoorziening zodat de machine uitschakelt als het deksel wordt opgetild
tijdens de werking.

Tijdens de werking detecteert de machine of het deeg zacht of hard is en keert de rotatie om. Controleer of het
deeg niet te droog is of dat er vreemde voorwerpen in de mengkuip zitten. Als alles regelmatig is, voegt u de
juiste hoeveelheid water toe.

De machine stopt automatisch na een gebruikscyclus. Als u het toestel opnieuw wilt gebruiken, laat het dan
minimum 10 minuten rusten alvorens een volgende cyclus te starten..

Wanneer de stekker in het stopcontact zit en er een lampje knippert, haal dan de stekker uit het stopcontact en
controleer of er meel of andere voorwerpen vastzitten in het toestel . Verwijder deze en steek dan de stekker
weer in het stopcontact om het apparaat verder te gebruiken.

Wanneer het product in werking is, mag u geen vast voedsel toevoegen (eieren moeten met water worden
gemengd).

Geen enkel onderdeel van dit product kan in een microgolfoven worden gesteriliseerd, om schade en vervor-
ming door hitte te vermijden.

Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, moet u de onderdelen die met voedsel in aanraking komen
grondig wassen.

Montage van het product Fig.B

Zorg ervoor dat het snoer niet op het stopcontact is aangesloten.

Plaats de meng-as in het vat en sluit deze aan op het hoofdtoestel. Steek de extrusie-as de mengkom.

Plaats de extrusie-as en steek de geselecteerde schijf in de extrusie-kop tot u een klik hoort. Plaats de extrusie-
kop op de buis, de schijf moet naar beneden gericht zijn. Schroef de borgring vast en sluit de bak met het deksel.

Instructies voor het gebruik

Het toestel heeft een display dat de duur van het proces aangeeft en vier knoppen die overeenkomen met vier
functies (Fig. C).

ON / OFF om het product aan en uit te zetten

Auto-Run selecteert de automatische meng- en extrusiemodus. Het proces duurt ongeveer 10 minuten en aan
het einde verschijnt de boodschap END op het display, vergezeld van een geluidssignaal.

Kneed selecteert de handmatige deegmodus om het meel met de vloeibare ingrediénten te mengen. De functie
eindigt automatisch na 4 minuten.

Extruderen selecteert de handmatige deeg extrusie functie. Als er na de automatische functie nog wat deeg in
de kuip zit, drukt u op deze toets om al het deeg te extruderen. De extrusietijd bedraagt 5 minuten. Tijdens het
proces wordt het deeg voortdurend omgedraaid, maar als het display na veel van deze handelingen “E1” aan-
geeft, controleer dan of het mengsel te droog is en reinig zo nodig de matrijzen, voeg water toe en druk opnieuw
op de extrudeerknop.

Gebruik de extrudeerfunctie niet als de bloem en de vloeistoffen niet goed gemengd zijn.
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Volg voor de bereiding van de pasta nauwkeurig de verhoudingen tussen de ingrediénten zoals aangegeven in
onderstaande tabel:

Meel Water Groentesap Eieren en water
1 kop 60 ml 70 ml 70 ml
2 kopjes 120 ml 120 ml 120 ml

De eieren moeten goed met het water worden vermengd voordat ze in de machine worden gedaan.

Gekookte groenten kunnen in stukjes worden gesneden en rechtstreeks met het meel worden gemengd, terwijl
bij harde groenten eerst het sap eruit moet worden gehaald.

Om het deeg te maken, meet u de bloem af met de juiste maatbeker en verwijdert u het teveel met de spatel
(fig.D). Meet het water af met de maatbeker met schaalverdeling en zorg ervoor dat de maatbeker op een vlakke
ondergrond staat (fig. E).

Giet de bloem in de kom en sluit deze af met het deksel totdat u een klik hoort. Druk op de Aan/Uit-knop en
vervolgens op de Auto-Run-knop: het mengsel begint te mengen.

Giet, terwijl de messen in werking zijn, de vloeistoffen langzaam door de daarvoor bestemde opening in het
deksel. Na ongeveer tien minuten stopt het toestel automatisch met werken, waarbij het einde van het program-
ma wordt aangegeven met een geluidssignaal en de boodschap END op de display.

Als er na de extrusie nog deeg in de container zit, drukt u op de Extrusie-toets of maakt u de container leeg en
bewerkt u het deeg verder met de hand en snijdt u het zoals u dat wenst.

Aanbevolen recept voor eierpasta

Meel Ei en water
1 kop bloem 1 ei en water tot het 70 ml is
2 kopjes bloem 2 eieren en water tot het 120 ml is

Aanbevolen recept voor pasta met griesmeel

Meel Water
1 kop griesmeel 60 ml
2 kopjes griesmeel 130 ml

Reinigen na elk gebruik

Om het deksel te openen, trekt u de hendel aan de voorkant omhoog (Fig.F).

Om het product te demonteren, volgt u de stappen in de paragraaf (Montage van het product Fig.B) over de
montage in omgekeerde volgorde.

Verwijder de deegresten uit de bak en van de schijven met behulp van de reinigingsspatel en was de onderdelen
in de vaatwasser of met de hand met afwasmiddel alle onderdelen goed naspoelen met helder water . Tip : Om
de schijven gemakkelijk schoon te maken, laat u het deeg drogen of legt u de schijven in de vriezer en maakt u
vervolgens de gaatjes schoon met de punt van de spatel (Fig.G).

& Opgelet : De schijf voor pastavellen is niet vaatwasser bestendig , om te voorkomen dat het opper-

vlak zou beschadigd geraken in de vaatwasser , reinig dit onderdeel met de hand onder lauw stro-
mend water met weinig detergent vervolgens goed naspoelen met klaar stromend water.
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Mogelijk voorkomende problemen tijdens het gebruik

De machine vormt de pasta niet

Of: Het deeg is te nat omdat er te veel water is toegevoegd:
haal het deeg uit de kom, maak balletjes ter grootte van pin-
da’s, doe ze terug in de kom, voeg een voldoende hoeveelheid
bloem toe en selecteer de automatische stand.

Of: Het deeg is droog omdat er te weinig water is toegevoegd:
verwijder de gebruikte schijf en vervang deze door een nieuwe
schijf die eerst in water is gedompeld, voeg voldoende water
toe en hervat de bewerking door de automatische stand te
kiezen.

De pasta is gekarteld of vertoont barsten

Of : Om het deeg homogener te maken, eieren of wat bakolie
toevoegen.

Of :Verdeel het deeg in balletjes ter grootte van pinda’s, doe
een beetje bloem in de kom, selecteer de handmatige modus
en verwerk het deeg opnieuw. Hoe vaker de bewerking wordt
herhaald, hoe homogener en resistenter het deeg zal worden

Wanneer het deeg uit de machine komt, is
het heet en soms kleverig

Bestrooi het deeg wanneer het uit de machine komt met droge
bloem om het resistenter te maken en niet meer kleverig.

Wanneer het deeg uit de machine komt, is
de pasta gebroken

Dit probleem wordt veroorzaakt door een tekort aan water. Volg
nauwkeurig de verhoudingen zoals aangegeven in de tabel

Te droog deeg

Voeg de juiste hoeveelheid water toe en ga verder met de
verwerking in de automatische modus. Als u ervoor kiest de
pasta opnieuw te maken, voeg dan 10-20ml water toe.

Te nat deeg

Voeg de juiste hoeveelheid bloem toe en ga verder met de
verwerking in de automatische modus. Als u de pasta opnieuw
wilt maken, verminder dan het water met 10-20 ml.

Technische gegevens
Vermogen: 200W
Stroomvoorziening: 220-240V~ 50/60Hz

Om eventuele verbeteringsredenen behoudt Beper zich het recht voor om het product zonder vooraf-

gaande kennisgeving te wijzigen of te verbeteren.

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale onge-
sorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebru-
ik en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke
gezondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het

product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.
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GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi drosibas padomi

Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.

Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadiSanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities no
neveiksmém un iesp&jamiem negadijumiem.

|znemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, 1pasu
uzmanibu pievérSot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabut pieejamiem bérniem, lai
pasargatu vinus no bistamiem avotiem.

leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos, bet
nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinaSanas vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst uz
etiketes noraditajiem datiem.

Ja kontaktdakSa nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomainit tikai
kvalificetam specialistam. Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvieno-
tu ierici no stravas.

Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats.
Bojajuma gadijuma tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet So ierici tikai mainstravai

Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus spraudnus
un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, lidzu, izmantojiet tikai
vienkarsSus vai vairakus adapterus un paplasingajumus, ieverojot spéka
esoSos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz vienkarsajiem adap-
teriem un paplasinajumiem noradita jaudas absorbcijas robeza un uz
vairaku adapteru markéta maksimala jaudas robeza netiek parsniegts.
ST ierice ir paredzéta tikai tas Tpasajam meéerkim.

Jebkada citaizmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadéjadi bistamu.
|zgatavotajs nav atbildigs par zaudéjumiem, kas radusSies nepareizas,
nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dé|.

Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.

Pirms tiriSanas vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdgjiet vadu,
kontaktdakSu vai citas ierices dalas tGdent vai citos Skidrumos.

Neturiet ierici ar mitram rokam

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.
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Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilvékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti. CieSa
uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.

Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierjci. _ . .
Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu, izsledziet un atvienojiet no stravas .
Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet
bérniem nepieejama vieta.

Produkta apraksts A. att

1. Galvena vieniba 12. TiriSanas skalpelis

2. SajaukSanas sadala 13. Nudelu disks

3. Sajauk$anas ass 14. Kvadratveida spageti disks
4. Ekstrudésanas caurule 15. Maceroni disks

5. Ekstrudéjos$a ass 16. Lingvina disks

6. Noslédzosais gredzens 17. Tagliatelle disks

7. Vacin$ 18. Spageti disks

8. Ekstrudéjoss galvas gredzens 19. Neapoles fusilli disks

9. Ekstrudéjosa galva 20. Liela izméra spageti disks
10. Udens glaze 21. Makaronu pagatavosanas disks
11. Miltu glaze

Bridinajumi par drosibu

Pirms lietoSanas parbaudiet, vai maisitajs, caurule, skrive un citas nonemamas dalas nav bojatas.

Minimalais derigo miltu daudzums ir aptuveni 160 g vai 1 mérkrize, bet maksimalais daudzums - 320 g (divas
meérkrizes). Dazadi milti ar dazadu stiprumu un vairak vai mazak mitra vidé var dot atSkirigus rezultatus.
Pievieno Gdeni un miltus, ievérojot proporciju starp sastavdalam, kas noraditas atsauces tabula. Pretéja
gadijuma makaroni bus parak sausi vai parak mitri, un var sabojat piederumus.

Produktam ir droSibas ierice, lai, ja darbibas laika vaks tiktu pacelts, masina izslégtos.

Darbibas laika ierice nosaka, vai mikla ir miksta vai cieta. Parbaudiet, vai mikla ir parak sausa vai bloda ir
sveSkermeni. Ja viss ir pareizi, pievienojiet pareizo ddens daudzumu.

Péc lietoSanas cikla iekarta automatiski apstajas. Ja vélaties turpinat lietot produktu, laujiet tam atpusties 10
minates.

Kad spraudnis ir pievienots stravas kontaktligzdai, ja mirgo gaisma, atvienojiet kontaktdakSu no stravas kon-
taktligzdas un parbaudiet, vai nav iestrégusi milti vai citi priekSmeti. Nonemiet tos un péc tam pievienojiet
kontaktdakSu stravas kontaktligzdai, lai turpinatu izmantot ierici.

Kad produkts darbojas, nepievienojiet cietu partiku (olas jasajauc ar adeni).

Nevienu 8T izstradajuma dalu nevar sterilizét mikrovilnu krasni, lai izvairitos no karstuma raditiem bojajumiem
un deformacijam.

Pirms produkta pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet dalas, kas nonak saskaré ar partiku.

Produkta montaza B. att

Parliecinieties, vai kabelis nav pievienots stravas kontaktligzdai.

levietojiet ierices asi trauka un pievienojiet to galvenajai iericei. levietojiet ekstruzijas cauruli trauka.

levietojiet ekstrizijas asi un ievietojiet izvéléto disku ekstrizijas galvina, ITdz dzirdat klikski. levietojiet ekstrizijas
galvinu uz caurules, diskam jabat vérstam uz leju. Pieskrivéjiet blokéSanas gredzenu un aizveriet trauku ar
vaku.

LietoSanas instrukcija

Produktam ir displejs, kas parada procesa ilgumu, un Cetras pogas, kas atbilst ¢etram funkcijam (C zim.).

ON / OFF, lai ieslégtu un izslégtu izstradajumu Auto-Run izvélas automatiskas sajauk$anas un ekstrizijas
reZimu. Process aiznem apméram 10 mindtes, un beigas displeja paradisies pazinojums END ar skanas signalu.
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MiciSana izvélas manualo miklas reZimu, lai miltus sajauktu ar Skidrajam sastavdalam. Funkcija beidzas
automatiski péc 4 minatém

Extrude izvélas manualo miklas ekstriizijas rezimu. Ja péc automatiskas funkcijas trauka ir palikusi mikla, no-
spiediet $o pogu, lai izspiestu visu maisijumu. Ekstrizijas laiks ir 5 minates. Procesa laika mikla tiek nepartraukti
apgazta, bet, ja péc daudzam no §im darbibam displeja tiek paradits “E1”, parbaudiet, vai maisijums nav parak
sauss, un, ja nepiecieSams, notiriet matricas, pievienojiet Gdeni un vélreiz nospiediet ekstrizijas pogu.
Nelietojiet ekstrudésanas funkciju, ja milti un $kidrumi nav labi sajaukti.

Lai pagatavotu makaronus, uzmanigi ievérojiet sastavdalu proporcijas, ka noradits zemak esosaja tabula:

Milti Udens Darzenu sula Olas un tdens
1 glaze 60 ml 70 ml 70 ml
2 glazes 120 ml 120 ml 120 ml

Pirms ievietoSanas ieric€, olam jabat labi samaisttam ar adeni.

Gatavotus darzenus var sasmalcinat un sajaukt tieSi ar miltiem, savukart ar cietajiem darzeniem vispirms jaizpiez
sula.

Lai turpinatu miklas pagatavo$anu, izméra miltus ar atbilstoSu mérkrizi un nonemiet parpalikumu, izmantojot
lapstinu (D attéls). Izmériet Gdeni, izmantojot graduétu mérkrdzi, uzmanoties, lai mérkrize nebatu balstita uz
[ldzenas virsmas (E zim.).

lelejiet miltus trauka un aizveriet to ar vaku, lidz dzirdat klikski. Nospiediet ieslégSanas / izslég§anas pogu un péc
tam pogu Automatiska palaiSana: maisijums saks jaukties.

Kamér asmeni darbojas, Iénam ielejiet Skidrumus caur atbilstoSo atveri uz vaka.

P&c apméram desmit minatém produkts automatiski partrauks darboties, programmas beigas signaliz&jot ar
skanas signalu un zinojumu END.

Ja péc ekstrizijas konteinera iekSpusé joprojam ir mikla, nospiediet pogu Ekstrudét vai iztukSojiet trauku un
apstradajiet miklu ar rokam, sagrieZot to péc vélésanas.

leteicama olu makaronu recepte

Milti

1 glaze ar miltiem

Ola un Gdens

1 ola un Gdens, I1dz ta sasniedz 70 ml

2 glazes ar miltiem 2 olas un Gdeni, ldz tas sasniedz 120 ml

leteicama makaronu recepte ar mannu

Milti Udens
1 mannas miltu tase 60 ml
2 mannas miltu tases 130 ml

Tirisana

Lai atvertu vaku, pavelciet rokturi priekSpusé uz augsu (F attéls).

Lai izjauktu izstradajumu, veiciet montazas punkta darbibu pretéji.

Ar tiriSanas lapstinu nonemiet miklas atlikumus no trauka un asmeniem un mazgajiet detalas trauku mazgajama
masina vai ar rokam ar trauku mazgasanas Iidzekli. Lai viegli notiritu diskus, laujiet miklai nozit vai ielieciet
diskus saldétava un péc tam turpiniet ar lapstinas galu notirit caurumus (G attéls).

A Bridinajums! Nemazgajiet disku trauku mazgajama masina, lai nesabojatu to virsmu; mazgajiet
rokam ar siltu tdeni un trauku ziepém.
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Biezas problémas lietosanas laika

Masina neveido makaronus Mrkla ir mitra, jo ir pievienots parak daudz tdens: iznemiet
miklu no blodas, izveidojiet zemesriekstu lieluma bumbinas,
ielieciet tas atkal bloda, pievienojiet pietiekamu daudzumu miltu
un izvélieties automatisko rezimu.

MaisTjums ir sauss, jo nav pievienots pietiekami daudz Gdens:
nonemiet izmantoto disku un nomainiet to ar jaunu disku, kas
ieprieks iegremdéts Gdent, pievienojiet pietiekamu daudzumu
Udens un atsaciet apstradi, izvéloties automatisko rezimu.

Makaroni ir robaini vai ar plaisam Lai padaritu to viendabigaku, pievienojiet olas vai cepamo ellu.
Vai art sadaliet gatavo miklu bumbinas ar zemesriekstu lielu-
mu, bloda ielieciet nedaudz miltu, izvélieties manualo rezimu
un parstradajiet miklu. Jo vairak reizu darbiba tiks atkartota, jo
viendabigaka un izturigaka bds mikla.

Kad makarotn iznak no iekartas, tie ir Kad mikla iznak, apslaciet ar sausiem miltiem, lai padaritu to
karsti un dazreiz lipigi izturigaku un nelipigu.

Kad makaroni iznak no iekartas, tie ir So problému izraisa Gidens trikums. Precizi ievérojiet tabula
salauzti noraditas proporcijas.

Parak sausa mikla Pievienojiet pareizo tdens daudzumu un turpiniet apstradi

automatiskaja rezima. Ja izvélaties partaisit makaronus, pievie-
nojiet 10-20ml Gdens.

Parak slapja mikla Pievienojiet pareizo miltu daudzumu un turpiniet apstradi
automatiskaja rezZima. Ja izvélaties partaistt makaronus, sama-
ziniet tdeni par 10-20 ml.

Tehniskie dati
Jauda: 200W
Baro$anas avots: 220-240V~ 50/60Hz

Jebkura uzlabojuma dé| beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriek$éja bridinajuma

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,

ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plasma.

Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un

samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
I izstradajuma atgadina jums par jasu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.
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GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita ripnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razo$anas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kop3, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, ltdzu, tiesi sazinieties ar pardevéju vai miisu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti kladaina materiala un / vai razo$anas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- ST garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoS8anas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dél, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.
Sazinieties ar pardevéju jusu valsti vai pardo$anas departamenta Beperi.

E-pasts assistenza@beper.com kuri parsitis jisu iesniegumu jasu izplatitajam.
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Uldised ohutusjuhised

Lugege juhend enne seadme esmakasutamist hoolikalt labi.
Lugege jargnevaid juhiseid tahelepanelikult, kuna neis sisaldub kasu-
likku infot seadme paigaldusest, kasutamisest ning hooldusest; see ai-
tab valtida véimalikku vaarkasutamist ja sellest tulenevaid 6nnetusjuhtu-
meid.

Voétke seade pakendist valja ning veenduge, et seade on terve. PGora-
ke tahelepanu ka toitejuhtmele. Pakendi osasid ei tohi anda vaikelaste
katte — lambumisoht!

Pakendiosi ei peaks viskama ara olmejaatmete sekka, vaid sorteerima
jaatmeliikide alusel papi ja paberi ning plastpakendi kogumise mahuti-
tesse. Jaatmekaitluse alast teavet saab kohalikult omavalitsuselt.

Enne seadme Uhendamist elektrikontakti veenduge, et kasutatava voo-
luvdrgu naitajad on seadme tuubisildile kantud andmetega vastavuses.
Kui pistik ei sobitu pistikupesaga, laske see valja vahetada vaid vastavat
kvalifikatsiooni omavas remondiettevottes.

Arge kunagi tirige seadme juhtmest, kui eemaldate pistikut pistikupe-
sast.

Kindlustage, et toitejuhe ei satuks kontakti kuumade esemete ega tera-
vate aartega.

Vigastatud toitejuhtmega seadet kasutada ei tohi. Kahjustuste korral tu-
leb juhe lasta vahetada tootja poolt volitatud remondiettevétte spetsiali-
stil vdi muus sarnase kvalifikatsiooniga ettevottes.

Seade tuleb Uhendada vahelduvvooluvérguga.

Uldiselt ei ole soovitatav kasutada seadme (ihendamiseks vooluvérku
pikendusjuhtmeid ega mitmikpistikupesi. Kui see on valtimatu, tuleks
valida seadme vdimsuskoormusele vastav, mitte alla selle naitajatega
pikendusjuhe / mitmikpistikupesa.

Seadet tohib kasutada vaid seadme juhendis kirjas oleval kasutusotstar-
bel.

Mistahes muu kasutamine on vale ja ohtlik. Tootja ei vastuta valest voi
hoolimatust kasutusest tekkida vdivate kahjude eest.

Ulekuumenemise valtimiseks on soovitatav kerida juhe taispikkuses lah-
ti. Eemaldage seade elektrikontaktist ajaks, mil seadet ei kasutata.
Enne puhastamist tuleb seade alati eemaldada vooluvdrgust.

Et valtida elektriloogiohtu, arge kunagi kastke juhet, pistikut véi seadme
mootorikorpust vette ega vedelikesse.

Arge puudutage seadet, kui teie kaed on marjad.

Arge puudutage seadet paljaste jalgadega.
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Seadet ei tohi jatta iimastikutingimuste moju alla (sademed, niiskus, aar-
muslikud temperatuurid).

Arge kasutage seadet plahvatusonhtlike, Ulisuttivate ainete, pdlevate ga-
aside ega lahtise tule voi kuumusallikate laheduses.

Lastel, vahevoimekatel isikutel voi ilma tehnilise ko-
gemustega isikutel ei tohi lubada seadet kasutada,
kui keegi neid selles ei abista ega juhenda. Tahelepa-
nelikkus on vajalik, kui seade on tootamas vaikelaste
juuresolekul.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Kui seade korvaldatakse kasutuselt, tehke see mit-
tekasutatavaks juhtme araléikamise teel, parast voo-
luvorgust eemaldamist.

Muutke koik ohtlikud osad lastele ohututeks.

Seadme osad joonis A

1. Pdhikorpus 12. Puhastustarvik

2. Segamisanum 13. Nuudlitarvik

3. Segamistelg 14. Kandilise spaghetti tarvik

4. Presstrummel 15. Makaronide tarvik

5. Presstigu 16. Linguini tarvik

6. Kinnitusrongas 17. Tagliatelle tarvik

7. Kaas 18. Spaghetti tarvik

8. Véljumisava réngas 19. Napoli fusilli tarvik

9. Véljumisava otsik 20. Suuremddtmelise spaghetti tarvik
10. Veetops 21. Pastalehe tarvik

11. Jahutops

Ohutust puudutav info

Enne kasutuselevdtmist kontrollige, et seade, trummel, press ja kdik muud &ravéetavad osad oleks terved.
Minimaalne téddeldava jahu hulk on 160 g ehk 1 médtetopsiku téis, samas kui maksimaalne on 320 g (2 top-
sikut). Eri jahud erineva kdvadusega ning erineva niiskustasemega keskkonnas annavad erinevaid tulemusi.
Lisage vesi ja jahu vastavalt tabelis viidatud juhistele. Muidu v&ib pasta olla liiga kuiv véi liiga niiske ning seadme
moni osa voib praguneda.

Seadmel on turvasusteem, mis peatab seadme t60, kui keset seadme té6tamist kaas pealt ara voetakse.
Tdotamise ajal masin tuvastab, kui tainas on liga pehme vai liiga tihke ning hakkab teistpidi p6érlema. Kontrol-
lige sel juhul, kas taigen on liig kuiv v6i kas anumas on mingi vodrkeha. Vajadusel lisage dige kogus vett juurde.
Segamistsukli Idppedes peatub masin automaatselt. Enne uut kasutamist laske masinal 10 minutit jahtuda.

Kui seadme pistik Uhendatakse elektrikontakti ja margutuli hakkab vilkuma, eemaldage seade elektrikontaktist
ja kontrollige, ega masinasse pole kinni jadnud jahu vdi mingeid vdorkehi. Eemaldage need, ihendage masin
uuesti elektrikontakti ja jatkake kasutamist. Kaivitatud seadmesse ei tohi lisada tahkeaineid (kasutades muna,
segage see eelnevalt veega). Arge desinfitseerige seadme (ihtegi osa mikrolaineahjus — need osad v&ivad ku-
umuse tagajarjel deformeeruda. Enne seadme esimest kasutamist peske eemaldatavad, toiduainetega kokku
puutuvad osad.

Kokkupanek, joonis B
Enne kokkupanekut tuleb veenduda, et seadme pistik ei oleks elektrikontakti. Sisestage segamistelg anumasse
ja Uhendage seadme pdhiosaga. Sisestage trummel anumasse.
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Automaatne pastamasin Kasutusjuhend

Sisestage presstigu trumlisse ja valige valja soovitud pastatarvik ning sisestage see pressimisotsikusse, kuni
tarvik kinnitub kldpsatusega. Pressimisotsik omakorda kinnitage trumli otsa, tarviku aukudega plaat peab osuta-
ma alla. Keerake kinnitusrongas kinni ja sulgege anum kaanega.

Kasutamine

Seadme ekraanilt naeb t66tsukli kestvust ning neli nuppu vastavad neljale funktsioonile (joonis C).

ON / OFF nupust lilitatakse seadet sisse ja valja.

AUTO-RUN funktsioon valib segamise ja pressimise reziimi automaatselt. Protsess kestab umbes 10 minutit ja
selle I6ppedes kuvatakse ekraanil teadet END, kostab ka helisignaal.

Sotkumise reziimi (KNEAD) puhul segatakse tainas vedelikuga, manuaalselt. Funktsiooni kestvus on umbes 4
minutit.

Pressimise reziimi (EXTRUDE) puhul valitakse taigna pressimine kasitsi. Kui parast automaatset funktsiooni
on tainast veel anumas alles, siis saab sellele nupule vajutades kogu taigna vélja pressida. Pressimise faasi
kestvus on 5 minutit. Protsessi ajal taigen p&drleb jatkuvalt. Kui ekraan kuvab teadet E1, siis tuleb kontrollida,
kas taigen on liiga kuivaks muutunud ning vajadusel lisada vett juurde ning puhastada avaused. Seejarel vaju-
tada uuesti EXTRUDE nuppu.

Arge vajutage EXTRUDE nupule enne, kui jahu ja vedelikud pole korralikult sdtkutud.

Pasta valmistamiseks jargige ainete vahekorda, vastavalt allolevale tabelile:

Jahu Vesi Koogiviljamahl Munad ja vesi
1 tops 60 ml 70 ml 70 ml
2 topsi 120 ml 120 ml 120 ml

Munad tuleb veega hoolikalt segada enne masinasse kallamist.

Keedetud koogivili voib saada lisatud jahule otse, samas kui toores kodgivili tuleks mahlast tiihjaks pigistada.
Taigna tegemiseks mddtke jahu valja kaasasoleva topsiga ning tasandage kuhjake topsi peal spaatliga (joonis
D). Mddtke vesi kaasasoleva veetopsi abil, sellel on margitud skaala. Hoidke veetopsi kaitstuna Umberkukku-
mise eest (joonis E).

Kallake jahu anumasse ja sulgege kaanega, kuni kuulete kldpsatust Vajutage sisselilitusnupule ja seejarel nu-
pule AUTO-RUN. Masin alustab segamist.

Kui segamislabad alustavad segamist, kallake vedelikud aeglaselt |1abi kaanes asuva avause sisse.

Kimne minuti méddudes 16peb segamine automaatselt ning kostab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade
END.

Kui anumasse on veel jdanud tainast, vajutage nuppu EXTRUDE, et mahuti tihjendada kasitsijuhtimise teel.

Soovituslik retsept munaga pasta jaoks

Jahu Muna ja vesi
1 tops jahu 1 muna ja lisatud vedelik kokku 70 ml
2 topsi jahu 2 muna ja lisatud vedelik kokku 120 ml

Soovituslik pastaretsept semolina jahust

Jahu Vesi
1 tops semolina jahu 60 ml
2 topsi semolina jahu 130 ml
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Automaatne pastamasin Kasutusjuhend

Puhastamine

Kaane avamiseks tbmmake kaepidemest Ulespoole (joonis F).

Seadme koost lahti vétmine toimub kokkupanekule vastupidises jarjestuses (vt eelnevat koostamisjuhist).
Eemaldage taigna jaagid mahuti ja labade kuljest puhastamiseks ette nahtud tarviku abil ning peske osad néu-
depesumasinas voi kasitsi, ndudepesuainega. Pastatarvikute puhastamise hélbustamiseks vdib need sltgavkul-
ma asetada ning siis on kerge saada tainas avaustest valja, torgates puhastustarviku terava otsaga (joonis G).

& Hoiatus! Arge peske pastalehe tarvikut ndudepesumasinas, kuna see kahjustab tarviku pinda. Peske
tarvikut kasitsi, sooja vee ja ndudepesuainega.

Voimalikud veaolukorrad kasutamisel

Masinast tulev pasta on vormitu kujuga Tainas on liiga niiske, liigse vedeliku tottu: eemalldage

tainas anumast, tehke maapahlisuurusteks pallideks, pan-

ge tagasi anumasse, lisage veidi jahu ja valige automaatne
segamisreziim.

Teine pdhjus, et tainas voib olla liiga kuiv: eemaldage kasutusel
olev pastatarvik, pange asemele uus, vette kastetud tarvik ja
lisage anumasse piisavalt vett, seejarel kaivitage segamisprot-
sess uuesti.

Pasta tuleb ebatihtlase ja pragulisena Et saada Uhtlasem pasta, voib taignas kasutada muna véi veidi
toidudli.

Voib jaotada valmis taigna vaikesteks pallideks, lisada veidi
jahu anumasse, panna taigen tagasi ja kasitsireziimil uuesti 1abi
segada. Mida enam segamist korratakse, seda Uhtlasemaks ja
téddeldavamaks taigen muutub.

Pasta on masinast vajudes tuline ja klee- | Taigna valjumisel masinast voib seda puistata Ule jahuga, siis
bib kokku. ei kleepu see kokku.

Pragunev pasta Pd&hjuseks on liiga vahene vedelik. Jargige tabelis toodud
ainete vahekordi tapselt.

Liiga kuiv pasta Lisage 6ige hulk vett ja jatkake t66tlemist automaatsel reziimil.
Kui taigen tuleb Uimber té6delda, kasutage lisaks 10-20 ml vett.

Liiga niiske tainas Lisage 6ige kogus jahu ning tdddelge automaatsel reziimil.
Vahendage vee kogust 10-20 ml vorra.

Tehniline teave
Véimsus: 200W
Toide: 220-240V~ 50/60Hz

Tootearenduse huvides jatab Beper endale diguse teha modifikatsioone toodetes ilma vastavasisulise
etteteatamiseta.

Euroopa direktiiv 2011/65/EU elektri- ja elektroonikajaatmetest (WEEE) satestab, et vanad elektrise-
admed ei kuulu draviskamisele sorteerimata olmejaatmete sekka. Vanad seadmed kogutakse eraldi
susteemi alusel, et optimeerida nendes sisalduvate materjalide taaskasutust ja vahendada sellistest
jaatmetest tekkivat véimalikku negatiivset moju loodusele ja inimtervisele. Labikriipsutatud prigikon-

B e kujutisega simbol meenutab tarbijale kohustust seadme nduetekohaseks kaitlusele toimeta-
miseks seadme kasutusea I6ppedes.
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GARANTIITUNNISTUS
Seadet on tehases kontrollitud. Alates ostukuupaevast rakenduv 24 kuud kestev garantii kehtib materjalidele ja
tootmisdefektidele. Garantiindude esitamisega koos tuleb esitada ka ostukviitung ja garantiitunnistus.

Garantii kehtib vaid garantiitunnistuse ja seadme marki/mudelit ning ostukuupéeva téendava ostudoku-
mendi (kviitungi) olemasolul.

Tehnilise abi saamiseks podrduge otse seadme edasimija voi tootja esinduse poole, et seadme garantii ei
katkeks ega tuhistuks.
Mistahes volitamata remont seadmele v6i seadme avamine volitamata isikute poolt tiihistab garantii.

GARANTIITINGIMUSED
Kui seadmel ilmneb vigu materjalide ja/vdi tootmise defektide néol garantiiperioodil, garanteerib tootja seadme
tasuta parandamise jargnevatel tingimustel:

- Seadet on kasutatud digesti ning kasutusotstarbega vastavuses.

- Seadet ei ole I6hutud ega muul viisil mehaaniliselt kahjustatud.

- Ostukviitungi olemasolu ja esitamine on néutav.

- Tavaline kasutamisega seotud kulumine ei ole aluseks garantiindude esitamisele ega ole garantiiga kaetud.

Seetdttu mistahes I6hutud osa voi kulutarvik (lamp, patarei, kitteelement) ega néhtavate osade kasutamisjaljed
ei kuulu garantii alla, samuti ei kuulu mistahes defekt, mis tekib kasutusjuhendite eiramisest, hooletust kasutami-
sest voi puudulikust hooldamisest /hooldamata jatmisest, valest paigaldusest, transpordist voi muud kaasnevad
kahjud, tootja poolt hivitamisele.

Garantiiperioodil ilmnenud garantiiga kaetud defekti ilmnedes - kui seda defekti ei ole véimalik parandada -
vahetatakse vigane seade tasuta valja.

Igal juhtumil, kui garantiindbudega kaetud osa on seadme tarvik vdi seadme aravoetav detail, jatab tootja endale
diguse vahetada valja vaid kdnealune osa ja mitte tervet seadet tervikuna.

P&6rduge garantiijuhtumi tekkimisel oma riigis asuva Beper edasimuija poole voi beper’i mulgijargsesse ho-
oldusettevdttesse; voi e-postile assistenza@beper.com , kuhu saabuvad kirjalikud paringud edastatakse teie
edasimudjale.
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