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NORME DI SICUREZZA
Quando si utilizzano apparecchi elettronici, bisogna seguire le se-
guenti norme di sicurezza:

QUESTO APPARECCHIO E VIETATO A PERSONE DI
ETA INFERIORE AGLI 8 ANNI E PERSONE AVENTI
CAPACITA FISICHE, SENSORIALI O MENTALI RI-
DOTTE, O CHE MANCANO DI ESPERIENZA E DI CO-
NOSCENZA, AMENO CHE NON SONO SUPERVISIO-
NATI, QUANTO ALLAPPARECCHIO, COMPRENDE
TUTTI | PERICOLI. | BAMBINI NON POSSONO GIO-
CARE CON L'APPARECCHIO. LA PULIZIA E LA MA-
NUTENZIONE NON DEVONO ESSERE EFFETTUATE
DA BAMBINI DI ETA INFERIORE AGLI 8 ANNI. CON-
SERVARE L'APPARECCHIO LONTANO DALLA POR-
TATA DI BAMBINI DI ETA INFERIORE AGLI 8 ANNI.

Assicurarsi che il voltaggio della vostra casa corrisponda a quello
indicato sull’apparecchio.

Verificare che non ci siano danni sul cavo di alimentazione o sulla
scheda.

Questo apparecchio & progettato per un uso domestico. Un uso in-
corretto invalida la garanzia. Il fornitore non & tenuto responsabile di
lesioni o danni se I'apparecchio € utilizzato per altri fini oltre a quelli
previsti.

Non utilizzare I'apparecchio se & caduto o &€ danneggiato. Se I'appa-
recchio & danneggiato deve essere esaminato/riparato da un tecnico
autorizzato.

Non immergere il blocco motore, la scheda o il cavo di alimentazione
nell’acqua o in altri liquidi.

Non lasciare I'apparecchio in bilico su un tavolo o mobile. Posiziona-
re 'apparecchio assicurandosi che non sia di intralcio alle persone o
che possa essere tirato inavvertitamente

Non lasciare che il cavo di alimentazione entri in contatto con super-
fici caldi, o fornelli caldi o posizionare in un forno caldo.
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Non & raccomandabile I'utilizzo di prolunga per I'apparecchio. Se &
necessario, utilizzate una prolunga che corrisponda alla tensione
elettrica del cavo di alimentazione in modo da evitare il surriscalda-
mento. Non collegare altri apparecchi alla prolunga. Posizionare la
prolunga in modo che non possa essere tirata da animali domestici
0 bambini.

Utilizzare I'apparecchio su una superficie piana e stabile. Non posi-
zionare I'apparecchio su una superficie calda.

Scollegare sempre I'apparecchio per sicurezza. Non tirare il cavo di
alimentazione per scollegarlo.

Non manipolare I'apparecchio con le mani bagnate.

Non utilizzare accessori non forniti dal produttore.

Quando l'apparecchio € in funzione, non lasciarlo senza controlli o
provare a spostarlo.

Il tubo del vapore diventa molto caldo durante I'utilizzo e puo causare
bruciature. Non dirigerlo mai verso voi o altri.

Al fine di evitare bruciature, non tirare il porta filtro o la riserva d’ac-
qua mentre si fa il caffé o la mousse.

Mantenere il porta filtro dalla maniglia dato che le parti in metallo di-
ventano molto calde.

Se 'apparecchio & acceso ma non in funzione esso si spegnera au-
tomaticamente dopo 30 minuti.

Per riaccendere I'apparecchio premere sul pulsante OFF e poi di
nuovo ON.

La spia luminosa si accendera e 'apparecchio sara acceso di nuovo.
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ILLUSTRAZIONE DEI COMPONENTI

1. Spia rossa di alimentazione

2 Spia blu di riscaldamento

3 Bottone di selezione per acqua calda/vapore
4 Interruttore accensione/spegnimento (ON/OFF)
5 Manopola selettore

6 Tubo del vapore

7 Ugello vapore per montare il latte

8 Vaschetta raccogli gocce

9. Uscita caldaia

10. Braccetto porta filtro

11. Colino del filtro (a)1 tazza - (b) 2 tazze

12. Contenitore dell’acqua

13. Coperchio contenitore d’acqua

14. Superficie riscalda tazze

IMPOSTAZIONI:

La manopola selettore ha 3 diverse impostazioni:

6@ Per ottenere acqua calda o vapore dall'ugello

e@ Per ottenere I'acqua calda o il vapore dal tubo del vapore

[ Per fermare tutte le operazioni — la pompa & spenta.

e Per fare I'espresso — la pompa ¢ in funzione

Quando la manopola non & posizionata sulla posizione neutra , il tubo del vapore o I'uscita dell’ac-
qua calda saranno aperti, determinando la fuoriuscita di questi ultimi. Una volta invece che la ma-
nopola & regolata su, I'acqua calda o il vapore non saranno erogati.

PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio , lavare tutti i pezzi rimovibili che troverete nella sezione “Pulizia e
manutenzione”. Verificare che tutti i pezzi siano montati correttamente prima di collegare I'apparec-
chio. Procedere risciacquando il sistema con dell’acqua calda come segue:

1. Riempire il contenitore d’acqua.

2. Sistemare il filtro nel braccetto , senza riempirlo con caffé macinato.

3. Posizionare un recipiente sufficientemente grande sotto I'uscita della caldaia

4. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

5. Impostare il bottone di selezione acqua calda/vapore alla posizione di acqua calda

6. Accendere 'apparecchio utilizzando l'interruttore di accensione/spegnimento e posizionare la
manopola selettore su @ . L'acqua calda iniziera a scorrere.

7. Lasciare I'apparecchio in funzione fino a quando meta dell’acqua del contenitore verra consumata
8. Fermare lo scolo d’acqua posizionando la manopola selettore in posizione neutra.

9. Svuotare il recipiente e metterlo sotto I'ugello vapore. Spostare la manopola selettore sulla po-

sizione () ED
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10. Una volta che la spia di riscaldamento si spegnera, I'acqua scorrera dall’'ugello vapore. Fare
attenzione a non scottarsi.

11. Una volta che il livello del’'acqua ha raggiunto il livello “Min”, spegnere la pompa posizionando
la manopola selettore in posizione neutra.

12. In caso di un non utilizzo prolungato dell’apparecchio, ripetere la procedura prima di utilizzare
nuovamente la macchina.

PREPARAZIONE DEL CAFFE

Il sistema di preparazione del caffé € costituito dalle seguenti parti:

L'uscita della caldaia € indicata dai due simboli ’b @ per posizionare in maniera corretta il brac-
cetto porta filtro

INSERIRE/TOGLIERE IL BRACCETTO PORTA FILTRO

1. Sistemare il braccetto porta filtro (gia riempito con caffé macinato) sotto I'uscita della caldaia con
la maniglia allineata sul simbolo "B sul lato sinistro.

2. Per inserire correttamente il braccetto porta filtro, procedere spingendolo verso l'alto. Si racco-
manda di tenere il braccetto porta filtro in una mano e l'altra sulla parte alta dell’apparecchio.

3. Girare il braccetto porta filtro in direzione antioraria fino ad allinearla con il simbolo di blocco @
4. |l braccetto porta filtro & ora fissato saldamente. Se sara fissato in modo corretto, la maniglia sara
perfettamente centrata in mezzo all’apparecchio.

5. Non tentare di rimuovere il braccetto porta filtro quando la macchina € in funzione.

6. Una volta che il processo di preparazione € terminato, aspettare circa 30 secondi prima di togliere
il braccetto porta filtro.

RIEMPIRE IL CONTENITORE D’ACQUA:

Riempire il contenitore con acqua fresca tutti i giorni. Lavare regolarmente il contenitore. Assicurarsi
che il contenitore sia pieno d’acqua prima di accendere I'apparecchio.

Per riempire il recipiente:

Sollevare il coperchio del recipiente e portarlo all'indietro

Sollevare il contenitore dall’apparecchio

Aprire e riempire il contenitore di acqua fredda. Non superare il livello “Max”

Inserire il contenitore nella sua posizione originale dietro 'apparecchio, assicurandosi che venga
spinto verso il basso fino ad agganciarsi.

Chiudere il coperchio del recipiente

NOTA BENE:

Verificare regolarmente il livello dell’acqua e riempirlo quando necessario

Se il recipiente si dovesse svuotare durante I'utilizzo, posizionare la manopola selettore su [O] e
riempire il recipiente di acqua. Una volta riempito potrebbero volerci dei minuti prima che I'apparec-
chio cominci il processo di scolo, perché potrebbe esserci dell’aria nella pompa.

Il deposito di sporcizia o di calcare potrebbe causare una perdita nella valvola o alle guarnizioni cir-
costanti. Verificare la tenuta stagna delle guarnizioni prima di ogni utilizzo e se necessario, togliere
i depositi di sporcizia.
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PRERISCALDAMENTO

Si consiglia di preriscaldare le tazzine ed il braccetto porta filtro in modo da ottenere una buona
temperatura del caffé.

1. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e premere l'interruttore. La spia blu di accensione
si illuminera.

2. Inserire il filtro desiderato (1 o 2 tazze) nel braccetto porta filtro. Non inserire caffé all’interno del
braccetto porta filtro.

3. Inserire il braccetto porta filtro nell’'uscita dalla caldaia e posizionare sotto 1 o 2 tazzine.

4. Girare il quadrante a e

5. Una volta che la temperatura dell’acqua & corretta, la spia blu di riscaldamento si spegnera e
I'acqua calda uscira dallo scolo attraverso il porta filtro.

6. Una volta che le tazzine vengono riempite a tre quarti, spostare il quadrante sulla posizione neu-
tra per fermare I'acqua.

7. Riscaldare le tazzine. Altrimenti, si possono lasciar riscaldare sulla sezione riscalda-tazzine in
altro all'apparecchio.

AGGIUNGERE IL CAFFE

Assicurarsi che il caffe sia macinato prima di metterlo nel filtro.

1. Rimuovere il braccetto porta filtro tramite I'apposito manico.

2. Aggiungere 'appropriata quantita di caffé con I'aiuto di un cucchiaio.

1 tazza — 1 cucchiaio raso

2 tazze — 2 cucchiai rasi

3. Utilizzare il cucchiaio per premere leggermente il caffé macinato. Togliere I'eccesso di caffé sul
bordo del filtro.

PREPARAZIONE DEL CAFFE:

L'apparecchio dovra essere gia pronto prima di fare il caffé:

Il recipiente deve essere pieno di acqua

Le tazzine ed il braccetto porta filtro devono essere preriscaldati.

Il braccetto porta filtro (con il filtro appropriato ed il caffé macinato) deve essere ben fissato all’ap-
parecchio.

La spia di accensione dovra essere illuminata.

La spia blu di riscaldamento dovra essere accesa se I'apparecchio sta ancora riscaldando I'acqua
(o spenta se la temperatura é stata raggiunta).

Posizionare le tazzine sotto gli appositi fori di uscita del caffe.

Impostare la manopola selettore acqua calda e su [O]. Girare la manopola selettore su 6 per ini-
ziare il processo di preparazione del caffe.

Quando I'apparecchio ha raggiunto la giusta temperatura, il caffé verra erogato nelle tazzine. Quan-
do le tazzine saranno state riempite di caffe, spostare la manopola selettore in posizione neutra per
spegnere la pompa.

Aspettare circa 30 secondi prima di rimuovere il braccetto porta filtro e svuotare i resti del caffé

macinato. Quindi procedere con una nuova operazione.
ATTENZIONE: IL PORTA FILTRO POTREBBE CONTENERE DELL’ACQUA CALDA. FARE AT-
TENZIONE A NON BRUCIARSI QUANDO LO SI RIMUOVE.

7
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SVUOTARE | RESTI DEL CAFFE

Aspettare circa 30 secondi dall’ultima operazione prima di togliere il porta filtro per svuotarlo e pu-
lirlo.

Per rimuovere il caffé macinato, dare dei colpetti al braccetto porta filtro. Sciacquare il colino del
filtro e asciugare il braccetto porta filtro.

Lasciar scorrere un po’ d’'acqua prima di spegnere I'apparecchio. Spostare la manopola selettore
per garantire che quest’ultima scorra.

Pulire I'apparecchio come indicato nella sezione “Pulizia e manutenzione”.

METTERE L’ACQUA CALDA

La funzione dell’'acqua calda & utile per fare altre bevande calde come la cioccolata calda ed il caffe
nero.

Posizionare una tazzina sotto I'ugello del vapore

Posizionare la manopola selettore su 6 @

Una volta riempita la tazzina d’acqua calda, riposizionare la manopola selettore in posizione neutra.

METTERE IL VAPORE

La funzione vapore serve per riscaldare o schiumare il latte, o anche per riscaldare le bevande.

Premere il bottone acqua calda/vapore

Far riscaldare I'acqua. Una volta che la spia blu si & spenta, spostare la manopola selettore su
@@ ¢ il vapore sara rilasciato.

NOTA BENE: IL BRACCETTO PORTA FILTRO CON IL COLINO DEL FILTRO DEVE ESSERE

INSERITO DURANTE L’UTILIZZO DELLA FUNZIONE VAPORE.

RISCALDARE LE BEVANDE

Premere il bottone acqua calda/vapore.

Inserire I'ugello vapore nella bevanda per riscaldarla e posizionare il la manopola selettore su

Una volta riscaldata la bevanda e raggiunta la temperatura desiderata, per fermare il vapore spo-
stare il selettore in posizione neutra.

Per fermare il vapore premere il bottone 6@

SCHIUMARE IL LATTE

Il tubo del vapore pud essere utilizzato per fare la schiuma per il cappuccino o il caffe latte.

Per fare la schiuma seguire i seguenti passaggi:

1. Versare il latto freddo in una piccolo contenitore in acciao.

2. Premere il bottone acqua calda/vapore . Far riscaldare I'acqua.

3. Far epurare il tubo del vapore posizionando la manopola selettore su 6@ . Proteggersi dal
vapore caldo con un guanto da forno.

4. Con l'aiuto di un guanto da forno, spostare il tubo del vapore verso il lato.

5. Posizionare la tazza di latte sotto il tubo del vapore ed immergere il tubo nel latte.

6. Posizionare la manopola selettore su

7. Fare dei movimenti circolari con la tazza, assicurandosi che il tubo sia immerso nel latte.

8. Una volta raggiunta la schiuma desiderata, posizionare la manopola selettore in posizione neutra.
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9. Versare il latte nella bevanda scelta.
10.Una volta che il tubo del vapore si sara raffreddato, pulirlo con uno straccio in modo da eliminare
tutti i residui di latte. Far spurgare il tubo del vapore , posizionando la manopola selettore su

6 @ per qualche secondo.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Verificare che I'apparecchio non sia collegato alla presa di corrente prima di procedere con la pu-
lizia.

Non immergere i componenti dell’apparecchio nell'acqua.

Non utilizzare detersivo abrasivo.

CONTENITORE DELL’ACQUA:

Alzare il contenitore e svuotare I'acqua restante.

Lavare il contenitore.

Controllare le guarnizioni in caso di tracce di sporco o calcare.

Tubo del vapore

Pulire il tubo con uno straccio umido

Se il tubo del vapore é tappato, togliere la copertura nero del tubo, inserire un ago per liberarlo
dall’'ostruzione. Rimettere la copertura nera.

COMPONENTI RIMOVIBILI

Pulire tutti i pezzi rimovibili con acqua tiepida e del sapone. Asciugare bene prima di rimontarli.
Svuotare regolarmente la vaschetta raccogli gocce. E’ possibile togliere la vaschetta, pulirla e lavar-
la con acqua tiepida.

Il braccetto porta filtro ed i colini devono essere lavati accuratamente

SCOLO DELL’ACQUA CALDA/USCITA DELLA CALDAIA

Pulire lo scolo dell’acqua calda con uno straccio umido.

Utilizzare una spazzola morbida per pulire lo scolo ed eliminare tutte le tracce di caffe.

Pulire I'apparecchio

Per mantenere I'apparecchio in buono stato, € necessario pulirlo. La frequenza di pulizia dipende
dal tipo di acqua nella regione e con quanta frequenza lo si utilizza.

Si pud procedere utilizzando I'acido citrico seguendo i passaggi di seguito:

1. Versare la soluzione pulente nel contenitore dell’acqua.

2. Seguire i passaggi di preparazione del caffé senza mettere il caffé macinato nel braccetto porta
filtro. Accendere I'apparecchio ed avviarlo. Attendere 5 minuti tra le varie funzioni.

3. Dopo la pulizia, riempire il contenitore d’acqua e svuotarlo totalmente fino a che il contenitore &
vuoto.

4. Sciacquare il braccetto porta filtro con acqua tiepida.

NOTA BENE: | COMPONENTI DELLA MACCHINA PER IL CAFFE NON VANNO IN LAVASTO-
VIGLIE.
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PROBLEMA

CAUSE POSSIBILI

SOLUZIONE

Il caffé non & sufficientemente
caldo

Le tazzine e/o la sezione d’in-
fusione sono fredde

Il caffé macinato & freddo

Se il caffé contiene latte, que-
sto & freddo

Preriscaldare le tazzine, I'ap-
parecchio, il porta filtro e filtro

Se si conserva il caffe macina-
to in frigo, cacciarlo del tempo
prima dell’'utilizzo

Far riscaldare il latte per piu
tempo, non superare i 65°. Si
pud determinare la tempera-
tura con un termometro per il
latte.

Il caffé fuoriesce dal porta filtro/
dallo scolo dell’acqua calda

Il braccetto porta filtro non € in-
serito correttamente

Ci sono tracce di caffé sullo
scolo dell’acqua calda

Ci sono tracce di caffé sulle
guarnizioni

Le guarnizioni sono rotte

Assicurarsi che il braccetto
porta filtro & ben inserito e la
maniglia & allineata con i sim-
boli di blocco

Eliminare tutte le tracce di caf-
fé con uno straccio umido o
una spazzola dolce

Pulire le guarnizioni con uno
straccio umido

Contattare il nostro servizio
clienti per avere nuove guar-
nizioni

La pompa fa molto rumore*

Il contenitore d’acqua € vuota

Il contenitore d’acqua non in-
serita correttamente

Riempire il contenitore d’acqua

Posizionare correttamente il
contenitore

L'acqua non esce dall’appa-
recchio*

Il contenitore d’acqua € vuota

Il contenitore d’acqua non & in-
serita correttamente

Il porta filtro € tappato

Il caffe & troppo pressato o
troppo fine

L’apparecchio ha depositi di
calcare

Riempire |l contenitore dell’ac-
qua

Posizionare correttamente |l
contenitore
Pulire il porta filtro

Utilizzare il caffe & macinato
grossolanamente

Pulire 'apparecchio

10
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PROBLEMA

CAUSE POSSIBILI

SOLUZIONE

Il caffé esce troppo veloce-
mente e non c’é la crema

Il caffé € macinato grossolana-
mente

Non & utilizzato caffée macinato

Il caffé non & compatto

Macinare il caffé
Aggiungere altro caffé

Utilizzare un cucchiaio per pre-
mere il caffé

Il caffé gocciola invece di fuo-
riuscire correttamente

Il caffé € macinato grossolana-
mente

Il caffé non & abbastanza com-
patto

Macinare finemente il caffé

Utilizzare un cucchiaio per
compattare il caffé

Il caffé & troppo diluito

Utilizzare un filtro un po piu
profondo per due tazzine

Il caffé € macinato grossolana-
mente

Utilizzare un filtro piu profondo
per un caffe piu forte

Macinare finemente il caffé

E’ rimasto troppo caffé nel por-
ta filtro

Il caffé non & abbastanza com-
patto

Non c’eé abbastanza caffé ma-
cinato

Utilizzare un cucchiaio per pre-
mere il caffé

Aggiungere piu caffe

Non c’é vapore o abbastanza
vapore per fare la schiuma al
latte

Il contenitore d’acqua € vuota

Il tubo del vapore & tappato

Riempire il contenitore d’acqua

Pulire I'apparecchio, lasciarlo
raffreddare e pulire il tubo con
un ago

Il latte non fa schiuma

Il latte & troppo tiepido

Raffreddare il latte e la piccola
brocca prima dell’utilizzo

*Se queste soluzioni non risolvono il problema, provare a rilasciare del vapore posizionando

la manopola selettore su ) &

11
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DATI TECNICI
Potenza 1150 - 1350W
Alimentazione 220-240V ~ 50/60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e
migliorie al prodotto in oggetto senza previo preavviso.

della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve
essere conferito in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed
—— elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova ap-
parecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamen-
to e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio
locale di smaltimento rifiuti, o al negozio dove ¢ stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differen-
ziata per rifiuti elettrici-elettronici & punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla
normativa vigente in materia di smaltimento abusivo di rifiuti

Ef Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine

12



CERTIFICATO DI GARANZIA

Questo apparecchio & stato controllato in fabbrica. La garanzia di applicazione € valida 24 mesi
dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia & valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di
acquisto (scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’appa-
recchio acquistato.

Se l'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra
sede. Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la
garanzia. Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalide-
ranno automaticamente la garanzia.

Condizioni di garanzia

Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia,
garantiamo la riparazione del prodotto gratuitamente, a patto che:

- 'apparecchio sia stato usato in modo corretto ed ai fini per cui € stato costruito;
- 'apparecchio non sia stato manomesso: il prodotto non & manutenzionabile.

- venga presentato lo scontrino;

- non rientrano in garanzia le parti che dimostrano un normale logoramento.

Sono quindi escluse tutte le parti che hanno subito rotture accidentali o che sono soggette ad usura
(tra le quali lampade, batterie, resistenze) le parti estetiche e difetti derivanti da un utilizzo non do-
mestico dell’apparecchio, negligenza nell’'uso, incuria, istallazione errata o impropria o nella manu-
tenzione, danni da trasporto e tutti quei danni non imputabili direttamente al produttore.

Se entro il periodo di garanzia emerge un difetto che non puo essere riparato, I'apparecchio viene
cambiato gratuitamente.

In ogni caso, se la parte da sostituire per difetto, rottura o malfunzionamento € un accessorio e/o
una parte staccabile del prodotto, Beper si riserva la facolta di sostituire solo il pezzo interessato e
non l'intero prodotto.

Assistenza tecnica

Anche dopo il periodo di garanzia prestiamo molta attenzione alle riparazioni.
Per I'assistenza tecnica e/o riparazioni fuori dal periodo di garanzia ci si puo rivolgere direttamente
allindirizzo sottostante.

BEPER SRL
Via Salieri, 30
37050 - Vallese di Oppeano - Verona
Tel. 045/7134674 — Fax 045/6984019
e-mail: assistenza@beper.com
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Safety Instructions
When using any electrical appliance, basic safety precautions should
always be followed including:

THIS APPLIANCE CAN BE USED BY CHILDREN
AGED FROM 8 YEARS AND ABOVE AND PERSONS
WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY OR MEN-
TAL CAPABILITIES OR LACK OF EXPERIENCE AND
KNOWLEDGE IF THEY HAVE BEEN GIVEN SUPER-
VISION OR INSTRUCTION CONCERNING USE OF
THE APPLIANCE IN A SAFE WAY AND UNDERSTAND
THE HAZARDS INVOLVED. CHILDREN SHALL NOT
PLAY WITH THE APPLIANCE. CLEANING AND USER
MAINTENANCE SHALL NOT BE MADE BY CHILDREN
UNLESS THEY ARE OLDER THAN 8 AND SUPERVI-
SED. KEEP THE APPLIANCE AND ITS CORD OUT OF
REACH OF CHILDREN LESS THAN 8 YEARS OLD.

Always ensure the voltage on the rating label corresponds to the vol-
tage in your home.

Check the power cord and plug regularly for any damage.

The appliance is intended for domestic use only. Industrial or com-
mercial use will void the warranty. The supplier cannot be held re-
sponsible for injury or damage if the appliance has been used for
anything other than its

intended use.

Do not use the appliance if it has been dropped or damaged in any
way. If the unit has been damaged take the unit for examination and
or repair by an authorised service agent.

Do not immerse or expose the motor assembly, plug or the power
cord in water or any other liquid for any reason.

Do not let the cord hang over the edge of a table or counter. Ensure
that thecord is not in a position where it can be pulled or tripped over
accidentally.

Do not allow the cord to touch hot surfaces and do not place the cord
near hot gas, electric burners or in a heated oven.
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Always remove the plug of the appliance safely. Do not pull on the ap-
pliances cord to remove the appliance plug from the electrical socket.
Never handle or operate the appliance with wet hands.

Do not use this appliance with accessories that are not supplied.
When the appliance is in use, do not move the appliance or leave it
unattended.

The Steam Wand/Nozzle becomes very hot during use. This may
cause burns when touched. Do not direct the steam nozzle towards
yourself, or others.

o avoid burns, never remove the water container or porta filter when
brewing coffee or frothing milk, until the operation is complete.

The metal parts of the porta filter will be very hot after use; hold by
the handle only.

If the machine is turned on but not in use, the auto-off function opera-
tes after about 30 minutes.

To turn on the machine again, press the ON/OFF switch to return it to
Off position and then press it to ON position.

At this point the main indicator light turns on and the machine will be
in operation again.

APPLIANCE COMPONENTS DIAGRAM
. Main indicator light

. Heating indicator light

. Hot water/steam selector button

. ON/OFF Switch

. Operating dial for espresso/steam
. Steam wand

. Steam nozzle for milk frothing

. Detachable drip tray and drainer

. Boiler outlet

10. Porta filter set

11. Filter sieve (a.) 1 cup (b.) 2 cups
12. Water container

13. Water container lid

14. Cup warming area

O©CoO~NOOO~WN-=
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Settings
The operating dial has three settings:

6 @ 1. Dispenses steam or hot water through the steam nozzle.
[©] 2. O Pump is switched OFF.
6 3. Pump is ON; espresso is dispensed.

Once the operating dial is turned from the neutral position O, the steam nozzle or the boiler outlet will
open, steam or hot water will then be discharged. Once the dial is turned back to O, the discharge
of hot water or steam will stop.

Before using for the first time

Before using the appliance for the first time, all detachable parts must be cleaned as outlined in
the “Care and Cleaning” section. Ensure all parts are refitted before plugging the appliance into the
mains. Flush the system through with hot water as follows:

1. Fill the water container with water.

2. Place the filter sieve into the porta filter (without any ground coffee).

3. Place a suitably sized container under the boiler outlet openings.

4. Plug the appliance into the mains.

5. Set the HOT WATER/STEAM selector to the hot water position.

6. Using the ON/OFF Switch, turn the appliance on, and turn the operating dial to 6

Hot water will be dispensed from the outlets.

7. Leave the appliance running until half of the water from the water container has been dispensed.
8. Switch off the pump by turning the operating dial to a neutral position.

9. Empty the container and place it under the steam nozzle. Turn the operating dial to @ @

10. Water will be dispensed through the steam nozzle as soon as the heating light goes out. Care
must be taken to avoid burning.

11. When the amount of water left in the water container has reached the ‘Min’ mark, switch the
pump off by turning the dial to the neutral position.

12. If the appliance has not been used for a long period of time, the same procedure should be used.

BREWING SYSTEM

The brewing system consists of the following parts:

The boiler outlet is marked with rh and @ symbols to support the attachment of the porta filter.
The porta filter has 3 protrusions on the rim which help you lock the porta filter onto the boiler outlet.

INSERTING/REMOVING THE PORTA FILTER

1. Place the porta filter (which has already been filled with ground coffee) with the handle in line with
the unlock icon rh on the left side of the coffee spout.

2. Then push the porta filter upwards and under the machines espresso spout. To ensure it is fully
inserted, hold the porta filter in one hand and place the other hand on top of the machine.

3. Rotate the handle in an anti-clockwise direction until it is under the lock icon @ on the side of the
espresso spout.
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4. The porta filter will then fit tightly into the machine. When fitted correctly it will be flat against the
machine with the handle perfectly centred at the front of the espresso maker.

5. Do not attempt to remove the porta filter during use.

6. Once the brewing cycle is complete, wait around 30 seconds before removing the porta filter.

FILLING WITH WATER

Fill the water container with fresh water daily. Clean the container regularly.

Ensure the water container is filled before the appliance is switched on.

To fill:

Lift the water container lid and flip it back.

Lift out the water container.

Fill the water container with cold water, ensuring the water is not filled above ‘Max’.

Slide the container back into the appliance, ensuring it is pushed down until it clicks.

Close the lid on the water container.

NOTE:

Ensure the water level is monitored and refilled when necessary.

If the water container becomes empty during operation, turn the dial to O and fill the water container
with the required amount of water. As the pump may have started to take in air from the empty water
container, once

refilled it may take a few moments before the water is dispensed again.

Any deposits of dirt or lime scale may cause the valve and the seals surrounding to leak. Ensure the
seals are checked before each use, and when necessary, cleaned to remove dirt or lime deposits.

PREHEATING CUPS

Preheating the cups and the porta filter will ensure a higher coffee temperature for your enjoyment.
Plug the appliance into the mains supply and press the ON button. The blue heating light will illu-
minate.

Insert the chosen filter sieve (1 or 2 cups) into the porta filter, but do not insert any coffee into the
porta filter.

Insert the porta filter into the boiler outlet and place one or two cups underneath.

Turn the operating dial to 6

Once the operating temperature has been reached, the heating light will turn off and the hot water
will flow from the boiler outlet.

When the cups are 3/4 full of hot water, turn the operating dial back to neutral to switch off the pump.
Allow the cups to warm up, and then discard the water. Alternatively, place the cups on the warming
area to preheat them.

ADDING COFFEE
Ensure the coffee is ground before inserting into the porta filter.
Remove the preheated porta filter by the handle.
Add the appropriate amount of coffee using the measuring spoon.
1 cup—1 level scoop
2 cups—2 level scoops
3. Using the measuring spoon supplied, press down the coffee lightly with the tamp. Wipe away any
excess coffee from the rim of the porta filter.
17
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BREWING ESPRESSO

At this stage the espresso machine will be fully prepared:

The container will be filled with water.

The brewing system and the cup(s) to be used will be preheated.

The porta filter (with the appropriate filter and ground coffee) will be properly fitted to the group head.
The POWER indicator light will be illuminated.

The HEATING light will be on if the appliance is still heating up (or it will have turned off when the
correct working temperature has been reached).

Place the cup(s) underneath the espresso outlets.

Set the HOT WATER/STEAM selector to HOT WATER (released) and the function dial to [Q] . Turn
the dial to e begin the brewing process.

Freshly brewed espresso will be poured straight into the cup(s) as soon as the machine has reached
the correct temperature. You must manually turn the function dial to its neutral position to switch the
pump off when you have

enough coffee.

Wait for approximately 30 seconds before removing the porta filter and coffee grounds. Your espres-
so machine is now ready for another brewing cycle.

CAUTION: When removing the porta filter, demonstrate care as it will still be hot and the filter sieve
may contain some hot water.

EMPTYING COFFEE GROUNDS

When emptying the porta filter wait at least 30 seconds until the operating pressure has been redu-
ced. The porta filter can then be taken out and cleaned.

To remove the ground coffee, tap the side of the porta filter. Rinse the filter sieve and wipe the porta
filter.

Run water through the appliance system before turning the appliance off. Turn the dial to e let a
small amount of water to run through the system to wash it out.

Clean the appliance as instructed in ‘Cleaning and Care’

DISPENSING HOT WATER

The hot water function is useful for making drinks such as hot chocolate, black coffee and any other
drinks requiring hot water.

Place the cup under the steam nozzle.

Turn the operating dial to ) €&

Once you have enough hot water, turn the operating dial to neutral.
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DISPENSING STEAM
The steam function is for heating up milk and frothing milk for cappuccinos, or for reheating hot
drinks.
Press HOT WATER/STEAM button.
Allow the water to heat up. Once the indicator light has turned off, turn the operating dial to
and the steam will be dispensed.
NOTE: The porta filter with a filter sieve should be fitted whilst the steam is being dispensed.

REHEATING BEVERAGES

Press the HOT WATER/STEAM button.

Insert the steam nozzle into the drink to be reheated, then turn the operation dial to position.
When heated to the desired temperature, turn the operation dial to neutral. 6 @

Press the HOT WATER/STEAM button when steam is no longer required.

FROTHING MILK

The steam wand and nozzle can easily produce velvety, frothed milk for coffees such as cappuccino
and caffé lattes and other milky drinks such as hot chocolate and chai lattes. Instructions for heating
and frothing milk for drinks can be found below:

1. Place cold milk into a cold stainless steel jug.

2. Press the HOT WATER/STEAM button so STEAM is selected. Allow the water to heat. 6 @
3. Purge the steam wand by selecting on the operation dial. Use an oven cloth at this point to guard
yourself from the hot steam.

4. Using an oven cloth/glove, move the steam wand to the side.

5. Place the jug of milk under the steam wand and insert the wand into the milk.

6. Turn the operation dial to (&

7. Move the jug around in a circular motion, ensuring the steam wand stays under the surface of the
milk. Stop warming when the milk when the thermometer gets to the 50 degree mark.

8. When the milk is frothed to your liking, turn the operation dial to neutral.

9. The milk can then be poured into a drink of your choice.

10. Once the steam wand has cooled, wipe it with a damp cloth to clean away any milk residue and
briefly turn the operating dial to 6 @ this will then purge the steam wand.

11. Then turn the wand back to neutral position once some steam has been emitted.

CLEANING AND CARE

Before cleaning the espresso maker or removing any parts, ensure it has been

disconnected from the mains supply.

The appliances main body should not be immersed in water to avoid the risk ofelectric shock.
Abrasive cleaners should not be used on the appliance.

WATER CONTAINER

Remove the water tank and discard of any remaining water.
Wash the water container.

Check the valve for any dirt or lime scale.
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STEAM WAND

Wipe the steam wand with a damp cloth as soon as it has been used for milk frothing.

If the steam wand becomes blocked, pull the black wand cover off, insert a

fine pin into the steam wand to clear the blockage, then push the black wandcover back on.

REMOVABLE PARTS

Wash all removable parts with warm, soapy water. Dry thoroughly before reassembling.

Empty the drip tray in good time, as it can overflow. The tray can be removed from the espresso
maker, emptied and washed in warm, soapywater.

The porta filter and filter sieves must be washed thoroughly and any blockages removed using a
needle or fine brush, if necessary.

HOUSING AND BOILER OUTLET
Wipe the espresso maker housing and the boiler outlet with a damp cloth.
Brush around the boiler head with a soft brush to remove any loose coffee.

DESCALING THE APPLIANCE

To keep the espresso maker working efficiently, the espresso maker may need descaling (you will
notice the brewing takes longer). This will depend on the water in your area and how often the
espresso maker is used.

Citric acid made for descaling coffee makers can be used, using the following procedure:

Pour the descaling solution into the water container.

Follow the ‘Brewing Espresso’ section on page 10 (without coffee in the porta filter), switch the ap-
pliance on and run through each function. Allow 5 minutes between the use of each function.

After descaling, fill the water container with clean water and let the water run through each cycle
until the container is empty.

Rinse the porta filter with warm water.

NOTE: THE ESPRESSO MAKER PARTS ARE NOT DISHWASHER SAFE.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION
The coffee is not hot | The cup(s) and/or the brewing | Preheat cups, brewing system, porta
enough. system are ilter and filter sieves.

cold. If stored in the fridge, take out the-

The ground coffee is too cold. | ground coffee a while before use.

If making milk coffee, the milk | Heat/froth milk for longer, but notabove
may not be 65°C.

heated enough
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PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The coffee drops from
the side of the boiler
outlet.

The porta filter is not attached
properly.

There is some coffee on the
side of theboiler outlet.

There is coffee remaining on
the grouphead gasket.

The gasket is broken.

Make sure the porta filter is properly
engaged onto the boiler outlet,

lining up with the locked symbols.
Remove the coffee grounds from the
group head using a soft brush or
damp cloth.

Clean the gasket with a damp cloth.
Contact the after sales support line
for a new gasket.

The pump makes a lot
of noise*

The water container is empty.
The water container is not pro-
perly in place

Fill the container with water.
Lift out the container and place it
back correctly.

No water will
out. *

come

The water container is empty.
The water container is not pro-
perly inplace.

The porta filter is blocked.

The coffee is too fine, or pres-
sed downtoo tightly.

The machine has lime scale
deposits.

Fill the container with water.

Lift out the container and place it
back correctly.

Clean the porta filter.

Use more coarsely ground coffee.
Descale the machine.

Coffee is running to
quickly; there is no
crema.

The coffee is too coarse.
There is not enough coffee.
The coffee is not compact
enough.

Grind the coffee until it is fine.
Add more coffee.

Use the tamp to press the
coffee down more tightly.

Coffee drips out inste-
ad of flowing out pro-

perly

The coffee is ground too coar-
sely.

The coffee is not pressed down
tightly

Use more finely ground coffee.
Use the tamp to press down
the coffee tightly.

The coffee is too weak.

Using shallow filter for double
shot or 2 cups.

The ground coffee is too coar-
se.

Use the deep filter for
stronger coffee.
Use a finer grind.

Too much water re-
mains in the porta filter
after coffee is ready.

The ground coffee is not tightly
pressed down.
There is not enough coffee.

Use the tamp to press down
the ground coffee tightly.
Add more coffee.

The milk froth is of
poor quality

The milk is too warm.

Refrigerate milk and jug
beforehand.

* If the solutions do not work, attempt to release steam by turning the operation dial to

21



Espresso machine Use instructions

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power consumption: 1150-1350W
Power supply: 220-240V 50/60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product
without any notice.

requires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal
unsorted municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to
optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of the appliance, it must be separa-
tely collected.

E The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
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GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month
guarantee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee cer-
tificate must be submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt)
indicating the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve
the appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by
non-authorized persons will automatically void the guarantee.

Guarantee conditions

If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of
guarantee, we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable
products (such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the
guarantee, and any defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in
usage and/or maintenance of the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage
during transport and any other damage not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be repla-
ced free of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a
detachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and
not the entire product

Technical assistance

Even after the guarantee period we will always pay attention to repairs for defected appliances.
For technical assistance and/or repairs after the guarantee period you can directly contact the below
address:

CONTACT YOUR DISTRIBUTOR IN YOUR COUNTRY OR AFTER SALES DEPARTMENT
BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com
WHICH WILL FORWARD YOUR ENQUIRIES TO YOUR DISTRIBUTOR.
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CONSIGNES DE SECURITE
Lorsqu’on utilise les appareils électriques, il faut suivre les consignes
de sécurité cidessous:

CET APPAREIL EST DESTINE A ETRE UTILISE PAR
DES PERSONNES DE PLUS DE 8 ANS ET DES PER-
SONNES AYANT LES CAPACITES PHYSIQUES, SEN-
SORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU LE MAN-
QUE D’EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES A
MOINS QU’ILS N’AIENT ETE DONNES SUPERVISION
OU DES INSTRUCTIONS QUANT A LAPPAREIL ET
ILS COMPRENNENT TOUS LES DANGERS. LES EN-
FANTS NE SONT PAS AUTORISES A JOUER AVEC
LAPPAREIL. LE NETTOYAGE ET LENTRETIEN NE
DEVRAIENT PAS ETRE EFFECTUES PAR LES EN-
FANTS A MOINS QU’ILS AIENT PLUS DE 8 ANS. GAR-
DER L'APPAREIL ET LE CORDON HORS DE PORTEE
DES ENFANTS DE MOINS DE 8 ANS.

Veuillez s’assurer que la tension de votre maison correspond a la
tension indiquée sur 'appareil.

Veuillez vérifier régulierement qu’il n’y a pas de signes de domma-
ges sur le cordon d’alimentation ou sur la fiche. Si le cordon d’ali-
mentation ou la fiche est endommagé, il doit étre remplacé par un
électricien ou un centre de service. Pour plus d’'informations veuillez
contacter notre service clientéle.

Cet appareil n’est congu que pour l'utilisation domestique.

Un usage abusif peut aussi endommager I'appareil et causer des
blessures.

Ne jamais utiliser I'appareil s’il a fait tomber ou s’il y a des signes de
dommages sur l'appareil.

Ne jamais plonger le bloc moteur, la fiche ou le cordon d’alimentation
dans I'eau ou tout autre liquide.

Si le cordon d’alimentation est endommagé il doit étre remplacé par
le fabricant ou par une personne qualifiée pour éviter tout danger.
Ne jamais laisser I'appareil pendre d’'une table ou d’'un comptoir.
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Veuillez positionner I'appareil en assurant qu’il ne peut pas faire
trébucher personne ou étre tiré par inadvertance.

Ne jamais laisser le cordon d’alimentation entre en contact avec les
surfaces chaudes ou les brlleurs chauds ou placer I'appareil dans
un four chaud.

Il nest pas recommandé d’utiliser une rallonge ou une multiprise
avec I'appareil. Si nécessaire veuillez utiliser une rallonge qui corre-
spond a la tension de l'alimentation pour éviter le surchauffe. Ne ja-
mais brancher tout autre appareil sur la rallonge. Veuillez positionner
la rallonge en assurant qu’il ne peut pas vous trébuchera ou étre tiré
par des animaux ou des enfants.

Toujours utiliser 'appareil sur une surface plane et stable. Ne jamais
placer

I'appareil sur une surface chaude.

Toujours débrancher I'appareil en tout sécurité. Ne jamais tirer sur le
cordon pour débrancher 'appareil.

Ne jamais manipuler I'appareil avec les mains mouillées.

Ne pas utiliser des accessoires non-fournis par le fabricant.

Lorsque l'appareil est allumé, ne jamais le laisser sans surveillance
ou essayer de le déplacer.

Le buse/tube vapeur devient trés chaud pendant I'utilisation et peut
causer des brdlures. Ne pas diriger le tube vers soi ou vers les autres.
Afin d’éviter les brllures, ne jamais retirer le porte-filtre ou le réservoir
d’eau pendant le fabrication du café ou la formation de mousse.
Toujours tenir le porte-filtre par sa poignée car les parties en métal
deviennent trés chauds.

Si la machine est allumé mais ne pas en opération, la machine
s’éteindra automatiquement aprés 30 minutes.

Pour allumer encore la machine appuyer mettre I'interrupteur a OFF
et puis encore a ON.

Le témoin lumineux va allumer et la machine sera encore allumeé
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ILLUSTRATION DES COMPOSANTS

. Témoin rouge d’alimentation

. Témoin bleu de chauffage

. Bouton de sélection d’eau chaud / vapeur
. Interrupteur marche/arrét (ON/OFF)

. Cadran pour faire I'espresso / le vapeur
. Tube vapeur

. Buse vapeur pour faire mousser de lait
. Plateau ramasse gouttes amovible

. Sortie d’eau chaude

10. Filtre (a.) 1 Tasse (b.) 2 Tasses

11. Porte-filtre

12. Réservoir d’eau

13. Couvercle du réservoir d'eau

14. Section chauffe-tasses

O©CoO~NOOO~WN-=

PANNEAU DE COMMANDE

1. Appuyer sur le bouton ON/OFF pour allumer la machine a espresso. Le témoin rouge d’alimenta-
tion va s’allumer aussi que le témoin bleu de chauffage.

2. Lorsque le bouton de sélection d’eau chaud / vapeur est 6@ enfoncé, la vapeur sera produite
pour faire mousser le lait. Tourner le cadran a et la vapeur sera expulsé par la buse vapeur.

3. Lorsque le bouton n’est pas enfoncé, I'eau chaude sera produite, et va couler soit par le sortie
d’eau chaude soit par @ 6@ la buse vapeur - on choisi entre les deux options en tournant
le cadran a ou Le cadran a trois réglages:

6@ 1. Pour obtenir de I'eau chaude ou de la vapeur de la buse vapeur.

[9] 2. Pour arréter tout opération - la pompe est éteint.

e 3. Pour faire de I'espresso - la pompe est en marche. Une fois que le cadran soit tourné a
une réglage et n’est pas sur la position neutre de[d], la buse vapeur ou la sortie d’eau chaud
sera ouverte, donc I'eau chaud ou la vapeur va étre relaché. Une fois que le cadran soit
tourné a [d] , 'eau chaud ou la vapeur va arréter de couler.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser I'appareil, il faut laver toutes les pieces détachables de maniere précisé dans la
section « Nettoyage et entretien ». Vérifier que toutes les parties sont montés avant de brancher
I'appareil. Il faut ensuite rincer le systéme de I'eau chaude en suivant les étapes ci-dessous:
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1. Remplir le réservoir d’eau avec de I'eau.

2. Placer le filtre dans le porte-filtre, sans remplir de café moulu.

3. Placer un récipient suffisamment grand sous la sortie de I'eau chaude.

4. Brancher I'appareil.

5. Mettre le bouton de sélection d’eau chaud / vapeur a la position d’eau chaud(non-enfonceé).

6. Allumer I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét, et tourner le cadran a la position

e I'eau chaud va s’écouler de la sortie.

7. Laisser la machine en marche jusqu’a ce que la moitié de I'eau a été dépensé.

8. Arréter I'écoulement d’eau en tournant le cadran a la position neutre.

9. Vider le récipient et le placer sous la buse vapeur. Tourner le cadran a la position 6 @

10. Des que le témoin de chauffage s’éteint, 'eau sera dépensé de la buse de vapeur. Faire atten-
tion a ne pas se brdler.

11. Une fois que le niveau d’eau dans le réservoir est a « Min », arréter I'appareil en tournant le
cadran a la position neutre.

12. En cas d’inutilisation prolongée de I'appareil, il faut faire la méme procédure avant de réutiliser
la machine.

LE SYSTEME DE FABRICATION DU CAFE

Les parties de la section de fabrication de café:

La sortie de I'eau chaud est marqué par les deux symboles 'h @ qui aident I'utilisateur a monter
correctement le porte-filtre.

Le porte-filtre posséde 3 protrusions sur son bord qui permettent le verrouillage avec la sortie d’eau
chaude.

INSERER / RETIRER LE PORTE-FILTRE

1. Placer le porte-filtre (déja rempli de café moulu) sous la sortie de I'eau chaud avec la poignée
alignée avec le symbole B surle coté gauche de la sortie.

2. Pousser ensuite le porte @ filtre vers le haut pour 'insérer dans le compartiment. Il est recom-
mandé de tenir d’'une main la poignée du portefiltre et de placer I'autre main sur le dessus de la
machine afin d’assurer que le porte-filtre est completement inséré.

3. Tourner la poignée vers le droit jusqu’a ce qu'il soit alignée avec le symbole de verrouillage @
4. Le porte-filtre sera trés fermement fixé, le bord a I'horizontale et la poignée dirigée vers le centre
de la machine.

5. Ne pas tenter de retirer le porte-filtre lorsque la machine est en marche.

6. Une fois que le fabrication du café est terminé, attendre environ 30 secondes avant de retirer le
porte-filtre.

REMPLIR LE RESERVOIR D’EAU
Remplir le réservoir chaque jour de nouveau avec I'eau propre. Laver régulierement le réservoir.
S’assurer que le récipient est rempli d’eau avant d’allumer I'appareil.

POUR REMPLIR L’EAU:
Ouvrir le couvercle du réservoir d’eau.
Soulever le réservoir de la machine.
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Remplir le réservoir de I'eau froid. Ne pas surpasser le niveau « Max ».

Faire glisser le réservoir dans sa position originale derriére I'appareil, en s’assurant qu’on le pousse
vers le bas jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position.

Fermer le couvercle du réservoir d’'eau.

VEUILLEZ NOTER:

Veérifier réguliérement le niveau d’eau et remplir comme nécessaire.

Si le réservoir devient vide pendant I'utilisation, mettre le cadran a « O » et remplir le réservoir d’eau.
Une fois rempli, ca peut durer quelques minutes avant que la machine commence encore de laisser
couler I'eau, car il pourrait y avoir de I'air dans la pompe.

Tout dépdt de saleté ou dépdbt calcaire pourrait causer une fuite dans la valve ou les joints qui I'en-
tourent. Vérifier les joints d’étanchéité avant chaque utilisation et si nécessaire, enlever les traces
de saleté ou dépébts.

PRECHAUFFAGE

Il est recommandé de préchauffer les tasses et le porte-filtre afin d’obtenir un bon température de
café et un café agréable a boire.

Brancher I'appareil et appuyer sur le bouton interrupteur. Les témoins rouge et bleu vont s’allumer.
Insérer le filtre désiré (1 tasse ou 2) dans le porte-filtre.

Insérer le porte-filtre dans la sortie d’eau chaude et placer les tasses audessous.

ourner le cadran a 6

Une fois que le température d’eau correcte a été atteint, le témoin bleu de chauffage s’éteindra et
I'eau chaude sortira de la sortie a travers le portefiltre.

Une fois que les tasses sont remplis aux trois quarts, tourner le cadran a la position neutre pour
arréter I'eau.

Laisser chauffer les tasses. Autrement, on peut aussi laisser chauffer les tasses sur la section
chauffe-tasses au sommet de la machine.

AJOUTER LE CAFE

S’assurer que le café est moulu avant de l'introduire au filtre.

Retirer le porte-filtre par sa poignée.

Ajouter la quantité de café requise a I'aide4 de la cuillere a mesurer.

1 tasse—1 cuillére rase

2 tasses—2 cuilléres rases

3. Utiliser la cuillere pour tasser I[égerement le café moulu. Essuyer tout excés de café sur le bord
du filtre.

POUR FAIRE L’ESPRESSO

La machine doit étre déja préparé avant de faire le café:

Le réservoir doit étre rempli d’eau.

Les tasses et le porte-filtre doit étre préchauffé.

Le porte-filtre (avec le filtre désiré contenant du café moulu) doit étre bien fixé a la sortie de I'eau
chaude.
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Le témoin rouge d’alimentation sera allumé.

Le témoin bleu de chauffage sera allumé si la machine chauffe encore I'eau. Si I'eau est suffisam-
ment chaude, le témoin bleu ne sera pas allumé.

Placer les tasses au-dessous des sorties d’espresso sur le porte-filtre.

Régler le bouton de sélection d’eau chaud / vapeur a eau chaude (bouton n’est pas enfoncé) et
tourner le cadran a la position d’espresso 6

Dés que la machine est a la bonne température, I'espresso fraichement infusé va s’écouler dans
les tasses / la tasse. Quand il y a assez de café dans les tasses on doit tourner le cadran encore a
la position neutre.

Attendre environ 30 secondes avant de retirer le porte-filtre pour vider les restes de café moulu.
Aprés, la machine est prét a faire de nouveau un café.

ATTENTION: Il faut étre prudente en retirant le porte-filtre car il pourrait étre encore chaud et il
pourrait y avoir encore d’eau chaude dans le filtre.

VIDER LES RESTES DU CAFE MOULU

Attendre environ 30 secondes avant de retirer le porte-filtre afin de le vider et nettoyer.
Tapoter le porte-filtre afin de vider le café moulu. Rincer le filtre et essuyer le porte-filtre.
Il faut laisser un peu d’eau s’écouler a travers la machine avant d’éteindre la machine - tourner le
cadran a la position espresso et laisser s’écouler un peu d’eau afin de rincer le systeme.
Nettoyer I'appareil comme indiqué dans la section «Nettoyage et entretien».

Distribuer I'eau chaude

La fonction de I'eau chaude est utile pour faire les autres boissons chaudes tels que

le café instantané ou le chocolat chaud.

Placer une tasse sous la buse vapeur.

Tourner le cadran a @&

DISTRIBUER LA VAPEUR

La fonction vapeur est pour chauffer et mousser le lait, ou bien pour réchauffer les boissons chau-
des.

Enfoncer le bouton de sélection d’eau chaud / vapeur afin de sélectionner la fonction vapeur.
Laisser chauffer 'eau. Une fois que le témoin bleu de chauffage s’éteint,

tourner le cadran a 6 @ et la vapeur sera émis de la buse vapeur. Veuillez noter: Le porte-filtre
doit étre aussi monté pendant qu’on utilise la fonction vapeur.

RECHAUFFER LES BOISSONS

Enfoncer le bouton de sélection d’eau chaud / vapeur afin de sélectionner la fonction vapeur.
Insérer la buse vapeur dans la boisson et tourner le cadran

Une fois le boisson est chauffé a la température désiré, tourner le cadran 6 @é la position neutre
pour arréter la vapeur.

Appuyer sur le bouton de sélection d’eau chaud / vapeur afin de le relacher une fois terminé avec
la fonction vapeur.
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MOUSSER LE LAIT

La buse vapeur peut produire le lait mousseux pour les cappuccinos et lattes, aussi que les autres
boissons au lait comme le chocolat chaud ou le latte chai. Pour faire

mousser le lait, suivre les étapes ci-dessous:

1. Verser du lait froid dans un petit pichet froid en acier inoxydable.

2. Enfoncer le bouton de sélection d’eau chaud / vapeur pour que la fonction vapeur soit sélec-
tionné. Laisser la machine faire chauffer I'eau.

3. Faire purger rapidement la buse vapeur en tournant le cadran @ @ a pour relacher un peu
de vapeur, puis retourner le cadran a la position neutre. Se protéger de la vapeur chaude avec un
gant de four ou un torchon.

4. A 'aide d’un gant de four ou un torchon, faire bouger la buse vapeur vers le coté.

5. Placer le petit pichet de lait sous la buse vapeur et insérer la buse dans le lait.

6. Tourner le cadran a la position vapeur 6 @

7. Faire des mouvements circulaires avec le pichet, en s’assurant que la buse reste sous la surface
du lait.

8. Une fois que le lait est suffisamment mousseux, tourner le cadran encore a la position neutre.

9. On peut ensuite verser le mousse dans la boisson.

10. Une fois que la buse vapeur a refroidi, 'essuyer avec un chiffon humide afin d’éliminer tout
résidu de lait. Faire purger encore la buse en tournant le cadran 6 @ a la position vapeur pour
quelques secondes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Vérifier que I'appareil a été débranché avant de commencer le nettoyage ou de retirer toute piéce.
Ne jamais immerger le corps de I'appareil dans I'eau, car cela peut provoquer un

choc électrique. Ne pas utiliser des nettoyants abrasifs.

RESERVOIR D’EAU

Soulever le réservoir et vider de I'eau restante.

Laver le réservoir.

Contréler le joint pour les traces de saleté ou dépbts calcaires.

Buse vapeur

Essuyer la buse/tube vapeur avec un chiffon humide immédiatement aprés I'usage.

Si le tube vapeur est bouché, retirer le couvre noir de la buse vapeur, insérer

une aiguille pour dégager I'obstruction. Remettre ensuite le couvre noir.

Parties amovibles

Nettoyer toutes les piéces amovibles a I'eau ti€de savonneuse. Sécher bien avant de remonter
I'appareil.

Vider régulierement le plateau ramasse gouttes afin d’empécher les débordements. On peut retirer
le plateau ramasse gouttes de la machine, le vider et le laver a I'eau tiéde savonneuse.

Le porte-filtre et les filtres doivent étre bien lavés et tout résidu doit étre éliminé avec une aiguille
ou une brosse fine.
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BOITIER ET SORTIE D’EAU CHAUDE
Essuyer le boitier de I'appareil et la section de sortie de I'eau chaude avec un chiffon humide.
Utiliser une brosse douce pour nettoyer la sortie d’eau chaud et éliminer tout trace de café.

DETARTRAGE DE L’APPAREIL

Afin de maintenir la machine en bon état de marche, il peut étre nécessaire de détartrer I'appareil (si
on remarque que le processus de fabrication de café est plus longue que d’habitude, cela indique
qu’il est temps de détartrer I'appareil). La fréquence de détartrage dépend du type d’eau dans la
région et la fréquence qu’'on

utilise la machine a espresso.

L’acide citrique congu pour détartrer les machines a espresso peut étre utilisé, en suivant les étapes
ci-dessous:

Verser la solution détartrant dans le réservoir d’eau.

Suivre les étapes « Pour faire I'espresso » a la page 10, sans mettre du café moulu dans le filtre.
Allumer I'appareil et faire fonctionner la machine sur chaque fonction. Attendre 5 minutes entre
chaque fonction.

Apres le détartrage, remplir le réservoir d’eau avec de I'eau propre et faire passer I'eau a travers la

machine sur chaque fonction jusqu’a ce que le réservoir soit vide.
Rincer le porte-filtre a I'eau tiede.

VEUILLEZ NOTER: LES PARTIES DE LA MACHINE A ESPRESSO NE VONT PAS AU LAVE-

VAISSELLE.

PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le café n’est pas
suffisamment
chaud

Le café n’est pas
suffisamment chaud

Les tasses et / ou la section
d’infusion de café sont froid

Le café moulu est trop froid

Si le café contient de lait, le lait
n’est pas suffisamment chaud

Préchauffer les tasses, la machine, le por-
te-filtre et les filtres

Si on conserve le café moulu au réfrigéra-
teur, sortir le café un certain temps avant
qu’on veut l'utiliser.

Faire chauffer/mousser le lait plus longtem-
ps, mais pas plus chaud que 65°C. On peut
déterminer la température avec un ther-
momeétre a lait, disponible sur notre site

La cafe goutte des
bords du porte-
filtre / sortie d’eau
chaude

Le porte-filtre n’est pas cor-
rectement fixé

Il'y a une trace de café sur le
coté du sortie d’eau chaud

Il'y a une trace de café sur le
joint

Le joint est cassé

S’assurer que le porte-filtre est bien

fixé et que la poignée est aligné avec les
symboles de verrouillage

Eliminer toute trace de café avec in chiffon
humide ou une brosse douce

Nettoyer le joint avec un chiffon humide
Contacter notre service clientele afin d’obte-
nir un nouveau joint

Remplir le réservoir d’eau

Soulever le réservoir et le remplacer cor-
rectement
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

La pompe fait be-
aucoup de bruit *

Le réservoir d’eau est vide
Le réservoir d’eau n’est pas
correctement positionné / fixé

Le réservoir d’'eau est vide

Le réservoir d’eau n’est pas correctement
positionné / fixé

Remplir le réservoir d’eau

Soulever le réservoir et le remplacer
correctement

L'eau ne sort pas
de la machine.*

Le réservoir d’eau est vide

Le réservoir d’'eau n’est pas
correctement positionné / fixé
Le porte-filtre est bouché

Le café est trop fine, ou est
trop pressé

La machine a des dépdts cal-
caires

Remplir le réservoir d’eau

Soulever le réservoir et le remplacer
correctement

Nettoyer le porte-filtre

Utiliser le café plus grossiérement moulues
Détartrer la machine

Le café s’écoule
trop vite; il n'y a
pas assez de cre-
ma

Le café est trop grossierement
moulu

Il n’y a pas assez de café mou-
lu

Le café n’est pas assez com-
pacte

Moudre finement le café
Ajouter plus de café
Utiliser la cuillére pour tasser

Le café goutte
seulement mais
ne s’écoule pas

Le café est trop grossiérement
moulu
Le café n’est pas assez com-
pacte

Moudre finement le café
Utiliser la cuillére pour tasser plus la café

Le café est trop
dilué

On a utilisé le filtre peu profond
au lieu du filtre plus profond
pour 2 tasses

Le café est trop grossiérement
moulu

Remplir le réservoir d’'eau

Eteindre et débrancher 'appareil, le laisser
refroidir et nettoyer la buse avec une
aiguille

Aucune  vapeur,
ou pas assez de
vapeur est pro-
duite pour faire
mousser le lait

Le réservoir d’eau est vide
La buse vapeur est bouché

Remplir le réservoir d’'eau

Eteindre et débrancher I'appareil, le laisser
refroidir et nettoyer la buse avec une aiguil-
le

Le lait ne devient
pas trés mous-
seux

Le lait est trop tiede

Réfrigérer le lait et le pichet a 'avance

* Si ces solutions ne ressoudent pas le probléme, essayer de relacher un peu de vapeur en
tournant le cadran a la position e @
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DONNEES TECHNIQUES
Puissance : 1150-1350W
Alimentation : 220-240V ~ 50/60Hz

Dans un soucis de constante amélioration, Beper se réserve la faculté d’apporter des modi-
fications ou améliorations a ce produit sans préavis.

des déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué
au revendeur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon
les termes de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environ-
nement si détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matieres peuvent
étre recyclées évitant ainsi toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de
préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit &tre détruit de
fagon appropriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous aupres des autorités locales compétentes en matiere d’élimination des
déchets de votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans
ce paragraphe en répondra selon la loi en vigueur.

E Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Cet appareil a été controlé en usine. La garantie est valable 24 mois a partir de la date d’achat pour
tout défaut de matériel ou de fabrication. En cas de réclamation, le ticket de caisse et la garantie
devront étre présentés ensemble.

La garantie est valide seulement si vous montrez le certificat de garantie et la récépissé
d’achat qui doit demontrer la date de I’achat et le nom du model acheté.

En cas de besoin et pour toute assistance technique, veuillez contacter votre revendeur ou vous
adresser a notre siege. Cela vous permettra de conserver votre appareil dans de meilleures con-
ditions et de NE PAS invalider la garantie. Toute manipulation de I'appareil par une personne non
autorisée ou non qualifiée annulera automatiquement la garantie.

Conditions de garantie

Pendant la durée de garantie, si des pannes provenant d'un défaut de materiel et/ou de fabrication
apparaissent, nous assurons gratuitement la réparation aux conditions énoncées ci-dessous :

- 'appareil a été correctement utilisé et ce uniquement a I'usage pour lequel il a été fabriqué ;

- L'appareil ne doit pas étre etait altéré: on ne peux pas remédier I'appareil.

- la présentation du ticket de caisse est obligatoire;

- les piéces présentant les signes évidents d’usure ne sont pas pris en compte dans la garantie.

En conséquence, sont exclus de la garantie toutes les pieces qui auraient subi des dommages
accidentels ou présentant des signes d’usure normale (parmi lesquelles, ampoules, batteries, pi-
les, résistances), les accessoires esthétiques, toutes les pieces comportant des défauts dus a la
non utilisation domestique, la négligence dans la manipulation, insouciance, incorrecte ou impropre
installation et I'entretien, les dommages lors du transport et tous les dommages non imputables
directement au producteur.

Si un défaut survient lors de la période de garantie et ne peut étre réparé, I'appareil sera remplacé
gratuitement.

Si la partie qui doit étre remplacer parce que ne marche pas bien ou puor défaut ou rupture est
une piece détachée ou un accessoire, Beper remplacera seulement 'accessoire/la piece mais non
I'appareil entier.

Assistance technique

Méme apreés la fin de la garantie, nous accordons toujours une grande importance a la reparation.
Pour toute assistance technique et/ou reparations en dehors de la garantie, veuillez vous adresser
directement a I'adresse ci-desous :

LE SERVICE APRES-VENTE EST EFFECTUE PAR VOTRE REVENDEUR OU PAR
L'IMPORTATEUR/DISTRIBUTEUR DES PRODUITS BEPER.
ECRIVEZ UN E-MAIL AU assistenza@beper.com POUR CONNAITRE LE CENTRE SERVI-
CE AGREE BEPER LE PLUS PROCHE DE CHEZ VOUS.
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Sicherheitshinweise
Bei Verwendung von Elektrogeraten missen folgende Sicherheitsvor-
kehrungen eingehalten werden:

- DIE VERWENDUNG DES GERATES IST FUR PER-
SONEN UNTER 8 JAHREN UND PERSONEN MIT
PHYSISCHEN, SENSORISCHEN VERMINDERTEN
GEISTIGEN FUNKTIONEN ODER MANGELNDER
ERFAHRUNG UND WISSEN NICHT ZULASSIG, ES
SEI DENN, SIE WERDEN UBERWACHT, WEIL DAS
GERAT GEFAHREN BEINHALTET. KINDER KONNEN
NICHT MIT DEM GERAT SPIELEN. REINIGUNG UND
PFLEGE DARF NICHT VON KINDERN UNTER 8 JAH-
REN DURCHGEFUHRT WERDEN. HALTEN SIE DAS
PRODUKT AUSSERHALB DER REICHWEITE VON
KINDERN UNTER 8 JAHREN.

» Stellen Sie sicher dass die Spannung zu Hause, mit der des Gerates
ubereinstimmt.

* Stellen Sie sicher, dass Netzkabel oder Karte nicht beschadigt sind.
Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, missen sie
von einem Elektriker oder in einem spezialisierten Zentrum ersetzt
werden. Fur weitere Informationen kontaktieren Sie bitte den Kun-
dendienst.

* Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch bestimmt. Bei unsa-
chgemaler Benutzung erlischt die Garantie. Der Lieferant ist nicht
verantwortlich flr Verletzungen oder Schaden, wenn das Gerat flr
andere Zwecke als die vorgesehenen verwendet wird.

* Eine falsche Verwendung kann das Gerat beschadigen und
Schaden verursachen.

* Das Gerat nicht benutzen, wenn es heruntergefallen oder beschadigt
ist. Wenn das Gerat beschadigt ist, muss es von einem autorisierten
Techniker gepruft / repariert werden.

* Motoreinheit, Karte oder Stromkabel nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch den Herstel-
ler oder durch eine qualifizierte Person ersetzt werden, um weitere
Schaden zu verhindern.

35



Espresso Kaffemachine Betriebsanleitung

« Stellen Sie das Gerat nicht in eine unstabile Lage auf einen Tisch
oder Schrank. Stellen Sie das Gerat nicht so hin, dass es im Weg
steht oder versehentlich heruntergezogen werden kann.

* Lassen Sie das Netzkabel nicht in Kontakt kommen mit heil3en
Oberflachen oder heilen Ofen und stellen Sie ihn nicht in einen
heiRen Ofen.

* Es ist nicht empfohlen, ein Verlangerungskabel fur das Gerat zu
benutzen. Bei Bedarf konnen Sie ein Verlangerungskabel mit einer
Spannung, die mit der Spannung des Netzkabels Ubereinstimmt, um
eine Uberhitzung zu vermeiden. Keine andere Gerate an die Verlan-
gerung anschlie3en. Positionieren Sie das Verlangerungskabel so,
dass es nicht von Haustieren oder Kindern gezogen werden kann.

* Verwenden Sie das Gerat auf einer stabilen, ebenen Flache. Legen
Sie es nicht auf eine heilde Oberflache.

» Geratstecker aus Sicherheitsgrunden immer herausziehen. Nicht
am Netzkabel ziehen, um es aus der Steckdose zu entfernen.

* Fassen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an.

* Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller geliefert wur-
de.

* Wenn das Gerat in Betrieb ist, nicht unbeaufsichtigt lassen und
nicht bewegen.

* Die Dampfduse wird im Betrieb sehr heild und kann zu Verbrennun-
gen fuhren. Nie auf sich oder Dritten richten.

* Um Verbrennungen zu vermeiden, ziehen Sie nicht an den Sieb-
trager oder an den Wasservorratstank, wahrend der Zubereitung von
Kaffee oder Mousse.

* Halten Sie den Siebtrager vom Griff entfernt, da die Metallteile sehr
heil® werden.

* Wenn das Gerat eingeschaltet ist, aber nicht im Einsatz, wird es
automatisch nach 30 Minuten ausgeschaltet.

* Um das Gerat einschalten, dricken Sie die Taste OFF und dann
wieder ON.

* Die Kontrollleuchte schaltet sich ein und das Gerat wird wieder ein-
geschaltet werden.

36



Espresso Kaffemachine Betriebsanleitung

BESCHREIBUNG DER BAUTEILE

1. Rote Power-Anzeige

2 Heizung-Blaulicht

3 Auswabhltaste fir HeiRwasser / Dampf
4 Ein / Aus-Schalter (ON / OFF)

5 Einstellungsschalter

6 Dampfdise

7 Dampfdusenkopf flrs Milchaufschaumen
8 Abnehmbare Tropfschale

9. Kesselablassstelle.

10. Siebtrager

11. Filtersieb (a) 1 Tasse (b) 2 Tassen
12. Wassertank

13. Wassertankdeckel

14. Erwarmungsflache fur Tassen

BEDIENFELD

HeilRes Wasser oder Dampf erzeugen

6@. * Um Warmwasser oder Dampf aus der Dampfdise zu erhalten

[o] * Um alle Operationen zu stoppen - die Pumpe ist ausgeschaltet.

@ * Um Espresso zu erhalten - die Pumpe ist in Betrieb

Sobald der Schalter sich nicht auf der neutralen Position befindet, wird die Dampfdise oder die
Warmwasserablaufstelle getffnet, so dass das heille Wasser oder der Dampf freigesetzt werden.
Sobald der Wahlschalter auf eingestellt ist, werden das heil’e Wasser oder der Dampf nicht mehr
austreten.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Bevor Sie das Gerat verwenden, miussen Sie alle abnehmbare Teile waschen, die Sie in der “Rei-
nigung und Wartung” finden werden. Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor dem Anschluss des
Geréates installiert sind. Es ist auch notwendig, das Warmwasser-System zu spilen, indem Sie die
folgenden Schritte ausfiihren:

1. Fullen Sie den Wasserbehalter.

2. Setzen Sie den Filtersieb in den Siebhalter ohne es mit gemahlenem Kaffee zu fillen.

3. Stellen Sie ein Gefal hin, dass es grol3 genug ist um das Heillwasserauslauf zu ermdglichen.

4. Das Geréat anschlief3en.

5. Stellen Sie die Wahltaste Wasser / Dampf auf Warmwasser

6. Gerat mit dem Ein / Aus-Schalter einschalten und danach auf @ schalten und das heifle Wa-
sser wird raus flieRen.

7. Lassen Sie das Gerat in Betrieb, bis die Halfte des Wassers zur Neige geht.
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8. Stoppen Sie den Wasserausfluss durch die Umschaltung auf die neutrale Position.

9. Behalter ausleeren und ihn unter die Dampfdise legen. Schalten Sie mit dem Wahlischalter auf
Position ) &

10. Wenn die Heizungsled erlischt, wird das Wasser durch die Dampfdiise abgelassen werden.
Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen.

11. Sobald der Wasserstand auf Reserve steht (“Min”), Pumpe ausschalten durch Umschalten des
Wahlschalter in die Neutralstellung.

12. Beilangerem Nicht Gebrauch des Gerates, missen Sie die gleiche Vorgehensweise vornehmen,
bevor Sie das Gerat wieder benutzen.

KAFFEE ZUBEREITEN

DAS KAFFEEZUBEREITUNGSSYSTEM BESTEHT AUS FOLGENDEN BAUTEILE:

Die Wasserkesselablassstelle wird durch zwei Symbolen @ @ gekennzeichnet, die dabei helfen,
den Siebtrager zu montieren.

Siebtrager einfligen / entfernen

1. Setzen Sie den Siebtrager (bereits mit gemahlenem Kaffee gefillt) unter den Wasserkesse-
labfluss mit dem Griff mit dem Symbol “ggauf der linken Seite ausgerichtet.

2. Driicken Sie den Siebtrager nach oben bis er im Fach sitzt. Es ware empfehlenswert, eine Hand
auf den Griff des Siebtrédgers g zu halten und die andere auf dem oberen Teile des Gerétes.

3. Drehen Sie den Siebtrager gegen den Uhrzeigersinn, bis er in einer Linie mit dem Schloss-
Symbolsteht. @

4. Der Siebtrager ist jetzt sicher befestigt. Wenn er korrekt eingesetzt wurde, wird sich der Griff
exakt in der Mitte der Maschine befinden.

5. Den Siebtrager nicht abnehmen, wenn das Gerat in Betrieb ist.

6. Sobald der Zubereitungsvorgang abgeschlossen ist, warten Sie etwa 30 Sekunden, bevor Sie
den Siebtrager entfernen.

WASSERTANK FULLEN
Flllen Sie den Wassertank jeden Tag mit frischem Wasser auf. Waschen Sie regelmafRig den Tank.
Stellen Sie sicher, dass der Behélter vor dem Einschalten des Geréts voll ist.

ANWEISUNGEN UM DEN TANK ZU FULLEN:

» Den Deckel des Tanks 6ffnen und nach hinten schieben.

» Den Tank aus dem Gerat herausziehen .

* Flllen Sie den Tank mit kaltem Wasser . “Max”-Niveau nicht Uberschreiten

» Den Tank in seine urspriingliche Position hinter dem Gerat einflihren; stellen Sie sicher, dass er
nach unten gedruckt wird bis er eingehakt ist.

* Schlief3en Sie den Deckel des Tanks.
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BITTE BEACHTEN SIE:

« Uberpriifen Sie regelmaRig den Wasserstand des Tanks und fiillen Sie ihn auf [0] wie oben
erwahnt.

* Wenn der Tank beim Gebrauch entleert wird, den Schalter auf umschalten und den Wasserbehél-
ter fullen. Nach dem Fillen kdnnte es einige Minuten dauern, bevor das Gerat den Ablassvorgang
beginnt, weil es sich mdglicherweise Luft in der Pumpe befinden.

* Der fallende Schmutz oder Kalk kann ein Leck in den Ventil oder in den umgebenden Dichtungen
verursachen. Uberpriifen Sie die Dichtheit der Dichtungen vor jedem Gebrauch und, falls erforder-
lich, den Schmutz entfernen.

VORHEIZEN

Es wird empfohlen, Tassen und Siebtrager vorzuheizen um die richtige Kaffeetemperatur zu bekom-
men.

1. Gerat anschlieRen und ON/Knopf driicken. Das blaue Licht wird angehen.

2. Gewdlnschter Filtersieb in den Siebtréager einsetzen (1 oder 2 Tassen). Keinen Kaffee in den
Siebtrager geben.

3. Siebtrager in die Wasserkesselabflussstelle geben und 1 /2 Tasse/n darunter stellen.

4. Schalter auf e einstellen.

5. Sobald die richtige Wassertemperatur erreicht ist, wird das blaue Heizungslicht ausgehen und
das warme Wasser wird aus der Wasserkesselabflussstelle durch den Siebtrager herausflieRen.

6. Sobald die Tassen zu drei Viertel gefiillt sind, Schalter auf neutrale Position umschalten und
Wasserfluss unterbrechen.

7. Tassen aufwarmen. Als Alternative kann man sie auf der Tassenerwarmungsflache von einem
anderen Gerat aufwarmen.

KAFFEE HINZUFUGEN

Vergewissern Sie sich dass der Kaffe gemabhlen ist, bevor Sie ihn in den Filtersieb geben.

1. Den Siebtrager am Griff halten und abnehmen.

2. Mit einem Loffel die erforderliche Menge an Kaffee dazugeben.

1 Tasse — 1 gestrichenen Loffel

2 Tassen — 2 gestrichene Loffel

3. Dricken Sie leicht den gemahlenen Kaffee mit dem Loffel. Den Uberschissigen Kaffee am Fil-
terrand entfernen.

Espresso zubereiten

Das Gerat soll schon einsatzbereit sein, bevor man mit der Zubereitung anfangt:

Der Tank soll voll mit Wasser sein.

Die Tassen und den Siebtrager sollen schon vorgewarmt sein.

Der Siebtrager (mit dem gewiinschten Filtersieb und dem gemahlenem Kaffee) muss gut an der
Wasserausflussstelle befestigt sein.

Das rote ON/Licht soll an sein.

Das blaue Heizungslicht soll an sein wenn das Gerat noch dabei ist, das Wasser aufzuwarmen
(oder aus wenn das Wasser die richtige Temperatur erreicht hat).

Die Tassen unterhalb der Espresso Ausgangstelle platzieren.
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Den Auswahlschalter auf Warmwasser einstellen und auf [0] . Schalter auf Espresso einstellen um
den Zubereitungsvorgang zu beginnen. 6

Sobald das Gerat die richtige Temperatur erreicht hat, wird der Espresso in die Tassen hinein-
flieRen. Sobald die Tassen voll sind, Schalter auf die neutrale Position bringen um die Pumpe au-
szuschalten.

Warten Sie ca. 30 Sekunden lang bevor Sie den Siebtrager abnehmen und ihn von den Resten des
gemahlenen Kaffees zu reinigen. Danach wird das Gerat wieder einsatzbereit sein.

ACHTUNG: DER SIEBTRAGER KONNTE HEISSES RESTWASSER ENTHALTEN. ACHTEN SIE
DARAUF, DASS SIE SICH BEIM ABNEHMEN NICHT VERBRENNEN

ENTFERNUNG VON GEMAHLENEN KAFFEERESTE

Warten Sie ca. 30 Sekunden nach dem letzten Vorgang, bevor Sie den Siebtrager entfernen, um ihn
zu entleeren und zu reinigen.

Klopfen Sie den Siebtrager um ihn vom gemahlenen Kaffee zu entleeren. Filtersieb auswaschen
und Siebtrager abtrocknen.

Bevor Sie das Gerat ausschalten, lassen Sie ein bisschen Wasser durch die Maschine laufen -
Schalter umstellen und Wasser laufen lassen.

Gerat sauber machen wie im Abschnitt ,Reinigung und Wartung“ angegeben.

WARMWASSERVERWENDUNG

Die Funktion Warmwasser ist nltzlich, um andere Getranke wie Schwarz Tee oder heille Schoko-
lade zuzubereiten.

Eine Tasse unterhalb der Dampfdiise stellen

Schalter auf @ einstellen

Sobald die Tasse mit heilem Wasser gefilllt ist, Schalter auf neutrale Position einstellen.

DAMPFERZEUGUNG

Die Dampffunktion wird bendétigt, um Milch zu erwarmen oder aufzuschaumen, oder aber auch um
Getranke aufzuwarmen.

Driicken Sie auf den Knopf Warmwasser/Dampf.

Lassen Sie das Wasser warm werden. Sobald das blaue Licht ausgeht, schalten Sie den Schalter
auf 6 @ um und der Dampf wird aus der Dampfdiise austreten.

HINWEIS: SIEBTRAGER MIT FILTER MUSS WAHREND DER NUTZUNG DER DAMPF-
FUNKTION EINGEFUHRT WERDEN.

GETRANKE AUFWARMEN

Warmwasser/Dampf-Knopf driicken.

Dampfdiise in das Getrank eintauchen um ihn zu erhitzen und Schalter auf )& einstellen.
Sobald das Getrank die gewiinschte Temperatur erreicht hat, Schalter auf die neutrale Position
einstellen um den Dampfaustritt zu stoppen.

Driicken sie auf den Knopf Warmwasser/Dampf @ @ um die Funktion Dampf auszuschalten.
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MILCH AUFSCHAUMEN

Die Dampfdise kann Milch fiir die Zubereitung von Cappuccino oder Milchkaffee aufschaumen.
Um die Milch aufzuschdumen gehen Sie wie folgt vor:

1. Kalte Milch in ein kaltes Kédnnchen aus Edelstahl gieRen.

2. Auf den Knopf Warmwasser/Dampf driicken. Wasser erhitzen.

3. Dampfduse reinigen in dem Sie den Schalter auf 6 @ einstellen. Schitzen Sie sich mit einem
Topfhandschuh vor heiRem Dampf.

4. Mit Hilfe einem Topfhandschuh, schieben Sie die Dampfdise auf die Seite.

5. Die Milchkanne unter der Dampfdiise stellen und Dise in die Milch eintauchen.

6. Schalter auf )@ einstellen.

7. Mit dem Kannchen machen Sie kreisende Bewegungen. Dabei vergewissern Sie sich dass die
Duse eingetaucht bleibt.

8. Sobald die Schaummenge genuigt, stellen Sie den Schalter auf die neutrale Position ein.

9. Jetzt kdnnen Sie den Schaum in das Getrank gielen.

10. Sobald die Dampfdlse abgekiihlt ist, putzen Sie sie mit einem Lappen so, dass alle Milchreste
entfernt sind. Lassen Sie die Dampfdiise entleeren in dem Sie den Schalter einige Sekunden lang

auf 6@. einstellen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist, bevor Sie mit der Reinigung
anfangen. Geratbauteile nicht ins Wasser tauchen.

Benutzen Sie keine Scheuermittel.

WASSERRESERVOIR

Tank herausnehmen und Restwasser entleeren.

Tank abspulen.

Prifen Sie die Dichtungen nach Schmutz- oder Kalkspuren nach.

DAMPFDUSE

Duse mit einem feuchten Lappen putzen.

Sollte die Dampfdlse verstopft sein, schwarze Abdeckung von der Diise abnehmen, eine Nadel
einfihren, um die Dise vom Hindernis zu befreien. Schwarze Abdeckung wieder aufsetzen.

ABNEHMBARE BAUTEILE

Putzen Sie alle abnehmbare Bauteile mit lauwarmem Wasser und Seife. Trocknen Sie sie gut ab,
bevor Sie sie wieder zusammensetzen.

Leeren Sie regelmaRig die Tropfschale aus. Die abnehmbare Schale kann mit lauwarmem Wasser
geputzt und gewaschen werden.

Der Siebtrager und die Filtersiebe miissen sorgfaltig gewaschen werden.

WARMWASSERABFLUSSSTELLE/KESSELAUSGANGSSTELLE

Warmwasserabflussstelle mit einem feuchten Tuch putzen

Benutzen Sie eine weiche Biirste um die Ausflussstelle zu putzen und alle Kaffeespuren zu entfer-
nen.
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Geratreinigung

Damit das Gerat in einem guten Zustand bleibt, ist eine Reinigung notwendig. Die Haufigkeit der
Reinigung hangt mit der Wasserart der Region zusammen und mit der Haufigkeit der Verwendung
der Espressomaschine.

Zitronensaure eignet sich um Espressomaschinen zu reinigen und kann wie folgt benutzt werden:
1. GieRRen sie die Reinigungsflissigkeit in den Wassertank.

2. Folgen Sie die gleiche Schritte die beim Abschnitt* Kaffee zubereiten“ zu finden sind, ohne aber
den Kaffee in den Siebtrager hereinzugeben. Gerat anmachen und alle Funktionen aktivieren.
Warten Sie insgesamt 5 Minuten.

3. Nach der Reinigung, fillen Sie den Wassertank mit Wasser und lassen Sie es durch die Maschine
laufen, bis das Reservoir ausgeschopft ist.

4. Waschen Sie den Siebtrager mit lauwarmen Wasser.

HINWEIS: DIE BAUTEILE DER ESPRESSOMASCHINE DURFEN NICHT IN DIE SPULMASCHI-

NE.

PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Der Kaffee ist
nicht warm genug

Die Tassen und/oder der Infusion-
sabschnitt sind zu kalt

Der gemahlene Kaffee ist kalt

Wenn der Kaffee Milch enthalt, die-
se ist kalt

Tassen, Gerat, Siebtrager und Filter
vorwarmen

Wenn Sie den Kaffee im Kiihlschrank
aufbewahren, nehmen Sie ihn raus ei-
nige Zeit vor dem Gebrauch

Lassen sie die Milch langer warm wer-
den, Uberschreiten Sie nicht die 65°.
Sie kdénnen die Temperatur mit einem
Milchthermometer, auf unserer Websei-
te vorhanden, messen

Der Kaffee tritt aus
dem Siebtrager/
der Warmwasse-
rabflussstelle

Der Siebtrager ist nicht ordentlich
eingesetzt

Es gibt Kaffeespuren auf der
Warmwasserabflussstelle

Es gibt Kaffeespuren auf den Ab-
dichtungen

Die Dichtungen sind beschadigt

Vergewissern Sie sich dass der Sieb-
tradger gut eingesetzt wurde und der
Griff mit dem Schloss-Symbol auf einer
Linie steht

Alle Kaffeespuren mit einem feuchten
Tuch entfernen oder mit einer weichen
Burste

Kontaktieren Sie unser Kundenservice
um neue Dichtungen zu bekommen

Die Pumpe ist

sehr laut*

Der Wassertank ist leer

Der Wassertank ist nicht korrekt
eingesetzt worden

Wassertank auffillen

Wassertank richtig einsetzen
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Das Wasser
kommt nicht aus
dem Gerat he-
raus®

Der Wassertank ist leer

Der Wassertank ist nicht korrekt
eingesetzt worden

Der Siebtrager ist verstopft

Der Kaffee ist zu sehr gedriickt
oder zu fein gemahlen worden

Das Gerat hat Kalkablagerungen

Wassertank aufflllen

Wassertank richtig einsetzen
Siebtrager reinigen

Grober gemahlener Kaffee benutzen

Geréat reinigen

Der Kaffee kommt
zu schnell raus
und bildet keine
Creme

Der Kaffee ist zu grob gemahlen
Der Kaffe ist nicht gemahlen

Der Kaffee ist nicht kompakt

Kaffee mahlen
Kaffee hinzufliigen

Kaffee mit einem Loffel driicken

Der Kaffee tropft
nur raus und flieR3t
nicht richtig raus

Der Kaffe ist zu grob gemahlen

Der Kaffee ist nicht kompakt ge-
nug

Kaffee feiner mahlen

Kaffee mit einem Loffel driicken

Der Kaffee ist zu
verdinnt

Benutzen Sie einen leicht tieferen
Filter fir zwei Tassen

Der Kaffee ist zu grob gemahlen

Benutzen Sie einen leicht tieferen Filter
fir zwei Tassen

Der Kaffee ist zu grob gemahlen
MOGLICHE URSACHEN

Benutzen Sie einen tieferen Filter fir ei-
nen starkeren Kaffee

Kgffee feiner mahlen
LOSUNG

Wasseranwesen-
heit im Siebtrager
nach der Zuberei-
tung des Kaffees

Der Kaffee ist nicht kompakt ge-
nug

Der gemahlener Kaffee ist nicht
genug

Kaffee mit einem Loffel driicken

Kaffee hinzufiigen
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Es ist zu viel Kaf- | Der Kaffee ist nicht kompakt ge- | Kaffee mit einem Loffel driicken
fee im Siebtrager | nug
geblieben Kaffee hinzufigen
Der Gemahlener Kaffee ist nicht
genug
Es gibt keinen | Der Wassertank ist leer Wassertank auffiillen
Dampf oder ge-
nug Dampf um die | Die Dampfduse ist verstopft Gerat reinigen, abkuhlen lassen und
Milch aufzuschau- Diise mit einer Nadel freistechen
men
Die Milch schdumt | Die Milch ist zu lauwarm Milch und Kéannchen vor dem Gebrauch
nicht auf abkihlen

*Sollten diese Losungen das Problem nicht beheben, lassen sie den Dampf raus in dem Sie
den Schalter auf @ @ einstellen

TECHNISCHE DATEN
Leistung: 1150-1350W
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50/60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behNIt sich Beper das Recht vor, das betref-
fende Produkt ohne Voranmeldung zu Nndern bzw. umzubauen.

(Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der
zunehmenden Menge an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektro-
nikgeraten. Ziel ist das Vermeiden, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zu-
nehmenden Mengen an Elektronikschrott durch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
lhr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr Uber
Restmdill, sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieRende Riickgabe
an die Hersteller und Importeure entsorgt werden.

E Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
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GARANTIE

Garantie-Anwendung gilt fir 24 Monate ab Kaufdatum gegen Material- und Herstellungsfehler
Kaufbeleg und Garantieschein sind wesentlich fur die Guiltigkeit der Garantie.

Die Garantie ist giiltig nur bei Darstellung des Garantieschein und Kaufbeleg
(Rechnung), die das Kaufdatum und den Modellnamen des gekauften Gerates
beweist.

Ohne diesen Nachweis kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht er-
folgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der Originalverpackung zusammen mit dem
Kassenbon an lhren Handler.

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Garantiebedingungen

Wenn es Mangel wahrend der Garantiezeit aufgrund von Material- und / oder Herstellung, garantie-
ren wir die Reparatur des Produkts kostenlos, sofern:

- das Gerat ist richtig fir die Zwecke, fir die sie gebaut wurde, verwendet ist

- das Gerat wurde nicht manipuliert/verandert

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Kaufbeleg und Garantieschein sind wesentlich fiir die Giiltigkeit der Garantie. Ohne diesen Na-
chweis kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen, sowie auch
bei einer normalen Verschlechterung des Gerat.

Alle Teile sind daher ausgeschlossen wenn die versehentliche Beschadigungen unterzogen wur-
den oder die einem Verschleil unterliegen (einschliefllich Lampen, Batterien, Widerstande), als
auch asthetischen Teile, und Mangel, die durch unsachgemaflen Gebrauch von Haushaltsgeraten,
Fahrlassigkeit, Unachtsamkeit, Nachlassigkeit oder unsachgemafe Installation und Wartung, Tran-
sportschaden und alle Schaden, fur den der Hersteller nicht schuldig ist, fallen nicht unter die Ga-
rantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Wenn innerhalb der Garantiezeit eine Mangel aufweist, die nicht repariert werden kann, wird das
Gerat kostenlos gewechselt.

In jedem Fall, wenn der Ersatzteil, ein Zubehdr ist, der wegen Brechen, Mangel oder Fehlfunktion
umgetauscht werden soll, behalt Beper sich das Recht vor, nur das Stlick in Frage und nicht das
gesamte Produkt zu ersetzten.

Nach der Garantie

Auch nach Ablauf der Garantiezeitraums zahlen wir viel Aufmerksamkeit auf Reparaturen.
Fur technische Unterstiitzung und / oder Reparaturen auf3erhalb der Garantiezeit, wenden Sie bitte
direkt an der folgenden E-Mail Anschrift:

TRETEN SIE BITTE IN VERBINDUNG MIT IHREN HANDLER IN IHREM LAND
ODER POST SALES ABTEILUNG
VON FA. BEPER. E-MAIL assistenza@beper.com DIE IHREN HANDLER NENNEN WIRD
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Normas de seguridad
Cuando se emplean aparatos eléctronicos, usted tiene que respectar
las siguientes normas de seguridad:

« EL USO DE ESTE APARATO ESTA PROHIBIDO POR
MENORES DE 8 ANOS Y POR PERSONAS CON RE-
DUCIDAS CAPACIDADES FISICAS, SENSORIALES O
MENTALES, O CON POCA EXPERIENCIA O CONO-
CIMIENTO DEL APARATO, A MENOS QUE NO SEAN
ADECUADAMENTE VIGILADAS O INSTRUIDAS EN
EL USO DEL APARATO. LOS NINOS NO PUEDEN JU-
GAR CON ELAPARATO. LALIMPIEZAY LAMANTENI-
MIENTO NO DEBEN SER EFECTUADAS POR MENO-
RES DE 8 ANOS. GUARDE EL APARATO LEJOS DEL
ALCANCE DE LOS NINOS MENORES DE 8 ANOS.

* Se asegure que el voltaje de su casa corresponda a lo que esta
indicado encima del aparato.

* Verifique que el cable de alimentacién o la tarjeta no sean dafiados.
* Este aparato es para uso doméstico. Un uso impropio anula la ga-
rantia. El proveedor no es responsabile de lesiones o dafios si el
aparato es empleado para finalidades distintas de las contempladas.
* No emplee el aparato si ha caido o esta dafiado. Si el aparato esta
dafado tiene que ser examinado/reajustado por un técnico autoriza-
do.

* No sumerja el bloque motor, la tarjeta o el cable de alimentacion en
agua u otros liquidos.

* No deje el aparato en equilibrio encima de una mesa o de un mue-
ble. Coloque el aparato asegurandose que no sea un peligro por las
personas o que no pueda ser arrastrado inadvertidamente.

* No deje que el cable de alimentacion esté en contacto con superfi-
cies calientes, hornillos calientes y no lo coloque en un horno calien-
te.

* No se recomenda el empleo del alargador para el aparato. Si es ne-
cesario, emplee un alargador que corresponda al voltaje eléctrico del
cable de alimentacion de modo que se evite el sobrecalientamiento.
No conecta otros aparatos al alargador.
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Coloque el alargador de modo que no pueda ser arrastrado por ani-
males domésticos o nifos.

* Emplee el aparato encima de una superficie llana y estable. No lo
coloque encima de una superficie caliente.

» Desconecta siempre el aparato para la seguridad. No estire el cable
de alimentacion para desconectarlo.

* No toque el aparato con las manos mojadas.

* No emplee accesorios que no estan equipados por el productor.

» Mientras el aparato funciona, no lo deje sin control y no pruebe a
desplazarlo.

* El tubo del vapor se hace muy caliente durante el uso y puede pro-
vocar quemaduras. No lo dirije nunca hacia si mismo o los demas.
 Para evitar quemaduras, no estire el soporte del filtro o la reserva
de agua mientras esta haciendo el café o la mousse.

» Mantenga el soporte del filtro por el mango porque las piezas metali-
cas se convierten en muy calientes.

« Si el aparato esta encendido pero no en funcién se apaga automati-
camente después 30 minutos.

 Para volver a encender el aparato pulse encima del OFF y luego
otra vez ON.

« El piloto luminoso se enciende y el aparato esta otra vez encendido.

ILUSTRACION DE LOS COMPONIENTES 14

1. Piloto rojo de alimentacion 4 1 32 ‘

2 Piloto blu de calentamiento ’ > —13
3 Botdn de seleccion del agua caliente/vapor \ \ ,

4 Botén de encendido/apagado (ON/OFF) D s

5 Pomo del selector

6 Tubo del vapor

7 Tobera del vapor para montar la leche
8 Tarrina de recogida de la gotas

9. Salida de la caldera.

10. Brazo del soporte del filtro

11. Colador del filtro (a) 1 taza (b) 2 tazas
12. Recipiente del agua

13. Tapa del recipiente del agua

14. Seccién calienta tazas
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Programacion:
El pomo del selector tiene 3 distintas programaciones:

Para obtener agua caliente o vapor a través de la tobera 6 @.

@- para obtener el agua caliente o el vapor a través del tubo del vapor
[c] * Para parar todas las operaciones — la bomba esta apagada.
6 * Para hacer el exprés — la bomba esta en funcion.
Cuando el pomo no esta colocado encima de la posicidon neutra el tubo del vapor o la salida del
agua caliente estan abiertos, provocando la salida de estos. Una vez que el pomo esta regulado
encima del , el agua caliente o el vapor no fluyen.

Primer uso

Antes de emplear el aparato, usted tiene que lavar todos los componientes extraibles que encuen-
tra en la seccién “ Limpieza y Mantenimiento”. Verifique que todos los componientes sean mon-
tados antes de conectar el aparato. Proceda enjuagando el sistema con agua caliente siguiendo
estos pasajes:

1. Llene el recipiente con agua.

2. Ponga el filtro en el brazo, sin llenarlo de café molido.

3. Ponga un recipiente bastante grande a la salida de la caldera.

4. Conecte el aparato a la toma de corriente.

5. Ponga el botdn de seleccion del agua caliente/vapor en posicion agua caliente.

6. Encienda el aparato empleando el boton de encendido/apagado y posicione el pomo del selector
encima de 6 . El agua caliente empieza a fluir.

7. Deje el aparato en funcion hasta que la mitad del agua no se consume.

8. Pare el desaguador del agua desplazando el pomo del selector en posicion neutra.

9. Vacie el recipiente y lo coloque bajo la tobera del vapor. Desplace el pomo del selector en posi-
cion PO

10. Cuando el piloto de calentamiento se apaga, el agua fluye a través de la tobera del vapor. Haga
atencion a no queimarse.

11. Una vez que el nivel del agua ha alcanzado el nivel “Min”, apague la pompa colocando el pomo
del selector en posicion neutra.

12. En caso de que no emplee por mucho tiempo el aparato, repita este procedimiento antes de
volver a usar otra vez la maquina.
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Preparacion del café
El grupo de los componientes para la preparacion del café es asi equipado:

La salida de la caldera esta marcada por dos simbolos “gg @ para colocar de manera correcta el
brazo del soporte del filtro.

INTRODUCCION/QUITAMIENTO DEL BRAZO DEL SOPORTE DEL FILTRO

1. Coloque el brazo del soporte del filtro (ya lleno de café molido) bajo la salida de caldera con el
mango alineado encima del simbolo ’h en la parte hizquierda.

2. Para introducir correctamente el brazo del soporte del filtro, proceda empujandolo hacia el alto.
Se recomenda de mantener el brazo del soporte del filtro en una mano y la otra en la parte alta del
aparato.

3. Gire el brazo del soporte del filtro en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que no sea
alineado con el simbolo de bloqueo @

4. El brazo del soporte del filtro esta ahora colocado establemente Si es colocado de manera cor-
recta el mango esta perfectamente centrado en el medio del aparato.

5. No quite el brazo del soporte del filtro mientras el aparato funciona.

6. Una vez que el proceso de preparacion ha terminado, atenda aproximadamente 30 segundos
antes de sacar el brazo del soporte del filtro.

LLENAR EL RECIPIENTE DEL AGUA:

Llene cada dia el recipiente con agua fresca. Lo lave regularmente.

Se asegure que el recipiente esté lleno de agua antes de encender el aparato.

Para llenar el recipiente:

* Abra la tapa del recipiente y lo lleve al revés.

* Abra y rellene el recipiente con agua fria. No sobrepase el nivel “Max”.

» Coloque el recipiente en su posicion original detras del aparato, se asegure que sea empujado
hacia abajo hasta que no se enganche.

* Cierre la tapa del recipiente.

NOTE BIEN:

« Verifiqgue regularmente el nivel del agua y lo llene cuando es necesario.

« Si el recipiente se vacia durante el uso, ponga el pomo del selector encima del [Q] y lo rellene.
Una vez lleno pueden ser necesarios algunos minutos antes que el aparato empiece el proceso de
desague, porque puede ser presente del aire en la bomba.

* El depdsito de suciedad y de caliza puede provocar una pérdida en la valvula o en las junturas
circunstantes. Verifique la resistencia de las junturas antes de cada uso y si es necesario, quite los
depdsitos de suciedad.
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Precalentamiento

Se recomenda de precalentar las tazas y el brazo del soporte del filtro de modo que pueda conse-
guir una buena temperatura para el café.

1. Conecte el aparato a la toma de corriente y pulse el boton. El piloto blu se enciende.

2. Introduzca el filtro deseado (1 0 2 tazas) en el brazo del soporte del filtro.

3. Introduzca el brazo del soporte del filtro en la salida de la caldera y coloque debajo 1 o 2 tazas.
4. Gire el cuadrante encima del 6

5. Una vez que la temperatura del agua es justa, el piloto blu del calentamiento se apaga y el agua
caliente sale por el desaguador a través del soporte del filtro.

6. Una vez que las tazas son llenas por tres cuartos, desplace el cuadrante en posicion neutra para
parar el agua.

7. Caliente las tazas. De otra manera, se pueden calentar en la seccion calienta-tazas en alto al
aparato.

ANADIDA DEL CAFE

Se asegure que el café sea molido antes de ponerlo en el filtro.

1. Quite el brazo del soporte del filtro a través de su mango.

2. Ahada la cantidad pedida de café con la ayuda de una cuchara.

1 taza — una cuchara rasa.

2 tazas — dos cucharas rasas.

3. Emplee la cuchara para pisar levemente el café molido. Saque el exceso de café del borde del
fitro.

PREPARACION DEL EXPRES

El aparato tiene que estar ya listo antes de preparar el café:

* El recipiente tiene que ser lleno de agua.

* Las tazas y el brazo del soporte del filtro tienen que ser precalentados.

* El brazo del soporte del filtro (con el filtro apropiado y el café molido) tiene que ser bien fijado al

aparato.

* El botdn de encendido tiene que estar iluminado.

« El piloto blu de calentamiento tiene que estar encendido (o apagado si la temperatura ha sido

alcanzada).

* Coloque las tazas bajo los apropiados hoyos de salida del exprés.

* Regule el pomo del selector agua caliente encima del [Q]Gire el pomo del selector encima del
e para empezar el proceso de preparacion del café.

» Cuando el aparato ha alcanzado la justa temperatura, el exprés fluye en las tazas. Cuando las

tazas estan llenas de café desplace el pomo del selector encima de la posicion neutra para apagar

la bomba.

» Atenda mas o menos 30 segundos antes de sacar el brazo del soporte del filtro e quite los residuos

de café molido. Luego proceda con una nueva preparacion.

ATENCION: EL SOPORTE DEL FILTRO PUEDE CONTENER AGUA CALIENTE. HAGA ATEN-
CION A NO QUEIMARSE CUANDO LO QUITA.
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QUITAR LOS RESIDUOS DE CAFE MOLIDO

» Atenda mas o menos 30 segundos de la Ultima preparacion antes de quitar el soporte del filtro
para vaciarlo y limpiarlo.

« Para quitar el café molido, dé pequefios golpes al brazo del soporte del filtro. Enjuague el colador
del filtro y seque el brazo del soporte del filtro.

* Deje fluir un poco de agua a través del aparato antes de apagarlo. Desplace el pomo del selector
para garantizar que el agua fluya.

* Limpie el aparato como indicado en la seccion “Limpieza y Mantenimiento”.

INTRODUCCION DEL AGUA CALIENTE

Esta funcion es util para la preparacion de otras bebidas calientes como el café negro o el choco-
late.

+ Coloque una taza bajo la tobera del vapor

* Coloque el pomo del selector encima del@ @

* Una vez que ha llenado la taza con agua caliente vuelva a colocar el pomo del selector en posicién
neutra.

Empleo del vapor

Esta funcion sirve para calentar o hacer la espuma a la leche, o también para calentar las bebidas.
* Pulse el boton agua caliente/vapor.

* Deje calentar el agua. Una vez que el piloto blu se apaga desplace el pomo del selector encima
del @@ v el vapor fluye.

NOTE BIEN: EL BRAZO DEL SOPORTE DEL FILTRO JUNTO CON EL COLADOR DEL FILTRO
TIENE QUE SER COLOCADO DURANTE EL EMPLEO DE LA FUNCION VAPOR.

CALENTAMIENTO DE LAS BEBIDAS

* Pulse el boton agua caliente/vapor.

* Introduzca la tobera del vapor en la bebida para calentarla y coloque el pomo del selector encima
del P

» Una vez calentada la bebida y alcanzada la temperatura deseada para apagar el vapor desplace
el pomo del selector en posicién neutra.

« Para apagar el vapor pulse el boton 6 @.

HACER LA ESPUMA A LA LECHE

El tubo del vapor puede ser empleado para hacer la espuma de leche por el capuchino o el café
con leche.

Para hacer la espuma siga los siguientes pasajes:

1. Eche la leche fria en un pequefio recipiente de acero.

2. Pulse el boton agua caliente/vapor. Haga calentar el agua.

3. Haga depurar el tubo del vapor colocando el pomo del selector encima del 6 @ . Se proteja
del vapor caliente con un guante para el horno.

4. Con la ayuda de un guante para el horno, desplace el tubo del vapor hacia el lado.

5. Coloque la pequeiia jarra bajo el tubo del vapor e introduzca el tubo en la leche.

6. Posicione el cuadrante encima del
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5. Coloque la taza con la leche bajo el tubo del vapor e introduzca el tubo en la leche.

6. Posicione el pomo del selector encima del 6 @

7. Haga movimientos circulares con la taza, asegurandose que el tubo sea sumido en la leche.

8. Una vez alcanzada la espuma deseada, coloque el pomo del selector en posicién neutra.

9. Eche la leche en su bebida .

10. Una vez que el tubo del vapor se ha enfriado, lo limpie con un pafio para eliminar todos los resi-
duos de leche. Haga purgar el tubo del vapor colocando el pomo del selector encima del @ @ por
algunos segundos.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
VERIFIQUE QUE EL APARATO SEA DESCONECTADO ANTES DE EMPEZAR LA LIMPIEZA.

NO SUMERJA LOS COMPONIENTES DEL APARATO EN AGUA, PUEDE PROVOCAR UN CHO-
QUE ELECTRICO.

NO EMPLEE UN DETERGENTE ABRASIVO.

RECIPIENTE DE AGUA

* Levante el recipiente y lo vacie del agua restante.

* Lave el recipiente.

« Controle las junturas en caso de rastros de suciedad o de caliza.

TUBO DEL VAPOR

* Limpie el tubo con un pafo humedo.

» Si el tubo del vapor esta obstruido, saque su tapa negra, introduzca una aguja para liberarlo de la
obstruccion. Vuelva a poner la tapa negra.

COMPONIENTES EXTRAIBLES

* Limpie todos los componientes extraibles con agua tibia e del jabon. Los seque bien antes de
volver a montarlos.

* Vacie regolarmente la tarrina de recogida de las gotas. Puede quitar la tarrina, limpiarla y lavarla
con agua tibia.

* El brazo del soporte del filtro y los coladores tienen que ser lavados atentamente.

DESAGUADOR DEL AGUA CALIENTE
* Limpie el desaguador del agua caliente con un pafio humedo.
» Emplee un cepillo suave para limpiar el desaguador y eliminar todos los rastros de café.

LIMPIEZA DEL APARATO

Para mantener el aparato en buenas condiciones, es necesario limpiarlo. La frecuencia para lim-
piarlo depende del tipo de agua en su regién y con que frecuencia lo emplea.

Puede proceder empleando el acido citrico siguiendo estos pasajes:
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1. Eche la solucién pulidora en el recipiente del agua.
2. Siga los pasajes de preparacion del café sin poner el café molido en el brazo del soporte del filtro.
Encienda el aparato y lo haga funcionar. Atenda 5 minutos entre las varias funciones.

3. Después la limpieza, llene el recipiente con agua y lo vacie totalmente hasta que no sea vacio.

4. Enjuague el brazo del soporte del filtro con agua tibia.

NOTE BIEN: LOS COMPONIENTES DE LA CAFETERA PARA EL CAFE EXPRESO NO SE LA-
VAN EN LA LAVAVAJILLAS.

PROBLEMA

CAUSAS POSIBLES

SOLUCION

El café no es ba-
stante caliente

Las tazas y/o la seccion de infu-
sion son frias

El café molido es frio

Si el café contiene leche, esta esta
fria

Precaliente las tazas, el aparato, el so-
porte del filtro y el filtro

Si guarda el café molido en la nevera, lo
saque del tiempo antes del uso

Haga calentar la leche por mas tiempo,
no sobrepase los 65°. Puede establecer
la temperatura con un termometro para
la leche

El café sobresa-
le del soporte del
filtro/ del desa-
guador del agua
caliente

El brazo del soporte del filtro no
esta colocado correctamente

Hay rastros de café en el desa-
guador del agua caliente

Hay rastros de café en las junturas

Las junturas estan rotas

Se asegure que el brazo del soporte del
filtro sea bien colocado y que el mango
esta alineado con los simbolos de blo-
queo

Elimine todos los rastros de café con un
pafo humedo o un cepillo suave

Limpie las junturas con un pafio hume-
do

La bompa hace
mucho ruido*

El recipiente del agua esta vacio

El recipiente del agua no esta co-
locado correctamente

Llene el recipiente con agua

Coloque correctamente el recipiente

El agua no sobre-
sale del aparato*

El recipiente del agua esta vacio

El recipiente del agua no esta co-
locado correctamente

El soporte del filtro esta obstruido
El café es muy pisado o muy fino

El aparato tiene depodsitos de ca-
liza

Llene el recipiente con agua

Coloque correctamente el recipiente
Limpie el soporte del filtro

Emplee café molido mas groseramente

Limpie el aparato
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PROBLEMA

CAUSAS POSIBLES

SOLUCION

El café sale muy
rapidamente y no
hay la crema

El café es molido groseramente
No es empleado café molido

El café no es compacto

Mole el café
Anada otro café

Emplee una cuchara para pisar el café

El café gotea so-
lamente pero no
sale

El café es molido groseramente

El café no es bastante compacto.
El café es molido groseramente

Mole finemente el café

Emplee una cuchara para pisar el café

El café es muy di-
luito

Emplee un filtro poco profundo

Emplee un filtro mas profundo para un
café mas fuerte

para dos tazas

El café es molido groseramente Mole finemente el café

Presencia de
agua en el so-
porte del filtro de-
spués que el café
esta listo

El café no es bastante compacto | Emplee una cuchara para pisar el café

No hay bastante café molido Afada mas café

No hay bastante
vapor O por na-
die para hacer la
espuma a la leche

La reserva de agua esta vacia Llene la reserva de agua

El tubo del vapor esta obstruido Limpie el aparato, lo deje enfriar y limpie

el tubo con una aguja

La leche no hace
espuma

La leche es muy tibia Enfrie la leche y la pequefia jarra antes

del uso

*Si estas soluciones no resolven el problema, pruebe a hacer fluir del vapor colocando el
pomo del selector encima del &

DATOS TECNICOS

Potencia 1150-1350W

Alimentacion 220-240V ~ 50/60Hz

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva la capacidad de aportar cambios y
mejoras al producto sin previo aviso.

eliminarlo en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al

distribuidor a la hora de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas

funciones. El distribudor se cargara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las
EE ormas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el
proposito de una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa
y mejoramiento de la calidad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de
los seres humanos debido a la presencia de dentro de estos equipos 0 a un uso inapropiado de
los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestra y nuestra competencia aiudar la defensa del
medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/
EU) y le recuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogi-
da por separado al finalizar su ciclo de vida. Para obtener informacién sobre el reciclaje de este
producto y donde encontrar puntos de recogida llame las supuestas autoridades locales.

Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar sanciones.

E Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino
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CERTIFICADO DE GARANTIA

Este aparato ha sido controlado en fabrica. La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de
compra para todos los defectos de material o de fabricacién. En caso de reclamacion, tiene que
presentar juntos el recibo fiscal y la garantia.

La garantia es valida sélo se presenta la tarjeta de garantia y el documento de compra (reci-
bo) que demuestra la fecha de compra y el nombre del modelo de la unidad adquirida.

Para la asistencia técnica, es necesario contactar su revendedor o nuestra empresa. Eso le per-
mitira conservar su aparato en mejores condiciones y no invalidar la garantia. Toda manipulacion
del aparato por una persona no autorizada o no cualificada cancelara automaticamente la garantia.

Condiciones de garantia

Durante la garantia, si algunas averias aparecen a causa de un defecto de material y/o fabricacion,
garantizamos gratuitamente la reparacion a las condiciones siguientes :

- El aparato ha sido utilizado correctamente y esto solamente al uso para el cual ha sido fabricado ;
- El dispositivo no ha sido manipulado: el producto no es mantenible.

- Es obligatorio de presentar el recibo fiscal;

- Las partes que presentan sefiales evidentes de desgaste no se tienen en cuenta en la garantia.

En consecuencia, todas las partes que habrian sufrido dafios accidentales o que presentaban
sefiales de uso normal se excluyen de la garantia (entre las cuales, bombillas, baterias, pilas,
resistencias), las partes estéticas, todas las partes implicando defectos debidos a la no utilizacion
doméstica, negligencia, instalacion incorrecta o inadecuada, la negligencia en la manipulacion y el
mantenimiento, los dafios en el transporte y todos los dafios no imputables directamente al fabri-
cante.

Si un defecto aparece durante la garantia y no puede estar reparado, el aparato se sustituira gra-
tuitamente.

En cualquier caso, si la parte que necesita ser sustituida por defecto, rotura o mal funcionamiento
es un accesorio y / o una parte desmontable del producto, beper se reserva el derecho de reempla-
zar solo la pieza en cuestion y no todo el producto.

Asistencia técnica

Después del final de la garantia, concedemos siempre una gran importancia a la reparacion.
Para la asistencia técnica y/o reparaciones fuera de la garantia, es necesario contactar directamen-
te la direccion siguiente :

CONTACTE CON EL DISTRIBUIDOR DE SU PAIS O EL DEPARTAMENTO
DE POST VENTA DE BEPER .
ENVIE UN E-MAIL assistenza@beper.com Y LE ENVIAREMOS
DATOS DE SU SERVICIO TECNICO EN SU PAIS.



Mnyxavn espresso Eyxelpidio odnyiwv

OAHI'IEZ AZOAAEIAZ
OT1av XpnOIJOTIOIEITE OTTOIAONTIOTE NAEKTPIKI) OUOKEUN, Ba TTPETTEl
TTAvia  va  akoAouBouvtal PaoIkEG  TTPOQUAAEEIC  aoc@aAeiag,
OUUTTEPIAQUBAVOPEVWV:

AYTH H 2YXKEY'H MIOPET NA XPHZIMOIOIHGOE]
AMNOTMAIATAHAIKIAZATTO 8 ETON KATANQ KAIATOMA
ME MEIQOMENEXZ ZQMATIKEZ, AIZOHTHPIAKEZ 'H
AIANOHTIKEXZIKANOTHTEZ'H'EAAEIWYHEMTIIEIPT1AZ
KAITNQXH2, AN TOYZ 'EXOYN AOGET EIMIBAEWH 'H
OAHIMEXZ XXETIKA ME TH XPHXH THX XY>KEY'HZ
ME AZOAAH TPOIMNO KAI NA KATANOOYN TOYX
KINA'YNOYZ. TA MAIAIA AEN TMPENEI NA TA1ZOYN
ME TH 2Y2KEY'H. KAGAPIZMOX KAl 2YNTHPHxH
XPHZHX AEN OA TIPEMNEI NA TINONTAI ANO
MAIAIA, EKTOZ AN EINAI HAIKTAZ ANQ TQON 8 KAl
EMOMTEYOMENA. KPATHXTE TH X2YXKEY'H KAl
TO KAANQAIO THZ MAKPIA AIMTO TAIAIA HAIKTIAZ
MIKPOTEPHX TQN 8 ETQN.

E¢aoc@alioTte mAvTa OTI n TAON TTOU QvaypA@ETal OTNV TTIVaKida
QAVTIOTOIXEI OTNV TAON TOU OTTITIOU OQG.

EAEyETE TO KOAWDIO TPOPODOTIAG TAKTIKA YIa TUXOV CNMIEG.

H ouokeur) mpoopidetal yovo yia OIKIaKN Xprion. Blounxavikn N
EUTTOPIKN Xprion Ba akupwael Tnv egyyunon. O TTpounBeuTng dev
MTTOPEI va BewpnBei uTTEUBUVOC yIa TPAUPATIOUWOUGS 1 CnUIES, av N
OUOKEeUN £XEl XpnOoIhoTToINBE yia otroladnTToTe AAAN XPrion €KTOG TNG
TTPORAETTONEVNG.

Mnv XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN av €XEl TTECEl | €XEI UTTOOTEI CnId
ME oTToIOVONATTOTE TPOTTO. AV N JOVAdQ £XEl UTTOOTEI {NUIA OTEIATE TN
MovAada yia EAeyX0 Kal ETTIOKEUR aTTO £€£0UCIOdOTNHEVO AVTITIPOOWTTO
oépPIC.

Mnv BuBiceTte 1 eKBEOETE TO OUYKPOTNPA TOU KIVNTAPQ, ThV TIpida
N T0 KOAWJdIO TPOoYPodOTiag O VEPO ) OTTOIOONTTOTE GAAAO UYPO YIa
OTTOI00NTTOTE AGYO.
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Mnv BuBicete 1 ekBEOETE TO OUYKPOTNUA TOU KIVNTAPQ, TNV TTpida
N T0 KOAWJdIO TPOoYOodOCiag o€ VEPO Il OTTOIOONTTOTE AAAO UYPO YIa
OTTOI00NTTOTE AGYO.

Mnv a@rivete To KAAWDIO VA KPEPETAI ATTO TNV AKPN Tou TpaTtreCiou
N Tou TTaykou. BeBaiwBeite 611 TO KOAWdIO dev eival o€ BEon OGTTOU
MTTOPEI va TpaBnxTei 11 va oKOVTAWEl KATTo10G KaTd AGB0C.

Mnv a@rvere 10 KOAWDdIO va ayyilel OepUEC ETTIPAVEIEC KAl PNV
TOTTOBETEITE TO KAOAWDIO KOVTA 0€ BEpUO AEPIO, NAEKTPIKO KAUOTHPA N
o€ (e0TO QYOUpPVO.

Méavra va Bydalete 1O QIC TNG CUOKEUNG PeE acpalela. Mnv TpaBdTe
atré T0 KOAWDIO TIC CUOKEUEG YIa va a@aipECETE TO BUoPa aTrd TNV
NAEKTPIKN TTRICA.

MoTé pnv XeIpiCeoTe ) AEITOUPYEITE TN CUCKEUN UE BPEYMEVA XEPIQ.
Mnv XpPnNOIJOTIOIEITE QUTH T OUCOKEUN ME €COAPTAPATA TTOU OEv
TTapEXOVTAl ATTO TOV KOTAOKEUQOTH.

Otav n ouokeun €ival o€ XpAon, PNV TNV METOKIVEITE KAl PNV TNV
Q@NVETE XWPIC ETTIBAEWN.

To akpo@uolo aTtyou / M1rek yivetal TTOAU Kautod Katd Tn OIGPKEIN
TNG XPNONG. AUTO UTTOPEI va TTPOKAAECEI EYKAUPATA O€ TTEPITITWON
eTa@nS. Mnv kateuBUveTe TO AKPOPUOIO ATHOU TTPOG TO PEPOG OAG,
] TOUG AAAOUG.

Mo TNV atmo@uyni EYKAUPATWY, JNV a@alpeiTe TTOTE TO OOXEIO vEPOU N
TO QIATPO PEXPI VO OAOKANPpwOEi N AgiIToupyia.

Ta peTaAAIKG pépn Tou @QiATpou Ba eival TTOAU {eoTd ueTd Tn Xprnon?
KpaTtAoTe Hovo atrd mn AaBA.

Edav n pnxavn cival evepyotroinuévn, aAAG dev eival o€ xprnon, n
A&IToupyia auTOPATNG ATTEVEPYOTTOINONG AEITOUPYEI HETA ATTO TTEPITTOU
30 Aetrrd.

Ma va evepyoTroINOETE Eava TO Pnxavnua, TathoTe 1o d1akoTTn ON
/ OFF yia va emotpéwel otn 6€on OFF kai 0Tn ouvéxela TTaTAoTE TO
otn 6éon ON.

2€ autd TO onueio n evoelKTIKN Auxvia avdaBel kal To pnxdvnua Ba
1€0¢i o€ AciToupyia kai TTaAL.
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NEPIFPA®H NPOIONTOZ

1. KUpia evoeIKTIKA Auyvia

2. EvdeikTIkA Auyvia O¢éppavang

3. MAAKTpo etmAoyng {eaTou vepou / aTuoU

4. Aiakoétring ON / OFF

5. AlokoTITNG £TTIAOYAG AgIToupyiag yia espresso / aTuo
6. AKpo@pUaOIo aTHOU

7. AKpo@UGI0 aTUOU Yia TO a@pOyaAa.

8. AtTtooTTwpevog 6iokog aTTooTPAyyIong vepou
9. E€600¢ Boiler

10. ZeT @iATpwv Porta

11. ®iAtpo (a.) 1 Ait¢avi (B.) 2 pAIT(avia

12. Aoyeio Nepou

13. Katrdaki Tou doxeiou Nepou

14. Xwpog BEpuavong GAUTaVILV

PYOMIZEIZ
O emAoyéag Asimoupyiag €xel TPEiG pubuioEIg:

@ 1. Bydde atpé A kauté vepd ammé To akpo@Uaio aTuou.
o] 2. H avtAia ival kAeioTr, o€ 6éon OFF.
@ 3. H avtAia Asitoupyei, TTOPAYETOI KAPEG eSpresso.

MOoAig o emhoyéag Asimoupyiag aTpé@etal atd Tnv oudétepn Ban O, Ba avoifel To akpo@UaIo aTuou
Il TO OTOMIO TOou AéBNTa, KOl 0T ouvéxela Ba atroppitrTovTal atpudg A {eaTd vepd. MOAIG To KavTpav
oTpépeTal TTiow o1o O, n améppiwn Tou {eaToU veEPOU I aTpou Ba oTaPaTACEL.

MOoAig o emhoyéag Asimoupyiag aTpépetal atd Tnv oudétepn Ban O, Ba avoifel To akpo@UaIo aTuou
Il TO OTOMIO Tou AéBNTa, KOl 0T ouvéxela Ba atoppitrTovral atpuédg A {eaTd vepd. MOAIG To KavTpav
oTpépeTal TTiow o1o O, n améppiwn Tou {eaToU veEPOU 1) aTpou Ba oTaPaATACEL.

Mpiv TNV TTPWTN XPHon:

[piv XPNOIUOTTIOINCETE TN OCUOCKEUN YIa TTPWTN @Opd, OAA TA ATTOCTIWHEVA HEPN TTPETTEI VA
kaBapifovTal 6TTWG TTEPIypd@eTal oTnv evoTnTa “®povtida kai kabapiouds”. Befaiwbeite 611 OAa
Ta PéPN Ba €TTOVOTOTTIOBETNOOUV TTPIV CUVOECETE TN CUOKEUR OTNV TIPIfa. Z€TTAUVETE TO ECWTEPIKO
ouoTtnua Pe CeaTd vepd we €ENG:

1. MepioTe TO doXEIO VEPOU.

2. ToroBeTr|OTE TO KOOKIVO TOU QIATPOU OTO @IATPO porta (Xwpig aAeauEVO KAPE).

3. TomoBetroTE £va KaTdAANAou peyéBoug doyeio kaTw aTrd Ta avoiypata £6dou Tou AéBnTa.

4. Yuvd£oTe TN OUCKEUR OTNV TTPICa.
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5. PuBuioTe Tov emAoyéa HOT vepou / atuoU otn Béon CeaTd vepod.

6. XpnoigotroiwvTtag 1o ON / OFF S10KOTITN, £VEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN KAl YUPIOTE TOV €TTIAOYEQ
Aermoupyiag oTn Béon 6 Kautd vepo Ba Byel atmd Tnv €£0do vepou

7. AQraTe TN OUOKeEUR o€ AeImoupyia €wg OTou €xel dlaveUnBei TO AUICU Tou vePoU aTTd To DOXEIO
vepPOU.

8. ATTevePYOTTOINGTE TNV AVTAIG OTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ AgITOUpYiag o€ pia oudéTepn BEan.

9. AdeidoTe TO doXEiO Kal TOTTOBETAOTE TO KATW aTTO TO OKPOQPUCIO aTpou. MupioTe Tov €TTIAOYEQ
Aermoupyiag o€ 6éan @ @ .

10. To vepd Ba diavéuEeTal HETW TOU OKPOPUTIOU ATUOU apéows MOAIG N Auxvia Bépuavong oBACEl.
Mpéter va AapBAaveTal gEPIPVA yia TNV ATToQuUyr] KaWidaTog.

11. Otav n TT00ATNTA TOU VEPOU TTOU OTTONEVEI OTO doyEio vepoU €xel pBdaoel To aRua «MIN», ofnoTe
TNV avtAia oTpépovTag Tov €TmIAoyéa OoTnV oudéTepn BEan.

12. Edv n ouokeunp dev €xel xpnoigotroinBei yia peydAo xpovikd didotnua, Ba Trpétrel va
Xpnoigotroigital n idia diadikaacia.

Z'YZTHMA MNMAPAZKEY'HZ KA®'E
TO ZYZTHMA MNMAPAZKEY'HZ KA®E AMTOTEAE'ITAI AlTO TA EZ'HZ M'EPH:

H €€0d0¢ Tou boiler €xel TIG evOeigelg Bk @ YIO va UTTooTNPIgEl TNV oUvdEan Tou KAEIGTPOU
To kAgioTpo éxel 3 TTPoeEoxEG OTO XEiAog TTou Ba oag Bondrioouv va To KAEIOWOETE OTNV £€£000 TOU
AéBnTa.

TONOOETHZH / AGA'IPEZH TOY KAEIZTPOY

1. ToroBeTrOTE TO KAEIOTPO (TO OTTOIO €XEI AON TTANPWOEI e aAeauévo KagE) e T Aapn cupewva
ME TO EIKOVIBIO EEKAEIBWNATOG GTNV APIGTEPH TTAEUPG Tou oTopiou Kagé. g

2. 2Tn OUuVéXEIa, OTTPWETE TO KAEIOTPO TTPOG Ta TTAVW Kal KATW aTTé TO OTOMIO espresso. [a va
BeBaiwBeite OTI €xel eI0axBei TTANPWG, KPATACTE TO KAEIOTPO OTO €va XEPI KAl TOTTOBETAGTE TO GAAO
XEpI OTO TIAVW PEPOC TOU pNXavAuaTos. @

3. MepioTpéwTte TN AAPr) o€ pia avTI-OeIOOTPOPN POPA MEXPI VA Eival KATW OTTO TO €IKOVIOIO
KAEIBWHOTOC 0TO TTAGI TOUu OTopiou espresso. B

4. To kAcioTpo TOTE Ba TTPOCAPUOCTEl OQPIXTA Péoa OTO Pnxavnua. OTtav TomoBeTnBei cwoTd, Ba
gival emTiTTedo Pe TN PNXavh Pe TN AaBA atrOAUTA ETTIKEVTPWHEVN GTO UTTPOCTIVO PEPOG TNG MNXAVAS
€0TTPECO.

5. Mnv €TTIXEIPAOETE VO OQAIPETETE TO KAEIGTPO KATA TN XProN.

6. MOAIG 0 KUKAOG TNG TTapaywyng Kage eival TTARPNG, TrepipéveTe TTepirou 30 OeuTePOAETITA TTPIV
APAIPETETE TO KAEIOTPO.

NANHPQZH ME NEPO

epioTe TO OOXEIO VEPOU e PPETKO vEPS KaBNuepIva. KaBapioTe To doxeio TAKTIKA.
BeBaiwBeite 611 TO doxeio vePOU gival yeUATO, TTPIV N CUCKEUT €ival EVEPYOTTOINMEVN.
Méuoua:

2NKWOTE TO KATTAKI ToU 0XEIOU vEPOU Kal yupIioTe TTiowW.

2nNKWoTe To OoXEi0 veEPOU.
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[epioTe TO doxEio vePOU pe KpUO veEPOD, £€aT@AAICOVTAG OTI TO VEPO BEV CUPTTANPWONKE TTAPOTTAVW
o116 TNV £vOEIgn «Maxy.

>UpeTe TO dOXEIO TTIOW OTN CUOKEUN, £€aa@aAifovTag OTI TTECETAI TTPOG TA KATW PEXPI VO ACPAAICEL.
KAgioTe 10 KATTAKI TOU doYEIOU VEPOU.

2nueiwon:

BeBaiwBeite 611 N 01BN Tou vepoU TrapakoAoubeital kal va Eavayepilel étav gival amrapaitnTo.

Av 10 doyeio vepou adeidoel katd Tn AsiToupyia, yupioTte Tov emAoyéa otn Béon O kal yepioTe TO
O0XEio VEPOU WE TNV ATTAITOUMEVN TTOOOTNTA VEPOU. Aedopévou OTI n avTAia UTTopEi va £xel apxioel va
AapBaver v aépa a1md 10 GdeIo doyeio vepoU, OTav avayeuioel UTTOPEi va XPEIOOTOUV PEPIKA AETTTA
TIPIV TO VEPO apxioel va SIaVEUETAI KOl TTAAL.

OTroieodnToTe BpwpiéG | GAaTa pTTopei va TTpokaAéaouv diappor| atn BaABida.

MPOOEPMANZH ®AITZANION

H 1mpobéppavon Twv eAITaviwv Kal Tou KAEioTpou Ba e§acalioel pia uwnAdTePn Beppokpaaia Tou
KOPE.

JUVvOEDTE TN GUOKEUN OTNV TTapoxr peUPaTog kal TTatroTe To TTARKTPo ON. To ptTAe pwg BEpuavang
Ba avayel.

TotroBetrOTE TO £TMIAEYHEVO QIATPO (1 1 2 PAITCAvIa) oTO KAEIOTPO, AAAG YNV TOTTOBETEITE KAPE.
ToTroBeTrOTE TO KAEIOTPO OTNV €080 ToU AEBNTA KOl TOTTOBETACTE £va i U0 QAITZavIa KATW.
[upioTe 1O S1OKOTITN O€ Béon e

MOAig éxel emiTeuxBei n Beppokpaaia Asitoupyiag, n ewreivr) £voeign Béppavong Ba ofnoel kal To
CeaTd vepd Ba péel atrd To OTOMIO Tou AEBNTA.

Ortav ta kUTTeAAa gival 3/4 yepdTa eoTO VEPO, YUPIOTE TO BIOKOTITN AEITOUPYIOG TTIOW OTNV OUBETEPN
B€on yia va atrevepyoTTOINCETE TNV AVTAIa.

ApnoTe Ta @AIT¢avia va {eoTabouv, Kal oTn ouveXeia TTETASTE TO vepd. EVOAAOKTIKG, TOTTOBETAOTE Ta
QNIT¢avia oTnV TTEPIOXN TTPOBEPpUavONG.

NMPOZO'HKH KA®E

BeBaiwBeite 6T 0 KAPEG €ival AAETPEVOG TIPIV TV EI0QYWYR OTO @iATPO porta.

AgaipéaTe To TTpoBeppacévo KAeioTpo atrd Tn Aapn.

MpooBéaTe TNV KATAAANAN TTOOGTNTA TOU KOGE XPNOIPOTIOIWVTAG TO KOUTAAI péTpnong/

oéoouha 1 @AITCavI-1 eTTITTEdN KOUTAAIG

2 ONITCAVIa-2 eTTITTEDEG KOUTOAIEG

XpNOIYOTTOIWVTAG TO KOUTAAI HETPNONG TTOU TTAPEXETAI, TTIECTE TTPOG TA KATW TOV KOPE EAAPPA PE TO
€TMiBEPA. ZKOUTTIOTE TUXOV TTAEOVaOa Ka@E aTTO TO XEIAOG TOu @iATpou porta.

NMAPAZKEY'H ESPRESSO
> QuTo TO GTABIO N PNXaVr espresso Ba gival TTARPWG TTPOETOINATUEVN:

To doxeio Ba éxel yepioel pe vepod.

To oUoTnua TNG TTapaywyng Kagé kal To @AITZavi (a) Tou Ba xpnaoiyotroinBdei Ba £xel TTPOBEPUAVOEI.
To @iATpo porta (ue TO KATAAANAO QIATPO Kal aAeouévo Ka@E) Ba eival TTPOCAPUOCUEVO OTO KAEIOTPO
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H evdeikTikn Auxvia POWER Ba avayel.

H Auxvia ©EPMANZHZ Ba eivalr avappévn €dv n ocuokeun e¢akohouBei va CeaTaivetal () Ba €xel
artrevepyoTToinBei oTav £xel emTeUXOei N owoTr Beppokpaaia Asitoupyiag).

TotmoBeTroTe TO GAIT{AVI KATW OTTO TIG £EOB0UG Eespresso.

PuBpioTe Tov emAoyéa vepou / atpou oTo eaTod vepO Kal Tov eTTIAOyEa AsiToupyiag oTn B€an O.
lupioTe Tov emmIAoyéa o€ Béan e yla va apxioel n diadikaoia.

dpéokog eomrpéoo Ba TTPETTel va XUveTal kateuBeiav aTo QAITZavI HOAIG N unxavh €xel TACEl OTN
owaoTr Beppokpacia. Oa TTPETTEI VO EVEPYOTTOINOETE XEIPOKivNTa Tov €TmAOyEéa AgiToupyiag otnv
oudéTePN BEON yIa va OTAPATACEI N avTAIQ OTAV €XETE APKETO KAPE.

Mepipévere TTepiTou 30 deUTEPOAETTTA TTPIV OTTO TNV APAipECn TwV QIATPWYV Kal Tou KAgioTpou. H
MNXavr espresso oag gival Twpa £Toiun yia vav GAAO KUKAO TTAPACKEUNG KAPE.

MPOZOXH: KATA THN A®ATPEZH TOY KAEIZTPOY, AEIZTE MPOZOXH KAOQZI OA
EZAKOAOYOE'T NA E'INAI ZEZTO KAI TO KOZKINO TOY ®IATPOY MIMOPET NA MEPI'EXEI
NIrO ZEZTO NEPO.

Adciaopa Tou QIATPOU a1Td Ta KATOKAOIO TOU KAQE

Ortav adeiadete 10 GIATPO TTEPIPEVETE TOUAGXIOTOV 30 OEUTEPOAETTTA PEXPI VO €xEl PEIWBET N TTiEon
Aeitoupyiag. To kA€ioTpo PTTOpPEi OTN CUVEXEID VO aPaIpeDEi Kal va KaBapIoTei.

MNa va agaipéoete Tov AAeOPEVO KOQE, TTATAOTE ATmO TNV TTAEUPd TOu KAEioTpou. =€TTAUVETE TO
KOOKIVO TOU QIATPOU KOl OKOUTTIOTE TO.

Tpé€Te vepo péoa atd To oUOTNUA TNG CUCKEUAG, TTPIV OBACETE TN unxavh. MupioTe Tov eTTIAoy€a o€
0éon vyia va Tpégel vepd péaa atd To gUOTNUA Kal e va 1o LeTTAUVEL.

KaBapioTe TN ouokeur|, OTTwG TTEPIYPAPETAI TNV TTapdypago ‘Kabapioudg kar PpovTida’

NMAPAIQIrH KAYTO'Y NEPOY
H Aeiroupyia {eotou vepoU eival Xproiun yia Tnv TTOPOOKEUR TTOTWVY, OTTwG (e0TAS OOKOAATAG,
Haupou Ka@é Kal oTroloudrTroTe AAAOU TTOTOU TTOU aTTaITEl EOTO VEPOD.

TotoBeTAOTE TO YAITZAVI KETW ATIG To akpouoio arpol. G ED
lupioTe Tov emmIAoyéa o€ BEan OTav €XETE APKETO VEPD, YUPIaTE TOV €TTIAOYEQ OTNV oudETEPN BEDN.

NMAPAIrQIrH ATMOY

H Aeitoupyia aTpou gival yia {éoTapa Tou YAAOKTOG Kal TO a@po- YAAA yid KATToUuToivo, A yia {éoTapa
CEOTWV POPHHATWV.

MatAoTe T0 TTAAKTPO KAUTOU vePOU / aTuoU.EmiTpéywTe 010 vepd va aveBdoel Beppokpaaia. “otav
oBnoel n evoelkTIKA Auxvia, yupioTe Tov €TmIAoyéa o€ Béon @@. Kal 0 atpég Ba Byel amod TO
aKkpo@UalO.

ZHMETQZH: TO KAEIZTPO ME 'ENA ®'IATPO NP ENEI NA ‘EXEI TOMOGETHOE'I 'HAH I'A NA

BrEl O ATMOZ.
ZELTAMA AIA®OPQN PO®HMATQN.
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Méate 10 koupTi HOT WATER/STEAM.

TotroBeTrOTE TO AKPOPUGIO aTpoU aTo TTOTO TTou BéAeTE va EavaleaTabei, oTn ouvéxEla yupioTe Tov
emAoyéa Asitoupyiag aTnv KatdAAnAn B€on.

Ortav 10 pdéenua BeppavOei otnv emBuunTt Beppokpaaia, yupioTe To BIOKOTITN AgiIToupyiag oTnv
oudttepn 6éon. EmAete (EHE HOT WATER/STEAM 61av ev BéAeTe GAAO aTHO.

Ag@poéyala

To akpo@Uaoio pTropei eUKoAa va TTapdagel BEAOUBIVO a@pOyoAa yia KAQEDEG OTTWG KATTOUTAIVO Kal
Caffé lattes ka1 GAAa yaAakTwdn TToTd OTTWG (0T 0OKOAGTA Kal chai lattes. Odnyieg yia Tn Bépuavon
KOl TO a@POYOAQ YIia Ta POPRHATA UTTOPOUV va BpeBolv TTapaKATW:

1. TorroBeTrOTE KPUO YAAQ O€ pia Kpua KavaTa (UTTPIKI) aTTd avogeidwTo atadAl.

2. NatnoTe 10 MANKTPOo HOT WATER / STEAM. ApAaTe TO vePO va LeaTabki.

3. ZTaPOTACTE TOV OTUO ETTIAEYOVTAG 6 @ oToV OIOKOTITN.

4. XpnoiyoTrolgioTe éva yavT @oUpvou yia va OTTPWEETE TO AKPOPUGCIO GTO TTAGI.

5. BaATe TO PTTPIKI HE TO YAAQ KATW atrd TO aKPOPUOIo Kal BAATE TO aKPOo@UGIO PHETa OTO YAAQ

6. MupioTe Tov emIAoyéa o€ Béan 6 @

7. MetakiviioTe TNV KavaTa yUpW O€ PIO KUKAIKA Kivnan, e€ac@aAifoviag OTi TO akpo@Ualo aTuoU
TTAPOUEVEI KATW aTTO TNV ETTIQAVEIN TOU YAAOKTOG. ZTOPATACTE TN B€puavon, 6tav To BEPUOPETPO
@TAO0El TO 6pIo Twv 50 Babuwv.

8. Otav 10 a@podyaAa oag IKavoTTolEl, OTAPATACTE TN AgiIToupyia aTpou.

9. To appdyala ival £TOIYO VO UTTEI OTO POPNMA TNG APECKEING 0ag

10. MOAIG TO aKpo®UOI0 OTPOU £XEI KPUWOEI, TKOUTTIOTE PE £va UypO TTavi yia va KaBapioeTe Tuxov
KaTdAoira yaAakTtog. [upioTe Tov SIoKOTITN o€ B€on .

11. ZTn ouvéxela, yupioTe To akpo@Ualo TTiow oTnv oudéTepn Béan apou £xel Byei KATTOIO TTOOOTNTA
aTpoU.

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTI1AA

Mpiv atré Tov KABapPIGPO TNG UNXAVH EC0TTPECO N TNV agaipeon Tuxov egapTnudTwy, BeRaiwbeite OTI
€xel ammoouvdedei atrd To NAEKTPIKO diKTUO.

To kUpIO oWPa TNG OUOKeUNG Bev TTPETTEl va BuBideTal 0TO vePS yIa va ATTOQUYETE TOV KivOUVO
NAEKTPOTTANEIaG.

Agv TTPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITE OTN CUOKEUN A€IAVTIKA KABAPIOTIKA.

AOXE'10 NEPOY

ApaipéaTe To SOXEIO VEPOU Kal ATTOPPIYTE TUXOV UTTOAOITTO VEPO.
MAUveTe TO doxeio vepou.

EAéyETe Tn BaABida yia Tuxdv Bpwpiég R GAaTa.

AKPO®YZIO ATMOY

>KouTTioTE TO OWARvVa atpoU Pe €va uypd Tavi, JOAIG €XeEl xpnalpoTroindei yia To @oUCKwa Tou
YAAOKTOG.

Av n €£000G 0TO OKPOPUOIO aTPOU £XEl UTTAOKAPEI, TPABRAETE TO paUpPo KAAUPUO £€w, TOTTOBETNOTE
Jia kap@itoa aTo cwAfva atuou yia va Kabapioete TV amé@pagn, aTn CUVEXEIQ, TTIECTE TO Jaupo
KAAUpMa TTioW.
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AMOZIMQMENA M'EPH

MMAUveTe OGN TO OTTOOTTWHEVA PEPN PE CEOTO VEPO Kal CATTOUVI. ZTEYVWOTE KOAG TTPIV aTTo TNV
ETTAVOOUVOPUOAOYNON.

AdeidoTe TO BioKO OUAAOYAG uypwv o€ €UBETO XpOvo, KaBWg ptropei va utrepxeidioel. O diokog
UTTOPEl va a@aipeBEei atrd TNV KAPETIEPA EOTTPECO, AdEIGETAI KAl TIAEVETOI PE {EGTO VEPD Kal GATTOUVI.
To kA€ioTpo Kal Ta QiATpa porta TTPETTEl va TTAEvovTal KaAd Kal Tuxdv JTTAOKapiouaTta va agaipebolv
XPNOIUOTTOIVTAG PIa BeAGva 1) AETTTA BoupToa, €4V gival atrapaitnTo.

WU OUOKEUNG Kal £€§0806 AéBnTa

> KOUTTIOTE TO TTEPIBANUA TNG KAPETIEPAG ECTTIPETO KAI TO OTOMIO TOU AEBNTA pE £va uypd TTavi.
BouptoioTte yUpw ammd 10 KEPAAI TOu AEBNTa YE MIa PAAAKR BOUPTOA YIO VO AQOIPETETE TUXOV
UTTOAEIPOTO KAPE.

AOANATQZH THZ ZYZKEY'HZ

MNa va diatnprioeTe TN PNXOVA Tou E0TTPECO O€ KAAR AIToupyeia, n povada PTTOPEi va XPEIOoTEN
a@aAdTwon (Oa TTapaTnPATETE OTI N TTAPAOKEUN KaPE dIapKe TTEPICTOTEPO). AuTS Ba £€apTnOEi atrd
TO VEPO OTNV TTEPIOXH 0OG KAl aTTd TO TTOC0 CUXVA XPNOIUOTIOIEITAI N UNXavh ECTTPECO.

Kirpik6 0ofu, €idIkd yio Tnv a@aipecon aAdTwv O KAQETIEPEG MTTOPEI va  XPnoIPoTroinBEi,
XPNOIUOTTOIVTAG TNV akdAouBn diadikaaia:

Pi¢te T0 S1GAUPa a@aAdTwong aTo doxeio vepou.

AkolouBnoTe Tnv evotnTa «Mapaokeun espresso» (XwpPig KaQE oTo QIATPO porta), EVEPYOTTOINOETE
TN OUOKEUN Kal a@noTe va TpéCel vepd péoa amd kaGBe Asitoupyia. A@rioTe va Trepdoouv 5 AeTrTd
pETagUu TNG XPOoNG TNG KABE AeiImoupyiag.

MeTd TNV a@aAdTwaon, yeyioTe To doxeio vepoU pe kaBapd vepd Kal aQroTe TO VEPO va TPELE! HEoT
o116 K&Be KUKAO £€wg GTOU TO doxeio gival GdEIO.

=eTTAUVETE TO QIATPO porta pe (eoTo vePO.

ZHME'IQZH: TA MEPH THZ KA®ETIEPAZ EZMNPEZO AEN NMA'ENONTAI ZTO MAYNTHPIO
MIATQN.
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O kagég gival TToAU kpUog
Av @TIGVETE KOQE HE YAAQ, TO
YaAa gival TToAU kpUo

NMPOBAHMA MIGANH AITIA AYZH
O kagég dev gival | Ta @Ait¢avia kai/ff To ouoTtnua | MpoBepudvere Ta @AITCAvIaA, To KAEIOTPO
APKETA (EOTOG TTapaoKeung  Ogv  gival  TTPO | KAl TO QIATPO.

Beppacpéva. Av QUAATE TOV Ka®E OTO Yuyeio, PYAATE

Tov Aiyn wpa tpIv TNV MNapaockeur).
O¢epudvete T0 yAAa TTEPICOOTEPN WPA,
AaAAG Oy TTAVW aTrd Toug 65°C.

O kagég TTEQTE
amd

To @iATpo Ogv €XEl KOUUTTWOEI
KOAG.

BeBaiwbeite 611 1O @QiATpO  €XEl
KOUPTTWOEI KOAG Jéoa OTO KAEIOTPO Kal

v  €E000 Tou | YTTApXEl KO@EG OTa GKpa  TNnG | 0TI TO KAEIOTpO €€l TOTTOBETNOEI CWOTA,
AéBnTa €€600U TOU AéBNTa. oUPQWVA e TIG EVOEILEIS KAEIOWHATOG
Ymdpyxouv uTtoAgipupaTa Ka@E oTo | AQaIPECTE TA UTTOAEIPOTA KOQE aTTd TO
KAgiOTpPO. KAEIOTpPO.
To kAeioTpO €ival OTTOOPEVO.. KaBapioTe TNV TOIOUXA PE £va TTAVi.
EmikoivwvnoTe pe 10 0€pPIg yia €va
KaIvoUpIo KAEIOTPO.
H avtAia «kdvel [ To doxeio vepou eivail adelo. epioTe 10 Soxeio pe vepod.

MTTAOKOPIOEVO.

O ka@£g givar TToAU WIAOKOUEVOG,
1] €X€1 TTIECTE TTOAU duvaTd.

To pnxavnua €xel UTTOAEiMuaTa
aAdTWV.

TTOAU B6pufo* To Ooxeio vepou Oev  €xel | AvaonKwaoTE TO dOYXEIO KAl TOTTOBETACTE
TOTTOBETNOEI CWOTA 10 £ava OWOTA.

Aev Byaivel vepd* | To doxeio vepou eivar adelo. [epioTe TO doyeio e vepo.
To Ooxeio vepou dev  €xel | AvaONKWOTE TO DOXEIO KAl TOTTOBETACTE
TOTT00€TNOEI CWOTA. 10 {Ova OWOTA.
To @iATpO porta eival | KaBapioTe 10 KAgioTpO.

XpNOIYOTIOINOTE  TTIO  XOVTPOKOMUMEVO
KAQE.
KavTte AQaAdTwon oTn GUOKEUN.

O kogég TpéExel
TTOAU ypriyopa
oev uTTapxel
KpEpa.

(0] KOQEG eivai TTOAU
XOVTPOKOMMEVOG.
Agv UTTAPXEI APKETOG KAPES

O Ko@ég dev Exel TTIEOTET KAAd.

AANéoTe  TOV gival
WIAOKOMEVOG.

MpoobéaTe TTEPIOCTOTEPO KAPE.
XpNOIYOTToINOTE TN OE00OUAA YIa va
TTATACETE TOV

KA@E IO OQIXTA.

KaQE pEXPI va

O kagég oTacel
avTi va

(0] KOQEG eivai TTOAU

XOVTPOKOUMEVOG.

AAéaTte  TOV eivai

WIAOKOUUEVOG.

KoQEé pEXPI  va

givar duvardg oTn
yeuon

dITTAR ddon 1 yia 2 eAIT¢avia.
O aheopévog Kagég eival TTOAU
XOVTPOG.

péel owoTa O Ko@ég dev Exel TTIEOTET KAAd. XpNOoIYoTToINOTE Tn OE00OUAA YIO Vva
TTATACETE TOV
KA@E IO OQIXTA.

O kogég  dev | Xpnoiyotroleite To pnxo @iATPOo yia | XpnoiyotroioTe 1o Babu @iATpo yia TTio

duvaTd KOPE.
AAéoTe  TOV
WIAOKOUUEVOG.

KaQE uEXpI va  gival

M&pa TTOAU vepd

TTAPAMEVEI oTo
KAgioTpo agpou
0 Kagég  gival
£TOINOG.

O «kagég Oev  eival
TTATNPEVOG .

Agv UTTAPXEI APKETOG KAPES

oQIXTA

XpNOoIYOTIoIOTE TN CE00OUAA yIa va
TTATACETE TOV

KOQE TTI0 OQPIXTA.

Mpocbéate TrEPIOTOTEPO KAPE

64




Mnyxavn espresso Eyxelpidio odnyiwv

NMPOBAHMA MIGANH AITIA AYZH

Agv Byaivel | To doxeio vepou eival adeio. [epioTe 1O doxeio pe vepd.

OPKETOG atuég | To  akpo@uolo  aTtyoU  €ival [ ATTEVEPYOTTOINOTE KAl ATTOOUVOEDTE TO

KaBdAou aTpog MTTAOKOPIOEVO. pNxavnua, a@rioTe TO VO KPUWOEl Kal
KaBapioTe To akpo@UOIo aThoU HE Mia
Behova.

To agppoyala dev | To ydAa gival TTOAU CeoTO. MaywoTe 10 YaAa kal TNV KavaTa/pTrpiki

Byaivel kaAd

* Edv ol Trapatrdvw AUoEIg SeV £XOUV ATTOTEAEOHA, TTPOCTTOOEIOTE VA ATTEAEUBEPWOETE ATUO
oTpEPovTag ToVv emiIAoyéa AsiToupyiag oTn Béon @ @

TEXNIKEZ MPOAIATPA®EZ
loxug: 1150-1350 W
XwpnTIKOTNTO doxeiou vepou: 1.7 L
Tpogodoaia: 220-240V - 50-60Hz

MNa otrolouodnTroTe Adyoug BeATiwong, n Beper diatnpei To Sikaiwpa va TPOTTOTTOIRCEI 1 va
BeATIWOEI TO TTPOIOV XWPIG Kapia TTpogIdoTtroinon.

NAEKTPOVIKOU £EOTTAIGHOU, TTPORBAETTEI OTI TTOAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG OEV TTPETTEI
Va aTropPITIToVTal Hadi PE T UTTOAOITT AOTIKA aTTORANTA. O1 TTAAIEG CUOKEUEG TTPETTEI VO
OUAAEyOVTOI XWPIOTA, TTPOKEINEVOU va BeATIOTOTTOINBEI N AVAKTNON Kal avakUKAWoN Twv
UAIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KOBWG Kal TN YEIWoN TwV ETTITITWOEWY OTNV avOPWTTIVN UYEia Kal
10 TEPIBAANOV. To auuBolo diaypappévo “doxeio aTmoBAATWY” GTO TTPOIGV UTTEVOUUICEI
0€ 00G TNV UTTOXPEWON 0OG, TIWG OTav €TIOUMEITE va TTETALETE TN GUOKEUN, TTPETTEI VA
OUAAEYETAI EEXWPIOTA.

E H Eupwtaiky Odnyia 2011/65 / EE oxetikd pe 1a améBAnTa €10WV NAEKTPIKOU Kai
I
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MIZTONMNOIHTIKO ENTYHZHZ

AuTA n ouokeur €xel eAeyxBei oTO €EpyooTAaTIo. ATTO TNV NUEPOMNVIa TNG ApXIKAG ayopdg eyyunaon
24 unvwv 10x0el yia Ta UNIKA Kal Ta eAATTWPoTa Katd Tnv mapaywyrh. H amrédeign ayopdg Kai
TO TIICTOTTOINTIKO €yyUnong Ba tmpémel va umroBdAlovral podi og TepiTTwon agiwong Tng
g€yyunong. H eyyunon 1oxuel povo pe €va moTotroinTikG €yylnong kai Tnv amodeign ayopdg
(popoAoyiKA aTTOdEIEN) TTOU UTTODEIKVUEI TNV NUEPOUNVIa ayopds Kal TO JOVTEAO TNG CUCKEUNG.

Ma oTroIadATIOTE TEXVIKA UTTOCTHPIEN, ETTIKOIVWVAOTE atreudeiag e Tov TTwANTA A TNV £€0pa pag,
TIPOKEIPNEVOU Va B1aTnPNBOEi n aTToTEAECUATIKOTNTA TNG CUCKEURG KAl OX1 VIO VA AKUPWOEI TNV £yyUnan.
KdaBe mapéufBaon o€ auth TN cuokeun atd pn €§ouciodoTnuéva ATopa Ba aKUPWOEl QUTOUOTA TV

gyyunon.

‘Opo1 gyyunong

Edv n ouokeun Tapoucidel eEAATTWHATA WG ATTOTEAETHA TNG EAATTWHATIKOU UAIKOU 1)/ Kl Trapaywyng
KaTd Tnv TTEPiodo TnG £yyUuNong, EyyUOUAOTE TNV ETTICKEUN dWPEAV PE TNV TTPOUTIO0EDN OTI:

- H ouokeun €xel xpnoigoTtroindei cwaTd Kal yia TO OKOTTO YIO TOV OTT0I0 £x€l TTPORAEPOEI.

- H ouokeun dev €xel rapatroinBei, aAAIwg dev gival ETTIOKEUATIUN.

- H ammédeign ayopdg mpétrel va TrapouaiaeTal.

- Edv n ouokeur| Tapouaiadel ekTeTapEveG @OoPEG dev Ba KAAUTITETOI ATTO TNV TTApoUca yyunon.
Qg ek TOUTOU, OTTOI0BNTTOTE PEPOG TTOU Ba pTTopoUoe va oTTdoel Katd AdBog 1 va €xel opatd onudadia
NG XPNONG O€ avaAwaCIYa TTPOIGvVTa (OTTWG AQUTITAPESG, UTTOTAPIEG, Ta BEPUAVTIKG OTOIXEIA ...) N
a100NTIKA PéPN €€aipoUvTal aTTO TNV £yYUNON Kail KABE EAGTTWUA TTOU PITTOPET VO TTPOKUWEI OTTO TN N
THPNON TWV KAVOVWV yIa XPrion, apéAgia atn xpron i / Kai Tn OuvTAPNOon TNG CUCKEUNG, OTTPOCESiq,
A&Bog f AavBaaopévn ToTToB€TNGN, POOPA KATA TN YETAPOPA Kal OTToIadrTTOTE AAAN BAGRN OV pTTopEi
va atrodexOei 0 TTPoUNBEUTAG.

Mo k&Be eAGTTWHA TTOU BEV UTTOPEI Va ETTIOKEUAOTEI EVTOG TNG TTEPIGDOU €yyUnong, n Cuokeur Ba
avTikaBioTaTal dwpedv.

¢ KAOe TTEPITTITWON, Qv TO PEPOG TTOU TIPETTEI VA QVTIKATAOTOOEI yia €AdTTWHA, OTTACIUO N
duaAeiToupyia gival éva agegoudp 1 / Kal £va aTTOCTTIWPEVO JEPOG TOU TTPOIGVTOG, N Beper diatnpei
TO JIKAIWPA va AVTIKOTAOTHOEI HOVO TO €V AOYw €EAPTNHA KAl OXI OAOKANPO TO TTPOIOV

Texvikni BonOeia

AKOUN Kal geTd TNV TTEPiod0 £yyunong, Ba divoupe TTAVTA TIPOCOXH OTIG ETTIOKEUEG VI EAATTWHATIKEG
OUOKEUEG.

MNa Texvikn BonBeia ) / kal emdIopOWaoEIG YETE TNV TTEPIOdO £yyUNONG, UTTOPEITE VA ETTIKOIVWVNTETE
atreuBeiag pe Tnv TTapakdtw dielBuvon:

EMIKOINONHZTE ME TON EMIZHMO AIANOMEA THX BEPER ZTHN XQPA A%
‘H ME TO TMHMA YMNOZTHPI=HX THX BEPER ZTO E-MAIL assistenza@beper.com
TO Or10IO GANMPOQOHZEI TO AITHMA ZAX XTON EMNIZHMO AIANOMEA THX BEPER THZ
XQPAZ ZAZ.



Yrove (.

Coffec

90.525

90.520 Electric coffee grinder
Drip coffee maker

90.514 90.515
Milk frother Milk frother

beper
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Via Salieri, 30
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Tel. 045/7134674 — Fax 045/6984019
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